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Cuatrocientos  afios  han  pasado  desde  que  Col6n  efec- 
tu6  su  famoso  viaje  y  llev6  &  Europa  muchas  plantas 
y  animales  raros  del  Nuevo  Mundo.  Farece  que  el  maiz 
fue  una  de  las  plantas  que  el  gran  navegante  present6 
&  la  reina  Isabel  &  su  vuelta  &  Espafia.  Muchos  bot&- 
nicos  prominentes  aseguran,  sin  embargo,  que  el  maiz 
es  originario  del  Continente  Asidtico  y  del  Archipi6- 
lago  del  Este. 

De  Candolle  en  su  "Origen  de  las  plantas  cultiva- 
das,"  dice:  "la  verdad  sobre  el  origen  del  maiz  se  sa- 
br&  mis  bien  por  los  descubrimientos  arqueol6gicos. 
Si  se  estudia  un  gran  ntimero  de  monumentos  de  to- 
das  las  Americas,  si  las  inscripciones  jeroglificas  de 
algunos  de  ellos  Uegan  &  ser  descifradas,  y  si  se  descu- 
bren  algunos  datos  sobre  emigracionesy  acontecimien- 
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tos  econ6micos,  nuestra  hip6tesis  (origen  nicaragiien- 
se)  serd  justificada,  modificada  6  rechazada."  Lo  que 
sigue  tiene  por  objeto  procurar  ese  resultado. 

A . — Fitografla. 

Varias  cafiaB  nacen  de  la  misma  raiz  fibrosa,* cafias 
derechas  y  ramificadas,  con  entrenudos  alterDativa- 
mente  surcados.  La  planta  tiene  de  cinco  &  echo  pies 
de  altura. 

Abundante  follaje,  Jiojas  anchas,  grandes  y  rematan- 
do  en  punta,  horizontales,  la  punta  pendiente  (caida), 
ligula  corta,  pestanosa. 

Flores  monoicas,  protandrias,  algunas  veces  sindmi- 
cas.  Inflorescencia  masculina,  espiguillas  apanojadas 
que  terminan  sobre  un  tallo  central  y  cuyos  brazos  la- 
terales  son  pendientes;  de  dos  &  cuatro  espiguillas  mas- 
culinas  en  cada  nudo,  una  6  mds  cortamente  pedicela- 
das,  de  dos  flores  s6siles;  glwmas  sub-iguales,  herb&- 
ceas,  pestanosas,  sub-acuminadas,  c6ncayas,  tri  6  quin- 
que  nervadas,  bicarinadas;  dos  glumillas  hialinas;  doB 
pajillas  hialinas,  c6ncavas;  dos  lodiculas^  en  forma  de 
cuna,  oblicuamente  truncadas.  La  inflorescencia  fe- 
menina  es  axilar,  espigada,  &  veces  ramificada  con 
cierto  numero  de  espigas  perfectas  en  cada  brazo.  Las 
espigas  est&n  fasciadas  en  una  mazorca,  continua  y  es- 
ponjosa,  de  modo  que  la  espiga  madura  se  rompe  con 
facilidad  en  cualquier  punto  de  sus  varios  nudos,  lle- 
vando  cada  uno  dos  pares  opuestos  de  granos;  espigas 
de  dos  a  seis  pulgadas  de  largo,  de  tres  cuartos  de  pul- 
gada  de  ancho,  con  dos,  cuatro,  echo  6  diez  hileras  de 
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granos;  muchas  espiguillas  invricadas  sobre  un  raquis 
oilindrico,  apareadas  en  los  alvSolos,  faertemente  mar- 
ginadas  y  cupuladas,  llegando  &  ser  el  margen  rudo  y 
c6rneo;  las  espiguillas  femeninas  de  dos  flores  y  algu- 
nas  exteriores  neutras;  fflumas  membranosas;  pajillas 
membranosas,  c6ncayas,  lampinas;  escamillas  y  estam- 
Ires  nulos;  ovaHo  ligeramente  pedunculado;  semilla 
blanca,  dura,  c6rnea,  lisa,  ovalada,  terminada  en  pun- 
ta,  estrechada  en  la  base  y  de  ires  octaros  de  pulgada 
de  largo:  estilo  terminal  comprimido,  pubescente,  con 
*pelos  compuestos,  filiforme,  con  la  punta  hendida.  La 
semilla  6  grano  pertenece  4  1^  raza  de  los  granos  sua- 
ves  {Zea  Amt/lacea  Sturtevant). 

La  relaci6n  del  Zea  &  los  generos  pr6xiqios,  en  la 
tribu  MaydecBj  se  comprende  si  se  examina  la  planta 
mexicana  recogida  por  el  Frofesor  Dug^s,  Esta  planta 
puede  representar  la  forma  primitiva  silvestre  6  la 
forma  revertida  de  alguna  variedad  cultirada;  pero  la 
lilUma  suposicidn  parece  muy  improbable.  Los  granos 
en  la  planta  mexicana  est&n  colocados  en  alveoles  cu- 
yos  bordes  son  dsperos  y  c6rneos.  Todas  las  plantas 
de  la  tribu  Maydem  producen  granos  encerrados  en  una 
cubierta  espesa  y  dura  [Pariana^  Coix^  Polytoca^  Chio- 
nacAe^  ScUeracJme^  Tripsacum^  Uuchlcena.']  El  Ifripea- 
cum  y  el  Zea  presentan  semejanzas  interesantes.  Las 
espigas  hembras  en  el  maiz,  est&n  fasciadas  contoda 
probabilidad  en  una  mazorca  continua  y  cuando  madu- 
ran  propenden  &  quebrarse  en  los  nudos  6  piezas.  Las 
espigas  del  Tripsacum  son  axilares  y  terminales,  sepa- 
r&ndose  espont&neamente  en  nudos  al  madurar.  Las 
espiguillas  con  pistilos,  de  doble  flor,  una  interior  fSr- 
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til,  una  exterior  esteril,  est&n  incrustadas  en  un  nudo 
ovalado  del  raquis  engrosado,  ocupatido  un  repliegue 
en  forma  de  bote,  envuelto  por  la  gluma  cartilaginosa 
exterior.  El  Zea  tiene  dos  espiguillas  de  doble  flor,  una 
interior  f6rtil  y  la  otra  exterior  esteril,  colocadas  en  una 
depresi6n  acapuchada  de  una  mazorca  pulposa.  Pare- 
ce  que  esta  ha  sido  formada  por  la  reuni6n  de  varias 
espigaa  distintas;  tal  conclusi6n  est&  confirmada  por 
la  comparaci6n  del  Zea  con  el  EuchUena  y  el  Tripsa- 
Cuniy  pues  en  los  dos  ultimos  g6neros  los  nudos  son  de 
forma  trapezoidal  y  se  desarticulan  f&cilmente,  con  el' 
fruto  encerrado  en  una  c&psula  cartilaginosa,  formando 
un  falso  fruto.  Un  estudio  de  las  espigas  empobrecidas 
apoya  esta  manera  de  ver.  Una  bifurcaci6n  aparece  & 
menudo  en  la  extremidad,  cuando  el  raquis  se  compone 
de  dos  ejes.  Los  tejidos  se  separan  algunas  veces  lo 
bastante  para  que  aparezcan  las  diferentes  espigas  de 
que  se  compone  la  mazorca  pulposa.  La  colocaci6n  de 
los  granos  corresponde  &  las  espigas  separadas  que  ban 
formado  dicha  mazorca.  La  estructura  teratol6gica  de 
esta  disposicidn  indica  la  uni6ri  probable  de  varias  es- 
pigas en  un  eje  grueso,pulposo,  con  granos  en  la  circun- 
ferencia,  en  hileras  apareadas  y  limitadas  en  los  lados 
por  un  surco  largo  y  pdco  profundo,  correspondiendo 
cada  hilera  &  una  sola  espiga  del  Euchlcena  y  del  IWp-  ^ 


La  rama  con  espigas  colocadas  alternativamente 
(fig.  9,  l&mina  2)  parece  ser  la  m4s  primitiva,  pues  las 
formas  cultivadas  presentan  una  espiga  sumamente 
desarrollada  y  tienen  frecuentemente  dos  6  tres  que 
salen  de  las  orillas  de  las  cubiertas  que  ^nvuelven  la 
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principal  espiga  f6rtil.  Una  espiga  por  el  cultivo  del 
granose  desarroUa  durante  siglos&  expensas  de  otras, 
dando  asi  otra  prueba  de  la  ley  de  compensaci6n  en  el 
crecimiento. 

El  Profesor  Duges  encontrd  ese  grano  llamado  por 
los  indigenas  "maiz  de  coyote"  en  More  Le6n  (Congre- 
gaci6n)  4  cosa  de  cuatro  leguas  mexicanas  al  Norte  del 
Lago  de  Cuitzeo,  situado  en  la  linea  divisoria  de  16s 
Estados  de  Gruanajuato  y  Michoac&n.  La  planta  del 
'  Profesor  Duges  cultivada  en  el  Jardin  Bot&nico  de 
Cambridge  es  probablemente  la  misma  que  la  que  en- 
contr6  en  1869  en  el  Estado  de  Guerrero  el  Dr.  Roezl, 
descrita  como  una  planta  que  produce  espigas  muy 
pequefias  en  dos  hileras,  verdaderair^ente  disticas^con 
granos  pequefios  y  duros. 

El  maiz  silvestre  debe  tener  medios  naturales  para 
su  propagaci6n.  Las  formas  cultivadas  podrian  desapa- 
recer  si  el  hombre  no  cuidara  de  sembrar  la  semillai 
porque  el  grano  es  demasiado  pesado  para  que  pueda 
ser  Uevado  por  el  viento  y  la  vaina  de  que  estdn  cubier- 
tos  impide  que  los  animales  puedan  cogerlo  cuando  est& 
maduro.  El  grano  de  aquel  es  m&s  pequeno  que  el  de 
las  variedades  cultivadas,  pero  bastante  grande  para 
atraer  &  las  bestias  salvajes  y  &  los  p&jaros,  y  este  es 
probablemente  uno  de  los  medios  de  propagacidn  del 
maiz  silvestre.  A  lo  anterior  sirve  de  apoyo  la  observa- 
ci6n  siguiente:^ 

"Ayer,  durante  el  trabajo,  vi  una  parvada  de  ga- 
llinas  silyestres  {Parus  atricapiUus)^  una  de  las  cuales 
llevaba  algo  en  el  pico  que  despues  reconoci  ser  un 

1  American  Bntomologist  and  Botanist,  II ,  870. 
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grano  de  maiz  tierno.  Cuando  primero  la  vl  estaba  en 
un  manzano  buscando  seguramentealgunlugar  donde 
ponerlo,  pero  no  encontrdndolo  vol6  hacia  una  cerca  y 
recorriendola  encontr6  una  hendedura  donde  deposit6 
el  grano  de  maiz."  Varies  p&jaros  deben  su  nombre  &  la 
afici6n  que  tienen  &  este  grano.  Un  mirlo  americano  de 
la  familia  Ictebid  jb,  uno  de  los  mirlos  de  los  lagos,  gus- 
ta  inucho  del  maiz  que  come  con  voracidad.  P.  L.  Scla- 
ter  llama  Psendoleistes  virescens  al  pdjaro  del  maiz  de  la 
America  del  Sur  y  Wilson  bajo  el  nombre  de  Agalceus 
phceniceus,  designa  al  p&jaro  ladr6n  de  maiz.  Los  indios 
deben  haberconocidoel  use  del  maiz  por  los  animales 
silvestres,  pues  el  Profesor  Otis  T.  Mason  refiere  el 
hecho  de  que  los  indios  pobres  robaban  los  dep6sitos 
de  nueces  y  maiz  que  juntaban  los  animales. 

La  forma  primitiva  se  propagaba  probablemente 
por  medio  de  retonos  laterales.  Todas  las  especies  cul- 
tivadas  producen  chupones.  ^  "Las  plantas  mexicanas 
comienzan  &  desarrollarse  vigorosamente  y  &  producir 
numerosos  hijos  en  la  base.  Estos  v&stagos  crecen  tan 
r&pidamente  como  el  tallo  principal,  de  manera  que 
x^uando  las  plantas  ban  side  colocadas  por  suerte  &  al- 
gunos  pies  de  distancia  unas  de  otras,  presentan  el  as- 
pecto  de  dos  grupos,  uno  de  ellos  llega  d  tener  nueve 
tallos  y  el  otro  doce  que  se  levantan  de  una  base  co- 
mtin." 

La  producci6n  de  vdstagos  adventicios  en  las  plan- 
tas anuales  en  el  Norte  era  probablemente  un  hecho 
constante  en  latitudes  m6s  al  Sur,  de  mode  que  en  los 
semi-tr6picos  la  propagaci6n  tenia  como  via  ordina- 

1  "Watson.  Proc.  Amer.  Acad.  Arts,  and  Sci.,  XXVI,  168. 
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ria  el  desarrollo  de  esos  vdstagos,  siendp  rejuvenecido 
6l  vigor  de  la  vegetaci6n  por  la  distribuci6a  casual  de 
la  semilla  por  los  p&jaros. 
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B. — Histologia. 

El  maiz  se  produce  f&cilmente  en  todas  partes  y 
puede  servir  por  consiguiente  como  tipo  de  compara- 
ci6n  coik  las  dem&s  monocotiled6neas.  Una  descrip- 
ci6n  histoldgica  parece  necesaria. 

Baiz. — Janczewski,  en  su  clasificaci6n  de  las  raices 
angiospermas,  coloca  la  raiz  del  Zea  en  la  segunda  ca- 
tegoria,  definida  por  la  variedad  general  del  tejido: 
"(La  pleroma  del  dlindro  y  la  capa  caliptr6gena  marca- 
das  distintamente.  Entre  las  dos  y  el  apice  de  la  pun* 
ta  vegetativa,  hay  solamente  un  grupo  inicial  de  una 
capa  de  cSlulas  gruesas,  las  cuales  se  dividen  despu6s 
del  dpice  en  periblema  y  capa  dermat6gena  {i.  e.  cor- 
teza  y  epidermis)."  La  mayor  parte  de  las  plantas  mo- 
nocotiledoneas  estudiadas  comprueban  el  hecho.  Una 
secci6n  longitudinal  de  la  raiz  presenta  el  siguiente 
arreglo  de  los  tejidos.  El  casquete  de  la  raiz  de  celu- 
las  flojas  y  muertas  constantemente  se  renueva  por 
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la  parte  activa  interior,  asi  es  que  se  puede  dividir 
aquel  en  dos  partes,  la  exterior  muerta  y  la  interior 
activa.  El  derniat6geno,  contiguo  &  la  epidermis  6  capa 
pelifera  de  la  raiz,  estd  cubierto  cerca  del  dpice  por  el 
caliptr6geno  divisorio.  El  periblema  ocupa  una  posi- 
ci6n  intermedia  entre  la  capa  dermat6gena  6  proto- 
epidermis  y  el  cilindro  de  ploroma  interior.  Las  tres 
capas  meristem&ticas:  la  dermat6gena,  periblema  y  ple- 
roma,  concttrren  &  la  formaci6n  de  la  raiz,  mientras 
que  la  pilorriza  6  casquete  de  la  raiz  no  es  m&s  que  un 
cuarto  elemento  protector  de  6sta.  El  tejido  central  lo 
forma  el  pleroma;  la  caloptra  est4  constituida  por  el 
caliptr6geno. 

Una  secci6n  transversal  de  la  raiz  primordial  6  pri- 
maria  muestra  los  tejidos  bajo  un  aspecto  diferente.  Se 
ve  un  eje  central  cilindrico  rodeado  por  el  tejido  paren- 
quimatoso.  El  centre  cilindrico  est4  ocupada  por  ele- 
mentos  lenosos,  con  brazes  que  irradian  hacia  la  peri- 
feria;  las  porciones  del  phloem  alternando  con  las  alas 
del  xylem.  El  sistema  de  hacecillos  es  radial.  Los  prin- 
cipales  elementos  est&n  constituidos  por  grandes  con- 
ductos  escalariformes  y  punteados.  Se  encuentran  tra- 
queas  espiraladas  entre  esos  grandes  conductor  y  las 
m&s  pequenas  anilladas  exteriores.  La  parte  savio- 
sa  del  phloem  es  de  un  color  obscure,  excepto  cuando 
los  elementos  lefiosos  estdn  reducidos  &  su  mininium. 
La  capa  de  celulas  de  la  periferia  muestra  espesamien- 
to  escleroide.  La  endodermis  se  distingue  por  su  posi- 
ci6n  en  la  circunferencia  del  eje  cilindrico  central.  Los 
dem&s  elementos  parenquimatosos  son  irregulares,  con 
grandes  cavidades  de  aire,  intercelulares.  La  raiz  pri- 
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mordial  6  primaria  pronto  desaparece,  como  sucede  ge- 
neralmente  en  las  inonocotiled6neas  y  la  sustituyen  en 
sus  funciones  las  raices  secundarias  que  difieren  de  la 
primera  en  el  agrupamiento  de  algunos  de  los  elemen- 
tos  principales. 

Las  capas  en  la  raiz  secundaria  estdn  dispuestas 
como  sigue:  (fig.  1,  lamina  3).  Los  grandes  yasos  del 
hacecillo  son  de  tamano  uiriforme;  los  conductos  ani- 
llados  y  las  traqueas  espiraladas  ban  aumentado  hasta 
ocupar  gran  parte  del  espacio  comprendido  entre  la 
periferia  y  los  vases  grandes  punteados;  el  Area  del 
phloem  es  pequena  (fig.  1.  P.);  la  periferia  est&  formada 
por  celulas  irregulares  elipticas  con  largo  di&metro  an- 
ticlinal; la  endodermis  difiere  algo  de  la  de  la  raiz  pri- 
mordial, pues  las  paredes  posteriores  de  las  c61ulas  son 
m&s  y  m&s  espesas.  El  parenquima  forma  hileras  re- 
gulares  en  la  parte  exterior,  pero  cerca  de  la  epidermis 
sehace  irregular  y  se  com  pone  de  c61ulas  sueltas. 

Las  raices  secundarias  brotan  del  tallo  de  la  planta 
y  al  principio  son  aSreas.  Aparecen  primero  como 
n6dulos  6  nudillos  que  aunientan  en  tamano  basta 
la  ruptura  de  la  epidermis  por  la  emergencia  de  la 
raiz.  Esta  es  verdaderamente  geotropica  y  crece  ente- 
ramente  debajo  de  la  tierra.  Antes  de  penetrar  en 
ella,  produce  en  la  punta  una  gran  cantidad  de  *goma 
de  consistencia  espesa  y  viscosa.  En  las  raices  aereas 
de  las.palmas  hay  semejante  producci6n  de  goma  mo- 
tivada  por  la  ruptura  y  tumefacci6n  de  las  capas  de  ce- 
lulas exteriores.  Las  capas  de  celulas  que  ban  sufrido 
esa  modificaci6n  mucilaginosa,  puestas  en  agua  toman 
la  consistencia  de  la  gelatina,  y  si  se  calientan  parecen 
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disol verse  formando  un  espeso  inucilago.  Parece,  por 
analogia,  que  la  raiz  secundaria  del  Zea  forma  un  en- 
voltorio  mucilaginoso  debido  4  la  transformaci6n  de 
las  capas  externas  de  c^lulas.  La  formaci6n  de  esas 
raices  se  verifica  de  la  manera  siguiente: 

La  figura  2^,  lamina  3,  muestra  el  desarroUo  de  la 
raiz  secundaria  antes  del  momento  de  la  ruptura  de 
la  epidermis  y  de  la  hipodermis.  Tres  conos  huecos  su- 
perpuestos  se  encuentran  debajo  de  las  capas  protec- 
toras  exteriores;  el  cono  de  afiiera  y  el  de  enmedio 
estan  separados  por  una  capa  de  parenquima.  El 
exterior  est&  compuesto  de  c61ulas  muy  activas  que 
tienen  el  niicleo  y  el  nucleolo  muy  visibles.  Esta  par- 
te corresponde  evidentemente  &  la  capa  de  caliptrogeno 
de  Janezewski.  Los  dos  conos  interiores  corresponden 
k  los  cilindros  del  periblemay  pleroma,  con  la  capa  ex* 
terior  del  periblema  representando  el  dermat6geno  6 
protoepidermis.  Las  celulas  del  pleroma,  destinadas  k 
forlbar  el  sistema  vascular  central,  son  mucho  m^slar- 
gas  que  anchas,  con  el  grande  eje  anticlinal. 

Talh. — La  comparaci6n  de  un  entrenudo  superior  y 
otro  inferior  muestra  las  diferencias  siguientes:  los  en* 
trenudos  superiores  tienen  mayor  niimero  de  haoecillos 
periferales  que  los  entrenudos  inferiores,  y  las  capas 
epidefmicas  tienen  relativamente  capas  mas  gruesas 
de  celulas.  Los  hacecillos  est6n  colocados  paralela- 
mente  &  lo  largo  de  los  entrenudos  sin  entrecruzarse. 
Un  hacecillo  tipico  central  se  escoge  para  la  descrip- 
ci6n.  del  colateral  del  maiz,  porque  en  la  periferia 
los  elementos  del  hacecillo  estdn  reducidos  &  su  mini- 
mum y  porque  en  esa  parte  se  efectiia  k  menudo  la 
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uni6n  de  dos  y  tres.  Las  capas  que  envuelven  el  ha- 
cecillo  consisten  en  esclerenquima  muy  grueso,  las  ce- 
lulas  externas  e  internas  tienen  paredes  m&s  gruesas 
que  las  de  las  partes  laterales. 

Llama  la  ateneidn  un  gran  espacio  intercelular  ro- 
deado  de  c61ulas  con  paredes  relativamente  delgadas. 
Una  traquea  anular  exterior  y  una  traqtiea  espiral  com- 
prendida  entre  dos  grandes  vasos  reticulados  son  los 
elementos  que  constituyen  la  madera,  xylem,  6  parte  vas- 
cular del  hacecillo.  El  phloem  toma  un  color  violado 
brillante  con  el  cloroyoduro  de  zinc.  Los  primeros  ele- 
mentos de  importancia  son  los  tubes  cribados  que  ali- 
mentan  las  celulas.  El  proto-phloem  ICribral  prima- 
nen]j  agente  active  del  desarrollo  de  la  planta,  se  en- 
euentra  en  este  espacio.  En  la  periferia  de  la  planta 
los  hacecillos  estan  muy  cerca  unos  de  otros,  de  mode 
que  dicho  espacio  intefrcelular  desaparece;  la  parte  ocu- 
pada  per  el  phloem  se  halla  tambien  disminuida.  El 
envoltorio  del  hacecillo  s61o  conserva  toda  su  extensi6n 
y  es  constantecon  una  capa  de  celulas  de  paredes  grue- 
sas llamada  hipoderma  por  Strasburger.  La  hipoder- 
ma  y  la  cubierta  del  hacecillo  son  los  elementos  pro- 
tectores  y  que  dan  fuerza  al  tejido  y  constituyen  los 
elementos  del  sistema  mec&nico  de  la  planta.  Las  ce- 
lulas separadas  de  la  hipoderma  ban  side  llamadas  es- 
tereides,  y  el  tejido  en  su  conjunto  ha  tomado  el  nom- 
bre  de  estereoma. 

Las  celulas  epidermicas  en  una  secci6n  longitudinal 
radial  son  mdslargas  que  anchas.  Las  ordinarias  del 
parenquima  son  redondas  6  casi  redondas.  Las  de  la 
cubierta  del  hacecillo  son  largas,  con  el  lumen  central- 
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do.  El  espacio  intercelular  sigae  sin  interrupci6n  al- 
guna  &  lo  largo  del  hacecillo.  La  traquea  anular  en 
la  orilla  interior  de  ese  espacio,  es  uno  de  los  elemen* 
tos  m&s  caracteristicos  del  tallo.  Los  grandes  conduc- 
tos  de  los  lados  derecho  e  izquierdo  se  ven  en  la  sec- 
ci6n  de  la  referida  ]&mina  2.  Entre  los  dos  grandes 
yasos  se  encuentra  casualmente  una  traquea  espiral. 
Las  celulas  con  marcas  reticuladas  ocupan  el  espacio 
comprendido  entre  los  grandes  vasos.  El  phloem  se 
ve  como  un  espacio  brillante  con  los  tubes  y  las  celu- 
las que  los  acompafian,  mientras  que  la  cantidad  de 
liber  aumenta  6  disminuye  en  diversos  lugares,  pero 
toma  su  mayor  desarrollo  en  la  p^^rte  interior  del  tallo. 

Hqja. — La  hoja  se  divide  en  cubierta  y  vaina,  que 
est4n  separadas  anat6mica  y  morfoldgicameute  una 
de  otra,  por  la  ligula.  Una  secci6n  parcial  de  la  ba- 
se de  la  cubierta,  se  v6  en  la  fig.  •S,  1dm.  3.  Examinan- 
do  la  superficie  superior  interna,  encontramos  la  es- 
tereoma  inmediatamente  debajo  de  la  epidermis.  La 
estereoma  se  transforma  en  porciones  discontinuas  cer- 
ea  de  las  orillas  irregulares  de  la  cubierta.  La  super- 
ficie inferior  externa  presenta  un  aspecto  esencialmen- 
te  distinto.  Los  hacecillos  superficiales  est&n  cubiertos 
por  una  epidermis,  cuyas  celulas  son  muy  gruesas  del 
lado  de  la  pared  exterior,  lo  que  las  protege  contra  la 
violencia  del  calor  6  del  frio.  Pelos  duros  de  fuertes 
paredes,  unicelulares,  concurren  al  mismo  objeto.  Los 
hacecillos  m&s  grandes  6  interiores  est4n  en  su  estado 
normal.  Los  m&s  pequefLos  y  superficiales  tienen  evi- 
dentemente  menor  niimero  de  celulas  de  liber.  Estos 
tiltimos  est&n  en  eiertos  puntos  cerca  de  la  orilla,  ro* 
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deados  de  celulas  activas  de  parenquima,  que  contie- 
nen  clorofila,  llamada  por  De  Bary  y  Sachs  la  cubier- 
ta  de  almid6a  6  el  anillo  de  almid6n 

El  espacio  superior  interno  de  la  costilla  de  la  16- 
mina  en  la  base,  muestra  cinco  6  seis  capas  de  c61ulas 
de  escler6tica  (estereoma  6  tejido  acuoso)  continuas 
hasta  cierta  distancia  de  cada  lado  de  la  linea  media; 
sin  embargo,  cerca  del  margen  est&n  distribuidas  en 
manchas  discontinuas  entre  las  celulas  llamadas  bu- 
liformes,  Cerca  de  la  punta  de  la  hoja  tinicamente  los 
hacecillos  fibro-yasculares  dan  fuerza  &  esta;  la  este* 
reoma  desaparece.  El  hinchamiento  producido  por  im- 
bibici6n  de  agua  en  las  celulas  buliformes  obliga  &  la 
Umina  A  abrirse  en  las  hojas  que  est4n  dobladas  en 
la  yema.  Estas  celulas  se  encuentran  solamente  en  el 
lado  superior  de  la  l&mina  de  cada  lado  de  la  costilla. 
Segtin  Duval  Jouve,  estas  c61ula8  tienen  paredes  del- 
gadas  y  agua  en  el  interior  y  se  encuentran  en  la  su- 
perficie  superior  entre  los  nervios  marginales  de  la 
hoja.  Entre  las  gramineas  que  carecen  de  esas  celulas 
en  forma  de  abanico,  el  limbo  siempre  se  qonserva  do- 
blado  hacia  arriba  como  junco,  por  ejemplo  en  la /S^i- 
jpa,  Fesiuca,  NardiiSy  etc.  En  los  pastes  comunes,  los 
limbos  se  enrollan  hacia  arriba  cuando  esas  celulas 
pierden  su  turgescencia  debido  &  una  rdpida  evapo- 
raci6n  y  se  abren  de  nuevo  cuando  yuelven  k  recupe- 
rar  el  agua  que  han  perdido.  La  cara  inferior  del  lim- 
bo de  la  hoja  tiene  una  fuerte  cuticulay  la  hipodermis 
que  la  defienden  contra  la  transpiraci6n. 

La  superficie  inferior  de  la  l&mina  tiene  un  ntime- 
ro  mayor  de  pequenos  hacecillos  que  la  superficie  in- 
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ferior  de  la  cubierta.  Los  hacecillos  fibro-vasculares 
penetran  separados  en  la  Idmina  6  primero  reunidos 
formando  una  fuerte  costilla  y  luego  se  separan  y  pa- 
san  hacia  el  borde  de  la  hoja,  dando  firmeza  &  la  par- 
te ancha  de  la  Idmina.  XJn  circulo  de  parenquima  ro- 
dea  los  pequenos  hacecillos  (fig.  4,  1dm.  3).  Los  esto- 
matos  estdn  colocados  en  la  superficie  visible  entre  dos 
largas  celulas  llamadas  celulas  accesorias  formadas  al 
mismo  tiempo  que  los  estomatos.  La  manera  como  se 
forma  el  estomato  en  el  malz  es,  en  resumen,  como  si- 
gue.  Se  hace  una  secci6n  vertical  &  trav^s  de  una  de 
las  largas  celulas  epiderraicas,  la  pequena  celula  que 
se  separa  se  llama  la  celula  madre  del  estomato.  Las 
dos  celulas  accesorias  se  separan  luego  de  cada  lado  de 
la  celula  madre  y  esta  se  divide  en  dos,  formando  las 
guarda-celulas^  Por  ultimo,  las  laminas  de  la  pared 
que  separa  las  guarda-c61ulas,  se  dividen  y  queda  for- 
mada  la  abertura.  Segdn  von  Mohl,  en  una  hoja  sana 
de  maiz,  el  estomato  produce  una  abertura  de  yf^  mi- 
lilimetros. 

Hay  que  hacer  menci6n  de  los  agujeros  en  la  epi- 
dermis de  la  hoja.  A  menudo  ocurren  roturas  en  el 
dpice  de  esta,  que  despiden  gotas  de  agua.  Tales  ro- 
turas se  producQn  por  la  tensi6n  irregular  de  la  cu- 
bierta de  la  hoja  cuando  esta  se  extiende  al  abrirse. 

Flor. — El  estilo  es  largo  y  sale  mds  aH4  de  la  pun- 
ta  de  la  vaina  que  lo  envuelve.  Morfol6gicamente  con- 
siderado  es  doble.  Dos  hacecillos  fibro-vasculares,  muy 
reducidos,  lo  recorren  en  su  longitud.  El  estilo  del  Zea 
concuerda  con  el  de  todos  los  pastos  en  general.  Toda 
su  superficie  filamentosa  estd  cubierta  de  pelos  com- 
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puestos  que  detienen  los  granos  de  polen.  Los  granos 
de  polen  fines  y  redondos  (fig.  4,  I&mina  2)  se  produ- 
cen  en  gran  cantidad,  hasta  2,500  en  una  sola  antera. 
"Cada  racimode  flores  masculinascontienesegtin  cdlcu- 
los  cerca  de  7,200  estambres,  de  mode  que  el  niimero 
de  granos  de  polen  producidos  por  cada  planta  llega  & 
18.000,000-  Concediendo  &  cada  planta  dos  espigas  de 
1,000  resultan  todavia  9,000  granos  de  polen  para  fer- 
tilizar  cada  6vulo." 

La  capa  epid^rmica  del  granoes  simple  con  di&me- 
tro  mayor  anticlinal.  Las  celulas  internas  contienen 
almid6n  y  gr&nulos.de  proteina.  Los  grdnulos  de  al- 
mid6n,  fuertemente  agrupados,  son  de  forma  poligo- 
nal,  con  muy  delicadas  marcas  circulares  y  radiales. 
Como  tamano  y  aspecto,  son  el  intermediario  entre  los 
granos  de  almid6n  del  trigo  y  del  arroz.  Tienen  de 

0.  0002  &  0,00012  pulgadas  de  didmetro. 
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La  palabra  Zea  se  deriva  probablemente  de  las  pa- 
labras  griegas  zda>  "yo  vivo"  6  cstd  (Cca)  especie  de  gra- 
no,  aplicado  al  maiz  cuando  la  palabra  Zea  dej6  d^  usar- 
se,  debido  &  la  creaci6n  del  g6nero  Triticum.  Los  eru- 
dites creen  que  los  griegos  Uamaban  primero  al  trigo 
5Xupa,  despues  Cetd  nombres  que  se  encuentran  en  He- 
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rodoto  (Hdt.  2,  36),  en  Homero  ( Jl.  5,196;  8,  564). 
Dioscorides  (Diosc,  2,113)  distingue  dos  clases  de  cec<f 
que  seguramente  corresponden  al  Triticum  spelia  y  al 
Triticum  monococcum. 

La  palabra  maize  (en  Arawak)  es  de  origen  Sur  Ame- 
ricano (viSase  la  filologia),  derivada  de  las  palabras 
mahiz,  maxisi,  mariky,  etc.  El  nombre  se  deriva  de  la 
palabra  Haitiana  mahiz,  que  Col6n  adopt6  cuando  es- 
tuvo  en  Haiti. 

Malz  6  grano  indio.  Con  la  palabra  grano  se  compren- 
den  todas  las  especies  de  cereales  usados  para  la  ali- 
menta"ci6n  de  los  hombres  y  de  los  caballos.  En  Esco- 
cia  generalmente  la  aplican  s61o  d  la  avena.  En  los  Es- 
tados  Unidos  la  aplican  al  maiz.  Los  que  primero  de- 
sembarcaron  en  America,  encontraron  un  nuevo  cereal 
usado  por  los  aborigenes  y  naturalmente  aplicaron  la 
palabra  &  ese  grano  y  para  limitar  su  uso,  agregaron  el 
vocablo  "Indio."  En  los  Estados  Unidos  este  grano  se 
llama  simplemente  corn.  La  aplicaci6n  legal  de  la  pa- 
labra ha  sido  confirmada  por  una  decisi6n  judicial  en 
Pennsylvania,  en  la  que  se  declar6  por  el  Juzgado,  que 
la  palabra  corn  es  suficiente  para  designar  el  "Indian 
corn." 


NOMBRES  DEL  MAIZ  EN  VARIOS  PAISES. 

Abisinia:  Mashela  bahry,  t.  e.,  mijo  del  mar. 
Africa:  Maheende  (Gentro),  mahindi,  mas6  (Nort.).  Probablemen- 
te  imitaci6n  de  la  palabra  maU. 
Alemania:  Mais,  maiz,  Turkischer  kom,  Turkischer  weizen. 
Belgica:  Mays/Turkisch  koom. 


Digitized  by 


22 


Brasil  [Portugu^]:  Zabemo,  milho  de  Guine,  milho  grande,  maiz, 
milho  da  India. 
Burmah:  Pyoung-boo. 
Geylin:  Muwa. 

China:  Yii~shu-shu,  jade  sorghOi  yuh-4cau-ling. 

Egipto:  Doura  shammy,  dourah  de  Syrie. 

Espafia:  Maiz,  irigo  de  Turquia,  zara,  trigo  de  Indias.  - 

Estados  Unidos:  Maize,  Indian  corn,  corn. 

Fiji:  Sila-ni-papalegi.  * 

Formosa:  Fanraeh  [grano  extrangero]. 

Francia:  Le  mals,  bl6  de  Turquie,  bl6"d*Inde,  bl6  de  Rome  [Vos- 
gee],  bl6  de  Barbarie  [Provence],  bl6  d'Espagne  [Pyrenees],  bl^  de 
Guin^e. 

Gran  Bretafia:  Maize,  Indian  com. 

Grecia:  Arabosite  [mafz  arAbigo]. 

Holanda:  Tursch  korn,  mays. 

India:  Mokka,  bhoot,  muk-jowaree-boota. 

Italia:  Grano  Turco,  grano  d*India,  grano  Siciliano. 

Jap6n:  Nan  bamthbi  [grano  extrangero],  sjo-kuso,  too-kibbi. 

Malayas:  Jagang  [indigenas]. 

Moldavia:  Kuku-l'usa. 

Persia:  Ghendum. 

Portugal:  Milho  dlndia,  maiz,  milho  grande. 
Rusia:  Tureskorichljeb. 
Suecia:  Turkish  hvede,  korn. 
Turqufa:  Misrbogdag  [trigo  egipcio]. 

[Coniinmrd}. 
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CUESTIONARIO 

SOBRE  CULTIVO  Y  PR0DUCCI6n  DEL  CA¥±. 

1.  ^Hay  en  ese  Estado  terrenos  &  prop6sito  par«i  el 
cultivo  del  cafe,  pertenecientes  a  particulares? 

2.  ^En  que  Municipio  est4n  ubicados  y  &  que  Can- 
t6n,  Distrito  6  Partido  pertenece  el  Municipio? 

3.  ^Que  extenBi6n  tienen  esos  terrenos  reducida  & 
hectdreas?^ 

4      qu6  precio  puede  comprarse  cada  hectdrea? 

5.  iQue  terrenos  tienen  riego  y  cudles  no  lo  tienen? 

6.  ^Cudl  es  su  exposici6n  respecto  de  los  vientos  do- 
minantes? 

7.  ^Hay  plantaciones  de  caf6? 

8.  ^C6mo  se  forman  las  alm&cigas? 

9.  ^En  quS  meses  se  hace  la  siembra  en  alm&ciga? 

10.  ^Que  operaciones  preceden  al  establecimiento 
de  un  pljintio  de  cafe? 

11.  ^En  que  mes  se  hace  el  transplante? 

12.  ^De  cudntas  maneras  se  hace  esta  operaoi6n? 

13.  ^Cudnto  cuesta  dicha  operaci6n? 

14.  ^De  que  edad  6  tamafio  se  eligen  las  plantas  pa- 
ra trans  plan  tarlas? 

15.  que  distancia  se  plantan  entre  si  las  matas? 

1  Una  caballeHft  de  tierra  equivale  i  42  hecUreas  y  79  dreas. 
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16.  ^Se  plantan  &  la  sombra? 

17.  ^Qu6  plantas  se  emplean  para  esa  sombra? 

18.  ^Se  conservan  &  la  sombra  siempre,  6  s61o  en  los 
primeros  anos? 

19.  ^Cu&l  es  el  major  terreno  para  las  siembras  6 
plantaciones  del  cafe? 

20.  ^Se  prefieren  para  ellas  las  faldas  de  las  mon- 
tanas? 

21.  ^En  este  case,  cu&les  plantas  prosperan  m4s:  las 
que  tienen  su  frente  al  Oriente,  6  las  que  lo  tienen  al 
Poniente? 

22.  ^Las  que  reciben  el  sol  s61o  en  la  mafiana,  6  las 
que  lo  reciben  s61o  en  la  tarde? 

23.  ^En  los  cafetales  que  tienen  sombra,  cu&les  plan- 
tas  prosperan  mas,  las  del  centre  6  las  de  las  orillas? 

24.  ^S^  distinguen  entre  estas  por  su  mayor  pro- 
ducto  las  de  la  primera  linea? 

25.  los  cu&ntos  aiios  de  hecho  el  transplante  se 
recoge  la  primera  cosecha? 

26.  ^Cudntas  voces  da  flor  el  cafeto  durante  un  ano? 

27.  ^Cu&ntas  y  que  operaciones  se  practican  duran- 
te un  ano  para  conservar  el  plantio  del  cafe? 

28.  ^En  que  meses  se  rfecoge  la  cosecha? 

29.  ^C6mo  se  hace  el  corte  y  cudnto  cuesta? 

30.  ^Se  despulpa  y  que  sistema  seemplea  para  des- 
pulpar  el  cafe  en  cereza? 

31.  ^Cudnto  cuesta  tal  operaci6n? 

32.  ^Que  sistemas  se  emplean  para  majar  6  retrillar 
el  cafe? 

33.  ^Cu&nto  cuesta  esta  operaci6n? 

34.  ^Que  sistemas  se  emplean  para  pulir  el  cafe? 


/ 
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35.  ^Cu4nto  cuesta  esta  operaci6n? 

36.  ^Que  sistemas  se  emplean  para  separar  y  clasi- 
ficar  el  cafe? 

37.  ^Cudnto  cuesta  esta  operaci6n? 

38.  ^£!ual  es  el  producto  de  cada  planta? 

39.  ^Caal  es  la  producci6n  anual  de  la  localidad,  se- 
gan  los  dates  fiscales  6  particulares? 

40.  ^Cual  es  el  costo  del  quintal  de  caf6? 

41.  iQue  numero  de  plantas  hay  aproximadamente 
en  esa  localidad? 

42.  ^Qu6  nombre  llevan  las  fincas  cafeteras  de  la 
misma? 

43.  ^Que  impuestos  reportan  las  fincas  cafeteras? 

44.  ^El  Gobierno  de  ese  Estado  ha  establecido  al- 
guna  prima  6  impuesto  especial  &  las  fincas  cafeteras? 

45.  ^Goza  de  algunas  exenciones  el  cultivo  del  cafe 
en  ese  Estado? 

46.  ^Hay  aviadores? 

47.  ^Bajo  que  condiciones  se  hace  el  avio? 

48.  ^Hay  probabilidad  de  dar  mayor  incremento  al 
cultivo  del  cafe  en  esa  localidad? 

49.  ^Cuales  son  las  plazas  de  consume  y  que  flete 
paga  el  quintal  de  caf6  por  conducci6n  &  esas  plazas? 

50.  ^  A.  que  precio  se  vende? 

61.  ^Hay  en  ese  Estado  terrenes  baldios  deslinda- 
dos  ya,  propios  para  el  cultivo  del  cafe? 

52.  que  precio  pueden  comprarse  por  hectdrea? 

53.  ^Que  animates  6  plantas  danan  las  plantaciones 
de  caf6? 

54.  ^Con  que  nombres  vulgares  se  conocen  las  en- 
fermedades  del  cafeto? 
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OAXACA. 


MUNICIPALIDAD  DE  QUECHOLAC. 


Ckmie8taei6n  dada  por  el  Ayuntamiento  de  dicha  Municipalidad, 

En  esta  Municipalidad  no  se  cultiva  ni  se  puede 
cultivar  el  cafe,  porque  ni  el  clima  ni  los  terrenes  son 
&  prop6sito  para  ello. 

Quecholac,  Junio  2  de  1892. — Bafael  Trejo. 


Coniesiacidn  dada  por  el  Ayuntamienio  de  dicha  Municipalidad. 


En  esta  Municipalidad  no  hay  ningana  siembra  de 
cafe  y  ni  los  terrenes  se  prestan  para  sembrarlo  en 
virtud  de  que  es  muy  escaso  de  agua.  Con  lo  espuesto 
dejo  contestadas  todas  las  preguntas  que  contienen  es- 
te  cuestionario. 

Tzicatlacoyan,  Mayo  23  de  1892. — Quirino  Vargas. 

MUNICIPALIDAD  DE  TLALNEPANTLA. 

CorUestacidn  dada  por  el  Ayuntamiento  de  dicha  Municipalidad. 

NoTA. — La  escasez  de  terrene  de  este  vecindario  y 
la  ninguna  dedicaci6n  de  sus  habitantes  en  el  cultivo 
de  aquella  rica  planta,  ocasiona  dejar  sin  contestaci6n 
las  preguntas  contenidas  en  el  cuestionario  que  pre- 
cede. 

Tlalnepantla,  Mayo  19  de  1892.— Miguel  Buiz. 


MUNICIPALIDAD  DE  TZICATLACOYAN. 
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MUNICIPALIDAD  DE  TECALl. 
Contestaeion  dada  por  el  Ayuntamiento  de  dicha  Municipalidad. 

No  se  contestan  las  anteriores  preguntas,  porque  en 
esta  Municipalidad  no  se  produce  el  caf6,  en  razdn  de 
que  el  terreno  es  muy  reseco  y  por  consiguiente  aun 
cuando  los  vecinos  quisieran  dedicarse  al  cultivo  no 
les  daria  el  resultado. 

Tecali,  Mayo  23  de  1S92.— Luis  Lopez. 


MUNICIPALIDAD  DE  TOTIMEHUACXn. 
ContedaciOn  dada  por  el  Ayuntamiento  de  dicha  Municipalidad. 

Se  hace  conBtar  que  la  producci6n  de  cafe  &  que  se 
refiere  este  cuestionario,  no  se  produce  absolutamente 
en  esta  Municipalidad. 

Totimehuacdn,  Julio  7  de  1892. — Adridn  JBueno. 

MUNICIPALIDAD  DE  TLAOLA. 
OynUstaci&n  dada  por  el  Ayuntamienio  de  dicha  Municipalidad. 

1.  Existen  en  esta  Municipalidad  terrenes  &  propo- 
sito  para  el  cultivo  del  cafe,  de  propiedad  directa. 

2.  En  el  Municipio  de  Tlaola,  perteneciente  al  Dis- 
trito  de  Huauchinango. 

3.  Los  terrenes  estdn  divididos  en  fracciones  perte- 
necientes  &  particulares  y  todos  forman  cinco  hecta- 
reas. 

4.  El  precio  de  cada  hectarea  sera  aproximadamen- 
te  de  50  pesos. 
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5.  Los  terrenos  que  existen  en  esta  Municipalidad 
no  tienen  riego. 

6.  Estos  terrenos  tienen  su  exposici6n  al  Oriente. 

7.  Existen  plantaciones  de  cafe  aunque  en  pequena 
escala. 

8  y  9  

10.  En  esta  Municipalidad  86Io  so  limpia  la  tierra 
para  prepararla. 

11.  Se  hace  el  transplante  en  los  meses  de  Junio  y 
Julio. 

12.  El  transplante  se  hace  de  dos  maneras:  en  plan- 
ta  sacada  de  la  raiz  del  cafeto,  6  en  rama  comunmente. 

13.  Cuesta  &  razdn  de  25  cs.  el  transplante  de  100 
matas. 

14.  De  edad  de  cuatro  anos  y  de  1  metro  70  centi- 
metros  de  altura. 

15.  A  distancia  de  cuatro  varas  unas  de  otras. 

16.  Se  plantan  &  la  sombra. 

17.  Para  esta  se  Ciuplean  plantas  de  pl&tano. 

18.  S61o  los  primeros  anos-se  conservari  &  la  sombra. 

19.  El  mejor  terrene  es  el  pedragoso  si  fuere  en 
piano. 

20.  Se  prefieren  las  faldas  de  los  montes  y  las  ca- 
nadas. 

21.  Prosperan  m4s  las  que  ven  al  Poniente. 

22.  Las  que  lo  reciben  en  la  tarde. 

23.  Prosperan  mas  las  de  las  orillas. 

24.  En  proporci6n  dan  la  raisma  cosecha. 

25.  A  los  cinco  anos  de  hecho  el  transplante. 

26.  A  veces  dos  y  &  voces  tres,  segiin  que  el  afio  sea 
caluroso  6  lluvioso. 
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27.  Se  practicaii  seis  operaciones,  siendo  dos  de  po- 
da  y  cuatro  de  limpia  de  la  tierra. 

28.  Ea  Noviembre  y  Diciembre. 

29.  El  corte  se  hace  &  mano  y  cuesta  4  raz6n  de  25 
centavos  por  catga  de  cerezas. 

30.  El  siatema  para  despulpar  el  cafe  es  el  siguien- 
te:  Despu6s  de  reunida  kna  cantidad  de  cafe  en  cere- 
za,  se  hace  un  inont6n  sobre  tierra  hiimeda,  se  cubre 
con  hojas  de  pldtano  a  fin  de  que  sude,  lo  cual  origina 
la  de8composici6n;  despu6s  se  lava  y  en  seguida  se  po- 
ne al  sol. 

31.  Cuesta  4  raz6n  de  25  cs.  por  carga  de  cereza. 

32.  El  sistema  para  majar  el  cafe  es  ponerlo  dentro 
de  un  trozo  de  palo  hueco  llamado  mortero  y  golpear- 
lo  con  un  mazo. 

33.  Cuesta  a  raz6n  de  50  cs.  por  carga  de  caf6  des* 
pulpado. 

34.  Aqui  ninguno. 

35.  .  

36.  Aqui  se  vende  sin  clasificar. 
37  

38.  El  producto  de  cada  planta  es  de  uno  &  dos  cuar- 
tillos. 

39.  No  se  ban  tornado  datos  &  este  respecto  en  ra- 
zon  &  la  pequena  escala  en  que  en  esta  Municipalidad 
se  cultiva. 

40.  El  costo  de  un  quintal  es  de  12  pesos. 

41.  No  puede  decirse  ni  aproximadamente  por  las 
razones  expuesta9  en  la  respuesta  39. 

42.  No  tienen  denominaci6n  los  lugares. 

43.  No  se  tiene  noticia  que  cause  alguno. 
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44.  Aqui  ninguna  disposici6n  se  ha  recibido. 

45.  Se  ignora  esta  circunstancia. 

46.  No  los  hay. 
47  

48.  Hasta  hoy  no  hay  ninguna  probabilidad. 

49.  La  plaza  principal  de  consumo  es  Huauchi- 
nango. 

50.  Se  vende  4  15,  16  y  18  pesos  quintal. 

51.  Todos  los  terrenos  que  en  esta  Municipalidad 
pueden  servir  para  el  cultivo  del  cafe,  son  de  propie- 
dad  particular. 

52.  Puede  comprarse  &  raz6n  de  50  y  70  pesos  hec- 
t&rea. 

53.  Aqui  no  se  conoceningtin  animal  pequefio,  s61o  ^ 
el  ratdn  es  el  que  hace  sus  devastaciones  en  el  cafe  en 
cereza. 

54.  No  se  conocen  6  no  se  pueden  designar  los  que 
puedan  ocasionar  la  perdida  de  los  cafetos. 

Tlaola,  Mayo  31  de  1892. — Francisco  Veldzquez. 

MUNICIPALIDAD  DE  TLACOTEPEC. 
GorUestacidn  dada  par  d  Ayunlamimto  de  dicha  Mvmdpalidad. 

En  contestaci6n  &  la  circular  de  vd.  num.  21  de  fe- 
cha  11  del  pasado  Mayo  manifiesto  &  vd.  que  en  esta 
Municipalidad  no  existe  ningtin  terrene  en  que  se  cul- 
tive  el  cafe,  por  raz6n  de  que  ni  el  dim  a  ni  la  tierra 
son  d  prop6sito  para  el  desarrollo  de  dicha  planta. 

Y  en  cumplimiento  de  lo  mandado  deruelvo  k  vd. 
el  cuestionario  que  se  sirvi6  vd.  remitirme. 

Tlacotepec,  Junio  14  de  1892. — Trinidad  Trujilla. 
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MUNICIPALIDAD  DE  TECAMACHALCO  DE  GUERREBO. 
Contestactdn  dada  por  el  AyurUamiento  de  dicha  Municipalidad, 

Facultada  esta  presidencia  Municipal,  segiin  acuer- 
do  del  dia  16  del  corriente  mes,  para  resolver  el  pre- 
sente  cuestionario,  tiene  la  honra  de  manifestar  &  la 
Superioridad,  en  vista  de  los  informes  competentes  re- 
cibidos,  que  en  este  Municipio  no  existen  terrenes  4 
prop6sito  para  el  cultivo  del  caf6,  ni  de  propiedad  par- 
ticular ni  baldios,  pues  en  general  el  temperamento 
no  es  d  prop6sito  para  las  plantaeiones  de  cafe;  ha- 
bi6ndose  observado  que  nunca  crece  la  planta,  pues 
aunque  nace  al  llegar  &  una,  cuarta  de  vara  poco  mds 
6  menos,  se  seca. 

Tecamachalco  de  Guerrero,  Mayo  23  de  1892. — Mi- 
guel E.  Castillo. 

MUNICIPALIDAD  DE  TLACUILOTEPEC. 
Contestaddn  dada  por  el  AyurUamiento  de  dicha  Munidpalidad. 

1.  Si  los  hay. 

2.  En  el  Municipio  de  Tlacuilotepec,  perteneciente 
al  Distrito  de  Huauchinango. 

3.  En  todo  el  Municipio  y  en  fracciones  pequenas, 
aproximativamente  hay  un  numero  de  2,965  hectd- 
^eas. 

4.  La  hect&rea  tiene  un  precio  aproximado  de  50 
pesos. 

5.  En  todo  este  Municipio  no  hay  terrenes  de  riego. 
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6.  Como  estos  terrenos  son  muy  quebrados  est&n 
sujetos  &  los  cuatro  vientos. 

7.  Si  las  hay  aunque  en  pequeno. 

8.  La  planta  de  que  se  hace  uso  para  formar  los  ca- 
fetales,  es  de  la  que  se  levanta  del  mismo  cafe  que  se 
cae  debajo  de  la  mata,  pues  no  se  acostumbra  formar 
alm&cigas  por  separado. 

9.  Ya  se  dijo  en  la  pregunta  anterior  que  no  se 
acostumbran  las  almdcigas. 

10.  Las  operaciones  que  preceden  &  la  plantaci6n 
del  cafe,  es  rozar  donde  hay  arboles  de  regular  tama- 
no,  dejando  estos  para  la  sombra  necesaria  para  plan- 
tar el  cafe. 

11.  El  transplante  se  hace  en  los  meses  de  Junio  4 
Septiembre. 

12.  El  transplante  se  hace  de  dos  maneras;  cuando 
la  planta  es  chica,  solo  se  agujera  la  tierra  con  un  pa** 
lo  y  cuando  la  planta  es  grande  se  escarva  el  hoyo  de  la 
extensi6n  necesaria  segun  la  raiz.  Las  operaciones  ne- 
cesarias  para  la  conservacion  del  plantio  del  cafe  son: 
limpiando  tres  veces  al  ano. 

13.  EI  transplante  de  mil  matas  de  cafe  cuesta  7 
pesos. 

14.  De  tres  &  cuatro  anos  de  edad  y  del  tamafio  de 
un  metro. 

15.  El  cafe  debe  plantarse  con  una  distancia  de  una 
mata  d  otra  de  29**  decimetres  en  ciiadro,  costumbre 
en  este  Municipio. 

16.  Indispensablemente. 

17.  La  sombra  se  proporciona  con  matas  de  pldtano 
6  de  los  &rboles  que  se  producen  en  el  mismo  terrene. 
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18.  La  sombra  le  es  muy  necesaria  en  los  primeros 
anos,  pudiendo  quitarla  cuando  el  cafe  ya  da  fruto. 

19.  El  mejor  terrene  para  las  plantaciones  del  cafe 
son  las  cafiadas. 

20.  Si,  pues  son  los  terrenos  mds  propios. 

21.  Las  plantaciones  de  cafe  que  tienen  su  frente  al 
Oriente  son  las  que  mds  prosperan. 

22.  En  los  lugares  que  reciben  el  sol  desde  por  la 
manana  y  la  mayor  parte  del  dia  es  donde  prospera 
mejor  el  cafe. 

23.  Las  del  centre. 

24.  Por  su  mayor  producto. 

25.  La  primera  cosecha  se  recoge  cuatro  afios  des- 
pu6s  del  transplante,  la  cual  es  en  poca  cantidad. 

26.  Una  sola  vez. 

27.  Las  operaciones  necesarias  para  la  conservaci6n 
del  plantio  de  cafe  son,  limpiarlo  tres  veces  al  afio. 

28.  En  los  meses  de  Diciembre  d  Enero. 

29.  El  corte  de  cafe  se  hace  cuando  esti  ya  maduro 
en  la  mata  y  el  costo  de  esta  operaci6n  es  de  50  cs.  por 
fanega  de  bola. 

30.  No  se  acostumbra  en  esta  Municipalidad  des- 
pulpar  el  cafe. 

31.  Como  no  se  acostumbra  despulpar  se  ignora  el 
costo  de  esta  operaci6n^ 

32.  Se  corta  cuando  est&  y  amaduro,  se  pone  &  secar, 
y  cuando  esta  bien  seco  se  mortea. 

33.  Por  mortear  un  tanto  que  limpio  d6  un  quintal 
de  cafe,  cuesta  75  cs. 

34.  No  se  acostumbra  pulirlo  en  este  Municipio. 

Boletfn.—E.— 8. 
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36.  Como  no  se  usa  pulirlo,  se  ignora  el  costo  del 
quintal  por  esta  operaci6n. 

36.  Tampoco  se  acostumbra  clasificarlo,  pues  el  que 
lo  mortea  sdlo  tiene  la  obligaci6n  de  separarlo  de  la 
c&scara;  de  esta  manera  se  recibe  y  se  expende. 

37.  La  separaci6n  del  cafe  de  la  cdscara  queda  & 
cargo  del  morteador,  en  consecuencia  el  page  queda 
hecho  entre  los  75  cs.  que  se  pagan  por  mortear  un 
quintal  de  cafe. 

38.  De  una  &  tres  libras  anualmente. 

39.  En  este  Municipio  es  de  150  &  200  quintales. 

40.  El  costo  que  saca  un  quintal  de  cafe  por  todos 
sus  beneficios  hasta  mortearlo  son  tres  pesos. 

41.  Cuarenta  mil  matas  poco  m&s  6  menos. 

42.  Como  estas  son  sun^amente  pequenas  no  tlenen 
nombre  distinto  y  solo  se  distinguen  por  el  nombre  de 
los  pueblos  6  barrios  &  que  corresponden  los  terrenes 
donde  estan  los  cafetales. 

43.  Como  en  este  Municipio  no  hay  un  cafetal  que 
merezca  el  titulo  de  finca  cafetera  no  reportan  hasta 
hoy  ningtin  impuesto. 

44.  En  este  Municipio  no  existen  ningunos  im- 
puestos. 

45.  En  este  Municipio  est&  exento  de  todo  grava- 
men. 

46.  No  los  hay. 

47.  Tampoco  existen  estas. 

48.  Si. 

49.  El  flete  del  Municipio  &  esta  plaza  que  es  en  la 
que  consumen  su  caf6  los  cosecheros,  es  de  50  ca.  por 
quintal. 
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50.  Alternativamente  se  vende  el  quintal  de  caf6  de 
10  &  20  pesos. 

51.  Bn  este  Munioipio  no  los  hay. 

52.  Ya  se  dijo  en  la  pregunta  anterior  que  no  exis- 
ten  terrenes  baldios. 

53.  Animales,  hasta  hoy  no  se  conocen  en  este  Mu» 
nicipio  y  las  plantas  que  perjudican  al  cafe  son:  uu  be- 
juquillo  conocido  con  el  nombre  de  Sacatlaxcale  y  otra 
planta  conocida  con  el  nombre  de  IngertOy  el  cual  se 
nombra  asi  porque  parece  nacer  sobre  las  plantas  de 

^  cafe,  haciendolas  desaparecer  en  breve  si  no  se  las 
quita. 

54.  Aunque  hay  enfermedades  que  perjudican  al 
plantio  del  cafe,  en  este  Municipio  no  se  conocen  los 
nombres  de  ellas. 

Tlacuilotepec,  Mayo  27  de  1892. — Luis  Flares. 

MUNICIPALIDAD  DE  XOCHITLi^N. 
Contesiaddn  dada  pgr  d  Ayuntamienio  de  dicha  MunicipaKdad, 

En  este  punto  no  se  elabora  el  caf6  porque  ni  el  cli- 
ma  ni  los  terrenes  son  4  prop6sito  para  ello. 
Xochitl&n,  Junio  11  de  1892.— Matlas  Vallejo. 

MUNICIPALIDAD  DE  JOCOTLA. 
ContestaciAn  dada  por  d  Ayuntamienio  de  dicha  Munidpalidad. 

Se  devuelve  el  cuestionario  sin  la  soluci6n  de  las 
preguntas  que  contiene,  por  no  haber  en  los  terrenes 
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deeste  pueblo  personas  que  se  dediquen  al  cultivo  del 
cafe,  ni  terreijos  &  prop6sito  para  este  articulo,  pues 
adem6s  de  ser  terrenes  secos,  carecen  de  agua*para  los 
riegos  y  sdlo  son  alimentados  por  las  lluvias  en  su 
tiempo.  En  consecuencia,  ningun  vecino  de  este  pue- 
blo conoce  ni  remotamente  el  cultivo  de  esta  planta. 
Xocotla,  Julio  9  de  1892. — Luciano  Garcia. 


MUNICIPALIDAD  DE  JICOTEPEC. 
C(mteg(aei6n  dada  por  d  Ayuntamiento  de  dicha  Munioipcdidad. 

1.  Si  los  hay. 

2.  En  el  de  Xicotepec  del  Distrito  de  Huauchi- 
nango. 

3.  Su  extensi6n  se  ha  calculado  aproximativamente 
en  42  kil6metros  cuadrados. 

4.  A  raz6n  de  15  pesos. 

5.  Winguno  tiene  riego. 

6.  Noreste. 

7.  Si  las  hay. 

8.  Se  ablanda  la  tierra  y  una  rez  asi  preparada  se 
desparraman  los  granos  de  cafe  cubri6ndose  en  segui- 
da  con  la  misma  tierra. 

9.  En  los  meses  de  Junio  y  Julio. 

10.  Como  unica  operaci6n  precede  la  de  la  limpia 
del  terrene. 

11.  En  los  meses  de  Marzo,  Junio  y  Julio. 

12.  De  dos,  arando  la  tierra  6  sitoplemente  lim- 
pidndola. 
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13.  Se  ha  caiculado  &  raz6n  de  dos  pesos  por  miliar 
de  planta.  ^ 
^  14.  De  un  ano. 

15.  De  tres  varas. 

16.  SI 

17.  El  pldtano,  la  higuerilla  y  los  drboles  de  los 
bosques. 

18.  S61o  en  los  primeros  anos. 

19.  El  calc&reo. 

20.  Si. 

21.  Las  que  tienen  su  frente  al  Oriente. 

22.  Las  que  lo  reciben  s61o  en  las  mananas. 

23.  Las  de  las  orillas. 

24.  Si. 

25.  A  los  tres  afios. 
20.  Dos. 

27.  Tres  operaciones  que  consisten  todas  en  limpia. 

28.  En  los  de  Noviembre  &  Abril. 

29.  El  corte  se  hace  &  mano  y  por  cada  12  cuarti- 
Uos  cuesta  12  cs. 

30.  No  se  despulpa  y  si  se  expone  al  sol  para  que 
el  calor  sustituya  esta  operaci6n. 

31.  Dos  pesos  por  quintal. 

32.  El  morteo,  en  un  aparato  llamado  mortero. 

33.  A  razon  de  50  cs.  por  quintal. 

34.  El  mismo  sistema  que  para  majar  6  retrillar. 

35.  Su  costo  estd  calculado  en  la  de  majar  6  retri- 
llar. 

36.  Estas  dos  operaciones  son  manuales  y  se  hacen 
cuando  se  mortea. 

37.  Cincuenta  centavos  por  quintal. 
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38.  Una  libra  de  cafe  limpio. 

39.  De  ochocientos  &  mil  quintales. 

40.  De  6  d  8  pesos  quintal. 

42.  Ninguno. 

43.  Ninguno. 

44.  No. 

45.  La  de  no  pagar  impuesto  alguno. 

46.  No. 

47.  Bajo  ninguna  condici6n,  puesto  que  no  hay  avia- 
dores.  ^ 

48.  Si  la  hay. 

49.  £1  consume  se  verifica  en  esta  misma  plaza  pa- 
ra exportarlo  &  varies  puntos  de  la  Reptiblica. 

50.  El  precio  varia  entre  12  y  20  pesos  quintal. 

51.  No. 

52.  A  ningtin  precio  puesto  que  no  los  hay. 

53.  Como  animales  la  gallina  ciega  y  como  plantas 
el  ingerto. 

54.  Gon  el  de  jiote,  es  el  tinico  que  se  conoce. 
Xicotepec,  Mayo  24  de  1892. — Francisco  Cabrera. 

MUNICIPALIDAD  DE  TOCHTEPEC. 
Contestad&n  dada  por  d  Ayuntamiento  de  dicha  Munieipalidad. 

Como  en  esta  Municipalidad  no  se  ha  cultivado  ni 
se  cultiva  el  caf6,  esta  oficina  se  excusa  de  dar  solu- 
ci6n  &  los  puntos  que  precisa  el  presente  cuestionario, 
devolvi6ndose  &  la  oficina  superior  que  corresponde. 

Tochtepec,  Mayo  19  de  1892. — Antonio  Navarro. 
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MUNICIPALIDAD  DE  ZIHUATEUTLA. 
Goniesiacidn  dada  por  el  Ayurdamiento  de  dieha  Municipalidad. 

1.  Los  terrenos  en  esta  Municipalidad  son  &  prop6- 
sito  para  el  cultivo  del  caf6,  pero  no  hay  extensi6n, 
porque  los  vecinos  estdn  muy  reducidos  y  todos  siem- 
bran  en  pequefio. 

2.  Este  Municipio  pertenece  al  Distrito  de  Huau- 
chinango. 

3.  Gomo  los  terrenos  son  tan  reducidos,  cada  indi- 
yiduo  lo  m&s  que  posee  es  una  6  dos  hectdreas. 

4.  Como  la  mayor  parte  de  los  vecinos  de  este  Mu- 
nicipio se  compone  de  gente  indigena,  6stos  no  ven- 
den  sus  terrenos. 

5.  En  este  Municipio  ningdn  terrene  tiene  riego, 
pues  en  su  totalidad  se  compdne  de  cerros  y  laderas  y 
en  todo  el  afio  hay  Uuvias  con  frecuencia. 

6.  Como  no  hay  terrenos  que  se  puedan  vender,  por 
esta  raz6n  no  se  ponen  los  vientos  dominantes. 

7.  Si.  pero  muy  en  pequefio. 

8.  No  se  acostumbra  hacer  almicigas,  porque  nin- 
guna  persona  se  habia  dedicado  al  plantio  de  caf§,  & 
consecuencia  de  que  no  valla  y  hasta  el  presente  afio 
se  han  dedicado;  pero  como  habia  mucha  planta  deba- 
jo  de  las  matas  de  caf6,  se  arrancaron  para  sembrar. 

9.  Se  puede  hacer  en  el  mes  de  Marzo  6  Junio. 

10.  Para  plantar  el  cafe  se  limpia  el  terrene,  dejan- 
do  todos  los  &rboles  que  se  pueda  para  la  sombra  y  se 
hacen  agujeros  con  estaca  y  se  va  plantando,  procuran- 
do  echar  la  tierra  m&s  jugosa  &  la  raiz. 
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11.  De  Junio  &  Enero,  con  excepcion  del  mes  de 
Agosto,  en  que  hay  un  verano  y  'se  seca  la  planta. 

12.  De  dos:  plantando  las  matas  6  sembrando  la 
bola. 

13.  El  ciento  de  matas  cuesta  per  plantacidn  75  cs. 
poco  mds  6  menos. 

14.  De  tres  anos,  ya  quetienen  dos  tercias  6  tres 
cuartas  de  grandes  las  matas. 

15.  De  tres  varas  en  cuadro. 

16.  Se  planta  en  sombra  para  conseguir  que  no  se 
seque  la  mata,  aunque  haya  algiin  verano. 

18.  El  Chalagiiite,  Palo  de  agua,  Palo  resbaloso, 
Pagua,  Ahuacate,  Quixne,  Mango  y  Yoloxochilt. 

18.  A  los  plantios  que  se  hacen  al  lado  Oriente  se 
les  quita  la  sombra  dej indoles  muy  poca  porque  no  la 
necesitan;  pero  los  plantios  que  se  hacen  al  lado  Fo- 
niente  siempre  necesitan  la  sombra,  porque  se  da  el 
case  de  que  cuando  les  toca  terrene  fuerte,  &  las  tres 
cosechas  se  secan  las  matas. 

19.  El  de  tierra  negra  y  con  algo  de  piedra. 

20.  Si,  pues  es  lo  mejor,  prefiri6ndose  las  que  dan 
su  fnente  al  Poniente. 

21.  En  estos  terrenes  dan  lo  mismo,  con  tal  que  ten- 
gan  sombra,  los  que  dan  su  frente  al  Oriente. 

22.  Es  enteramente  igual,  unicamente  maduran  m&s 
pronto  las  que  reciben  el  sol  por  la  manana,  porque  se 
empiezan  &  cosechar  en  el  mes  de  Octubre  y  las  que 
reciben  el  ^ol  en  la  tarde  se  cosechan  de  Diciembre  & 
Marzo,  pero  cargan  lo  mismo. 

23.  Las  de  la  orilla. 

24.  Si,  pues  son  las  que  cargan  m&s. 
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25.  A  los  ires  anos,  siempre  que  se  planten  matas 
que  tengan  ^a  dos  brazos. 

26.  Dos  veces,  en  Marzo  y  en  Mayo. 

27.  No  hay  m&s  operaciones  que  tenerlas  muy  bien 
limpias,  d  no  dejarlas  enhierbar. 

28.  En  este  Municipio  no  hay  mes  separado  para 
las  cosechas,  segtin  el  lugar  en  que  est6  el  transpkn- 
te,  pero  se  comienza  &  cosechar  desde  Octubre  hasta 
Marzo. 

29.  El  corte  lo  hacen  mujeres  y  cuesta  un  quintal 
75  cs.  poco  mas  6  menos. 

30.  El  cafe  se  despulpa  con  mortero  de  madera  a 
fuerza  de  golpe. 

31.  Cuesta  25  cs.  por  quintal. 

32.  El  mortero  de  madera;  &  fuerza  de  goljpe  se  re- 
trilla  hasta  dejarlo  limpio. 

33.  Cuesta  25  cs.  por  quintal. 

34.  El  mismo  mortero  de  madera;  despues  de  ven- 
teado,  ya  que  estd  bien  limpio  se  sigue  golpeando  con 
suavidad  para  que  tomd^  un  color  abarnizado. 

35.  Ko  se  paga  por  separado,  porque  todo  entra  ^n 
la  mortead^  de  un  quintal,  pues  es  obligaci6n  del  que 
mortea  entregarlo  limpio,  salvo  la  disposici6n  del  pa- 
tr6n,  que  ponga  unos  &  majar  y  otros  4  pulir. 

36.  Por  lo  que  corresponde  &  los  cafeteros  de  este 
Municipio,  no  acostubran  escoger  el  caf6,  porque  la 
mayor  parte  es  caracolillo  y  se  vende  como  sale. 

37.  Ya  repito  que  no  se  aparta. 

38.  De  media  libra,  una  libra,  &  seis  libras,  cada 
mata,  segtin  el  tiempo  de  plantadas,  porque  las  que  ya 
tienen  tiempo  de  plantadas  rinden  hasta  media  arro- 
ba  cada  mata. 
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39.  En  el  presente  afio  se  cosecharon  60  quintales 
porque  no  hubo  buena  cosecha. 

40.  Con  el  corte,  la  sacada  y  la  morteada,  cuesta  2 
pesos  60.  cs. 

41.  Unas  cincuenta  mil  matas  poco  m&s  6  menos. 

42.  Ocomantla,  Mazacoatlin,  Telolotla,  Tecpatlin, 
CacahuatUn,  Cuatechalotla  y  Cuanepixca. 

43.  Ningunos. 

44.  No  se  les  ha  impuesto  nada. 

46.  Hasta  la  fecha  si,  porque  como  hasta  en  estos 
alfos  se  ban  dedicado  &  la  siembra  de  caf6,  se  goza  de 
todas  las  e^en<iiones. 

46.  No,  porque  cada  quien  lo  siembra  por  su  cuenta. 

47.  Como  no  hay  aViadores,  por  esta  raz6n  no  hay 
condiciopes. 

48.  Si. 

49.  Las  plazas  de  consumo  son  Xicotepec  y  Huau- 
chinango;  &  Xico  cuesta  25  cs.  quintal  y  &  Huauchi- 
nango  1  peso. 

50.  A  20  y  22  pesos  quintal. 

51.  En  este  Municipio  no  existe  ningiin  terrene  bal- 
dio,  pues  todas  son  propiedades. 

52.  A  ningiin  precio,  porque  no  los  hay. 

53.  Animates  que  danen  el  cafe  no  los  hay,  s61o  las 
hierbas,  como  bejucos  de  todas  clases. 

54.  Con  el  nombre  de  Chahuixtle. 
Zihuateutla,  Mayo  24  de  1892. — Manuel  Lechuga. 
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MUNICIPALIDAD  DE  ZOQUITLAN. 
CofUesiaci6n  dada  por  el  Ayuntamiento  de  dicha  Munidpalidad, 

1.  Si  hay. 

2.  En  este  Municipio. 

3.  Dos  hect&reas. 

4.  A  ningtin  precio,  porque  se  dificulta  la  v^enta. 

5.  Ninguno  tiene  riego. 

6.  Al  Norte,  que  es  el  viento  dominante. 

7.  Si  las  hay. 

8.  No  se  forman  alm&cigas;  el  cafe  que  cae  nace  al 
pie  de  ]a  planta  y  se  transplanta. 

9.  En  ninguno. 

10.  La  limpia  6  desenhierbadb. 

11.  De  Julio  y  Agosto. 

12.  De  una. 

13;  Un  p66n  que  por  jornal  gana  75  cs.,  apenas  sem- 
brar&  treintsi  plantas. 

14.  De  dos  y  tres  anos. 

15.  A  distancia  de  tres  metres  en  cuadro  para  que 
no  se  afile. 

16.  For  este  terrene  no  es  precise  plantarlas  &  la 
sombra. 

17.  Se  ignora. 

18.  Desde  que  se  plantan  quedan  expuestas  al  sol. 

19.  En  las  cafiadas. 

20.  Si  se  prefieren. 

21.  Las  del  Oriente. 

22.  Las  que  reciben  el  sol  en  la  ncianana. 
23  y  24.  Se  ignora. 
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25.  A  los  seis  anos. 

26.  Una. 

27.  Seis  limpias  al  ano. 

28.  De  Octubre  k  Enero. 

29.  Por  lo  regular  lo  hacen  las  mujeres  y  cuesta  el 
alraud  6  cs. 

30.  Se  pone  &  podrir  y  despues  se  saca  al  sol. 

31.  Una  cuartilla,  18  cs. 

32.  Al  mortero. 

33.  Cuesta  75  cs.  quintal. 

34.  A  aventador  y  al  niismo  mortero. 

35.  Cuesta  50  cs,  por  quintal. 

36.  Por  este  rumbo  no  se  clasifica. 

37.  Se  ignora. 

38.  Una  libra  m&s  6  menos  por  planta. 

39.  Se  ignora. 

40.  El  de  12  pesos  quintal. 

41.  Unas  1,200  aproximadamente  en  esta  localidad. 

42.  !N'o  hay  fincas  establecidas;  son  ranchitos  que  se 
llaman  Xaltepec,  Oztopolco,  Coyolapa  y  Tepegueohpa. 

43.  Ningunas,  porque  no  las  hay. 

44.  Ninguno,  por  no  haber  fincas. 

45.  Se  goza,  pues  hasta  ahora  no  reporta  ningun 
impuesto. 

46.  No  las  hay. 

47.  Bajo  ningunas. 

48.  Si,  porque  los  moradores  de  este  rumbo,  cada 
dia  se  dedican  mas  al  cultivo  de  las  plantas. 

49.  La  plaza  de  Tehuac&n  y  el  flete  cuesta  1  peso 
75  cs.  por  quintal. 

50.  Por  ahora  se  vende  a  22  y  4  23  pesos  quintal. 
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51.  No  los  hay. 

52.  A  ningtin  precio. 

53.  La  tuza  y  el  gusano. 

54.  Del  chahuistle. 

Zoquitlan,  Mayo  31  de  1892.— E.  P.  M.,  Vicente 
Sdnchez. 
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CUEBTIONARIO 

80BRE 

AGRICTJLTTJRA  GENERAL- 


P  ^Qu6  semillas  y  que  plantas  se  cultivan  en  esa 
localidad? 

2r  Cu&l  es  la  unidad  de  superficie  que  se  usa  en  esa 
misma  localidad? 

Se  expresar&  en  metres  6  en  varas  el  lado  del  cua- 
drado  6  los  lados  del  rect4ngulo  que  constituye  aque- 
11a  unidad;  es  decir,  los  lados  de  la  caballeria,  fane- 
ga,  etc. 

3^  ^Se  usa  de  algun  abono  y  si  se  usa  cu&l  es? 
.  4^  ^En  qu6  cantidad  se  emplea? 

5^  iCa&X  es  la  cantidad  de  semilla  que  se  siembra 
en  la  unidad  de  superficie  para  cada  cosecha  que  se 
desea  obtener? 

6^  ^Cuintas  cosechas  se  obtienen  al  afio  de  las  di- 
rersas  plantas  que  se  cultivan  en  esa  localidad? 

7^  ^Se  hacen  cultivos  de  riego  en  esa  localidad,  6  se 
siembra  todo  de  temporal? 
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Si  se  hacen  cultivoa  de  riego,  indicar  la  proporci6n 
que  guardan  con  los  de  temporal,  6  por  lo  menos  de- 
cir  si  son  escasos  6  abundantes. 

^Cu6nto  rinde  cada  cosecha  en  la  unidad  de  su- 
perficie? 

Indicar  si  es  cosecha  de  temporal  6  de  riego;  en 
este  iiltimo  caso  decir  cudntos  riegos  se  \dan  &  la 
planta. 

9^  ^En  que  proporci6n  se  obtiene  el  grano  co^  la 
paja  en  las  cosechas  de  trigo,  de  cebada,  de  avena  y 
de  arroz;  es  decir,  que  cantidad  de  grano  y  que  canti- 
dad  de  paja  se  obtiene  en  la  unidad  de  superficie  y  en 
cada  cosecha? 

10^  ^Se  siembra  con  la  misma  semilla  que  se  cose- 
cha 6  se  cambia  cada  ano? 

11^  ^Si  no  se  cambia,  qu6  medios  se  emplean  para 
escoger  la  semilla? 

12^  ^Qu6  maquinaria  agricola  se  emplea  en  esa  lo- 
calidad? 
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DURANGO. 

MUNICIPALIDAD  DE  DURANGO. 
Contestaci6n  dada  por  el  Ayuntamiento  de  dicha  Municipalidad. 

1.  Las  de  paises  tropicales  y  templados,  con  especia- 
lidad  malz,  frijol,  trigo,  papas  y  legumbres. 

2.  La  unidad  de  medida  en  las  siembras  es  la  fane- 
ga,  que  comprende  una  superficie  de  50,000  varas  eua- 
dradas. 

3  y  4.  Eq  las  sementeras  generalmente  no  se  usa  de 
abono,  en  los  solares  y  huertos  se  acostumbra  el  estier- 
col  y  en  muy  poca  cantidad. 

5.  Est4  contestada  en  la  1^,  anadiendo  que  por  ter- 
mino  medio  se  obtiene  de  80  &  100  fanegas  por  una. 

6.  En  una  solaJ,ierra  s61o  una  coseeha;  advirtien- 
dose  que  se  hacen  dos  cosechas  al  ano:  en  Agosto  la  de 

•riego  y  en  Diciembre  la  de  temporal. 

7.  La  mayor  parte  de  las  siembras  en  las  haciendas 
es  de  temporal;  existiendo  varias  sementeras  de  riego 
como  al  10  por  100  respecto  de  temporal.  Son  escasas. 

8.  Esta  contestada  esta  pregunta  en  la  5.  Temporal, 
80  &  100  fanegas  por  una,  de  riego  el  doble,  d&ndose  ge- 
neralmente de  tres  &  cuatro  riegos  al  mes. 

9.  Al  10  por  100  en  volumen  de  paja,  respecto  de 
grano  y  2  y  media  cargas  de  trigo  sembradas  en  50,000 
varas  cuadradas,  producen  50  cargas. 

10.  Con  la  misma  semilla.  ^ 

11.  Se  escoge  el  mejor  grano. 
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12.  Desgranadoras,  molinos  de  harina,  segadoras  y 
aventadoras  en  piuy  buena  cantidad. 

MUKICIPALIDAD  DE  PUEBLO  NUEVO. 
ContesicLcidn  dada  por  el  Ayuniamienio  de  dicha  Munidpalidad. 

1.  Las  semillas  que  se  cosechan  son:  maiz  y  frijol, 
esto  ultimo  en  pequena  escala;  en  las  partes  c&lidas  se 
produce  chirimoya,  guayaba,  aguacate,  zapote,  platano 
cafia  de  aziicar,  ciruela  y  mel6n-zapote. 

2.  La  unidad  de  superficie  es  el  almud;  expresado  en 
metres  el  lado  del  cuadrado,  se  calcula  que  en  un  rec- 
tdngulo  de  sesenta  metres,  ser&  la  capacidad  del  almud 
que  es  la  unidad  de  superficie. 

3  y  4.  Por  lo  fertil  y  productivo  de  la  tierra  no  es 
necesario  abono  de  ninguna  especie. 

5.  Regularmente,  cuando  las  aguas  son  abundantes, 
de  un  almud  se  cosechan  15  fanegas. 

6.  De  todas  las  plantas  que  se  cultivan  se  obtiene 
una  sola  cosecha  en  el  ano. 

7.  El  tinico  riego  es  &  la  cafia  de  aziicar  y  en  poca 
escala. 

8.  No  puede  decirse  de  una  manera  acertada  el  ren- 
dimiento  de  la  cosecha  en  la  unidad  de  superficie,  pues 
en  las  partes  frias,  que  son  llanuras,  no  pasa  de  fane- 
ga  por  almud;  mientras  que  en  las  partes  c&lidas,  que 
son  laderas,  inferiormente  producen  15  fanegas  por  un 
almud. 

9.  No  se  siembran  trigo,  ni  arena,  ni  cebada,  ni 
arroz. 

Boletrn.--B.— 4. 
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10.  No  86  escoge  el  mejor  grano  y  se  siembra  con  la 
misma  semilla  que  se  cosecha. 

11.  Mec&nicamente  se  separa  el  grano  mejor. 

12.  No  se  emplea  ninguna  maquinaria. 

MUNICIPALIDAD  DE  CAI^ATlXn. 
Coniestaoidn  dada  por  d  Aymiamiento  de  dicha  MunicipaHdad. 

1.  Se  cultiva  maiz,  trigo  y  frijol. 

2.  La  unidad  de  superficie  consiste  en  la  tierra  que 
ocupa  una  fanega  de  siembra,  aproximadamente  50,000 
varas  cuadradas. 

3.  No  se  usa  m&s  que  el  abono  de  estiercoL 

4.  En  muy  poca  cantidad,  como  en  una  octava  par- 
te de  la  tierra  sembrada. 

5.  Una  fanega  en  50,000  varas  cuadradas  para  cada 
cien  fanegas  que  se  desea  obtener. 

6  y  7.  La  mayor  parte  de  las  siembras  son  de  tem- 
poral, haciendose  tambien  cultivos  de  riego  en  pequena 
cantidad. 

8.  La  cosecha  de  maiz  temporal,  rinde  por  tdrmino 
medio  100  fanegas  por  una  de  siembra  de  trigo  &  ra- 
z6n  de  30  por  una,  y  de  frijol  &  raz6n  de  50  fanegas 
por  una  y  de  riego  doble  de  las  cantidades  anterioree. 
Se  dan  de  tres  4  cuatro  riegos  a  las  sementeras  por  mes, 

9.  La  producci6n  en  que  se  puede  calcular  el  grano 
con  la  paja,  es  de  1,000  arrobas  de  paja  por  cada  100 
fanegas  de  trigo  que  se  obtengan. 

10.  *Se  siembra  con  la  misma  semilla  que  se  cosecha. 

11.  Se  escogen  las  semillas  de  la  misma  cosecha, 
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apartando  el  mejor  grana,  al  que  se  le  da.  el  nombre  de 
"Pepitilla"  6  "Chino,"  siendo  ambos  los  m4s  &  pr0p6- 
sito  para  la  siembra  de  temporal. 

12.  No  se  baoe  uso  de  la  maquinaria  agricola. 

Darango,  Octubre  18  de  1893. — AndrSs  L.  Tapia. 

MUNICIPAL! J) AD  DE  CUENCAM^. 
CofUedacidn  dada  por  d  Ayuntamienio  de  dicha  Mtmoipalidad. 

1.  Las  semillas  y  plantas  que  se  eultivan  en  esta  lo* 
calidad,  son  las  siguientes:  maiz,  trigo,  frijol,  cebada, 
garbanzo,  lenteja,  chile,  cebolla,  ajo,  arvej6n,  camote 
y  papa,  asi  oomo  otra  variedad  de  legumbres  propias 
de  terrene  templado. 

2.  La  unidad  de  superficie  de  terreno  para  las  semi- 
lias,  es  una  medida  especial  que  se  nombra  fanega  y 
para  las  legumbres  el  lote  6  iguala  de  tierra,  compb- 
niendose  la  primera  de  trescientas  varas  de  largo  por 
doscientas  de  ancho,  y  para  la  segunda  el  cuadrado  de 
cien  varas. 

3.  Es  de  uso  comtin  que  en  los  solares  de  riego,  el 
abono  sea  de  estiercol  de  corral,  prefiriendose  el  de  ga- 
nado  menor. 

4  Se  emplea  poniendolo  en  cantidades  pf oporciona- 
les,  considerindose  el  mejor,  cubridndose  la  superficie 
de  5  pulgadas  arriba  de  grueso. 

5.  La  cantidad  de  semillas  que  se  siembra  en  la  uni- 
dad de  superficie  y  en  el  cupo  de  una  fanega  de  maiz, 
son  tres  fanegas  de  frijol,  cuatro  fanegas  de  trigo  y  otras 
tantas  de  oebada,  y  en  los  lotes  de  riego  como  10,000 
matas  de  todas  clases  en  su  superficie. 
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6.  Se  obtiene  una  sola  cosecha  anualmente,  tanto  de 
semillas  como  de  plantas. 

7.  En  esta  localidad  y  las  dem&s  de  este  Partido  se 
hacen  los  dos  cultivos:  riego  y  temporal,  siendo  m&B 
abundante  lo  segundo. 

8.  En  rendimiento  de  cosecha  en  la  unidad  de  super- 
ficie,  se  obtiene  por  termino  medio  &  100  por  una  de 
maiz  temporal,  y  de  160  &  200  fanegas  de  riego,  60  fa- 
negas  de  frijol,  60  de  trigo  y  60  de  cebada,  ddndose  los 
riegos  necesarios  &  los  terrenes  de  irrigaci6n. 

9.  La  proporci6n  del  grano  con  la  paja  en  las  cose- 
chas  de  trigo  y  cebada,  con  respecto  de  la  unidad  de  su- 
perficie,  se  ha  calculado  por  las  80  fanegas  de  trigo,  400 
arrobas  de  paja  y  por  las  50  de  cebada  300  arrobas  de 
paja. 

10.  El  use  comiin  es  sembrar  la  misma  semilla  que 
se  cosecha. 

11.  Contestado  en  la  anterior. 

12.  La  unica  maquinaria  agricok  que  se  emplea,  es 
el  arado,  palo  antiguo  y  de  fierro,  el  azad6n,  palo  y  ta- 
lacho.  * 

Cuencam6,  Octubre  2  de  1893.  —  Manuel  Maria 
Ugarte. 

MUNICIPALIDAD  DE  OUANACEVf. 

Contestacidn  dada  por  el  Ayuniamiento  de  dicha  Municipalidad. 

1.  Se  siembra  frijol,  maiz  y  papa,  que  se  cultivan  con 
arado  de  madera  y  azad6n. 

2.  La  superficie  que  se  usa  ser&  m&s  6  menos  de  vein* 
to  sitios,  en  fracciones  pequenaa^ 
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3  y  4.  De  ningun  abono  se  usa. 

5.  Se  sembrar&n  200  fanegas  de  maiz  m&s  6  menos, 
100  de  frijol  y  25  de  papa. 

6.  Hace  cuatro  6  cinco  afios  que  no  pasar&n  las  co-  - 
sechas  de  maiz,  de  3,000  fanegas,  de  frijol  m&s  6  me- 
nos  600  y  de  papa  la  misma  suma.  Todo  esto,  motiva- 
do«6  lo  est^ril  de  los  anos,  pues  anteriormente  serian 
al  doble;  pero  no  m&s,  porque  no  lo  permite  el  clima 
del  pais.  En  todo  este  territorio  jam&s  se  ve  una  cose- 
clia  de  echo  por  una. 

7.  Cultivo  de  riego  no  hay,  si  no  son  tiritas  muy  in- 
significantes.  El  temporal  es  eventual.  For  aqui  se 
siembra  lo  que  nombran  de  &  hoyo,  en  Mayo  y  lo  que 
no  sea  asi  no  se  aprovecka. 

8.  Queda  contestado  en  la  6  y  7. 

9.  No  se  siembran  ni  sq  cosechan  los  granos  de  que 
se  preguntan. 

10.  La  misma  semilla  se  siembra  cada  afio. 

11.  Se  escoge  la  mazorca  m&s  bien  dada  para  la  se- 
milla. 

12.  No  hay  m&quinas  de  ninguna  especie. 
Guanacevi,  Octubre  9  de  1893. — Joaquin  Zozaya. 

MUmCIPALIDAD  DE  HUAZAMOTA. 

Contestacidn  dada  por  d  Ayuntamienio  de  dicha  Municipalidad. 

1.  Se  siembra  maiz  tegoleta  y  bianco,  poco  pl&tano 
chino  y  cana  de  Castilla. 

2.  Treinta  y  una  fanega  se  siembran  aproximada- 
mente  en  esta  localidad. 
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3.  No  S6  usa  ninguno  en  eata  localidad. 

4.  En  ninguna. 

5.  Las  mismas'  31  fanegas. 

6.  Una  cada  ano  de  la  semilla  nada  mia. 

7.  Lo  m&a  se  si^mbra  de  teni|)oral,  los  cultivos  de 
riego  son  escasos. 

8.  Rinde  eonoto  mil  fanegas  en  esta  localidad.  Los 
riegos  son  muy  escasos. 

9.  En  ninguna. 

10.  Con  la  misma  semilla. 

11.  Se  escoge  cuando  se  cosecha  y  se  guarda  gene- 
ralmente  en  el  humo  de  las  cocinas. 

12.  No  se  conooen  ningunas  en  la  localidad. 
Huazamota,  30  de  Septiembre  de  1893. — Manuel 

Orozco. 


Coniestacidn  dada  por  el  Ayuntamiento  de  dicha  Municipalidad. 

1.  Las  semillas  que  se  cultivan  en  esta  localidad  son: 
algod6n,  maiz,  frijol,  trigo,  calabazas,  sandias  y  chile. 
Las  plantas  son:  dlamo,  fresno,  vina,  granada  &  hi- 
guera. 

2.  La  unidad  de  superficie  que  *e  usa  en  este  Mu- 
nicipio  es  la  fanega  para  sembradura  de  maiz,  cuyo 
cuadrado  tiene  por  lado  276  varas. 

3  y  4.  No  se  usa  de  ningun  abono,  ni  en  ninguna 
cantidad  se  emplea. 

5.  En  la  unidad  de  superficie  mencionada  se  siem- 
bran  semillas  en  la  siguiente  proporci6n: 
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Maiz,  una  fanega;  trigo,  6  fanegas;  frijol,  2  fanegas; 
algod6n,  30  arrobaa  de  semilla. 

6.  Las  cosechas  que  se  obtienen  al  ano  de  las  diver- 
sas  semillas  que  se  cultivan  no  es  mds  que  una. 

7.  Ei  cultivo  en  esta  localidad  se  hace  con  riego,  es- 
tando  sujeta  la  parte  de  Tlahualilo  a  las  avenidas  del 
rio  Nazas  y  en  las  localidad^  de  Jaralito,  Jaral  Grran- 
de,  Derrame  y  Buen  Dia  &  sus  arroyos  que  prorienen 
de  largas  distancias;  los  riegos  son  eventuales  segtLn 
son  en  el  afio  las  aguas  pluviales.  Los  riegos  que  se 
requieren  para  obtener  la  cosecha  son  tres  al  afio. 

8.  En  esta  localidad  la  unidad  de  superficie  expre- 
sada  rinde  por  cosecha  anual,  poniendo  por  t6rmino 
medio  lo  siguiente: 

Maiz,  150  fanegas  por  1;  trigo,  120  fanegas  por  6; 
frijol,  50  fanegas  por  2;  algod6n  500  arrobas  por  30 
arrobas  de  semilla,  resultando  despepitado  el  75  por 
ciento  de  semilla  y  el  25  por  ciento  de  algoddn  en 
pluma. 

9.  En  las  cosechas  de  trigo  se  obtiene  la  paja  con 
un  35  por  ciento  de  este  grano. 

10  y  11.  Las  siembras  se  hacen  con  las  mismas  que 
se  cosechan  y  los  medios  que  se  emplean  es  escogw  la 
semilla  m&s  desarrollada. 

12.  Las  miquinas  que  se  emplean  en  esta  localidad 
para  la  agricultura  en  general  son  motores  de  vapor, 
cilindros  de  despepite  de  algod6n  y  prensas  [para  el 
mismo,  movidas  por  el  motor  expresado.  S^adoras  y 
trilladoras  de  trigo  y  desgranadoras  de  maiz;  la  prime- 
ra  movida  por  traoci6n  animal  y  las  otras  por  vapor. 

Mapimi,  Octubre  13  de  1893.— Jf.  C.  Prima. 
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MUNICIPALIDAD  DEL  MEZQUITAL. 

Goniestacion  dada  por  el  Ayuntamiento  de  dicha  Municipalidad. 

1.  Se  cultivan  el  maiz,  frijol  y  trigo. 

2.  La  unidad  de  superficie  que  se  usa  es  de  varas 
cuadradas,  ya  sea  que  se  s^embre  por  fanegas  6  en  me- 
nor  cantidad.  . 

3.  El  estiercol  y  enlame. 

4.  En  tierras  delgadas  se  abona  una  vara  con  dos 
costales  de  abono. 

5.  En  300  varas  cuadradas  se  siembra  una  fanega 
de  maiz;  en  150  una  de  frijol  y  en  100  una  de  trigo. 

6.  Se  obtiene  una  cosecha  anual. 

7.  Se  hacen  cultivos  de  riego  y  de  temporal,  produ- 
ciendo  los  primeros  doble  cantidad  que  los  tiltimos. 

8.  TJna  fanega  de  siembra  de  maiz  de  temporal  pro- 
duce 30  y  una  de  frijol  15.  El  maiz  de  riego  produce 
60  fanegas  por  una  y  15  el  trigo.  Cinco  riegos  se  dan 
&  las  plantas  desde  la  siembra  hastala  cosecha;  esto  es 
por  lo  menos. 

9.  Por  cada  fanega  de  trigo  cosechada  se  obtiene 
arroba  y  media  de  paja.  La  cebada,  avena  y  arroz  no 
se  cultivan. 

10.  Se  siembra  con  la  misma  semilla  que  se  cosecha. 

11.  No  se  usan  otros  medios  que  procurar  lo  mejor 
del  grano  para  hacer  la  siembra,  cuidando  el  librarlo 
de  la  polilla. 

12.  1^0  se  emplea  ninguna  maquinaria  agricola. 
Mezquital,  Octubre  19  de  1893. — Fermin  Menocal: 
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MUNICIPALIDAD  DE  NOMBBE  DE  BIOS. 

Contestacion  dada  por  el  Ayuntamiento  de  dicha  Municipalidad. 

1.  Se  cultivan  en  este  Municipio,  como  principales 
plantas  y  semillas  el  maiz,  trigo,  frijol,  garbanzo,  chi- 
le, tabaco,  legumbres  y  toda  clase  de  semillas  propias 
del  clima  templado  qne  es  el  de  esta  loealidad. 

2.  La  unidad  de  superficie  es  la  ftinega  de  maiz  de 
temporal  que  mide  376  varas  de  longitud  per  185  de  la- 
titud. 

3.  El  unico  abono  que  se  emplea  es  el  esti6rcol  de 
ganado  vacuno  y  caballar.  . 

4.  Dicho  abono  se  emplea  en  muy  pequena  escala  y 
regularmente  en  s6Io  las  labores  de  regadio. 

5.  En  la  unidad  de  superficie  expresada,  se  siem- 
bra  de  temporal  una  fanega  de  maiz  y  media  de  frijol; 
para  cosechas  de  riego  4  esa  misma  superficie  caben  8 
6  9  almudes  de  maiz  6  6  fanegas  de  trigo. 

6.  Una  s61a  cosecha  anual  se  obtiene  de  las  diversas 
plantas  6  semillas  que  se  cuftivan. 

7.  Si  se  hacen  cultivos  de  riego  en  esta  loealidad, 
pudiendose  estimar  estos  en  una  proporci6n  de  40  por 
ciento  sobre  los  de  temporal. 

8.  El  rendimiento  de  las  principales  semillas  de  rie- 
go es  como  sigue:  maiz,  80  4  100  por  uno  con  cuatro 
riegos;  trigos,  30  por  uno  con  siete  riegos;  chile,  60  por 
uno  con  10  riegos;  la  proporci6n  en  las  dem&s  plantas 
de  riego  varia  mucho.  Respecto  4  los  cultivos  de  tem- 
poral, las  cosechas  se  obtienen  segun  la  m4s  6  menos 
abundancia  de  las  lluvias  y  segiin  la  calidad  de  terre- 
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no  6  labor;  pero  puede  calcularse  por  termino  medio 
que  el  malz  dar4  60  por  uno  y  el  frijol  25  por  uno. 

9.  La  proporci6n  del  grano  oon  la  paja  se  obtiene 
en  un  ciento  por  ciento  de  aquel  sobre  este. 

10.  La  siembra  se  hace  con  la  semilla  que  se  apar- 
ta  de  la  cosecha  anterior,  procurando  siempre  la  m&s 
pareja  y  bien  dada,  limpi4ndola  de  las  semillas  ex- 
tranas. 

11.  Queda  contestada  en  la  anterior. 

12.  Generalmente  se  nsa  el  arado  de  madera  primi- 
tivo;  pero  hay  haciendas  que  tienen  y  usan  arados  de 
acero,  manufactura  americana.  Hay  ademds  un  moli- 
no  para  moler  trigo,  movido  por  vapor  y  cinco  de  mo- 
tor hidrdulico,  asi  como  dos  m&quinas  aventadoras  y 
dos  desgranadoras  americanas. 

Nombre  de  Dios,  Noviembre  21  de  1893. — P.  Cas- 
alio. 

MUNICIPALIDAD  DE  NAZAS. 

Contestacidn  dada  por  el  Ayuniamiento  de  dicha  Municipalidad, 

1.  Maiz,  frijol,  trigo,  algod6n  y  en  muy  pequefia 
escala  la  cafia  de  aziicar. 

2.  Fanega  de  200  varas  por  lado. 

3.  Muy  raras  voces  se  usa  del  esti6rcol. 

4.  No  hay  medida  fija  para  usarlo. 

5.  Una  fanega. 

6.  Una  cosecha. 

7.  La  mayor  parte  de  riego  y  algo  de  temporal. 

8.  Un  150  por  una  de  riego  y  100  por  una  de  tem- 
poral, dando  6  riegos  &  las  primeras. 
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9.  De  25  4  30  per  una  de  grano  y  de  8  d  10  de  paja 
por  cada  fanega. 

10.  Con  la  misma  semilla  que  se  cosecha. 

11.  Se  procura  escoger  de  la  mejor  calidad. 

12.  Arados  americanos  de  varies  sistemas. 
Nazas,  Octubre  de  1893. — A.  Gdmez. 

MUNICIPALIDAD  DE  OTAEZ. 
Contestaddn  dada  por  d  Ayuntamienio  de  dieha  Mumeipalidad. 

1.  Se  cultiva  maiz  y  cana  en  pequena  escala. 

2.  La  fanega,  siendo  una  superficie  de  300  por  150 
metres. 

3.  No  se  usa  ninguno. 

4.  En  ninguna. 

5.  Una  fanega  de  maiz. 

6.  Una  sola. 

7.  S61o  cultivo  de  riego  se  hace. 

8.  Cuando  la  cosecha  es  extraordinaria  hasta  dos- 
cientos  por  uno  se  levanta  y  por  termino  medio  cien- 
to  cincuenta  por  uno. 

9.  En  ninguna. 

10.  Se  siembra  coi^  la  misma  que  se  cosecha. 

11.  Se  escoge  el  grano  mds  lleno  y  m6s  grande. 

12.  Para  sembrar  y  beneficiar  la  planta  se  usa  del 
arado;  ninguna  maquinaria  se  emplea. 

Otaez,  Diciembre  22  de  1893.— Presidents  Mu- 
nicipal 
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MUNICIPALIDAD  DE  TEPEHUANES. 
Contestacidn  dada  por  d  Ayunlamiento  de  dioha  Munidpalidad. 

1.  Se  cultiva  maiz,  trigo,  frijol,  papa,  cebada,  chile, 
tabaco  y  tomate. 

2.  La  fanega  y  comprende  276  metres  per  184. 

3.  Ninguna. 

4.  En  ninguna. 

5.  TJna  fanega  si  es  de  maiz  y  cuatro  fanegas  si  es 
de  trige. 

6.  Siende  de  riege  dos  y  una  si  es  de  temporal. 

7.  Simultdneamente  de  las  dos  clases,  siendo  la  pro- 
porci6n  de  un  diez  por  ciento  los  cultivos  de  riego  de 
los  de  temporal. 

8.  Por  termino  medio  un  ciento  por  uno  si  es  de 
maiz  y  un  cuarenta  por  ciento  si  es  de  trigo  y  &  la 
planta  se  dan  siete  riegos. 

9.  En  la  proporci6n  de  dos  arrobas  y  media  por  una 
fanega  de  trigo. 

10.  Se  siembra  con  la  misma  que  se  cosecha. 

11.  La  que  &  la  vista  contiene  m&s  fecula. 

12.  No  se  emplea  mds  que  el  arado  de  madera  y 
ninguna  maquinaria. 

Tepehuanes,  Diciembre  22  de  1893. — El  Presidente 
Municipal. 
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MUNICIPALIDAD  DE  pInUCO. 
QyrUeslaeidn  dadapor  el  Ayuntamiento  de  dicha  Munieipalidad, 

1.  Se  cultivan  las  semillas  de  maiz  y  frijol. 

2.  Dos  mil  quinientas  fanegas  de  sembradura. 

3.  No  se  usa  ningun  abono. 

4.  En  ninguna. 

6.  Mil  quinientas  fanegas  maiz  y  quinientas  fane- 
gas  de  frijol. 

6.  Una  vez  aniialmente. 

7.  Jfosehacen  cultivos  deriego  todo  es  temporal. 

8.  Cosecha  buena  de  100  a  200  fanegas  maiz  por 
una  de  siembra  y  mediana  de  70  4  120  y  de  frijol  de 
10  &  100  en  anos  buenos  y  en  medianos  de  10  4  40. 

9.  No  se  cultiva  cebada,  avena  ni  arroz. 

10.  Se  siembra  con  la  misma  semilla  que  se  cosecha.  ^ 

11.  Se  escoge  la  mejor  mazorca  de  grano  lleno. 

12.  No  se  usa  maquinaria  alguna,  se  cultiva  con 
arados  de  madera. 

Pantico,  Diciembre  22  de  1893.— Presidente  Mu- 
nicipal. 

MUNICIPALIDAD  DfiL  PES6n  BLANCO. 

Omtesiacion  dada  por  el  Ayuntamiento  de  dicha  Munieipalidad. 

1.  Las  semillas  y  plantas  que  se  cultivan  en  esta 
localidad  son  las  siguientes: 

Maiz,  frijol,  trigo  y  cebada,  plantdndose  ordinaria- 
mente  el  chile,  cebolla,  ajo,  camote  y  papa  y  otra  va- 
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riedad  de  legumbres  al  contacto  de  esta  temperatura 
templada. 

2.  La  unidad  de  superficie  para  las  semillas,  es  la 
fanega  y  para  las  legumbres,  el  lote  6  iguala  de  tie- 
rra,  componiendose  la  primera  de  300  varas  de  largo 
por  200  de  ancho  y  para  la  segunda  el  cuadrado  de 
100  varas. 

3.  Es  usado  en  los  solares  de  riego  el  abono  de  es- 
tiercel  de  corral. 

4.  Se  emplea  en  cantidades  proporcionales  conside- 
r&ndose  el  mejor  6  mds  rico  el  que  cubre  la  superficie 
con  una  capa  de  6  d  6  pulgadas  de  grueso. 

5.  La  cantidad  de  semillas  que  se  siembra  ea  la 
unidad  de  supercie  para  cada  oosecha  es:  una  fanega 
de  maiz^  ires  fanegas  de  frijol,  cuatro  fanegas  de  trigo 
y  otras  tantas  de  cebada  y  en  los  Iotas  6  igualas  de 
riego  como  10,000  matas  de  todas  clases  en  su  super- 
ficie. 

6.  Una  sola  cosecha  se  obtiene  al  ano  tanto  de  se- 
millas como  de  plantas. 

7.  En  esta  loealidad  se  hacen  de  los  dos  cultivos, 
tanto  de  riego  como  de  temporal,  siendo  mds  abundan- 
tes  los  de  riego. 

8.  Los  rendimientos  de  cosecha  en  la  unidad  de  su- 
perficie se  obtienen  por  termino  o^edio  de  100  fanegas 
maiz  temporal,  80  fanegas  de  frijol,  80  fanegas  de  tri- 
go y  60  fanegas  de  cebada,  d&ndose  por  lo  menos  doce 
riegos  &  las  tierras  de  lrrigaci6n. 

9.  La  proporci6n  del  grano  con  la  paja  en  las  cose- 
chas  de  trigo  y  cebada  al  respecto  de  la  unidad  de  su- 
perficie se  ban  calculado  por  las  80  fanegas  de  trigo, 
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400  arrobas  de  paja  y  por  las  60  fanegas  de  cebada  900 
de  paja. 

10.  Se  siembra  con  la  misma  semilla  que  se  cosecha. 

11.  Contestada  en  la  10. 

12.  La  tinica  maquinaria  agricola  que  se  emplea  es 
el  arado  de  palo  antiguo  y  de  fierro,  el  azad6n,  pala  y 
balacho. 

Pen6n  Blanco,  Septiembre  29  de  1893. — Salvador 
Moreno. 


ContestaciSn  dada  por  d  AyurUamiento  de  dicha  Municipalidad. 

1.  Se  cultivan  maiz,  trigp  y  frijol. 

2.  La  unidad  de  superficie  que  se  usa  en  esta  loca- 
lidady  es  la  fanega,  teniendo  esta  75,000  varas  cua- 
jiradas. 

3.  Su  abono  es  con  estiercol  de  los  ganados  vacuno 
y  caballar. 

4.  La  cantidad  en  que  se  emplea  es  indeterminada, 
pues  est4  al  arbitrio  de  cada  propietario. 

6.  La  cantidad  de  semilla  que  se  siembra  en  la  fa- 
nega de  ordenanza,  es:  una  fanega  de  maiz  grueso  de 
riego,  ti  echo  almudes,  poco  mas  o  menos,  de  temporal, 
para  obtener  segtin  la  calidad  de  la  tierra  y  las  circuns- 
tancias  atmosferioas  desde  uno  hasta  cien  por  uno. 

6.  Una  cosecha  se  obtiene  nada  mds  cada  ano  de  las 
diversas  semillas  enumeradas. 

7.  Se  cultiva  una  regular  cantidad  de  terrenos  de 
esta  localidad,  de  temporal. 
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8.  La  cosecha  rinde  en  la  superficie  ijadicada,  100  fa- 
negas  de  maiz  temporal ;  siembra  de  una  fanega,  60 
fanegas  de  frijol,  rendimiento  de  2  fanegas  de  siembra 
de  maiz.  El  rendimiento  del  trigo,  por  termino  medio, 
40  cargas  por  una,  dando  dos  6  tres  riegos. 

9.  La  proporci6n  que  so  obtiene  el  grano,  respecto 
de  la  paja  de  trigo,  es  por  termino  medio  la  de  400 
arrobas  por  la  cosecha  de  una  carga,  segtin  queda  ex- 
presado  en  la  anterior,  es  lo  que  rinde  el  grano. 

10.  Se  siembra  con  la  mismasemilla  que  se  cosecha. 

11.  Alternativamente  suele  cambiarse  de  semilla  y 
los  medios  que  se  emplean  para  escogerse,  es  tomar  el 
cereal  m&s  robusto  y  de  mejor  calidad. 

12.  En  el  Rancho  de  San  Isidro  se  emplea  para  la 
labranza,  arados  de  acero,  sistema  "Oliver"  y  de  ma- 
dera  comunes  y  corrientes  y  mdquinas  para  desgranar 
y  en  los  dem&s  ranchos  de  este  Municipio,  arados  co- 
munes. 

Parrilla,  Noviembre  14  de  1893. — Mdnico  Avila. 

MUNICIPALIDAD  DE  PRESIDIOS. 
Qmtesiacidn  dada  por  el  Ayuntamiento  de  dicha  Municipalidad. 

1.  Se  cultiva  maiz,  frijol,  trigo  y  chile. 

2.  La  unidad  de  superficie  es  la  fanega  de  maiz  que 
llena  una  extensi6n  de  276  metres  por  184. 

3.  No  se  usa  abono  de  ninguna  especie. 

4.  En  ninguna. 

5.  En  la  extensi6n  que  llena  una  fanega  de  maiz,  se 
siembran  generalmente  cuatro  de  trigo. 
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6.  Se  obtienen  dos  oosechas  de  distintas  semillas  en 
terrenes  de  riego. 

7.  Se  hacen  cultivos  de  riego  y  de  temporal,  siendo 
Ids  primeros  respecto  de  los  segundos  en  la  proporci<5n 
de  un  cinco  por  ciento^ 

8.  Las  cosechas  de  temporal  producen  sesenta  por 
una  y  en  las  de  riego  se  obtiene  cuarenta  por  una  y  se 
dan  seis  riegos  &  la  planta. 

9.  En  las  cosechas  de  trigo  produce  cada  fanega  tres 
arrobas  de  paja. 

10.  Se  siembra  la  misma  semilla.  . 

11.  Se  escoge  la  m4s  llena. 

12.  Ninguna  maquinaria  se  usa. 

San  Nicolas  de  Presidios,  Diciembre  22  de  1893. 

MUNICIPALIDAD  DE  POANAS. 
ContestaciAn  dada  por  d  Ayuntamiento  de  dicha  MunidpaMdad. 

1.  Las  semillas  y  plantas  que  se  cultivan  en  esta  lo- 
calidad,  constan  como  de  maiz,  trigo,  frijol,  cebada,  len- 
teja  y  haba,  asi  como  plantas  se  compone  de  papa,  ca- 
mote  y  chile. 

2.  La  unidad  de  superficie  que  se  usa  en  esta  misma 
localidad,  se  compone  de  terrenes  cuadrados  compren- 
didos  por  fanega  cada  uno  y  constan  de  300  varas  de 
largo  por  200  varas  de  ancho. 

3.  La  materia  que  se  usa  para  abonar  las  tierras  se 
nombra  esti6rcol. 

4.  La  cantidad  en  que  se  emplea  este  abono,  es  de 
una  tercera  parte  por  terrene  de  fanega. 

BoleUn.— 6. 
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5.  La  cantidad  de  semilla  que  se  siembra  en  la  uni- 
dad  de  superficie,  para  cada  cosecha  que  se  desea  obte- 
ner,  es  la  siguiente:  de  maiz,  sembrada  una  fanega  en 
la  superficie  del  terreno  indicado,  se  cosecha  de  50  4 100 
fanegas  por  una  en  anos  regulares.  Trigo,  de  una  car- 
ga  que  se  siembre,  cabe  en  la  6^  superficie  de  media  fa- 
nega terreno  y  se  cosechan  30  cargas  por  una.  Frijol, 
de  una  fanega  sembrada  en  la  superficie  de  130  va- 
ras  de  largo  por  40  de  ancho  que  cabe,  se  cosechan  24 
fanegas  por  una.  Cebada^  de  una  carga  que  se  siembra, 
cabe  en  la  superficie  de  4  almudes,  terreno  y  su  cose- 
cha es  de  14  cargas  por  una,  Lenteja,  de  una  fanega  • 
sembrada,  cabe  en  la  superficie  de  2  almudes,  terreno 
y  su  cosecha  es  de  10  &  12  cargas  por  una.  Haba,  de 
una  fanega  sembrada,  cabe  en  la  superficie  de  3  almu- 
des, terreno  y  se  cosechan  14  &  16  cargas  por  fanega. 

6.  Las  cosechas  obtenidas  de  las  diversas  plantas  que 
se  cultivan  en  esta  localidad,  son  una  por  cada  ano. 

7.  Se  hacen  cultivos  de  riego  y  temporal  y  la  pro- 
porci6n  que  guardan  en  el  presente  es  escasa. 

8.  Rinde  cada  cosecha  en  la  unidad  de  superficie, 
por  cada  fanega  de  terreno  de  riego,  se  cosecha  de  200 
&  250  fanegas  por  una;  los  riegos  que  se  le  dan  son  de 
cuatro  &  cinco,  hasta  dar  su  producto. 

9.  En  la  superficie  de  terreno  en  que  puede  caber 
una  carga  de  trigo  sembrada,  su  cosecha  es  de  30  car- 
gas por  una  y  producen  m&s  6  menos  210  arrobas  de 
paja. 

10.  Cada  ano  la  semilla  que  se  cambia,  s61o  es  la  de 
trigo. 

11.  Para  sembrarse  las  dem&s  semillas,  los  medios 
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que  se  emplean  son:  de  escoger  el  grano  mds  lleno  y 
parejo. 

12«  La  maquinaria  agricola  que  se  emplea  en  esta 
localidad,  es  de  cortar  trigo,  siendo  de  dos  clases:  nti- 
mero  8  y  numero  12;  tambien  se  encuentran  de  aven- 
tar  maiz  y  moler  holotes. 

San  Esteban,*  Septiembre  28  de  1893. — Roque  Her- 
ndndez. 


MUNICIPALIDAD  DE  PAPASQUIARO. 
Coniedacidn  dada  par  el  Ayuntamiento  de  dicha  Municipalidad. 
!•  Maiz  y  trigo. 

2.  La  propiedad  est4  dividida  y  por  lo  mismo  el  que 
«s  dueno  de  mucho,  es  duefio  de  cinco  fanegas  de  sem- 
bradura,  y  se  siembran  en  la  localidad  200  fanegas  de 
maiz  de  temporal  y  tiene  la  fanega  300  varas  largo  y 
150  ancho. 

3.  De  ningun  abono  se  usa.  / 

4.  En  ninguna. 

5.  En  la  de  maiz,  se  siembra  una  fanega  de  maiz  en 
300  varas  de  largo  de  terrene  y  150  ancho. 

6.  Dos  cosechas,  siendo  una  de  trigo  y  una  de  maiz. 

7.  Se  hacfen  cultivos  de  riego  y  se  siembra  de  tempo- 
ral y  el  riego  es  escaso  porque  hay  poco  terrene  para 
este  fin,  porque  no  le  entra  el  agua. 

8.  En  una  fanega  de  maiz  de  temporal,  rinde  100 
fanegas  en  anos  buenos  y  de  riego  rinde  30  fanegas  por 
una  y  se  le  dan  seis  riegos,  siendo  trigo. 

9.  De  una  fanega  de  trigo  se  recogen  dos  arrobas  de 
paja. 
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10.  Con  la  misma  semilla  que  se  cosecha  se  vuelve 
a  sembrar. 

11.  El  medio  que  se  emplea  es  escoger  la  mds  ro- 
busta. 

12.  Xinguna  maquinaria  se  usa,  pues  toda  la  siem- 
bra  se  hace  con  arado  y  bueyes  y  los  cortes  &  mano. 

Nota. — Actualmente  no  se  cultiva  el  malz  y  trigo, 
siendo  este  ultimo  de  riego,  porque  el  maiz  de  tempo- 
ral, por  los  anos  est6riles  que  ban  cruzado,  no  da  re- 
sultado  ni  tampoco  el  frijol,  el  chile  y  las  papas  se  cul- 
tivan  en  muy  pequefia  escala,  al  extreme  que  ni  para 
el  gasto  complete  de  los  labradores  se  cosecha. 

Papasquiaro,  Octubre  5  de  1893. — Hilario  Trujillo. 

MUNICIPALIDAD  DEL  RODEO. 
Contestaddn  dada  por  d  Ayuntamienio  de  dicha  Munieipalidad. 

1.  Las  principales  semillas  que  se  cultivan  son: 
maiz,  trigo,  frijol,  algod6n  y  chile;  en  mds  pequefia  es- 
cala,  garbanzo,  lenteja,  papa,  alpiste,  cebada,  chicharo, 
cacahuate,  camote,  tabaco  y  cana  de  Castilla. 

2.  La  fanega  es  la  unidad  de  superficie  y  no  es  po- 
sible  figurar  el  terrene  por  la  variaci6n  de  las  tierras 
y  modo  de  sembrarlas. 

3.  No  se  hace  use  de  ningtin  abono  m6s  que  en  al- 
gunos  lunares  muy  pequenos  donde  se  echa  lo  de  los 
corrales  de  las  cabras. 

4.  No  est4  calculado  por  la  misma  raz<5n  de  ser  pe- 
quefia la  cantidad  en  que  se  usa. 

6.  En  una  fanega  considerada  de  siembra  de  mai& 
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se  siembra  con  dos  cargas  de  trigo,  con  dos  fanegas  de 
frijol,  con  una  y  media  fanega  de  garbanzo,  una  fane- 
ga  de  lenteja,  una  carga  de  alpiste,  una  carga  de  ceba- 
da,  una  fanega  de  chicharo,  cuatro  almudes  cacabuate 
en  grano;  ckile,  con  cincuenta  alm&cigas  de  vara  en 
cuadro;  tabaco,  con  treinta  varas  en  cuadro  de  almdci- 
gas;  con  doce  costales  de  planta  6  brotes  de  camote; 
oon  dos  fanegas  de  papa  y  el  algoddn  es  incalculable 
por  los  diversos  modes  de  sembrar. 

6.  Generalmente  seobtieneuna  sola  cosecha  al  ano, 
pero  en  afios  como  los  tres  anteriores  y  el  presente, 
muchas  plantas  de  las  que  se  ban  cultivado  nada  die- 
ron. 

7.  Si  se  hacen  cultivos  de  riego,  en  una  proporci6n 
de  360  fanegas  por  254  de  temporal. 

8.  En  afios  normalesy  como  termino  medio  una  fa- 
nega de  maiz  de  siembra  en  el  riego  produce  100  fane- 
gas por  lo  manos  con  cinco  riegos  y  en  el  de  temporal 
75  fanegas;  el  frijol  que  se  siembra  en  la  misma  por- 
ci6n  de  tierra  de  riego  rinde  80  fanegas  y  en  el  de  tem- 
poral &  100  fanegas,  con  cinco  riegos  el  primero. 

En  la  unidad  de  superficie  cabe  y  produce  lo  si- 
guiente: 

Trigo,  60  cargas  con  cinco  riegos. 
Algod6n,  de  600  &  800  arrobas  con  doce  id. 
Garbanzo,  de  100  &  150  fanegas  con  8  id. 
Alpiste,  30  fanegas  con  seis  id. 
Lenteja,  60  fanegas  con  cinco  id. 
Cebada,  50  cargas  con  cinco  id. 
Chicbaro,  50  fanegas  con  ocho  id. 
Papa,  100  fanegas  con  diez  riegos. 
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Cacahuate,  100  fanegas  en  cdscara  con  diez  id. 
Chile,  de  300  4  500  arrobas  con  doce  id. 
Tabaco,  de  300  d  500  arrobas  con  veinte  id. 
Camote,  de  100  &  200  cargas  con  quince  id. 
La  cana  es  incalculable  por  ser  diversas  sus  clases 
y  los  modes  de  plantarla. 

9.  Por  la  coseoha  de  trigo  obtenida  en  la  unidad  de 
superficie  se  obtienen  aproxiraadamente  400  arrobas 
de  paja. 

Por  la  de  cebada,  300  arrobas  de  paja. 
Avena  y  arroz  no  se  cultivan. 

10.  Con  la  misma  semilla  que  se  cosecha. 

11.  No  se  hace  mds  que  escoger  la  de  mejor  clase  4 
conocimiento  del  cultivador. 

12.  S61o  se  ha  puesto  &  prueba  la  cortadora  de  trigo^ 
no  dando  buenos  resultados  por  lo  disparejo  del  terre- 
ne se  sigue  empleando  la  hoz. 

Rodeo,  Septiembre  30  de  1893. — Alfredo  Ortega. 

MUNICIPALIDAD  DE  SAN  PEDRO  DEL  GALLO. 
Conte^addn  dada  por  el  Ayuntamiento  de  dicha  Munidpalidad. 

1.  S61o  se  cultiva  maiz  y  frijol. 

2.  Se  usa  de  unidad  para  superficies  la  fanega  de 
tierra,  conforme  6  las  Ordenanzas  de  tierras  y  aguas. 

3.  Ningiin  abono  se  usa. 

4.  En  ninguna. 

5.  En  una  fanega  de  tierra  se  siembran  7  almudes 
de  semilla  de  maiz  y  de  frijol  se  siembran  como  14 
almudes. 

6.  Al  ano  se  obtiene  una  cosecha  de  cada  semilla. 
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7.  Todo  se  siembra  de  temporal. 

8.  En  afios  abundantes  una  fanega  de  tierra  sem- 
brada  de  maiz  da  como  80  fanega  y  de  Mjol  como  60. 
En  anos  que  no  llueve  no  dan  nada. 

9.  Trigo  no  se  siembra. 

10.  Con  la  misma  semilla  que  se  cosecha. 

11.  Se  escoge  la  semilla  que  sea  la  mas  sana  y  bien 
dada. 

12.  No  hay  maquinarias  para  la  agricultura  y  s61o 
se  hace  uso  del  arado  y  el  azad6n. 

San  Pedro  del  Gallo,  Octubre  11  de  1893.— ifawa^Z 
Martinez. 

MUNICIPALIDAD  DE  SAN  LUIS  DE  CORDERO. 
C<mte8taci6n  dada  por  d  Ayuntamienio  de  dieha  Mumeipalidad. 

1.  Las  semillas  y  plantas  que  se  cultivan  en  estalo- 
oalidad  son:  maiz,  frijol,  trigo  y  papa. 

2.  La  unidad  de  superficie  es  la  fanega  de  sembra- 
dura  que  forma  un  rectdngulo  de  376  varas  de  largo 
por  200  de  ancho. 

3  y  4.  No  se  usa  abonar  las  tierras. 

5.  La  cantidad  de  semilla  que  se  siembra  en  la  uni- 
dad de  superficie,  es:  de  maiz  una  fanega  6  una  y  me- 
dia de  trigo  6  una  y  media  de  frijol  6  cuatro  de  papas. 

6.  Se  obtiene  una  sola  cosecha  al  ano. 

7.  Toda  la  siembra  se  hace  de  temporal. 

8.  La  unidad  de  superficie  expresada  rinde  una  co- 
secha de  200  fanegas  de  maiz,  6  60  de  trigo,  6  60  de 
frijol,  6  200  de  papas. 
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9.  La  proporci6n  en  que  se  obtiene  el  grano  con  la 
paja  es  de  una  fanega  de  trigo  por  12  arrobas  de  paja; 
es  decir,  en  la  unidad  de  superficie  y  en  cada  cosecha 
se  obtienen  60  fanegas  de  trigo  y  720  arrobas  depaja. 

10.  Se  siembra,  sin  cambiar,  de  la  misma  semilla  que 
se  cosecha. 

11.  Se  escoge  la  semilla  de  mejor  grano. 

12.  No  se  emplea  ninguna  maquinaria  agricola. 
San  Luis  de  Cordero,  Septiembre  27  de  1893. — B. 

Borrego.  ' 

MUNICIPALIDAD  DE  CONETO. 
Contestaeidn  dada  por  el  Ayuntamienio  de  dicka  Municipalidad. 

1.  En  este  Municipio  se  cultivan  el  maiz  y  el  frijol, 
todo  de  temporal. 

2.  Esta  superficie  se  encuentra  fraccionada  en  gran 
numero  de  unidades,  motivandolo  lo  escabroso  del  te- 
rrene; y  la  unidad  mayor  se  compone  de  200  metres 
cuadrados. 

3.  En  esta  localidad  no  se  usan  abonos  de  ninguna 
clase. 

4.  N"o  se  emplea  en  ninguna  cantidad. 

5.  En  la  superficie  d6  200  metres  cuadrados  se  siem- 
bra ima  fanega  de  maiz,  y  esta  produce  de  70  k  80  fa- 
negas de  cosecha. 

6.  En  esta  Cabecera  y  sus  ranches  anexos  se  levan- 
ta  una  sola  cosecha  anual,  de  las  semillas  ya  mencio- 
nadas. 

7.  El  ramo  agricola  en  este  punto,  solamente  estd 
sujeto  k  la  siembra  temporal. 
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8.  No  habiendo  escasez  de  lluvias,  puede  rendir  de 
70  4  100  fanegas  por  1  de  siembra,  siendo  6sta  de  tem- 
poral. 

9.  Los  cereales  a  que  se  concreta  esta  pregunta  no 
se  caltivan  en  la  localidad. 

10.  En  este  punto  no  se  cambia,  y  si  se  siembra  la 
misma  semilla  que  se  cosecha. 

11.  !^sta  se  escoge  de  la  mejor,  desde  el  tiempo  de 
la  oosecba. 

12.  En  este  punto  y  sus  comprensiones  no  se  em- 
plea  maquinaria  agricola  de  ninguna  clase:  las  siem- 
bras  se  hacen  con  bueyes  y  mulas. 

Coneto,  Septiembre  28  de  1893. — Domingo  Bodrl- 
ffuez. 

MUNICIPALIDAD  DE  SAN  JUAN  DEL  RIO. 
Cdnteslacidn  dada  por  d  Ayuntamiento  de  dicha  Munmpalidad. 

1.  Las  principales  semillas  que  se  cultiVan,  son  maiz, 
frijol,  chile,  trigo,  tabaco,  cacahuate  y  camote. 

2.  La  fanega  de  sembradura,  que  contiene  276  va- 
ras  de  latitud  por  184  de  longitud. 

3.  Se  usa  como  abono  el  estiercol. 

4.  La  cantidad  que  se  emplea  es  en  proporci6n  &  la 
calidad  del  terrene  que  se  abona,  &  juicio  del  labrador. 

5.  Maiz,  una  feinega;  frijol,  dos;  trigo,  cuatro;  chile, 
de  cuarenta  y  cinco  &  cincuenta  alm&cigas  de  vara  en 
cuadro;  tabaco,  treinta  almacigas  de  vara  en  cuadro; 
cacahuate,  ooho  almudes  en  grano,  y  camote,  quince 
costales  de  brotes. 
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6.  Se  obtiene  una  cosecha  en  el  ano. 

7.  Hay  labores  de  regadio  y  de  temporal,  pudiendo 
considerarse  las  primeras  en  proporci6n  de  un  10  por 
ciento. 

8.  Una  fanega  de  sembradura  de  riego  producird  80 
fanegas  de  trigo  y  100  de  maiz;  en  el  temporal,  50  de 
cosecha  por  una  de  maiz,  y  lo  mismo  de  frijol.  Al  tri- 
go se  le  dan  cinco  riegos,  al  maiz  seis,  al  chile  doce,  al 
tabaco  veinte,  al  cacahuate  diez  y  al  camote  veinte. 

9.  Por  la  cosecha  de  trigo  en  la  unidad  de  superfi- 
cie,  se  obtendrdn  aproximadamente  350  arrobas  de 
Paja.  , 

10.  La  siembra  se  hace  escogiendo  semilla  de  la  me- 
jor  que  se  cosecha. 

11.  El  conocimiento  prdctico  del  cultivador. 

12.  Ninguna;  todos  los  beneficios  se  hacen  por  me- 
dio de  peones. 

San  Juan  del  Rio,  Diciembre  27  de  1893. — Manuel 
Diaz  Conde. 

MUNICIPALIDAD  DE  SUCHIL. 
Contesiaddn  dada  por  el  Ayuntamienio  de  dieha  Munieipalidad. 

1.  Se  siembran  las  siguientes  semillas:  maiz,  trigo, 
frijol,  haba,  chicharo,  garbanzo,  lenteja,  aunque  estas 
cuatro  Ultimas  en  muy  pequena  escala* 

2.  La  unidad  de  superficie  que  se  acostumbra  en  es- 
ta  localidad  es  la  fanega  de  ordenanza;  es  decir,  un 
cuadrilatero  de  376  varas  de  longitud  por  184  de  la- 
titud. 
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3.  El  abono  que  se  usa  es  el  estiercol  de  los  ganado» 
vacuno  y  caballar. 

4.  La  cantidad  en  que  se  emplea  el  abono  es  inde- 
terminada,  pues  est&  al  arbitrio  de  cada  propietario. 

5.  La  cantidad  de  semilla  que  se  siembra  en  la  fa- 
nega  de  ordenanza  es:  una  fanega  de  maiz  grueso  de 
riego  ti  ocho  almudes  poco  n)&s  6  menos  de  temporal, 
para  obtener,  segtin  la  calidad  de  la  tierra  y  las  cir- 
cunstancias  atmosf(§ricas,  desde  uno  hasta  cien  6  dos^ 
cientos  por  uno. 

6.  Una  cosecba  se  obtiene  nada  m&s  cada  aHo,  de  las 
diversas  semillas  enumeradas. 

7.  Se  cultiva  una  regular  cantidad  de  los  terrenoa 
de  esta  localidad,  de  riego.  La  proporci6n  en  que  est6, 
respecto  de  los  temporales,  es  la  siguiente:  60  fanegas 
de  riego  por  1,195  de  temporal,  m&s  6  menos  aproxi- 
mada. 

8.  En  los  riegos  de  trigo  el  rendimiento  es  de  60  & 
70  por  1;  de  maiz,  de  150  &  200  por  1;  de  temporal,  de 
50  &  100  por  1.  Al  trigo  se  le  dan  cinco  riegos,  poca 
m&B  6  menos;  al  maiz,  de  cuatro  &  cinco  riegos. 

9.  La  proporci6n  en  que  se  encuentra  el  grano,  res- 
pecto de  la  paja,  en  las  cosechas  de  trigo,  es  de  25  por 
ciento  poco  mds  6  menos,  dadas  las  alternativas  &  que 
estd  sujeto;  sea  por  lo  mds  6  menos  bien  dado,  sea  por 
el  modo  de  rozarse  en  la  sementera. 

10.  Se  siembra  con  la  misma  semilla  que  se  co- 
secha. 

11.  Para  la  semilla  del  trigo  se  escoge  del  mds  bien 
dado,  y  se  lava  para  limpiarlo  de  las  semillas  extrafias 
que  pueda  contener;  y  el  maiz,  se  prefiere  el  mds  sano, 
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de  holote  mas  delgado,  y  que  se  distingue  en  derta  con- 
cavidad  que  presenta  en  su  parte  mis  gruesa. 

12.  No  se  emplea  ninguna  maquinaria  de  fierro, 
fuera  del  arado  comiin  de  madera.  En  una  de  las  ha- 
ciendas, el  Molino,  existe  una  trilladora  de  vapor,  que 
casi  no  se  usa:  existen  tambien  dos  m&quinas  cortado- 
ras  en  esta  ultima  finca  y  en  el  Mortero,  que  tampoco 
usitn,  sea  porque  esten  descompuestas,  6  per  cualquie- 
ra  otra  causa.  Hay  aventadoras  de  maiz,  que  poco  6 
nada  se  usan. 

Suchil,  Oetubre  13  de  1893. — Mdximo  Qdmiz. 


MUNICIPALIDAD  DE  SAN  JUAN  DE  GUADALUPE. 
ContestcLcidn  dada  por  el  Ayuntamienio  de  dicha  Municipalidad. 

1.  Maiz,  frijol  y  trigo. 

2.  La  fanega,  que  consta  de  376  varas  de  largo  por 
184  de  ancho,  6  sea  una  superficie  en  varas  cuadradas 
de  50,784. 

3.  No  se  acostumbra  abono  alguno. 

4.  En  ninguna  cantidad. 

5.  Para  obtener  de  70  &  80  fanegas  de  produoto  en 
el  maiz,  se  siembra  una  fanega;  para  obtener  20  6  25 
fanegas  de  trigo,  se  siembra  una  fanega;  igual  cosecba 
se  obtiene  del  frijol,  ocupando  ^ste  igual  terreno  al  del 
maiz. 

6.  De  maiz,  trigo  y  frijol  una  cosecha  anual. 

7.  En  pequena  escala  se  hacen  las  siembras  en  la 
jui*isdicci6n  de  esta  Municipalidad,  de  socorro,  con  el 
agua  del  rio  Agua  Naval,  el  que  en  afios  como  el  pre- 
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sente,  por  la  suma  escasez  de  lluvias  y  careciendo  de 
vertientes  permanentes,  no  ha  proporcionado  este  be* 
neficio.  Los  pocostemporales  que  se  siembran,  siendo 
ordinariamente  escasas  las  lluvias  por  estos  puntos^ 
casi  por  lo  general*  no  producen  resultado  alguno. 

8.  Cuando  las  Uuvias  vienen  regularesyse  da  &  las 
tierras  oportunamente  cuatro  riegos,  se  obtienen  las  co- 
i^eclias  indicadas. 

9.  For  una  fanega  de  trigo  se  obtienen  diez  arrobas 
de  paja. 

10.  8e  siembra  con  la  nusma  semilla  que  se  cose- 
cha. 

11.  Apartar  la  mejor  y  mas  bien  dada. 

12.  No  se  emplea  maquinaria  alguna. 

San  Juan  de  Guadalupe,  Octubre  16  de  1893. — Berr 
nardo  Saldana. — Zeferino  JRtdz  de  CMvez^  secretario- 


MUNICIPALIDAD  DE  SAN  BARTOLO. 
Cmteeiacidn  dada  por  d  Ayuniamiento  de  dicha  MunidfMlidad. 

1.  Maiz,  frijol  y  trigo. 

2.  La  fanega,  que  consta  de  376  varas  de  largo  por 
184  de  ancho,  6  sea  una  superficie  en  raras  cuadradas 
de  50,784. 

3.  No  se  acostumbra  abono  alguno.  . 

5.  Para  obtener  de  60  &  70  fanegas  de  producto  en 
el  maiz,  se  siembra  una  fanega;  para  obtener  de  12  & 
15  cargas  de  trigo,  se  siembran  dos  fanegas  en  igual 
porci6n  de  terrene;  para  frijol,  por  lo  comtin,  el  oupa 
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de  una  fanega  de  maiz  de  sembradura  produce  de  18 
A  20  fanegas. 

6.  Tanto  de  maiz  como  de  trigoyfrijol  se  hace  uni- 
camente  una  cosecha  al  ano. 

7.  La  mayor  parte  de  ^as  siembras  en  la  Cabecera 
de  esta  Municipalidad  son  de  riego,  aunque  en  peque- 
na  escala.  En  los  dem&s  puntos  del  Municipio  se  siem- 
bra  de  temporal,  pero  casi  siempre  sin  resultado. 

8.  En  la  respuesta  5^  se  dice  lo  que  rinden  por  fane- 
ga el  maiz,  trigo  y  frijol;  unicamente  hay  que  advertir 
que  al  maiz  se  le  dan  cuatro  6  cinco  riegos,  lo  mismo 
•que  al  trigo  y  un  riego  menos  al  frijol. 

9.  Se  ha  observado  que  por  cada  fanega  de  trigo  que 
se  cosecha,  se  levantan  10  arrobas  de  paja. 

10.  Se  siembra  la  misma  semilla  todos  los  alios,  cui- 
dando  tinicamente  de  escoger  la  mejor. 

12.  No  se  emplea  hasta  la  fecha  maquinaria  agrico- 
la;  todo  se  hace  con  los  mismos  instrumentos  antiguos 
de  labranza. 

San  Bartolo,  Octubre  13  de  1893. — Manuel  Ignacio 
Ugarte. 


Contestacidn  dada  por  el  Ayuntamiento  de  diclia  Municipalidad, 

1.  Las  semillas  y  plantas  que  en  el  Partido  de  San 
Dimas  se  cultivan,  son  las  siguientes: 

Gramineas  y  leguminosas:  maiz,  frijol  y  garbanzo. 

Hortaliza:  papas,  ceboUas,  chile,  gitomate,  tomate, 
lechugas,  calabazas  y  cilantro. 

Arboles  frutales:  naranjo,  lim6n,  limas,  pl&tanos, 
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durazno,  higos,  mangos,  chirimoyos,  manzanos  y  gra- 
nados. 

Plantas:  cana  de  aziicar  en  pequena  escala. 

2.  La  unidad  de  superficie  m6s  generalmente  usada 
es  la  fanega  en  forma  de  rectangulo,  siendo  sus  lados 
de  276  por  184  varas. 

3.  No  se  usa  abono  alguno. 

4.  Dada  la  anterior  contestaci6n  no  es  posible  c61cu- 
lo  alguno. 

5.  La  cantidad  de  semilla  que  se  siembra  en  la  uni- 
dad de  superficie  es  de  12  almudes  para  obtener  100 
fanegas. 

6.  TJna  sola  cosecha  se  tiene  en  el  ano. 

7.  No  hay  cultivo  de  riego,  todo  es  temporal. 

8.  La  cosecha  de  temporal  en  la  unidad  de  superfi- 
cie rinde  100  fanegas  por  cada  una. 

9.  No  hay  cultivo  de  estas  semillas  en  la  localidad. 
10  y  11.  Los  labradores  eligen  de  la  cosecha  la  ma- 

zorca  m&s  llena  y  la  cuelgan  del  caballete  de  las  trojes 
y  cocinas  para  airearla,  secarla  y  preservarla  de  la  po- 
lilla  que  la  pica. 

12.  Hasta  hoy  no  se  conoce  ninguna  m&quina  agri- 
cola  en  este  Partido. 

San  Dimas,  Enero  3  de  1894. — Bamdn  Casco. 

MUNICIPALIDAD  DE  SANTIAGO  PAPASQUIARO. 
Contestacidn  dada  por  el  AyuntamierUo  de  dicha  Municipalidad, 

1.  Se  cultiva  maiz,  frijol,  trigo,  papa,  cebada,  chile, 
tomate,  tabaco  y  camote. 

2.  La  unidad  de  superficie  que  se  usa  en  esta  Mu- 
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nicipalidad  es  la  fanega,  la  que  abarca  una  extensidn 
de  terreno  de  276  metros  por  184. 

3.  Ningtin  abono  se  usa. 

4.  En  ninguna  se  emplea- 

5.  Una  fanega  de  maiz  se  siembra  en  la  unidad  de 
superficie  &  que  se  refiere  la  2^  de  las  contestaciones, 
y  en  la  misma  caben  cuatro  fanegas  de  trigo. 

6.  Guando  la  siembra  se  hace  en  terrenes  de  riego 
se  hacen  dos  cosechas  de  distintas  semillas  y  una  sola 
cuando  la  siembra  se  hace  en  terrenes  de  temporal. 

7.  Se  hacen  cultivos  de  riego  y  de  temporal,  siendo 
los  primeros  respecto  de  los  segundos  en  la  propor- 
ci6n  de  un  diez  por  ciento. 

^  8.  Cuando  la  cosecha  es  buena  rinde  ciento  por  uno 
si  es  de  maiz  y  cuarenta  por  uno  si  es  de  trigo;  siendo 
siete  el  ntimero  de  riegos  para  obtener  una  buena  co- 
secha. 

9.  Por  termino  medio  se  obtienen  dos  arrobas  y  me- 
dia de  paja  por  cada  fanega  de  trigo. 

10.  Se  siembra  la  misma  semilla  que  se  cosecha. 

11.  Se  procura  la  semilla  mejor  dada. 

12.  No  se  emplea  ninguna  maquinaria. 
Santiago  Papasquario,  Diciembre  22  de  1893. — Iff- 

nacio  Leyva  Sarraza. 

MUNICIPALIDAD  DE  SAN  ANDRES  BE  LA  SIERRA. 
QmtesUunAn  dada  por  d  AyurUami&nio  de  dicha  Municqxdidad. 

1.  Se  cultiva  maiz  y  cafia. 

2.  La  unidad  de  superficie  es  la  fanega  de  maiz  que 
se  siembra  en  una  extensi6n  de  terreno  de  300  por  160 
metros. 
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3.  No  se  usa  de  ningi&n  abono. 

4.  En  ninguna  cantidad  se  emplea. 

5.  La  fanega  de  maiz  se  siembra  en  la  extensi6n  & 
quo  se  refiere  la  2^  respuesta. 

6.  Se  levanta  una  sola  cosecha,  ya  sea  en  terrenes  de 
temporal  6  en  los  de  riego. 

7.  Se  hacen  cultivos  de  riego  en  pequenas  extensio- 
nes  de  terreno  que  se  aprovechan  despu6s  en  'la  cafia 
de  azucar. 

8.  Hasta  doscientas  por  una  se  cosechan  cuando  la 
siembra  es  buena. 

9.  En  ninguna  proporci6n. 

10.  Se  siembra  con  la  misma  s^milla. 

11.  Se  escoge  la  semilla  mejor. 

12.  Ninguna  maquinaria  se  emplea. 

San  Andres  de  la  Sierra,  Diciembre  22  de  1893. — 
JEl  Agente  Municipal. 

PARTIDO  DE  TAMAZULA. 
Conie8taci6n  dada  por  las  MunidpcUidades  de  dicho  Fartido. 

1.  Maiz,  frijol,  trigo,  haba,  lenteja,  papa,  chile  ver- 
de,  cacahuate,  cana  de  aziicar,  maguey,  pldtano,  na- 
ranjo,  guayaba,  chirimoya,  ahuacate,  mango,  durazno, 
manzana,  chabacano,  membrillo,  pifia  y  ciruela. 

2.  Un  perimetro  cuadrado  de  75  metres  que  es  la 
eapacidad  para  sembrar  un  almud  de  maiz. 

3.  No  se  usa  de  ninguno. 

4.  La  respuesta  &  eeta  pregunta  est4  dada  en  la  an- 
terior. 

Boletfn.— E.— 4. 
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6.  Tin  almud  de  maia  por  eada  76  mrtros  cuadra- 
dos,  que  produce  por  termino  medio  seaerfta  por  uno; 
ocho  almudes  de  frijol  y  trigo  que  produoen  por  lo  ge- 
neral doce  por  uno;  siendo  esta3  semillas  las  que  m&a 
se  cultivan  en  este  Partido. 

6.  \!on  excepci6n  de  las  cosechas  de  frijol  que  son 
dos  yeces  al  ano  las  dem^s  plantas  s61o  produoen  una. 

7.  Las  siembraa  de  frivol,  haba,  trigo  y  dhile^  son 
las  linicas  plantas  que  se  siembran  de  riego,  sembr&n- 
dose  tambien  de  temporal  el  frijol. 

8.  Los  75  metres  cuadrados  producen  10  fan^;as  de 
maiz,  16  de  frijol  y  16  de  trigo;  la  cana  de  azucar 
produce  40  cargas  4p  panooha. 

9.  En  este  partido.  s61o  se  produce,  trigo  y  no  se  co- 
secha  la  paja. 

10.  ~La  semilla  que  se  cosecha  es  la  nusma  que  se 
siembra. 

11.  Por  laTegular  se  escoge  el  grano  mds  desarro- 
llado. 

12.  Ninguna. 

Topia,  Diciembre  20  de  1892.— Miguel  Espinosa. 

HUNICIPALIPAP  PE  VILLA  LERDO. 
C(mteBtac%6n  dada  por  d  Ayuntamimto  de  dicha  Munieyf>alidad, 

1.  Laa  semilLas  que  se  cultivan  en  este  Municipio 
son:  algod6n,  maiz,  frijol,  trigo,  cebada,  garbanzo,  al- 
piste,  lenteja,  cacahuate,  calabaaa,  sJtndia,  meWn,  ca- 
naote,  patata,  haba,  chicharo  y  §bile. 

Las  plantas  son:  dlarao,  fresno,  sauce,  vid,  peral, 
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membrillo,  manzano,  durazno,  chabacano,  nogal,  mo- 
rera,  plitano,  naranjo  6  higuera. 

2.  La  unidad  de  atuperficie  que  se  nsa  en  esta  lo- 
cdidad  es  la  fanega  para  sembradura  de  maiz,  cuyo 
cuadrado  es  de  300  varas  de  longitud  por  200  de  k- 
titud. 

3  y  4,  El  cultivo  en  general  en  esta  Munidpalidad, 
se  hace  sin  abono  de  ninguna  clase  por  ser  las  tierras 
muy  fecundas  y  loe  frutos  exuberantes. 

5.  En  la  unidad  de  superficie  mencionada  pueden 
s^brarse  las  siguientes  semillas  en  la  proporci6n  si- 
guiente: 

Maiz,  una  fanega;  frijol^  una  y  media  fanegas;  trigo, 
ouatro  fanegas;  cebada,  cuatro  fanegas;  garbanza,  dos 
&negas  y  algod6n,  40  arrobas. 

6.  Las  semillas  y  plantas  que  se  eultivan  en  esta 
comarca,  dan  una  sola  cosecha  al  ano,  &  excepci6n  del 
maiz  que  da  dos. 

7.  El  cultiro  en  esta  localidad  se  hace  con  riegoy 
estando  sujeto  el  sistema  de  regadios  &  las  avenidas 
del  rio  Nazas;  los  riegos  son  abundantes  6  escasos  se- 
gtin  sean  en  el  ano  las  creciented  del  expresado  rio  en 
la  estaci6n  pluvial;  pero  en  los  lugares  bajos  donde  se 
oons^va  la  humedad,  se  obtienen  los  frutos  con  un  so- 
lo riego  anual. 

8.  El  rendimiento  por  cosecha  anual  de  la  unidad 
de  superficie  es,  por  t^rmino  medio,  como  sigue: 

Maiz,  200  fanegas;  frijol,  30  idem;  trigo,  50  idem; 
cebada,  oO  idem;  garbanza,  80  idem  y  algod6n  en  gre- 
na,  500  arrobas;  resultando  despepitado  75  por  100  de 
semilla  y  25  por  100  de  algod6n  en  pluma. 
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Las  sementeras  reciben  tres  riegos  por  termino  me- 
dio al  ano. 

9.  La  cosecha  de  paja  de  trigo  y  de  cebada  se  obtie- 
ne  en  la  unidad  de  superficie  en  la  proporci6n  de  100 
arrobas  por  carga  de  2  fanegas. 

10  y  11.  Las  siembras  se  hacen  cada  ano  con  el  mis- 
mo  grano  6  semilla  cosechada  sin  emplear  ningtin  me- 
dio para  escogerla.  Respecto  del  algpd6n,  la  siembra 
se  hace  anualmente  con  semilla  amerioana  en  los  te- 
rrenes que  disfrutan  de  riego  permanente;  dicha  semi- 
lla se  prefiere  i  la  del  pais  por  ser  mas  productiva, 
pero  la  planta  muere  el  mismo  afio.  En  los  dem4s  te- 
rrenes protegidos  por  el  riego  eventual  del  Nazas,  se 
emplea  semilla  del  pais  cuya  zoca  dura  6  6  mfis  anos. 

12.  Las  maquinarias  para  la  agricultura  empleadas 
en  esta  localidad,  son  las  que  se  expresan  &  continua- 
cion: 

Maquinas  de  vapor  para  despepitar  algod6n. 

Mdquinas  de  prensar  y  empacar  algod6n,  movidas 
por  vapor. 

M&quina  trilladora  para  trigo  y  cebada. 

Idem  cortadora  para  idem,  idem. 

Idem  desgranadora  de  maiz. 

Villa  Lerdo,  Septiembre  21  de  1893.— Hafael  G.  del 
Castillo. 
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CUESTIONARIO  SOBRE  APICULTURA. 


1^  ^Se  dedican  en  ese  Estado  &  la  industria  6  cria 
de  las  abejas? 

2^  ^En  qu6  Municipio  se  encuentra  esa  industria 
y  &  qu6  Cant6n,  Distrito  6  Partido  pertenece  el  Mu- 
nicipio? 

3^  ^Es  una  verdadera  industria  6  una  explotaci6n 
de  los  panales  que  e^pont&neamente  hacen  las  abejad? 
4?  ^Se  crian  6  explotan  varias  especies  de  abejas? 
5^  ^Con  que  nombres  vulgares  se  conocen? 
6^  ^En  qu6  meses  del  afio  aparecen  los  enjambres? 
7^  ^C6mo  se  recogen? 

8^  ^En  qu6  clase  de  colmenas  6  cajas  se  depositan? 

9^  £Qu6  cuidados  se  tienen  con  las  abejas  en  las 
distintas  6pocas  del  ano? 

10^  ^Cu41  es  la  exposici6n,  respecto  de  los  vientos 
dominantes,  &  la  cual  conviene  mejor  colocar  las  col- 
menas 6  cajas? 

11^  iCudles  son  los  productos  que  se  obtienen  de 
esta  industria? 
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12^  ^Que  cantidad  de  cera  produce  una  colmena  en 
un  afio? 

13^  ^Que  cantidad  de  miel  produce  una  colmena  en 
un  afio? 

14^  ^C6mo  se  extrae  la  cera  y  c6mo  la  miel? 

15^  ^Qu6  cantidad  de  cera  j  que  cantidad  de  miel 
se  producen  anualmente  en  esa  localidad? 

16^  ^Que  ridmero  de  colmenas  hay  aproximadamen- 
te  en  esa  localidad? 

17^  ^Cu61es  son  las  plazas  de  consume  y  qu6  flete 
paga  la  arroba  de  cera  y  la  de  miel  por  conducci6n  & 
esas  plazas? 

18^  ^Se  exporta  la  cera  en  estado  amarillo  6  blan- 
queada? 

19^  ^En  este  caso,  que  m6todos  se  emplean  para 
blanquearla? 

20^      qu6  precio  se  vende? 

21^  ^Cudnto  vale  un  enjambre  y  cudnto  una  ool- 
mena?  • 

22^  ^Que  plantas  son  la3  preferidas  por  las  ab'egas? 

23^  ^Que  animal^s  6  plantas  danan  &  estos  i^seetos? 

24^  ^Es  susceptible  de  mayor  desarrollo  en  esa^  lo- 
calidad la  apicultura  y  a  qu6  grade  puede  impulsarse? 
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OAXACA. 

MimiCIPALIDAD  DE  SAN  JUAN  DEL  ESTADO. 

Contestacion  dada  par  el  Ayuntamiento  de  dicha  MunicipnUdad. 

f 

1.  Si  86  dedican  a  la  crfa  de  las  abejas,  aunque  en 
corta  escala. 

2.  Municipalidad  de  San  Juan  del  Estado,  Diartrito 
de  Etla. 

3.  Es  una  explotaci6n  que  espont&neamente  faaeen 
lad  abejas. 

4.  S61o  hay  una  especie  de  abejas. 

6.  Con  el  nombre  de  abejas  de  enjambre. 

6.  En  el  mes  de  Septiembre. 

7.  Toc&ndoles  una  campana  pequefia  6  un  c&ntaro. 

8.  En  un  caj6n  de  madera  6  un  cesto. 

9.  Limpiar  los  cajones  con  frecuencia,  taparlos  4  fin 
de  que  no  les  caiga  agua  cuando  lluere.' 

10.  Los  cajones  se  colooan  con  las  puertas  dirigidas 
al  Sur. 

11.  Los  productos  son  miel  y  cera^y 

12.  Una  colmena  produce  3  libras  de  cera. 

13.  Una  colmena  produce  6  cuMtillos  de  miel. 

14.  Se  castran  los  cajones  y  despues  se  cuelan  las 
colmenas. 

15.  60  librjis  de  cera  y  120  cuartillos  de  miel. 

16.  20  colmenas  6  cajones. 

17.  S61o  en  la  poblaoi6n  se  consume  k  mi^l  y  la 
cera.' 

18.  En  la  misma  poblaci6n  se  consume  la  cera. 
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19.  Para  blanquearla  se  hierve  y  se  tira  &  la  intem- 
perie  per  quince  dias. 

20.  La  cera  se  vende  &  un  peso  la  libra. 

21.  Un  enjambre  vale  cuatro  pesos  y  una  colmena 
seis. 

22.  Todas  las  plantas  que  producen  flores. 

23.  Ferjudican  &  las  abejas  los  p&jaros  Uamadosca- 
landria  y  burlero,  las  hormigas  chintetes,  arafias,  cu- 
carachas,  etc. 

24.  En  este  pueblo  si  es  f&cil  de  desarrollo  la  api- 
cultura. 

San  Juan  del  Estado,  Agosto  28  de  1893.— P.  Vah 
dSs. 

MUNICIPAXIDAD  DE  SAN  JUAN  GUELACHE. 
Contestacidn  dada  por  el  Ayuntamiento  de  dicha  Munxcipalidad, 

1.  En  este  pueblo,  los  CC.  Valente  Regino,  Sebas- 
tian Gonz&lez,  Hip61ito  Perez,  Cirilo  Martinez,  Fran- 
cisco P6rez  y  Juan  Morales. 

2.  Municipalidad  de  San  Juan  Guelache,  Distrito 
de  Etla. 

3.  Es  una  verdadera  indu^ria. 

4.  Se  crian  abejas  que  se  Uaman  de  enjambre. 

5.  Se  conocen  con  el  nombre  de  abejas  de  enjam- 
bre. 

6.  En  el  mes  de  Octubre  de  cada  ano. 

7.  Se  recogen  sonando  una  campana. 

8.  En  cajones  de  una  vara  de  longitud  y  nueve  pul- 
gadas  en  cuadro. 
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9.  En  todo  el  ano  las  cuidan  de  las  hormigas,  tijeri- 
llas,  ratones,  chinchetes,  tlacuaches,  chigiiiros,  carde- 
nales  y  palomitas. 

10.  Colocan  los  cajones  de  Norte  a  Sur,  porque  el 
aire  dominante  en  este  pueblo  es  del  Norte. 

11.  Primero  los  hijos,  luego  la  miel  y  en  tercer  lu- 
gar  la  cera. 

12.  La  cera  que  produce  en  un  afio  es  una  libra. 

13.  Produce  al  afio  un  litre. 

14.  Se  extrae  la  miel  por  medio  de  servilletas  y  la 
cera  se  hierve;  luego  se  cuela  por  medio  de  tenates  de 
palma. 

,15.  Produce  anualmente  de  cera  12  kilos  y  de  miel 
5  decilitres. 

16.  Trece  cajones  hay  aproximadamente. 

17.  La  miel  se  la  toman  los  vecinos  de  este  pueblo, 
y  la  cera  la  venden  en  las  tiendas  de  la  Villa  de  Etla. 

18.  Se  exporta  la  cera  blanqueada, 

19.  Se  hierve  y  por  medio  de  un  molde  se  forman 
tortillitas,  6stas  se  tienden  en  petates  y  se  ponen  al  sol. 

20.  Se  vende  &  75  centavos  libra. 

21.  Un  enjambre  vale  38  centavos  y  una  colmena 
38  centavos. 

22.  Los  alfalfares  y  milpas. 

23.  La  yerba  de  coralillo  y  las  palomitas  de  polilla. 

24.  No  es  de  mayor  desarroUo  la  apicultura  en  este 
•pueblo,  por  carecer  de  flores. 

San  Juan  Guelache,  Julio  27  de  1893. — JosS  Sicdr- 
dez. 

» 
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MUNICIPALIDAD  DE  SAXTO  DOMIKGO  ETLA. 

Conteslacidn  dada  por  el  AyurUamiento  de  dtcha  MunicipaKdad. 

Cumpliendo  con  la  orden  de  esa  Je&tara,  que  man- 
da  se  de  cierta  noticia  que  pide  el  Grobierno  del  Esta- 
do,  sobre  la  Apicultura,  industria  6  cria  de  abejas^  de- 
bo  manifestar  &  esa  misnia  Jefatura  que  en  esta  local!- 
dad  no  hay  individuo  que  se  dedique  &  la  indaetria  6 
cria  de  abejas;  por  cuyo  motivo  no  se  pueden  producir 
tales  dates  6  noticias. 

Santo  Domingo  Etla,  Julio  27  de  1893. — lynaoio 
Morales. 

MUNICIPALIDAD  DE  SAN  PABLO  GCILI. 
Conte8ta<n6n  dada  por  d  Ayuniamiento  de  dicha  Munidpalidad. 

1.  En  este  pueblo  se  dedican  per  aficidn  4  la  indus- 
tria y  cria  de  las  abejas^ 

2.  San  Pablo  Giiil4,  que  forma  parte  del  Distrito  de 
Tlacolula,  en  el  Estado  de  Oaxaoa,  es  en  donde  se  en- 
cuentra,  como  se  dijo  anteriorinente,  la  industaria  de 
las  abejas. 

3.  Es  una  verdadera  explotaci6n  de  los  panales  que 
espont&neamente  forman  las  abejas  y  no  un  aprove- 
chamiento  por  industria. 

4.  En  esta  poblaci6n  s61o  se  explotan  y  etlaa  las 
que  trata  el  cuestionario  que  se  contesta. 

5.  El  nombre  nxlgar  con  que  se  conocen  en  esta  lo- 
calidad,  es  con  el  de  abejas  de  enjambre. 
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6.  Los  enjambres  apareoen  r^ularmente  por  los 
meses  de  Junio  y  Octubre  de  cada  ano. 

7.  Se  recogen  oon  el  toque  de  pequefias  campanas 
cuando  se  separan  de  sus  cajones;  si  se  amontonan 
eontra  un  irbol,  las  recogen  con  tenates,  pero  siempre 
tocando  las  campanas. 

8.  Se  depositan  en  cajones  de  una  vara  de  alto  por 
media  de  ancho,  en  ^uadro  y  con  unos  agnjeros  de 
pulgada  y  media  de  di&metro  formando  cruz,  en  una 
de  sus  cabeceras;  en  chiquihuites  del  mismo  tamano 
que  los  cajones,  tapados  con  petates  en  la  parte  descu- 
bierta  y  extremidades  circulares,  agujereados  lo  mis- 
mo que  los  cajones. 

9-  Colocados  los  cajones  y  chiquihuites  en  un  tapes- 
00  formado  de  morillos  de  una  vara  y  media  de  ancho 
por  el  largo  necesario  y  d  la  altura  de  media  vara  del 
suelo  el  tapesco,  se  coloca  en  linea  recta  el  ntimero  de 
cajones  y  chiquihuites  que  se  reunen  y  de  uno  &  otro 
lado  del  tapeseo,  que  est&  colocado  debajo  de  una  teja- 
bana  6  jacal  como  de  cuatro  varas  de  alto  por  tres  de 
ancho.  Les  asean  diariamente  el  sitio,  conservdndolo 
eon  agua  en  apasles  6  pilas  de  piedra  y  cercado  en  con- 
torno  para  evitar  el  perjuicio  que  les  ocaeionan  las  ga- 
llinas;  vigilando  constantcmente  dicho  sitio/  &  fin  de 
l^eaervarlas  de  los  otros  animates  que  los  danan  y  asi 
se  conservan  en  distintas  epocas  del  ano. 

10.  Indistintamente  los  colocan  por  oualquier  yiento. 

11.  Los  productos  que  se  obtienen  son  la  cera  y  la 
miel, 

12.  Tin  caj6n  6  un  chiquihuite  produce  al  afio  una 
y  media  libras  de  cera. 
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13.  Un  caj6n  6  un  chiquihuite  produce  de  miel,  al 
ano,  una  arroba. 

14.  Los  cajones  6  chiquihuites  se  vacian  en  unos  ca- 
nastos  puestos  en  las  bocas  de  unos  apesles  grandes  so- 
bre  unos  palos  y  la  niiel,  destil4ndose,.queda  separa- 
da  de  la  cera.  A  continuaci6n  se  recoge  la  cera  de  los 
chiquihuites  y  puesta  en  unos  apaslea  ti  ollas  se  hier- 
ve;  luego  se  cuela  en  tenates  6  manta  corriente  y  de- 
j&ndola  enfriar,  queda  separada  la  marqueta  del  agua. 

15.  La  cantidad  de  cera  que  se  recoge  aproximada- 
mente  cada  ano  en  este  pueblo,  es  de  una  arroba  vein- 
te  libras  y  de  miel,  treinta  arrobas. 

16.  El  niimero  de  colmenas  que  hay  en  la  poblaci6n 
aproximadamente,  es  el  de  30  cajones  y  chiquihuites. 

17.  Se  expende  la  cera  y  la  miel  en  esta  misma  lo- 
calidad;  pero  cuando  se  transporta  &  la  plaza  de  Tlaco- 
lula  6  Oaxaca,  se  paga  la  arroba,  por  flete,  12  centa- 
vos  y  la  arroba  de  miel  3  centavos  de  trasporte. 

18.  La  cera  se  exporta  amarilla  y  blanca. 

19.  Para  blanquear  la  cera  se  pone  &  hervir  y  se  va- 
cia  en  unos  trastos  &  prop6sito,  en  que  se  cuaja  en  for- 
ma de  tortillas  y  ensartadas  en  un  cordel  6  puestas  so- 
bre  cercos  de  espinos,  al  sol  y  sereno,  por  espacio  de 
quince  dias,  se  recoge  al  fin  blanqueada. 

20.  Se  vende  amarilla  &  18  pesos  arroba  y  blanca  4 
25  pesos  arroba. 

21.  El  caj6n  y  chiquihuite  de  enjambre  valen  2  pe- 
sos <;ada  uno. 

22.  Las  plantas  preferidas  por  las  abejas  son  las  que 
producen  flores  en  los  campos,  jardines  y  casas  parti- 
<5ulares,  por  la  miel  que  contienen. 
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23.  Hasta  hoy  no  ae  conoce  en  esta  looalidad  planta 
alguna  que  dane  &  las  abejas  y  si  unas  ares  parecidaa 
&  la  calandria>  que  s6Io  aparecen  por  Octubre  y  hasta 
Diciembre,  que  las  cazan  al  aire  y  se  conocen  vulgar- 
men  te  con  el  nombre  de  Chivirrios.  Dicen  tambien  que 
la  Venturilla  se  las  come  andando  sobre  los  cajones  y 
chiquihuites,  trag4ndose  la  parte  superior  de  las  abe- 
jas. El  Chintete,  reptil  de  color  oscuro,  andando  en  el 
suelo  y  &  nivel  de  las  colmenas,  coge  con  la  boca  &  las 
que  se  caen  cuando  entran  y  salen  de  sus  cajones,  co* 
niiendose  la  parte  superior  de  dicho  insecto.  El  Mor- 
duUo,  conocido  vulgarmente  con  el  nombre  de  Mosco, 
dana  el  panal  de  las  abejas  introduciendose  en  el  inte- 
rior de  los  cajones  y  perjudicando  las  colmenas. 

24.  Seria  susceptible  de  mayor  desarroUo  la  Apicul- 
tura  en  este  pueblo  y  hasta  el  grado  de  hacerla  indus- 
trial, si  los  aficionados  &  la  explotaci6n  se  dedicaran 
exclusivamente  &  dicha  industria,  impulsandola  con 
todos  los  cuidados  que  requiere  para  su  mayor  desa- 
rrollo  y  progreso.  Algunos  no  lo  ejecutan  por  falta  de 
recursos  pecuniarios  y  otros  por  estar  aclimatados  &  la 
explotaci6n  voluntaria  y  anual  de  las  abejas,  con  los 
tinicos  cuidados  que  para  ello  tienen  por  costumbre  en 
las  distintas  epocas  del  afio. 

San  Pablo  Guild,  Julio  31  de  18m.— Sixto  Gdmez. 

MUNICIPALIDAD  DE  SAN  FRANCISCO  LACHIG0L6. 

Canteslacidn  dada  por  d  Ayuntamiento  de  dieha  Munidpalidad. 

1.  S61o  un  vecino  de  este  lugar  se  dedica  &  la  cria 
de  las  abejas. 


Digitized  by  Google 


94 

2.  Este  Municipio  eatA  sujeto  al  Distrito  de  Tlaco- 
lula. 

3.  Es  una  explotaci6n  de  los  panales  que  haoen  es- 
pont&neamente  las  abejas. 

4.  S61o  una  especie  de  abejas  se  cria. 

5.  Se  conocen  con  el  nombre  de  enjambres. 

6.  Aparecen  los  enjambres  por  los  meses  de  Mayo  y 
Octubre. 

7.  Se  recogen  en  tenates  llamandolas  con  campa- 
nillas. 

8.  Se  depositan  en  chiquihuites. 

9.  Se  cuidan  de  las  hbrmigas,  reptiles  yp4jaros  que 
las  danan. 

10.  No  hay  regla  para  colocar  los  chiquihuites  y  si 
se  colocan  debajo  de  algtin  drbol. 

11.  Cera  y  miel. 

12.  Un  chiquihuite  produce  una  libra  de  cera  al 
afio. 

13.  Produce  al  ano  un  chiquihuite  ocha  cuartilbft 
de  miel. 

14.  Se  extrae  la  miel  y  la  cera  ahuyentando  con  hu- 
mo  &  los  abejones. 

15.  Anualmente  se  producen  en  esta  localidad  8  li- 
bras  de  cera  y  64  cuartillos  de  miel. 

16.  En  esta  localidad  hay  8  chiquihuites  con  en- 
jambres. 

17.  La  plaza  de  consumo  es  la  del  comercio  de  Tla- 
colula  y  no  se  paga  ningtin  flete. 

■  18.  Se  vcnde  la  cera  blanqueada. 
/     .  19-  Se  echa  en  agua  caliente  y  «e  pone  al  sol  por 
ocho  dias  para  blanquearla. 
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20.  Se  vende  &  1  peso  libra. 

21.  Vale  un  peso  un  chiquihuite  de  enjambres. 

22.  Son  preferidas  por  las  abejas  todas  las  flores. 

23.  Danan  a  estos  insectos  las  hormigas,  reptiles  y 
p&jaros. 

24.  Si  es  susceptible  de  desarrollo  en  este  pueblo  la 
industria  si  se  dedican  4  ella. 

"  San  Franciscp  Lachigol6,  Agosto  1^  de  1893. — JosS 
Sanchez. 

MUNICIPALIDAD  DB  SANTIAGO  TILAPA. 
Coniestacidn  dada  por  d  Ayurdamiento  de  dioha  Municipalidad. 

1.  En  esta  poblaci6n  ningun  individuo  se  dedica  a 
la  apicultura. 

2.  Esta  Municipalidad,  pertemece  a  la  Jefatura  del 
Distrito  de  Juxtlahuaca. 

3.  No  es  una  verdadera  industria,  sino  una  explo- 
tacidn  que  se  hace  con  los  enjambres  6  colmenas  que  , 
espontdneamente  hacen  las  abejas. 

4.  S61o  una  clase  de  abejas      conoce  en  los  cam- 
pos  que  perteneoen  a  este  pueblo. 

6.  Se  conocen  con  el  nombre  vulgar  de  cuen  real. 

6.  Las  abejas  aparecen  en  los  meses  de  Noviembre 
y  Diciembre. 

7.  Kinguna  persona,  se  ocupa  en  recoger  ni  criar 
las  abejas  en  esta  poblaci6n. 

8.  El  m6todo  de  recoger  las  abejas  es  poner  en  el 
lugar  donde  se  aglomeran  un  caj6n  de  madera  6  ca- 
nasto  de  carrizo  para  que  se  introduzcan  en  el. 
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9.  Suficiente  aseo. 

10.  Las  cajas  6  canastos  de  las  abejas  se  colocan  con 
la  puerta  hacia  el  Oriente. 

11. .  Cera  negra  y  miel. 

12.  EI  producto  de  una  colmena  es  de  media  libra 
de  cera  y  dos  cuartillos  de  miel. 

13.  Ya  se  expres6  en  la  contestaci6n  antes  dicha  el 
producto  de  la  colmena. 

14.  El  metodo  de  extraer  de  la  colmena  la  cera  y  la 
miel  es  poniendo  a  la  puerta  un  poco  de  humo  do  co- 
pal 6  estiercol  de  ganado  vacuno. 

15.  Para  separar  la  miel  de  la  cera  se  exprime  6sta 
con  las  manos. 

16.  Se  ignora  el  numero  de  colmenas  que  haya  en 
los  bosques  de  este  lugar. 

17.  En  esta  localidad  se  expende  la  cera  y  la  miel. 

18.  Se  expende  negra. 

19.  Se  ignora  el  metodo  para  beneficiar  la  cera  ne- 
gra. 

20.  La  libra  de  cera  negra  vale  12  cs. 

21.  No  se  sabe  el  valor  de  una  colmena. 

22.  Prefieren  las  abejas  las  flores  del  campo. 

23.  Se  ignoran  las  plantas  que  perjudican  &  las  col- 
menas. 

24.  Ninguna  persona  se  dedica  &  esta  industria,  en 
virtud  de  ser  los  de  este  pueblo  indigenas. 

Tilapa,  Agosto  29  de  1893. — Juan  JobS  Pablo. 
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MUNICIPALIDAD  DE  SAN  MIGUEL  PERAB. 
Qmtestacidn  dada  por  d  Ayuntamknio  de  dicha  Municipdlidad. 

1.  En  este  pueblo  ninguna  persona  se  dedica  4  la 
apicultura. 

2.  Esta  Municipalidad  pertenece  al  Distrito  de  Jux- 
tlahuaca. 

3.  En  esta  looalidad  no  es  una  verdadera  industria 
la  apicultura  sino  una  explotaci6n  delas  colmenas  que 
espont&neamente  hacen  las  abejas. 

4.  S61o  una  espede  de  abejas  se  conoce. 

5.  Son  conocidas  estas  abejas  con  el  nombre  vulgar 
de  cuen  real. 

6.  Las  colmenas  aparepen  en  los  montes  de  este  pue- 
blo en  los  meses  de  Noviembre  y  Diciembre. 

7.  Ninguna  persona  se  ocupa  de  criar  colmenas  en 
este  lugar. 

8.  Se  ignora  el  metodo  de  recoger  las  abejas. 

9.  Como  las  abejas  se  criaa  en  los  montes,  no  se  pro- 
cura  recogerlas. 

10.  No  se  sabe  el  mStodo  de  colocar  las  cajas  de  las 
abejas. 

11.  Cera  negra  y  miel. 

12.  El  producto  de  una  colmena  cuando  se  explota 
es  de  una  &  dos  libras  de  cera  negra  y  dos  cuartillos 
de  miel. 

13«  Queda  expresado  el  producto  de  las  cqlmenas. 
14.  El  metodo  de  extraer  la  cera  y  miel  e^  con  hu- 
'  mo  de  copal  li  holotes. 

^  Bolettn.— E.— 7. 
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15.  Se  separa  la  miel  de  la  cera,  exprimi6ndola  con 
las  manos. 

16.  Se  ignora  el  nuinero  de  colmenas  que  hay  en  los 
montes. 

17.  En  el  lugar  donde  aparece  la  colmena  se  explo- 
tan  la  cera  y  la  miel. 

18.  La  cera  se  expende  negra. 

19.  Se  ignora  el  m6todo  de  beneficiar  la  cera  negra. 

20.  XJna  libra  de  cera  negra  vale  12  cs. 

21.  Se  ignora  el  valor  de  una  colmena. 

22.  Las  flores  del  campo. 

23.  Se  ignora  las  plantas  que  la  perjudican. 

24.  Como  s61o  en  los  montes  de  eete  pueblo  se  en- 
cuentra  la  colmena  se  ve  que  no  es  con  abundancia. 

San  Miguel  Peras,  Agosto  20  de  1893.— Jb^^  Be- 
mto. 

MUNICIPALIDAD  DE  SANTA  ROSA. 
Contestaddn  dada  por  d  Ayuntamiento  de  dicha  Municipcdidad. 

1.  En  este  pueblo  ninguna  persona  se  dedica  k  la  cria 
de  abejas. 

•  2.  Este  Municipio  est4  sujeto  al  Distrito  de  Juxtla- 
huaca. 

3.  En  esta  localidad  no  es  una  verdadera  industria  . 
la  apicultura,  sino  una  explotaci6n  que  se  hace  con  los 
panales  que  espontdneamente  hacen  las  abejas. 

4.  Se  cria  6  explota  una  sola  clase  de  abejas. 

5.  Se  conocen  con  el  nombre  vulgar  de  enjambTe. 

6.  Los  enjambres  se  castran  y  aparecen  en  los  me- 
ses  de  Noviembre  y  Diciembre. 
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7.  Los  enjambres  se  recogen  por  medio  de  una  caja 
de  madera  6  canastos  de  carrizo,  poniendolos  junto  & 
donde  se  aglomeran""  las  abejas  pa^a  que  se  introduz- 
can  en  ellos. 

8.  El  enjambre  cuando  produce  la  cria  en  los  meses 
de  Abril,  Mayo  y  Diciembre,  se  recogen  y  depositan 
en  cajas  6  canastos  como  se  ha  dioho  antes. 

9.  El  cuidado  que  se  tiene  con  las  abejas  en  la  esta- 
cion  de  secas,  es  el  ponerlas  junto  &  las  cajas  6  canas- 
tos, en  un  trasto,  una  poca  de  miel  de  la  que  ellas  mis- 
mas  producen,  para  que  se  mantengan  y  en  la  estaci6n 
pluvial  se  mantienen  can  las  flores  del  campo. 

10.  Las  cajas  de  los  enjambres  Se  colocan  con  la 
puerta  hacia  el  Norte. 

11.  Los  productos  de  los  enjambres,  son  ceray  miel. 

12.  La  cantidad  de  cera  que  produce  el  enjambre  al 
ano,  68  una  libra. 

13.  La  cantidad  de  miel,  es  de  cuatro  cuartillos  poco 
mds  6  menos. 

14.  La  cera  se  extrae  por  medio  de  un  poco  de  liumo 
de  copal  u  holoteft  cuando  se  castra,  para  que  la  abeja 
no  perjudique. 

15.  La  cantidad  de  cera  y  miel  que  produce  un  en- 
jambre, ya  queda  expresado  en  las  contestaciones  12 
yl3. 

16.  El  niimero  de  enjambres  que  hay  en  esta  looali- 
dad,  es  de  veinte. 

17.  En  este  pueblo  se  expenden  la  cera  y  la  miel. 

18.  La  cera  se  expende  ya  blanqueada. 

19.  El  m^todo  que  se  emplea  para  blanquear  la  cera 
es  derretirla  &  fuego  lento  y  hacerla  en  hojas  delgadas  y 
tenerla  &  sol  y  sereno. 
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20.  El  precio  &  que  se  expende  la  cera,  ea  el  de  cien 
centavos  libra. 

21.  La  oaja  6  canasto  de  un  enjambre  vale  2  pesos. 

22.  Las  plantas  preferidas  por  las  abejas,  son:  la  li- 
ma, liin6n  y  otras  del  mismo  g^nero. 

22.  Se  ignora  las  plantas  que  perjudican  &  las  abejas. 

24.  No  es  susceptible  de  mayor  desarrollo  la  indus- 
tria  de  las  abejas  en  esta  localidad,  por  ser  sumamente 
fria  la  temperatura. 

Santa  Rosa,  Septiembre  7  de  1893.  —  Toribio  Per- 
fecto. 

MUNICIPALIDAD  DE  SABINILLO. 
CmtestadUm  dada  por  d  Ayunsamiento  de  dicha  Municipalidad. 

1.  En  esta  poblaci6n  ninguna  persona  se  dedica  &  la 
apicultura. 

2.  Esta  Ageilcia  Municipal  est4  sujeta  al  Distrito 
de  Jui^tlahuaca. 

3.  En  esta  localidad  no  es  una  verdadera  industria 
la  apicultura,  sino  una  explotaci6n  que  se  hace  de  los 
panales  que  espontdneamente  hacen  las  abejas. 

4.  En  esta  poblaci6n  s61o  una  clase  de  abejas  se  ex- 
plota. 

5.  Se  conocen  con  el  nombre  vulgar  de  cucus  de  en- 
jambre. 

6.  Los  enjambres  aparecen  y  se  castran  en  los  messes 
de  Mayo,  Noviembre  y  Diciembre. 

7.  Los  enjambres  se  recogen  por  medio  de  una  oaja 
de  madera  6  canasto  de  carrizo,  poniendolos  en  donde 
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86  aglomeran  las  abejas  para  que  se  introduzcan  en 
ellos. 

8.  El  cuidado  que  se  tiene  con  las  abejas  en  la  esta- 
ci<3n  de  secas,  es  ponerles  un  trasto  con  miel  de  la  que 
6stas  producen,  junto  de  las  cajas  y  en  tiempo  de  la 
estaci6n  pluvial  semantienen  con  las  flores  del  campo. 

9.  La  cria  del  enjambre  se  deposita  en  cajas  de  ma- 
dera  6  canastos  de  carrizo. 

10.  Se  colocan  las  cajas  6  canastos  de  los  enjambres 
con  la  puerta  hacia  al  Norte. 

11.  Los  productos  del  enjambre,  son  cera  blanca  y 
miel. 

12.  Un  enjambre  al  afio  produce  una  libra  de  cera. 

13.  Un  enjambre  produce  cuatro  cuartillos  de  miel 
al  afio. 

14.  La  cera  se  extrae  de  las  cajas  6  canastos  de  los 
enjambres  por  medio  de  un  poco  de  humo  de  copal  1i 
holotes,  para  que  la  abeja  no  perjudique. 

16.  La  cantidad  de  cera  y  miel  que  produce  un  en- 
jambre, ya  se  expres6  en  las  contestaciones  12  y  13. 

16.  El  numero  de  enjambres  que  hay  en  esta  locali- 
dad,  es  de  echo  &  diez. 

17.  En  esta  localidad  se  expende  la  cera  y  miel. 

18.  La  cera  se  expende  blanqueada. 

19.  El  m6todo  de  blanquear  la  cera  es  derretirla^  for- 
m&ndola  en  cepos  y  poniSndolai  al  sol  y  sereno. 

20.  El  valor  de  una  libra  de  cera,  es  de  1  peso. 

21.  Las  plantas  preferidas  pbr  las  abejas,  son:  las 
flores  del  campo  y  los  &rboles  de  lima,  lim6n  y  otl*os 
de  su  g6nero.  • 

23.  Se  ignoran  las  plantas  que  las  perjudican. 


Digitized  by  Google 


24.  For  ser  sumamente  fria  la  temperatura  de  esta 
localidad,  no  son  de  abundancia  los  enjambres. 

Sabinillo,  Agosto  12  de  1893. — Francisco  Ldpez. 


MUNICIPALIDAD  DE  SAN  SEBASTIAN  TECTIPAC. 
Contestaoidn  dada  por  el  Ayuntamiento  d6  dioha  Munidpalidad. 

1.  Se  dedican  &  la  industria  dos  vecinos  de  este  lu- 
gar  y  uno  de  la  hacienda  de  Santa  Rosa  (a)  Los  Ne- 
gritos. 

2.  Este  Municipio  pertenece  al  Distrito  de  Tla- 
colula. 

3.  Es  una  explotacibn  de  los  panales  que  hacen  las 
nbejas. 

4.  Se  crian  solamente  los  llamados  abejones. 

5.  El  nombre  vulgar  con  que  se  conocen,  es  el  de 
enjambres. 

6.  Aparecen  los  enjambres  en  el  mes  de  Septiembre. 

7.  Se  recogen  en  tenates,  llam&ndolas  por  medio  4e 
campanillas. 

8.  Las  colmenas  se  deposttan  en  chiquihuites. 

9.  EI  cuidado  eon  las  abejas  es  limpiarlas  para  evi- 
tar  que  las  hormigas  las  perjudiquen  6  se  las  coman 
los  chintetes  6  lagartijas. 

10.  No  hay  regla  para  colocar  los  chiquihuites. 

11.  Los  productos  son  la  cera  y  la  rmeh 

12.  En  este  pueblo  unacolmena  produce  cuatro  on- 
zas  de  cera  en  un  afio. 
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13.  Una  colmena  en  un  afio  produce  dos  cuartillos 
de  miel. 

14.  Se  extrae  la  cera  y  la  miel  de  las  colmenas,  ha- 
ciendo  desaparecer  los  enjambres  por  medio  del  humo 
del  cosahaate. 

16.  Annalmente  se  produoen  en  esta  localidad  16 
libras  de  cera  y  132  cuartillos  ,de  miel. 

16.  El  ntimero  de  colmenas  6  chiquihuites  en  esta 
localidad  es  de  16  yen  la  hacienda  de  los  iN'egritos  60. 

17.  Se  consumen  la  cera  y  la  miel  en  esta  misma 
poblaci6n. 

18.  Se  vende  la  cera  blAnqueada. 

19.  Se  echa  la  cera  en  agua  caliente  por  dos  6  ires 
veoes  durante  quince  dias,  en  cuya  temporada  se  pone 
al  sol  y  al  seteno. 

20.  Se  vende  la  libra  de  cera  &  1  peso. 

21.  Una  colmena  6  chiquihuite  vale  60  cs. 

22.  Es  prefsrida  toda  clase  de  flores  pcv  las  abejus. 

23.  Los  enemigos  de  las  abegas  son  toda  clase  de 
pjjaros  6  r^tiles,  asi  como  las  hormigas  que  las  ma- 
tan  6  ahuyentan. 

24.  !N'o  daria  buen  resultado  esta  industria  en  la  po- 
blaeidn  por  no  ser  afectos  Stella  los  veoinos,  quienes 
se  ocupan  de  preferencia  en  los  trabajos  del  campo. 

Ban  Sebastiin  Teotipac^  Julio  29  de  189a4---P^o 
L&pez. 
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MUNICIPALIDAD  DE  SAN  JERdNIMO. 

Contestacidn  dada  por  el  Ayuntamiento  de  dicha  MunicipaUdad, 

En  toda  la  jurisdiccidn  de  esta  Municipalidad,  no 
esiste  ninguna  industria  sobre  apicultura,  para  poder 
contestar  las  24  pregmntas  que  relaciona  el  presente 
cuestionario. 

San  Jer6nimo,  Agosto  11  de  1893. — Qabmo  Va- 
lencia. 

MUNICIPALIDAD  DE  SAN  BABTOLOMil  QUIALANA. 

Contestaddn  dada  por  el  Ayuntamiento  de^  dicha  Munidpalidad. 

1.  Dos  son  los  vecinos  de  este  lugat  que  se  dedican 
k  la  crfa  de  las  abejas. 

2.  Este  Municipio  pertenece  al  Distrito  de  Tlaco- 
lula. 

8.  Es  una  exprotaci6n  de  los  panales  que  espont&- 
neamente  hacen  las  abejas. 

4.  S61o  una  especie  de  abejas  se  crian. 

5.  Se  conocen  con  los  nombres  vulgares  de  enjam- 
bres. 

6.  Aparecen  los  enjambres  por  el  mes  de  Octubre. 

7.  Se  recogen  en  tenates  Uam&ndolas  con  campa** 
nillas. 

8.  Se  depositan  en  chiquihuites. 

9.  El  cuidado  que  se  tiene  con  las  abejas,  es  cuidar 
que  no  las  invadan  las  hormigas  6  algunos  reptiles  6 
p&jaro9  que  se  las  comen. 
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10.  Se  colocan  en  este  pueblo  detr&s  de  los  cerros  6 
casas  jacales  para  evitarles  la  molestia  del  viento  do- 
minante. 

11.  Los  productos  son  la  cera  y  la  miel. 

12.  En  este  pueblo  una  colmena  6  chiquihuite  pro- 
duce al  afio  media'libra  de  cera. 

13.  Produce  un  chiquihuite  de  miel  al  ano  dos  cuar^ 
tillos. 

14.  Con  humo  de  estiercol  se  ahuyentan  los  abejo- 
nes  para  aprovechar  la  extracci6n  de  la  cera  y  la  miel, 
advirtiendo  que  para  extraer  la  miel  se  exprime  la  cer 
ra  que  se  echa  en  una  servilleta. 

15.  Se  producen  al  ano  4  libras  8  onzas  de  cera  y 
18  cuartillos  de  miel. 

16.  Hay  nueve  colmenas  6  por  mejor  decir  nueve 
chiquihuites. 

17.  La  miel  se  vende  en  este  pueblo  y  la  cera  en  el 
mercado  de  Tlacolula,  sin  pagar  fl^. 

18.  La  cera  se  vcfnde  amarilla. 

19.  No  se  blanquea  en  este  lugar  la  cera. 

20.  A  76  J  88  cs.  se  vende  la  libra  de  cera  amarilla. 

21.  Tin  chiquihuite  vale  50  cs. 

22.  Toda  clase  de  flor  es  preferida  por  las  abejas. 

23.  Dafian  &  estos  insectos,  la  hormiga,  reptiles  y 
p&jaros. 

24.  Daria  buen  resultado  en  este  pueblo  la  indue* 
tria,  dedic&ndose  exclusivamente  &  ella. 

San  Bartolome  Quialana,  Julio  30  de  1893. — Sebas- 
tian Sdnchez. 
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MtJNICIPALIDAD  DE  SUCHIXTLAHUACA. 
Conteslacidn  dada  par  d  Ayuniamiento  de  dicKa,  Munieipalidad. 

1.  Se  dedican  nueve  individuos  deesta  poblaei6n  & 
la.cria  de  las  abejas. 

2.  En  el  pueblo  de  Suchixtlahuaca  se  encuentra  di- 
eha  industria,  Distrito  de  Goixtlahuaca. 

3.  Ko  es  una  industria  sino  una  explotaci6n  de  los 
panales  que  hacen  las  abejas. 

4.  No  se  crian  varias  especies  de  abejas  y-  meaos  m 
explotan. 

5.  El  nombre  vulgar  con  que  se  conoce  dicho  insee^ 
to,  es  el  de  colmena. 

6.  Los  enjambres  aparecen  por  Julio  y  Agosto. 

7.  EI  ^modo  de  recogerlos  es  arrimarles  el  caj6n  y 
solas  se  meten  para  adentro. 

8.  Se  depositan  en  cajones  de  m'adera  que  es  el  que 
aprecian  mds,  esto  que  sea  bien  linopio,  porqne  de  lo 
cohtrario  al  siguiente  dia  lo  abandonaiu 

9.  El  cuidado  que  se  tiene  con  las  abefas  en  las  dis- 
tintas  6pooas  del  ano,  es  conserrar  bien  limpio  d  lu- 
gar  de  su  habitaci6n,  pues^^son  sumamente  delicadas. 

10.  La  exposici6n  m6s  &  prop6sito,  respecto  de  los 
yientos  dominantes  para  oolocar  los  eajoneii),  es  p6r  el 
Poniente  6  el  Sur. 

12.  La  cantidad  de  cera  que  ptoduce  un  (^j6a  de 
colmenas  en  un  afio,  es  de  media  libra. 

13.  La  cantidad  de  miel  que  produce  un  caj6n  de 
colmenas  en  un  ano  es  de  tres  libras. 
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14.  ^JI  modo  de  extraer  la  cera  y  la  miel  es  ponerla 
en  un  lugar  donde  se  pueda  destilar  y  una  vez  que  esto 
sea  se  hierve  la  cera  con  una  poca  de  agua,  en  seguida 
se  cuela  en  un  retazo  de  lona  para  no  dejar  pasar  la 
suciedad. 

■» 

15.  La  cantidad  de  cera  quese  produce  anualmente 
en  esta  poblaci6n,  serd  de  1  arroba  11  libras  y  de  miel 
4  arrobas. 

16.  El  numero  de  cajones  de  colmenas  que  hay 
aproximadamente  en  esta  poblaci6n  ser&  de  36. 

17.  Como  es  muy  poca  la  cantidad  de  cera  que  se 
produce^  no  tiene  oonsumo  en  ninguna  de  las  plazas, 
per  tal  motive  no  paga  flete.  ^ 

18.  No  se  exporta  la  cera,  pero  se  ve  que  los  mas  la 
usan  en  estado  amarillo.  ^ 

19.  El  metodo  que  se  emplea  para  blanquear  la  ce- 
ra es  ponerla  al  sol  y  al  sereno  por  espacio  de  8  dias. 

20.  El  precio  &  que  se  vende  U  cera  es  de  1  peso 
por  libra- 

21.  El  precio  de  un  caj6n  6  sea  colmena  de  insectos 
se  vende  por  3  pesos  cada  uno. 

22.  No  hay  planta  preferida  par  las  abejas,  por  lo 
regular  se  ve  que  toman  su  miel  en  todas  las  florea 
que  producen  los  campos. 

23.  Los  animales  que  daiian  4est6s  insectos  son  las 
lagartijasy  no  se  sabe  si  hay  alguna  planta  que  tarn* 
hi&n  las  dane. 

24.  No  es  susceptible  de  deaairroUo  en  esta  pobla- 
ci6n  la  apicultura;  por  lo  mismo  no  se  dice  4  que  grat 
do  puede  impulsarse. 

Suchixtlahuaca,  Agosto  5  de  1893. — Manuel  Ldpez. 
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MUNICIPALIDAD  DE  TEOPAN. 
Contestaeidn  dada  par  el  Ayuntamienio  de  dicha  Municipalidad. 

1.  Unos  vecinos  de  esta  pobIaci6n  se  dedican  &  la 
industria  de  las  abejas. 

2.  La  industria  se  encuentra  en  este  Municipio,  del 
Distrito  de  Coixtlahuaca,  Estado  de  Oaxaca. 

3.  Es  una  mediana  explotaci6n  de  los  panales  que  es- 
pontdneamente  hacen  las  abejas. 

4.  En  esta  localidad  se  conocen  dos  especies  de  abe- 
jas. 

5.  '  Estas  abejas  se  conocen  en  esta  poblaci6n  por  su 
color  amarillo  y  negro. 

6.  En  esta  poblaci6n  los  enjanibres  aparecen  en  el 
mes  de  Agosto  de  cada  afio. 

7.  Los  vecinos  que  se  ocupan  de  esta  industria  en 
este  pueblo  recogen  los  enjambres  en  grupo. 

8.  En  esta  localidad  las  abejas  se  depositan  en  cajas 
tejidas  de  carrizo. 

9.  En  este  pueblo  el  cuidado  que  se  tiene^con  las 
abejas  es  que  no  muden  de  lugar  y  que  ninguna  clase 
de  animal  las  estropee. 

10.  Respecto  de  los  vientos  dominantes,  las  abejas 
regularmente  prefieren  el  Oeste. 

11.  Las  abejas  producen  medianamente  ceray  miel. 

12.  Una  colmena  produce  seis  onzas  de  cera  en  un 
afio. 

13.  Una  colmena  produce  dos  litres  de  miel  en  un 
ano. 
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14.  La  cera  de  las  abejas  se  extrae  hirvi6ndo1a  y  la 
miel  exprimiendo  la  cera  y  ool&ndola. 

16.  En  esta  localidad  se  produce  de  cera  dos  libras* 
y  de  miel  doce  litres  en  un  ano. 

16.  En  esta  poblaci6n  se  cuentan  seis  colmenas. 

17.  Respecto  del  consumo  de  cera  y  miel  no  hay  nin- 
guno;  lo  que  regularmente  producen  las  abejas  en  un 
ano  es  por  cuenta  y  beneficio  de  cada  duefio. 

18.  La  cera  de  estas  abejas  se  exporta  en  estado 
amarillo. 

19.  Para  blanquear  la  cera  no  se  emplea  ningtin  m6- 
todo  por  no^producirla  en  este  Estado. 

20.  El  precio  de  la  cera  no  se  puede  fijar  en  raz6n 
de  que  lo  que  produce  una  colmena  es  para  use  de  los 
propios  duenos  y  no  es  de  venta. 

21.  El  valor  de  un  enjambre  es  un  peso  y  el  de  una 
colmena  50  centavos. 

22.  En  esta  poblacidn  hay  varias  plantas  preferidas 
por  las  abejas. 

23.  Los  animales  que  danan  &  las  abejas  son  algu- 
nas  aves  y  varies  reptiles;  en  cuanto  &  plantas,  no  se 
puede  distinguir  cuales  ser&n  las  que  las  perjudican. 

24.  Algunos  vecinos  de  esta  poblaci6n  se.  ocupan 
medianamente  en  la  apicultura  6  cria  de  abejas. 

San  Francisco  Te6pam,  Agosto  5  de  1S93.— Felicia- 
no  Moreno. 
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MUNICIPALIDAD  DE  TEQUISTEPBC. 

ConteataciSn  dada  por  d  Ayuntamienio  de  dicha  Munidpalidad. 

1  y  2,  En  ninguno  de  eatos  pueblos  que  pertenecen  al 
Distrito  de  Huajudpam  de  Le6n,  hay  personas  que 
se  dediquen  4  la  industria  de  la  cria  de  las  abejas^ 
pues  las  pocas  colmenas  que  existeu,  son  atendidas,  sin 
observar  ningtin  metodo  para  ello. 

3.  Atendiendo  a  lo  expuesto  en  la  anterior  contesta- 
ci6n,  no  pueden  considerarse  como  personas  dedicadas 
&  la  industria  de  la  Apicultura  las  que  solo  explotan 
los  panales  de  las  pocas  colmenas  existentes,  sin  poner 
los  medios  para  su  cuidado  y  desarrollo,  como  queda 
demostrado  en  la  respuesta  anterior. 

4.  Existen  varias  especies  de  abejas,  pero  no  se  pro- 
cura  su  cria  y  explotaci6n. 

5.  Los  nombres  vulgares  con  que  son  conocidas  son: 
abeja  de  enjambre  6  abeja  real,  minchagua^  chincostle^ 
oolmena  de  tierra  e  indinuchi. 

6.  En  esta  Cabecera  aparecen  los  enjambres  en  6c- 
tubre,  Noviembre  y  hasta  Enera.  En  los  dem&s  pue- 
blos's61p  en  Octubre  y  Noviembre,  debiendo  advertir 
que  las  que  se  pueden  juntar  son  tinicamente  las  abe- 
jas de  enjambre  6  abejas  reales. 

7.  Aproximando  un  canasto  al  lugar  en  que  se  eu- 
cuentran  agrupadas  las  abejas  se  recogen  6stas  fdcil- 
mente  con  una  escobilla. 

8.  Se  depositan  en  colmenas  provisionales  que  se 
forman  de  maderas  ahuecadas  de  tepehuaje  <i  otras. 

9.  Los  tinicos  cuidados  que  se  emplean  es  el  mayor 
aseo  posible. 
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10.  Sdlo  se  tiene  cuidado  de  colocar  la  colmena  ho- 
rizontalmente  de  Poniente  &  Oriente  y  que  &  este  viento 
quede  la  entrada  de  4a  misma  colmdna. 

11.  Los  productos  son  cera  blanca  y  miel. 

12.  El  producto  que  de  cada  colmena  se  obtiene  al 
ano  es  de  una  libra  de  cera  poco  m&s  6  menos,  segtin 
el  tiempo. 

13.  Igualmente  el  producto  de  miel  que  anualmen- 
te  se  obtiene  por  cada  colmena  es  como  de  cinco  libras. 

14.  Exprimiendo  la  cera  con  agua  se  aparta  aquella 
y  quedalamiel. 

16.  Conforme  a  lo  manifestado  en  las  contestaciones 
12, 13  y  16,  debe  calcularse  el  producto  anual  en  tres 
arrobas  de  cera  y  catorce  y  media  arrobas  de  miel,  pe- 
ro  no  es  asi  reapecto  de  la  primera,  porque  en  virtud 
de  las  mermas  consiguientes  al  extraerla,  quedan  co- 
mo dos  arrobas.  La  miel  no  sufre  mermas  y  se  con- 
serva  para  alimentaci6n  de  las  abejas  cuando  llegan 
las  6pocas  del  ano  en  que  no  hay  flores  en  los  campos. 

16.  Aproximadamente  73  colmenas  son  las  que  exis- 
ten  en  todos  estos  pueblos. 

17.  Como  son  tan  pocos  los  productos,  se  consumen 
en  la  misma  poblaci6n  en  que  se  obiienen. 

18.  Ya  se  dijo  en  la  anterior  contestaci6n  que  la  ce- 
ra no  sufre  exportaci6n  y  en  el  pueblo,  cuando  se  ven- 
de,  es  ya  blanqueada. 

19.  Ya  exprimida  la  cera  se  derrite  4  fuego,  se  cue- 
la  y  se  saca  en  hojas  delgadas,  coloc&ndolas  en  lugar 
limpjo  y  &  prop6sito  para  que  reciban  por  la  noche  el 
sereno  y  durante  el  dia  los  rayos  del  sol. 

20.  El  precio  &  que  se  vende  la  cera  es  &  18  pesos 
75  centavos  arroba. 
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21.  El  enjambre  vale  50  centavos  y  la  colmena  un 
peso. 

22:  El  cuatillo,  el  mezquite,  el  xoconoxtle,  el  garam- 
buyo,  el  chilaco,  el  tehuiztle,  el  zapote  bianco,  el  pirA,  ^ 
el  marrubio,  el  garabato  y  el  tepexquixtle. 

23.  El  picahuye,  laschicanelas  prieta  y  colorada,  la 
arana  prieta  y  la  conocida  por  cMntatlahia.  Los  p&- 
jaros  pitorreal  chico  6  poblano,  el  cardenal,  el  turco, 
el  cutariinchi  6  sangabrielito  y  la  flor  conocida  con  el 
nombre  de  zorrillo. 

24.  No  es  susceptible  de  desarrollo  la  apicultura 
en  estos  lugares,  ya  porque  nadie  ee  interesa  por  esta 
industria,  cuanto  porque  nohaybosquesni  arboledas, 
elementos  tan  indispensables  para  el  case.  * 

Tequistepec,  Agosto  30  de  1893. — Ponciano  Reyes. 


Contestaddn  dada  por  el  Ayuniamienio  de  dicha  Municipalidad. 

1.  Si  se  dedican  &  la  cria  de  las  abejas. 
2J  En  el  Municipio  de  Tlaltinango  perteneciente  al 
Distrito  de  Etla. 

3.  Es  una  explotaci6n  de  los  panales  que  esponti- 
neamente  hacen  las  abejas. 

4.  S61o  una  especie  de  abejas  se  encuentra. 

5.  Se  conocen  con  el  nombre  de  ^'abejas  de  enjam- 


6.  En  los  meses  de  Febrero  y  Septiembre. 

7.  J3asta  para  recogerlos  el  ruido  heoho  con  una 
campana  pequena,  con  el  cual  todas  las  abgas  se  ha- 
cen una  esfera  y  ya  de  esta  manera  series  arrima  el 
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caj6n  donde  se  ban  de  colocar,  cubierto  con  matas  de 
una  yerba  Uamada  toronjil. 

8.  En  un  caj6n  de  una  vara  de  largo  por  una  cuar- 
ta  de  anchoy  6  en  un  cesto  de  las  mismas  dim^siones. 

9.  Lo  linico  que  se  hace  es  procurar  que  cuando  llue- 
va  no  les  caiga  agua  4  los  cajones. 

10.  Los  cajones  se  colocan  con  las  puertas  dirigidas 
al  Sur. 

11.  Los  productos  son  miel  y  cera. 

12.  Produce  una  colmena  3  libras  de  cera. 

13.  Produce  4  cuartillos  de  miel. 

14.  Una  vez  castradas  las  colmenas,  los  panales  se 
echan  en  un  tenate  donde,  comprimiendolos,  sale  toda 
la  miel,  quedando  puramente  la  cera. 

15.  Se  producen  mds  de  100  libras  de  cera  y  como 
130  cuartillos  de  miel  anualmente. 

16.  En  esta  localidad  hay  como  32  cajones. 

17.  La  miel  se  consume  en  la  misma  poblaci6n  y 
la  cera  tambien. 

18.  La  cera  se  vende  de  las  dos  maneras,  amarilla 
y  blanqueada. 

19.  Para  blanquearla  la  sujetan  &  la  intemperie. 

20.  La  cera  se  vende  al  precio  de  un  peso  por  libra. 

21.  Un  enjambre  vale  cuatro  pesos  y  una  colmena 
cinco. 

22.  Las  abejas  prefieren  todas  aquellas  plantas  que 
producen  flores; 

23.  Los  animales  que  dafian  &  las  abejas  son  un  p4- 
jaro  Uamado  "El  burlero"  y  un  animal  que  se  conoce 
vulgarmente  con  el  nombre  de  "Chintete." 

'  '24.  En  este  pueblo  no  es  susceptible  de  mayor  des- 

£ol«tln.— E.-8. 
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arroUo  por  lo  esteril  del  terreno  y  de  consiguiente  la 
carencia  de  flores. 

Tlaltinango,  Julio  24  de  1893.— P.  E.  A.  M.,  Ma- 
nuel Buiz. 

MUNICIPALIDAD  DE  TEJALAPAM. 

Contesiaci6n  dada  por  el  AyurUamiento  de  dicha  Municipalidad. 

1.  Si  se  dedican  &  la  cria  de  abejas,  aunque  en  pe- 
quena  escala. 

2.  Municipalidad  de  San  Felipe  TejalApam,  Distri- 
to  de  Etla. 

3.  Es  una  explotaci6n  de  los  pan  ales  que  espontA- 
neamente  hacen  las  abejas. 

4.  S61o  una  especie  de  abejas  hay. 

5.  Con  el  nombre  de  "Abejas  de  enjambre." 

6.  En  el  mes  de  Septiembre. 

7.  Tocdndoles  una  campana  pequena. 

8.  En  un  caj6n  de  madera  6  un  cesto. 

9.  Limpiar  los  cajones  con  frecuencia,  taparlos  y  cui- 
dar  que  no  les  entre  el  agua  cuando  llueve. 

10.  Los  cajones  se  colocari  con  las  puertas  dirigidas 
al  Sur. 

11.  Los  producjtos  son  miel  y  cera. 

12.  Una  colmena  produce  3  libras  de  cera. 

13.  Una  colmena  produce  6  libras  de  miel. 

14.  Se  castran  los  cajones  y  despues  lascolmenas  se 
echan  en  un  instrumento  6  cosa  como  para  colar  la 
miel. 

15.  Sesenta  libras  de  cera  y  120  cuartillos  de  miel: 
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16.  Veinte  colmenas  6  cajones. 

17.  Solo  en  la  poblaci6n  se  consume  la  miel. 

18.  Tambien  en  la  poblacion  se  vende  la  cera. 

19.  Para  blanquearla  se  hierve  y  se  tira  dlaintem- 
perie  por  15  dias. 

20.  La  cera  se  vende  &  peso  libra. 

21.  Tin  enjambre  vale  tres  pesos  y  una  colmena  cin- 
co  pesos. 

22.  Las  plantas  todas  que  producen  flores. 

23.  Perjudican  4  las  abejas  un  pdjaro  que  se  llama 
Burlero,  las  hormigas,  chintetes,  arafias,  chinches,  cu- 
carachas,  el  humo  de  lena  de  encino  y  algunas  yerbas 
como  la  pegajosa. 

24.  Si  es  susceptible  en  este  pueblo  de  mds  desarro- 
llo  la  agricultura. 

TejaUpam,  Julio  de  1893.— E.  P.  M.,  JDesideno  Vdz- 
quez. 

^  >  MUNICIPALIDAD  DE  TLAXIACO. 

Coniestacidn  dada  por  el  Ayuniamiento  de  dkha  Municipalidad. 

2.  En  el  Distrito  se  dedican  &  la  explotaci6n  de  las 
abejas  en  esta  cabecera,  asi  como  en  los  pueblos  de 
Tataltepec,  Sta.  Cruz  Tayata,  Magdalena  Pefiasco  y 
HuameMlpam. 

3.  No  es  una  industria,  sino  simplemente  una  ex- 
plotaci6n  de  los  panales  que  espontdneamente  hacen 
las  ab^as. 

4.  Una  sola  especie  de  estas  se  cria. 

5.  Se  conocen  con  el  nombre  de  abejas  6  enjambres. 
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6.  En  los  meses  de  Mayo  &  Septiembre  aparecen  los 
eDjambres, 

7.  Se  recogen  al  toque  de  una  campana. 

8.  Se  depositan  en  cajas  de  madera  y  costales  de 
palma. 

9.  Se  debe  cuidar  que  haya  flores  cerca  de  los  en- 
jambres  y  que  este  siempre  aseado  el  lugar  en  que 
est&n.. 

10.  El  vienfo  que  los  favorece  es  el  del  Sur. 

11.  Los  productos  que  se  obtienen  son  cera  y  mieL 

12.  Una  colmena  produce  media  libra  de  cera  al 
afio. 

13.  Tres  cuartillos  de  miel  produce  una  colmena 
anualmente. 

14.  Para  extraer  la  miel  se  cuela  por  medio  de  una 
manta,  quedando  la  cera  en  grena. 

15.  En  esta  cabecera  se  producen  anualmente  50  li- 
bras  de  cera  y  300  cuartillos  de  miel;  en  Tataltepec^ 
50  libras  de  cera  y  300  cuartillos  de  miel;  en  Sta.  Cruz 
Tayata,  25  libras  de  cera  y  120  cuartillos  de  miel  y 
en  Huamelulpam,  12  libras  de  cera  y  36  cuartillos  de 
miel. 

16.  En  esta  cabecera  hay  100  colmenas,  en  Tatalte- 
pec  100,  en  Sta.  Cruz  Tayata  30,  en  Magdalena  Penas- 
CO  50  y  en  HuameMlpam  11. 

17.  Tlaxiaco  es  la  plaza  en  que  se  consumen  la  cera 
y  la  miel,  Taliendo  el  flete  12  cs.  arroba. 

18.  Se  exporta  la  cera  en  estado  amarillo  y  blan- 
queada. 

19.  Para  blanquearla,  se  expone  al  sol  y  al  sereno 
durante  cuatro  6  seis  dias. 
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20.  Se  vende  4  75  cs.  libra  de  cera. 

21.  Tin  enjambre  vale  $1.26. 

22.  Las  plantas  preferidas  por  las  abejas  son  la  ama- 
pola  blanca,  el  mirto,  la  flor  de  manzano,  la  del  cere- 
zo,  la  del  madrofio  y  siempre-viva  silvestre. 

23.  Dafian  &'las  abejas  las  ratas,  lagartijas,  hormi- 
gas  y  arafias,  asi  como  la  flor  del  fresno,  la  del  zapote 
y  el  chamiso  montes. 

Tlaxiaco,  Septiembre  27  de  1893.— El  jefe  politico,  , 
Lauro  Candiani. 

MUNICIPALIDAD  DE  TONAL^. 
Contestaddn  dada  por  d  Ayuntamienio  de  dicha  Municipalidad. 

1.  En  esta  poblaci6n  algunas  personas  se  dedican  4 
la  cria  de  abejas,  no  tom&ndola  como  industria,  sine 
por  afici6n. 

2.  Este  Municipio  de  Tonal4,  perteneciente  al  Dis- 
trito  de  Huajuapam  de  Le6n  y  Estado  de  Oaxaca. 

3.  Es  una  explotaci6n  de  los  panales  que  hacen  las 
abejas. 

4.  S61o  forman  los  panales  una  especie  de  abejas, 

5.  Se  conocen  con  el  nombre  de  abejas. 

6.  Los  enjambres  aparecen  en  Iqs  meses  de  Mayo  y 
Junio,  Agosto  y  Septiembre. 

7.  Las  abejas  se  recogen  con  un  chiquihuite  y  una 
jicara. 

8.  Se  depositan  en  una  caja  larga  cuadrada  de  ma- 
dera  de  sabino,  tapada  por  un  lado  y  destapada  por  el 
otro. 
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9.  El  cuidado  que  se  tiene,  es  el  que  no  entre  4  la 
caja  la  hormiga  chicanela  y  no  se  la  coma  el  tlacuache. 

10.  Las  cajas  se  colocan  de  Norte  &  Sur,  que  es  el 
mejor  viento  para  coloqar  las  colmenas. 

11.  Sus  productos  son:  la  miel  y  la  cera. 

12.  Una  colmena  produce  al  ano  ocho  onzas  de  cera. 

13.  Una  colmena  produce  al  ano  4  libras  de  mieL 

14.  La  miel  se  extrae  sacdndola  de  la  caja  y  la  cera 
.  esprimiendo  la  miel. 

15.  En  esta  localidad,  se  consideran  tres  arrobas 
de  cera  anuales  y  treinta  arrobas  de  miel. 

16.  En  esta  localidad,  aproximadamente  se  encuen- 
tran  160  colmenas. 

17.  En  ninguna  plaza  se  expende  la  cera  y  la  miel;. 
pues  el  expendio  es  en  pequeno  en  las  casas,  por  los 
duefios  de  ellas. 

18.  Algunas  veces  se  exporta  la  cera  ya  labrada. 

19.  Se  hierve,  se  cascarea  y  se  tiende  al  sol  y  al  se- 
rene para  blanquear  la  cera. 

20.  Cuando  se  suelen  hacer  algunas  ventas,  se  ha- 
cen  4  75  centavos  y  4  1  peso  la  libra. 

21.  Un  enjambre  vale  1  peso  y  una  colmena  vale  2. 

22.  Las  plantas  mds  preferidas  por  las  abejas,  son: 
la  flor  del  organo  y  la  flor  de  los  huertos. 

23.  Los  tlacuaches,  la  hormiga  chicanela  y  la  flor 
de  fresno  danan  &  la  abeja. 

24.  Como  en  este  pueblo,  los  que  obtienen  esta  in- 
dustria  de  la  apicultura,  no  la  toman  como  tal  indus- 
tria,  que  no  hay  mayor  desarrollo. 

Tonal4,  Agosto  9  de  1893. — El  Agente  Municipal^ 
Narciso  Villa. 
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MUNICIPALIDAD  DE  TEZOATLAN. 

Contestacion  dada  por  el  Ayuntamiento  de  dicha  Municipalidad, 

1.  Si  se  dedican  en  esta  poblaci6n  &  la  cria  de  las 
abejas. 

2.  En  la  Municipalidad  de  Tezoatldn,  del  Distrito 
de  Huajufipam  de  Le6n. 

3.  Es  una  explotaci6n  de  los  panales  que  esponta- 
neametite  hacen  las  abejas. 

4.  Es  una  sola  cria  de  abejas. 

5.  Con  el  exclusivo  nombre  de  abejas. 

6.  En  los  meses  de  Junio,  Julio,  Agosto  y  Septiem- 
bre. 

7.  Son&ndoles  una  campanilla  para  que  no  se  alejen 
y  despu6s  se  recogen  en  un  tenate. 

8.  En  cajones  de  madera  de  sabino  6  ahuehuete,  de- 
jando  los  extremes  libres,  6  tambi6n  se  depositan  en 
aparatos  de  carrizo. 

9.  Primero  se  les  proporciona  la  miel  en  los  meses 
de  Enero  hasta  la  primera  quincena  del  mes  de  Mayo, 
cuando  la  estacidn  de  aguas  es  escasa.  2r  Se  les  hace 
un  zahumerio  de  copal  corriente  y  3^  se  les  procura 
un  techo  de  palma  para  que  esten  libres  de  las  llu- 
vias. 

10.  Entre  los  tenedores  de  enjambres  unos  opinan 
que  conviene  colocar  las  cajas  a  los  vientos  de  Sur  & 
Norte  y  otros  que  de  Oriente  4  Poniente. 

11.  La  cera,  la  miel  y  la  cria  6  sea  el  aumento  de 
&bejas. 

12.  Cuando  la  estaci6n  de  las  aguas  es  abundante, 
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produce  un  enjambre  de  8  4  10  onzas  de  cera  y  cuan- 
do  es  escasa  ningun  producto  se  obtiene. 

13.  Como  se  dijo  en  la  anterior  respuesta,  cuando  el 
afio  es  abundante  de  aguas  el  producto  de  un  enjam- 
bre es  de  unos  6  6  7  cuartillos  de  miel. 

14.  Exprimiendose  el  panal  en  un  objeto  en  que  se 
recoge  la  miel  y  de  este  modo  queda  separada  la  cera 
de  la  miel. 

16.  Como  Unas  8  arrobas  13  libras  de  cera  y  sobre 
22  barriles  de  miel. 

16.  Unas  420  colmenas. 

17.  Como  los  productos  que  percibe  cada  dueno  de 
enjambres  es  en  pequena  cantidad,  la  venta  la  hacen 
en  sus  casas,  porque  anticipadamente  reciben  el  valor 
de  la  cera;  igualmente  sucede  con  la  miel  y  adem&s, 
porque  se  reserva  parte  de  ella  para  alimentar  4  las 
abejas  en  el  tiempo  de  secas. 

18.  La  mayor  parte  la  exportan  blanqueada  y  al- 
guna  eh  estado  amarillo. 

19.  Primero:  se  hierve  en  un  objeto.  Segundo:  se 
cierne  en  un  tenate,  lue^o  se  hojea  por  medio  de  una 
planchita  de  madera  delgada;  despu^s  se  pone  al  sol 
y  al  sereno  y  de  este  modo  queda  blanqueada. 

20.  Por  lo  regular  a  75  cs.  libra  6  sea  4  18  pesos 
76  cs.  arroba,  por  lo  regular  su  valor  comun  es  el  que 
se  dijo  primero,  en  virtud  del  anticipo  que  hacen  los 
compradores. 

21.  Un  enjambre  vale  un  peso  y  una  colmena  25 
centavos. 

22.  La  generalidad  de  ellas. 

23.  El  p&jaro  colmenero,  la  golondrina,  la  rata,  la 
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hormiga  cabezona,  el  soldadillo,  la  chicanela,  la  arrie- 
ra,  la  cucaraeha,  la  lagartija  y  el  zorro;  respecto  de 
plantas  s61o  la  higuerilla  blanca  y  colorada. 

24.  Si  es  susceptible,  pudiendose  triplicar  su  desa- 
rroUo. 

Tezoatldn  de  Segura  y  Luna,  Agosto  9  de  1893. — 
JosS  Maria  Salazar. 

MUNICIPALIDAD  DE  TEPEJILLO. 

Contesiacidn  dada  por  d  Ayuniamienio  de  dicha  Munidpalidad. 

1.  En  esta  poblaci6n  nadie  se  dedica  4  la  cria  de 
abejas. 

2.  Esta  Munidpalidad  pertenece  al  Distrito  de  Jux- 
tlahuaca. 

3.  En  esta  localidad  no  es  una  verdadera  industria 
la  apicultura,  sino  una  explotaci6n  que  se  hace  de  los 
panales  que  espont&neamente  hacen  las  abejas. 

4.  Se  cria  y  explota  en  esta  localidad  una  sola  clase 
de  abejas. 

5.  Se  conocen  con  el  nombre  vulgar  de  enjambre. 

6.  fil  enjambre  se  castra  y  aparece  en  los  meses  de 
•N'oviembre  y  Diciembre. 

7.  Los  enjambres  se  recogen  en  una  caja  de  madera 
6  canasto  de  carrizo,  poniendo  estos  en  el  lugar  4  don- 
de  est&n  las  abejas  y  solas  se  introducen  en  ellos. 

8.  El  enjambre  cuando  produce  la  cria  es  en  los 
meses  de  Mayo  y  Diciembre  y  esta  se  deposita  en  ca- 
jas  de  madera  6  canastos  de  carrizo. 

9.  El  cuidado  que  se  tiene  con  las  abejas  en  la  esta- 
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ci6n  de  secas  es  poner  junto  &  los  cajones  6  canastos 
un  trasto  con  una  poca  de  miel  de  la  que  ellas  pro- 
ducen  y  con  ella  se  alimentan  y  en  la  estacion  pluvial 
con  las  flores  del  campo. 

10.  Las  cajas  de  los  enjambres  se  colocan  con  la 
puerta  hacia  el  Norte. 

11.  Los  productos  que  se  tienen  de  esta  industria  son 
cera  y  miel. 

12.  La  cantidad  de  cera  que  produce  un  enjambre 
al  ano  es  una  libra. 

13.  La  cantidad  de  miel  que  produce  un  enjambre 
al  ano  es  de  cuatro  cuartillos. 

14.  La  cera  se  extrae  de  los  enjambres,  por  medio 
de  un  poco  de  humo  de  copal  u  holotes  para  que  la 
abeja  no  perjudique  al  castrar. 

15.  Queda  contestada  en  las  respuestas  12  y  13. 

16.  El  numero  de  enjambres  que  hay  en  este  pue- 
blo es  de  echo. 

17.  En  esta  localidad  se  expenden  la  cera  y  la  miel. 

18.  La  cera  se  expende  ya  blanqueada. 

19.  El  metodo  que  se  usa  para  blanquear  la  cera  es 
derretirla  &  fuego  lento  y  hacerla  en  hojas  delgadas  y 
ponerla  al  sol  y  sereno. 

20.  El  precio  4  qiie  se  expende  la  libra  de  cera  es 
de  1  peso. 

21.  La  caja  de  un  enjambre  vale  2  pesos. 

22.  Las  plantas  preferidas  por  las  abejas  son:  el  drbol 
de  lima,  lim6n  y  otros  de  este  genero. 

23.  S61o  se  sabe  que  el  reptil  nombrado  lagartija 
perjudica  &  las  abejas.  Respecto  de  las  plantas  se  ig- 
nora. 
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24.  For  sumamente  fria  la  temperatura  de  esta  lo- 
caliSad  no  es  susceptible  de  mayor  desarrollo  ^la  cria 
de  las  abejas. 

Tepejillo,  Agosto  30  de  1893. — Pedro  Martinez. 

MUNICIPALIDAD  DE  TLACOTEPEC. 
Coniestacidn  dada  por  d  Ayuntamiento  de  dicha  Municipalidad. 

1.  Algunas  personas  de  esta  poblaci6n  se  dedican  4 
la  industria  6  cria  de  las  abejas. 

2.  En  la  conaprensi6n  de  este  Municipio  que  perte- 
nece  al  Distrito  de  Juxtlahuaca  se  encuentra  esta  in- 
dustria. 

3.  Es  una  explotaci6n  que  se  hace  de  los  panales 
que  espontdneamente  forman  las  abejas. . 

4.  Solo  se  cria  una  especie  de  abejas. 

5.  Se  conocen  con  el  nombre  de  abejas  de  enjambre. 

6.  En  el  mes  de  Septiembre  aparecen  los  ^njambres. 

7.  Se  recogep  en  una  jicara  6  cualquier  otro  trasto 
semejante. 

8.  Se  depositan  en  cajas  que  se  forman  de  troncos 
de  drboles. 

9.  El  cuidado  consiste  en  la  limpieza  de  las  cajas  y 
poner  4  las  abejas  flores  y  agua  en  lugar  inmediato  al 
en  que  se  encueutren. 

10.  Se  colocan  las  puertas  de  las  cajas  &  los  vientos 
Oriente  y  Poniente. 

11.  Cera  y  miel. 

12.  Media  libra  de  cera  produce  una  colmena  al  ano. 

13.  De  miel  un  cuartillo  y  medio  produce  al  ano 
una  colmena. 
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14.  Se  exprime  la  cera  con  la  mano,  asi  se  extrae  y 
se  separa  la  miel. 

16.  De  cera  16  libras  y  45  cuartillos  de  miel  se  pro- 
ducer! anualmente. 

16.  A  30  asciende  el  niimero  de  colmenas  que  hay 
en  esta  localidad. 

17.  En  la  plaza  de  la  cabecera  del  Distrito  se  con- 
sume la  cera  y  la  miel  sin  que  se  ocupe  flete  para  la 
conducci6n. 

18.  Se  exporta  ya  blanqueada. 

19.  El  metodo  para  blanquerla  es:  hervirla,  expri- 
mirla  y  hacerla  tortillas,  poniendola  al  sol  hasta  que 
se  blanquee. 

20.  Se  vende  &  75  cs.  libra.  y 

21.  Un  enjambre  vale  1  peso. 

22.  Son  plantas  preferidas  por  las  abejas:  la  flor  de 
mostaza,  la  del  acahual  y  la  del  chayotillo  silvestre. 

23.  Da:^n  &  los  insectos  los  tlacuaches  y  los  p4ja- 
ros  conocidos  con  los  nombres  vulgares^  de  gaviluchos 
y  venturillas. 

24.  No  es  susceptible  de  desarroUo  la  apicultura  en 
esta  localidad; 

Tlacotepec,  ISeptiembre  14  de  1893. —  Vicente  Ldpez. 


MUNICIPALTDAD  DE  TLAPILTEPEC. 

Contesiacidn  dada  poi'  el  Ayuniamiento  de  dicha  Municipalidad. 

Al  Cuestionario  de  Apicultura  que  esta  Jefatura  Po- 
litica  de  su  digno  cargo  se  sirvi6  enviarme,  proceden- 
te  de  la  Secretaria  de  Fomento  de  Mexico,  tengo  la  hon- 
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ra  de  manifestar,  que  en  esta  poblaci6n  ninguno  de  los 
vecinos  se  ha  dedicado  &  la  Apicultura  y  es  f4cil  que 
se  pueda  desarrollar  esta  industria  porque  los  elemen- 
tos  con  que  se  cuenta  son  apropiados,  esto  es,  de  clima 
y  vegetaci6n. 

La  cera  blanca  se  impQrta  &  la  poblaci6n  procedente 
de  Tehuacdn  6  Oaxaca  y  el  precio  comun  de  la  arroba 
es  de  25  pesos,  siendo  superior  en  su  clase. 

Devuelvo  el  Cuestionario  sin  contestar  cada  una  de 
sus  preguntas,  por  las  razones  espuestas. 

San  Mateo  Tlapiltepec,  Agosto  9  de  1893. — Anasta- 
do  Maldonado. 


MUNICIPALIDAD  DE  TULANCINGO. 
Contegtaci6n  dada  por  d  Ayuniamienio  de  dicha  Municipolidad, 

]fin  virtud  de  que  todos  los  vecinos  de  esta  poblaci6n, 
no  tienen  cajas,  ni  profesan  como  industria  lo  que  se 
llama  apicultura,  por  este  motive  no  se  contesta  pun- 
to  por  punto  el  anterior  Cuestionario  y  por  lo  mismo 
se  devuelve  &  la  Jefatura  Politica  del  Distrito  con  la 
presente  nota. 

Tulancingo,  Agosto  5  de  1893. — El  Presidente  Mu- 
nicipal, Ireneo  Velasco. 

MUNICIPALIDAD  DE  TEPANATEPEC. 
CorUestaciun  dada  por  el  Ayuniamiento  de  dicha  Munidpalidad. 

1.  En  este  pueblo  no  se  dedican  a  la  industria  6  cria 
de  las  abejas. 
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2.  Existen  varias;  esta  lofcalidad  pertenece  al  Distri- 
to  de  Juchitdn. 

3.  Se  cree  que  es  una  industria  natural  de  las  abejas. 

4.  Se  encuentran  en  los  montes,  varies. 

5.  Se  conocen:  la  negrita,  zuyule,  limoncillo,  la  zo- 
pela  bermeja  y  la  lacihuina;  esta  ultinaa  es  sumamen- 
te  rara  y  la  que  produce  con  m&B  abundancia  cera  y 
miel. 

6.  Todo  el  ano. 

7.  Se  ignora. 

8.  Se  encuentran  en  los  6rboles:  palo  Colorado,  huaje, 
huanacastle,  palo  bianco,  roble,  pie  de  gallo,  chocogui- 
te  y  coquito. 

9.  Ninguna. 

10.  JiTinguna;  encuentranse  colocadas  en  distintos 
vientos  en  los  montes. 

11.  Cuando  algun  individuo  suele  ocuparse  del  pro- 
ducto  de  estas,  se  corta  el  drbol  y  s61o  consiste  en  una 
porci6n  de  cera  negra,  muy  poca,  asi  como  la  miel  que 
no  llega  &  un  litre* 

12.  Se  ignora. 

13.  Se  ignora  tambien. 

14.  Cortado  el  drbol  en  la  parte  que  se  encuentran 
las  abejas,  se  recoge  la  cera  y  la  miel  que  existen  en 
unos  depositos.de  esta,  se  oprime  con  los  punos  para 
que  destile  la  miel. 

16.  Se  ignora. 

16.  No  se  puede  tener  uri  calculo  exacto,  porque  estas 
s61o  aparecen  en  los  montes  que  se  encuentran  en  la 
comprensi6n  de  esta  Municipalidad,  los  cuales  son  muy 
extensos. 
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17-  Se  ignora. 

18.  De  ninguna  clase. 

19.  No  se  conocen. 

20.  Se  ignora. 

21.  No  se  ha  visto  vender  en  esta  Municipalidad, 
por  lo  que  no  puede  precisarse  su  valor. 

22.  No  se  conoce. 

23.  Se  ignora  los  que  puedan  perjudicarlos. 

24.  Como  ninguno  se  dedica  &  este  ramo  en  esta  po- 
blaci6n,  no  puede  calcularse  &  que  grade  pueda  llegar 
el  desarrollo  de  la^apicultura. 

Tapanatepec,  Agosto  4  de  1893. — El  Presidente  Mu- 
nicipal, Alejandro  Ledn. 

MUNICIPALIDAD  DE  TECOMAXTLAHUACA. 
Conledaci&n  dada  por  el  Ayuniamienio  de  dicha  Municipalidad, 

1.  Variaa  peraonas  de  esta  poblaci6n  se  dedican, 
aunque  no  de  un  mode  especial,  &  la  industria  6  cria 
de  las  abejas. 

2.  En  la  comprensi6n  de  este  Municipio,  que  per- 
tenece  al  Distrito  de  Juxtlahuaca,  se  encuentra  esa  in- 
dustria. 

3.  Es  una  expldtaci6n  la  que  se  hace  de  los  panales 
que  espont&neamente  forman  las  abejafs. 

4.  S61o  se  cria  una  especie  de  abejas. 

5.  Se.  conocen  con  el  nombre  de  abejas  deenjambre. 

6.  En  el  mes  de  Octubre  aparecen  los  enjambres. 

7.  Por  medio  de  humo  que  se  pone  en  la  puerta  de 
los  cajones,  las  abejas  se  concentran  en  lo  m&s  interior 
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de  ellos;  entonces  libres  ya  los  enjambres,  se  cortan 
con  un  cuchillo  y  asi  se  recogen. 

8.  Se  depositan  los  enjambres  en  cajas  que  indus- 
triosamente  se  forman  de  troncos  de  drboles,  de  teja- 
manil  y  de  carrizo. 

9.  El  cuidado  consiste  en  el  aseo  de  las  cajas  y  del 
lugar  en  que  estas  se  encuentren,  como  en  ahuyentar 
&  las  hormigas  y  p&jaros  que  persiguen  &  las  abejas. 

10.  Para  obtener  buenos  resultados,  se  exponen  las 
cajas  con  las  puertas  en  direcci6n  de  los  vientos  Orien- 
te  y  Poniente. 

11.  La  cera  y  la  miel  son  los  productos  de  la  indus- 
tria. 

12.  Una  libra  de  cera  produce  una  colmena  en  un 
ano. 

13.  Seis  cuartillos  de  miel  produce  una  colmena  en 
un  afio. 

14.  La  cera  mds  gruesa  se  exprime  &  mano  y  de  este 
mode  se  extrae  6  aparta  de  la  miel.  La  oera  delgada 
se  pone  en  un  ayate;  por  medio  de  este  se  cuela  6  pasa, 
quedando  asi  extraida. 

15.  Ciento  cincuenta  libras  de  cera  y  novecientos 
cuartillos  de  miel  se  producen  anualmente  en  esta  lo- 
calidad.  ^ 

16.  A  ciento  cincuenta  asciende  el  nximero  de  col- 
menas  que  existen  en  el  recinto  jurisdiccional  de  esta 
Municipalidad. 

17.  En  la  plaza  de  esta  Villa  se  consume  la  cera  y 
la  miel. 

18.  No  se  exporta  la  cera,  como  expr^do  queda; 
pero  ya  blanqueada  se  hace  su  venta. 
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19.  El  metodo  para  blanquear  la  cera  es  hervirla  a 
fuego,  exprimirla,  hacerla  tortillas  y  tenderla  al  sol  y 
al  sereno,  hasta  que  se  obtenga  su  blanqueo. 

20.  Al  precio  de  setenta  y  cinco  centavos  libra  se 
vende  la  cera. 

21.  XJn  enjambre  vale  setenta  y  cinco  centavos. 

22.  Son  flores  preferidas  por  las  abejas  las  que  pro- 
ducen  las  plantas  del  zapote  bianco,  palo  dulce  6  cua- 
tillo,  palo  bianco,  mezquite  y  encina. 

23.  Solamente  danan  &  estos  insectos  los  pijaros  co* 
nocidos  con  los  nombres  vulgares  de  "Cuida-milpas" 
y  "Venturillas." 

24.  No  es  susceptible  de  mayor  desarrollo  en  esta 
localidad  la  apicultura. 

Tecomaxtlahuaca,  Septiembre  21  de  1893. — Antoni- 
no  Gracida. 


MUNICIPALIDAD  DE  SAN  MARCOS  TLAPASOLA. 
ConteslcLcidn  dada  por  el  Ayuntamiento  de  dicha  Mmicipalidad. 

1.  Se  dedican  &  la  cria  de  las  abejas  seis  individuos 
de  este  lugar. 

2.  Este  Municipio  est4  sujeto  al  Distrifo  de  Tlaco- 
lula. 

3v  Es  una  explotacion  de  los  panales  que  espontd- 
neamente  hacen  las  abejas. 
4.  S61o  se  cria  una  especie  de  abejas. 
6.  Se  conocen  con  el  nombre  vulgar  de  abejas. 
6.  Se  aparecen  en  los  meses  de  Mayo  y  Octubre. 
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7.  Se  recogen  en  tenates,  llamdndolas  con  campa- 
nitas. 

8.  Se  depositan  en  chiquihuites. 

9.  El  cuidado  que  se  tiene  con  las  abejas,  es  barrer 
y  regar  diariamente  el  lugar  en  que  se  encuentran  las 
colmenas,  preservarlas  de  la  hormiga  y  mariposas  que 
las  invaden  y  hacen  ahuyentar  y  sobre  todo  el  pajaro 
Uamado  "Chivirrio"  que  se  las  come. 

10.  Se  colocan  los  chiquihuites,  es  decir,  las  puertas 
de  entrada,  por  donde  no  domina  el  viento. 

11.  Se  obtienen  la  cera  y  la  miel. 

12.  Una  libra  de  cera  produce  un  chiquihuite  al  afio. 

13.  Dos  cuartillos  de  miel  produce  al  ano  un  chi- 
quihuite. 

14.  Para  extraer  la  cera  y  la  miel  se  hace  retirar  & 
las  abejas  por  medio  del  humo. 

15.  Se  producen  anualmente  en  esta  localidad  15  li- 
bras  de  cera  y  30  cuartillos  de  miel. 

16.  Hay  en  este  lugar  quince  chiquihuites. 

17.  En  el  comercio  de  Tlacolula  se  vende  4  $1  la  li- 
bra de  cera  y  &  15  cs.  cuartillo  de  miel  en  este  pueblo. 

18.  Se  vende  la  cera  en  estado  amarillo  y  blan- 
queada. 

19.  Se  echa  la  cera  en  agua  caliente  y  despues  se  po- 
ne al  sol  por  seis  li  echo  dias  para  blanquearla. 

20.  Se  vende  la  cera  4  $1  libra  de  la  blanca  y  6  75 
centavos  de  la  amarilla. 

21.  Vale  un  chiquihuite  en  este  pueblo  $1. 

22.  Todas  las  flores  son  preferidas  por  las  abejas. 

23.  Danan  &  estos  insectos  la  hormiga,  mariposas, 
reptiles  y  algunos  pfijaros. 
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24.  Es  susceptible  de  desarroUo  la  industria  en  este 
lugar  si  se  dedicaran  &  ella. 

San  Marcos  Tlapasola,  Agosto  P  de  1893. — Marce- 
Mno  Martinez. 

MUNICIPALIDAD  DE  TLACOLULA  DE  MATAMOROS. 

Conieataddn  dada  por  el  Ayuntamiento  de  dicha  Munidpalidad. 

1..  En  esta  ciudad  se  dedican  por  aficion  k  la  indus- 
tria y  cria  de  las  abejas. 

2.  En  Tlacolula,  que  es  cabecera  del  Distrito  de  su 
propio  nombre  en  el  Estado  de  Oaxaca,  es  donde  se  en- 
cuentra  la  industria  de  las  abejas. 

3.  Es  una  verdadera  explotacion  de  los  panales  que 
espontdneamente  forman  las  abejas  y  no  un  aprove- 
^hamiento  por  industria. 

4.  En  esta  poblaci6n  s61o  se  explota  y  cria  una  sola 
especie  de  abejas. 

6.  El  nombre  vulgar  con  que  se  conocen  en  esta  lo- 
calidad  es  el  de  "abejas  de  enjambre." 

6.  Los  enjambres  aparecen  regularmente  por  los 
meses  de  Junio  y  Octubre  de  cada  ano. 

7.  Se  recogen  en  tenates  llamandolas  con  campani- 
tas  cuando  se  separan  de  sus  cajones  6  enjambres^6 
contra  algtin  drbol  cuando  se  amontonan. 

8.  Se  depositan  en  cajas  de  una  vara  de  alto  por  me- 
dia vara  de  ancho  y  con  unos  agujeros  circulares  del 
di&metro  de  un  peso,  formando  cruz  en  la  mediania  de 
una  de  sus  cabeceras  y  en  chiquihuites  del  mismo  ta- 
mano  que  los  cajones,  tapados  en  la  parte  descubierta 
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6  boca  y  extremidades  circolareSy  con  petates  agujerea- 
dos  lo  mismo  que  los  cajones. 

9.  Colocados  los  cajones  y  chiquihuites  en  un  tapes- 
CO  formado  de  morillos  de  una  vara  y  media  de  ancho 
por  el  largo  necesario  y  &  la  altura  de  media  vara  del 
suelo,  se  colocan  el  numero  de  cajones  y  chiquihuites 
que  se  reunen  en  linea  recta  y  de  uno  &  otro  lado  del 
tapesco  que  est4  colocado  debajo  de  una  tejabana  6  jacal 
como  de  cuatro  varas  de  alto  por  tres  de  ancho.  Se  asea 
diariamente  el  sitio,  conserv&ndolo  con  agua  en  apasles 
6  pilas  de  piedra  y  cercado  en  contomo,  para  evitar  el 
perjuicio  que  les  ocasionan  las  gallinas;  asimismo  vi- 
gilan  y  asean  diariamente  y  cada  dos  meses  los  cajo- 
nes y  chiquihuites  para  preservarlos  de  los  otros  ani- 
males  que  los  danan,  conservandose  asi  en  las  distintas 
epocas  del  ano. 

10.  Indistantemente  las  colocan  por  cualquier  viento. 

11.  Los  productos  que  se  obtienen  son  la  cera  y  la 
miel. 

12.  Un  caj6n  6  un  chiquihuite  produce  al  afio  una 
y  media  libras  de  cera. 

13.  Un  caj6n  6  un  chiquihuite  produce  de  miel  una 
arroba  al  ano. 

14.  Los  cajones  y  chiquihuites  se  vacian  en  unos  ca- 
nastos  puestos  en  las  bocas  de  unos  apasles  grandes 
sobre  unos  palos  y  la  miel  se  va  destilando,  quedando 
asi  separada  de  la  cera.  A  continuacion  se  recoge  la 
cera  de  los  chiquihuites  y  puesta  en  unos  apasles  u 
oUas,  se  pone  a  hervir  y  luego  se  cuela  en  unos  tenates 
6  manta  corriente  y  dejdndola  enfriar,  queda  separada 
la  marqueta  del  agua. 
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15.  La  cantidad  de  cera  que  se  recoge  aproximativa- 
mente  y  cada  ano  en  esta  poblacion,  es  de  doce  arro- 
bas  J  de  miel  doscientas  arrobas. 

16.  El  ntimero  4e  colmenas  que  hay  en  la  poblacion, 
aproximadamente  es  el  de  doscientas. 

17.  Se  expende  la  cera  y  la  miel  en  esta  misma  lo- 
calidad,  pero  cuando  se  transporta  &  la  plaza  de  Oaxa- 
ca,  paga  la  arroba  de  cera  por  flete  doce  centavos  y  la 
de  miel  tres  centavos. 

18.  La  cera  se  exporta  amarilla  y  blanca. 

19.  Para  blanquear  la  cera,  se  pone  &  hervir  y  se 
vacia  en  unos  trastos  &  prop6sito  en  que  se  cuaja  en 
forma  de  tortillas  y  ensartadas  en  un  cordelito  6  pues- 
tas  sobre  los  cercos  de  espinos  por  espacio  de  quince 
dias  al  sol  y  sereno,  se  recoge  al  fin  blanqueada. 

20.  Se  vende  amarilla  6  $18  arroba  y  blanca  &  $25. 

21.  El  caj6n  6  chiquihuite  de  enjambre  vale  dos  pe- 
sos cada  uno.. 

22.  Las  plantas  que  son  preferidas  por  las  abejas, 
son  todas  aquellas  que  producen  florecitas  en  los  cam- 
pos,  jardines  y  casas  particulares,  por  la  miel  que  con- 
servan. 

23.  Hasta  hoy  no  se  conoce  en  esta  localidad  planta 
alguna  que  dafie  &  las  abejas  y  si  unas  aves  parecidas 
&  la  calandria  que  s61o  aparecen  por  Octubre  y  perma- 
necen  hasta  Diciembre;  las  cazan  al  aire  y  las  conocen 
vulgarmente  los  aficionados  con  el  nombre  de  **-Chivi- 
rrios."  Tambien  dicen  que  la  "Venturilla"  se  las  come 
y  para  ello  se  coloca  sobre  los  cajones  y  chiquihuites, 
cogiendolas  al  entrar  6  salir  en  los  agujeros  y  comi6n- 
dose  la  parte  superior  de  las  abejas.  El  "Chintete," 
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reptil  de  color  oscuro,  se  pega  al  suelo  y  &  nivel  de  lo& 
cajones  y  coge  con  la  boca  las  abejas  que  se  caen,  co- 
miendose  la  parte  superior  de  dichos  insectos.  El  mos- 
CO  conocido  con  el  nombre  de  "MorduUo,"  dana  el  pa- 
nal  de  las  abejas  introduciendose  en  el  interior  de  los^ 
cajones  y  perjudicando  la  colmena. 

24.  Sena  susceptible  de  mayor  desarrollo  la  apicul- 
tura  en  esta  localidad  y  hasta  el  grade  de  hacerla  in- 
dustrial, si  los  aficionados  en  su  explotaci6n  se  dedica- 
ran  exclusivamente  a  dicha  industria,  impuls&ndola 
con  todos  los  cuidados  que  requiere  para  su  mayor 
progreso  y  desarrollo;  pero  algunos  no  lo  ejecutan  por 
falta  de  recursos  pecuniarios  y  otros  por  estar  acos- 
tumbrados  &  la  explotaci6n  voluntaria  y  anual  de  las 
abejas,  con  los  unices  cuidados  que  para  ello  tienen  es- 
tablecidos  en  las  diferentes  epocas  del  ano. 

Tlacolula  de  Matamoros,  Julio  30  de  1893. — Manuel 
Herndndez. 

MUNICIPALIDAD  DE  TEOTITlIn  DEL  VALLE. 
ConiesiadOn  dada  por  el  Ayuntamiento  de  dicha  Municipalidadl 

1.  Tres  personas  de  este  lugar  crian  abejas. 

2.  Este  Municipio  pertenece  al  Distrito  de  Tlaco-^ 


3.  Es  una  explotaci6n  de  los  panales  que  espontA- 
neamente  hacen  las  abejas. 

4.  S61o  una  especie  de  abejas  se  crla. 

B.  Se  conocen  con  el  nombre  vulgar  de  enjambres.. 
6.  Aparecen  los  enjambres  por  el  mes  de  Octubre. 
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7.  Se  recogen  en  tenates  Uam&ndoles  con  campa- 
nitas. 

8.  Se  depositan  en  cajones  6  chiquihuites. 

9.  Se  asea  el  lugar  en  que  se  encuentran  y  se  evita 
que  las  invadan  las  hormigas  que  las  matan,  loschin- 
tetes  y  lagartijas  que  se  las  comen,  asi  como  los  p&ja- 
ros  nombrados  chivirrio  y  venturilla. 

10.  No  hay  regla  para  colocar  los  chiquihuites  6  ca- 
jones. 

11.  Se  obtienen  por  productos  la  cera  y  la  miel. 

12.  Tin  caj6n  6  chiquihuite  produce  al  ano  1  libra 
de  cera. 

13.  Tres  cuartillos  de  miel  da  al  ano  un  chiquihui- 
te 6  caj6n. 

14.  Se  extrae  la  cera  y  la  miel  ahuyentando  &  los 
enjambres  por  medio  del  humo. 

15.  Una  arroba  7  libras  de  cera  y  76  cuartillos  de 
miel. 

16.  Hay  en  esta  localidad  32  colmenas  entre  chi- 
quihuites y  cajones  de  enjambre. 

17.  En  esta  misma  poblaci6n  se  hace  el  consume. 

18.  Se  vende  ia.  cera  blanqueada. 

19.  Se  emplea  el  agua  caliente  por  dos  veces  en  do- 
ce  dias  y  durante  este  tiempo  se  pone  la  cera  al  sol  y 
al  sereno. 

20.  Se  vende  &  1  peso  la  libra  de  cera  y  la  miel  & 
25  cs.  cuartillo. 

21.  Un  chiquihuite  6  caj6n  vale  1  peso. 

22.  Toda  clase  de  flor  es  preferida  por  los  enjam- 
bres. 

23.  Danan  &  estos  insectos  la  hormiga,  algunos  rep- 


Digitized  by 


136 

tiles,  algunos  pdjaros  y  unos  gusanos  que  aparecen  en 
Unas  telaranas  que  se  form  an  en  los  dep6sitos. 

24.  Es  6  seria  susceptible  de  desarrollo  esta  indus- 
tria  en  esta  poblaci6n,  si  se  dedicaran  exclusivamente 
&  ella. 

Teotitl&n  del  Valle,  Agosto  5  de  1893. — Domingo 
M.  Contreras. 

MUNICIPALIDAD  DE  VILLA  DE  MITLA. 
Coniedaddn  dada  por  el  Ayuntamienio  de  dicha  Municipalidad. 

1  

2.  En  este  Municipio  que  pertenece  al  Distrito  de 
Tlacolula,  se  dedican  varias  personas  &  la  cria  de  las 
abejas. 

3.  La  cria  de  estos  animales  no  es  una  verdadera 
industria,  sine  una  explotaci6n  de  los  panales  que  es- 
pont^eamente  hacen  las  abejas. 

4.  Se  explota  una  sola  especie  de  abejas. 

5.  Se  conocen  con  el  nombre  vulgar  de  enjambres. 

6.  Aparecen  en  los  meses  de  Agosto  y  Septiembre. 

7.  Para  que  se  reunan  en  la  rama  de  algun  Arbol,  se^ 
toca  una  campanita  y  estando  reunidas  se  recogen  por 
medio  de  un  tenate  y  se  depositan  en  el  chiquihuite. 

8.  Se  depositan  en  cajones  de  madera  6  en  chiqui- 
huites  de  carrizos. . 

9.  El  cuidado  que  se  tiene  con  las  abejas  en  las  dis- 
tintas  epocas  del  ano,  consiste  en  procurar  que  haya 
la  mayor  limpieza  en  el  lugar  destinado  &  las  colme- 
nas,  pues  de  lo  contrario,  son  perseguidas  por  las  hor- 
migas. 
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10.  Las  colmenas  6  cajas  se  pueden  colocar  indis- 
tintamente  hacia  cualquier  viento. 

11.  Los  productos  que  se  obtienen  de  la  cria  de  es- 
tos  animales  son:  la  cera  que  sirve  para  la  fabricaci6n 
de  las  velas  y  la  miel  la  gastan  para  el  gusto  de  la  fa- 
milia. 

12.  Una  colmena  produce  en  un  ano  media  libra  de 
cera. 

13.  Una  colmena  produce  en  un  ano  medio  cuarti- 
llo  de  miel. 

14.  La  cera  y  la  miel  se  extraen  unidas  cortando  los 
panales  con  un  cuchillo. 

15.  En  esta  localidad  producen  las  colmenas  anual- 
mente  dos  arrobas  echo  y  media  libras  de  cera  y  cin- 
cuenta  y  ocho  y  medio  cuartillos  de  miel. 

16.  En  esta  localidad  hay  aproximadamente  117 
chiquihuites. 

17.  La  cera  y  la  miel  se  expenden  en  la  plaza  de  es- 
ta misma  villa,  por  lo  cual  no  se  paga  ningun  flete  de 
la  conducci6n. 

18.  Como  ya  se  dijo  arriba,  la  cera  y  la  miel  se  ex- 
penden en  esta  misma  villa  y  en  estado  bianco. 

19.  La  manera  de  blanquear  la  cera  consiste  en  de- 
rretirla  y  una  vez  estando  en  el  estado  Ifquido  se  for- 
man  unas  especies  de  tortillas  por  medio  del  asiento 
de  una  jicara  empapado  con  agua  para  que  la  cera  se 
despegue  con  facilidad  de  dicho  asiento  y  se  pone  al 
sol  y  al  sereno  hasta  que  este  completamente  blanca. 

20.  La  cera  blanca  se  vende  &  1  peso  libra. 

21.  Un  enjambre  no  tiene  precio,  pero  si  una  colme- 
na, siendo  su  precio  50  cs. 
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22.  Las  abejas  no  se  venden  en  ninguna  plaza. 

23.  Los  animales  que  danan  a  las  abejas  son  las  hor- 
migas. 

24.  Con  el  continuo  cuidado  se  puede  desarroUar  la 
apicultura  en  esta  localidad  hasta  obtener  un  numero 
considerable. 

Villa  de  Mitla,  Agosto  6  de  1893.— Felix  Quero. 

MUXICIP ALIDAD  DE  XOCHIMILCO. 
Coniedacidn  dada  por  d  Ayuntamiento  de  dicha  MunicipaJidad. 

1.  Si  se  dedican  &  la  cria  de  las  abejas  aunque  en 
corta  escala. 

2.  Municipalidad  de  Xochimilco,  Distrito  de  Etla. 

3.  Es  una  explotacion  de  los  panales  que  espontA- 
neamente  hacen  las  abejas. 

4.  S61o  una  especie  de  abejas  hay. 

5.  Con  el  nombre  de  abejas  de  enjambre. 

6.  En  el  mes  de  Septiembre. 

7.  Toc&ndoles  una  campana  pequena  6  un  c&ntaro. 

8.  En  un  caj6n  de  madera  6  un  cesto. 

9.  Limpiar  con  frecuencia  los  cajones  y  taparlos,  & 
fin  de  que  no  les  caiga  agua  cuando  Uueva. 

10.  Los  cajones  se  colocan  con  las  puertas  dirigidas 
al  Sur. 

11.  Los  pVoductos  son  miel  y  cera. 

12.  Una  colmena  produce  3  libras  de  cera. 

13.  Una  colmena  produce  6  cuartillos  de  miel. 

14.  Se  castran  los  cajones  y  despues  las  colmenas 
se  cuelan. 
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15.  Quince  libras  de  cera  y  treinta  cuartillos  de  miel. 

16.  Cinco  colmenas  6  cajones. 

17.  S61o  en  la  poblacion  se  consumen  la  miel  y  la 
cera. 

18.  En  la  misma  poblaci6n  se  vende  la  cera. 

19.  Para  blanquearla  se  hierve  y  se  tira  4  la  intem- 
perie  por  quince  dias. 

20.  La  cera  se  vende  4  1  peso  libra. 

21.  TJn  enjambre  vale  4  pesos  y  una  colmena  6. 

22.  Todas  las  plantas  que  producen  flores. 

23.  Perjudican  &  las  abejas  un  p^jaro  que  se  llama 
burlero,  hormigas,  chintetes,  aranas,  cucarachas  y  al- 
gunas  yerbas  como  la  pegajosa  etc. 

25.  En  este  pueblo  no  es  susceptible  de  desarrollo 
porque  es  bastante  esteril. 
Xochimilco,  Julio  31  de  1893. — Jesus  L6pez. 

MUNICIPALIDAD  DE  ZACATEPEC. 
Contestadon  dada  por  el  Ayuntamiento  de  dicha  Municipalidad. 

1.  Si  se  dedican  &  la  cria  de  las  abejas. 

2.  Los  pueblos  de  que  se  com  pone  esta  parroquia, 
pertenecientes  al  Distrito  de  Huaju&pam  de  Le6n,  son: 
Zacatepec,  Amatitldn,  Mariscala,  Yucund,  San  Sim6n 
Zahuatl&n,  Tacache  Mina,  Santo  Domingo  Yolotepec, 
San  Pedro  Atoyac,  San  Antonio  Zahuatl&n,  San  Juan 
Reyes,  Concepci6n  Porfirio  Diaz,  Hacienda  de  la  Pra- 
dera,  Rancho  de  Chochos  y  San  Miguel  Carrizal  y  sola- 
mente  en  esta  cabecera,  Amatitldn,  Mariscala,  Tacache, 
Atoyac,  San  Antonio  Zahuatlan,  Yucuna  y  ranches  de 
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Chochos  y  San  Miguel  Carrizal  es  donde  en  pequena 
escala  se  dedican  algunos  individuos  &  la  cria  de  las 
abejas. 

3.  No  es  una  verdadera  industria  y  s61o  se  explotan 
los  panales  que  espontaneamente  hacen  las  abejas. 

4.  Solamente  se  cria  la  abeja  que  produce  cera  blan- 
ca  y  miel. 

5.  El  nombre  vulgar  con  que  se  conoce  es  simple- 
mente  con  el  de  "abeja." 

6.  Aparecen  en  los  meses  de  Junio,  Septiembre  y 
Octubre. 

7.  Luego  que  se  presenta  el  enjambre  se  toma  un 
chiquihuite  redondo  (abierto  en  ambos  extremes)  el 
cual  se  tiene  preparado  de  antemano  y  tocando  al  mis- 
mo  tiempo  una  campanita,  se  consigue  que  el  enjambre 
haga  parada  en  algun  drbol,  de  donde  se  recogen  con 
una  jicara  y  se  echan  en  el  mencionado  chiquihuite. 

8.  Se  depositan  en  el  chiquihuite  referido,  el  cual  es 
de  otate,  mide  una  vara  de  largo  por  media  vara  de 
diametro.  Dicho  chiquihuite  hace  voces  de  caj6n  de  la 
colmena. 

9.  Los  tinicos  cuidados  que  se  tienen  con  las  colme- 
nas,  son:  que  est6n  bajo  techo  para  resguardarlas  de  la 
lluvia,  el  mayor  aseo  posible  y  llegados  los  meses  de 
Febrero,  Marzo  y  Abril  ponerles  cajetes  de  la  misma 
miel  que  producen,  mezclada  con  agua,  para  que  no  se 
mueran  de  hambre. 

10.  Se  colocan  las  cajas  6  colmenas  horizontalmente, 
de  Norte  &  Sur,  6  vice  versa;  pero  nunca  al  Oriente  6 
Poniente,  pues  lo  que  se  procura  es  que  no  penetren 
&  la  colmena  los  rayos  del  sol. 
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11.  Los  productos  que  se  obtienen,  son  cera  blanca 
y  miel. 

12.  Una  libra  de  cera  es  lo  que  anualmente  produce 
cada  colmena. 

13.  Seis  libras  de  miel  es  el  producto  anual  de  cada 
colmena. 

14.  Por  medio  de  zahumerios  se  consigue  que  las 
abejas  se  retiren  4  los  lugares  m&s  interiores  de  la  col- 
mena; luego  los  panales  que  regularmente  se  adhieren 
a  los  lados  de  la  caja,  son  cortados  6  separados  de  la 
misma  caja  con  un  cuchillo.  En  seguida  se  exprimen 
dichos  panales  y  quedan  separadas  la  cera  y  la  miel. 

15.  El  producto  anual  es  de  16  arrobas  de  cera  y  96 
arrobas  de  miel. 

16.  Cuatrocientos  cajones  6  colmenas  hay  en  los  pue- 
blos expresados. 

17.  El  consume  se  verifica  en  la  misma  poblaci6n 
en  que  se  obtuvo  el  producto. 

18.  No  se  exporta  la  cera.  • 

19.  El  metodo  m&s  comtin,  6  mejor  dicho  el  unico 
que  se  observa,  es:  hacer  de  la  cera  hojas  delgadas  y 
exponer  estas  al  sol  y  al  sereno  por  espacio  de  8  6  10 
dias,  en  cuyo  termino  queda  ya  blanqueda. 

20.  75  cs.  es  el  precio  corriente. 

21.  El  enjambre  vale  25  cs.  y  la  colmena  50  cs. 

22.  Las  abejas  prefieren  las  flores  del  xoconoxtle, 
del  6rgano,  del  cuatillo  y  la  del  cazahuate  prieto. 

23.  Son  enemigos  de  las  abejas  las  horraigas,  el  "pi- 
cabuye,"  y  los  "soldadillos."  Entre  los  p&jaros  el  "qui- 
qui"  y  el  pdjaro  colmenero. 


Digitized  by  Google 


142 

24.  Es  susceptible  de  mayor  desarrollo  en  estos  pue- 
blos la  industria  de  la  apicultura. 
Zacatepec,  Agosto  30  de  1893. — Buenaventura  Vera. 

MUJSICIPALIDAD  DE  ZUCHILQUITONGO. 
Contestacidn  dada  por  d  Ayuniamiento  de  dicha  Municipalidad. 

1.  Si  se  dedican  &  la  cria  de  las  abejas,  aunque  en 
corta  escala. 

2.  En  la  Municipalidad  de  Zuchijquitongo,  Distrito 
de  Etla. 

3.  Es  una  explotaci6n  de  los  panales  que  volunta- 
riamente  forman  las  abejas. 

4.  Solo  una  especie  de  abejas  hay. 

5.  Con  el  nombre  de  abejas  de  enjambre. 

6.  En  el  mes  de  Septiembre. 

7.  Toc&ndoles  con  campana  pequena  6  un  cdntaro. 

8.  En  un  caj6n  de  madera  6  un  cesto. 

9.  Limpiar  con  frecuencia  los  cajones  y  taparlos,  4 
fin  de  que  cuando  llueva  no  les  caiga  agua. 

10.  Los  cajones  se  colocan  con  las  puertas  en  direc- 
ci6n  al  Sur. 

11.  Los  productos  son  miel  y  cera. 

12*  Una  colmen^  produce  tres  libras  de  cera. 

13.  Una  idem  produce  seis  cuartillos  de  miel. 

14.  Se  castran  los  cajones  y  despuSs  las  colmenas  se 
cuelan  para  apartar  la  cera  de  la  miel. 

15.  144  libras  de  cera  y  288  cuartillos  de  miel. 

16.  48  colmenas  6  cajones. 

17.  S61o  en  la  poblaci6n  se  consume  la  cera  y  la 
miel. 
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18.  Se  vende  de  las  dos  maneras,  amarilla  y  blan- 
queada. 

19.  Para  blanquearla  se  hierve  y  se  tira  &  la  intem- 
perie  durante  quince  dias. 

20.  Se  vende  la  cera  6  $1  libra  y  d  12  cs.  cuartillo 
de  miel. 

21.  Tin  enjambre  vale  $4  y  una  colmena  $5. 

22.  Todas  aquellas  que  producen  flores. 

23.  Perjudican  &  estos  insectos  el  chintete,  las  hor- 
migas,  cucarachas,  aranas  y  por  ultimo  un  p&jaro  que 
86  llama  el  "burlero." 

24.  En  este  pueblo  si  es  fdcil  de  desarrollo  la  api- 
cultura. 

Zuchilquitongo,  Agosto  31  de  1893. — Pedro  Mar- 
tinez, 


! 
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PEEOiOS  OORRIENTES  DE  PEODUOTOS  AGRIOOLAS 

EN  EL  INTERIOR  DE  LA  REP^BLICA. 


CHIHUAHUA. 

MUNICIPALIDAD  DE  CIUDAD  JuIrEZ. 

NOTICIA  que  manifiesia  el  esUido  qtie  guarda  el  comei'do  en  esia 
Municipalidad  durante  el  mea  que  termina. 

Maiz,  de  2  pesos  75  cs.  k  3  pesos  fanega. 
Trigo,  de  3  pesos  25  cs.  &  3  pesos  50  cs  fanega. 
Cebada,  de  2  pesos  50  cs.  4  3  pesos  fanega. 
Frijol,  de  6  pesos  75  cs.  4  8  pesos  fanega. 
Grarbanzo,  de  10  pesos  k  10  pesos  50  cs.  fanega. 
Arroz,  de  1  peso  75  cs.  4  2  pesos  arroba. 
Cebollas,  de  1  p6so  25  cs.  4  1  peso  50  cs.  arroba. 
Azticar  blanca  americana,  de  2  pesos  50  cs.  4  3  pe- 
sos arroba. 

Idem  triguena,  de  2  pesos  87  cs.  4  3  pesos  25  cs* 
arroba. 

Piloncillo  6  panela,  de  18  4  20  pesos  carga. 
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Miel  de  abeja,  6  pesos  25.  cs.  arroba. 
Cafe,  de  41  d  42  pesos  quintal. 
Cacao,  de  75  cs.  d  1  peso  libra. 
Cera  blanca,  de  15  &  18  pesos  arroba. 
Lana  sucia,  de  2  pesos  50  cs.  &  3  pesos  arroba. 
Idem  lilnpia,  de  3  pesos  75  cs.  &  4  pesos  arroba. 
Pieles  de  res  al  pelo,  frescas,  de  75  cs.  6, 1  peso  25  cs. 
arroba. 

Idem  secas,  de  2  pesos  25  cs.  a  2  pesos  50  cs.  arroba. 
Cueros  curtidos  de  zuela,  de  12  &  13  pesos  cada  uno. 
Almid6n,  de  2  pesos  &  2  pesos  25  cs.  arroba. 
Chile  ancho  de  1^  12  pesos  arroba. 
Idem  pasilla,  no  hay. 

Papas  6  patatas,  de  1  peso  &  1  peso  25  cs.  arroba. 
Naranjas,  de  15  a  20  pesos  miliar. 
Limas,  de  1  peso  25  cs.  &  1  peso  50  cs.  ciento. 
Limones,  de  1  peso  25  cs.  &  1  peso  50  cs.  ciento. 
Pl&tanos,  de  12  &  15  pesos  miliar. 
Aguardiente  de  cana,  de  45  4  50  pesos  barril. 
Idem  de  uva,  20  galones,  de  30  d35  pesso  barril. 
Idem  de  mezcal,  35  pesos  barril. 
Vino  de  uva,  18  galones,  de  12  &  13  pesos  barril. 
Tabaco  en  rama,  de  4  pesos  50  cs.  6  5  pesos  arraba. 
Idem  labrado  en  puros,  de  20  4  80  pesos  miliar  de 
1^  clase. 

Idem  cigarros,  de  32  &  40  cajetillas  por  1  peso. 
Granado  mayor  vacuno,  de  10  &  12  pesos  cabeza. 
Idem  caballar,  de  5  4  8  pesos  cabeza. 
Idem  menor  de  cerda,  de  5  4  8  pesos  cabeza. 
Idem  idem  de  lana,  de  1  peso  4  1  peso  25  cs.  cabeza. 
Manteca  de  cerdo,  de  6  4  7  pesos  arroba. 

BoleUn.-E.-10. 
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Sebo,  de  2  pesos  60  cs.  d  3  pesos  arroba. 
Jab6n,  de  30  &  32  pesos  carga. 
Harina,  de  3  pesos  75  cs.  &  4  pesos  quintal. 
Sal,  carga  de  12  arrobas,  de  4  pesos  50  cs.  d  5  pe- 
sos 50  cs. 
Tequesquite,  de  2  d  3  pesos  fanega. 
Queso,  de  4  pesos  60  cs.  d  5  pesos  arroba. 
Ciudad  Judrez,  Enero  31  de  1894. — E.  Provencio. 


V     MUNICIPALIDAD  DE  ROSALES. 

NOTICIA  que  manifiesta  lo8  predoa  que  guardaron  en  esta  loca- 
lidad  lo8  efedoB  de  mayor  conmmo  durante  el  mea  de  la  fecha. 

Maiz,  2  pesos  75  cs.  fanega. 

Frijol,  3  pesos  75  cs.'  fanega. 

Trigo,  3  pesos  75  cs.  fanega. 

Azticar,  2  pesos  75  cs.  arroba. 

Cafe,  41  pesos  quintal. 

Arroz,  2  pesos  60  cs.  arroba. 

Piloncillo,  19  pesos  carga. 

Manteca  de  cerdo,  5  pesos  arroba. 

Jab6n,  42  pesos  carga. 

Sal  comun,  3  pesos  fanega. 

Chicharo,  haba  y  lenteja,  6  pesos  fanega. 

Garbanzo,  8  pesos  fanega. 

Chile  Colorado,  3  pesos  50  cs.  fanega. 

Harina  paja,  10  pesos  carga. 

Idem  flor,  15  pesos  carga. 

Cafe  y  Jab6n  escasean  y  los  demas  articulos  en  can- 
tidad  suficiente. 
Rosales,  Enero  16  de  1894. — Qenaro  de  la  Garza. 


Digitized  by  Google 


147 

MUNICIPALIDAD  DE  APASCO. 

NOTICIA  que  manijiesta  loa  p^edos  que  puardan  en  dioha 
loealidad  ha  articvlos  de  mayor  conmmo. 

Maiz,  3  pesos  75  cs.  carga;  existencia  30,000. 
.  Chile  pasilla,  5  pesos  arroba;  existencia  6,000. 
Trigo,  12  pesos  carga;  existencia  2,000. 
Frijol  gordo,  8  pesos  carga;  existencia  5,000; 
Idem  delgado,  7  pesos  carga;  existencia  3,000. 
Cebada,  3  pesos  carga;  existencia  1,500. 
Garbanzo,  14  pesos  carga;  existencia  150i 
Alpistle,  2  pesos  50  cs.  arroba;  sin  existencia. 
Apasco,  16  de  Enero  de  1894. — Josi  M.  Prime. 

HIDALGO. 

MUNICIPALIDAD  DE  TULA. 

PREC108  oorrientes  de  los  ariiculoa  de  mayor  conaum^  en  esta 

loealidad. 

Arvej6n,  4  pesos  carga. 

Cebada,  3  pesos  id. 

Frijol,  8  pesos  id. 

Haba,  10  pesos  id. 

MaTz,  4  pesos  id. 

Trigo,  12  pesos  id. 

Harina  flor,  1  peso  50  cs.  arroba. 

Granillo,  1  peso  37  cs.  id. 

Salvado,  31  cs.  id. 
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Carne  de  res,  2  pesos  50  cs.  arroba. 
Id.  de  carnero,  3  pesos  id. 
Id.  de  cerdo,  3  pesos  75  cs.  id. 
Lana,  4  pesos  id. 
Manteca,  4  pesos  50  cs.  id. 
Sebo,  3  pesos  75  cs.  id. 
Queso,  6  pesos  id. 

Tula  de  Hidalgo,  Enero  3  de  1894.—/.  Andrade. 
MfiXIOO. 

MUNICIPALIDAD  DE  ECATZINGO. 

PREGI08  corrientes  de  loa  ariiculoa  de  mayor  consume  en  eda 

loccUidad. 

Maiz,  5  pesos  50  cs.  carga. 
Frijol,  15  pesos  id. 
Trigo,  12  pesos  id. 
Arvej6n,  15  pesos  id. 
Haba,  5  pesos  id. 
Cebada,  4  pesos  id. 
Azucar,  3  pesos  arroba. 
Cafe,  8  pesos  quintal. 
Sal,  87  cs.  arroba. 

Aguardiente  holanda,  11  pesos  barril. 

Manteca,  8  pesos  50  cs.  arroba. 

Jab6n,  8  pesos  50  cs.  id. 

Carne  de  res,  2  pesos  75  cs.  id. 

Id.  de  cerdo,  3  pesos  id. 

Id.  de  carnero,  2  pesos  25  cs.  id. 
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Chile  pasilla,  7  pesos  75  cs.  arroba. 

Id.  Colorado,  6  pesos  id. 

Sebo,  5  pesos  50  cs.  id.  • 

Las  cosechas  de  maiz  ban  sido  de  mal  rendimiento, 
no  obstante  que  presentaban  buen  aspecto. 

Las  heladas  ban  sido  tan  fuertes,  que  gr^^n  parte  de 
los  campos  de  trigo  se  ban  perdido. 

Ecatzingo,  Dicienibre  31  de  1893.— Jf.  C.  Solis. 


MUNICIPALIDAD  DE  MALINALCO. 

NOTICIA  de  loaprecios  corrienies  de  los  articulos  de  mayor  con- 
mmo  en  esta  Municipalidad. 

Maiz,  4  pesos  carga. 
Trigo,  10  pesos  idem. 
Cebada,  3  pesos  50  cs.  idem. 
Frijol  prieto,  8  pesos  idem. 
Garbanza,  14  pesos  idem. 
Garbanzo,  11  pesos  idem. 
Arvej6n,  6  pesos  idem. 
Haba,  4  pesos  idem. 
Arroz,  3  pesos  quintal. 

Aguardiente  de  cafia,  19  pesos  barril  de  diez  jarras. 

Idem  de  mezcal,  18  pesos  barril  de  diez  jarras. 

Azticar  entreverada  blanca,  2  pesos  25  cs.  arroba. 

Idem  prieta,  2  pesos  idem. 

Panocha  en  hojas,  4  treinta  y  dos  por  1  peso. 

Cafe,  24  pesos  quintal. 

Cera  blanca  marqueta,  18  pesos  arroba. 

Idem  mezclada,  labrada,  22  pesos  idem. 
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Cera  para,  labrada,  25  pesos  arroba. 
Ganado  de  cerda,  2  pesos  arroba. 
Idem  mayor,  de  5  4  25  pesos  cabeza. 
Manteca  de  cerdo,  5  pesos  50  cs.  arroba. 
Sebo  en  grena,  3  pesos  arroba. 
Idem  en  plancha,  3  pesos  75  cs.  arroba. 
Pieles  de  res  al  pelo,  6  cs.  libra. 
Idem  de  carnero  y  chivo,  de  9  4  18  cs.  piel. 
Idem  de  res,  curtidas,  de  3  &  6  pesos  piel. 
Idem  de  borrego  y  chivo,  curtidas,  de  30  4  75  cs. 
piel. 

Almid6n,  3  pesos  arroba. 
Aceite  de  higuerilla,  1  peso  80  cs.  arroba. 
Chile  Colorado,  6  pesos  25  cs.  idem. 
Idem  pasilla,  6  pesos  25  cs.  idem. 
Idem  mulato,  8  pesos  idem. 
Chilpote,  8  pesos  idem. 
Lana,  6  pesos  arroba. 
Miel  de  abejas,  50  cs.  idem. 
Naranjas,  30  cs.  gruesa. 
Limas,  25  cs.  idem. 
Limones,  12  cs.  ciento. 
Pldtano  guineo,  25  cs.  idem. 
Chile  verde,  18  pesos  carga  de  noventa  y  seis  cuar- 
tillos. 

Tomate,  2  pesos  carga  de  huacales  para  burro. 
Malinalco,  Diciembre  31  de  1893. — If.  Crordillo  Hur- 
tazul. 
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MUNICIPALIDAD  DE  CHALCO. 

NOIICIA  que  manijiesta  d  edado  que  guardaron  las  cosechaa  y 
precio  cotrienie  de  las  semillas  y  articuloa  de  primera  necesidad 
durante  el  mea  de  lafecha. 

Maiz,  4  pesos  50  cs.  carga. 
Haba,  5  pesos  idem. 
Frijol,  8  pesos  carga. 
Trigo,  13  pesos  idem. 
Arvej6n,  6  pesos  idem. 
Lenteja,  10  pesos  idem. 
Cebada,  3  pesos  idem. 
Azucar,  2  pesos  25  cs.  arroba. 
Chile,  5  pesos  idem. 
Manteca,  5  pesos  idem. 
Sal,  75  cs.  idem. 

La  cosecha  de  trigo  perdida  por  las  heladas. 
Chalco,  Enero  31  de  1894. — JEl  Presidente  Mmicipal. 

MUNICIPALIDAD  DE  TLALMANALCO. 

NOTICIA  que  expresa  d  estado  que  guardan  la  exportaeidn^  cortr 
sumo  y  predo  de  hs  artioulos  de  esta  Municipalidad  en  d  7ne8\de 
Enero  de  1894. 

Maiz,  4  pesos  60  cs.  carga.  Exportaci6n,  un  50  por 
ciento.  Consumo,  un  50  por  ciento. 

Trigo,  13  pesos  carga.  Buen  consumo  y  buenas  se- 
menteras. 

Cebada,  Spesos  carga.  Exportaci6n,  un  50  por  cien- 
to. Consumo,  un  50  por  ciento. 
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Haba,  4  pesos  50  cs.  carga.  Buen  consumo. 
Tlalmanalco,  Enero  31  de  1894 — Josi  Maria  Buiz. 

MUNICIPALIDAD  DE  AMECAMECA  DE  JUi-REZ. 

NOTICIA  que  manijiesta  d  estado  que  guardan  las  cosechas  y 
precio  d  que^  por  t^rmino  medio^  se  vendm  las  semiUas  que  ae 
producm  en  esta  Munioipalidad. 

Arvej6n,  11  pesos  carga. 
Alfalfa,  6  cs.  arroba. 
Cebada,  3  pesos  50  cs.  carga. 
Prijol,  10  pesos  idem. 
Haba,  4  pesos  idem. 
Maiz,  4  pesos  25  cs.  idem. 
Trigo,  13  pesos  idem. 

Las  cosechas  de  maiz  ban  comenzado  &  realizarse. 
Las  semen teras  de  trigo  estdn  mal. 
Amecameca  de  Judrez,  Enero  31  de  1894. — Porfirio 
Castillo. 


MUNICIPALIDAD  DE  OZUMBA. 

NOTICIA  qm  expresa  d  estado  que  guardan  las  cosechas  y  se- 
merderas  en  esta  Munidpalidad,  precio  de  los  principales  artlcu- 
hs  de  consumo  y  su  exportacidn  en  dicho  mes, 

8EMENTEBAS. 

Trigo,  el  estado  que  guardan  sus  plantas  es  regular. 

COSECHAS. 

Cebada,  se  cosech6  en  Noviembre  y  Diciembre  ante- 
riores,  su  existencia  ser&  de  400  cargas. 
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Haba,  se  cosech6  en  los  mismos  meses,  su  existen- 
cia  sera  de  1,200  cargas. 

Frijol,  se  cosech6  en  los  mismos  meses,  su  existen- 
cia  serd  de  60  cargas. 

Maiz,  se  cosecho  en  los  mismos  meses,  su  existen- 
cia  serk  de  3,800  cargas. 

Trigo,  se  cosech6  en  Mayo  y  Junio  tiltimos,  la  exis- 
tencia  serd  de  150  cargas. 

PBECIO  QUE  GUARDAN  EN  ESTA  VILLA  LOS  PRINCIPALES 
ARTfCULOS  BE  CONSUMO. 

Maiz  del  Distrito,  4  pesos  50  cs.  carga. 

Id.  del  Estado  de  Morelos,  4  pesos  id. 

Frijol  ayocote,  5  pesos  id. 

Haba,  4  pesos  id. 

Trigo,  13  pesos  id. 

Gebada,  3  pesos  id. 

Carne  de  res,  2  pesos  25  cs.  arroba. 

Id.  de  carnero,  2  pesos  25  cs.  id. 

Id.  de  cerdo,  3  pesos  id. 

Manteca  de  id.,  5  pesos  id. 

Azticar  blanca,  2  pesos  25  cs.  id. 

Id.  mediana,  2  pesos  id. 

Aguardiente  holanda,  12  pesos  barril. 

BXPORTACION. 

De  esta  Municipalidad  se  exporta  el  trigo  &  los  mo- 
linos  del  Distrito. 
Ozumba,  Febrero  3  de  1894. — JosS  Sanimont. 
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MUNICIPALIDAD  DE  JUCHITEPEC. 

NOTICIA  que  manijiesta  d  estado  que  guardan  las  cosechas  y 
precio  d  que  por  tirmino  medio  se  venden  las  semiUas  que  sepro-  . 
ducen  en  esia  Municipcdidad^  la  eual  es  f armada  en  cumplimien' 
to  de  la  circular  nUmero  24  de  esa  Jefatura  de  22  de  Junio  de 
1887. 

El  estado  que  guardan  las  cosechas  aproximativa- 
mente,  es  el  siguiente:  maiz,  1,300  cargas;  haba,  315 
id.;  arvej6n,  no  hubo  cosecha;  frijol,  70  cargas;  papa, 
8  id.;  cebada,  790  id.;  trigo,  900  id. 

PKECIO  DE  VENTA  POR  MAYOR. 

Maiz,  4  pesos  carga. 
Haba,  4  pesos  id. 
Arvejon,  7  pesos  id. 
Frijol,  9  pesos  id. 
Papa,  15  pesos  id. 
Cebada,  3  pesos  id. 
Trigo,  12  pesos  50  cs.  id. 

nPRECIO  DE  VENTA  AL  MENUDEO. 

Maiz,  5  pesos  carga. 
Haba,  5  pesos  id.  . 
ArvjBj6n,  9  pesos  id. 
Frijol,  12  pesos  id. 
Papa,  18  pesos  id. 
Cebada,  4  pesos  id. 

Juchitepec,  Enero  31  de  1894. — Acacio  Mivera. 
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MUNICIPALIDAD  DE  AYOTZINGO. 

NOTICIA  que  manifieda  el  estado  que  guardan  las  cosechaa  y 
predo  d  que  por  Urmino  medio  se  venden  las  semiUas  que  seprO' 
ducen  en  esta  Munidpalidad  en  dpresente  mes. 

El  estado  que  guardan  las  cosechas,  es  el  siguiente: 
La  de  arvej6n,  cebada,  haba  y  maiz,  fue  regular;  la 
de  frijol,  buena. 
EI  precio  actual  de  las  semillas  es  como  sigue: 
Arvej6n,  8  pesos  carga. 
Alfalfa,  6  cs.  arroba. 
Cebada,  3  pesos  50  cs.  carga. 
Frijol,  9  pesos,  id. 
Haba,  6  pesos  id. 
Maiz,  4  pesos  50  cs.  id. 
Ayotzingo,  Enero  31  de  1894. — Eipolito  Silva. 

MUNICIPALIDAD  DE  CUAUTZINGO. 

NOTICIA  que  manifiesta  el  estado  que  durante  elpresente  mes 
guardaron  las  cosechas  en  esta  Munidpalidad^  con  expresidn  de 
hs  predos  que  tuvieroii  los  articulos  de  primera^ecesidad. 

El  estado  de  las  cosechas  ha  side  regular. 
El  precio  de  las  semillas  fue  como  4  continuaci6n  se 
expresa: 

Maiz,  4  pesos  50  cs.  carga. 
Haba,  4  pesos  50  cs.  id. 
Frijol,  9  pesos  id. 
Trigo,  13  pesos  id. 
Arvej6n,  8  pesos  id. 
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Lenteja,  12  pesos  carga. 
Azucar,  2  pesos  39  cs.  arroba. 
Chile,  6  pesos  id. 

Cuautzingo,  Enero  31  de  1894:.—AgtisUn  Lopez. 


MUNICIPALIDAD  DE  IXTAPALUCA. 

NOTICIA  que  manifieda  el  esiado  gue  guarda  la  agricuttura  en 
la  Municipalidad  de  Ixtapaiuca  y  predo  de  los  prineipales  ar* 
tlculos  de  consumo. 

El  estado  que  guarda  la  agricultura  es  como  sigue: 
Terminaron  las  cosechas  del  maiz  y  las  de  la  cebada 
estdn  al  terminar. 
Los  trigos  estdn  regulares. 

He  aqui  el  precio  medio  de  los  prineipales  articulos 
de  consumo: 

PRECIO  DE  VENTA  PGR  MAYOR. 

Maiz,  4  pesos  50  cs.  carga. 

Cebada,  2  pesos  50  cs.  id. 

Frijol,  10  pesos  id. 

Haba,  4  pesos  50  cs.  id. 

Trigo,  13  pesos  id. 

Paja,  10  cs.  arroba. 

Pulque,  60  cs.  cube. 

Carne  de  res,  2  pesos  25  cs.  arroba. 

Id.  de  cerdo,  2  pesos  50  cs.  id. 

PRECIO  DE  VENTA  PGR  MBNGR. 

Maiz,  5  pesos  carga. 
Cebada,  3  pesos  id. 
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Frijol,  12  pesos  carga. 

Haba,  6  pesos  id. 

Paja,  12  cs.  arroba. 

Pulque,  75  cs.  cube. 

Carn^  de  res,  2  pesos  50  cs.  arroba. 

Id.  de  cerdo,  3  pesos  Id. 

Ixtapaluca,  Enero  31  de  1894. — Mauro  Rodriguez. 


MUNICIPALIDAD  DE  TEMAMATLA. 

NOTICIA  que  manijiesta  el  estado  que  guardaron  durante  el  pre- 
senie  mes  las  semerUeras^  con  expred6n  de  los  predos  que  en  el 
mimo  iuvieron  los  articidosde  oonemao  deprimera  necesidad. 

Maiz,  4  pesos  50  cs.  carga, 
Haba,  4  pesos  50  cs.  carga. 
Frijol,  9  pesos  carga. 
Trigo,  13  pesos  carga. 
Arvej6n,  8  pesos  carga. 
Cebada,  3  pesos  carga. 
Manteca,  4  pesos  50  cs.  arroba. 
Azticar,  2  pesos  25  cs.  arroba. 
Chile,  6  pesos  arroba. 
Cafe,  9  pesos  arroba. 

Temamatla,  Enero  31  de  1894. — Andres  Zarsa. 

MUNICIPALIDAD  DE  TENANGO. 

NOTICIA  que  imnifieBta  el  edado  que  gvxxrdaron  las  cosechas  en 
este  Municipio  durante  el  mes  de  la  fex^a  con  eapresidn  de  los 
predos  que  iuvieron  los  ariiculos  de  primera  necesidad. 

Malz,  4  pesos  50  cs.  carga. 
Haba,  4  pesos  carga. 
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Trigo,  13  pesos  50  cs.  carga. 
Arvej6n,  12  pesos  carga. 
Cebada,  3  pesos  carga. 
Azucar,  2  pesos  50  cs.  arroba. 
Manteca,  5  pesos  50  cs.  arroba. 
Arroz,  7  pesos  quintal. 
Sal  de  San  Luis,  65  cs.  arroba. 
'    Chile,  5  pesos  50  cs.  arroba. 
Cafe,  28  pesos  quintal. 
Tenango,  Enero  31  de  1894. — Teodoro  Nino. 


JJOTICIA  que  manijiesta  d  estado  que  guardan  las  sementeras 
y  lo8  predos  de  ha  artioulos  de  conmmo. 

Preoio  de  las  semiilaa  y  articulos  de  consumo. 

Maiz,  4  pesos  25  cs.  carga. 
Haba,  4  pesos  50  cs.  carga. 
Trigo,  13  pesos  carga. 
Cebada,  3  pesos  25  cs.  carga. 


Las  sementeras  de  maiz,  haba  y  cebada,  han  levan- 
tado  sus  frutos;  las  de  trigo,  que  la  helada  habia  con- 
sumido,  empiezan  &  retonar. 


Las  cosechas  de  trigo  del  ano  antepasado  que  se  es- 
tan  terminando  son  malas,  las  de  maiz,  haba  y  ceba- 
da del  ano  anterior  estdn  regulares. 

Ayapango,  Febrero  1^  de  1894. — Jesus  Bamos. 


MUNICIPALIDAD  DE  AYAPANGO 


Estado  que  guardan  las  sementeras. 


Estado  que  guardan  las  cosechas. 
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MUNICIPALIDAD  DE  ATLAHUTLA. 

NOTICIA  que  manifiesta  el  precio  corriente  que  tienen  en  ede 
Municipio  vario8  articulos  de  primer  a  necesidad. 

Maizy  5  pesos  carga. 

Frijol,  12  pesos  carga. 

Trigo,  11  pesos  50  cs.  carga. 

Cebada,  3  pesos  50  cs.  carga. 

Haba,  5  pesos  carga. 

Arvej6n,  10  pesos  carga. 

Lenteja,  13  pesos  carga. 

Papa,  1  peso  50  cs.  arroba. 

Carne  de  res,  3  pesos  75  cs.  arroba. 

Manteca,  6  pesos  50  cs.  arroba. 

NoTA. — La  planta  de  trigo  presenta  buen  aspecto. 
Se  estdn  barbeehando  las  tierra's  para  la  siembra  del 
maiz. 

Atlahutla,  Enero  31  de  1894. — Barragdn. 


MUNICIPALIDAD  DE  TEPETLIXPA. 

NOTICIA  que  manifiesta  la  existenda  y  precio  de  las  semillas  en 
ede  Mvmeipio  durante  el  mes  de  la  fechaj  con  expresiSn  del  eS" 
(ado  que  guardan  laa  semerderas. 

Maiz,  2,500  cargas  k  4  pesos  50  cs.  carga. 
Frijol,  300  id.  4  8  pesos  id. 
Haba,  700  id.  k  4  pesos  id. 
Trigo,  500  id.  4  12  pesos  50  cs.  id. 
Cebada,  3,000  id.  k  3  pesos  id. 
Lenteja,  30  id.  k  11  pesos  id. 
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Las  sementeras  de  trigo,  segun  su  aspecto,  indican 
buen  estado. 

Han  comenzado  los  barbechos  para  la  pr6xima  siem- 
bra  de  maiz. 
Tepetlixpa,  Enero  31  de  1894. — Juan  Faselas. 

>,  ' 

MUNICIPALIDAD  DE  ECATZINGO  DE  HIDALGO. 

NOTICIA  que  manifiesta  d  estado  que  guardan  en  ede  Munidpio 
la  agrimliura  y  el  comercio  hmUi  el  31  de  Enero  de  1894. 

EL  COMERCIO. 

Aguardiente  holanda,  k  10  pesos  barril  de  9  jarras. 

Azticar  entreverada  blanca,  k  2  pesos  50  cs.  arroba. 

Carne  de  carnero,  &  2  pesos  25  cs.  id. 

Id.  de  cerdo,  &  2  pe^os  50  cs.  id. 

Chile  pasilla,  &  7  pesos  id. 

Id.  ancho  6  del  Jaral,  4  7  pesos  50  cs.  id. 

Jab6n,  a  3  pesos  50  cs.  id. 

Manteca,  &  5  pesos  50  cs.  id. 

Sal  de  Colima,  4  75  cs.  id. 

Id.  chilena  6  de  ganado,  &  9  pesos  carga. 

Frijol  ayocote,  &  9  pesos  id. 

Haba,  &  7  pesos  50  cs.  id. 

Maiz  de  tierra  caliente,  &  5  pesos  50  cs.  id. 

Id.  de  la  Provincia,  &  6  pesos  id. 

Cebada,  4*4  pesos  id. 

Trigo,  &  12  pesos  id.  de  14  arrobas. 

LA  AGRICULTURA. 

El  tinico  movimiento  de  este  ramo  consiste  en  los 
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barbechos  y  preparaci6n  de  los  terrenos  para  las  siem- 
bras  del  temporal  inmediato. 
Ecatzingo,  Enero  31  de  1894. — S.  Carmona. 

MUNICIPALIDAD  DE  COCOTITLIn. 

NOTICIA  que  maiiifiesta  el  estado  qae  guardd  elpreciopor  iir- 
mino  medio  de  laa  aemittus  en  esie'Mimicipio  durante  el  mea  de 
la  fecha. 

Precio  actual  de  las  semillas: 

Maiz,  4  pesos  50  cs.  carga. 

Haba,  4  pesos  id. 

Frijol,  10  pesos  id. 

Arvej6n,  7  pesos  50  cs.  id. 

Trigo,  10  pesos  id. 

Cebada,  2  pesos  50  cs.  id. 

Cocotitldn,  Enero  31  de  Victor  Juarez. 


MUNICIPALIDAD  DE  TONATIOO. 

NOTICIA  forrmda  en  cumplimiento  de  la  circular  nUmero  2"eaj- 
pedida  por  la  Secretaria  de  Fomento  en  23  de  AbrU  de  1885. 

Carne  de  res,  a  2  pesos  arroba. 

Cecina,  &  3  pesos  id. 

Carne  de  carnero,  &  2  pesos  50  cs.  id. 

Id.  de  cerdo,  ^  2  pesos  id. 

Manteca,  &  4  pesos  id. 

Sebo,  &  3  pesos  50  cs.  id. 

Maiz,  &  5  pesos  carga. 

Frijol,  &  15  pesos  id. 

Sal,  &  6  pesos  id. 

BoleUn.-B.-ll. 


Digitized  by  Google 


162 

Se  encuentran  tan  escasos  todos  los  articulos  que  an- 
teceden,  que  s61o  el  penilltimo  es  el  que  sale  al  tr&fico  4 
los  puntos  de  Tetecala,  Miacatlan,  Sochitepec  y  Valle 
de  Toluca;  los  demfis  se  consumen  en  este  Municipio. 

Tonatico,  Enero  31  de  1894t.—JN'aior  F.  Chuzmdn. 

MUNICIPALIDAD  DE  JILOTfiPEC. 

NOTICIA  que  manifieata  d  eatado  qae  han  guardado  en  eda  lo- 
calidad  los  rc^mos  de  Agricultural  Comerdo  i  Industria  duran- 
te el  mes  que  hoy  termina. 

Agricultura. 

Est&n  terminados  los  primeros  beneficios  &  la  tierra 
para  preparar  la  labor. 

Comercio. 

Los  efectos  de  primera  necesidad  han  corrido  &  los 
precios  siguientes: 
Malz,  5  pesos  carga. 
Trigo,  10  pesos  idem. 
Cebada,  3  pesos  idem. 
Frijol,  10  y  12  pesos  idem. 
Arvej6n,  8  pesos  idem. 
Haba,  8  pesos  idem. 
Arroz,  7  pesos  quintal.  • 
Azucar,  3  pesos  arroba. 
Manteca,  4  pesos  50  cs.  idem. 
Cafe,  40  pesos  quintal. 
Harina,  1  peso  37  cs.  arroba.  j 
Carne  de  res,  2  pesos  25  cs.  idem. 
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Idem  de  carnero  y  cerdo,  3  pesos  arroba. 
Aguardiente,  21  pesos  barril. 


Industria. 


Ningdn  cambio  sensible  se  nota  en  sus  prodtictos. 
Jilotepec,  Enero  31  de  1894. — Eleuterio  Garcia. 


MUNICIPALIDAD  DE  ACAl^BAY. 

PRE  CI  08  corrientes  de  los  produdos  de  exporiaddn  y  ocnumno 
en  dmet*cado  de  esia  Municipalidad,  correspondientea  al  mes  que 
hay  iermina. 

Maiz,  5  pesos  carga. 

Trigo,  10  pesos  idem. 

Cebada,  3  pesos  idem. 

Haba,  9  pesos  idem. 

Arvej6n,  10  pesos  idem.  ■ 

Frijol  bayo,  12  pesos  idem. 

Idem  prieto,  9  pesos  idem. 

Grarbanzo,  30  pesos  idem. 

Arroz,  8  pesos  quintal. 

Chile  Colorado,  6  pesos  arrOba. 

Idem  pasilla,  6  pesos  idem. 

Came  de  res,  1  peso  75  cs.  idem. 

Idem  de  carnero,  2  pesos  idem. 

Idem  de  cerdo.  2  pesos  50  cs.  idem. 

Manteca,  5  pesos  idem. 

Acambay,  Enero  31  de  1894. — F.  Castaneda. 
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MUNICIPALIDAD  DE  ACDLCO. 

PRECIOS  corrientea  de  los  efedos  de  mayor  consumo  en  la  plaza 
de  esia  localidad. 

Maiz,  5  pesos  40  cs.  carga. 
Trigo,  12  pesos  idem. 
Cebada,  2  pesos  50  cs.  idem. 
Frijol  bayo,  15  pesos  idem. 
Idem  prieto,  12  pesos  idem. 
Chile  pasilla,  5  pesos  arroba. 
Idem  ancho,  4  pesos  50  cs.  idem. 
Cafe,  37  pesos  quintal. 
Arroz,  12  pesos  idem. 
Aziicar,  3  pesos  arroba. 
Manteca,  3  pesos  idem. 
Came  de  res,  1  peso  50  cs.  idem. 
Idem  de  cerdo,  2  pesos  25  cs.  idem. 
Idem  de  carnero,  2  pesos  idem.. 
Cueros  de  res  al  pelo,  3  pesos  uno. 
Idem  curtidos,  7  pesos  idem.  • 
Piloncillo,  10  pesos  carga. 
Tabaco,  31  pesos  quintal. 
Cal,  12  cs.  arroba. 
P14tano,  6  cs.  docena. 
Naranja,  18  cs.  idem. 
Lima,  9  cs.  idem. 

Aculco,  Enero  31  de  1894. — Nicolds  Alcdntara. 


Digitized  by  Google 


165 


MUNICIPALIDAD  DE  CHAPA  DE  MOTA. 

NOTICIA  que  manifiesta  el  estado  en  que  durante  el  mes  de  la 
feeha  se  han  enconhrado  en  eda  locaMdad  la  €tgricfdiwra^  indue- 
iria  y  oomerdo. 

Agncultura. 

Labor  de  trigo:  la  siembra  de  este  grano  comienza  . 
&  matear  y  presenta  buen  aspecto;  su  valor  es  de  10 
pesos  earga. 

Labor  de  maiz:  siguen  prepardndose  las  tierras  pa- 
ra la  siembra  de  este  grano  y  su  valor  es  de  6  pesos 
carga. 

Labor  de  cebada:  siguen  las  trillas  de  este  cereal  y 
su  valor  actual  es  de  3  pesios  carga. 

La  it&brica  de  la  Concepci6n  sigue  trstbajando.  j 
Comercio. 

Este  ramo  se  encuentra  en  regular  estado  en  virtud 
de  la  baja  de  precios  de  los  articulos  de  primera  nece- 
sidad. 

Cfhapa  de  Mota,  Enero  31  de  iJ894.—E.  ifercado. 

MUNICIPALIDAD  DE  MORELOS. 

NOTICIA  que  manifiesta  los  precios  que  en  la  adualidad  guar' 
dan  en  eda  localidad  los  efedos  siyidenies: 

Maiz,  6  pesos  carga. 
Trigo,  9  pesos  carga. 
Cebada,  2  pesos  50  cs.  carga. 
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Haba,  6  pesos  carga. 

Arvej6n,  6  pesos  carga. 

Frijol,  18  pesos  carga. 

Sal,  12  pesos  carga. 

Chile,  4  pesos  50  cs.  arroba. 

Piloncillo,  1  peso  75.  cs.  arroba. 

Morelos,  Enero  31  de  1894. — M.  Garcia. 

MUNIOIPALIDAD  DE  LA  VILLA  DEL  CARB6n. 

NOTICIA  gne  mcmifiesta  d  estado  que  guardan  d  Comercio  y  la 
Agricultura  en  la  comprermdn  de  esta  Municipalidad. 

Comeroio. 

Los  efectos  de  consumo  de  m&s  importancia  en  esta 
Municipalidad  ban  tenido  los  mismos  precios  que  se 
manifestaron  en  la  noticia  del  mes  de  Diciembre  del 
afio  pr6ximo  pasado. 

Agrieultura. 

Respecto  de  este  ramo  ya  se  dijo  en  el  mes  anterior 
su  estado. 

Villa  del  Carb6n,  Enero  31  de  1894. — Chimesindo 
Barrera. 

MUNICIPALIDAD  DE  SOYANIQUIlPAM. 

NOTICIA  que  manifiesta  elprecio  corrienie  que  tienen  en  esle 
Municipio  varios  articndod  de  primera  necesidad. 

Maiz,  5  pesos  carga. 
Trigo,  14  pesos  carga. 
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Frijol  bayo,  12  pesos  carga.« 

Idem  de  color,  10  pesos  carga. 

Haba,  8  pesos  carga. 

Arvej6n,  8  pesos  carga. 

Cebada,  3  pesos  50  cs.  fanega.  . 

Came  de  res,  1  peso  75  cs.  arroba. 

Idem  de  cerdo,  3  pesos  arroba. 

Soyaniquilpam,  Enero  31  de  1894. — B.  Sdnchez. 

MUNICIPALIDAD  DE  IXTLAHUACA. 

NOnCIA  que  mantfiesta  d  esiado  que  guardan  en  ista  el  ComerciOy 
la  Industria  y  la  Agrieultura  durante  el  mes  que  iermina  y  precio 
medio  de  loa  efedos  de  primera  neceBidad. 

Comercio. 

Az6car  blanca,  2  pesos  50  cs.  arroba. 
Idem  triguena,'  2  pes^s  25  cs.  arroba. 
Arroz,  1  peso  50  cs.  arroba. 
Arvej6n,  7  pesos  carga. 
Aguardiente,  20  pesos  barril. 
Carne  de  res,  1  peso  50  cs.  arroba. 
Idem  de  cerdo,  2  pesos  50  cs.  arroba. 
Idem  de  carnero,  2  pesos  25  cs.  arroba. 
Cafe  en  grano,  30  pesos  quintal. 
Charal,  3  pesos  50  cs.  arroba. 
Chile  negro,  7  pesos  50  cs.  arroba. 
Chile  negro  mulato,  8  pesos  50  cs.  arroba. 
Chile  del  jaral,  8  pesos  arroba. 
Frijol  bayo,  20  pesos  carga. 
Idem  parralefio,  15  pesos  carga. 
Idem  negro,  12  pesos  carga. 
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Harina  flor,  1  peso  6  cs.  arroba. 
Granillo,  1  peso  arroba. 
Manteca,  4  pesos  50  cs.  arroba. 
Maiz,  6  pesos  carga. 
Sal  de  Arar6n,  75  cs.  arroba. 
Sal  de  Colima,  1  peso  arroba. 

Industria. 

La  de  esta  Municipalidad  se  reduce  &  la  fabricaci6n 
de  medias,  guantes  y  calcetines,  cintas  y  otros  tejidos 
de  algod6n  y  de  lana;  la  extracci6n  de  la  tiza  y  fabri- 
caci6ii  de  juguetes  de  barro  y  al&reria  corrientes. 

Agricultura. 

Las  labores  de  trigo  sehan  mejorado  un  poco  y  pro- 
meten  buenas  esperanzas. 

Ixtlahuaca,  Enero  31  de  1894. — Francisco  Cerezo. 

MUNICIPALIDAD  DE  SAN  FELlipE  DEL  PROGKESO. 

NOIICIA  que  manijlesta  el  esiado  gue  gnardan  el  Comerdo  y  la 
AgricuUura  en  San  Felipe  del  Progreao^  correspondiente  al  mea 
que  hoy  iermina. 

Trigo,  12  pesos  carga. 

Maiz,  5  pesos  carga. 

Cebada,  3  pesos  carga, 

Arvej6n,  12  pesos  carga. 

Papa,  18  pesos  carga. 

Haba,  12  pesos  carga. 

Frijol  bayo,  18  pesos  carga.  , 

Harina,  21  pesos  carga. 
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Azticar,  12  cs.  libra. 
Caf6  en  grano,  40  cs.  libra. 
Arroz,  10  cs.  libra. 
Jab6n,  5  pesos  arroba. 
Manteca,  4  pesos  arroba. 
Came  de  res,  2  pesos  arroba. 
Idem  de  puerco,  3  pesos  arroba. 
Idem  de  carnero,  2  pesos  50  cs.  arroba. 
Chile  pasilla,  10  pesos  arroba. 
Idem  del  jaral,  11  pesos  arroba. 
Idem  mulato,  11  pesos  arroba. 
Raiz  de  zacat6n,  1  peso  50  cs.  arroba. 
Estado  de  la  Agricultura,  regular. 
San  Felipe  del  Progreso,  Enero  31  de  1894. — Ani- 
ceto  Cdballero. 

MUNICIPALIDAD  DEL  MINERAL  DEL  ORG. 

NO  TICIA  que  manifiesta  el  estado  que  gmrda  el  Comercio  en  eda 
loccUidad  durante  el  mes  de  la  fecha. 

Maiz  criollo,  de  4  &  5  pesos  carga. 

Cebada,  2  pesos  carga. 

Trigo,  9  pesos  carga. 

Frijol  parralefio,  24  pesos  carga. 

J^em  prieto,  18  pesos  carga. 

Arvej6n,  12  pesos  carga. 

Haba,  12  pesos  carga. 

Papa,  12  pesos  Cftrga. 

Garbanzo,  15  pesos  carga. 

Arroz,  8  pesos  quintal. 

Chile  pasilla,  9  pesos  arroba. 
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Chile  ancho,  9  pesos  arroba. 

Cafe  en  grano,  9  pesos  arroba. 

Harina,  1  peso  25  cs.  arroba. 

Aziicar,  3  pesos  arroba. 

Manteca,  3  pesos  50  cs.  arroba. 

Carne  de  res,  2  pesos  arroba. 

Idem  de  cerdo,  10  cs.  libra. 

Idem  de  carnero,  15  cs.  libra. 

Sopas  de  pasta,  12  cs.  libra. 

Mineral  del  Oro,  Enero  31  de  1894.— 7.  Gdmez. 


MUNICIPALIDAD  I>E  TEMASCALCINGO. 

NOTICIA  que  manifiesta  d  edado  que  guardaron  en  esta  MunU 
cipalidad^  d  Comereio,  la  Indxiabna,  la  iRneria  y  la  Agricultu- 
ral durante  d  mes  de  Enero  prdximo  paaado. 

Comer  cio. 

Maiz,  6  pesos  carga;  al  menudeo. 

Trigo,  12  pesos  carga;  al  por  mayor. 

Frijol,  15  centavos  cuartillo. 

Chile  ancho  del  Jaral,  40  centavos  libra. 

Idem  de  Herrera,  31  centavos  libra. 

Aziicar  blanca,  3  pQsos  arroba.. 

Manteca,  5  pesos  arroba;  al  menudeo.  ^ 

Harina  de  trigo,  1  peso  37  cs.  arroba. 

Cebada,  2  pesos  25  cs.  carga;  al  menudeo. 

Aguardiente  de  cana,  18  pesos  barril. 

Arroz  de  tierra  Caliente,  2  pesos  50  cs.  arroba. 

Cafe  en  grano,  40  cs.  libra. 

Haba,  7  pesos  carga. 
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Arvejas,  12  centavos  cuartillo. 
Came  de  res,  2  pesos  arroba. 
Idem  de  carnero,  2  pesos  arroba* 
Idem  de  cerdo,  3  pesos  arroba. 
Estos  son  los  ramos  principales  deconsumo  en  esta 
poblaci6n. 

Industria. 

Existe  en  esta  Municipalidad  un  Molino  de  trigo 
movido  por  agua  y  otro  en  esta  Cabecera  movido  por 
vapor.  Hay  cuatro  pailas  para  fabricar  jab6n:  dos  en 
juego  y  dos  actualmente  paralizadas  por  falta  de  grasas. 

Minerla. 

No  existe  ninguna  mina  en  esta  entidad,  siendo  la 
manufactura  principal,  la  venta  de  harina  de  trigo  y 
la  fabricftci6n  de  jab6n. 

Agricultural 

Los  sembrados  de  trigo  que  se  ban  becho  en  la  Mu- 
nicipalidad, se  nota  que  caminan  en  regular  estado. 
Temascalcingo,  Febrero  4  de  1894. — Gr.  Chaparro. 

MUNICIPALIDAD  DE  ATLACOMULCO. 

NOTIGIA  que  manijiesla  el  estado  que  guarda  el  Comereio  y  pre- 
do  de  los  principales  articulos  de  consumo  en  esta  Muhicipali- 
dad^  durante  el  mes  de  JEnero  del  presente  afio. 

Maiz^  5  pesos  50  cs.  carga. 
Trigo,  12  pesos  carga. 
Cebada,  2  pesos  50  cs.  carga. 
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Frijol,  12  pesos  cargia, 
Arvej6n,  8  pesos  carga. 
Haba,  9  pesos  cargav 
Arroz,  3  pesos  arroba. 
Azucar,  3  pesos  arroba- 
Aguardiente,  20  pesos  barril. 
Piloncillo,  2  pesos  arroba. 
Cafe,  8  pesos  arroba. 
Chile  pasilla,  7  pesos  arroba. 
Idem  de  color,  8  pesos  arroba. 
Sebo,  3  pesos  arroba. 
Manteca,  6  pesos  arroba. 
Sal,  1  peso  arroba. 
Almid6n,  3  pesos  arroba. 

Pulque  tlachique  que  produce  esta  Municipalidad, 
25  centavos  jarra. 
Paila  de  jab6n,  vende  a  4  pesos  arroba  de  jab6ii. 
Carne  de  res,  1  peso  25  cs.  arroba. 
Idem  de  cerdo,  3  pesos  arroba. 
Idem  de  carnero,  2  pesos  50  cs.  arroba. 
Atlacomulco,  Enero  31  de  1894. — Jesus  Mmtiel 

MUNICIPALIDAD  DE  JOCOTITLXn. 

NOtlCIA  que  manijiesta  el  esiado  que  guardaron  en  esla  Muni- 
cipalidad^ el  Comerdo^  la  AgricuUuray  la  Industricfidwrmted 
mes  de  la  fecha. 

Gomercio. 

Maiz,  5  pesos  carga. 
Trigo,  12  pesos  carga. 
Cebada,  3  pesos  carga. 
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Haba,  6  pesos  carga. 

Arvej6n,  6  pesos  carga. 

Frijol,  15  pesos  carga. 

Grarbanzo,  24  pesos  carga. 

Arroz,  2  pesos  arroba. 

Chile  mulato,  7  pesos  arroba. 

Idem  Colorado,  6  pesos  arroba. 

Idem  pasilla,  7  pesos  arroba. 

Game  de  res,  1  peso  75  cs.  arroba. 

Idem  de  oamero,  2  pesos  25  cs.  arroba. 

Idem  de  cerdo,  3  pesos  arroba. 

Manteoa,  5  pesos  arroba. 

Azticar,  3  pesos  arroba. 

Panocha,  1  peso  25  cs.  arroba. 

Jab6n,  3  pesos  75  cs.  arroba. 

Sebo,  3  pesos  arroba. 

Pulque,  2  pesos  25  ^.  barriL 

Agricultura. 

Se  consery6  en  regular  ^esiado;  pues  las  sementwas 
ya  se  est&n  preparando  para  las  pr6ximas  siembras. 

Industria. 

Este  ramo  se  halla  en  muy  mal  estado  &  consecuen- 
cia  de  que  los  artesanos  s61o  se  ocupan  en  pequeiio  en 
los  quehaceres  de  su  profesi6n. 

Jocotitldn,  Enero  31  de  1894. — Bmidn  Cedillo. 
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MUNICIPALIDAD  DE  JIQUIPILCO.  . 

NOTICIA  que  manifiesta  el  estado  que  guardan  en  esta  Muni- 
dpalidady  d  Comerdo^  la  Agriculiura^  la  IndUsiria  y  la  Mi' 
neria. 

Comercio. 

El  ramo  de  comercio  en  esta  localidad  se  encuentra 
en  el  mismo  estado  del  mes  anterior  y  los  indiiriduos 
que  &  este  ramo  se  ban  dedicado,  hacen  sus  impdrta- 
Clones  en  las  Plazas  de  Mexieo  y  Toluca. 

Los  efectos  de  primera  necesidad  que  en  seguida  se 
expresan,  estuvieron  &  los  precios  siguientes: 

Aguardiente,  19  pesos  harril.  • 

Arroz,  2  pesos  arroba. 

Arvej6n,  12  pesos  carga. 

Azdcar,  2  pesos  25  cs.  arroba. 

Cafe,  8  pesos  arroba. 

Carne  de  res,  2  pesos  arroba. 

Idem  de  carnero,  1  peso  75  cs.  arroba. 

Idem  de  cerdo,  3  pesos  arroba. 

Cebada,  2  pesos  50  cs.  carga. 

Chile,  7  pesos  50  cs.  arroba. 

FrijoJ,  18  pesos  carga. 

Haba,  4  pesos  carga. 

Harina  flor,  1  peso  25  cs.  arroba. 

Idem  granillo,  1  peso  arroba. 

Manteca,  3  pesos  50  cs.  arroba. 

Maiz,  3  pesos  50  cs.  carga. 

Papa,  9  pesos  carga. 

Piloncillo,  1  peso  75  cs.  arroba. 
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Palque,  2  pesos  barril. 
Sebo,  3  pesos  arroba. 
Trigo,  8  pesos  carga. 

Agricultura. 

En  el  mes  que  hoy  ha  terminado  se  continuaron  pre- 
parando  los  terrenos  para  la  siembra  de  maiz,  y  se  die- 
ron  riegos  &  la  semHla  de  trigo. 

Industria. 

La  industria  en  esta  Municipalidad  consiste  pura- 
mente  en  carpi nteria,  herreria,  zapateria,  sastreria, 
curtiduria,  pirotecnicos,  panaderos  y  pintores,  cuyos- 
artesanos  se  ocupan  en  lo  que  les  proporciona  la  loca- 
lidad. 

Mineria. 

No  existe  este  ramo  en  esta  Municipalidad. 
Jiquipilco,  Enero  31  de  1894. — Avelino  BermL 

MUNICIPALIDAD  DE  HUISQUILUCAN. 

NOTICIA  que  manifiesia  d  estado  que  guardan  en  eda  plaza 
d  Comercio^  la  AgricvMura^  la  Mineria  y  la  BnduMria  durante  d 
presenie  mes. 

Comercio. 

Los  efectos  de  primera  necesidad  al  menudeo  en  es- 
ta plaza  tienen  los  precios  siguientes: 
Maiz,  6  pesos  carga. 
Manteca,  6  pesos  arroba. 
Sal,  1  peso  25  cs.  idem. 
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Azticar,  2  pesos  50  cs.  arroba. 
Frijol,  24  pesos  carga. 
Chile,  8  pesos  arroba. 
Carb6n,  20  pesos  carga. 
Lena,  37  cs.  idem. 

Agricultura. 

So  reduce  &  la  siembra  de  maiz,  haba,  papa  y  ceba- 
da,  levantando  regular  cosecha. 

Minerfa. 

Existen  en  terrenes  de  esta  Municipalidad  dos  mi- 
nas  denunciadas  que  no  ban  sido  explotadas. 

iDdustcia. 

La  constituyen  la  elaboracion  del  pulque  tlachique  y 
el  carb6D;  se  hace  el  consumo  de  estos  efectos  en  la  ca- 
pital de  la  Reptiblica  y  en  pequeno  en  esta  plaza. 

Huisquilucan,  Enero  31  de  1894. — H.  GutUrrez. 

MUNICIPALIDAD  DE  MONTE  BAJO. 

NOTICIA  qde  manifiesta  d  estado  qtie  guardan  rn  la  localidad 
la  Aaric  mlura^  la  Mineria^  la  Indtidria  y  precios  de  lo%  prin- 
cipalee  aritculos  de  cormmo  y  exportaddn  en  elpreserUe  mes. 

Agricultura. 
En  estado  mediano. 

Mineria. 

No  existe  en  la  Municipalidad. 
Industria. 

Mantas,  hilazas,  casimires,  saca  de  tepetate  y  made- 
ras;  en  regular  estado. 
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Precio  de  los-principales  articulos  de  consumo. 

Maiz,  5.50  y  6  pesos  carga. 
Carne,  2  pesos  50  cs.  arroba. 
*    Manteca,  6  pesos  idem. 
Frijol,  10  pesos  carga. 
Idem  bayo  gordo,  11  pesos  idem. 
Cebada,  2  pesos  75  cs.  idem. 
Pulque  tlachique,  1  peso  50  cs.  barril. 

Precio     los  principales  articulos  de  exportacidn. 

Casimires,  1  peso"75  cs.  corte  de  vara  y  tercia. 
Manta,  desde  2.50  &  4  pesos  pieza  de  32  varas. 
Tepetate,  31  cs.  docena. 

Madera,  hoja  de  tres  varas  y  media  de  largo  por 
diez  y  echo  pulgadas  de  ancho,  20  cs. 
Monte  Bajo,  Enero  31  de  1894.— T.  Chavez. 

MUNICIPALIDAD  DE  ECATEfEC  DE  MORELOS. 

INFORMS  que  manifieda  el  estado  que  guardan  el  Comercio^  la 
AgricuUura  y  la  Indusiria  de  eeta  locaUdad  en  el  preaenle  mea. 

Comercio. 

Los  articulos  de  primera  necesidad  4  precios  de'pla- 
za  son  los  siguientes: 
Maiz,  6  cs.  cuartillo. 
Frijol,  12  cs.  idem. 
Arvej6n,  9  cs.  idem. 
Haba,  11  cs.  idem. 
Carne  de  res,  10  cs.  libra. 

Bolettn.— E.— 12. 
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Carne  de  carnero,  14  cs.  libra. 
Idem  de  cerdo,  15  cs.  idem. 

Agriculiura. 

S61o  las  cosechas  de  cebada  son  las  que  se  ^rifica- 
ron  en  este  mes,  pues  las  de  maiz  y  dem&s  cereales 
que  corresponden  &  este  ramo  se  hicieron  desde  los  dos 
tiltimos  meses. 

Industria. 

En  pequena  parte  se  explota  el  material  de  cantera 
en  los  pueblos  de  Tulpetlac,  Santa  Clara  y  El  Risco. 

Ecatepec  de  Morelos,  Enero  31  de  1894. — JosS  Ce- 
dillo. 

MUNICIPALIDAD  DE  ITTJRBIDE. 

NOTICIA  que  manifieata  d  estado  que  guardan  en  esta  Munid- 
palidad  d  Comercio^  la  AgricvMura  y  la  Industria  y  predos  de 
los  artiovlos  de  consumo. 

Comercio. — Regular. 
Agriculiura. — En  estado  medio. 
Mineria. — En  la  infima  escala. 
Industria. — La  de  madera  decaida  por  la  tala  de  los 
montes. 
Articulos  de  consumo: 
Maiz,  5  pesos  carga. 
Cebada,  3  pesos  id. 
Frijol,  10  pesos  id. 
Arvej6n,  10  pesos  id. 
Haba,  6  pesos  id. 
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Trigo,  9  pesos  carga. 
Arroz,  2  pesos  25  cs.  arroba. 
Manteca^  5  pesos  id. 
Carne,  2  pesos  id. 
Pulque  tlachique,  1  peso  barril. 
Articulos  de  exportaci6n: 
Tabla  de  una  vara  una  tercia,  75  cs.  docena. 
Idem  de  tripa  de  media  vara  por  once  pulgadas  de 
ancho,  43  cs.  docena. 
Viguetas  de  una  y  media  varas,  62  cs.  docena. 
Duela  de  una  sesta,  50  cs.  docena. 
Morillos,  37  cs.  docena. 

Vigas  de  seis  varas  por  tres  y  cuatro,  2  pesos  25  cs. 
docena. 

Tejamanil  de  seis  cuartas  por  tres  de  ancho,  25  cs. 
ciento. 

Carb6n  de  encino,  50  cs.  carga. 

Idem  de  oyamel,  25  cs.  id. 

Iturbide,  P  de  Enero  de  1894. — Francisco  Maya. 

* 

MUNICIPALIDAD  DE  ATIZApIn  DE  ZARAGOZA. 

NOTICIA  de  losprecios  de  los  articulos  de  mayor  consumo  en  esfa 

localidad. 

Las  cosechas  del  ano  pr6ximo  pasado  que  fueron 
abundantes,  se  conservan  integras. 
Maiz,  5  pesos  carga. 
Trigo,  11  pesos  id. 
Frijol,  de  8  4  12  pesos  id. 
Cebada,  3  p^os  id. 
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Manteca,  5  pesos  arroba. 
Harina,  1  peso  25  cs.  id.  ' 
Came  de  res,  2  pesos  id. 
Idem  de  cerdo,  2  pesos  50  cs.  id. 
Chile  pasilla,  5  pesos  50  cs.  id. 
Idem  ancho,  6  pesos  50  cs.  id. 
Arroz,  8  pesos  quintal. 

Azticar,  de  2  pesos  18  cs.  k  2  pesos  87  cs.  krroba. 
Cafe  en  grano,  34  pesos  quintal. 
Paja  de  trigo,  12  cs.  arroba. 
Idem  de  cebada,  13  cs.  id. 
Carb6n  de  ocote  6  madrofio,  56  cs.  catga. 
Idem  de  encino,  de  1  peso  k  1  peso  50  cs.  id. 
Leche,  87  cs.  jarra. 
Pulque,  50  cs.  cubo  de  50  cuartillos. 
Aguardiente,  16  pesos  barril  redondo. 
Garbanzo  y  garbanza,  16  pesos  carga. 
Atizap&n  de  Zaragoza,  Enero  31  de  1894. — Igmcio 
Alcdntara. 

MUNICIPALIDAD  DE  COACALCO. 

NOTICIA  que  manifieMa  d  estado  que  guardan  en  esia  Mmid- 
pcUidad^  la  Minerla^  la  AgriouUura^  la  Indvstria  y  el  Comer- 
do,  cwf  como  d  predo  de  los  ariiculoa  de  conmmo. 

Mineria. — No  la  hay  en  esta  demarcaci6n. 
Industria. — La  principal,  aunque  en  pequeflo,  es  la 
agricultura. 

iJomerdo. — Lo  hay  en  pequeno  en  estado  regular. 
Agricultura. — Quedan  preparados  los  torrenos  para 
las  pr6ximas  siembras  del  mes  de  Marzo  y  Abril. 
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Los  principales  articulos  de  comercio  tienen  los  pre- 
dos  siguientes: 
Maizf  4  pesos  carga. 
Gebada,  2  pesos  60  cs.  id. 

El  frijol,  aryej6n,  haba^  etc.,  que  qe  cosechan,  s61o  se 
consumen  en  el  gasto  de  la  casa  de  los  que  suelen  sem- 
brarla,  por  ser  la  cantidad  sumamente  pequena. 

Coacalco,  Enero  31  de  1894. — JosS  Montoya. 

MUNICIPALIDAD  DE  NAUCALPAN. 

NOTICIA  que  manifiesia  d  edado  en  quese  haHan  d  Comercio^ 
la  Agricultural  la  Mineria  y  la  Indudria  en  esta  Municipali'- 
dad  en  d  mes  presente. 

Comercio. — En  el  mismo  estado  que  estuvo  el  mes 
anterior. 

Agricultwra. — Se  terminaron  las  cosechas  de  malz  y 
las  tapas  de  trigo;  se  preparan  terrenes  para  la  nueva 
siembra  del  maiz. 

Mineria. — En  el  mismo  estado  ^ue  el  mes  anterior. 

Industria. — La  fdbrica  de  Rio-Hondo  produjo  1,480 
piezas  de  manta. 

Precio  de  los  principales  articulos  de  consumo. — Chilu- 
ca,  por  f ,  m.  60  cs.  nm. 

Falmeo,  desde  26  cs.  segtin  dimensiones. 

Canteria  por  i  m.  6  atravesado  (oarro),  1  peso  75  cs. 

Falmeo,  desde  16  cs.  segtin  dim6n^one3. 

Tepetate  de  f  de  vara,  62  cs.  docena. 

Idem  de  i  vara,  60  cs.  docena. 

Naucalpan,  Enero  31  de  1894.^Delfino  Bamir^z. 
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MUNICIPALIDAD  DE  SANTA  ANA  JILOTZINGO. 

PRECI08  corrierUes  de  loa  ariiculos  de  mayor  comamo  en  eHe 
'  Murdoipio. 

Agricultura. — Maiz,  en  troje. 
Cebada,  en  grano. 

Comercio. — Carne  de  res,  2  pesos  arroba. 

Idem  de  carnero,  8  cs.  libra. 

Idem  de  cerdo,  12  cs.  id. 

Carb6n  de  encino,  62  cs.  carga. 

Idem  de  oyamel,  31  cs.  id. 

Idem  de  cprteza,  25  cs.  id« 

Maiz,  5  pesos  50  cs.  id. 

Cebada,  5  pesos  id. 

Paja  de  cebada,  12  cs.  arroba. 

Zacate,  6  cs.  id. 

Santa  Ana  Jilotzingo,  Enero  31  de  1894. — JosS  Ve- 
Idzquez. 

MUNICIPALIDAD  DE  VALLE  DE  BRAVO. 

PBEC108  corrientes  de  los  articulos  de  mayor  eonmm^) 
en  esta  localidad. 

Estado  que  guardan  las  cosechas. — Maiz,  fueron  muy 
buenas. 

Trigo,  muy  buenas. 
Cebada,  abundantes. 
Arvej6n,  regulares. 
Frijol,  regulares. 
Haba,  buenas. 

Precios.—Maizj  de  4  pesos  &  4  pesos  50  cs.  carga. 
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Trigo,  de  7  pesos  50  cs.  &  9  pesos  carga. 
Cebada,  de  3  pesos  50  cs.  &  4  pesos  id. 
Arvej6n,  de  4  pesos  50  cs.  d  5  pesos  id. 
Frijol,  de  11  4  12  pesos  id. 
Exportaddn. — No  hubo  de  maiz,  cebada,  arvej6n, 
frijol  y  haba. 
Trigo,  buena  exportaci6n. 

Comercio. — Sigue  mejorando  dia  &  dia  pues  la  baja 
de  precios  en  los  articulos  de  primera  necesidad  ha 
traido  un  movimiento  activo,  tanto  en  las  compras  al 
contado  como  al  credito  y  se  espera  que  siga  en  aumen- 
to  por  el  trabajo  estimado  de  los  jorn&leros  y  artesanos. 

Mineria. — Este  ramo  fuente  de  riqueza  nacional,  si- 
gue en  completa  paralizaci6n;  s61o  la  ferreria  del  Sal- 
to  sigue  como  siempre  en  sus  trabajos,  aun  cuando  el 
precio  del  fierro  sigue  siendo  muy  bajo. 

Indusiria. — La  reboceria  que  es  el  principal  ramo 
de  industria  en  esta  poblaci6n,  sigue  empeorando  mds 
y  mas,  los  precios  son  muy  bajos  y  la  exportaci6n  po- 
ca;  una  gran  parte  de  la  poblaci6n  obrera  se  ha  dedi- 
cado  4  la  alfareria  que  est&  dando  algtin  buen  exito. 

Valle  de  Bravo,  31  de  Enero  de  1894. — Moomedes 
Mdncilla. 

MUNICIPALIDAD  DE  DONATO  GUEREA. 

LIST  A  de  los  precios  de  los  articulos  de  mayor  consumo  en  esta 

localidad. 

Trigo,  10  pesos  carga. 
Maiz,  3  pesos  50  cs.  id. 
Cebada,  2  pesos  id. 
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Frljol,  de  12  &  18  es.  ouartillo. 

Arvej6n,  6  pesos  carga. 

Haba,  6  pesos  id. 

Carne  de  res,  1  peso  75  cs.  arroba. 

Idem  de  cerdo,  2  pesos  50  es.  id. 

Idem  de  carnero,  2  pesos  50  cs.  id. 

Aguardiente,  18  pesos  barril. 

Arroz,  10  cs.  libra. 

Azficar,  12  cs.  libra. 

Queso  de  Tierra  calieate,  1  peso  pieza. 

Idem  frescal,  8  pesos  arroba. 

Idem  fresco,  10  cs.  pieza. 

Chile  prieto,  6  pesos  arroba. 

Idem  Colorado,  6  pesos  id. 

Idem  del  Jaral,  6  pesos  id. 

Mineria. — No  hay  en  la  Municipalidad. 

Gomercio. — Existen  en  la  poblaci6n  seis  tendajones. 

Industria. — Existen  dos  zapaterias,  dos  sastrerias, 
dos  herrerias  y  una  carpinteria  con  muy  poco  toa« 
bajo. 

AffviculUtra. — Esta  es  la  ocupaci6n  principal  de  ba 
habitantes. 

Exportacidn  general. — En  el  presente  mes  fueron  ex- 
portadas  para  la  capital  del  Estado  noventa  y  tres  car- 
gas  de  trigo. 

Villa  Donate  Guerra,  Enero  31  de  1894:.— Juan 
Qdmez  T. 
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MUNICIPALIDAD  DE  VILLA  DE  ALLENDE. 

PBECIO  corriente  de  lo$  articulos  de  mayor  cormim  en  esta 

localidad. 

Estado  que  guardait  las  cosechas. — Maiz  y  trigo  re- 
gular. 

Haba,  frijol  y  cebada,  escasas. 

Precios. — Maiz,  2  pesos  50  cs.  fanega. 

Haba,  4  pesos  id. 

Frijol,  12  pesos  id. 

Cebada,  1  peso  id. 

Trigo,  12  pesos  id. 

Azticar,  3  pesos  arroba. 

Harina,  1  peso  12  cs.  id. 

Chile,  7  pesos  id. 

Manteca,  4  pesos  id. 

Came  de  res,  2  pesos  id. 

Idem  de  earnero,  2  pesos  50  cs.  id. 

Idem  de  cerdo,  3  pesos  id. 
^Eocportacidn. — S61o  la  ha  habido  de  trigo  y  harina 
para  los  Estados  de  Michoac&n  y  Morelos. 

Villa  de  Allende,  31  de  Enero  de  1894.— Antonio 
Bubio. 

MUNICIPALIDAD  DE  SANTO  TOMIs. 
NOTICIA  de  los  precios  de  los  arUculos  de  mayor  consumo. 

Agricultura. — Se  cultivan  en  esta  localidad:  maiz, 
frijol,  chile,  tomate,  jitomate,  ceboUas,  aguacate,  ca- 
mote,  pl&tano  y  cera  de  Castilla. 
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Precios. — Malz,  3  pesos  carga. 

Frijol,  12  pesos  id. 

Chile,  1  peso  50  cs.  id. 

Tomato,  1  peso  50  cs.  id. 

Cebolla,  1  peso  id. 

Aguacate,  1  peso  50  cs.  id. 

Camote,  2  pesos  id. 

Platano,  1  peso  id. 

Cera  de  Castilla,  50  cs.  libra. 

Industria. — Es  el  cultivo  de  los  articulos  referidos, 
ocupdndose  la  mayor  parte  de  los  vecinos  4  jornal  que 
les  produce  1  peso  50  cs.  semanarios. 

Santo  Tom6s,  Enero  31  de  1894. — Oiriaco  PSrez. 

MUNICIPALIDAD  DE  OTZOLOAFAN. 

NOTICIA  que  por  via  de  informe  se  manifieata  d  la  Jefatura  Po" 
lUica^  sobre  el  eaiado  que  guardan  laa  cosechas^predo  de  losprin- 
cipales  ariiculos  de  conmmo^  m  exportaddn  en  Iq  general^  estado 
del  Gomercio  y  la  Industria^  correspondienie  al  mea  de  Eneto 
de  1894. 

Estado  que  guardan  las  cosechae. 

Las  de  maiz  se  presentaron  escasas  y  las  de  frijol 
fueron  regulares. 

Precio  de  los  articulos  de  oonsumo. 

Maiz,  de  3  pesos  50  cs.  a  4  pesos  carga. 
Frijol,  de  12  k  14  pesos  carga. 

Exportaoion  en  lo  general. 

El  maiz  se  exporta  poco  y  el  frijol  se  exporta  re- 
gular. 
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Comercio. 

El  Comercio  por  la  estaoi6n  de  secas  se  presenta  re- 
gular. El  alto  preeio  de  los  principales  articulos  de  con- 
sumo,  ha  sido  por  escasez  de  las  cosechas  en  abatimien- 
to.  Las  ventas  al  contado  y  cr6dito  son  malas  y  la  cir- 
culaci6n  monetaria  muy  escasa. 

Mineria. 

El  importante  ramo  de  Mineria  sigue  en  completa 
paralizaci6n,  sin  esperanza  pr6xima  de  qUe  se  ponga  en 
trabajo. 

Industria. 

El  importante  ramo  de  la  Agricultura  sigue  en  de- 
cadencia,  sin  esperanza  de  que  se  mejore.  La  exporta- 
ci6n  semanariamente  es  muy  poca  por  la  escasez  de 
maiz  y  frijol,  como  articulos  de  primera  necesidad. 

Otzoloapan,  Enero  31  de  1894. — JosS  Maria  Arzate. 

MUNICIPALIDAD  DE  IXTAPAN  DEL  ORG. 

NO  Tl  CIA  que  se  remite  d  la  Jefatura  PolUica  dd  Didrito,  en  cum" 
plmiento  de  lo  dispuedo  en  la  Ciroular  nim.  11  27  Abril 
de  1885. 

Cosechas,  comercio,  industria  j  mineria. 

Se  cosecha  cafia,  aguacate  y  pl&tano. 
El  comercio,  lo  mismo  que  el  anterior. 
Trabajos  de  industria,  en  aumento. 
Los  trabajos  mineros,  en  aumento.. 


Digitized  by  Google 


188 


*    ArticuloB  de  oonsumo. 

Maiz  bianco,  4  pesos  carga. 

Frijol  parraleno,  5  pesos  60  cs.  carga. 

Idem  negro,  7  pesos  carga. 

Idem  de  vara,  5  pesos  50  cs.  carga. 

Sal,  10  pesos  carga. 

Piloncillo,  28  pesos  carga. 

Chile  verde,  5  pesos  carga. 

Harina,  1  peso  6  cs.  arroba. 

Azticar,  2  pesos  25  cs.  arroba. 

Manteca,  3  pesos  75  cs.  arroba. 

Chile  del  Jaral,  6  pesos  arroba. 

Idem  negro,  4  pesos  50  cs.  arroba. 

Carne  de  reS)  2  pesos  25  cs.  arroba. 

Idem  de  cerdo,  3  pesos  arroba. 

Idem  de  carnero,  2  pesos  50  cs.  arroba. 

Cafe  en  grano,  8  pesos  50  ps.  arroba. 

Aguardiente,  18  pesos  barril. 

Aguacate,  1  peso  120  manos. 

Pldtano,  1  peso  180. 

Exportaci6D. 

Cana,  pl4t|kno  y  ftguac^te  as  Iq  que  9B  exports  isn  el 
mes  que  tormina. 
Ixtapan  del  Oro,  Enero  31  de  1893.— Z  Saenz. 
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liUNICIPALIDAD  DE  ZACAZONAPAN. 

HfOTICIA  del  estado  que  guardan  la  Agriculiwra^  d  Comercio  y 
la  Indudria  en  eda  Municipalidad. 

Agricultara. 

Se  cultiva  en  este  Municipio  malz,  frijol,  chile  verde, 
tomate,  ceboUa,  jicama,  camote,  pl&tano,  anona,  limay 
naranja,  zapote,  tabaco  mije  y  cana  dulce- 

Gomeroio. 

MaiZ)  4  pesoa  carga. 
Frijol,  12  pesos  carga. 
Chile  verde,  9  i)esos  carga. 
.   Tomato,  6  pesos  carga. 
Cebolla,  3  pesos  carga. 
Jicama,  1  peso  50  cs.  carga. 
Camotej  4  pesos  carga. 
Fldtano,  1  peso  50  cs.  carga. 
Anona,  2  pesos  carga. 
Lima,  1  peso  carga. 
IN'aranja,  1  peso  carga. 
Zapote,  62  centavos  carga. 
Tabaco  mije,  12  pesos  carga. 
Cafia  dulce,  12  pesos  tarea. 

Indastria. 

La  industria  de  que  se  ocupan  la  mayor  parte  de  los 
vecinos,  es  el  cultivo  de  los  articulos  mencionados  y  la 
elaboraci6n  de  piloncillo  y  eria  de  ganado,  producien- 
do  &  los  jornaleros  18  y  25  centavos  su  trabajo  diario. 

Zacazonapan,  Enero  31  de  1894. — Vicente  Mercado. 
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MUNICIPALIDAD  DE  TEMASCALTEPEC. 

NOTICIA  que  manifie^  d  edado  qae  guardaron  m  esta  Muni- 
cipalidad  la  Mineria^  la  Agricvltura  y  la  Indusbria^  asi  como  d 
precio  medio  de  loa  ariiculos  de  conmmo  y  canlidadea  exporiC' 
das  durante  d  mes  de  lafecha. 

Minerfa. 

Minas  en  movimiento;  los  Reyes,  las  Animas,  Que- 
bradillas,  el  Rinc6n,  la  Candelaria,  el  Consuelo,  la  Pu- 
risima,  Socav6n  de  Guadalupe;  para  beneficiar  las  mi- 
nas la  Esperanza  6  sea  mina  de  Agua,  San  Bernabe, 
Santa  Ana,  Santa  Grertrudis,  Real  del  Monte  y  la  Ga- 
chupina,  Veta  Grande,  el  Rey  y  Magdalena. 

Agricultura. 

Regjando  las  siembras  de  trigo  y  cruzando  los  bar- 
bechos  para  la  siembra  del  maiz« 

CantidadeB  consumidas. 

Maiz,  250  cargas. 
Cebada,  50  idem. 
Arvej6n,  11  idem. 
Haba,  13  idem. 
Frijol,  45  idem. 
Papa,  4  idem. 
Harina,  62  idem. 
Piloncillo,  60  idem. 
Oafe,  22  quintales. 
Arroz,  18  arrobas. 
Queso,  9  idem. 
Azticar,  60  idem. 
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Chile,  79  arroba. 
Aguardiente,  111  barriles. 
^    Reses,  100. 
Carneros,  90. 
Cerdos,  120. 

Cantidades  exportadas. 

Rebozos,  397. 

Pieles  secas  de  res,  200. 

Ciasificacidn  por  el  termino  medio  de  sua  valores. 

Res,  1  peso  75  cs.  arroba. 
Carnero,  2  pesos  arroba. 
Cerdo,  1  peso  75  cs.  arroba. 
Maiz,  5  pesos  25  cs.  carga. 
Cebada,  4  pesos  carga. 
Arvej6n,  4  pesos  carga. 
Haba,  10  pesos  carga. 
Frijol,  11  pesos  carga. 
Papa,  9  pesos  75  cs.  carga. 
Harina,  13  pesos  carga. 
Piloncillo,  12  pesos  carga. 
Trigo,  10  pesos  25  cs.  carga. 
Arroz,  2  pesos  75  cs.  arroba. 
Queso,  8  pesos  arroba. 
Azticar,  2  pesos  50  cs.  arroba. 
Chile,  10  pesos  arroba. 
Caf6,  29  pesos  quintal. 
Aguardiente,  28  pesos  barril. 
Temascaltepec,  Enero  31  de  1894. — Felicitos  Do- 
minguez. 
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MUNICIPALIDAD  DE  TEJUPILCO. 

NOTICIA  que  manifiesta  d  estado  que  gmrdaron  en  esta  Munir 
dpalidad  la  Mineria^  la  AffrieuUura  y  el  Comercio^  asA  oomo  d 
preeio  de  hs  articulos  y  cantidadea  conmmidaa  dmes  de  lajeeha 

Mineria. 

Siguen  los  trabajos  en  la  mina  de  Quebradas. 
Agricultura. 

Terminaron  las  cosechas  de  maiz  y  de  frijol  y  prin- 
cipia  la  cosecha  de  la  cana  de  aztlcar. 

Cantidades  conBumidas. 

Maiz,  245  cargas. 
Pan,  345  arrobas. 
Reses,  40.  ' 
Carneros,  10. 
Cerdos,  30.  * 
Piloncillo,  34  cargas. 
Manteca,  60  arrobas. 
Azticar,  50  arrobas. 
Frijol,  34  cargas. 

Cantidades  exportadas. 

Rebozos,  144. 

Pieles  de  res  sin  curtir,  40. 

Frijol,  12  cargas. 

.  ClasifioacioD  de  los  articulos  por  el  termino  medio  de  bus  valoreB. 

Una  res,  15  pesos. 

Una  carga  de  frijol, '9  pesos. 
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TJna  carga  de  maiz,  4  pesos. 
Tin  cerdo,  10  pesos.  j 
TJna  piel  de  res  sin  curtir,  2  [pesos. 
Una  arroba  de  azucar,  2  pesos  90  cs. 
TJna  arroba  de  manteca,  2  pesos  10  cs. 
TJna  arroba  de  pan,  2  pesos. 
TJn  rebozo,  1  peso  25  cs. 
TJn  carnero,  1  peso  75  cs. 
TJna  carga  de  piloncillo,  15  pesos. 
Tejupilco,  Enero  31  de  1894. — JESncamadon  Car- 
vajal 

MUNICIPALIDAD  DE  GUEKRERO. 

NOTICIA  que  mani fiesta  el  esiado  que  guardaron  en  esie  Muni- 
dpio  durante  el  mea  de  la  fecha^  la  Mineria^  la  Agriculiuray  el 
Gwiercio,  afit  como  dprecio  de  los^rticidos  de  conmmo  y  can- 
iidadea  consumidas  en  el  mimo  mes. 

Minerfa. 

La  mina  denominada  Magdalena  la  vieja  est4  desa- 
soly&ndose. 

La  mina  de  la  Trinidad  se  estd  desaguando. 
AgricQltnra. 

No  hubo  cosecha  alguna  en  el  presente  mes. 

CaDtidades  consumidas. 

Maiz,  450  cargas. 
Pan,  350  arrobas. 
Reses,  30. 
Cerdos,  15. 

Bol6Un.~S.-13. 
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Frijol,  24  cargas. 
Manteca,  48  arrobas. 
Azticar,  50  arrobas. 
Piloncillo,  10  arrobas. 
Jab6n,  10  arrobas. 
Sal,  24  arrobas. 
Pieles  de  res,  30. 

f  Cantidades  exportadas. 

Rebozos,  1,500. 
Piezas  de  alfareria,  2,000. 
Pieles  de  reses  curtidas,  30. 
Idem  de  cabra,  10. 

Articulos  de  consumo  por  termino  medio  de  bus  valpres. 

Una  res,  20  pesos.  • 

Una  carga  de  frijol,  12  pesos. 

Un  cerdo,  10  pesos. 

Una  piel  de  res  curtida,  6  pesos. 

Una  carga  de  maiz,  5  pesos. 

Una  arroba  de  manteca,  4  pesos. 

Una  arroba  de  aziicar,  2  pesos  50  cs. 

Una  arroba  de  pan,  2  pesos  50  cs. 

Un  rebozo  corriente,  1  peso  25  cs. 

Un  carnero,  1  peso  25  cs. 

San  Sim6n  de  Guerrero,  Enero  31  de  1893. — A. 
Flores. 
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MUNICIPALIDAD  DE  ALMOLOYA  DE  ALQUISIEAS. 

PRECIOS  corrienies  de  hs  produdoa  de  eonaxmo  y  exportaoidn 
en  el  mercado  de  esta  localidad.. 

Maiz,  4  pesos  carga. 
Frijol,  12  pesos  id. 
Trigo,  10  pesos  id. 
Haba,  6  pesos  id. 

Came  de  res,  3  pesos  50  cs.  arroba. 

Idem  de  cerdo,  3  pesos  id. 

Sal,  1  peso  id. 

Manteca,  3  pesos  50  cs.  id. 

Almoloya  de  Alquisiras,  Enero  31  de  1894. — JosS 
if.  Romero. 

MUNICIPALIDAD  DE  ZACUALPAK. 

NOTICIA  de  losprecios  que  tienen  los  articulos  de  consumo 
en  esta  localidad. 

Comercio. — Maiz,  3  pesos  50  cs.  carga. 

Frijol,  7  pesos  50  cs.  fanega. 

Harina,  14  pesos  50  cs.  carga. 

Miinteca,  4  pesos  arroba. 

Carne  de  res,  2  pesos '60  cs.  id. 

Idem  de  cerdo,  3  pesos  75  cs.  id. 

AzAcar,  2  pesos  50  cs.  id. 

Aguardiente  de  cafia,  20  pesos  barril. 

Mineria. — Sigue  en  trabajo  aunque  no  muy  active. 

Industria. — No  puede  mencionarse  ninguna,  porque 
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como  se  ha  dicho  los  vecinos  son  operarios  en  su  ma- 
yor  parte. 

Agricultura. — Solo  alfalfa  y  cana  de  azilcar  se  culti- 
van  en  esta  Municipalidad,  pero  en  pequefia  escala; 
maiz  y  frijol  de  tempofal. 

Zacualpan,  Enero  31  de  1894. — Umilio  ChitUrrez. 

MUNICIPALIDAD  DE  TEXCALTITLIn. 

PJtEGIOS  corrientes  de  los  articulos  de  mayor  conauma  en  esta 

localidad. 

Maiz,  4  pesos  carga. 

Frijol,  18  id. 

Haba,  6  pesos  id. 

Cebada,  4  pesos  id. 

Manteca,  4  pesos  50  cs.  arroba. 

Came  de  res,  2  pesos  id. 

Idem  de  carnero,  1  pesos  25  cs.  id. 

Harina,  15  pesos  carga. 

Azticar,  2  pesos  25  cs.  arroba. 

Sal,  18  pesos  carga. 

Agricultura. — En  el  presente  mes  concluyeron  la» 
tapas  de  trigo. 

Indiistria, — Como  se  manifest6  el  mes  pr6ximo  pa* 
sado. 

Texcaltitlin,  Enero  31  de  1894. — Eligio  ArizmendL 
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MUNICIPALIDAD  DE  AMATEPEC. 

PRECIOS  corrientes  de  los  articulos  de  mayor  consume  en  esta 

localidad. 

Industria. — Conserva  el  estado  normal. 

AgricuUura. — Lo  mismo  que  el  mes  anterior. 

Comeroio. — ^Maiz,  4  pesos  carga. 

Frijol,  12  pesos  id. 

Haba,  12  pesos  id. 

Harina,  12  pesos  id. 

Aguardiente  de  cafia,  20  pesos  barril. 

Came  de  res,  1  peso  50  cs.  arroba. 

Idem  de  tocino,  1  peso  50  cs.  id. 

Idem  de  carnero,  1  peso  12  cs.  arroba. 

Manteca,  8  pesos  id. 

Sebo  en  grena,  1  peso  75  cs.  id. 

Idem  en  marqueta,  3  pesos  id. 

Chile  ancho,  9  pesos  id. 

Arroz,  3  pesos  75  cs.  id. 

Papa,  9  p^sos  id. 

Amatepec,  Enero  31  de  1694. — Francisco  Aranda. 

MUNICIPALIDAD  DE  TENANCINGO. 

FRECIOS  corrientes  de  los  principales  articulos  de  consume 
en  esta  localidad, 

Comercio. — Lo  constituyen  ademis  de  los  generos  y 
abarrotes  de  todas  clases  los  articulos  siguientes: 
Maiz,  5  pesos  cargji. 
Frijol,  12  pesos  id. 
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Arroz,  1  peso  arroba. 
Trigo,  10  pesos  carga. 
Cebada,  5  pesos  id. 
Aziicar,  2  pesos  50  cs.  arroba. 
Harina,  15  pesos  carga. 
Carne  de  res,  2  pesos  arroba. 
Idem  de  carnero,  2  pesos  id. 
Idem  de  cabro,  1  peso  50  cs.  id. 
Idem  de  cerdo,  4  pesos  id. 
Manteca,  4  pesos  id. 
Sebo,  3  pesos  50  cs.  id. 

Mineria. — No  hay  minas  en  esta  Municipalidad. 

Indiisiria. — El  principal  ramo  de  la  industria  en  es- 
ta Municipalidad  lo  constituyc  la  reboceria. 

Agricultura. — En  la  Municipalidad  se  produce  el 
trigo,  la  cebada,  el  maiz,  haba,  arbej6n,  frijol,  linaza, 
lenteja  y  alholva. 

Tenancingo,  Enero  31  de  1894. — Miguel  Izquierdo. 

MUNICIPALIDAD  DE  COATEPEC  HARINAS. 

PJRECIOS  corrientes  de  los  articulos  de  mayor  constmo  en  eato 

localidad, 

Comercio. — Ck>nstituyen  eate  oomo  de  primera  nece- 
sidad  los  articulos  siguientes: 
Maiz,  5  pesos  carga. 
Frijol,  12  pesos  id. 
Manteca,  6  pesos  arroba. 
Harina,  13  pesos  carga. 
Carne  de  res,  3  pesos  arroba. 
Idem  de  cerdo,  2  pesos  50  cs.  id. 
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AgricuUura. — Los  principales  productos  son:  maiz, 
trigo,  haba,  arbej6n,  linaza  y  cebada. 

Mineria. — No  hay  minas  en  esta  localidad. 

Industria. — ^Predomina  la  agricultura  y  en  menor 
escala  la  extracoidn  de  raiz  de  zacat6n,  la  talaxteria, 
el  corte  y  labranza  de  maderas,  elaboraci6n  de  pul- 
ques y  fibra  de  maguey. 

Coatepec  Harinas,  Enero  31  de  1894. — JosS  S.  Iz- 
quierdo. 

MUNICIPALIDAD  PE  MALINALCO. 

NOTIGIA  que  manifiesta  el  movimento  en  los  ramos  de  Mineria, 
Industriay  Comercio  y  Agricultura  en  esta  Municipalidad,  du- 
rante el  presente  mes. 

Mineria. 
Wo  existe  en  este  lugar. 

Industria. 

En  esta  poblaci6n  consiste  en  el  cultiro  del  caf6,  cu- 
yo  cultivo  se  hace  en  poca  escala  per  falta  de  agua;  si 
este  elemento  f aera  mayor,  la  producci6n  seria  en  gran 
cantidad. 

Comercio. 

Las  ventas  se  efecttian  de  la  manera  siguiente: 

Casimir  del  pais,  2  pesos  corte. 

Manta,  3  pesos  50  cs.,  pieza. 

Estampados,  2  pesos  75  cs.,  id. 

Chile  mulato,  pasilla  y  jaral,  6  pesos  arroba. 

Queso  de  sincho,  7  pesos  id. 

Petr61eo,  4  pesos  bote. 
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Agricultura. 

Se  cultiva  en  esta  poblaci6n  el  maiz,  frijol,  haba, 
trigo,  cebada,  garbanza,  jitomate  y  tomate. 
Malinalco,  Enero  31  de  1894. — Cenobio  PoUete. 

MUNICIPALIDAD  DE  VILLA  GUEBREEO. 

Noticia  del  ComerciOj  Agricultura,  Mineria  e  Industria 
de  esta  Municipalidad, 

Comercio. 

Los  articulos  principales  que  lo  constituyen,  son: 
generos,  hilados  y  tejidos  corrientes,  procedentes  de 
Mexico;  algunos  vinos,  licores  distintos,  aguardiente  y 
mezcal;  maiz,  trigo,  frijol,  haba  y  cebada,  que  se  pro- 
ducen  en  esta  Municipalidad;  carnes  de  res,  'cerdo  y 
carnero. 

Los  precios  que  en  la  actualidad  tienen  en  esta  pla- 
za los  articulos  de  consumo,  son  lod  siguientes: 
Maiz,  9  pesos  carga. 
Frijol,  15  pesos  id. 
Haba,  7  pesos  id. 
Cebada,  5  pesos  id. 
Manteca,  3  pesos  50  cs.  arroba. 
Harina,  14  pesos  50  cs.  id. 
Azticar,  2  pesos  25  cs.  id. 
Cafe,  6  pesos  50  cs.  id. 
Aguardiente  y  mezcal,  20  pesos  barril. 
Carnes  de  res  y  carnero,  2  pesos  arroba. 
Id.  de  cerdo,  3  pesos  id. 
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Agricultura. 

Se  producen  en  esta  Municipalidad  el  maiz,  trigo, 
frijol,  haba,  cebada  y  algunas  frutas. 

Mineria. 

No  existen  minas  en  esta  Municipalidad. 

Industria. 

Los  habitantes  de  este  lugar  cultivan  el  maiz,  trigo, 
frijol,  |iaba,  cebada  y  algunos  otros  cereales.  Se  dedi- 
can  en  algo  &  la  cria  de  ganado  lanar  y  cabrio,  algu- 
nas artes,  asi  como  al  corte  y  labranza  de  madera. 

Villa  Guerrero,  Enero  31  de  1894. — Isidro  PSrez. 

MUNICIPALIDAD  DE  IXTAPAN  DE  LA  SAL. 

Frecios  corrientes  de  los  articulos  de  mayor  consumo  en  esta 
localidad, 

Carne  de  res  fresca,  2  pesos  50  cs.^arroba. 
Idem  cecina,  4  pesos  arroba. 
Idem  de  carnero,  3  pesos  arroba. 
Idem  de  cerdo,  3  pesos  arroba. 
Manteca  de  cerdo,  4  pesos  arrobjat. 
Sebo  en  plancha,  4  pesos  arroba. 
Idem  en  grena,  3  pesos  arroba. 
Maiz,  4  pesos  carga. 
Frijol,  10  pesos  carga. 
Trigo,  11  pesos  carga. 
Cafia  de  aziicar,  25  pesos  tarea. 
Camote,  2  pesos  carga. 
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Cacahuate,  4  pesos  carga. 

Chile  verde,  6  pesos  carga. 

Sal,  87  cs.  arroba. 

Panocha,  1  peso  25  cs.  arroba. 

Azucar,  2  pesos  25  cs.  arroba. 

Aguardiente,  20  pesos  barril. 

Losa  ordinaria,  12  cs.  docena. 

Idem  mejor  clase,  24  cs.  docena. 

Idem  tamano  mayor,  2  pesos  50  cs.  docena. 

Ixtapan  de  la  Sal,  Enero  31  de  1894. — Tovar. 

MUNICIPAHDAD  DE  OCUILAN. 

Noticia  de  Agricultura,  Comercio^  Mineria  e  Industria  y  sus  precios 

corrientes. 

Azucar,  2  pesos  50  arroba. 
Cafe,  7  pesos  arroba. 
Carne  de  cerdo,  3  pesos  arroba. 
Idem  de  res,  2  pesos  arroba. 
Chile  pasilla,  7  pesos  carga. 
G-arbanzo,  6  pesos  50  cs.  carga. 
Frijol,  12  pesos  carga. 
Haba,  6  pesos  carga. 
Harina,  1  peso  37  cs.  arroba. 
Manteca,  5  pesos  arroba. 
Carne  de  carnero,  2  pesos  arroba. 
Sebo,  3  pesos  arroba. 
Panela,  1  peso  25  cs.  arroba. 
Sal,  1  peso  25  cs.  arroba. 
Maiz,  5  pesos  carga. 
Pulque,  37  cs.  jarra. 
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Agricultura. 

Lag  siembras  de  maiz,  frijol  y  cebada  se  preparan 
regulares. 

Mineria. 

Las  minas  existentes  en  este  lugar  est^n  paraliza- 
das. 

Industria. 

EslA  reducida  4  los  pueblos  de  Chalmita  y  Ajuchi- 
tlan,  en  pequefio  trabajo  y  Astillero. 
OcuiUn,  Enero  31  de  1894.— Pa^  Perez. 

MUNICIPALIDAD  DE  ZUMPAHUACIn. 

NOTICIA  que  manifiesia  el  estado  que  guardan  el  Comereio^  la 
Agricultural  la  Industria  y  la  Mmerfa^  en  esta  Municipalidad, 

Coiperoio. 

Los  articulos  de  primera  importancia  son  y  tienen 
los  precios  siguientes: 
Maiz,  4  pesos  carga. 
Frijol,  12  pesos  carga. 
Came  de  res,  2  pesos  arroba. 
Idem  de  cerdo,  3  pesos  arroba. 
Manteca,  4  pesos  50  cs.  arroba. 
Harina,  15  pesos  carga. 

Agricultura. 

Se  produce  en  esta  localidad  maiz,  frijol,  chile  verde, 
tomate  y  jitomate;  todo  en  pequena  abundancia. 
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Industria. 

Los  habitantes  de  esta  Zona  se  dedican  af  cultivo  del 
maiz,  frijol,  chile  verde,  tomate  y  jitomate. 

MiDona. 

.  Ninguna  se  produce  en  esta  Municjpalidad. 
Zumpahuacdn,  Enero  31  de  1894. — Jesfia  Velazquez. 


MUNICIPALIDAD  DE  TENANGO  DEL  VALLE. 

NOTICIA  que  manifiesta  elprecio  que  iienen  adualmente  los  efeC' 
to8  de  Coniercio^  Industria  y  Agricultural  en  esla  Municipa- 
lidad. 

Aguardiente,  18  pesos  barril  de  10  jarras. 
Azucar,  2  pesos  50  cs.  arroba. 
Came  de  res,  1  peso  75  cs.  arroba. 
Idem  de  puerco,  3  pesos  arroba. 
Manteca,  4  pesos  75  cs.  arroba. 
Cebada,  1  peso  37  cs.  fanega. 
Maiz  bianco,  1  peso  75  cs.  fanega. 
Idem  pinto,  1  peso  50  cs.  fanega. 
Trigo,  5  pesos  fanega. 
Arvej6n,  3  pesos  fanega. 
Frijol,  7  pesos  fanega. 

Tenango,  Febrero  P  de  1894. — Gabriel  Martinez. 
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MUNICIPALIDAD  DE  TIANGUISTENCO. 

NOHCIA  que  manifiesta  el  estado  que  guardan  en  esta  Munici' 
palidad^  los  ramos  del  QomerdOy  de  AgricuUura  y  de  Industria. 

Aguardiente,  18  pesos  barril  de  9  jarras. 

Azticar,  12  pesos  25  cs.  arroba. 

Came  de  res,  2  pesos  arroba. 

Idem  de  cerdo,  3  pesos  arroba. 

Cebada,  2  pesos  50  cs.  fanega. 

Maiz  bianco,  2  pesos  fanega. 

Maiz  prieto,  1  peso  75  cs.  fanega. 

Manteca,  6  pesos  arroba. 

Trigo,  5  pesos  fanega  de  7  arrobas. 

Tianguistenco,  Enero  31  de  1894. — Oregorio  Bomero. 

MUNICIPALIBAD  DE  CAPULHUAC. 

NOTICIA  que  manifiesta  dpreoio  que  adualmente  guardan  los 
ariloulos  de  primera  neceaidad  en  esta  Villa^  durante  el  presenie 
mes  de  Enero. 

Carb6n,  9  centavos  arroba. 

Sal,  1  peso  arroba. 

Arroz,  1  peso  62  cs.  arroba. 

Came  de  res,  1  peso  25  cs.  arroba. 

Idem  de  cerdo,  2  pesos  50  cs.  arroba. 

Manteca,  4. pesos  50  cs.  arroba. 

Queso,  6  pesos  arroba. 

Chile,  6  pesos  50  cs.  arroba. 

Maiz,  5  pesos  carga. 

Frijol,  14  pesos  carga. 
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Haba,  7  pesos  carga. 

Cebada,  3  pesos  carga. 

Harina,  1  peso  25  cs.  arroba. 

Aziicar,  2  pesos  25  cs.  arroba. 

Pulque,  25  centavos  jarra. 

Aguardiente,  2  pesos  jarra. 

Mezcal,  2  pesos  jarra. 

Licor,  2  pesos  50  cs.  jarra. 

Capulhuac,  Enero  31  de  1894. — Timteo  Tovar.  ' 


MUNICIPALIDAD  DE  BAN  ANTONIO  LA  ISLA. 

NOTICIA  que  manijiesta  el  edado  que  guardan  la  AgricuUura 
y  el  Comercio  en  esta  Municipalidad. 

Agrionltura. 

Maiz,  en  azote. 

Haba,  en  trilla. 

Cebada,  en  trilla. 

Arvej6n,  en  trilla. 

Frijol,  en  galera. 

Los  terrenos,  en  barbecho. 

Comorcio. 

Carne  de  res,  2  pesos  arroba. 
Iden  de  carnero,  8  centavos  libra. 
Idem  de  cerdo,  12  centavos  libra. 
Manteca,  4  pesos  arroba. 
Maiz,  4  pesos  carga. 
Haba,  4  pesos  carga. 
Arvej6n,  6  pesos  carga. 
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Cebada,  2  pesos  50  cs.  carga. 
Frijol,  no  la  hay. 
Paja  de  cebada,  9  centavos  carga. 
Zacate,  6  centavos  tercio. 

San  Antonio  la  Isla,  Enero  31  de  1894.— El  Presi- 
dente  Municipal,  Demetrio  M^jia. 


MUNICIPALIDAD  DE  ALMOLOYA  DEL  RfO. 

NOTICIA  que  manifiesta  el  tstado  que  guarda  el  (Somercio  y  .precio 
de  lo8  articulos  de  consume  en  esta  Municipalidad  durante  el  pre- 
sente  mes, 

Maiz  bianco,  4  pesos  carga. 
Maiz  pinto,  3  pesos  60  cs.  id. 
Cebada,  3  pesos  id. 
Haba,  5  pesos  id. 
Frijol,  15  pesos  id. 
Chile,  7  pesos  50  cs.  arroba. 
Came  de  res,  2  pesos  id. 
Idem  de  cerdo,  3  pesos  id. 
Manteca,  4  pesos  50  cs.  id. 
Aguardiente,  2  pesos  jarra. 
Mezcal,  2  pesos  id. 
Pulque,  37  cs.  id. 

Almoloya  del  Rio,  Enero  31  de  1894. — Ponciano 
Castaneda. 
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MUNICIPALIDAD  DE  RAY6n. 

NOTICIA  que  manifiesta  el  estado  que  han  guardado  en  esta  Mu- 
nicipalidad  las  coseehas,  el  ComerciOj  la  Jndustria  y  la  Mineria^ 
asi  como  el  precio  d  que  han  estado  los  artioulos  de  consumo  du- 
rante el  mes  que  hoy  termina, 

Maiz,  4  pesos  carga. 

Haba,  6  pesos  id. 

Arbej6n,  6  pesos  id. 

Cebada,  4  pesos  id.  * 

Coseehas. — No  se  cosecha  nada  en  el  presente  mes. 

Comercio. — En  estado  regular. 

Industria. — No  hay  trabajos  industriales. 

Mineria. — No  hay  minas  en.  trabajo. 

Ray6n,  Enero  31  de  1894. — Celso  Martinez. 

MUNICIPALIDAD  DE  JOQUICINGO. 

NOTICIA  que  manifiesta  el  precio  que  han  tenido  los  articulos  de 
mayor  consumo  en  esta  localidad, 

Agricultura. — Las  sementeras  se  preparan  nueva- 
mente  para  las  siembras. 
Arroz,  1  peso  50  cs.  arroba. 
Sebo,  4  pesos  id. 
Manteca,  4  pesos  id. 
Aziicar,  2  pesos  id. 
Panocha,  5  pesos  carga. 
Mezcal,  5  pesos  barril. 
Aguardiente,  20  pesos  id. 
Maiz,  5  pesos  carga. 
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Cebada,  3  pesos  carga. 

Haba,  4  pesos  75  cs.  id. 

Frijol,  12  pesos  id. 

Papa,  6  pesos  id. 

Carb6n,  50  cs.  id. 

Lena,  25  cs.  id. 

Baiz  de  zacat6n,  75  cs.  arroba. 

Carne  de  res,  1  peso  50  cs.  id. 

Sebo  en  grefia,  2  pesos  id. 

Carne  de  cerdo,  3  pesos  id. 

Pulque,  25  cs.  jarra. 

Joquicingo,  Enero  31  de  1894. — P.  Lorenzana. 

MUNICIPALIDAB  DE  CHAPULTEPEC. 

NOTICIA  que  maniftesta  el  estado  que  guardan  en  este  Municipio 
la  Industria,  el  Comercio  y  la  Agricrd^a. 

Industria. — No  hay  ninguna,  la  mayor  parte  de  los 
vecinos  son  jomaleros. 

Comercio. — En  muy  pequena  escala. 

Los  principales  articulos  de  CQnsumo  son  los  si- 
guientes: 

Maiz,  4  pesos  carga. 

Haba,  4  pesos  50  cs.  id. 

Cebada,  4  pesos  50  cs.  id. 

AgricuUura. — Han  cotnenzado  los  tral?ajos  de  la  la- 
bor. 


Boletln.— E.-14. 
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MUNICIPALIDAD  DE  SANTA  CRUZ. 

NOTICIA  que  manifiesta  elprecio  que'actmlmente  guar  dan  Us  ar- 
ticulos  de  primera  necesidad  en  este  Munieipio  duranU  el  mes. 

Carbon,  75  cs.  carga. 
Maiz,  4  pesos  id. 
Frijol,  24  pesos  id. 
Haba,  4  pesos  50  cs.  id. 
Cebada,  3  pesos  id. 
Sal,  1  peso  50  cs.  arroba. 
Arroz,  1  peso  50  cs.  id. 
Carne  de  res,  2  pesos  arroba. 
Idem  de  cerdo,  3  pesos  id. 
Manteca,  4  pesos  50  cs.  id. 
Queso,  6  pesos  50  cs.  id. 
Chile,  8  pesos  id. 
Harina,.  l|^eso  12  cs.  id. 
Azticar,  2  pesos  25  cs.  id. 
Aguardiente,  2  pesos  jarra. 
Mezcal,  1  peso  75  cs.  id. 
Pulque,  31  cs.  id. 

Santa  Cruz,  Enero  31  de  1894. — Benjamin  CafrUlo. 

MUNICIPALIDAD  DE  XALATLACO. 

NOTICIA  que  manifiesta  los  p^eeios  que  el  comerdo  de  eato plaza 
iiene^loe  Rectos  qite  en  eUasecomerdan^  oA  como  el  estado  en  que 
se  encuentran  las  lobores  agricolas  de  este  Munieipio. 

Agricultura. — Se  comienzan  &  trabajar  las  tierras. 
Comercio' — ^Aguardiente,  20  pesos  barril. 
Mezcal,  19  pesos  barril. 
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Azticar,  2  pesos  25  cs.  arroba, 

Panocha,  4  pesos  carga. 

Queso,  36  pesos  carga. 

Maizy  4  pesos  carga. 

Cebada,  2  pesos  25  cs.  carga. 

Haba,  4  pesos  carga. 

Frijol,  12  pesos  carga. 

Carne  de  res,  2  pesos  50  cs;  arroba. 

Idem  de  cerdo,  3  pesos  arroba. 

Manteca,  4  pesos  50  cs.  arroba.' 

Carb6n,  75  centavos  carga. 

Lena,  25  centavos  carga. 

Pulque,  37  centavos  jarra. 

Xalatlaco,  Enero  31  de  1894. — Dolores  Beynoso. 

MUNICIPALIDAD  DE  TEXCALYACAC. 

NOTICIA  gue  man'yiesta  el  e^iado  que  ffuardan  hasia  el  presente 
mesy  en  este  Municypio^  lo8  ramos  de  Comeroioy  de  AgricuUura, 

Came  de  res,  1  peso  75  cs.  arroba. 

Idem  de  cerdo,  3  pesos  75  cs.  arroba. 

Manteca,  4  pesos  50  cs.  arroba. 

Chile,  8  pesos  arroba. 

Azticar,  2  pesos  50  cs.  arroba. 

Pulque,  31  centavos  jarra.  > 

Aguardiente,  2  pesos  jarra. 

Mezcal,  2  pesos  jarra. 

Maiz,  4  pesos  cai^a. 

Haba,  4  pesos  carga.  ' 

Frijol,  12  pesos  carga. 

Cebada,  2  pesos  50  cs.  carga. 

Texcalyacac,  Enero  31  de  1894. — Emeterio  Pliego. 
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MUNICIPALIDAD  DE  TEPEYAHUALCO. 

NOTICIA  qmmanifiesCa  d  C.  Manuel  Maria  Chlderdny  Calde- 
der6n^  de  los  precios  de  loa  efedos  y  semUlas  que  acitiolmenle  ri- 
gen  en  la  Plaza  de  HuamaiMa. 

Maiz,  &  3  pesos  50  cs.  y  4  pesos  carga. 
Cebada,  2  pesos  carga. 
Frijol,  &  8  y  9  pesos  carga. 
Arvej6n,  6  pesos  cfarga. 
Trigo  de  pan,  &  11  y  12  pesos  carga. 
Idem  centeno,  4  pesos  carga. 
Lenteja,  &  8  y  9  pesos  carga. 
Haba,  &  4  pesos  y  4  pesos  50  cs.  carga. 
Manteca,  4  pesos  50  cs.  arroba. 
Arroz,  2  pesos  arroba. 
Panela  piloncillo,  9  pesos  carga. 
Aguardiente  refino,  15  pesos  50  cs.  barril. 
Sal  del  mar,  k  6  pesos  y  6  pesos  50  cs.  carga. 
Tabaco,  &  varies  precios. 
Cafe  en  grano,  32  pesos  quintal. 
Azticar,  2  pesos  50  cs.  arroba  y  varies  precios* 
Chilpotle,  k  5  pesos  y  5  pesos  50  cs.  arroba. 
Chile  ancho,  5  pesos  arroba. 
Chile  mulato,  7  y  8  pesos  arroba. 
Chile  pasilla,  7  pesos  arroba. 
Chito  mixteco,  4  pesos  25  cs.  arroba. 
Idem  de  matanza,  5  pesos  arroba. 
Sebo,  4  pesos  50  cs.  arroba. 
Tepeyahualco,  Enero  31  de  1894.  —  Andri^'ZArate 
Garcia. 
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,  MICHOACAN. 

MUNICIPALIDAD  DE  COALCOMXn  DB  MATAMOROS. 

NOTICIA  de  hs  preeioa  que  han  gmrdado  en  esta  plaza  los  ^ec- 
io8  de  primera  necesidad  durarUe  el  mes  de  Diciemhre^  la  cual 
se  forma  para  remUirse  d  la  Secretaria  de  Fomento  en  cmnpR- 
miento  de  la  circvlar  de  24  de  Abril  de  1893. 

Maiz  viejo,  &  1  peso  25  cs.  fanBga. 
Frijol,  3  pesos  id. 
Arroz,  18  pesos  carga. 
Piloncillo,  18  pesos  id. 
Aztlcar,  3  pesos  arroba. 
Manteca  de  cerdo,  3  pesos  75  cs.  id. 
Harina  flor,  16  pesos  carga. 
Garbanzo,  3  pesos  50  cs.  fanega. 
Sal  de  Maquili,  5  pesos  carga. 
Jab6n,  40  pesos  id. 
Cacao  Tabasco,  28  pesos  arroba. 
Cafoi  32  pesos  quintal. 

Aguardiente  de  cana  refinado,  24  pesos  barriL 

Id.  holanda,  20  pesos  id. 

Yino  mescal,  24  pesos  id. 

Ganado  gordo  para  abasto,  16  y  18  pesos  cab62a. 

Id.  para  cria,  12  y  18  pesos  id. 

Came  fresca,  1  peso  60  cs.  arroba. 

Cecina  seca,  4  pesos  50  cs.  id. 

Carne  de  cerdo,  2  pesos  id. 

Cera  de  Castilla  amarilla,  12  pesos  arroba. 

Id.  en  bianco,  18  pesos  id. 
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Cera  de  Campeche,  6  pesos  arroba. 
Fieles  de  res  al  pelo  frescas,  2  pesos  una. 
Papas,  9  pesos  carga. 
Sebo  de  res,  2  pesos  75  cs.  arroba. 
Queso  anejo,  6  pesos  id. 

Coalcom&n  de  Matamoros,  31  de  Diciembre  de  1893. 
— Ignacio  Moreno. 


•PUEBLA. 

MUNICIPALIDAD  DE  ACAJETE. 

NOTICIA  que  manifiesta  lo»  predos  aduales  de  semiUas  en  este 

Mmieipio. 

Trigo  fino,  13  pesos  carga. 

Maiz  bianco,  suprema  clase,  3  pesos  75  cs.  idena. 

Idem  azul  6  de  color,  3  pesos  idem. 

Haba  amarilla,  buena  clase,  4  pesos  50  cs.  idem. 

Arvej6n  regular,  5  pesos  idem. 

Erijol  amarillo,  8  pesos  idem. 

Idem  de  colores  distintos,  6  pesos  ^0  os.  idem. 

Manteca  de  cerdo,  4  pesos  50  cs.  arroba. 

Los  demds  efectos  est&n  al  mismo  precio  que  se  dijo 
en  la  noticia  anterior. 

Acajete,  1^  de  Enero  de  1S94l.—JosS  Maria  Traslos- 
heros. 
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MUNICIPALIDAD  DE  ACAJETE. 

UOTICIA  que  manifieda  los  preeios  en  que  se  conservan  en  esta 
localidadloa  cereales. 

Maiz  bianco,  3  pesos  50  cs.  carga. 

Idem  de  color,  3  pesos  idem. 

Trigo  fino  de  pan,  12  pesos  50  cs.  idem. 

Frijol  de  cualquier  color,  6  pesos  50  ca.  idem. 

Haba  amarilla,  4  pesos  50  cs.  idem. 

Aryej6n,  6  pesos  idem. 

Cebada,  2  pesos  25  cs.  idem. 

Todos  los  demds  efectos  de  primera  necesidad  no 
ban  sufrido  ninguna  alteraci6n  de  precio. 

Acajete,  14  de  EJnero  de  1894. — JosS  Maria  Traslos- 
heros. 
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AGUASCALIEKTES. 

Aguascalientes,  Enero  1?  de  1894. 

Maiz,  $2.50fanega.  Frijol,  de$4  d$4.50  idem. 
Garbanzo,  $5  idem.  Trigo,  13  idem  las  400  libras. 
Harina,  $  16  las  300  idem.  Manteca,  $5-50  las  25  idem. 
Azticar,  $  3.75  las  25  idem.  Cafe,  $  40  las  100  idem.  Ca- 
cao Tabasco,  $87  las  100  idem.  Arroz  corriente,  $24 
las  300  idem.  Sal  corriente,  $4.50  las  300  idem.— El 
Agente,  Vicente  Berler. 

Aguascalientes,  Enero  17  de  1894. 

Maiz,  $2.50  fanega.  Frijol,  $5  fanega.  G-arbanzo, 
$5fanega.  Trigo,  $  12.50  las  400  libras.  Harina,  $16 
las  300  libras.  Manteca,  $5.50  las  25  libras.  Azticar, 
$3.75  las  25  libras.  Cafe,  $41  las  100  libras.  Cacao 
Tabasco,  $88  las  100  libras.  Arroz  corriente,  $22  las 
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300  libras.  Sal  corriente,  $4.75  las  300  libras.— El 
Agente,  Vicente  Berber. 

COLIMA. 

Oolima,  £nero  6  de  1894. 

Maiz,  88  cs.  faaega.  Frijol,  $4Idem.  Arroz,$9car- 
ga.  Manteca,  $4.50  arroba.  Azticar,  $  2.50  arroba.  Pa- 
nochra,  $  1  carga.  Cafe,  33  cs.  libra.  Cacao  de  Tabasco, 
f  1  libra.  Carne  de  ganado  vacuno,  $  1  arroba.  Idem 
de  cerdo,  $1  arroba.  Harina,  $17.50  carga.  Jab6n, 
$38  carga. — Bamdn  B.  de  la  Vega. 

Colima,  Enero  17  de  1894. 

Azucar,  $2.25 a  $2.50  arroba.  Arroz,  $9a $10 car- 
ga; poca  demanda.  Algod6n  no  hay.  Alcohol,  80  gra- 
des, $  20  a  $  21  barril.  Aguardiente,  70  gradoSj$16 
barril.  Anil,  se  agoto  la  existencia.  Cafe,  32  cs.  libra; 
fuerte  demanda.  Cuerosderes  secos,  12  cs.  libra.  Cue- 
ros  de  venado  secos,  36  cs.  libra.  Chile  pasilla,  $  3 
arroba.  Huajillo,  $^75  arroba.  Cera  de  Castilla,  $17 
arroba.  Frijol  mezquitiUo,  $  5  fanega;  con  fuerte  de- 
manda y  subiendo.  Harina,  $  17  carga.  Jab6n,  $  40 
carga.  Manteca,  $4.50  arroba;  con  demanda.  Maiz, 
$  1  fanega;  en  calma.  Panocha,  $  10  6  $  11;  por  250  li- 
bras. Queso,  $  5  arroba;  con  demanda.  Sal,  $1.87  car- 
ga; pocas  operaciones.  Tabaco  plana,  $2.50  & $4  arro- 
ba; segtin  clase.  Quebrado,  $  1.50  arroba;  escasea.  Ca- 
cao Tabasco,  $18  arroba.  Soconusco,  $  16  arroba.— El 
Agente,  Armldo  Vogel. 
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CHIAPAS. 

Tuxtla,  Enero  6  de  1894. 

Malz,  $2.50  fanega.  Erijol,  de  $  4  &  |  5  fanega. 
Arroz,  1 1  arroba.  Azucar,  $1.75  arroba.  Piloncillo, 
de  50  4  70  centavos  arroba.  Cafe,  32  centavos  libra. 
Harina,  $  24  carga  de  10  arrobas.  Cacao  de  Tabasco, 
62  centavos  libra.  Afiil,  d6  $  30  6  $  32  arroba.  Carne 
de  res,  $  1.50  arroba.  —  El  Agente,  Estehan  Figueroa. 

Ciudad,  Juarez,  Bnero  15  de  1894. 

Maiz,  $2.50 fanega.  Trigo,  $3  fanega.  Harina,  $3.50 
quintal.  Frijol,  $9  fanega.  Cebada,  $2.50 fanega.  Azu- 

car,  $3  arroba.  Cafe,  $12  arroba.— El  Agente,  E.  Pro- 
vencio. 

CHIHUAHUA. 

Bossies,  Enero  1?  de  1894. 

Maiz,  $2.75  fanega.  Trigo,  $37  fanega.  Frijol,  $3.75 
fanega.  Caf6,  $41  quintal.  AzAcar,  $2.75  arroba.  Pi- 
loncillo, $  19  carga.  Harina  de  paja,  $  10  carga.  Idem 
flor,  $  15  carga. — El  Agente,  Genaro  de  la  Garza. 

Pueblito,  Enero  13  do  1894. 

Maiz,  $7  carga  de  2  fanegas.  Trigo,  $4  fanega  de 
150  libras.  Harina  en  paja,  $  10.50  earga  de  12  arro- 
bas. Frijol,  $  10.50  carga  de  2  fanegas.  Cebadaj  $  4  fa- 
nega. Aziicar,  $2.62  arroba.  Cafe,  $8.50  arroba.  Arroz, 
$8  quintal.  Piloncillo,  $  16  carga  de  300  libras.  Man- 
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teca  de  puerco,  $6  arroba.  Carne  seca,  $3.50  arroba. 
.  Chile  Colorado,  |4  arroba.  Queso  buena  clase,  $5  arro- 
ba.— ^El  Agente,  (kyetano  JBmltez. 

Valle  Allende,  Enero  22  de  1894. 

Maiz,  $  6  carga  de  dos  fanegas.  Trigo,  $  8  carga  de 
2  id,  Paja,  $  1.50  arroba,  Harina,  $  12  carga  de  doce 
arrobas.  Frijol,  $  9  carga  de  dos  fanegas.  Lenteja,  $  6 
carga  de  dos  id.  Garbanzo,  $  6  carga  de  dos  id.  Ta- 
baco  macuche,  $  4  arroba.  Nuez  larguilla,  $  6  fanega. 
Cafe,  f  40  quintal.  Azticar,  $  3  arroba.  Arroz,  $  2.50 
id.  Manteca  de  puerco,  28  centavos  libra.  Jab6n,  $  40 
carga.  Sal  de  Palomas,  $  3.50  fanega.  Piloncillo  de 
Monterrey,  $  21  cai^a.  Mezcal  sotol,  $  34  barril. 
Aguardiente,  $  40  id.  Vino  de  pura  uva,  $  40  id.  Se- 
bo,  $  4.50  arroba.  Manteca  de  res,  $  4.50  id.  Papas  6 
patatas,  $  6  fanega. — El  Agente,  Candelario  Aranda. 

GUANAJUATO. 

Celaya,  Enero  15  de  1894. 

Maiz,  f  12  fenega;  mucha  salida  rumbo  al  Norte. 
Trigo,  $  11  cai^a  de  catorce  arrobas;  no  hay  existen- 
cia,  Qarfcanzo,  de  $  4.60,  &  $  6  y  $  8  carga.  Prijol  bayo, 
de  1 6  4  $  5.50  id.  Harina  flor,  de  $  17.50  &  $  18  id. 
Came  de  res,  $  1.50  arroba.  Idem  de  carnero,  $  2  id. 
Idem  de  cerdo,  f  2.63  id.  Manteca  de  cerdo,  $  4.37 
arroba.  Arroz,  de  f  1.75  &  $  2  y  $  2.37  id.— El  Agen- 
te, Olmdio  Mendoza. 
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Gelaya,  Enero  17  de  1894, 

Malz  al  menudeo,  4]oentavos  cuarter6n.  Trigo,  de 
1 10  d  $  11  carga.  Frijol,  $  8  id.  Sal  de  Colima,  $  13 
id.  Idem  de  Salinas,  |  7  id.  Manteca,  $  6  arroba.  Car- 
ne  de  res,  $  1.50  id.  Idem  de  cerdo,  $  2  id.  Queso 
grande,  $  7  id.  Harina,  $14  carga.  Dulce,  $1.25  arro- 
ba. Azucar  blanca,  $  2.75  id.  Vino  de  Tequila,  $  18 
barril.  Idem  de  San  Luis,  $  3  botija.  Cafe  en  grano, 
$  32  quintal.  Arroz  bianco,  $2  arroba.  Idem  de  Apat- 
zingdn,  $  16  carga. — P.  Aguilar. 

MEXICO. 

Otumba,  Eiiero  2  de  1894. 

Maiz,  de  $  4.75  &  $  5  carga;  casi  sin  operaci6n.  Ce- 
bada,  $  2.50  carga.  Arbejon,  de  $  5  d  5.50  id.  Mante- 
ca refinada,  de  $  5.50  d  $  5.75  arroba.  Cerdo,  $  2.50 
id.;  escaso. —  Vicente  Carrasco. 

MICHOACAN. 

Apatzingdn,  Enero  2  de  1894. 

Arroz,  $  8  carga.  Azucar,  $  2.50  arroba.  Cacao, 
$  22  id.  Cafe,  $  6  id.  Cebada,  $  4  carga..  Frijol,  $  3.50 
fanega.  Harina,  $  15  carga-  Maiz,  $  1  fanega,- — M. 
Huerta. 

Morelia,  Enero  I*'  de  1894, 
Maiz,  $  3.50  carga.  Trigo,  $  6  id.  Erijol,  $6  id.  Ca- 
fe,  $26  quintal.  Azucar,  $2.75  arroba.  Cebada,  $2,50 
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carga.  Sal,  $  14  carga.  Piloncillo,  $  14  id.  Arroz, 
$  15  id.  Aguardiente  refino,  $  16  barril.  Idem  holan- 
da,  $  10  id. — El  Agente,  Luis  G.  SdmanQ. 

Pdtzcuaro,  Enero  1?  de  1894. 

Maiz,  baj6  &  $  1.76  fanega.  Frijol,  $  3.75  id.  Trigo, 
$  8  carga. — /.  Quintancu 

Ario,  Enero  12  de  1894. 

Maiz,  $  1.50  fanega.  Cebada,  $  1.50  id.  Frijol,  $  3.25 
id.  Trigo,  $9.50  carga.  Harina  flor,  $14id.  Idem 
granillo  de  primera,  $  10.30  id.  Arroz,  $  14  id.  Sal, 
?10id.  Manteca,  $  4  arroba.  Sebo,  $  3.25  id.  Cerdos 
gordos,  $  2.50  id.  Queso,  $5  id.  Anil  flor,  $  44  id. 
Azticar,  $  2.50  id.  Piloncillo,  $  10  carga.  Aguardien- 
te refino,  $  15  barril.  Idem  de  Holanda,  $  10  barril. 
Falma,  $  1.50  gruesa.  Jab6n,  $  42  carga.  Ajonjoli, 
$  12  carga.  Aceite  de  ajonjoli,  $  4  arroba. — El  Agen- 
te, Buperio  SepMveda. 

P^zcuaro,  Enero  16  de  1894. 

Manteca,  baj6  &  %  4.75  arroba.  Subieron  los  siguien- 
tes:  Maiz,  $  2  fanega.  Piloncillo,  $  15  carga.  Cacao 
Maracaibo,  $  20  arroba.  Idem  Tabasco,  1 22  arroba. 
Queso,  $  6.25  arroba.  Garbanzo,  $  9  fanega;  escasean 
estos  cuatro  ultimos  articulos. — Francisco  Quintana. 
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Urudpam,  Enero  20  de  1894. 

Harina,  $  14  carga.  Arroz,  $  13  carga.  Azticar,  $  10 
quintal.  Trigo,  $  9  carga  de  14  arrobas.  Piloncillo, 
$  13  carga.  Manteca,  $  16  quintal.  Maiz  nuevo,  $  3 
carga.  Maiz  viejo,  $  4  carga.  Maiz  nuevo,  $  4  carga. 
Caf6,  $  28  quintal.  Frijol,  |  6  carga.  Garbanzo,  $  8 
carga.  Cebada,  $  3.50  carga. — Por  el  Agente,  S.  Gui- 
llen. 

Urudpam,  Enero  15  de  1894. 

Maiz  nuevo,  $  2.50  carga.  Trigo,  $  9  carga  de  14 
arrobas.  Frijol,  %  7  carga.  Grarbanzo,  $8  carga.  Cafe, 
$  27  quintal.  Arroz,  $  12  carga.  Sal,  $  10.50  carga. 
Azucar,  $  10  quintal.  Piloncillo,  $  13.50  carga.  Que- 
so  seco,  $  20  quintal.  Manteca,  %  17  quintal.  Chile  an- 
cho  de  primera,  %  5  arroba. — Por  el  Agente,  S.  Gui- 
llen. 


Jiquilpan,  Enero  2  de  1894. 

Maiz,  $  1.50  fanega.  Frijol,  $3.50fanega.  Garban- 
zo, $  3  fanega.  Azucar,  $  2.75  arroba.  Cafe,  $  6  arro- 
ba, Manteca,  $  4  arroba.  Carne  de  res,  f  2.50  arroba. 
Idem  de  cerdo,  $  3  arroba.  Idem  de  carnero,  $  1.50 
arroba.  Harina,  $  13  carga.  Piloncillo,  $  16  carga. 
Arroz,  $  16  carga.  Jab6n,  $  40  carga.  Vino  mezcal, 
$  15.50  barfil.  Aguardiente  de  cafia,  f  15  barril.— El 
Agente,  Manuel  Anaya. 
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MORELOS. 

Coatldn,  Enero  3  de  1894. 

Maiz,  $  4  carga.  Frijol,  $  9  carga.  Arroz,  $4  quin- 
tal. Harina,  $  16  carga.  Cafe,  $  5  quintal.  Manteca, 
$  4.50  arroba.  Aziicar,  $  2  arroba.  Panocha,  f  1.25 
arroba.  Aguardiente,  |  20  barril.  Petr61eo,  $  7  caja. 
Came  de  res,  $  3  arroba. — El  Agente,  Teodoro  K 
Iturbide. 

CoatUn,  Enero  15  de  1894. 

Maiz,  1 4  pesos  carga.  Frijol,  $  9  carga.  Arroz,  $  4 
carga.  Harina,  $  16  carga.  Caf6,  $25  quintal.  Mante- 
ca, ^.50  arroba.  Azticar,  $2.25  arroba.  Panocha,  |1.25 
arroba.  Aguardiente,  $20  barril.  Petr61eo,  $7  caja. 
Carne  de  res,  $3  arroba. — El  Agente,  Teodoro  E.  Itur- 
hide. 

♦ 

Cuemavaca,  Enero  16  dc  1894. 

Aguardiente  de  85  grados,  $  16  barril  de  10. jarras. 
Arroz,  $4  quintal.  Azticar  de  segunda  clase,  de  $  1.50 
d  $2  arroba.  Cafe  en  grano,  de  $27  d  $29  quintal.  Ce- 
bada,  de  $3  &f  3.50  carga.  Frijol  del  rumbo,  de  $12 
&  $  13  oarga.  Harina,  $  16.50  carga  de  12  arrobas. 
Maiz,  de  $4  &  $4.50  carga.  Manteca,  $4.50  arroba. 
—Bamon  Portillo  y  Gtdmez. 
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PUEBLA. 

Pueblft,  Enero  17  de  1894. 

Chile  mulato,  $6.50  arroba.  Idem  ancho,  $4.50  arro- 
ba.  Idem  pasilla,  $4  arroba.  Cafe  en  grano,  de  $28  4 
$30  quintal.  AjonjoH,  de  $6  d  $6.25  quintal.  Aziicar, 
superior  clase,  de  $2.12  a  $2.62  arroba.  Manteca,  $9.50 
arroba.  Sal  del  mar,  $7  carga.  Cacao  Colorado,  70  cen- 
tavos  libra.  Idem  de  Maracaibo,  68  centavos  libra. 
Idem  de  Caracas,  49  centavos  libra.  Idem  de  Guaya- 
quil, 48  centavos  libra.  Te,  $1  libra.  Maiz,  $3.50  y 
$3.75  carga.  Cebada,  $  2.62  y  2.75  carga.  Trigo  fine, 
$  14.50  y  $  15  carga. — El  Agente,  /.  Arizpe  Bamos. 

OAXACA. 

Oaxaca,  Enero  6  de  1894. 

Los  articulos  de  primera  necesidad  se  conservan  al 
precio  del  mes  anterior,  excepto  cafe  limpio,  que  se 
vende  4  $28  quintal. — Manuel  Maria  Mejla. 

SINALOA. 

Badirftguato,  Enero  1?  de  1894. 

Maiz,  20  centavos  almud.  Frijol  basuche,  $  1.25  al- 
mud.  Idem  de  otras  clases,  75  centavos  almud.  Azti* 
car,  25  centavos  libra.  Cafe,  50  centavos  libra.  Arroz, 
15  centavos  libra.  Manteca,  37  centavos  libra.  Came 
fresca,  10  centavos  libra.  Idem  oreada,  16  centavos  li- 
bra. Queso,  32  centavos  libra.  Harina,  $2.75  arroba. 
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Panocha,  4  oentavos  cada  una.  —  El  Agente  de  Agri- 
cnltura,  JE.  AUtia. 

Concordia,  Enero  20  de  1894. 

Arroz,  $10  quintal;  regular  existencia.  Aziicar,  |18 
quintal;  regular  existencia.  Queso,  $  31  quintal;  regu- 
Im  existencia.  Cafe,  $43  quintal;  regular  existencia. 
Man^eca,  $25  quintal;  regular  existenda.  Carne  fres- 
ca,  $18  quintal;  regular  existencia.  Idem  seca,  $25 
quintal;  regular  existencia.  Maiz,  $  4  earga;  regular 
existencia.  Frijol,  $36  carga;  escasea.  Panocha,  $24 
carga;  regular  existencia.  Jab6n,  $58  carga;  regular 
existencia.  Harina,  $25  carga;  regular  existencia.  Yino 
mezcal,  $  16  barril;  regular  existencia. — El  Agente  de 
Agricultura  y  Comercio,  Tisnado. 

-Culiadm,  Enero  2  de  1894. 

Azticar  de  primera,  $16  quintal;  abundancia.  Arroz, 
$  8  quintal;  existencia  suficiente.  Aceite  de  carb6n  de 
150  grades,  $  8  caja  de  10  galones;  existencia  suficien- 
te. Idem  de  carb6n  de  110  grades,  $7.50  caja  de  10  ga- 
lones; existencia  suficiente.  Cafe,  $44  quintal;  escasea. 
Came  seca,  $  18  quintal;  existencia  suficiente.  Cebolla, 
$10  quintal;  escasea.  Chile  Colorado,  $12  quintal;  abun- 
dancia. Frijol,  $18  fanega;  escasea.  Garbanzo,  $9  fa- 
nega;  existencia  suficiente.  Harina,  $26  carga;  existen- 
cia suficiente.  Jab6n  del  Estado,  $4  carga;  existencia 
suficiente.  Maiz,  $2.50  fanega;  existencia  suficiente. 
Manteca,  $20  quintal;  existencia  suficiente.  Mezeal, 
$450  damajuana;  abundancia.  Fanodia^  $  22  carga; 

Bo)etIn.-E.-16. 


Digitized  by  Gbogle 


226 

exiatenda  suficiente.  Papas,  $5  quintal;  exietencia  su- 
ficiente.  Queso  seco,  $  18  quintal;  existencia  suficiente. 
— Tomds  Salmdn. 

Fuerte,  Enero  2  de  1894. 

Maiz,  $4  fanega.  Frijol,  $12  fanega.  Garbanzo,  |12 
fanega.  Harina,  $27  carga.  Azdcar  de  primera,  $4.50 
arroba.  Caf6,  $11.50  quintal.  Arroz,  $10  quintal.  Man- 
teca  de  cerdo,  $5  arroba.  Carne  fresca,  15  centavos  li- 
bra.— El  Agente,  AmeUo  Ibarra. 

Fuerte,  Enero  16  de  1894. 

Maiz,  $  3.50  fanega.  Frijol,  $  15  fanega.  Garbanzo, 
$12  fanega.  Harina,  $27  carga.  Afeucar,  $17  quintal. 
Cafe,  $45  quintal.  Arroz,  $10  quintal.  Manteca  de 
cerdo,  $  6  arroba. — El  Agente,  Aurelio  Ibarra. 

TABASCO. 

San  Antonio  de  Cardenas,  Enero  2  de  1894. 

Aguardiente,  $  2.75  garraf6n.  Arroz,  $  1  arroba. 
Azticar  de  1^  2^  y  3^  4  $2.88,  $2.75  y  $2.50  arro- 
ba. Cacao,  $30  carga  de  60  libras-  Cafe,  $24  quintal. 
Cueros  de  res,  7  y  medio  centavos  libra.  Frijol,  75  cen- 
tavos arroba.  Maiz,  37  centavos  arroba.  Manteca,  $15 
quintal. — El  Agente,  Fernando  del  Eio. 

San  Juan  Bautista,  Enero  7  de  1894. 

Maiz  en  mazorca,  $  2.50  zontle.  Arroz  bianco,  $1.60 
arroba.  Caf6  pilado,  $20  quintal.  Frijol  negro,  50  cen- 
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taros  arroba.  Cacaos  $38  earga. — El  Agente  de  Agri- 
cultural Antonio  Dominguez. 

Saa  Juan,  Bautista,  Enero  9  de  1894. 

Az6car  de  1^,  2^  y  3^  6  $  2.50,  $  2  y  1 1.75  arroba; 
escasea.  Aguardiente,  $3  garrafonjabunda.  Arroz,  62 
centavos  arroba;  abunda.  Cacao,  $  34  earga  (60  libras); 
escasea.  Cafe,  $24  quintal;  escasea.  Maiz,  $1.25  zon- 
tle;  abunda. — C.  Becerra  Fabre. 

San  Juan  Bautista,  Enero  29  de  1894. 

AztcBY  de  2^  y  3^  &  $2.50,  $2  y  $1.75  arroba; 
escasea.  Agufirdiente,  $3  garrafon;  abunda.  Arroz,  87 
centavos  arroba;  abunda.  Cacao,  $30  earga  (60  libras); 
escasea.  CafS,  $18  quintal;  escasea.  Maiz,  $1.37  zon- 
tie;  abunda. — C.  Becerra  Fabre. 

TLAXCALA. 

Tlaxcala,  Enero  12  de  1894. 

Maiz,  $3.75.  Trigo,  $14.  Frijol  gordo,  $11.  Idem 
delgado,  $7.50.  Haba,$4.75.  Cebada,  $  2.25.— iZzVar- 
do  Carvajal. 

VERACRUZ. 

Jalapa,  Enero  2  de  1894. 

Cafe,  $30  d  $32  quintal.  Maiz,  $5.75  d  $6  earga. 
Aguardiente,  $  19  d  $  20  barril.  Azucar,  $  2.50,  $  2.75 
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y  $3  arroba.  Cebada,  $  3  4  $3.25  carga.  Por  menor 
demds  articulos  correo. — El  Agente,  Carlos  B.  Gdmez. 

Ozuluama,  Enero  15  de  1894. 

Malz,  $6.75  fanega.  Frijol  negro,  $  6  fanega.  Arroz, 
$  1.75  arroba.  Pil6n,  $  8  carga.  Caf6,  $  28  quintal.  ^ 
Manteca,  |5  arroba. — El  Agente,  Pr^spero  A.  Ostos. 

Tuxpan,  Enero  15  de  1894. 

Maiz;  fanega  de  nueve  arrobas,  $  3.75.  Frijol,  fane- 
ga de  diez  arrobas,  $8.  Panela,  $6  carga.  Caf6,  $30 
&$32  quintal.  Cebolla,  $2  &$2.25  arroba;  escasea. 
Azticar  de  primera,  $  3.25.  Idem  de  segunda,  $  3.  Idem 
de  tercera,  $  2.50.  Manteca  de  cerdo,  $;5  arroba.  Arroz, 
$  1.63  4  $  2  arroba.  Garbanzo,  2,50  arroba. — El  Agen- 
te, J.       Morales.  , 
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MINERIA. 


INFORMS  sobre  los  criaderos  de  oro  del  Cerro  de  los  Ocotea^  dd 
DisirUo  de  SvUepec^  del  Estado  de  Mixico. 

Para  ir  &  los  Ocotes,  desde  Toluca,  se  pueden  seguir 
dos  caminosj  ya  sea  desde  San  Juan  por  Texoaltitldn, 
Sultepec,  Ixtapa  y  Amatepec,  ya  sea  por  Temascalte- 
j)ec,  Tejupiloo,  Ixtapa  y  Amatepec.  No  hay  ventaja  no- 
table en  tiempo  siguiendo  cualquiera  de  estos  dos  ca- 
minos,  y  si  notable  en  comodidad  adoptando  el  se- 
gundo.  ^ 

Como  puede  ser  de  interns  conocer  las  alturas  de  los 
diversos  puntos  oitados,  pongo  &  continuaoi6n  los  da- 
tes que  he  recogido,  para  que  puedan  calcularse  las  al- 
turas absolutas,  comparando  mis  observaciones  con  las 
correspondientes  de  algtin  observatorio  meteoroldgico 
cuya  altura  sea  bien  conocida. 

De  las  tablas  de  Radau,  publicadas  por  el  Sr.  Inge- 
niero  D.  Adolfo  Diaz,  he  tornado  las  alturas,  sirviSn- 
dome  de  la  indicaci6n  hipsom6trica  s61o  corregida  por 
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la  correcci6n  propia  al  instrumento  que  use,  pero  sin 
efectuar  el  c&lculo  por  la  f6rmula 

(Al— A,)  +  2{t,  +  U  +  c<p)  (Al— AO  X  1,000. 

ti  otra  equivalente.  Quiero  indicar  que  los  ntimeros  de 
las  referidas  tablas  dan  diferencias  apreciables  cuando 
se  comparan  con  los  que  resultan  de  la  formula  citada, 
si  se  ban  hecho  todas  las  correcciones  por  hora,  tempo- 
ratura  y  latitud. 

Pongo  k  continuacion  primeramente  las  alturas  in- 
dicadas  por  las  tablas  que  he  mencionado  y  despues  los 
dates  que  pueden  servir  para  corregirlas  k  quien  ten- 


ga  interes  en  hacerlo. 

MetrM. 

Estaci6n  de  la  Huerta   2,535.8 

Texcaltitldn   2,127.9 

Sullepec   2,038.4 

Temascaltepec   1,534.9 

Tejupilco   1,173.0 

Amatepec   1,593.9 

LosOcotes   1,534.9. 

TlaUaya   1,605.6 


Datos  Tiipsometricos. 

La  Huerta,  Julio  9  de  1891.  — Hora,  8h.  A.M.— 
Temperatura,  IQP  8.  —  Temperatura  de  ebullici6il, 
91^53. 

Temascaltepec,  Agosto  5  de  1891. — Hota,  6h.  15' 
P.M. — Temperatura,  20°5. — Temperatura  de  ebuUi- 
cion,  94°69. 

Temascaltepec,  Noviembre  25  de  1893.— Hora,  4h. 
16'  P.M.— Temperatura,  21°5.-^Temperattira  de  ebu- 
llici6n,  94°  69. 
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Tejupilco,  A^sto  4  de  1891.— Hora,  lOh.  30'  P.M. 

—  Temperatura,  23°5.  —  Temperatura  de  ebullici6n, 
96^ 

Tejupilco,  Agosto  6  de  1891.— Hora,  7h.  30'  A.M. 

—  Temperatura,  21^8. — Temperatura  de  ebullici6n, 
95^99. 

Tejupilco,  Noviembre  26  de  1893.— Hora,  71i.  A.M. 
— Tempa:^tura,  20^.  —  Temperatura  de  ebullici6n, 
95^97. 

Texcaltitldn,  Noviembre  21  de  1893.— Hora,  81i.  15' 
P.M. — Temperatura,  18^6. — Temperatura  de  ebulli- 
ci6n,  92°  70. 

Sultepec,  Noviembre  22  de  1893  (Casa  de  S.  Estra- 
da).—Hora,  lOh.  A.M.— Temperatura,  17^5.— Tempe- 
ratura de  ebullici6n,  92°  97. 

Amatepec,  Noviembre  23  de  1893. — Hora,  9h.  15' 
A.M. — Temperatura,  20°. — Temperatura  de  ebulli- 
ci6n,  94°  50. 

Los  Ocotes,  Noviembre  23  de  1893.— Hora,  2h.  15' 
P.M. — Temperatura,  24°  6, — Temperatura  de  ebulli- 
ci6n,  94°66. 

Tlatlaya,  Noviembre  24  de  1893.— Hora,  7h.  15' 
A.M. — Temperatura,  15°8. — Temperatura  de  ebuUi- 
ci6n,  94°46. 

El  Cerro  de  los  Ocotes  estd  formado  por  filadas  de 
entre  las  que  surge  hacia  la  cima  una  roca  eruptiva 
de  color  muy  obscure.  La  pasta  es  negra  agrisada  y  en 
ella  se  aislan  cristales  blancos.  En  ciertos  puntos  los 
cristales  desaparecen  y  s61o  queda  la  pasta  negra  agri- 
sada con  pirita  diseminada.  La  desaparici6n  de  los  cria* 
tales  no  es  absoluta. 
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Examinada  al  mieroscopio  la  roca,  descubre  esa 
grande  alteraci6n  que  casi  puede  Ilama^se  caracteris* 
tica  de  las  rocas  &  que  se  subordinan  los  criaderos  me- 
taliferos. 

Para  su  clasificaci6n  se  prepararon  t^arias  l&minas 
delgadas.  En  la  primera  se  reconocieron  los  elementos 
que  siguen: 

I.  Cristales  corroidos  y  en  parte  reabsorbittos  de  pi- 
roxena  aujita,  fierro  oxidul^do,  cristales  rotos  de  orto- 
dasia  y  de  oligoelasia. 

II.  Micr61itos  de  oligodasia  entretegidos,  micr61itos 
de  piroxena,  restos  de  magma  vidrioso. 

III.  Venillas  de  calcedonia  (escasa),  aragonita  y 
mica  blanea. 

Los  restos  del  vidrio  estan  como  aprisionados  entre 
los  micr61itos  y  presentan  4  la  luz  natural  color  verdi- 
negro  y  permanecen  apagados  en  toda  la  rotaci6n  entre 
los  nickels  cruzados. 

For  esta  l&mina  la  roca  deberia  clasificarse  couk)  por- 
firita  andesitica  de  piroxena  y  de  oligoelasia,  correspon- 
diendo  &  la  f6rmula. 

Examinada  al  mieroscopio  otra  Idmina  present6: 

I.  Cristales  de  feldespato  interminables  (^Oligoda- 
sia? ilabrador?) 

II.  Magnetita  diseminada  en  magma  vidrioso,  cuya 
magnetita  afecta  la  estructura  fluidal. 

III.  Calcedonia  que  parece  epigenizar,  criataleB  de 
piroxena  aujita. 

Otra  l&mina  present6  los  siguientes  elementos: 


Digitized  by  Google 


288 


I.  Grandes  cristales  de  piroxena  muy  alterados  ya 
y  transformados  en  parte  en  productos  ferruginosos, 
fierro  oxidulado,  cristales  grandes  y  rotos  de  feldespato 
labrador. 

II.  Piroxena  epigenizada  en  productos  ferruginosos 
que  sirven  de  cemento  &  los  cristales  de  labrador,  pi- 
rita. 

Atendiendo  &  sdlo  esta  Idmina  la  roca  deberia  re« 
presentarse  como  sigue: 

pero  si  se  toma  en  consideraci6n,  como  debe  ser,  el  con- 
junto  de  luces  arrojadas  por  el  estudio  de  todas  las  Id- 
minas,  debe  establecerse  para  representar  &  la  roca 
eruptira  del  cerro  de  los  Ocotes  la  siguiente  f6rmula: 

Tt  fi  tt  —  t;  Ui  Fi  Ftlj  +  q  +  calcite. 

Es  una  andexita  de  piroxena. 

El  feldespato  dominante  de  primera  consolidaci6n 
es  el  labrador,  lo  cual  unido  &  la  existencia  de  fierro 
oxidulado  de  segunda  consolidaci6n,  as!  como  &  la  de 
los  microlitos  y  playas  de  piroxena  de  segunda  conso- 
lidaci6n,  pone  de  manifiesto  que  la  roca  es  bastante  b&- 
sica. 

La  ley  media  en  silice  de  las  rocas  de  esta  denomi- 
naci6n  es  de  57  por  ciento. 

Los  Sres.  Aguilera  y  Ord6fiez  colocan  en  su  crond- 
logia  de  las  rocas  eruptivas  mexicanas  &  las  andesitas 
de  piroxena,  ocupando  el  lugar  entre  las  erupciones  de 
andesita  de  hiperstena  dominante  y  las  de  las  labrado- 
ritas  y  consideran  &  dicbas  andesitas  de  piroxena  co« 
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mo  un  tipo  de  transici6n,  coix  lo  cual  estoy  conforme 
por  los  estudios  que  he  podido  hacer. 

Como  estas  rocas  aparecieron  en  el  tiempo  cenozoi- 
CO  y  en  el  periodo  plioceno,  resulta  que  los  oriaderos 
de  oro  que  &  la  andesita  de  piroxena  se  subordinan  en 
el  cerro  de  los  Ocotes,  aunque  arman  en  philadas  que 
la  Comi8i6n  Greol6gica  Mexicana,  que  dirige  el  Sr.  In- 
geniero  D.  Antonio  del  Castillo,  representa  en  su  car- 
ta-bosquejo  como  primitivas,  son  en  realidad  terciarios 
y  muy  recientes. 

Las  razones  que  hay  para  subordinar  &  esta  andesi- 
ta de  piroxena  los  criaderbs  de  oro  de  los  Ocotes  son 
tres:  1^  La  profunda  alteraci6n  dp  la  andesita  con  los 
caracteres  que  casi  son  distintivos  de  las  rocas  que 
otras  veces  se  han  llamado  metaliferas.  2^  Que  los 
criaderos  en  las  philadas  de  los  Ocotes  forman  como 
aureola  d  la  andesita.  3^  Que  concuerda  bien  la  direc- 
ci6n  general  de  la  roca  eruptiva  con  la  que  puede  con- 
siderarse  como  media  en  las  vetas  de  este  cerro. 

Los  criaderos  estos,  son  verdaderas  Tetas  de  fractu- 
ra  que  pertenecen  al  sistema  N.  W.  S.E.  que  tantos 
miembros  tiene  en  muchps  centres  de  la  Reptiblica,  en 
los  cuaies  es  manifiesta  su  relaci6n  con  rocas  eruptivas 
modernas. 

He  aqui  algunos  dates  relatiyos  &  estos  criaderos: 
Mina  de  la  Fama. — Rumbo  de  la  veta  N.W.  70^' 

S.E.,  echado  51°  al  S.  Las  philadas  en  este  punto  co- 

rren  con  rumbo  85°  S»  W.  y  tienen  65°  de  echado  al  E. 
Mina  del  Ahuacate. — Rumbo  43°  N.W.  echado  al  S, 

de  75°.  Rumbo  de  las  philadas  en  este  punto  34°  S.E., 

echado  de  las  mismas  88°  al  S.  ^ 
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Mina  de  la  Bella  Mafiana. — Rumbo  de  la  veta  S.E. 
60°  N.W.  echado  de  la  misma  60  al  N:E.  Rumbo  de 
las  philadas  en  este  lugar  65°  S.E.,  echado  41°  N  Jl. 

Mina  de  Santa  Ana. — Rumbo  de  la  veta  S.E  50° 
N.W.,  echado  de  la  misma  53°  N.E.  Rumbo  de  las 
philades  en  este  lugar  68°  N.E.  y  echado  de  las  mis- 
mas  77°  al  S. 

La  potencia  de  los  criaderos  varia  con  el  echado  y 
parece  obedeqer  &  las  reglas  de  Moissennet.  Asi  en 
la  mina  del  Ahuacate,  en  la  parte  superior,  la  veta  es 
angosta;  pero  algo  mfis  abajo,  cuando  la  veta  es  clara, 
la  potencia  aumenta  considerablemente.  Las  demas 
excavaciones  que  pude  visitar  se  extienden  mfis  al 
rumbo  que  al  echado  y  no  arrojan  luz  sobre  el  parti- 
cular. 

El  llenamiento  de  estos  criaderos  es  de  cuarzo  amor- 
fo,  en  partes  lechoso,  de  cuarzo  cristalino,  y  en  ciertos 
puntos  hay  cuarzo  careado.  Suele  el  cuarzo  empastar 
trozos  de  la  roca  de  la  caja  y  entonces  la  estructura  de 
la  veta  se  hace  brequiforme.  El  cuarzo  est4  tenido  por 
6xidos  de  fierro  y  en  ocasiones  tiene  chispas  de  oro  na- 
tive que  proviene  de  la  descomposici6n  de  las  piritas. 
Hay  ademds  moscas  de  sulfuro  de  plata  muy  disemi- 
nado  en  la  matriz. 

Algunos  ensayes  que  tome  y  otros  de  que  he  tenido 
.conocimiento  acusan  leyes  altas  de  oro.  Otros  ha  habi- 
do  muy  bajos. 

Las  explotaciones  que  se  han  establecido  ahi  han  te- 
nido vida  efimera.  En  alguna  epoca  tuvieron  su  re- 
nombre  por  aquellos  contornos  las  minas  de  la  Fama 
y  del  Ahuacate. 
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La  eacuela  alemana  que  estk  tan  de  moda  olasiflca- 
ria  estos  criaderos  en  el  tipo  australia-California  de 
A.  V.  Groddeck. 

En  los  mementos  de  mi  visita  s61o  unos  cuantos  gam- 
bucinos  trabajaban  en  la  mina  llamada  hoy  Guadalu- 
pe, cuya  mina  queda  al  W.  de  la  roca  eruptiva  4  dife- 
rencia  de  las  arriba  mencionadas  que  est&n  al  E.  de 
ella.  \ 

Tacubaya,  Marzo  de  1894.— .4.  F.  Hoppenstedt 
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INFORME  SOBRE  CRIADEROS  AURfFEROS 

DE  LA  SIERRA  D£  BAOS, 

POR  EL  SR.  D.  F.  BUELNA. 

La  Bierra  de  Baos  so  halla  pr6ximament6  4  8  kil6^ 
metroB  del  pueblo  de  Rio  Florido,  en  la  regi6ii  dere- 
cha  del  rio  de  este  nombre. 

El  terreno  comprendido  entre  el  rio  y  la  sierra  est4 
oompueBto  de  calizas  impuras^  probablemente  cretd- 
eeas,  cubiertas  por  una  ligera  capa  de  tierra  vegetal; 
los  contrafuertes  occidentales  de  la  sierra  estdn  forma- 
do8  de  dioritas  andesittcas  y  las  prineipales  prominen- 
cias  de  caliza  sacaroide. 

En  las  Tertientes  N.  de  uno  de  los  contrafuertes  oc- 
cidentales de  la  sierra  se  halla  un  fil6n  de  roca  verde 
con  inclusiones  de  piritas  de  fierro  auriferas,  cuya  des- 
compoBici6n,  por  influencia  de  los  agentes  metedricos 
ha  dkdo  lugar  &  la  formaci6n  de  oxidos  de  fierro  que 
impregnan  la  roca  del  fil6n  y  la  en  que  este  arma.  Don- 
de  &  favor  de  las  grietas  de  contracci6n  la  acci^n  de 
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dichos  agentes  ha  sido  m&s  energica,  la  roca  se  pre- 
senta  descompuesta  completamente  y  sus  minerales 
constituyentes  que  no  han  sido  transportados  por  las 
aguas,  en  soluci6n  6  mec&nicamente,  se  encuentran  ea 
el  yacimiento  con  los  restos  de  aquella.  Asi  es  como 
los  elementos  del  fil6n  se  hallan  en  forma  de  impreg- 
naciones,  sedimentos,  acarreos  6  concreciones,  en  toda 
la  extension  que  recorren  las  aguas  pluviales  que  Iq 
banan. 

Los  trabajos  practicados  que  deben  considerarse  de 
investigaci6n  consisten  en  dos  pozos  verticales,  distan- 
tes  50  metres  uno  de  otro  y  en  dos  pequenas  excava- 
ciones;  todas  estas  obras  sobre  el  fil6n.  El  primer  po- 
zo  muy  antiguo  de  6  metres  de  profundidad,  tiene,  al 
nivel  de  su  piso,  un  can6n  de  20  metres  de  longitud; 
en  las  paredes  del  pozo  se  observa  la  aIteraoi6n  pro- 
gresiva  de  las  rocas  y  sus  inclusiones,  hacia  la  super- 
ficie  y  en  algunas  partes  del  oafi6ii  ambas  se  presen- 
tan  sin  alteraci6n  sensible* 

El  segundo  pozo,  muy  reciente,  nada  ofrece  digno  de 
atenci6n.  Las  excavaciones  tambien  son  muy  recien- 
tes;  En  una  de  ellas  s61o  hay  notable  una  oapa  de  ro- 
ca completamente  descompuesta,  de  3  &  5  centimetres 
de  espesor,  en  la  que  se  han  encontrado  algunas  parti- 
culas  de  oro  native,  los  mejores  ejemplares  hallados 
en  los  eriaderos.  En  la  region  comprendida  entre  el 
filon  y  el  arroyo  que  pasa  al  pie  del  contrafuerte  en 
que  se  halla  aquel,  asi  como  en  dicho  arroyo  se  han 
hecho  algunas  excavaciones  de  poca  extenai6n,  acusan- 
do  el  lavado  desus  productos  concentrados  laexisten- 
cia  del  oro  como  era  de  esperarse. 
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En  resumen:  los  criaderos  de  que  se  trata,  indus- 
trialmente  cpnsiderados,  no  son  de  importancia.  Tec- 
nicamente  representan  debiles  fen6menos  de  minera- 
lizaci6n  solfatariana,  terciaria  6  post-terciaria,  cuyo 
energico  desarroUo  se  encuentra  en  la  Sierra  Madre 
occidental. 

Jimenez,  9  de  Septiembre  de  1892. — B.  F.  BUtelna. 
— Al  Profesor  A.  del  Castillo. 
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INDUSTRIAS. 


\      CONSERVAdON  DE  LA  LECHE  EN  BSTADO  FRESCO. 

(Traducido  del  peri6dico  *'La  Nature,"  correspondiente  al  27  de  Enero 
de  1894,  por  A.  Diaz  C.) 

El  consumo  de  la  leche  ha  adquirido  proporciones 
considerables  y  va  aumentando  sin  cesar  en  loa  gran- 
des  centres  de  poblaci6n  y  en  las  industrias  especiales 
dela  alim6ntaci6n.  Siendo  este  liquido  en  extreme 
susceptible  de  alteraci6n,  su  transporte  a  distancia  es 
muy  dificil  y  obliga  a  los  productores  a  establecerse  en 
las  cercanlas  de  las  grandes  ciudades.  For  desgracia 
esta  condicion  es  contraria  a  la  adquisici6n  de  una 
buena  leche  rica  en  crema,  que  solo  se  consume  en  las 
regiones  de  buenos  pastes.  Efectivamente,  las  vacas 
eriadaa  cerca  de  las  poblaciones,  son  objeto  de  una  all- 
mentaci6n  especial,  con  el  fin  de  hacerlas  producir  la 
mayor  cantidad  posible  de  leche,  sin  cuidarse  de  la  bue- 
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na  calidad  de  esta  ni  de  sus  propiedades  nutritivas. 
Las  tortas,  desechos,  pulpas,  etc.,  son  el  alimeuto  prin- 
cipal de  aquellas  y  apenas  toman  el  paste  que  tanto 
contribuye  &  dar  &  la  leche  su  sabor,  aroma  y  propie- 
dades particulares. 

Esto  es  tanto  mas  evidente,  cuanto  que  es  casi  im- 
posible  el  consume  de  leche  pura  en  las  grandes  po- 
blaciones,  sine  leche  anemica  (vdlganos  la  frase  que  tan 
bien  describe  la  situaci6n).  La  cuesti6n  de  la  leche  tie- 
ne  empero  una  importancia  primordial,  pues  que  este 
liquido  constituye  el  principal  alimento  de  la  primera 
infancia,  de  los  enfermos  y  de  gran  niimero  de  perso- 
nas  adultas  y  en  perfecto  estado  de  salud. 

Se  ban  imaginado  multitud  de  medios  para  trans- 
portar  la  leche  de  los  lugares  de  su  producci6n,  de  los 
pastes  de  las  montaiias,  etc.,  &  los  centres  de  consume 
y  creado  numerosas  especialidades  de  leches,  embote- 
Uadas,  puras,  esterilizadas,  pastorizadas,  concentradas, 
en  polvo,  harinas  Idcteas,  etc.,  etc. 

La  leche  pura  y  cruda  conservada  en  botellas  no  es 
lo  que  el  vulgo  cree,  pues  contiene  toda  clase  de  en- 
fermedades,  esporos  y  germenes  infecciosos  y  se  coa- 
gula  al  cabo  de  poco  tiempo. 

Obti6nese  la  leche  pastorizada,  calentando  el  liquido 
d  70^  c,  manteniendolo  &  esa  temperatura  durante  30 
6  40  minutes  y  enfridndolo  bruscamente.  De  esta  suer- 
te  llega  d  conservarse  la  leche  per  algiin  tiempo,  sin  to- 
mar  un  sabor  muy  pronunciado  de  cocci6n,  pero,  en 
cambio,  pierde  su  aroma,  frescura  y  sabor  especial. 
Ademas,  la  calefacci6n  es  insuficientepara  destruir  los 
bacilos  y,  sobre  todo,  los  esporos,  pues  sobreviven 
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los  del  bacilo  bianco  de  CcBfler^  del  bacillus  mesentericus 
de  Fluggcy  del  bacilo  de  la  fermentacidn  butirica  Ibaci- 
Uu8  amylobacter]  y  del  bacillus  subiilis. 

Al  cabo  de  algun  tiempo  la  leche  se  coagula  en  un 
medio  neutro  6  alcalino,  debido  a  la  acci6n  del  lab- 
fermento  6  fermenio  de  presura. 

Se  obtiene  la  leche  condensada  calentando  la  fresca  & 
70^  c;  se  filtra  despues  que  se  enfria,  se  concentra  en 
el  yacio  &  las  dos  teroeras  partes  de  su  volumen  y  se 
vierte  en  los  redpientes.  Para  condensar  la  leche  azu- 
car&ndola,  se  lleva  &  la  ebullici6n  y  se  le  agrega  un 
10  por  dento  de  azucar.  La  leche  condensada  presen- 
ta  los  mismos  inconvenientes  que  la  pastorizada  y  no 
puede  conservarse  durante  largo  tiempo. 

La  leche  concentrada  no  es  sino  leche  evaporada  en 
el  vaciOy  reducida  4  la  quinta  parte  de  su  voMmen  y 
puesta  inmediatamente  en  botes  6  en  botellas;  puede 
conservarse  afios  enteros,  pei'o  su  sabor,  olor  y  otras 
propiedades  difieren  por  complete  de  las  de  la  leche 
fresca.  Multitud  de  personas  no  pueden  soportar  la 
leche  condensada  6  concentrada. 

La  esteriUzadon  es  el  procedimiento  mds  general- 
mente  empleado  para  conservar  la  leche.  Consiste  en 
calentarla  a  una  temperatura  superior  6  100°  c.  du- 
rante algtin  tiempo,  en  seguida  de  lo  cual,  se'  la  deja 
enfriar  uno  6  dos  dias,  &  fin  de  que  se  desarrollen  los 
esporos  que  no  fueron  destruidos  por  el  calor.  Gali6n- 
tase  nuevamente  la  leche,  dejdndola  enfriar  despues 
y  se  repite  esta  operaci6n  una  vez  m4s  si  se  desea.  For 
tiltimo,  se  guarda  en  recipientes  cerrados  y  de  cortas 
dimensiones.  Tambien  puede  encerrarse  desde  luego 
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la  lische  en  dichos  recipientes  y  someterla  en  ellos  & 
las  operacioned  menoionadas. 

Es  susceptible  la  leche  esierilizada  de  conservarse 
durante  varies  anos;  cuando  estd  bien  preparada^  no 
conserva  germen  alguno  de  enfermedad.  Por  desgra- 
cia,  la  calefacci6n  priva  &  la  leche  de  sus  principales 
cualidades  y  le  da  un  sabor  especial  &  consecuencia  de 
la  modificaci6n  de  ]a  caseina,  que  en  su  nueva  forma 
es  menos  digerible  que  en  la  leche  cruda.  La  albtimi- 
na  se  coagula,  lo  cual  hace  d  la  leche  mds  espesa  y  de« 
tormina  la  formaci6n  de  la  pelicula;  la  nata  se  modifi- 
ca  tambi6n  y  el  azucar  se  destruye  en  parte  y  en  parte 
se  altera.  Los  principios  voldtiles  se  eliminan,  per- 
diendo  en  consecuencia  la  leche  su  aroma. 

Citaremos  entre  los  demas  procedimientos  para  con- 
servar  la  leche  el  de  Carlos  Gravier,  quien  la  hace  eva- 
porar  completamente  y  la  reduce  &  polvo;  el  de 
Nourry,  recurriendo  al  vacio  atmosf6rico;  el  de  M,  Gu6- 
rin,  que  se  reduce  &  congelar  la  leche  y  transportarla 
en  trozos.  Por  ultimo,  existe  otro  procedimiento  que 
consiste  en  pulverizar  la  leche  en  una  c&mara  refrige- 
radora,  obteniendose  asi  un  polvo  de  leche  congelada. 

A  nuestro  entender,  estos  procedimientos  estin  fue- 
ra  de  la  cuesti6n,  pues  tienden  &  desnaturalizar  la  le- 
che sin  fconservarla  fresca,  lo  cual  la  aparta  del  consu- 
mo  en  grande  escala. 

Nosotros  hemes  buscado  un  procedimiento  para 
conservar  la  leche  fresca,  pura,  tal  como  se  obtiene  en 
el  memento  de  la  ordefia  en  los  pastes  de  las  monta- 
flas  y  para  transportarla  &  los  grandes  centres  de  con- 
sumo. 
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Mediante  nuestro  sistema,  la  leche  esteriliza  en 
Mo,  quedando  en  condicione»  tales  que  pueda  sopor- 
tar  tin  transporte  de  rarias  semanas,  Ilegando  &  su  des- 
tmo  sin  alteraci6n  de  ningana  clase,  completamente 
pura,  sin  mezcla  y  de  superior  c^lidad. 

Esterilizamos  y  conservamos  la  leche  mediante  un 
procedimiento  nuevo,  &  la  rez  que  muy  sencillo. 

Inmediatamente  despu6s  de  ordefiada  la  lech6,  se  co- 
looaenunrecipiente  dehierrofundido  y  estafiado,  de  una 
capaddad  de  500  litres,  en  el  cual  se  a)mprime  oxlgeno 
puro  &  la  presi6n  de  5  4  6  atmdsferas  y  se  deja  asi  du- 
rante varias  horas.  En  seguida,  se  disminuye  la  pre- 
si6n  hasta  obtener  dos  atm6sferas  y  se  vacia  la  leche  en  . 
los  botes  en  que  ha  de  transportarse  y  en  los  cuales  est& 
sometida  &  la  misma  presi6n  de  oxigeno  &  2  atm6sferas. 

La  pr^encia  de  este  gas  impide  el  desarrollo  de  cual- 
quier  fermento  y  destmye  los  nocivos,  puesto  que  estos, 
en  general,  son  anaerobios,  es  decir,  que  se  desarroUan 
en  el  aire  privado  de  oxlgeno.  La  leche  saturada  de 
6ste  puede  permanecer  hasta  m&s  de  15  dias  sin  coa- 
gularse,  lo  cual  se  verifica  en  menos  de  43  horas  en  la 
leche  natural.  Confer  me  i  nuestro  m6todo,  la  leche  so- 
porta,  sin  cuajarse,  un  calor  de  80^  y  100°  c,  mientras 
que  la  leche  ordinaria  se  descompone  r&pidamente  & 
una  temperatura  de  50  4  75°  c. 

Hechos  wmo  estos,  hacen  de  nuestro  procedimiento 
un  medio  excelente  para  conservar  la  leche  en  un  es- 
tado  natural,  sin  modificaci6n  ni  descomposici6n  en 
cuanto  &  su  sabor  y  aroma.  iN'inguno  de  sus  principios 
nutritives  se  destruye.  Cuando  se  da  salida  al  gas,  la 
leche  no  contiene  producto  alguno  en  8oluci6n  ni  pre- 
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senta  diferenc^a  con  la  leche  natural.  Careciendo  el  oxi- 
geno  de  sabor  y  olor  y  no  siendo  tdxico  en  manera  al- 
guna,  no  puede  alterar  las  propiedades  nutritivas  y  or- 
ganolepticas  de  aquella.  Adem&s,  el  gas  de  que  se  trata 
no  presenta  inconveniente  alguno  desde  el  punto  de 
vista  de  explosi6n  6  incendio. 

A  fin  de  darnos  cuenta  del  valor  de  nuestro  proce- 
dimiento,  hicimos  un  envio  de  leche  de  Lyon  4  Lon- 
dres,  liaci6ndola  regresar  despues.  Examinada  antes  y 
despues  del  transporte,  no  encontramos  en  ella  &  su  re- 
greso  nada  anormal,  ni  presentaba  germen  ni  fermen- 
to  de  ninguna  especie. 

En  la  prdctica  de  nuestro  sistema,  nos  servimos  de 
un  aparato  en  extreme  sencillo.  La  leche  reci6n  orde- 
nada,  se  introduce  en  un  recept&culo  de  donde  pasa  por 
un  tube  4  un  cilindro  saturador  provistQ,  de  un  agita- 
dor  de  paletas,  de  una  Have  de  escape,  de  ,una  valvula 
de  seguridad  y  de  un  nivel.  El  oxigeno  est4  encerrado 
en  una  botella  4  una  presi6n  de  120  atm6sferas,  tal 
como  se  vende  en  el  comercio.  Ddndole  salida  por  me- 
dio de  una  Have,  pasa  el  gas  por  un  tubo  al  registro  y 
de  alii  al  cilindro  saturador  mencionado,  en  donde  aa- 
tura  la  leche  &  la  presi6n  de  5  6  6  atmdsferas.  Asi  se 
deja  durante  4  6  5  horas  4  fin  de  esterilizar  la  leche 
y  en  seguida  se  introduce  dsta  en  botes,  por  medio  de 
una  Have  especial  que  le  da  salida  4  una  presi6n  de  dos 
atm6sferas.  Mantienese  la  leche  en  los  botes  4  esta  mis- 
ma  presi6n  durante  todo  el  tiempo  del  transporte  y 
cuando  llega  el  memento  de  sacarla  al  consume,  se  deja 
salir  al  oxigeno  y  se  precede  como  si  -se  tratase  de  le- 
che envasada  de  la  manera  ordinaria. 
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Queda,  pues,  resuelto  el  problema  de  la  conserracidn 
de  la  leche  en  su  estado  natural,  sin  calefacci6n  ni  ana- 
didura  de  productos  antis6pticos.  Jfuestro  sistema  per- 
mitird  &  los  cultivadores  apartados  de  los  grandes  cen- 
tres de  consume,  enviar  d  estos  el  producto  de  sus  es- 
tablos  y  llevar  al  mercado  de  las  ciudades  populosas, 
una  leche  buena  y  sana,  sin  desnatar  y  sin  adici6n  de 
agua.  Los  cultivadores  y  consumidores  saldrdn  ganan- 
ciosos  con  este  procedimiento  de  conservaci6n  de  la  le- 
che, el  cual  ser&  el  lazo  de  uni6n  y  garantia  entre  unos 
y  otros. 

A.  M.  Villon, 

iDgeniero  qtilmlco. 
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SOBRE  LA  IMSTRIA  AZUCARERA  AMERICANA 

POR 

B.  DUREAU. 


El  proyecto  Wilson,  formulado  por  la  comisi6n  de 
arbitrios  del  Congreso  de  los  Estados  Unidos  para  re- 
solver  el  problema  de  los  aziicares  y  que  consiste,  co- 
mo  sabemos,  en  reducir  gradualmente  la  prima  direc- 
ta  acordada  por  el  bill  Mac-Kinley,  parece  haberse 
abandonado  por  el  momento.  La  opini6n  cree  preferi- 
ble  &  ese  sistema  el  establecimiento  de  un  derecho  de 
exportaci6n  de  un  centavo  por  libra  de  todos  los  azti- 
cares  extrangeros,  que  asegurando  al  tesoro  una  entra- 
da  bastante  considerable,  constituye  para  la  industria 
nacional,  exenta  de  derechos,  una  protecci6n  estimada 
suficiente.  Es  esto  volver  al  sistema  de  tarifas  que  ha 
prevalecido  durante  largo  tiempo  y  con  cuyo  auxilio 
la  fabricaci6n  de  aziicar  de  la  Louisiana,  unica  produc- 
ci6n  azucarera  que  entonces  existia,  ha  podido  vivir  y 
desarrollarse.  Ignoramos  la  acogida  que  dar&n  al  nue- 
vo  proyecto  Irs  productores  de  aziicar  de  cafia  y  de  re- 
molacha  de  los  Estados  Unidos,  pero  es  seguro  que 
ellos  hubieran  preferido  permanecer  bajo  el  r6gimen 
que  gozan  en  la  actualidad  y  que  tachardn  al  gobier- 
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no  por  romper  un  triitado  que  aceptaron  de  buena 
fe  las  dos  partes  por  un  tiempo  determinado.  Pero  no 
tienen  la  eleeci6n  en  este  asunto  y,  despues  de  fx)do,  la 
protecci^n  de  un  derecho  arancelario  de  un  centavo  por 
libra  lesbasta  ampliamente  para  asegurar  el  libre  des*^ 
arrollo  de  su  industria. 

Por  nuestra  parte,  nunca  hemes  creido  en  el  com- 
plete abandono  de  la  poHtica  de  protecci6n  que  ha  per- 
mitido  engrandecer  la  industria  azucareraen  todos  bus 
ramos  en  los  Estados  Unidos.  Esa  politica  depende 
mucho  menos  de  la  acci6n  de  un  partido  que  de  las 
mismas  tendencias  del  espiritu  americano  y  esta  opi- 
ni6n  se  ha  confirmado  con  las  vacilaciones  que  el  par- 
tido que  est&  en  el  poder  demuestra  en  cumplir  las  re» 
formas  con  las  cual^s  hizo  tanto  ruido  antes  de  llegar 
4  el.  Adem^s,  la  protecci6n  de  que  ha  gozado  la  indusH 
tria  del  azucar  en  los  ul times  anos  le  ha  side  muy  pro- 
veehosa  y  los  americanos  tienen  el  derecho  de  enorgu- 
lleeerse  del  progrego  de  que  nos  da  liuevo  testimonio 
un  reciente  informe  del  departamento  de  agricultura. 
Desde  el  pun  to  de  vista  tecnico,  esos  progresos  han  sido 
muy  notables  y  las  f^bricas  de  aziicar  de  los  Estados 
Unidos  pueden  en  la  actualidad  sostener  la  compara- 
cion  con  las  antiguas  de  Europa  6  las  Antillas,  donde 
existen  muy  buenos  tipos  de  fabricas  centrales.  En 
una  dpoca,  poco  lejana  todavia,  el  aztiear  se  fabricaba 
en  la  Louisiana  de  la  manera  m&s  elemental  y  como 
per  una  especie  de  juego  de  manes.  Hoy  el  mecanico 
y  el  quimico,  que  tienen  bajo  su  fiscalizaci6n  los  apa- 
ratos  y  procedimientos  de  la  fabricacidn,  son  los  agen- 
tes  necesariod  de  la  produccion  y  toda  f^brica  respeta- 
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ble  estd  prorista  de  un  laboratorio  donde  diariamen- 
te  se  fiscalizan  las  operaciones. 

Esto,  respecto  de  la  cana,  en  otros  tiempos,  la  ^nica 
planta  azucarera  de  los  Estados  Unidos.  En  cuanto  41a 
remolacha,  los  procedimientos  de  cultivo  y  fabricaci6n 
son  los  que  se  ban  tornado  de  Europa,  que  tambien  ha 
contribuido  con  el  personal  que  dirige  las  fiLbricas. 
Pero  los  progresos  realizados  son  bastante  grandes  pa- 
ra que  en  1893  varias  fabricas  hayan  podido  producir 
azticar  de  remolachas,  cuyas  semillas  ban  side  seleo- 
cionadas  en  sus  propios  campos,  librdndose  asi  de  la 
necesidad  de  recurrir  a  las  semillas  europeas.  El  De- 
partamento  de  Agricultura  de  los  Estados  Unidos, 
que  tiene  al  frente  de  sus  diversos  servicios  hom- 
bres  de  probada  capacidad,  ha  contribuido  singular- 
mente  &  esos  resultados  y  dotado  ricamente  como  es- 
t4,  su  activa  propaganda  continuard  &  pesar  de  todo. 
No  estd  fuera  de  lugar  que  hagamos  notar  que  los  en- 
sayos  se  limitaran  en  lo  sucesivo  4  la  cana  y  a  la  re- 
molacha,  puesto  que  el  sorgo  ha  dado  resultados  eco- 
n6micos  poco  concluyentes.  Pero  con  las  dos  primeras 
plantas  el  campo  es  suficientemente  vasto  y  los  ameri- 
canos  no  renunciar4n  con  facilidad  4  la  ambici6n  muy 
legitima  de  subvenir  en  un  tiempo  dado  &  un  ftonsumo 
que  muy  probablemente  llegard  d  tres  mil  millones  de 
kilogramos  al  finalizar  el  siglo.  Abandonar  la  lucha 
contra  los  productores  europeos,  contra  los  de  Cuba, 
contra  los  de  Hawaii  t  otros  paises  de  que  son  tributa- 
ries, nos  parece  inadmisible,  porque  la  poUtica  de  acor- 
dar  una  protecci6n  cualquiera  a  la  industria  nacional 
del  azucar  no  es  ya  cuestionable  en  aquella  Reptiblica. 
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Asl  63,  que  con  camplacencia  celosa  se  enumeran 
alii  las  Tentajas  obtenidas  en  Europa  con  el  cultivo  de 
la  remolacha,  principalmente  en  Alemania,  donde  du- 
rante el  ano  de  1892  los  beneficios  realizados  en  las  fd- 
bricas,  segtin  observan  los  Sres.  WDlet  y  Gray,  ban 
variado  entare  10  y  60  por  ciento  del  capital  y  esto  sin 
contar  con  los  fondos  de  reserva  y  amortizacidn.  No- 
sotros  podriamos  tomar  nuestra  parte  de  la  ensefian- 
za  que  resulta  de.esas  cifras,  que  muestran  la  potencia 
de  la  industria  azucarera  alemana  y  los  considerables 
progresos  que  ella  ha  realizado  en  estos  liltimos  tiem- 
pos.  Pero  por  el  memento  s61o  se  trata  de  los  Estados 
"  TJnidos,  en  donde  los  promotores  de  la  industria  azu- 
carera publican  con  raz6n  los  beneficios  que  ella  pro- 
duce alii  donde  se  implanta.  En  las  fdbricas  &  que  es- 
t4n  asociados  los  agricultores  alemanes  — dicen  los 
corresponsales  que  ya  hemes  citado —  estos  reciben 
de  23  k  24  francos  por  tonelada  de  remolacha  y  ade- 
m&s  participan  de  los  dividendos  m&s  6  menos  consi- 
derables que  se  distribuyan.  Alii,  pues,  la  industria 
azucarera  es  una  industria  cooperativa  de  primer  or- 
den,  que  da  k  la  poblaci6n  rural  bienestar  y  prosperi- 
dad  haoi^ndola  solidaria  de  las  f&bricas;  quizd  serd  esta 
la  ultima  forma  que  se  dard  d  la  iudustria  azucarera  de 
todos  los  palses. 

Let  sugar  ahne^  exclaman  en  los  Estados  Unidos 
los  partidarios  de  esta  industria,  lo  que  quiere  dfe- 
cir:  dejadnos  en  paz  y  libres  de  pertenecernos.  Los 
servicios  econ6micos  que  rinde  6  que  puede  rendir 
este  ramo  del  trabajo  justifica  esa  pretensi6n  que 
vamos  d  poner  en  relieve  con  un  ejemplo.  En  el  cur- 
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SO  de  las  discusiones  que  tuyieron  lugar  en  Alemania 
respecto  de  los  tratados  de  comercio,  el  canciller  Von 
Caprivi  pronuncid  unas  palabras  singularmente  su* 
gestivas.  La  Alemania  — dijo —  debe  exportar  horn- 
bres  6  productos.  Tal  es,  en  efecto,  la  alternativa  en 
un  pais  como  Alemania,  que  esta  entre  los  menos  fa- 
vorecidos  desde  el  punto  de  vista  de  la  poblaci6n  y  que 
no  puede  sostener  esa  doble  exportaci6n  de  productos 
y  seres  humanos.  S61o  existe  un  medio  para  evitar  en 
un  pais  la  emigraci6n  y  es:  dar  trabajo  k  sus  hijos,  po- 
seer  industrias  agricolas,  reten^r  la  poblacidn  por  es* 
timulo  de  los  altos  salaries,  en  una  palabra,  ligarlo  al 
suelo. 

Y  esto  es  lo  que  los  americanos  ban  comprendido 
perfectamente  al  colocar  a  la  industria  azuearera  en  el 
range  de  sus  fuerzas  econ6micas.  La  mano  de  obra  en 
los  Estados  Unidos  es  cara,  pero  es  hdbil  y  en  suma 
no  cuesta  mds  que  en  otra  parte.  El  suelo  .es  fecundo 
y  por  las  inmensas  extensiones  de  tierras  el  cultivo  de 
la  remolaoha,  eomo  sucede  en  Nebraska,  se  presta  ad** 
mirablemente  al  empleo  de  las  m&quinas  y  de  tal  ma- 
nera,  que  en  deflnitira  el  precio  de  costo  de  esta  plan- 
ta  no  es  en  Am6rica  mis  elevado  que  en  Francia  y 
en  Alemania.  Por  tiltimo,  por  encima  de  todas  esas 
fuerzas  productivas,  que  el  capital  y  el  espiritudeem- 
presa  saben  poner  en  juego,  existe  el  impulse  nacional, 
laf  doctrina  de  Monroe,  es  decir,  el  predominio  de  los 
intereses  americanos,  sobre  el  cual  estdn  de  acuerdo 
todos  los  partidos. 
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NOTIOIA  DE  LAS  PATENTES  DE  PEIVILEGIO 

BXPEDIBAS  DUBAKTE  EL  MRS  DE  ENEEO  DE  1894. 


Fechas. 


NOMBRES. 


Objeto  del  privileglo. 


TAparalo  mecdnico  para  format 

4.  Domingo  Ardraburo  <    pianos,  caminamientos,  diagra- 

mas,  etc.,  etc. 

4.  GuillermoSilvestre  Kinght...  {^tcLTs  elC^^^ 

(  Perfeccionamiento  en  los  hornos 

18.  Alberto  Franklin  Kingsley  <     de  locomotoras  y  de  calderas  en 

general. 

(  Aparato  por  el  que  se  resuelven  de 
18.  Miguel  Arriaga  Lazaga  -<     una  raanera  prdctica,  proble- 

(    mas  de  geografla. 

f  Mejoras  en  su  m^todo  para  recu- 
18.  Dennis  Sheedy,  Malvern  W. )  perar  partlculas  metdlicas  que 
lies  y  Arthur  Chanute  1     despiden  los  homos  de  fundi- 

(  ci6n. 

20  William  Eobraim  Death  I  ^^J*^^^  ®^  aparato  para  agra- 
/X).  wimam  i^pnraim  Deaid  |         ^^j^^  ^  ^^^^^  fibrosis. 

f  Composici6n  6  raezcla  de  mate- 
25.  Edward  D.  Kendall  <    riales  para  extraer  metales,  re- 

(    siduos  y  otros  minerales. 
30.  Luis  de  la  Rosa  B.  y  Luis  de  j  ^  ^^^^  ^«c,Rk,.«,. 

la  Rosa  J  1  ^^^"^"^  P*'^^  aesnbrar  maguey. 

rProcedimiento  para  la  prepara- 

30.  Pedro  Beltrdn  de  Guzmdn  •<     ci6n  de  la  almendra  garapi- 

(  fiada. 

30.  Joseph  Yardley  Johnston  P"*  •™P"'»''  «° 
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NOTICE  DE  LAS  MARCAS  DE  FABRICA  Y  DE  COMERCIO 

BEOISTRADAS  EN  ESTA  SECRETABf A 

DURANTE  EL  MES  DE  ENEKO  DE  1894, 

cuya  dedaracidn  de  propiedad  ae  ha  hecho  conforme  dlaley  de  28 
^de  Noviembre  de  1889. 

Julio  Labadie  Sucesores  y  Compafiia. — Marca  para 
pildoras  perfeccionadas  de  Malleux  Vomi-purgantes; 
—Mexico,  9  de  Enero  de  1894. 

Candido  Pastes;  apoderado  Aurelio  Devesa. — Mar- 
ca para  vino  tinto  "San  Rom4n." — Palencia,  Espana 
9  de  Enero  de  1894. 

Loeb  Hermanos. — Marca  para  efectos  de  alumbra- 
do  "La  Paloma."— Mexico,  9  de  Enero  de  1894. 

Adolfo  Bass6. — Marca  para  cerveza. — "United  Sta- 
tes of  Mexico.  Protection  Lager  Beer." — Mexico,  11 
de  Enero  de  1894. 
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RESXJMEN  METEOR 


Mes  de  En 


LOCALIDADES. 


i  I 


Temperatvis  a  la  walm. 
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Mexico  (Observatorio  0.)... 

Oaxaca   

Quer6taro  •  

San  Luis  Potosi  (Instit.)... 
San  Luis  Potosi  (Semin.).. 

Silao  

Veracruz  (Inst.  Lit.  y  Mer.) 
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Zapotlan.....  
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7.6 
2282.6 
1641.0 
1860.0 
1890.6 
1890.6 
1840.0 

2443.0 


K.  L.  Paliza  

M.  Leal  y  F.  Garcia.... 

N.  G.  y  T.  Casas  

El  personal  

J.  Agustin  Dominguez. 
J.  B.  Alcocer  y  J.  A.  S 
E.  A.  M.  y  E.  Huerta.. 

Gustavo  Heredia  , 

Profeeor  V.  Fernandez. 

Jerdnimo  Baturoni  , 

J.  A.  B.  y  J.  Castanedo, 
Jos^  Marfa  Arreola  
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JUBSUMEN  DE  LOS  DATOS  METEOEOLOGIOOS 

DEL  MES  DE  ENEKO  DE  1894. 


OBSERVATORIO  M:ETE0R0L6GIC0  CENTRAL. 
Datos  correspondientes  a  la  Capital. 


Teinperatura  media  mensual  al  abrigo,  12°9  c. 
Temperatura  media  mensual  4  la  intemperie,  13°8  c. 
Temperatura  maxima  extrema  al  abrigo,  2V5  c. 
Temperatura  maxima  extrema  41a  intemperie,  26*^6c. 
Oscilacidn  diurna  al  abrigo  mdxima  en  el  mes,  14°9  c. 
Oscilacion  diurna  extrema  en  el  mes  4  la  intempe- 
rie, 24°6  c. 

Oscilaci6n  total  en  el  mes  al  abrigo,  17^5  c. 

Oscilaci6n  total  en  el  mes  4  la  intemperie,  25°6  c. 

Diferencia  entre  la  temperatura  media  del  mes  y  la 
media  normal,  2°5  c.  en  menos.  El  aspecto  del  mes 
en  lo  general  fue  fresco,  pues  las  temperaturas  medias 
de  todos  sus  dias  estuvieron  comprendidas  entre  10^ 
y  15°.  No  ha  side  de  los  m4s  fries,  como  puede  verse 
por  las  series  siguientes. 

Temperaturas  minimas  extremas  al  abrigo  en  el 
mes  de  Enero  de  los  anos  1878  4  1894:  1^7,  0^6  bajo 
cero,  0°7,1°2  bajocero,  1°0,  0^3,  0°6,  3%  3°0, 1^0,  2^4, 
3^6,  4°6,  3^0,  2°5  V5  y  4°0. 
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Temperaturas  minimas  extremas  a  la  intemperie  en 
el  mismo  mes  y  anos:  4^4  laja  cerOy  3°9  lajo  cero^  3^1 
bajo  cerOy  2°8  bajo  cero^  2°1  bajo  cerOj  3°3  bajo  cero^ 
2^3  bajo  cero,  1^7,  On,  3°9  bajo  cero,  0^4  bajo  cero,  0^6, 
1^0,  0^1  6a/o  cero,  VI  bUjo  c€r%  VO  bajo  cero  y  VO. 

Bar6metro. — Presi6n  media  mensual  de  Enero  de 
1894:  585'""^97;  la  mayor  predi6n,  589°^96  el  dia  12; 
la  minima  presi6n,  582'^"^22  el  dia  3;  la  mayor  oscila- 
ci6n  diurna,  4'°°^14  el  dia  16:  en  lo  general  el  bard- 
metro  baj6,  pues  la  media  diurna  se  mantiene  en  23 
dias  por  bajo  la  normal;  la  diferencia  entre  la  presidn 
media  mensual  y  la  media  normal  apenas  ha  sido  de 
Qmm^Q.  jgj^  oscilaci6n  total  en  el  mes  entre  las  presio- 
nes  extremas  se  indic6  por  7°^°^  74.  Como  este  es  un 
mes  en  los  que  oscila  algo  el  bar6metro,  damos  la  se- 
rie  siguiente: 

Oscilaci6n  mdxima  barometrica  diurna  en  Enero  de 
los  anos  del878  dl894:  4"^'"05,5"^n7,4°^^32,  4°^09,  ' 
3™°" 20,4^^39,  3"''^96,  3°''^32, 4"^39,  4"^°'34,  4°^  23, 
4mm      3°'°' 87,  4"'°' 37,  3'^°'78,  3'^'^58  y  4"^^  14. 

En  el  viento,  la  direcci6n  dominante  en  el  mes  que 
acaba  de  pasar  fu6  del  N.E.,  con  algunos  del  N. W .  y 
pocos  del  S.E.;  la  mayor  velocidad  tuvo  lugar  el  dia 
20  y  ha  sido  de  lO'^O  por  segundo,  con  rumbo  del 
N.E.;  para  los  Ecuatoriales  la  velocidad  maxima  lleg6 
&  4°^  6  por  segundo,  con  rumbo  del  S.E.;  la  propor- 
•  ci6n  de  estos  vientos  es  como  sigue:  11  del  N.E.,  9  del 
N,W.  y  3  del  S.S.E.:  en  algunas  tardes  hubo  algunas 
polvaredas  y  remolinos  en  los  horizontes. 

En  las  nubes  la  direcci6n  dominante  tuvo  lugar  del 
N.W.  al  S.E.;  domin6  en  las  nubes  la  forma  cirrosa; 
de  los  dias  del  mes  que  acaba  de  pasar  s61o  siete  estu- 
vieron  nebulosos;  despejados  fueron  12  y  2  con  cielo 
limpio;  los  restantes  estuvieron  medio  nublados;  hubo 
varias  nieblas  en  algunas  madrugadas,  las  mds  densas 
al  N.E.  y  S.E.;  de  estas  los  vapores  tocaron  &  la  ciu- 
dad  en  2  6  3  mananas. 

Tensi6n  media  del  vapor  de  agua  en  milimetros  en 
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1  metro  ciibico:  6^80  al  abrigo  y  7 ^^14  &  la  intem- 
perie. 

La  humedad  media  mensual  en  1  metro  cubico  fu4 
de  un  59  pg ,  tanto  al  abrigo  como  4  la  intemperie. 
La  evaporaci6n  se  i^drco  por  media  al  mes,  al  abri- 


Cantidad  media  mensual  de  ozono  en  Enero,  en  los 
anos  de  1878  k  1894:  2^2,  3^2,  3^2,  4°8,  3°8,  4^4,  3^3, 
4^2,  4°2,  3^9,  4°4,  3^6,  0^8,  2^8,  3^3, 2^8  y  3^6;  apare- 
ce  como  un  minimum  la  cantidad  correspondiente  al 
ano  de  1890. 

Lluvia  del  mes  de  Enero  en  los  anos  de  1878  &  1894. 
Cantidad  total  en  el  mes:  5"^°^  2,  9"'°'4,  inapreciable, 
19°^"^  9,  O'^^^O,  e^"'^  inapreciable,  9^3,  0°^8,  0°^, 
16°^6,  2^™8,  0^°^!,  inapreciable,  0^°^0,  2°^'^3  y  1°^0. 
Dias  con  lluvia  en  el  propio  mes  y  anos:  2,  3, 1, 10, 


Como  se  ve  por  todos  estos  datos,  el  aspecto  del  mes 
en  lo  general  fue  medio  despejado,  no  muy  ventoso, 
fresco  y  poco  lluvioso;  el  frio  fue  insignificante,  pue- 
en  la  ciudad  no  se  registro  ninguna  temperatura  mis 
nima  bajo  cero.  En  los  alrededores  hubo  algunas  he- 
ladas,  y  s61o  en  Tacubaya  hubo  una  minima  de  1°0  c. 
lajo  cero  el  dia  30.  De  los  dias  del  mes  s61o  la  prime- 
ra  y  liltima  decada  present6  algunos  dias  frescos.  Nor- 
tea  directos  hubo  pocos,  lo  cual  concuerda  con  el  bard- 
metro  bajo  y  lo  benigno  de  la  temperatura. 

Respecto  a  las  heladas,  no  fueron  tan  fuertes  como 
en  el  mes  anterior  en  el  Valle  de  Mexico;  en  el  resto 
de  la  Repiiblica,  como  se  verd  mds  adelante,  hacia  la 
regi6n  del  N.,  es  donde  las  hubo  en  mayor  ntimero. 

Las  lluvias,  tambien  hacia  los  Estados  del  If.E.,  las. 
hubo  en  mayor  numero,  dominando  en  ellas  las  for- 
mas  de  lloviznas. 

Al  terminar  el  mes  en  el  Valle  de  Mexico  est4  ya 
bastante  avanzada  la  nueva  foliaci6n,  indicando  cierto 
anticipo  en  la  Estaci6n  de  Priniavera. 

En  algunas  madrugadas  pudo  observarse  al  E.  muy 
bien  marcada  la  luz  zodiacal. 


T^'^O  d  la  intemperie. 


0,  5,  1,  6,  1,  0,  7,^,  1, 1,  0,2y2. 
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Lluvias. 

Las  lluvias  presentaron  en  Enero  la  siguiente  dis- 
tribuci6n: 

Dia  no  hubo  datos  de  ninguna  de  las  cuatro  re- 
giones. 

Dia  2,  no  hubo  datos  de  ninguna  de  las  cuatro  regio- 
nes.  En  Tampico  y  Veracruz  indicios  dc  norte. 

Dia  3,  no  hubo  datos  de  lluvia  en  ninguna  de  las 
cuatro  regiones.  En  Tampico  indicios  de  norte.  En  Ve- 
racruz indicios  de  norte  pr6ximo  fuerte. 

Los  dias  4,  5  y  6  no  hubo  datos  de  ninguna  de  las 
cuatro  regiones. 

Dia  7,  al  Norte,  lloviznas  en  Tamiahua  y  Avino.  En 
Tampico  nublaz6n  con  norte. 

Dia  8,  pocas  lloviznas  al  N.,  insignificantes  al  S.;  de 
las  otras  regiones  no  hubo  datos. 

Dia  9,  pocas  lloviznas  al  N.;  de  las  otras  regiones  no 
hubo  datos. 

Dia  10,  al  N.  y  W.,  insignificantes  lloviznas;  de  las 
otras  regiones  no  hubo  datos. 

Dia  11,  llovisnas  en  varies  puntos  de  la  regi6n  N.; 
de  las  otras  regiones  no  hubo  datos. 

Dia  12,  algo  de  lluvias  al  N.,  E.,  W.  y  S. 

Dia  13,  pocas  lloviznas  al  N.;  de  las  otras  regiones 
no  hubo  datos. 

Dia  14,  insignificantes  lloviznas  al  N.  y  W.  del  pais; 
de  las  otras  regiones  no  hubo  datos. 

El  dia  15,  insignificantes  lloviznas  al  N.  del  pais;  de 
las  otras  regiones  no  hubo  datos. 

Dia  16,  Uovizna  en  Topic;  no  hubo  mds  datos.  En 
Tampico  indicios  de  norte. 

El  dia  17,  lloviznas  insignificantes  al  N.  y  S.;  de  las 
otras  regiones  no  hubo  datos. 

Dia  18,  algunas  lloviznas  al  N.  del  pais  y  pocas  al 
E.  y  W. 
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Dia  19,  insignificantes  lloviznas  al  N.  y  S.  del  pais; 
de  las  otras  regiones  n#  hubo  datos. 

Dia  20,  al  N.,  E.  y  S.  hubo  pocas, lloviznas. 

Dia  21,  insignificantes  lloviznas  ai  E.  y  S.  del  pais; 
de  las  otras  regiones  no  hubo  datos.  En  el  Valle  de  Me- 
xico se  observaron  lluvias  al  E.,  S.  y  N^N.W.;  con  tro- 
nada  al  S.W. 

Dia  22,  pocas  llovizna^  al  N.,  E.  y  S.  del  pals;  en 
Veracruz  indicios  de  norte.  En  el  Valle  se  observaron 
lluvias  al  N.E.  y  W. 

Dia  23,  Valle  de  Mexico:  lluvias  al  N.E.,  S.W.,  N.W. 
y  W.  con  truenos  al  N.;  Uovizna  en  la  ciudad  y  otros 
varios  puntos  del  horizonte.  Fuerte  norte  en  Tanvpico. 
Pocas  lluvias  al  E.,  W.  y  S.  del  pais. 

Dia  24,  Valle  de  Mexico:  lluvias  al  S.,  S.W.  y  otros 
puntos  del  Valle;  en  TIdlpam  Ilovizna;  inapreciable  en 
la  Capital.  Algunas  lluvias  al  N.  y  S.  del  pais,  ^orte 
en  Tampico. 

Dia  25,  Valle  de  Mexico:  lluvias  al  N.E.,  S.E.,  S., 
S.W.,  N.W.  y  otros  puntos;  inapreciable  en  la  Capital. 
Algunas  lloviznas  al  N.  y  E.  del  pais. 

Dia  26,  algunas  lloviznas  al  N.;  de  las  otras  regio- 
nes no  hubo  datos. 

Dia  27,  pocas  lloviznas  al  N.  y  E.  del  pais;  de  las 
otras  regiones  no  hubo  datos; 

Dia  28,  insignificantes  lloviznas  al  N.  y  E.  del  pais; 
de  las  otras  regiones  no  hubo  datos. 

Dia  29,  insignificantes  lloviznas  al  N.  del  pais;  de 
las  otras  regiones  no  hubo  datos. 

Los  dias  30  y  31  no  hubo  datos  de  lluvia  de  ningu- 
na  de  las  cuatro  regiones. 

NiEBLAS. 

Dia  17,  al  N.  en  Soto  la  Marina. 

SEISMOLOGfA. 

Temblores  ninguno. 
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Heladas. 

Dia  P;  Valle  de  Mexico,  en  varies  puntos.  Al  N.: 
en  El  Cedral,  Vanegas,  Parras,  Iturbide,  San  Diego, 
Santa  Maria,  Dolores,  Salinas,  Ahualulco,  Ojo  Calien- 
te,  La  Zarca,  Cerro  Gordo,  Rio  Florido,  Allende,  Ji- 
menez, Balleza,  Turuachic,  Guadalupe  y  Calvo  y  Mier. 

Dia  2:  Valle  de  Mexico,  en  algunos  puntos.  Al  Nor- 
te: en  C&rdenas,  Salinas,  San  Diego,  Iturbide,  Santa 
Maria  del  Rio,  San  Luis  de  la  Paz,  Villa  de  Reyes, 
Cedral,  Muzquiz,  Parras,  Matamoros,  Fresnillo,  Sain 
Alto,  Nombre  de  Dios,  Sombrerete,  Durango,  El  Salto, 
Chavarria,  Cuencame,  Canatl4n  y  San  Luis  Potosi. 

Dia  3:  Valle  de  Mexico,  en  algunos  puntos.  Al  N.: 
en  Iturbide,  San  Diego,  Allende,  Salinas,  Fresnillo, 
Sain  Alto,  Sombrerete,  Nombre  de  Dios,  Matamoros, 
El  Salto,  Chavarria,  P6nuco  y  Canatl^in.  Al  S.:  en  No- 
chixtldn,  Teposcolula  y  Tlaxiaco. 

Dia  4:  Valle  de  M6xico,  en  varies  puntos.  Al  N.:  en 
Turuachic,  Parral,  Rio  Florido,  San  Luis  de  la  Paz, 
Santa  Maria  del  Rio,  Iturbide,  Salinas,  Durango,  El 
Salto,  Chavarria,  San  Diego  y  Papasquiaro.  Al  S.:  en 
Tlaxiaco  y  J uxtlahuaca. 

Dia  5:  Valle  de  Mexico,  en  varies  puntos.  Al  N.: 
en  San  Felipe,  Mier,  Iturbide,  Santa  Maria  del  Rio, 
San  Luis  de  la  Paz,  San  Diego,  Uni6n,  Ojo  Caliente, 
Durango,  Rio  Florido,  El  Parral  y  Turuachic.  Al  S.: 
en  Tlacolula,  Nochixtldn,  Tlaxiaco  y  Juxtlahuaca. 

Dia  6:  Valle  de  Mexico,  en  paries  puntos.  Al  N.:  en 
Rio  Florido,  Guadalupe  y  Calvo,  Turuachic  y  el  Pa- 
rral. 

Dia  7:  Valle  de  M6xico,  en  varios  puntos.  Al  N.:  en 
El  Salto,  Chavarria,  Papasquiaro,  Rio  Florido,  Allen- 
de, El  Parral,  Guadalupe  y  Calvo,  Iturbide,  San  Luis 
de  la  Paz,  Villa  de  Reyes,  San  Felipe  y  San  Diego. 

Dia  8:  Valle  de  Mexico,  en  varios  puntos.  Al  N.:  en 
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Saa  Diego,  el  Salto,  Chavarria,  Allende  y  El  Parral. 
Al  S.:  en  TIaxiaco  y  Teposcolula. 

Dia  9:  al  N.:  en  El  Salto,  Chavarria,  Zepeda,  Santa 
Maria,  San  Luis  de  la  Paz,  El  Parral  y  Allende.  Al 
S.:  en  Nochixtl&n,  Teposcolula,  TIaxiaco  y  Juxtlahuaca. 

Dia  10:  Valle  de  Mexico,  ligera  en  varies  puntos. 
Al  N.:  en  San  Diego,  San  Luis  de  la  Paz,  Soto  la  Ma- 
rina, Venegas  y  Allende.  Al  S.:  en  TIaxiaco  y  Tepes- 
colula. 

Dia  11:  Valle  de  Mexico,  ligera  en  algunos  puntos. 
Al  N.:  en  Salinas  de  Pefi6n  Blanco,  Santa  Maria,  Nom- 
bre  de  Dios,  Canatldn,  Santa  Teresa,  Jimenez,  Jauma- 
ve,  Soto  la  Marina,  Victoria,  Durango,  Quelites,  Pa- 
nuco,  Concordia,  Chavarria,  Cuencam6,  Avino,  Papas- 
quiaro  y  Santiago. 

Dia  12:  Valle  de  Mexico,  ligera  en  algunos  puntos. 
Al  S.:  en  NochixtUn  y  Juxtlahuaca. 

Dia  13:  Valle  de  Mexico,  ligera  en  pocos  puntos.  Al 
N.:  en  Sombrerete,  Turuachic  y  Yedras.  * 

Dia  14:  al  N.:  en  San  Luis  de  la  Paz,  Ojo  Caliente, 
Guadalupe  y  Calvo,  Balleza  y  Turuachic.  Al  S.:  en 
TIaxiaco  y  Juxtlahuaca. 

Dia  15:  al  N.:  en  Salinas  de  Pen6n  Blanco,  Ojo  Ca- 
liente y  Vanegas. 

Dia  16:  al  N.:  en  San  Luis  de  la  Paz,  Iturbide,  San- 
ta Maria  del  Rio,  Allende,  Balleza,  Durango,  Chava- 
rria, Canatldn,  Papasquiaro,  Cuencame,  La  Ventura  y 
Colonias.  Al  Occidente,  en  Acaponeta. 

Dia  17:  al  N.:  en  el  Salto,  Chavarria,  Allende,  Tu- 
ruachic, Balleza,  El  Parral,  Durango  y  Papasquiaro. 

Dia  18:  Al  N.:  en  Allende,  Balleza,  El  Parral,  Du- 
rango y  Papasquiaro. 

Dia  19:  al  N.:  El  Salto,  Chavarria  y  Santiago  Pa- 
pasquiaro. Al  S.,  en  Nochixtldn,  TIaxiaco  y  Chilpan- 
cingo. 

Dia  20:  al  Nr.  en  Ojo  Caliente,  Santa  Teresa,  Du- 
rango, el  Salto,  Chavarria,  Santiago  Papasquiaro,  Ce- 
dral,  Vanegas  y  la  Ventura. 
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Dia  21:  al  N.:  en  La  Zarca,  Cerro  Grordo,  Rio  Flo- 
rido,  Allende,  Jimenez,  El  Parral,  Balleza,  El  Cedral, 
Vanegas,  Fresnillo,  Durango,  El  Salto,  Chavarria, 
Cuencam6  y  Papasquiaro. 

Dia  22:  al  N.:  en  Durango,  el  Salto,  Chavarria,  Pa- 
pasquiaro, Cerro  Gordo,  Guadalupe  y  Calvo,  Turua- 
chic,  Balleza,  El  Parral;  Jimenez,  Fresnillo,  Nombre 
deDiosy  Colonias. 

Dia  23:  al  N.:  en  Cedral  y  Colonias. 

Dia  24:  al  N.:  en  Allende,  El  Parral,  Ojo  Caliente, 
Balleza,  Turuachic,  Guadalupe  y  Calvo,  Nombre  de 
Dios,  Sain  Alto,  Sombrerete,  Fresnillo,  Durango,  El 
Salto,  Chavarria,  Panuco,  Santa  Teresa,  Caderey ta,  Ce- 
rralvo,  Mier,  Camargo,  Reinosa,  Guerrero,  Hidalgo, 
Laredo,  Tamaulipas,  Villaldama,  Salina,  Montemore- 
los,  Linares,  Villagrdn,  Monterrey  y  Colonias. 

Dia  25:  al  N.:  en  El  Salto,  Durango,  Chavarria, 
Papasquiaro,  Salinas,  Ojo  Caliente,  Sain  Alto,  Soto  la 
Marina,  Victoria,  Montemorelos,  Linares,  Monterey, 
Villaldama,  Lampazos,  Guerrero,  Hidalgo,  Oadereyta, 
Cerro  Gordo,  Mier,  Allende,  Laguna,  Miizquiz,  Villa- 
Lerdo,  Balleza,  Turuachic  y  Guadalupe  y  Calvo. 

Dia  26:  al  N.:  en  Monterrey,  Cerro  Gordo,  Allende, 
Jimenez,  El  Parral,  Balleza,  Turuachic,  Guadalupe  y 
Calvo,  Porfirio  Diaz,  San  Felipe,  San  Pedro  Colonias, 
Sain  Alto,  Iturbide,  Sombrerete  y  Nombre  de  Dios. 

Dia  27:  al  N.:  en  Chavarria,  Avino,  Iturbide,  Sali- 
nas, Ojo  Caliente,  Sombrerete,  Nombre  de  Dios,  Sain 
Alto,  Fresnillo,  Canatlan  y  Papasquiaro. 

Dia  28:  al  N.:  en  La  Zarca,  Cerro  Gordo,  Allende, 
Torre6n,  Guadalupe  y  Calvo,  Turuachic,  Colonias,  Ma- 
tamoros,  Saltillo,  Linares,  Salinas,  Ojo  Caliente,  Sain 
Alto,  Sombrerete,  Durango,  El  Salto,  Chavarria,  Ca- 
natl6n,  Avino  y  Papasquiaro. 

Dia  29:  al  N.:  en  Santiago  Papasquiaro,  El  Salto, 
Chavarria,  Canatldn,  Iturbide,  La  Ventura,  Saltillo  y 
Matamoros  Laguna. 

Dia  30:  Valle  de  Mexico,  en  varies  puntos,  en  Tldl- 
pam  y  Tacubaya.  Al  N.:  en  Iturbide,  Sombrerete,  Ma- 


Digitized  by  Google 


266 


tamoros,  Jjaguna,  Vanegas,  Canatlan  y  Papasquiaro. 
Al  S.,  en  Nochixtldn. 

Dia  31:  Valle  de  Mexico,  en  varies  puntos;  al  N.:  en 
Iturbide,  Sombrerete,  El  Salto,  Chavarria,  Vanegas  y 
La  Ventura. 


En  lo  general  los  abatimientos  de  temperatura  en 
varies  puntos  de  la  Reptiblica  no  fueron  extremosos, 
como  lo  indican  los  dates  siguientes  de  temperaturas 
m&xima  y  minima  al  abrigo; 


Culiacdn   26^0  c    9°0  c. 

Le6n   23.0  3.5 

Mazatlan   23.4  12.6 

Mexico   21.5  4.0 

Oaxaca..   27.8  5.1 

Queretaro   24.6  18.3 

San  Luis  Potosi   22.3  0.5 

San  Luis  Potosi  (Seminario)   22.4  0.0 

Silao   21.5  7.3 

Veracruz   28.3  15.5 

Zacatecas  1   20.5  5.0 

Zapotlan   26.5 


En  Tacubaya  (Escuela  Municipal  num.  2):  24°0;  1^0 
hajo  cero. 


Datos  meteoYoldgicod  comparados. 

Oalculados.  Observados. 

Temperatura  12°0  c   12°9  c. 

Bar6metro  586""°40   587'"'"97. 

Viento  del  N.W.,  con  rdfagas 

delS.E   N.E.  N.W.yS.E. 

Nubes  del  S.W.  al  N.E   Del  N.W.  al  S.E. 

Lluvia,  variable   1°""0 

Dias  con  lluvia,  variables   2 
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Daios  meteor oUgicos  prolables  para  el  mes  de  Febrero 

de  1894. 

Temperatura  media  mensual  al  abrigo,  13^7  c.  6 
56^7  de  Fahrenheit. 

Presi6n  barometrica  media  mensual,  586°^°^10  6 
23.075  pulgadas  inglesas. 

En  el  viento  la  direcci6n  dominante  es  del  N.W., 
intercal&ndose  en  varios  dias  del  mes  vientos  arrafa- 
gados  del  S.E.  Esta  fluctuaci6n  de  vientos  ocasiona 
fuertes  oscilaciones  en  la  temperatura,  casi  como  las 
del  mes  de  Enero. 

Varias  tardes  de  este  mes  son  muy  ventosas,  obser- 
vdndose  grandes  polvaredas  y  remolinos. 

En  las  nubes  la  direcci6n  dominante  es  del  S.W.  al 
N.E.,  siendo  el  aspecto  del  jnes  en  general  despejado; 
en  las  nubes,  preponderando  las  formas  cirrosas.  To- 
dayia  en  varias  mafianas  se  observan  nieblas  en  el 
Valle. 

Tensi6n  media  del  vapor  de  agua  en  1  metro  ctibi- 
co,  G'^^OO. 

Humedad  media  del  ambiente  en  1  metro  ciibico  de 
aire,  50  p3 . 

La  Uuvia  de  este  mes  es  muy  variable,  nula  en  al- 
gunos  anos. 

M6s  debil  que  en  Enero  se  observa  todavla  la  luz 
zodiacal  en  an&logas  posiciones. 

En  algunos  anos  ya  los  ultimos  dias  del  mes  sirven 
de  transici6n  de  la  Estaci6n  de  Invierno  &  la  de  Pri- 
mavera. 

La  floraci6n  silvestre  del  Valle  se  caracteriza,  entre 
otras  plantas,  por  el  conguerdn  y  la  siempreviva. 
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AaRICULTURA. 


■STUDIO  BOTlKIOO  T  lOONdlilGO  FOB  JOHN  W.  HAB8BEBQEE.  PH.  D.  (UKIVEBSIDAD  DE 
PENSTLTAN7A),  FBOFBSOB  1>1  BOTXNIOA  1>E  LA  MISMA  UXiyiBSlDAD. 

(ContimSa.) 

CAPlTULO  II 

ORIGEN. 

A. — Pruebas  meteoroldgicas. 

Las  condiciones  mds  favorables  al  desarrollo  de  la 
planta  son:  veranos  largos  con  cielo  despejado,  dias  y 
noches  calientes  y  la  Uuvia  suficiente  para  el  rdpido 
crecimiento  de  la  planta. 

La  siguiente  tabla  da  una  idea  de  la  temperaturam&s 
fevorable  para  el  desarrollo.  Con  una  temperatura  de: 
45°  &  50°  el  rendimiento  es  de  40.8  por  100. 
45°d55°  „  „     75.9  „ 

45°&60°  „  „     87.3  „ 

Esto  se  refiere  al  ano  de  1880.  La  temperatura  me- 
jor  para  el  desarrollo  parece  ser  la  comprendida  en- 
tre  46°  F.  (7°  C.)  y  65°  F.  (18°  C),  considerada  como 
temperatura  media  del  ano,  pero  los  mejores-produc- 
tos  se  obtienen  cuando  la  temperatura  del  mes  de  Ju- 
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lio  est4  comprendida  entre  75°  &  80""  F.,  y  la  cose- 
cha  de  961.123.938  bushels  se  eleva  &  1.754.861.635 
bushels  en  aquellas  regiones  en  que  la  temperatura 
del  mes  de  Julio  lleg6  &  75°  F.  (24°  C).  La  mejor  co- 
secha  se  ha  obtenido  en  las  localidades  donde  la  can- 
tidad  de  agua  llovediza  varia  entre  treinta  y  cincuen- 
ta  pulgadas. 

De  30  4  45  pulgadas  63.4  por  100. 
30  4  50      „       86.6  „ 

El  mayor  rendimiento  corresponde  cuando  las  llu- 
vlas  en  los  meses  de  primavera  y  verano  llegan  de20 
4  25  pulgadas. 

La  diferencia  que  arrojan  las  cantidades  

1, 754, 861, 535  y  1,143, 239, 093  bushels,  es  el  aumen- 
to  que  se  obtuvo.  Las  heladas  destruyen  la  planta  en 
cualquier  estado  que  se  encuentre  y  la  cosecha  no  pue- 
de  ser  abundante  en  las  regiones  donde  las  noches  son 
frias  aunque  las  dem4s  condiciones  sean  favorables. 
Con  las  variedades  que  ordinariamente  se  cultivan  en 
los  Estados  Unidosunaelevaci6n  de  2000  pies  (609°") 
basta  para  que  el  rendimiento  de  la  cosecha  de  maiz  sea 
muy  reducido. 

Elevaci6n  y  rendimiento: 

De  500  4  1,000  pies,  54  por  100 
500  4 1,500        8,2  „ 
M4s  de  1,500        4,4  „ 

No  debe  aplicarse  esto  para  el  maiz  que  se  cultiva 
en*  Mexico  y  en  el  Perii.  Humboldt  dice  que  "grandes 
campos  de  maiz  se  encuentran  en  la  mesa  de  Mexico 
4  una  altura  de  8,680  pies  (2,646°^)  y  en  el  Perti,  en 
el  camino  de  Lima  4  Pasco,  el  maiz  se  cultiva  4  una 
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altura  de  12,000  pies  (3,821"^)"  Simmonds  refiere  que 
el  maiz  en  los  paises  tropicales  ae  cultiva  &  alturas  de 
9,000  pies  (2,743°")  y  aun  mayores. 

El  Profesor  Dug63  mand6  en  1888  al  Jardin  BotA- 
nico  de  Cambridge,  Boston,  varias  plantas  demaiz  re- 
cogidas  en  Moroleon,  Congregaci6n  cerca  de  Urianga- 
to,  situado  &  cuatro  leguas  mexicanas  al  Norte  del  La- 
go  de  Cuitzeo  y  por  oonsiguiente  cerca  de  la  linea  divi- 
soria  de  los  Estados  de  Gruanajuato  y  Mic^hoac&n.  Gra- 
nos  de  plantas  mexicanas  sembrados  en  1892  en  Fila- 
delfla,  &  mediados  del  mes  de  Mayo,  perecieron  por 
ciertas  causas;  pero  una  alcanz6  la  altura  de  cinco  pies 
ficilmente  y  el  periodo  de  cultivo  dur6  hasta  el  14  de 
Noyiembre^  cuando  se  cort6  el  tallo.  La  planta  sopor- 
t6  bien  los  dias  fries  y  una  tempestad  que  hubo  poco 
antes  de  cortarla,  no  la  perjudic6  notablemente.  EI 
otofio,  excepcionalmente  seco,  prob6  bien  &  la  planta, 
que  fie  mantuvo  en  un  ambiente'reseco  mejor  que  las 
yariedades  ordinarias  que  fueron  cosechadas  un  mes 
antes.  Bl  llamado  maiz  silvestre  posee  mayor  vigor 
constitucional  que  las  variedades  ordinarias  cultiyadas. 

Las  tablas  siguientes,  tomadas  del  archive  del  '^Uni- 
ted States  Signal  Office",  de  Filadelf  a,  prueban  la  ver- 
dad  de  tal  aserci6n. 

La  primera  tabla  indica  la  cantidad  de  lluvia  en  el 
mes  de  Septiembre  de  1892. 


liLinriA,  Sbptiembre  de  1892,       Filadelfia,  (ptjlqadas). 
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Los  meses  de  Septiembre  y  Octubre  fueron  muy  se- 
cos.  El  term6metro  estuvo  durante  los  30  dias  de  Sep- 
tiembre sobreSO""  F.,  temperatura  favorable  para  eldea- 
arrollo  de  las  plantas,  pero  solamente  un  dia  el  agua 
Uovediza  subi6  &  m4s  de  media  pulgada.  Octubre  no 
tuvo  dias  de  temperatura  inferior  &  32^  F.  Una  com- 
paraci6n  entre  la  lluvia  de  ese  mes  de  Octubre  con  la 
Uuvia  del  mismo  mes  en  los  doce  anos  anteriores,  de- 
mostr6  que  este  illtimo  fue  el  m&s  seco  de  todos  los 
del  periodo,  siendo  solo  0.30  de  pulgada.  £1  term6- 
metro  no  tuvo  grandes  variaciones,  el  tSrmino  medio 
de  todo  el  mes  fu6  de  66^4  F.  El  mes  de  Noviembre 
fu6  tambien  reseco  hasta  el  dia  15,  que  cayeron  dos 
pulgadas  de  lluvia.  La  mayor  lluvia  caida  durante  los 
primeros  catorce  dias,  ocurri6  el  dia  9  y  el  dia  10  en 
que  fue  respectivjtmente  4  0.52  y  0.86  pulgadas.  Es- 
tos  ejemplos  demuestran  la  facultad  que  tienen  las  espe- 
cies  silvestres  de  maiz,  de  prosperar  con  poca  lluvia  y 
explican  su  desarrollo  en  Mexico,  pais  de  donde  son 
indigenas.  Dates  recogidos  por  el  Observatorio  de  Me- 
xico de  numerosos  puntos  del  centre  del  pais  y  com- 
parados  con  la  temperatura  y  cantidad  de  lluvia  caida 
en  Filadelfia,  demuestran  que  las  condiciones  meteo- 
rol6gicas  de  esas  localidades  de  Mexico,  son  favorables 
al  desarrollo  de  la  planta  silvestre.  Lasiguiente  tabla, 
tomada  del  Boletin  Mensual  del  Observatorio  Meteo- 
rol6gico  Magn6tico  Central  de  Mexico,  da  las  alturas 
de  los  lugares,  la  temperatura  media  y  la  cantidad  me* 
dia  de  lluvias  en  los  meses  de  Abril,Mayo,  Junio,  Ju- 
lio, Agosto,  Septiembre  y  Octubre  de  1889. 
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Tmparatara  Uorla  totaL 

AguaacalienteB                &,590  21®  c.  70<^P.  72.1  2.2 

Guadalajara                     4,700  21.2  70  104.8  ^.1 

Guanajuato                     6,180  18.1  68  91.2  2.7 

Hu^utla                        1,128  26.4  78  268.6  7.7 

Le<5n                             6,400  21.4  70  104.7  3.1 

Mazatidn.                          20  28.  88  96.9  2.9 

Mtillo...                        4,900  19.9  67  61.8  1.6 

San  Luis  PotosI                6,670  19.6  67  86.8  1. 

Puebla                           6,620  17.6  64  110.8  8.8 

Zacatectfl.«                     7,488  21.2  70  61.1  1.8 


La  temperatura  de  todas  las  localidades  antes  cita- 
das  es  favorable  al  desarrollo  del  malz  silvestre;  pero 
la  cantidad  de  lluvia  que  cae  en  Agiiascalientes,  Salti- 
Ho,  San  Luis  Potosi  y  Zacatecas  es  tan  pequefia,  que 
deben  ser  excluidas  de  los  lugares  en  donde  ha  rege- 
tado  la  forma  primitiva  del  maiz.  •  Mazatl&n,  situado 
en  la  costa  del  Pacifico  debe  tambien  excluirse  porque 
es  muy  poco  probable  que  el  maiz  fuera  una  plan- 
ta  de  las  costas.  Las  otras  localidades  reunen  las  con- 
diciones  requeridas.  Oonsultando  una  carta  geogr&f  ca 
de  Mexico,  se  ve  que  Guadalajara,  Guanajuato,  Hue- 
jutla,  Le6n  y  Puebla  estan  situados  abajo  del  grado 
veintidos  de  latitud  norte,  &  alturas  conaprendidas  en- 
tre  1,128  pies  (343  m.)  que  es  la  deHuejutla  y  6,520 
(2,168  m.)  que  es  la  de  Puebla. 

De  las  consideraciones  anteriores  se  deduce  que  el 
maiz  era  una  planta  de  las  regiones  altas,  por  lo  que  se 
debe  excluir  &  Huejutla,  puesto  que  se  encuentra  &  una 
altura  inferior  &  la  requerida.  Los  dem&s  lugares  est&n 
situados  &  un  nivel  superior  &  4,500  pies  (1,371  m.)  y 
segtin  todas  las  probabilidades  la  planta  primitivacrecia 
&  esa  altura  y  aun  &  alturas  mayores.  El  area  se  concre- 
ta,  pues,  &  las  regiones  situadascerca  de  Guadalajara, 
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Guanajuato,  Le6n  y  Puebla  y  consul tando  el  mapa  se 
verd  que  dichas  localidades  estdn  situadas  en  lo  alto  del 
continente  y  abajo  del  grado  veintidos  de  latitud  norte. 
A  prop6sito  de  esos  lugares,  debe  mencionarse  una  coin- 
cidencia  curiosa:  Le6n,  situadoA  5,^X)  pies  (1,645m.) 
sobre  el  nirel  del  mar,  es  id6ntico  &  la  localidad  explo- 
rada  por  el  profesor  Duges. 

De  las  condiciones  meteorol6gicas  debemos  concluir: 
1^  Que  el  maiz  era  una  plan ta  delas  regiones  alta3.  2r 
Que  el  lugar  primitive  del  maiz  estaba  situado  al  sur 
del  grado  yeintid6s  de  latitud  norte  y  3^  QueLe6n  de- 
be  haber  side  el  lugar  primitivo  del  maiz,  pues  reune 
las  condiciones  que  soport6  durante  el  verano  la  planta 
enviada  por  Dug6a. 

B.-^Pruebas  botdnicas. 

Se  admite  como  principio  de  geografia  botdnica  que 
la  existencia  de  dos  6  m&a  especies  6  generos  de  estre- 
cho  parentesco,  en  cualquier  regi6n,  indica  que  dentro 
de  esa  area  deben  haberse  encontrado  las  plantas  pri- 
mitivas.  Los  naturalistas  daban  poca  importancia  & 
este  hecho,  hasta  que  los  estudios  de  Darwin  y  Wallace 
vinieron  daclarar  muchos  problemas  que  no  lo  habian 
side  hasta  entonoes.  Existe  una  tendencia  &  variar  y 
esta  yariaci6n  se  efectua  entre  lineas  definidas;  al  mis- 
mo  tiempo  ciertas  formas  desaparecen  de  la  serie  de 
eToluci6n,  convirti6ndose  en  nueyas  especies  y  nue- 
yos  g6nerofi  dotados  de  caracteres  y  formas  diferentes. 

Hay  un  parentesco  eyidente  entre  el  Zea^  el  Tripsa- 
cum  y  el  EucUcena  y  por  consiguiente  es  probable  que 
el  maiz  y  estas  liltimas  plantas,  deban  su  origen  k  una 
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misma  planta  primitivaquecrecia  en  Mexico.  El  maiz 
se  ha  desviado  mds  del  tipo  comtiny  por  tener  las  es- 
pigaa  que,  separadas  en  las  otras,  est&n  en  esta  reuni- 
das  en  un  cuerpo  hueco.  El  descubrimiento  faecho  por 
el  Frofesor  DugSs  de  la  llamada  forma  silvestre  en 
Mexico,  da  mayor  peso  &  la  presuncidn  deque  Sstesea 
el  pais  originario  del  maiz.  La  tendenda  &  ramificar- 
se,  la  reproducci6n  por  medio  de  v&stagos  y  la  peque- 
flez  del  grano  indican  las  condiciones  primitivas  dela 
planta.  Refiri6ndonos  &  los  y&stagos  secundarios,  es 
necesario,  para  el  desarrollo  constante  de  una  planta 
tan  sensible  al  frio  como  el  maiz,  que  dicha  planta 
viva  en  un  clima  c&lido,  donde  esos  tallos  pueden  pro- 
ducirse  con  mayor  facilidad.  . 

Otis  T.  Mason  cree  que  los  paises  &  que  el  maiz  de- 
be  su  origen,  son  aquellos  en  que  el  grano  seconserva 
sano  expuesto  &  la  intemperie  durante  los  meses  de  in- 
vierno,  pues  se  pudre  en  los  Estados  XJnidos  dejdndo- 
lo  soportar  los  efectos  destructores  del  frio  y  del  hielo; 
cree  tambien  que  una  regi6n  semi-drida  presenta  las 
condiciones  m&s  satisfactorias.  La  anatomia  de  la  ho- 
ja  conduce  &  la  misma  conclusidn,  pues  la  epidermis 
inferior  muy  gruesa  la  protege  6  impide  la  r&pida  eva- 
poracidn  cuando  la  hoja  se  enrolla  por  la  p6rdida  de 
agua  de  las  c^tulas  buliformes. 

La  civilizaci6n  Maya  no  fue  un  efecto  de  la  casuali- 
dad,  sino  que  debid  su  origen  &  las  circunstancias  fa- 
vorables  para  semejante  desarrollo,  los  caracteres  fisi* 
cos  y  biol6gicos  de  la  region  determinaron  su  estable- 
cimiento.  La  meseta  de  Mexico  tieneun  clima  favorable 
y  presenta  gran  variedad  de  productos.  Alii  crece  el 
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agave  del  que  se  obtiene  una  bebida,  el  cacao  que  pro- 
duce el  chocolate,  la  patata,  la  planta  del  tabaco,  la  chi- 
rimoya  lAnona  muricata]  la  papaya  ICarica  Papaya]^ 
el  nopal  lOpunUa]^  una  de  cuyas  variedades  alimenta 
al  insecto  que  produce  la  cochinilla,  el  caucho  \H6bea 
branlentis]^  etc.  Las  plantas  mencionadas  son  todas  in- 
digenas  de  las  partes  m&s  c&lidas  de  la  America  del 
Norte  y  es  probable  que  el  maiz  se  haya  encontrado  en 
esas  mismas  regiones  al  estado  silvestre  y  que  fu6  una 
de  las  primeras  plantas  que  present6  alguna  impor- 
tancia  econ6mica  para  ser  cultivada.  El  principal  ali- 
mento  de  los  Mayas,  lo  constuian  el  maiz  y  la  miel  y 
no  cabe  duda  que  ellos  emigraron  &  la  mesa  c&lida  de 
Mexico  donde  el  pais  es  tan  rico  en  productos  vegetales 
y  presenta  tantos  atractivos.  Todos  estos  argumentos 
tienden  &  dar  al  maiz  un  origen  mexicano. 


Hay  numerosas  relaciones  del  conocimiento  del  maiz 
en  otros  lugares,  antes  del  descubrimiento  de  America 
por  Cristobal  Col6n;  pero  son  vagas  y  en  general  poco 
satisfactorias.  Cuanda  se  ban  hecho  excavaciones  ar- 
queol6gicas  no  se  ha  prestado  la  debida  atenci6n  &  los 
restos  antiguos  de  maiz  y  nada  qi&s  accidentalmente 
se  ha  descubierto  ese  cereal  en  algunas  criptas  y  rui- 
nas  de  edificios.  En  esta  secci6n  se  procurar4  probar, 
con  dates  arqueol6gicos,  que  el  maiz  fu4  cultivado  en 
los  tiempos  pre-historicos.  Por  conveniencia  exami- 
naremos  primero  la  America  del  I^orte. 

Los  individuos  que  construian  monticules  [cti^^], 
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faeron  descritos  hace  diez  anos  y  considerados  como 
los  mfis  antiguos  habitantes  de  los  lugares  hacia  el 
norte  del  Continente  Norte  Americano.  La  discusi6n 
relativa  &  la  antigiiedad  de  esa  raza  tendra  lugar  en 
la  secci6n  siguiente;  pero  anotaremos  de  paso  que  & 
dichoB  habitantes  seles  considera  ahora,  como  habien- 
do  vivido  en  una  6poca  reciente  relativamejite. 

Las  excavaciones  m&s  notables  se  hicieron  cerca  de 
Madisonville,  Ohio.  El  terrene  en  que  se  hicieron  los 
descubrimientos  est6  situado  en  el  Valle  de  Little-Mia- 
mi al  sureste  de  Madisonville,  donde  el  espacio  cu- 
bierto  por  el  principal  monticule  erade  cuatro  &  cinco 
acres.  Wirchow  ^  describe  los  alrededores,  sobre  cu- 
yo  terrene  se  elevaban  drboles  de  mds  de  trescientos 
anos  de  edad,  particularmente  un  encino  cuyo  tron- 
CO  media  seis  pies  y  dos  pulgadas  de  circunferencia. 
Diggings  encontr6  186  esqueletos  humanos,  doce  pi- 
pas,  tres  de  catlinita  de  Minnesota,  escofinas  depiedra, 
hachas,  puntas  de  lanza,  agujas  de  dientes  perforados, 
dos  pequenos  cilindros  de  cobre  enrollado  de  dos  pies 
de  largo,  dos  l&minas  de  cobre  y  agujeros  llenos  con 
cenizas  y  arena  mezclada  con  pipas,  huesos,  almejas, 
instrumentos  de  piedra,  una  muela  de  mastodonte, 
huesos  derumiantes  salvajes  (biifalo,  alee,  ciervo).  En 
cierto  lugar  se  encoutrd  una  especie  de  altar  para  sa- 
erificios,  donde  las  cenizas  estaban  mezcladas  con  nu- 
merosos  huesos  de  animales,  ciervo,  alee,  zorra,  pavo, 
comadreja,  carpintero  y  oso,  evidentemente  sacrifica- 
dos  al  todopoderoso  Manito.  Se  encojitr6  alguna  can- 
tidad  de  maiz. 

1  Wirchow,  Zeitschrift  fur  Ethnologie,  1879,446. 
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Merecd  citarse  la  relaci6n  publicada  en  el  Peri6dico 
de  la  Sociedad  de  Historia  Natural  de  Cincinnati:  *^E1 
Martes  26  de  Agosto,  se  hizo  uno  de  los  descubri- 
mientos  mds  interesantes  en  este  cementerio.  Al  exca- 
rar  un  hoyo  con  cenizas,  ae  encontr6  un  dep6sito  de 
varios  bushels  de  maiz  carbonizado."  La  capa  super- 
ficial,  de  treinta  y  nueve  pulgadas  de  grueso,  compues- 
ta  de  cascajo  y  arcilla,  cubria  el  agujero  y  contenia  Tes- 
tes de  animales,  utensilios  de  pedernal,  de  piedra  y  de 
hueso  y  una  pipa  no  concluida. 


A. 


.3  pies  7  pulgadas.. 
Capa  superficial, 
24  pulgadad. 


Cenizas  con  restos  de  ani- 
males,  f ragmen  tos  de  alfa* 
rerfa,  conchas,  etc. 


.3  pies^ 


Capa  superficial, 
24  pulgadas. 

Cascajo  y  arcilla, 
16  pulgadas. 

Cenizas,  restos  de  anima^ 
les,  conchas, 
to  pulgadas. 

Oortesns, 
4  pulgadas. 

Hafz  desgranado. 

Maiz  en  mazorca. 

Pared  de  pedernales. 


B. 


La  segunda  capa  en  el  hoyo  B  oontenia  htiesos  de 
ciervo,  alee,  coati,  zorra,  ardilla,  oarpintero,  castor  j 
pavo,  conohas  de  Unio  mescladas  con  cenizas,  asi  como 
fragmentos  de  trastos  hasta  una  profundidad  de  diez 
pulgadas.  La  tercera  capa  estaba  compuesta  dediver- 
sos  materiales:  mimbres,  cafias  de  maiz  y  cortezas  ente* 
ramente  carbonizadas.  La  cuarta  capa  contenia  maiz 
desgranado,  probablemente  de  tres  &  cuatro  bushels,  6 
inmediatamente  debajo  mazorcas  de  maiz  enteramente 
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carbonizadas.  El  maiz  fue  mandado  para  su  estudio 
al  Dr.  Wittmack,  quien  describe  las  mazorcas  como 
eompuestas  de  echo  hileras  de  granos  (6  eh  cuatro  do- 
bles  hileras). 

Los  llamados  jardines  de  los  antiguos  meradores^ 
descritos  en  algunas  pul^licacio4xes  antiguas,  tienen  poco 
Talor.  Looke  aseguraqueen  loarestoade  kabitaciones 
antiguas,  situadas  cerca  de  Cincinnati,  se  ha  encontra- 
do  ''maiz  carbonizado,  conservando  la  mazorca  las  ho- 
jas  y  la  espiga."  En  el  Museo  de  Arqueologia,  de  la 
Universidad  da  Pennsylvania,  hay  un  poco  de  maiz 
carbonizado  que  se  encontr6  en  unas  ruinas  del  Conda- 
do  de  Portage,  Ohio,  juntamente  con  flechas,  pipas  de 
arcilla,  cuentas  de  cobre  y  carb6n  de  madera.  Stewart 
Gulin,  dice  que  esos  ejemplares  son  autenticos  6  indu- 
dablemente  pre-colombinos.  Cierta  cantidad  de  maiz 
y  fragmentos  de  holote  con  granos  todavia  y  todas  bas- 
tante  carbonizadas,  se  remitieron  al  Sr.  Lucien  Carr 
por  William  P.  Bales  y  al  Rev.  S.  B.  Campbell,  de 
Rose  Hill,  Ya.  Se  ^ncontraron  esos  objetos  derrum- 
bando  la  pared  sur  del  tiro  central  de  un  monticule  y 
estaban  &  una  altura  de  once  pies  del  fondo  de  dicho 
pozo  y  &  quince  pulgadas  de  la  superficie.  Cyrus  Tho- 
mas hace  una  descripcidn  del  monticule  Etowah,  situa- 
do  en  la  margen  del  Bio  Etowah,  &  algunas  millas  al 
sur  de  Cartersville,  Condadade  Bartow,  Ga.  "Cuando 
el  primer  hombre  de  raza  blanca  lo  visit6,  una  espesa 
selva  cubria  el  lugar  y  los  edificios  de  los  antiguos 
habitantes.  Aunque  los  Cherokees  se  hayan  servido 
de  &L  como  fuerte  contra  los  ataques  de  los  Creeks, 
siempre  han  negado  tener  algtin  conocimiento  de  la 
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ra2Sa  que  lo  construy6/'  En  la  capa  superficial  del  te- 
rreno,  al  oeste  y  al  este  de  tres  grandes  monticulos,  & 
cosa  de  tres  6  cuatro  pies  de  profundidad,  se  encontra- 
ron  algunas  mazorcas  parcialmente  quemadas.  Estaban 
en  un  pequefio  monticulo  rodeado  de  carb6n  de  made- 
ra.  Froudfit  asegura  que  Stillman  hizo  el  ano  de  1879 
un  descubrimiento  interesante.  Las  cenizas  encontra- 
das  en  uno  de  los  lados  de  un  corte  que  se  hizo  en  cierto 
punto  dificil  para  el  paso  del  camino  de  Mynster 
Springs,  Uamaron  la  atencidn  de  Stillman.  En  com- 
pania  de  Jacquemin  y  de  Burke,  rompi6  dicha  pared 
y  encontr6  lo  que  puede  llamarse  un  £og6n  6  brasero. 
La  abertura  tenia  cuatro  pies  de  eztensidn  adentro 
del  cerro  y  estaba  &  cinco  pies  bajo  la  superficie  del 
suelo.  Alii  encontraron  un  fragmento  de  alee,  una  es- 
pecie  de  blusa  toscamente  hecha,  fragmentos  de  hueso, 
una  pipa,  fragmentos  de  hueso  de  ciervo^  raspadores 
de  pedernal,  fragmentos  de  utensilios  de  barro,  una 
mazorca  de  maiz  carbonizada,  algunas  grandes  conchas 
de  almeja,  huesos  de  pescado,  v6rtebras,  un  mortero  de 
piedra  de  cuarcita. 

A  su  llegada  4  America,  los  Europeos  encontraron 
a  los  Indies  cultivando  el  maiz.  Los  restos  de  instru- 
mentos  de  agricultura  demuestran  que  antes  de  esa 
6poca  ya  practicaban  los  principios  rudimentarios  de 
la  agricultura.  Cuando  llegaron  los  hombres  de  raza 
blanca,  los  Indies  abandonaron  sus  toscos  instrumen- 
tos  y  adoptaron  los  europeos,  mejores  y  m4s  duraderos. 
En  un  monticulo  cubierto  de  tierra,  situado  cerca  de 
Illinoistown,  frente  4  St.  Louis,  se  descubri6  un  azad6n 
de  piedra  de  siete  y  media  pulgadas  de  largo,  por  cei^- 
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ca  de  seis  de  ancho  j  cerca  de  media  pulgada  de  grue- 
80.  Dos  agujeroa  Servian  para  afianzar  el  mango.  Tin 
azad6n  semejante,  pero  m&s  pequeno,  se  encontr6  en 
un  jardin  de  la  ciudad  de  Belleville.  Mac  Adams  dice 
que:  ^'la  mayor  parte  de  esos  antiguos  instrument 
tos  fueron  fabricados  sobre  un  mismo  modelo,  tenien- 
do  cada  clase  un  uso  especial  y  siendo  todos  semejantes 
&  seis  de  esos  azadones  agujereados."  Labraban  tarn- 
bien  la  tierra  con  azadones  hechos  con  conchas  deos- 
tra.  En  la  parte  suroeste  de  los  Estados  Unidos,  se  haQ 
hecbo  numerosos  descubrimientos  de  maiz  en  las  ha- 
bitaciones  de  piedra  de  los  desiertos,  en  los  pueblos  y 
en  los  monticulos.  En  el  rerano  de  1869,  el  Dr.  Edward. 
Palmer  encontr6,  en  un  monticule  situado  cerca  de  St. 
George,  Utah,  mazorcas  quemadas,  cenizas  de  madera 
y  pedazos  de  holote  de  maiz,  todo  revuelto.  En  el  Ca- 
n6n  de  Rio  Mancos,  en  la  parte  suroeste  del  Colorado, 
existen  en  las  penas  numerosos  restos  de  los  antiguos 
moradores.  '^Sobre  la  parte  mas  alta  del  pueblo  se  en- 
contr6  una  hendedura  que  evidentemente  debi6  servir 
de  cocina,  como  lo  demuestran  los  restos  de  frijol  y  de 
maiz  que  alii  se  encontraron  en  buen  estado  de  conser- 
vaci6n.  Algunos  miembros  del  Peabody  Museum  se 
encontraron  en  una  exploraci6n,  en  una  antigua  choza 
en  las  rocas,  algunas  mazorcas  de  maiz  que  correspon- 
den  al  maiz  de  "Conejos,"  pues  tenian  cinco  pulgadas 
de  largo,  con  hileras  de  granos  pequefios  y  duros.  El 
Dr.  Hayden,  explorando  las  ruinas  de  la  parte  suroes- 
te del  Colorado,  dice  en  su  informe  que  "en  algunos  de 
los  departamentos  de  las  ruinas  que  6\  explor6,  se  en- 
contraron huesos  humanos,  huesos  de  carnero,  mazor- 
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cas  de  maiz,  pielea  de  animales  y  uteusilios  de  barro  de 
todas  clases  y  colores."  Birdaall  hace  una  descripcidn 
del  descubrimiento  de  maiz  en  las  habitacionea  de  pie- 
dra  de  la  Mesa  Verde,  en  la  parte  suroeste  del  Colorado 
y  en  la  parte  norte  de  Nuevo  Mexico.  Se  encontraron 
cafias  de  maiz,  cortezas,  seda,  olotes  y  granos  de  maiz. 
**Que  todos  esos  objetos  son  de  la  epoca  en  que  la  ha- 
bitaci6n  fue  construida,  lo  prueba  el  hecho  de  que  las 
canas  sirvieron  para  la  formacida  del  piso,  y  actual- 
mente  estdn  mezcladas  con  los  &rboles;  los  holotes  se 
usaban  para  tapar  las  hendeduras  de  las  paredes,  como 
lo  prueba  la  huella  de  uno  de  ellos  encontrada  en  un 
adobe  desprendido  de  su  lugar."  El  grano  del  maiz 
era  pequefio;  el  holote  tenia  tres  pulgadas  de  largo. 
Baudelier  hizo  descubrimientos  muy  interesantes  en 
uno  de  los  lados  del  Arroyo  de  Pecos.  Huesos  huma- 
nos,  paredes  de  antiguas  habitaoiones  y  una  piedra  gra- 
bada  se  encontraron  sobre  una  capa  de  cenizas  blancas, 
earb6n  de  madera,  holotes  ypiezas  de  barro  defer madas, 
en  una  faja  de  terrene  de  327  pies  (100  metres)  de  lar- 
go, de  norte  4  sur.  'Tor  consiguienta,  dichas  paredes 
se  deben  haber  construido  sobre  los  restos  de  un  pue- 
blo que  parece  haber  hecho  objetos  de  barro  de  forma 
irregular  y  usado  el  maiz;  per  lo  tanto  este  liltimo 
debe  ser  m4s  antiguo  que  los  otros."  Parece  que  los  In- 
dies sedentarios  de  Nuevo  Mexico  no  han  hecho,  en  la 
6poca  reciente,  mAa  que  objetos  de  barro  pintados.  Gas- 
par  Castano  de  la  Sosa  refiere  que  cuando  61  hizo  su 
expedici6n  &  Nuevo  Mexico,  los  indios  usaban  objetos 
lisos  de  barro,  pintados  de  rojo  y  negro.  Los  objetos  son 
casi  iguales  &  los  que  se  han  encontrado  en  el  Rio 
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Mancosy  en  la  parte  suroeste  del  Utah,  que  parecen  ser 
los  de  mayor  antigiiedad  y  de  formas  mas  primitivas. 
Las  habitaciones  en  las  penas  del  B;io  Mancos  son,  por 
tanto,  comparativamente  miiy  antiguas.  El  olote  en- 
contrado  en  Pecos,  entre  las  cenizas,  esta  carbonizado 
y  es  pequeiio.  Los  indios  de  epocas  recientes  no  pue- 
den  haber  dej&do  esos  objetos  y  lo  prueba  que  los  N"a- 
vajoes  y  los  Apaches  tienen  una  gran  veneraci6n  por 
dichas  habitaciones  y  no  se  pueden  decidir  &  acercar- 
se  y  mucho  menos  a  entrar  a  ellas.  Esas  habitaciones 
fue^on  abandonadas  desde  una  epoca  dificil  de  precisar, 
pero  probablemente  hace  quinientos  6  mds  afi[os,  segtin 
los  Indios  Navajoes.  Estos  son  los  que  viven  mas  al 
norte  y  por  consiguiente  los  m&s  antiguos,  pues  &  me- 
dida  que  bajamos  al  sur  encontramos  indicios  de  ha- 
bitaciones mds  y  m&s  recientes,  hasta  llegar  &  la  tierra 
de  los  actuales  moradores  de  las  penas,  que  se  encuen- 
tran  entre  los  Estados  Mexicanos  de  Chihuahua  y  So- 
nera, en  la  Sierra  Madre,  a  lo  largo  del  Bacochic.  "El 
medroso  Tarahumara,  de  raza  salvaje,  vive  principal - 
mente  en  las  penas  6  cuevas;  es  adorador  del  sol  y  aun- 
que  siembra  algunas  matas  de  malz  en  las  laderas  de 
las  montanas,  no  cultiya  de  otra  manera  la  tierra  y  se 
mantiene  generalmente  de  la  ca:2a." 

Los  Nahuas  habian  alcanzado  una  cultura  relativa- 
mente  superior,  comparados  con  los  pueblos  salvajes 
que  Vivian  cercadeellos.  Eran  una  raza  guerrera,cons- 
truian  casas  de  regular  apariencia  y  eran  agriculto- 
res.  Adoraban  a  varies  dieses  siendo  el  principal 
Quetzalcoatl,  La  diosa  Centeotl,  la  Ceres  de  los  ro- 
manos,  era  la  diosa  de  la  horticultura,  de  los  <^^- 
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pos  y  de  las  mieses.  Se  invocaba  su  ayuda  tanto  du- 
rante las  siembras  como  durante  las  cosechas  y  se  efec- 
tuaban  ceremonias  religiosamente  observadas  en  di- 
chas  epocas  para*ganar  su  protecci6n.  Era  la  primera 
mujer  ideal,  incomparable  que  Sahagun  describe  ton 
una  corona  sobre  la  cabeza,  un  vaso  en  la  mano  dere- 
cha  y  los  pies  enteramente  cubiertos  con  una  tela  co- 
lorada.  En  el  museo  etnogrdfico  de  Berlin  se  conserva 
una  imdgen  de  piedra  de  la  diosa  con  dos  mazorcas  de 
maiz  en  la  mano  izquierda.  El  Museo  de  Mexico  po- 
see  un  vaso  adornado  con  los  atributos  de  CenteoU. 
Tiene  dicho  vaso  21  pulgadas  de  alto  y  19  de  didme- 
tro  en  la  parte  superior. 

De  autenticidad  mds  discutible  son  varies  c6digos 
del  pueblo  Nahua,  que  en  fragmentos  nos  ban  con- 
servado  los  tiltimos  escritores  espanoles,  quienes  los 
tradujeron  con  mayor  6  menor  propiedad;  pero  la  opi- 
ni6n  general  de  los  erudites  designa  un  origen  pre-co- 
lombino  (aunque  no  muy  antiguo)  4  algunos  de  esos 
escritos  mejor  conocidos.  Una  obra  importante  en  idio- 
ma  azteca  con  caracteres  espanoles,  escrita  por  un  au- 
tor  indigena  an6nimo  y  copiado  por  Ixtlixochitl  y  que 
pertenecia  &  la  famosa  colecci6n  de  Baturoni,  es  el  C6- 
digo  Chimalpopoca,  que  por  desgracia  no  ha  side  pu- 
blicado  y  del  que  se  encuentran  referencias  nada  mds 
en  las  obras  de  Brasseur  de  Bourbourg.  La  cita  que 
hace  Bancroft  se  refiere  evidentemente  &  la  relaci6n 
Maya  sobre  el  mismo  objeto:  las  indagaciones  sobre  el 
maiz. 

Hasta  estos  ultimos  afios  las  inscripciones  de  los 
edificios  en  ruinas  de  los  Mayas  ban  side  un  misterio 
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para  los  arque61ogos  filol6gicos.  Pero  parece  que  al 
£n  se  ha  encontrado  la  clave  para  descifrarlos. 

Yisitando  la  Escuela  de  Bellas  Artes  de  Paris  el 
afio  de  1876,  H.  T.  Cresson  vi6  unas  fotografias  de 
la  puerta  del  lado  izquierdo  de  la  casa  num.  3  de  Pa- 
lenque. 

"El  dibujo  y  la  ejecuci6n  de  esta  obra  maestra  del 
arte  escult6rico  Maya  son  especialmente  hermosos, 
principalmente  la  ornamentaci6n  iconomdtica,  la  im4- 
gen  del  dies  Kukuitz.  Los  adornos  de  la  cabeza  se 
oomponen  de  plumas,  de  hojas  de  maiz,  de  la  cabeza  de 
un  quetzal  y  de  otros  entre  los  que  se  hace  notable  una 
garza  (Baac-ha)  en  el  acto  de  coger  un  pescado  con 
su  poderoso  pico." 

La  inscripci6n  superior  del  lado  izquierdo  de  la 
casa  ntim.  3  interpretada  segtin  el  alfabeto  Maya  dice 
lo  siguiente:  "los  dioses  de  la  tierra,  el  cielo,  el  agua, 
el  maiz, — Kukuitz,  Kukulcan,  Canac,  Muluc." 

Muchos  descubrimientos  interesantes  se  ban  hecho 
en  la  america  del  Sur.  Estd  probado  que  los  peruanos 
eran  agricultores  y  por  loi  numerosos  trabajos,  que  de- 
jaron,  que  cultivaban  el  maiz  en  gran  escala  en  grandes 
tablas  y  varios  canales  de  riego  manifiestan  el  desarro- 
Uo  de  ese  cultivo.  Los  sepulcros  {kuacas)  se  conside- 
ran  en  general  como  una  prueba  de  la  cultura  de  los 
peruanos.  Casi  todas  esas  huacas  contienen  maiz,  en 
mazorca  6  en  grano.  Pero  como  est4  demostrado  de 
una  manera  concluyente  que  los  sepulcros,  especial- 
mente en  Ancon,  se  ban  usado  desde  la  conquista, 
tenemos  que  ser  muy  circunspectos  en  nuestras  apre- 
ciaciones  sobre  ese  particular.  Los  cuerpos  de  los  perua- 
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nos  eran  sepultados  en  una  po8ici6n  encogida^  con 
los  muslos  doblados  sobre  la  pelvis  y  laa  piernas  le- 
vantadas  paralelamente  &  los  muslos.  La  cara  estaba 
crubierta  con  algo(I6n  6  con  lanade  llama;  todo  el  cuer- 
po  envuelto  en  una  estera  y  fuertemente  ligado.  Nue- 
ces, agujas,  mazorcas  de  maiz  y  algunos  utensilios  de 
agricultura  de  cobre  iban  en  el  envoltorio.  Con  el 
cuerpo  colocaban  un  vaso  para  agua  y  un  jarro  con 
granos  de  maiz.  A  lo  largo  de  la  costa  del  Peru,  en 
una  extensi6n  de  1,200  millas  se  encuentran  esparci- 
cidas  miles  de  ruinas  y  de  huacaB;  en  casi  todas  laa 
elevaciopes  del  terrene  se  encuentra  alguna. 

Podemos  decir  con  bastante  certidumbre  que  los  Pe- 
ruanos  conocian  el  maiz  y  lo  usaban.  Darwin  desen- 
terr6  algunas  mazorcas  de  maiz  de  una  de  las  costas 
de  la  America  del  Sur,  en  una  capa  6  lecho  que  evi- 
dentemente  se  habia  levantado  cerca  del  nivel  del  mar 
y  al  que  61  atribuye  una  gran  antigiiedad.  Marcay 
afirma  que  en  los  sepulcros  de  los  Indies  Aymara,  el 
grano  de  maiz  tenia  un  color  de  caoba  vieja,  pero  con- 
servando  su  lustre  y  piensa  que  segun  la  constoucci6n 
dela  huaca  debe  pertenecer^un  periodo  muy  anterior 
a  la  conquista.  Wittmack  hace  una  descripci6n  dife- 
rente  del  maiz  encontrado  en  los  sepulcros  de  Ancon 
relatiyamente  al  maiz,  de  los  de  los  monticules.  Un  ea- 
tudio  posterior  modifica  estamaneraideyer,  pues  Stefifen 
opina  que  los  granos  de  maiz,  pequenos,  redondos  y 
duros  encontrados  en  los  sepulcros,  eran  semejantesA 
los  encontrados  en  los  monticules  de  la  America  del 
Norte.  Su  aseyeraci6n  debe  haberse  apoyado  en  la  ter- 
eera  forma  del  maiz  llamado  de  diente  (genabelter). 
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La  segunda  forma,  la  puntiaguda  [spitz  kornigen]  se 
encuentra  en  muchas  variedades  en  Mexico;  Wittmack 
cree  que  hay  muchos  puntos  de  comparaci6n  entre 
M6xioo  y  el  Perti.  El  mayor  numero  de  variedades  res- 
pecio  de  M4xico  el  Peru  demuestra  mperlodo  de  tiem- 
po  rods  largo  durante  el  cual  se  han  verificado  esas  va- 
riaciones. 

En  ciertas  rainas  se  encuentran  espigas  de  maiz  es- 
€ulpidas  en  la  piedra,  lo  que  se  menciona  en  la  obra 
de  Juan  y  TJlloa  desde  hace  cerca  de  ciento  cincuenta 
anos  y  parece  que  entonces  se  conocian  mejor  que  aho- 
ra.  Squier  da  una  mala  descripci6n  de  una  de  esas 
piedras  con  espigas  de  maiz  esculpidas,  en  su  obra 
sobre  el  Perti  y  dice  que  fueron  especialmente  descri- 
tas  por  el  Padre  Arriaga  en  su  obra  muy  rara  "Ex- 
tirpaci6n  de  la  Idolatria  en  el  Peru"  con  el  nombre  de 
Zara-mama^  eran  Ic^  dieses  penates  de  los  antiguos 
habitantes.  ''Los  indios  representaban  en  sus  idolos 
los  acontecimientos  que  habian  tenido  alguna  influen- 
cia  sobre  su  vida  y  cuyo  recuerdo  conmemoraban  de 
esa  manera."  Tenian  sus  lares  6  conopa  y  las  de  ma- 
zorca  se  llamaban  zara-mama  y  eran  consideradas  co- 
mo  sagradas,  aunque  no  personificaban  divinidad  al- 
guna. El  maiz  se  llamaba  zara-^onopa. 

Las  muestras  de  arqueologia  y  de  arquiiectura  in- 
dican  un  grade  m&s  elerado  de  ciyilizaci6n  en  los  Ma- 
yas que  en  los  Peruanos,  pues  las  figuras  esculpidas 
y  las  inscripciones  geroglificas  son  muy  superiores  ^  to- 
do  lo  que  han  producido  las  tribus  semi-civilizadas 
de  la  America  del  Sur.  Los  Mayas  sobresalian  en 
muchas  cosas:  por  ejemplo,  ios  Incas  fijaban  sus  ideas 
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por  medio  de  quipas  6  cuerdas  con  nudos,  metodo  m4s 
primitivo  y  menos  eficaz  que  los  glifos  de  los  Mayas. 
Esto  indica  una  mayor  antiguedad  en  favor  de  la  ci- 
vilizaci6n  en  Yucatdn  y  en  Guatemala  que  &  lo  largo 
de  las  Cordilleras  del  Pacifico  en  la  America  del  Sur. 
De  todos  esos  dates  arqueol6gicos  concluimos  que  el 
maiz  parece  haber  sido  originario  de  la  parte  norte 
del  Istmo  de  Tehuantepec  y  de  alii  haber  sido  llevado 
al  sur  por  el  comercio. 

D. — Pruehas  EtnoUgicas. 

La  raza  americana,  en  conjunto,  es  singularniente 
uniforme  en  sus  caracteres  fisicos  y  algunos  tipos  de 
una  parte  del  Continente  pueden  confundirse  con  faci- 
lidad  con  individuos  de  otras  partes.  Esta  uniformi- 
dad  es  debida  sin  duda  4  la  con$guraci6n  de  ambos 
continentes  que  tienen  entre  si  caracteres  geogr&ficos 
semejantes,  siendo  identicos  en  las  dos  Americas.  La 
direcci6n  de  norte  a  sur  de  las  cadenas  de  montanas 
permitian  una  f&cil  comunicaci6n  entre  las  tribus  de 
los  diversos  meridianos  de  longitud. 

Se  ha  pretendido  clasificar  k  los  Indies  Americanos 
por  sus  caracteres  6tnicos,  pero  sin  ningtin  6xito.  El 
idioma  proporciona  un  mStodo  mis  satisfactorio.  Fo- 
demos  servirnos  sin  embargo  de  los  caracteres  etnicos 
para  corroborar  la  correcci6n  de  los  resultados  obteni- 
dos  por  otros  medios. 

Los  antiguos  moradores  de  los  monticules  fueron 
una  enigma  para  los  erudites  y  hasta  estos  tiltimos  anos 
se  han  descubierto  sus  relaciones  6tnicas.  Los  inteli- 
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gentes  en  la  materia  atribuian  anteriormente  una  gran 
antigiiedad  &  los  trabajos  del  Yalle  del  Mississippi;  las 
investigaciones  recientes  prueban  que  esta  opini6n  es 
erronea  y  est&n  de  acuerdo  en  que  esas  tribus  son  rela- 
tivamente  modernas.  Nuestros  mis  distinguidos  ar- 
que61ogos  y  etnologistas  admiten  que  los  moradores 
de  los  monticules  eran  Indies.  Cyrus  Thomas  Powell, 
Hale,  Brinton  y  Mooney  afirman  que  los  Indies  ha- 
cian  monticules  de  diferentes  dimensiones  y  que  des- 
pues  los  colonos  de  raza  blanca  adoptaron  la  costum- 
bre  que  hoy  se  conserva  tod^vla.-  "Una  excursi6n  al 
Ohio,  dice  Brinton,  confirma  la  opini6n  de  que  los  In- 
dies del  sur  representan  la  raza  de  los  constructores 
de  monticules.  Serla  muy  dificil  decir  cual  de  las  tri- 
bus del  sur  desciende  directamente  de  la  naci6n  que 
verified  los  grandes  trabajos  de  los  Valles  de  Scioto  y 
de  Miami. 

Es  evidente  que  las  tribus  de  los  Estados  del  Golfo 
y  del  Bajo  Mississippi  construian  monticules  semejan- 
tes  y  aun  mayores  que  los  del  Ohio.  Los  Ghoctas,  los 
Natchez,  los  Cherokees,  los  Creeks,  etc.,  todos construian 
monticules.  Do  Soto  dice  que  la  mayor  parte  de  los 
indios  que  el  visit6  construyen  monticules.  Los  Che- 
rokee afirman  que  en  otro  tiempo  vivieron  en  el  Valle 
superior  del  Ohio  y  que  construyeron  Grave  Creek  y 
otros  monticules;  esta  tradici6n  se  funda  en  dates 
hist6ricos.  Cyrus  Thomas  afirma  que  los  Cherokeea 
fueron  los  primitivos  constructores  de  monticules.  La 
agricultura  de  los  constructores  de  monticules  era,  sin 
embargo,  muy  poco  m&s  antigua  que  la  de  h&  tribus 
vecinas  del  sur,  que  Uevaban  maiz  del  oeste.  ^Cu&l 
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fa6  la  causa  del  abandono  delos  montjculos?  Los  Iro- 
queses  y  los  Algonquinos  suspendieron  su  larga  con- 
tienda  y  se  unieron,  segtin  la  tradici6n,  para  hacer  f ren- 
te 4  un  poderoso  enemigo  comtin.  Este  enemigo  era 

^     la  naci6n  6  confederaci6n  de  los  Alligewi,  la  naci6n  "se- 
mi-civilizada  de  los  constructores  de  monticulos"  del 

•  valle  de  Ohio.  Una  guerra  desesperada  se  sigui6,  que 
dur6  cerca  de  cien  afios;  pero  casualmente  los  Alligewi 
se  dirigieron  hacia  el  sur  y  parece  que  se  mezclaron 
con  las  tribus  de  esas  localidades.  Heckewelder  refie- 
re  la  tradici6n  algonquina  sobre  los  mismos  aconteci- 
mientos.  La  leyenda  dice  que  los  Algonquinos  en  su 
migraci6n  hacia  el  sureste,  aprendieron  el  cultivo  del 
malz  cuando  ya  habian  Uegado  4  una  latitud  relativa- 
mente  baja,  al  sur  de  Indiana  ii  Ohio. 

Tenemos  dates  relatives  4  la  edad  de  algunos  mon- 
ticules de  esta  ultima  localidad.  Antes  de  la  llegada 
de  los  europeos  al  pais,  probablemente  poco  despu6s 
del  afio  de  1000,  el  bisonte  6  btifalo  americano  parece 
no  haber  existido  en  la  regi6n  situada  al  este  del  Mis-  # 
sissippi.  Es  dudoso  que  los  hubiera  hasta  cierta  distan- 
cia  al  este  de  las  Montanas  Rocallosas.  Los  Indies  que- 
maron  las  praderas  para  proporcionar  paste  4  los  ga- 
nados  salvajes;  el  fuego  be  comunic6  4  las  selvas 
orientales,  mat6  4  las  crias  6  hizo  que  se  extendiera  la 
distribuci6n  de  dicho  ganado  al  este  del  Mississippi. 
^  Se  han  encontrado  huesos  de  biifalo  en  los  moriticulos 
de  Madisonville,  Ohio  y  es  probable,  per  consiguiente, 
que  los  monticules  de  ese  lugar  hayan  side  levantados 
despu6s  del  ano  de  1000  A.  D.  Se  debe  deducir  que 
algunos  de  los  trabajos  de  tierra  de  Ohio  se  constru- 
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yeron  relativamente  en  una  epoca  reciente  por  Indies 
semejantes  bajo  muchos  aspeotos  &  los  que  ocupan  los 
Estados  del  sur. 

Los  Huron-Iroqueses  son  con  toda  evidencia  una  ra- 
za  relativamente  antigua  y  pertenecen  &  un  periodo 
anterior  &  la  llegada  de  los  Algonquinos  &  la  misma  re- 
gi6n.  Latradici6n  asigna  &  ese  pueblo  por  cuna  la  re- 
gi6n  situada  entre  la  Bahia  de  Hudson  y  el  Rio  de  San 
Lorenzo,  pais  donde  no  se  produce  el  maiz.  Oomo  ca- 
minaron  hacia  el  sur,  probablemente  conocieron  el  uso 
del  maiz  de  los  constructores  de  monticules  con  quie- 
nes  se  pusieron  en  contacto.  Los  Huron-Iroqueses  sp 
encontraron  entonces  con  los  Algonquinos,  que  se  iban 
extendiendo  en  ese  territorio  hacia  el  este  y  hacia  el 
sur.  Las  dos  naciones  emprendieron  una  lucha  &  muer* 
te,  pero  se  unieron  contra  un  enemigo  comtin,  los  cons- 
tructores de  monticules.  La  hiijtoria  y  la  tradici6n  de 
las  dos  naciones  parecen  estar  de  acuerdo  en  que  se 
unieron  para  la  defensa  comtin.  Es  probable  que  los 
Algonquinos  tomaron  una  parte^  de  su  cultura  al  con- 
tacto de  los  Iroqueses  y  de  los  constructores  de  mon- 
ticules. 

La  familia  de  los  Algonquinos  ocupaba  una  regi6n 
que  se  extendia  del  Labritdor  &  las  Montafias  Boca- 
llosas  y  del  rie  Churchill  de  la  Bahia  de  Hudson  ha- 
cia el  sur,  hasta  ^almico  Sound,  en  la  Carolina  del 
Norte  y  era  la  tribu  m&s  extendida  de  la  America  del 
Norte.  La  familia  de  los  Muskogean  llama  luege  nues- 
tra  atenci6n.  Ocupaba  una  extensa  regi6n  cemprendi- 
da  entre  el  Atldntice  y  el  Rio  Mississippi  y  entre  el 
Rio  Tennessee  y  el  sur  del  Golfo.  Los  Chectas  estaban 
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muy  lejos  hacia  el  oeate  &  lo  largo  del  Mississippi  y 
los  Muskokis  al  este.  Su  desarrollo  artistico  se  aseme- 
jaba  bastante  al  de  los  constructores  de  monticules  que 
dejaron  ruinas  tan  interesantes  en  el  valle  de  Ohio  y 
por  tiltimo,  hay  grandes  probabilidades  de  que  ellos 
sean  los  descendientes  de  los  primitivos  constructores 
.  de  monticules,  rechazados  hacia  el  sur  por  la  irrupci6n 
de  las  tribus  salvajes  del  norte. 

La  direcci6n  general  de  la  migraci6n  de  los  Sioux 
ha  side  hacia  el  oeste.  En  los  ultimos  tiempos  pre- 
hist6ricos  la  mayor  parte  de  las  tribus  de  los  Sioux 
habitaban  al  este  del  Mississippi.  El  iiltimo  territorio 
Sioux  se  puso  en  contacto  con  los  Comanches,  familia 
de  los  Shoshoneanos  del  oeste.  Los  Mandus  adquirie- 
ron  cierto  grado  de  cultura,  pero  la  mayor  parte  de  las 
tribus  vivian  de  la  caza  del  btifalo  y  de  los  productos 
naturales.  Los  Sioux  ^cultivaban  poco  la.tierra,  pues 
cuando  caminaron  al  oeste  atravesando  el  Mississippi, 
el  maiz  no  se  cultivaba  en  el  este,  pero  fu6  introduci- 
do  poco  despu6s.  Los  Kioways,  que  ocupaban  una  si- 
tuaci6n  cSntrica  en  el  oeste,  llevaban  una  vida  salvaje 
de  cazadores  y  consideraban  la  agricultura  como  una 
cosa degradante (Whipple).  Fueron  los  drabes  del  de- 
sierto  americano,  no  teniendo  otros  medios  de  subsis- 
tencia  que  la  caza  y  el  robo. 

Los  Caddos  6  Pawnees  ocupaban  una  regi6n  inter- 
media entre  las  tribus  del  este  del  Mississippi  y  las  tri- 
bus del  suroe^,  &  lo  largo  de  la  frontera  mexicana. 
Su  naci6n  se  extendia  del  este  del  Mississippi  al  oeste 
de  Texas  y  del  norte  de  los  terrenes  de  los  Kioways  y 
de  los  Sioux  al  Golfo  de  M6xico,  hacia  el  sur.  La  agri- 
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cultura  era  m&s  favorecida  en  esos  lugares  que  en  las 
dem^  llanuras.  Cultivaban  el  maiz,  la  calabaza  y  el 
chilacayote  y  cada  familia  tenia  en  propiedad  un  cortijo 
de  dos  6  tres  acres.  LleVaban  una  vida  sedentaria  du- 
rante cuatro  meses,  viviendo  en  casas  construidas  eon 
pales  y  cortezas,  cubiertas  con  cesped  y  el  resto  del  ano 
lo  pasaban  en  la  caza.  Los  Wichitas,  Caddos  y  Paw- 
nees eran  tribus  de  esa  familia.  Las  tribus  de  las  cos- 
tas  del  Pacifico  no  eran  agricultoras.  Su  alimento  con- 
sistia  en  pescado,  raices,  bayas  y  animales  de  caza,  pro- 
ductos  naturales  del  suelo  y  del  agua.  "Comian  todo 
lo  que  sus  dientes  podian  masticar  y  su  est6mago  era 
capaz  de  digerir,  por  mas  insipido,  sucio  y  repugnante 
que  fuera."  Otros  escri tores  dicen  lo  mismo  de  esas 
tribus.  Las  tribus  de  Pueblo  ban  llamado  mucho  tiem- 
po  la  atenci6n  y  pueden  dividirse  en  los  grupos  siguien- 
tes:  los  Shoshoneanos  ITanoan,  Meogui]^  los  Zufiianos 


Es  probable  que  mds  investigaciones  probar&n  las 
relaciones  radicales  que  existan  entre  los  Tanoanos  y 
los  Shoshoneanos.  Los  pueblos  Keresanos  son  proba- 
blemente  los  mds  antiguos.  Segtin  Pike  los  Keres  son 
el  tronco  principal  de  los  pueblos  civilizados  origina- 
rios  de  Nuevo  Mexico,  que  son  los  restos  de  antiguas 
tribus.  Segtin  Frank  H.  Gushing,  las  naciones  Nahua 
son  un  pueblo  m4s  reciente  que  los  Keres,  desde  el  pun- 
to  de.yista  de  la  civilizaci6n  y  como  emigraron  hacia  el 
sur,  gradualmentA,  fueron  absorbiendo  la  civilizaci6n 
de  sus  vecinos.  Los  Zunis,  segun  su  propia  tradici6n, 
adquirieron  su  cultura  de  los  Keres  del  este.  Ocupa- 
ban  nada  m&s  un  pueblo  situado  en  la  margen  del  rio 
Zufii,  en  Nuevo  Mexico. 
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La  tribu  Yuma  ocupaba  el  Valle  del  Colorado  y  la 
peninsula  de  la  Baja  California.  Se  dividieron  en  nu- 
merosas  tribus.  Los  de  la  peninsula  ocupaban  el  lilti- 
mo  grado  de  la  civilizaci6n,  ilo  tenian  ninguna  clase 
de  agricultura  y  es  muy  probable  que  representen  la 
condicidn  primitiva  de  los  Yumas  y  que  siempre  ban 
vivido  lo  mismo  que  en  la  actualidad.  Las  principales 
tribus  son:  los  Yumas  propiamente  dichos,  los  Mari- 
copas  y  los  Mohaves.  Los  Yumas,  Maricopas  y  Moha- 
ves  conocian  desde  mucho  tiempo  la  agricultura,  sem- 
braban  maiz  y  se  Servian  de  un  palo  puntiagudo  para 
ese  objeto. 

La  raza  Atapascana,  esparcida  sobre  un  vasto  terri- 
torio  en  el  norte  y  en  el  sur,  era  un  pueblo  guerrero 
y  el  principal  agente  destructor  de  la  civilizaci6n  del 
Gila  y  sus  afluentes.  Su  inteligencia  era  inferior  &  la 
comtin.  Los  Apaches  eran  guerreros  temibles,  nada 
producian,  viviendo  linicamente  del  pillaje  y  de  la  ca- 
za.  Los  Navajoes  poseian  el  grado  m&s  alto  de  cultu- 
ra,  bien  que  parece  que  la  deblan  &  miembros  captu- 
rados  de  otras  tribus  mds  adelantadas.  ''No  practica- 
ban  la  agricultura  ni  en  el  norte  ni  en  el  sur,  con  ex- 
cepci6n  de  los  Navajoes  y  &  6stos  les  vino  por  inspi- 
raci6n  de  otras  tribus."  Los  mejores  fabricantes  de 
frazadas,  herreros  y  otros  artesanos  navajoes,  eran  cau- 
tivos  6  descendientes  de  los  Zufiis  y  otros  pueblos.  Los 
Apaches  y  los  Navajoes  eran  las  tribus  principales. 

La  familia  de  los  Shoshoneanos  estaba  muy  espar- 
cida desde  el  Rio  Columbia,  al  norte,  hasta  Nicara- 
gua, al  sur.  BuschmannyBrintonconsideranlasrazas 
Nahuatl  como  relacionadas  con  los  Shoshones  del  De- 
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partamento  de  Etnologia  y  me  inclino  4  seguir  su  opi- 
ni6n  en  este  particular.  Las  tribus  de  este  grupo  pre- 
sentan  la  mayor  divergencia  de  caracteres.  Los  Nahuas 
poaeian  un  grade  muy  elevado  de  cultura  eomparado 
con  la  de  los  dem&s  pueblos,  bien  que  perteneciendo 
esencialmente  &  la  misma  raza  como  los  Ute,  pobres 
cavadores  de  raices,  el  pueblo  que  tenia  el  craneo  mas 
pequeno  en  todo  el  continente.  Vivian  en  los  llanos 
4ridos  del  interior  y  durante  muchas  generacio- 
nes  se  alimentaban  pobremente.  No  tenian  agricultu- 
ra  y  subsistian  con  pescados  y  semillas  silvestres. 
(Sertamente,  la  familia  Ute,  incluyendo  los  Coman- 
ches  y  con  excepci6n  de  los  Moquis,  quienes  proba- 
blemente  tomaron  su  cultAra  de  los  Keres,  eran  re- 
firactarios  i  la  agricultural  pero  estaban  m^  dispues- 
tos  &  aceptar  la  civilizaci6n  que  los  Apaches  y  que  los 
Kioways. 

La  rama  de  los  Fimas  6  rama  de  Soi^ora  (seg^n 
Brinton),  que  comprende  &  los  Fimas,  los  Cahitas,  los 
Coras,  los  Tarahumares  y  Tepehuanes,  como  principa- 
les  tribus,  Buschmann  y  Gatschet  son  de  opini6n  que 
los  Fimas  pertenecen  a  los  Shoshones.  Los  Fimas  ocu- 
paban  la  regi6n  de  la  cuenca  del  Gila  y  la  parte  supe- 
rior de  la  bahia  de  la  Baja  California.  Notables  vi- 
viendas  en  la  roca  se  encuentran  en  esta  regi6n  y  es 
probable  que  los  antepasados  de  los  Fimas  fueron  los 
inoradores  y  los  constructores  de  las  habitaciones  he- 
chas  en  roca.  JSTo  hay  ningiin  argumento  que  se  opon- 
ga  &  esta  suposici6D,  pues  una  cultura  mayor  que  la  de 
los  Fimas  no  es  necesaria  para  explicar  esas  construc- 
ciones.  Segun  Schwatka,  los  timidos  Tarahumares  si- 


Digitized  by 


30 

guen  viviendo  en  cavernas  construidas  en  la  roca.  Los 
Fimas  tienen  una  tradici6n  segunla  cual  fueron  arro- 
jados  hacia  el  sur  por  los  Apaches. 

Esos  pueblos  eran  agricultores  y  regaban  sus  cam- 
pos  por  medio  de  canales  y  zanjas.  Los  Coras,  perte- 
necientes  &  este  grupo,  Uegaron  m&s  txl  sur  hasta  el  Es- 
tado  de  Jalisco..  La  civilizaci6n  de  esas  tribus  no  era 
anterior  &  la  de  los  Keresanes,  pues  Mindeleff  ha  ex- 
plicado  la  marcha  probable  del  progreso  de  un  pueblo 
para  construir  las  casas  circulares  de  piedra  y  lodo, 
semejantes  &  las  chozas  que  usan  todavia  las  tribus, 
errantes  de  Uta  y  que  se  transformaron  en  cuadradas 
por  el  contacto  de  varies  edificios.  Los  pueblos  recha- 
zados  hacia  las  montanas  por  las  tribus  guerreras,  to- 
davia dan  &  sus  casas  la  forma  cuadrada;  pero  debi- 
do  &  la  falta  de  espacio  las  familias  construyen  sus  ca- 
sas una  arriba  de  otra  (the  cliff  dwelling  stage)  sobre 
el  declive  de  la  montafia,  y  cuando  el  peligro  ha  pasa- 
do  y  vuelven  ha  vivir  en  los  llanos,  siguen  el  uso  ad- 
quirido  en  •  las  montanas,  construyendo  el  pueblo  con 
compartimientos  uno  sobre  oti;p  y  reunidos  por  medio 
de  escaleras.  El  Teniente  Simpson  refiere  una  obser- 
vaci6n  que  parece  corroborar  esta  manera  de  ver.  En- 
contro  muy  cerca  de  una  de  las  ruinas  una  excavaci6n 
en  la  pena,  tapada  con  una  f uerte  pared  de  piedra  y  ar- 
gamasa,  que  reunia  los  caracteres  de  la  habitacidn  m&s 
sencilla  de  cueva  &  los  de  una  casa  perfecta  de  pueblo. 
Este  hecho  es  de  alguna  importancia. 

Antes  de  dejar  el  Territorio  actual  de  los  Estados 
Unidos  parece  oportuno  formular  algunas  conclusiones 
de  los  hechos  presentados  en  esta  secci6n.  La  pr&ctica 
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de  la  agricultura  se  limitaba  principalmente  k  las  re- 
giones  situadas  al  sur  del  Bio  de  San  Lorenzo  y  al  este 
del  Mississippi.  En  esta  regi6n  era  mucho  mas  general 
y  de  resultados  mucho  mas  importantes  de  lo  que  ge- 
neralmente  se  supone.  Al  oeste  del  Mississippi,  nada 
mds  Areas  comparativamente  pequenas  estaban  ocupa- 
das  por  tribus  agricultoras  y  dichas  areas  se  encontra- 
ban  principalmente  en  Nuevo  M6xico,  Arizona,  y  &  lo 
largo  de  los  Rios  Arkansas,  Platte  y  Missouri.  El  res- 
to  de  la  regi6n  lo  ocupaban  tribus  que  no  eran  agricul- 
toras. "La  prdctica  de  la  agricultura,  llevada  al  grade 
de  satisfacer  de  una  manera  constante  las  necesidades 
de  un  pueblo,  implica  costumbres  sedentarias  que  por 
regla  general  nuestros  Indies  no  habian  adquirido, 
pues  una  cantidad  de  trabajo  constante,  sin  la  recom- 
pensa  inmediata,  era  cosa  demasiado  pesada  para  ellos. 
Ademis,  los  m6todos  imperfectos  de  que  se  vallan  para 
limpiar,  plantar  y  cultivar,  prueban  que  los  Indies, 
aunque  agricultores,  no  habian  adquirido  mds  que  los 
primeros  rudimentos  de  la  agricultura,  hecho  confir- 
mado  tambien  por  la  imperfecta  distribuci6n  del  tra- 
bajo entre  los  dos  sexos,  pues  en  general  los  hombres 
no  tomaban  mds  que  una  pequefia  parte  en  las  rudas 
tareas  de  la  limpia  de  las  tierras,  de  la  plantaci6n  y  de 
la  cosecha.  Es  cierto  que  ninguna  de  las  tribus  de  los 
Estados  Unidos  lleg6  d  tener  una  industria  agricola  su- 
ficiente  para  que  sus  miembros  no  necesitaran  dedicat- 
se  &  la  caza  y  4  la  pesca."  De  los  hechos  referidos  en 
estas  pdginas,  se  deduce  que  las  tribus  del  este  del 
Mississippi  adquirieron  su  agricultura  del  oeste,  pues 
d  lo  largo  de  la  linea  mexicana  los  Indies  eran  mds  se- 
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dentarios  y  estaban  m&s  adelantados  en  las  artes.  La 
cultura  en  la  linea  mexicana  tuvo  dos  centres  proba- 
bles de  distiribuci6n:  los  Keres  y  los  Pimas,  quienes  la 
tuvieron  de  regiones  m4s  al  sur.  Los  I^ahuas  forma- 
ban  la  rama  mds  importante  de  la  familia  de  los  Shos- 
honeanos.  Ocupaban  el  Territorio  que  se  extiende  des- 
de  el  sur  del  Bio  Grande  hasta  Nicaragua  y  poseian 
un  grade  de  ciyilizaci6n  relativamente  bastante  eleva- 
do,  en  la  epoca  del  descubrimiento  de  la  America.  Te- 
nian  un  gobierno  cuidadoso,  presidido  ppr  Moctezuma; 
eran  notables  como  constructores;  sus  utensilios  eran 
de  cobre  y  de  estano;  el  oro  y  la  plata  se  empleaban  en 
la  ornamentaci6n;  su  culto  religiose  era  esmerado  y 
sencillo;  la  literatura  conservada  en  caracteres  icono- 
m&ticos  en  papel  de  maguey,  era  extensa  e  importante; 
tenian  un  calendario;  cultivaban  la  tierra,  lo  que  era 
necesario  para  tan  densa  poblaci6n  y  recogian  maiz^ 
frijoles,  pimientos,  caJabazas  y  otras  frutas  y  per  ul- 
timo, tenian  ejercitos  organizados.  Cada  rey  era  abso- 
lute en  sus  dominies  (Mexico,  Texcoco,  Tlacopan,  etc.) 
y  cuando  estallaba  una  guerra,  obraban  de  comtin 
acuerdo.  El  pais  estaba  tan  poblado,  que  construye- 
ron  jardines  flotantes  6  chinampas.  Todos  los  produc- 
tos  agricolas  del  pais,  particularmente  el  maiz,  el  chile 
y  el  frijol  se  sembraban  en  abundancia  en  las  chinam- 
pas, construidas  con  madera,  haces  de  zacate  y  tierra. 
Prescott  dice:  "Islas  encantadas  cubiertas  de  flores  y 
protegidas  &  voces  per  drboles  de  dimensiones  conside- 
rables." "Estearchipielagode  islasmaravillosas."  La 
naci6n  Nahua  no  poseia  probablemente  un  grade  ma- 
yor de  cultura  que  sus  parientes  los  Utes  y  los  Coman- 
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ches,  hasta  que  se  pusieron  en  contacto  con  los  Xeresa- 
nes  en  el  norte  y  con  los  Mayas  y  otras  tribus  civili- 
zadoras  del  sur  como  los  Totonacos,  los  Zapotecas  y 
los  Ghini^nteeas. 

Los  Aztecas  no  hicieron  mds  que  copiar  los  traba- 
jos  dejados  por  sus  antecesores.  Una  regla  general  et- 
nica,  aplicable  en  muchos  cases,  puede  traducirse  di- 
ciendo  que  cuando  tribus  menos  civilizadas  se  ponen 
en  contacto  con  naciones  mas  adelantadas,  imitan  las 
costumbres  de  la  raza  m&s  culta;  de  alii  resulta  una  lu- 
cha  en  la  que  la  raza  m&s  culta  si  es  fisicamente  mds  , 
fuerte,  triunfa  y  su  civilizacion  obtiene  la  preponde- 
rancia.  El  hecho  de  haber  preferido  los  Ifahuas  las 
altas  mesas  de  Mexico  est4  justificado  por  el  atractivo 
y  la  belleza  de  las  comaroas  que  las  rodean.  El  maiz 
se  da  bien  y  en  las  mesas  ademds  de  este  cereal  crece 
el  maguey  ^Agave  americana],  y  6  cierta  proximidad 
de  las  tierras  mds  bajas,  cerca  de  la  costa,  hay  una  gran 
variedad  de  frutas  tropicales^,  entre  otras  el  cacao  y  la 
rainilla.  Llegaron  4  una  regi6n  ya  de  mucho  tiempo 
explotada;  los  campos  estaban  desmontados  y  el  pais 
los  estimulaba  ofreciSndoles  sus  antiguos  edificios  y 
sus  artes.  Imbuidos  en  los  primeros  germenes  de  la 
civilizaci6n,  no  es  extrano  que  pronto  se  desarrollaran 
y  se  convirtieran  en  una  naci6n  grande  y  poderosa. 
Las  mismas  condiciones  ban  determinado  la  instala- 
ci6n  de  antiguas  civilizaciones  en  los  ricos  valles  de  los 
rios  Eufrates,  Nile,  Granges  y  Yang-tse-Xiang. 

De  todas  las  razas  del  Continente  de  la  America  del 
Norte  los  Mayas  fueron  los  m&s  antiguos  en  ciyilizaci6n . 
Gopan,  Falenque  y  Uxmal,  fueron  construidos  por 
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ellos,  y  los  restos  arquitect6nicos  de  uji  orden  elevado 
indican  una  larga  evolucidn  procedente  de  fbrmas  m&s 
primitivas.  Sobresalian  en  arquitectura,  como  lo  prue- 
ban  los  curiosos  dibujos  que  cubren  las  fachadas  de  sus 
edificios,  dibujos  que  denotan  una  escultura  audaz  y 
vigorosa.  Sus  barcas  resistian  la  alta  mar,  y  tenlan  es- 
tablecido  un  trdfico  entre  Cuba  y  Yucatan,  pues  &  Col6n 
le  ensenaron  en  Cuba  cera  de  Yucat4n,  y  le  hablaron 
del  pais  que  sehallaba  al  Occidente  de  lallsla.  El  gra- 
no  de  cacao  y  las  conchas  Servian  como  moneda  6  medio 
de  cambio.  Tenian  una  extensa  literatura;  usaban  ta- 
bletas  y  ciibrian  de  jeroglificos  las  paredes  de  sus  edi- 
ficios.  ^'Su  lengua  es  uno  de  los  raros  ejemplos  de  im 
idioma  americano  que  tiene  bastante  vitalidad  no  s61o 
para  conservarse  entre  los  habitantes  del  pais,  sine  pa- 
ra hacer  que  lo  usen  los  colonos  europeos,  abandonan- 
do  su  lengua  nativa."  Berendt  dice  "que  hay  familias 
de  pura  raza  blanca  que  no  saban  el  espanol  y  hablan 
exclusivamente  el  idioma  maya."  Su  calendario  es  no- 
table y  parece  haber  servido  de  base  al  de  los  ^ahuas. 
Eran  agricultores.  Cultivaban  el  maiz,  el  frijol  y  el  pi- 
miento;  domesticaban  las  abejas  y  recogian  la  miel  y 
la  cera.  Esta  naci6n  ocupaba  la  peninsula  de  Yucat&n, 
Guatemala  y  Tabasco. 

Los  Chibchas  ocupaban  una  regi6n  que  se  extendia 
&  ambos  lados  del  Istmo  de  Fanamd,  de  modo  que  tie- 
nen  representantes  en  la  America  del  Norte  y  en  la  del 
Sur.  La  mayor  parte  de  las  tribus  de  Nueva  Granada 
pertenecian  4  este  grupo.  Los  chibchas  propiamente 
dichos,  poseian  un  grade  de  cultura  bastante  elevado. 
De  todas  las  tribus  que  componian  la  familia,  ellos  eran 
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los  que  vivian  mds  al  sur.  Algunas  de  las  tribus  de  los 
Estados  de  Panamd  y  Costa  Rica  eran  probablemente 
ramificaciones  de  esta  naci6n.  Pxacticaban  la  agricul- 
tura  y  cosechaban  malz,  papas,  yuca  y  algod6n.  Ha- 
cian  cierto  uso  de  los  riegos.  Es  dudoso  que  tuvieran 
alguna  forma  de  escritura. 

Los  Kechuas  Hainan  luego  nuestra  atenci6n.  Hay 
muchas  razones  para  creer  que  las  tribus  que  forma- 
ban  este  grupo  aparecieron  en  la  America  del  Sur,  en 
la  extremidad  norte  de  la  region  que  despu6s  ocupa- 
ron,  cerca  de  la  gran  ruta  comercial  que  atravesaba  el 
Istmo  de  Panam6.  Su  residencia  parece  haber  estado 
en  el  sitio  donde  actualmente  se  encuentra  la  ciudad 
de  Quito.  Mds  tarde  los  Incas  extendieron  su  dominio 
hasta  el  trig^simo  grade  de  latitud  sur.  Los  Peruanos 
poseian  un  alto  grado  de  cultura.  Eran  gobernados 
por  un  Inca  6  jefe  de  guerra,  elegido  por  un  consejo. 
La  tierra  era  poseida  en  propiedad  por  los  habitantes. 
La  agricultura  alcanzo  un  alto  grado  de  desarroUo. 
Fertilizaban  la  tierra  con  guano  y  empleaban  extensos 
sistemas  de  riego.  Cosechaban  maiz,  patata,  yuca, 
pimienta,tabacoy  algodon.  Estaban  muy  adelantados 
en  arquitectura;  construian  tumbas  6  pirdmides  gigan- 
tescas.  Los  Peruanos  eran  muy  inferiores  en  las  artes 
decorativas  y  en  escultura.  Fijaban  sus  ideas  por  me- 
dio d6  quipas  6  cuerdas  con  nudos,  sistema  muy  in- 
ferior al  de  los  jeroglificos  usado  por  los  Mayas.  Su 
sistema  religiose  tenia  por  base  la  adoraci6n  del  sol. 
La  comparaci6n  dblas  dos  civilizacioneamds  elevadas 
de  los  dos  continentes  americanos,  la  Maya  y  la  Pe- 
ruana, induce  6  creer  que  "los  Mayas  sobresallan  en 
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los  ramos  susceptibles  de  hacer  4  una  naci6n  grande  y 
poderosa."  Su  arquitectura  era  m6s  artistica,  su  lite- 
ratura  mds  completa  y  mds  rica,  como  lo  demuestra 
una  comparaci6n  hecha  entre  los  jeroglificos  mayas  y 
las  quipas  peruanas. 

Las  cuencas  del  Amazonas  y  del  Orinoco  estaban  po- 
bladas  por  las  tribus  de  los  Tupis,  Tapuyas,  Arawakes^ 
y  Caribes. 

Los  Tupis  ocupaban  el  literal  desde  la  boca  del  rio 
de  la  Plata  hasta  el  rio  de  las  Amazonas  y  las  m&rge- 
nes  de  este  ultimo  hasta  muy  adentro  del  Continente. 
Alii  les  Uaman  Guaranis.  "El  grade  de  cultura  de  los 
Tupis  era  en  general  mas  elevado  que  el  de  las  tribus 
del  Brasil,  pero  inferior  al  de  los  Incas.  Eran  poco 
agricultores  y  cosechaban  maiz,  manive  y  tabaco."  Do- 
mesticaban  aves  y  monos  que  usaban  para  su  alimen- 
taci6n.  Los  Tupis  del  Ecuador  progresaron  debido  evi- 
dentementedlaproximidad  de  los  Peruanos,  pues  vi- 
vian  en  pueblos  estables,  tenian  buenos  caminos,  cono- 
clan  el  oro,  la  plata  y  el  cobre  y  cultivaban  en  gran 
escala  el  algod6n,  el  maiz  y  varias  plantas  alimenticias. 
"La  forma  de  sus  producciones  artisticas,  la  prepon- 
derancia  del  culto  del  sol  y  otros  ritos  semej antes  &  los 
del  Peru  indican  el  origen  de  su  cultura." 

El  grupo  Arawak  era  el  mds  numeroso  y  el  que  ocu- 
paba  la  regi6n  mas  extensa  en  la  America  del  Sur. 
Comenzaba  en  el  sur  con  los  Guanos,  en  la  boca  del 
rio  Paraguay  y  con  los  Baures  y  Moxos  de  las  monta- 
nas  del  sur  de  Bolivia  y  se  extendi^  sin  interrupci6n 
hasta  la  peninsula  Goagiros,  al  extreme  norte  del  Con- 
tinente." 
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Tribus  pertenecientes  a  este  grupo  poblaban  las 
Antillas  y  las  Bahamas.  Ellos  fueron  por  consiguien- 
le  los  primeros  que  saludaron  4  Col6n  &  su  llegada 
i  los  Bahamas,  &  Cubay  Haiti  Rico.  El  grupo  Ara- 
wak  no  vivia  en  estado  salvaje.  Cultivaban  el  maiz,  las 
patatas,  el  manive  y  el  algod6n.  Hacian  adornos  de 
oro,  idolos  de^formas  toscas  y  canoas  construidas  con 
trozos  huecos  de  madera.  Los  Gruana  Arawakes  culti- 
vaban el  maiz,  pero  el  cazabe  constitula  su  principal 
alimento.  Las  tribus  que  habitaban  en  las  selvas  plan- 
taban  en  los  lugares  despejados  y  se  mezclaban  sus 
plantas  con  las  silvestres  y  con  los  brotes  de  los  tron- 
cos  de  los  Arboles.  Brinton  coloca  la  cuna  de  los  Ara- 
wakes en  las  montanas  de  Bolivia,  donde  sin  duda  co- 
nocieron  el  uso  del  maiz. 

Los  Timucuas  habitaban  el  Estado  de  Florida,  de 
donde  han  desaparecido  desde  hace  m&a  de  cien  afios. 
Gratschet  y  Brinton  son  de  opini6n  que  los  Timucuas 
tenfan  vinculos  de  afinidad  con  los  Caribes  de  las 
Bahamas  y  de  las  Grandes  Antillas.  No  hay  objeci6n 
que  pueda  hacerse  &  esta  manera  de  ver,  puesto  que 
los  Timucuas  vivian  aislados  de  las  tribus  que  los  ro- 
deaban  y  que  los  Caribes  se  extendian  hasta  las  Baha- 
mas que  estdn  cerca  de  la  Costa  de  la  Florida. 

Este  ligero  estudio  etnol6gico  de  las  tribus  de  las 
Am6ricas  del  Norte  y  del  Sur  tienen  cierta  utilidad, 
pues  demuestra  la  edad  y  el  grade  de  cultura  relati- 
ves de  las  diferentes  tribus  Indias  agricultoras.  Est& 
fuera  de  duda  que  los  Mayas  eran  superiores  &  todas 
las  dem&s  razas  de  las  Americas  del  Norte  y  del  Sur 
y  que  fueron  en  gran  parte  el  origen  de  la  civilizaci6n 


38 

indigena  Americana:  P  Per  el  hecho  de  que  las  tri- 
bus  y  los  constructores  de  monticules  que  ocupaban  el 
territorio  actual  de  los  Estados  TJnidos  apenas  empe- 
zaban  &  practicar  la  agricultura;  2^  Porque  los  pueblos 
construian  edificios  de  un  6rden  superior  &  los  de  los 
habitantes  de  las  casas  hechas  en  las  rocas,  tribus  que 
por  la  invasi6n  de  otras  mds  salvajes,  los  obligaban  & 
vivir  en  las  montanas  en  lugar  de  habitar  en  las  Ua- 
nuras  en  chozas  redondas  6  rectangulares  hechas  de 
piedra  y  lodo;  3^  Porque  los  Nahuas  tomaron  eviden- 
temente  su  agricultura  de  las  tribus  Mayas  del  sur 
mds  adelantadas  que  ellos  en  esa  industria,  con  cuyas 
tribus  se  pusieron  en  contacto  durante  sus  migracio- 
nes;  4r  Porque  los  Incas  ocupando  primero  una  regi6n 
al  norte  cerca  de  la  gran  ruta  comercial  de  Panami, 
mds  tarde  extendieron  su  dominio  al  sur,  llevando  los 
g^rmenes  de  la  agricultura  y  los  rudimientos  de  las 
artes  4  las  tribus  bdrbaras  de  las  montanas  de  Bolivia 
y  Chile,  lo  que  prueba  que  el  desarrollo  de  su  agricul- 
tura y  de  su  civilizaci6n  eran  comparativamente  re- 
cientes,  mientras  en  Mexico  todas  las  tribus  practica- 
ban  la  agricultura  y  en  Sur  Ameririca,  entre  las  tribus 
salvajes  esa  industria  estaba  todavia  en  un  estado  ru- 
dimentario. 

E. — Priiehas  FiloUgicas. 

El  idioma  es  de  mucha  importancia  para  determi- 
nar  la  cultura,  la  migraci6n  y  la  evoluci6n  de  las  ra- 
zas  humanas.  El  estudio  del  idioma  Indo  Europeo  6 
del  Ariano  ha  derramado  torrentes  de  luz  sobre  la  his- 
toria  antigua  de  las  razas  Europeas  y  Asidticas.  Cuan- 
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do  los  idiomas  Americanos  sean  estudiados  con  el  mis- 
mo  cuidado  y  con  la  misma  perfecci6n,  se  obtendrdn 
los  mismos  valiosos  resultados. 

De  CandoUe  ha  demostrado  que  el  estudio  del  idio- 
ma  ayuda  en  la  determinaci6n  del  origen  de  nuestras 
plantas  cultivadaB  y  de  su  distribuci6n  subsiguiente. 
Es  probable,  por  consiguiente,  que  la  comparaci6n  de 
los  diversos  nombres  Indies  del  maiz,  facilite  la  de- 
terminaci6n  del  lugar  de  donde  es  originario  ese  cereal 
y  su  introducci6n  4  las  demds  partes  deJa  America. 

La  familia  Algonquiana,  compuesta  de  numerosas 
tribus,  ocupaba  un  vasto  territorio  en  el  Canad4  y  en 
los  Estados  Unidos.  Todas  esas  tribus  tienen  el  mismo 
radical  para  la  palabra  maiz,  lo  que  prueba  que  los  Al- 
gonquinos  conocian  el  maiz  cuando  todavia  formaban 
una  sola  naci6n,  Es  probable  que  la  residencia  primi- 
tiva  de  los  Algonquinos,  todavia  unidos,  estaba  situa- 
da  cerca  de  los  lagos  y  que  la  dispersi6n  se  efectuo  en 
dos  direcciones,  una  ala  se  extendi6  hacia  el  noroeste 
y  la  otra  hacia  el  este  y  el  noreste.  Conocieron  el  uso 
del  maiz,  segtin  todas  probabilidades,  cuando  la  na- 
ci6n  estaba  todavia  unida.  "La  raiz  min  6  m(Ln  es  un 
termino  generico  aplicado  k  todas  las  pequenas  frutas 
y  cuando  los  Indies  comenzaron  4  conocer  el  uso  del 
maiz  la  hicieron  extensiva  d  ese  cereal  y  combinaron 
otros  tannines  con  dicha  palabra,  para  definir  de  un 
mode  mds  positive  la  clase  del  pequeno  grano  de  que 
se  hacia  menci6n."  Asi,  por  ejemplo,  la  palabra  del 
idioma  Chippeway  que  quiere  decir  maiz,  mandamin; 
la  del  Otawa,  mindamin;  la  del  Cree,  mittaminj  contie- 
nen  todas  el  radical  min,  combinado  con  una  abrevia- 
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ci6n  de  la  palabra  manitOj  es  decir,  divine,  indicando 
asi  que  dicho  grano  era  divino,  sobrenatural,  misterio- 
so.  En  el  idioma  Delaware  la  combinaci6n  es  diferen- 
te.  La  palabra  jV^jwm  (Campanius),  cAa^jwrn  (Zeis- 
berger),  contiene  el  radical  ask;  en  Chippeway,  ashkj 
en  Delaware,  askij  que  significa  verde:  esto  se  refiere  al 
color  verde  que  tiene  la  planta  en  los  campos  duran- 
te los  meses  del  verano.  En  el  idioma  de  los  Piegan 
Blackfoot,  la  palabra  pierde  el  radical  min  pero  con- 
serva  la  raiz  ask  como  en  esko-lope.  La  lista  siguiente 
de  tribus  con  los  nombres  que  empleaban  para  desig- 
nar  el  maiz,  demostrard  que  todas  ellas,  aunque  vivien- 
do  muy  separadas  unas  de  otras,  usaban  la  misma  raiz 
en  la  palabra  que  cada  una  tenia  para  denominar  este 
importante  cereal. 

Latribuul6na/<:i,skamen  (Padre  Rasle),  (Jour.  Antiq.  Soc.  II,  305). 
„   „   Algonquin^  milamin  (La  Houtan),  (Jour.  Antiq.  Soc.  II, 
305). 

„   „    Chippeway,  mandahmin  (Keating),  (Jour.  Antiq.  Soc.) 

(Long.)  mittanmin  (Henot). 
„   „    Oree,  mittamin  (Brinton). 
„   „   Delaware,  khasquem  (Journ.  Antiq.  Soc.  II,  305). 
„   „         „      husquin  (Whipple,  Ewbank,  Turner,  1855,  9). 
„    „         ,)      jesquem  (Campanius). 
Segun  Lenape,  mesitewall,  maiz  entero  cocido. 

„        „      scheechgamin,  maiz  descascarado. 

„       „      schesquin,  cdscara  6  salvado  de  maiz. 

„       „      schesquasquin,  discaras. 

„        „      winamin,  maiz  maduro. 

„        „      winaminge,  mes  de  Agosto;  literalmente  la  estaci6n 

propia  para  tostar  las  mazorcas. 
„        „      achpocn,  maiz  tostado. 
„        „      simaquon,  tallo  de  maiz  6  cafla. 
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Tribu  Illinois^  micipi  (Duponceau). 

„    Masaachusettf  eachim'-meneash  (R.  Williams). 
„    Menominee,  waupim-meenuc  (Doty),  (Journ.  Antiq.  Soc.  II, 
305.) 

„    Micmi,  ment-sheeped  (Thornton). 
„    MicnnaCj  S.  T.  Rand;  Diccionario  de  la  lengua  Micmac,  1888: 
peaskumun, 

peaskui&uskw,  tallo  de  maiz. 

peaskumunwees,  collado  de  maiz. 
„         „     peaskumun,  nao-aktook,  espiga  de  maiz  (mazorca). 
„         „     oosaboon,  seda  de  maiz;  literalmente  punta  del  pelo. 
.  „         „     peaskumuna,  egadakin,  campo  de  maiz. 
„    Narraghansett,  ewachim-neash  (R.  Williams). 
„     Otawa,  mindamin  (Brinton). 
„    Passainaquoddy,  piaskomin  (Sturtevant). 
„    Sacj  tamin  (Long's  Sec.  Exp.  St.  Peter's  River,  II). 
„    Shatimeej  tame  (Johnson). 
„         „      dame  (Journ.  Antiq.  Soc.  I,  287). 
„         „      tarmi  (Whipple,  Ewbank,  Turner). 
„         „      tami  (Jefferson),  (A,  S.  Gatschet). 
„         „      lena-wi-witami,  maiz. 
„         „      tami-skui,  mazorca  de  maiz  sin  grano  (olote). 
„         „      nikutik-kah-knimi,  espiga  de  maiz  (mazorca). 
„         „      kullskwa,  tallo  de  maiz. 
„         „      kti-ka  (Gatschet). 

Existe  una  similitud  manifiesta  entre  las  palabras  • 
algonquina  6  iroquosa  que  significan  maiz.  Esto  6  in- 
dica  relaciones  antiguas  entre  las  don  naeiones  6  tien- 
de  &  establecer  que  obtuvieron  el  maiz  de  una  misma 
procedencia.  La  tradici6n  apoya  la  tiltima  suposici6n, 
pues  refiere  que  las  dos  naeiones  se  unieron  para  hacer 
frente  &  un  enemigo  comun,  los  Alligewi  6  los  cons* 
tructores  de  monticules.  La  conquista  introduce  cam- 
bios  no  s61o  en  el  puefclo  conquistado  sine  en  el  con- 
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quistador.  Este  puede  ser  insensible  pero  profunda- 
mente  afectado  por  el  cardcter  de  las  razas  conquista- 
das.  Debe  haber  habido  entre  las  tribus  un  trabajo  de 
imitaci6n  constante  y  poderoso,  procurando  imitar  la 
civilizacion  de  las  tribus  mds  adelantadas  aunque  me- 
nos  guerreras  y  esta  imitaci6n  se  hace  muy  notable 
cuando  un  pueblo  conquista  &  otro.  Hace  mucho  tiem- 
po  que  Duponceau  hizo  una  comparaci6n  entre  las  pa- 
labras  que  significan  maiz  en  ambos  idiomas: 

Algonqnino.  Iroqu6s. 

Chas-quem.  On-atshia. 

Parece  existir  una  relaci6n  entre  chas^  cask^  asM,  al- 
gonquino,  y  atschia,  iroques,  y  los  Senecas  omiten  la  ul- 
tima parte  de  la  palabra  y  llaman  al  mai2  onaa. 

La  siguiente  lista  contiene  las  palabras  que  pn  el 
idioma  Iroques  quieren  decir  maiz: 

Tribu.  Cherokee,  alloHselu.  [Journ.  Antig.  Soc.  II]. 
„         „  Selutikatunun. 
„         „       Kungwisitung  [S.  A.  Worcester]. 
„     Mohauk,  onusti  [Journ.  Antig.  Soc.  II]. 
„     Nottoway,  ohnehahk  [Journ.  Antig.  Soc.]  [Wood]. 
„     Oneida,  ohnloto  [Journ.  Antig.  Soc]  [Jefferson], 
„     Onondaga,  onatschia  [Journ.  Antig.  Soc.].  [Zeisberger]. 
„     Seneca,  onaa  [Journ.  Antig.  Soc].  [Parish}. 
„        „  ouoohquau. 

„     Wiandot,  nayhah  [Journ,  Antig.  Soc]  [Archeologia  Ameri- 
cana]. 

La  familia  Muskogean  se  componia  de  tres  tribus 
principales,  la  Chocta  que  estaba  establecida  entre  los 
rios  Mobile  y  Mississippi,  la  Chicasa,  que  ocupaba  la 
boca  del  rio  Mobile  y  la  Maskbki  6  Creek,  que  vivia 
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en  la  regi6n  comprendida  entre  los  rios  Mobile  y  Sa- 
bannah.  Las  palabras  en  el  idioma  maskoki  6  creek 
son  atcM  (Gallatin),  atshi  (Journ.  Antig.  Soc.)y  adshi 
(A.  S.  Gatschet).  Los  Creeks  pueden  haber  sido  los 
natives  constructores  de  monticulos  6  haber  estado  in- 
timamente  ligados  con  ellos.  La  curiosa  semejanza  que 
existe  entre  la  palabra  Creekatcki,  ad^kij  la  Algon-^ 
quina  aski  (chasquem)  y  la  Iroquesa  onostchia  robuste- 
cen  filol6gicamente  la  teoria,  segun  la  cual  los  Algon- 
quinos  y  los  Iroqueses  obtuvieron  el  maiz  de  unapo- 
der9sa  tribu  del  sur.  La  palabra  Chocta  es  tanchi 
(Whipple,  Enbank,  Turner),  tandshi  (A.  S.  Galschet), 
y  tancAe  (A.  Wright).  La  palabra  Chicasa  es  iuncha 
(Gallatin).  Todas  esas  palabras  tienen  alguna  relaci6n 
con  los  terminos  usados  por  los  indios  de  la  parte  si- 
tuada  al  oeste  del  rio  Mississippi. 

La  familia  Caddoan  se  componia  de  tres  tribus  prin- 
cipales,  la  Pawnee,  la  Wichita  y  la  Caddo.  La  palabra 
que  significa  maiz  en  Pawanee  es  task  (W.  E.  T.),  la 
palabra  Wichita  es  task  (A.  S.  Gatschet)  y  la  palabra 
Caddo  es  Msh-ee-ee  (G.  Gray),  que  tienen  entre  si 
una  intima  relaci6n.  Segiin  A.  S.  Gatschet  la  relaci6n 
que  existe  entre  las  palabras  Pa\vnee  tasJc^  la  Wichita 
task  y  la  chocta  tancU  demostraria  que  los  Choctas  co- 
nocieron  el  uso  del  maiz  por  los  Caddos  del  oeste. 
Las  palabras  usadas  con  el  mismo  objeto  por  las  tri- 
bus Siowan  tienen,  segtin  todas  probabilidades,  el 
mismo  origen,  pues  tenemos  la  palabra  Ponca,  watan- 
ziy  la  Omaha,  watanza  (Journ.  Antiq.  Soc),  la  Osage 
watanshee  (Journ.  Antiq.  Soc.)  la  Ottoe  watoqja  (Say) 
y  por  fin  la  palabra  Winnebago  tvachoa  (Journ.  Antiq. 
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Soc).  La  primera  parte  de  la  palabra  es  evidentemen- 
te  la  palabra  waJcan^  que  quiere  decir  superior  6  sobre- 
natural.  Los  Tutelos  usaban  las  palabras  manrfajw^  y 
mataque  tomadas  del  Algonquino.  Los  Catabas  (de  la 
Carolina  del  Sur)  se  relacionaban  con  las  tribus  Sio- 
nan,  pues  la  palabra  Cataba,  ktis^  kush  (A.  S.  Grats- 
chet),  koos  f  Journ.  Antiq.  Soc.)  es  evidentemente  de- 
rivada  de  las  palabras  kis-ee-ee  y  tosh  del  idioma 
Caddo.  Los  Dakotas  teiflan  palabras  enteramente  in- 
dependientes  y  cuya  afinidad  es  desconocida^ 

H6  aqui  una  lista  de  las  palabras  usadas  per  los 
Dakotas. 

Dakota^  Wamnahesa,  wahinske,  maiz. 

huwapa,  wahuwapa,  mazorcas  de  maiz. 
Omahaj  watanzi,  maiz. 

wahaba,  mazorcas  de  maiz. 

Las  palabras  huwapa^  wahaha^  pueden  tener  alguna 
relaci6n  con  la  palabra  Chemehuevi  kahwib  (W.  y  T.) 
pero  esto  no  pasa  de  ser  una  conjetura. 

Un  examen  de  las  palabras  que  los  indios  de  Cali- 
fornia emplean  para  designar  el  maxz  demuestra  que 
no  conocieron  el  uso  de  este  cereal  sino  despues  de  la 
llegada  de  los  hombres  de  raza  blanca  &  su  terri- 
torio. 

Maiz— maiz  (Padre  Sitzar,  Misi6n  de  San  Antonio). 
Maiz— maiz  (Yukis,  Huchnom,  Pomo,  Gallinomero, 
^  Yokaia,  Yokuts,  Mariposa  y  Timlinneh). 

Examinemos  ahora  las  tribus  Pueblo  y  Yuma  que 
ocupaban  la  frontera  mexicana  antes  de  la  invasi6n 
Shoshoneana. 
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La  lista  siguiente  de  las  tribus  y  de  las  palabras  que 
empleaban  para  denominar  al  maiz  serdn  de  alguna 
utilidad  en  el  estudio  comparativo: 

Yuma,  Yuma  propiamente  dichos,  tiyatch. 

terditch  (Whipple). 

Cocomaricopa,  terdiiz. 

Mojave,  terdicha. 
Moqui,  ka-ha  (Bourke). 

karuk  (Buschman). 
Zuni,  melah  (Eaton). 

td-a  6  a-ta-a,  grano  de  los  granos. 

sre^'}<^^^^^°^^")^ 

Temhey  kiihn. 

Isleta,  i-e  maiz  (Galschet). 

Keres,  ya-oca  (Wipple). 

yachi  (Kiwomi  Clan). 

A  pesar  de  la  terminante  a3erci6n  de  Gatschet  de 
que  no  existe  ninguna  relaci6n  entre  las  palabras  usa- 
das  por  las  diferentes  familias  de  la  tribu  Pueblo  para 
designar  el  maiz,  no  puede  dejar  de  hacerse  una  compa- 
raci6n  entre  la  palabra  Zuni,  td-a  6  a-ta-a  y  la  Moqui 
Aa-ah.  El  aserto  da  Gushing  de  que  los  Moquis  tie- 
nen  palabras  que  indican  que  tomaron  su  cultura  de 
lea  Zunis  6  de  los  Keres,  no  deja  de  tener  alguna  sig* 
nificad^n.  La  palabra  keresana,  yaichi  6  yaoca  pare- 
ce  ser  la  forma  primitiva  de  la  palabra  Yuma  tiyatcU 
[terdicAj  terdUz]^  pero  no  se  puede  dar  demasiada  im- 
portancia  4  esta  curiosa  correspondencia  de  radicales- 

El  grupo  Uto-Azteoa  compuesto  de  tres  ramas  dis- 
tintas  se  extendia  desde  el  rio  Colombia  al  sur  hasta 
Nicaragua.  He  aqui  una  lista  del  nombre  que  esas 
varias  familias  daban  al  maiz: 
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Rmna  ShoBhoneana, 

Chemeheuvi,  hahwib  (W.  E.  T.). 

Comanche,  hunibist  (W.  E.  T.),  (Buschmann,  1857,  258). 

Moqui,  (ante). 

Rama  Sonoreme. 

Cahita,  bachis  (Buschmann,  1854).  - 
Cora,  yurit  (Buschmann,  1854). 
Tarahumara,  schunucu,  sunu  (Buschmann,  1854). 
Tepehuana,  june  (Buschmann,  1854). 
.    Pima,  ou-in,  oo-on  (W.  E.  T.).  (Buschmann,  1856,  356). 

Raina  Nahua, 


PIPlLS. 

AZTSCAS. 

medat. 

mctlatl. 

tax. 

tlazcalli. 

cinti. 

cintli. 

tayugal. 

tlaoUi. 

ulut. 

olotl. 

elot. 

elotl. 

F&cilmente  se  ve  que  las  ramas  Shoshoneanas  toma- 
ron  de  otras  tribus  el  conocimiento  del  uso  del  maiz. 
Los  Moquis  eran  los  m&s  adelantados,  pero  no  fueron 
m4s  que  imitadores.  Buschmann  dice:  "Cuando  ellos 
conocieron  el  maiz,  el  grano  era  dorado  y  brillante, 
ccmo  los  metales  preciosos  y  adoptaron  naturalmente 
la  palabra  wista  para  designar  mds  particularmente  el 
grano  6  semilla.  El  grupo  Sonorense  abarc6  al  mismo 
tiempo  la  regi6n  del  Rio  Colorado,  donde  vivian  los 
Pimas  y  el  Estado  de  Jalisco,  4  los  veinte  grades  de 
latitud  norte,  donde  habitaban  los  Coras."  Se  puede  su- 
poner  con  seguridad,  que  hubo  siempre  relaciones  cons- 
tantes  entre  los  miembros  de  esta  rama;  esto  basta  para 
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probar  que  la  introducci6n  del  maiz  al  territorio  actual 
de  los  Estados  XJnidos,  se  efectu6  por  el  sur  y  para  ex- 
plicar  su  existencia  entre  los  Zunis  y  los  Keres,  quie- 
nes  ensefiaron  despues  &  los  Moquis  de  la  ultima  mi- 
graci6n  la  agricultura  &  dicho  cereal.  Parece  que  las 
palabras  oo-um^  og-oon^  nombres  que  los  Pimas  daban 
al  maiz,  se  relacionan  con  la  palabra  sunu,  pasando  por 
las  palabras  hainenas  une  (une,  oo-oon,  oo-um,  ou-in). 
Los  Pimas  deben  ser  agregados  al  grupo  Uto-Azteca. 

Los  Mayas  ocupaban  la  regi6n  central  de  Mexico. 
StoU  da  una  lista  de  los  nombres  del  mai?  en  idioma 
Maya: 


Tortilla. 


Espiga 
(mazorca). 


Grano. 


Mafz  verde 
(elote). 


1  Hua8teca.». 

2  Maya  

3  Chontal  

4  Tzental  

5  Tzotzil  

6  Chaneabal.< 

7  Choi  

8  Quekchi  

9  Pakonchi.. 

10  Pocomam... 

11  Cakchiquel 

12  Quiche  

13  Uspantica.. 

14  Ixil  

15  A.guateca... 

16  Mame  


hacam. 
vuaj. 


vua. 
vuic. 
»» 

vuav. 
vua-loj. 
vua-lej . 

vua. 


guai. 
nae. 


jal. 


ISIS. 

ixim. 


ajam. 

nal. 
chojno. 

ajan. 


sal. 
och. 
raxjal. 
ajm. 
iiz. 
raxjal. 
cux. 
matzinjal. 
xeba. 


La  palabra  aima^  de  la  lengua  Xinca  en  Guatemala 
y  que  tambien  se  encuentra  en  el  idioma  Chontal,  se 
deriva  de  la  palabra  ixim^  nombre  uniyersalmente  dado 
al  mai2  por  los  Mayas.  Despues  tenemos  la  palabra 
uaya'a,  campo  de  maiz,  que  se  asemeja  k  la  ouan,  cam- 
po  de  maiz,  6  auex,  maiz  joven  en  lengua  CokchiqueL 
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Si  lo  anterior  es  exacto,  esto  indica  que  las  tribus  ve- 
cinas  de  los  Mayas  aprendieron  de  estos  el  cultivo  del 
maiz. 

Las  tribus  de  Costa  Rica,  los  Boruca,  Terrabas  y 
Guatusos,  usan  las  palabras  siguientes  para  designar 
el  maiz: 


BOBirCA. 

TEBBABA. 

GUATTTBO. 

kup. 

ep,  ip. 

ain. 

kup-kah. 

te. 

ani-ki-tokufa. 

kup. 

ip-kror. 

ai-ki-kache!jo. 

La  palabra  Zapoteca  xupaac  (maiz),  es  comparable 
a  la  palabra  kup  y  4  la  palabra  kupac,  que  en  idioma 
de  Costa  Rica  significa  campo  de  maiz.  La  palabra 
Costariquena  kupac,  es  equivalente  &  la  palabras  hipe- 
jac,  del  idioma  de  los  Timotes,  tribu  de  Sur  America, 
lo  que  demuestra  una  relacion  entre  los  dos  continen- 
tes.  Hay  otros  argumentos,  pues  los  Mazatecas,  que 
Vivian  en  la  regi6n  noroeste  del  Estado  de  Oaxaca,  se 
relacionaban  con  los  Mangues  y  los  Chapanecas  que 
habitaban  cerca  del  Lago  Managua,  en  Nicaragua*  Los 
mangues  tenian  de  vecinos  al  pie  de  las  Cordilleras  de 
Costa  Rica,  un  grupo  de  tribus:  los  Talamancas,  los 
Bribris  y  los  Vezertas,  que  segiin  el  Dr.  Max  Uhle,  el 
Dr.  Ernst  y  otros  erudites  se  relacionaban  con  el  im- 
portante  grupo  de  los  Chibchas  de  Nueva  Granada. 
Los  Chapanecas  se  mezclaron  con  tribus  de  Costa  Rica 
relacionadas  con  otras  de  Sur  America,  dandonos  lu- 
gar  k  encontrar  una  influencia  lingiiistica  Sur  Ameri- 
cana que  se  ejerci6  hasta  en  el  limite  norte  del  Esta* 
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do  de  Oaxaca,  descubrimiento  muy  significativo  para 
la  historia  de  la  cultura  primitiva.  La  palabra  Maya 
ixim,concuerda  evidentemente  con  la  palabra  Mazateca 
nama,  como  se  ve  por  la  siguiente  comparaci6n 


So  ha  dicho  en  otra  secci6n  que  los  Peruanos  primi- 
tivos  vivian  cerca  de  Quito,  donde  se  pusieron  en  con- 
tacto  con  los  Chibches  y  otras  tribus  que  practicaban 
el  comercio  con  los  Indies  &  traves  del  Istmo.  La  pa- 
labra sara  6  zara,  en  idioma  Kechua  (Peruano),  signi- 
fica  maiz  y  cherchi,  maiz  tostado.  Los  Peruanos  esta- 
ban  rodeados  de  tribus  salvajes  y  barbaras,  que  apren- 
dieron  de  los  Incas  algo  de  agricultura  y  de  artes.  Los 
Tacanas,  los  Maropas  y  los  Araunas,  que  ocupan  las 
margenes  del  Rio  Mamore,  tienen  en  su  idioma  cier- 
tas  palabras:  dije,  shije,  zia,  que  tienen  relaci6n  con 
palabras  de  la  lengua  del  grupo  Pane,  que  ocupa  las 
mdrgenes  del  Jlio  XTcayali  (vease  un  buen  mapa).  La 
palabra  Pane,  shequi,  es  indudablemente  la  palabra  Pe- 
ruana cherchi,  maiz  tostado,  de  donde  se  deduce  clara- 
mente  de  donde  los  Panes  y  los  Tacanas  obtuvieron 
el  niaiz.  Es  probable  que  tanto  las  tribus  que  habita- 
ban  el  interior  del  continente  y  las  selvas,  como  los  in- 
dies establecidos  en  las  margenes  de  los  Rios  XTcayali, 
Mamore  y  Beni,  tomaron  ese  cereal  de  los  Peruanos. 
La  siguiente  lista  lo  demuestra: 


Maiz. 


Maya. 
ixim. 


Xinca. 


aima. 


Mazateca,  Chapaneca. 
nama.  name. 


Pano,  Rfo  Ucayali,  schequi. . 
Culino,  Rio  Juvary,  tschaky. 
Moxorunc^  rio  Tapichi,  schuky. 


Boletln.— F.— 4. 
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(hmwary^  xio  Purus,  schischy. 
Araidit  rio  Jurua,  meschy. 
Carymna^  rio  Madeira,  schr5ki. 
BarS^  rio  Negro,  macanaschy. 

Los  Tupis  6  Gruaranis  ocupaban  una  regi6n  que  se 
extendia  de  la  boca  del  Eio  de  la  Plata  hasta  el  Rio 
Amazonas  y  bastante  lejos  rio  arriba  sobre  las  m4rge- 
nes  del  tiltimo.  La  palabra  maiz  en  idioma  Guarani, 
es  dbati;  en  Omagua,  amty  6  abaty  y  en  Cocama,  awaU. 
Esta  palabra,  6  la  palabra  aba  de  los  Chibches,  apare- 
ce  en  Guyana  y  se  encuentra  en  la  Florida,  pues  en 
idioma  Timucua  alo^  es  planta  de  maiz;  ahopaha^  casa 
para  maiz;  ahoti^  cafia  de  maiz;  esta  similitud  en  las 
palabraSy  puede  no  ser,  sin  embargo,  para  los  fil61ogos 
competentes,  m&s  que  una  prueba  insuficiente.  Que  los 
Arawaks  llevaron  al  norte  esas  palabras  Tupis,  es  un 
hecho  evidente,  porque  ciertas  tribus  Arawaks  tenian 
palabras  tomadas  del  idioma  Tupi.  Asi,  por  ejemplo, 
la  tribu  Araw&  Mariayos,  de]  Kio  Negro,  hacia  uso 
de  la  palabra  yua-mty;  los  Manaos  del  Eio  Negro,  de 
la  palabra  amty;  los  Maranhos  del  Bio  JTatahy,  de  la 
palabra  uaty. 

Cuando  Gol6n  desembarcd  encontr6  maiz  en  las  Is- 
las  de  la  India  del  oeste  y  adopt6  la  palabra  mahiz  6 
mayz.  La  palabra  Arawak,  que  significa  maiz,  es  ma- 
risi  y  algunas  variaciones  de  esta  palabra  se  encuen- 
tran  entre  las  otras  tribus. 


Arawah 


'Arawak,  marisi,  Guyana. 

Cauixana,  mazy,  rio  Jurupa. 

CfoajirOf  maique,  peninsula  Goigiros. 
^PaaaeSf  maxjt  Jupura  inferior. 

Pari,  maky,  rio  Paraiba. 

Chroado,  maheky,  rio  Paraiba. 
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Caribe,  marichi,  marisi  (uso  femenino). 
Cuba,  Jamaiea,  Suoayo,  maysi. 

Los  Caribes  tomaron  evidentei^ente  el  nombre  que 
dieron  al  maiz  de  los  Arawakes,  pues  el  radical  Ara- 
wak  lo  emplean  las  mujeres  del  grupo  Caribe,  mien- 
tras  los  hombres  emplean  una  palabra  muy  diferente. 
La  palabra  Arawak  se  usaba  en  la  parte  norte  de  la 
America  del  Sur  y  en  las  Indias  Occidentales,  y  fu6  la 
que  los  Espanoles  adoptaron  para  denominar  el  nuevo 
y  desconocido  grano  que  encontraron  y  describieron. 

El  testimonio  lingiiistieo,  demuestra:  l^que  el  maiz 
fu6  introducido  &  los  Estados  XJnidos  por  dos  partes: 
por  las  tribus  del  norte  de  Mexico  y  por  los  Caribes 
de  las  islas  de  las  Indias  Occidentales;  2P  que  los  pue- 
blos y  las  tribus  del  norte  de  Mexico  obtuvieron  el  maiz 
de  la  regi6n  central  de  ese  pais;  3^  que  existian  relacio- 
nes  de  tribus  entre  los  continentes  del  norte  y  del  sur  de 
la  America  y  que  existia  un  cambio  de  productos  que 
se  efectuaba  por  el  istmo  de  Fanamd;  4^  que  las  tribus 
salvajes  que  vivian  al  pie  del  sistema  de  los  Andes  en 
El  Gran  Chaco  y  en  otras  partes,  usaban  palabras  to- 
madas  del  Peruano  para  designar  el  maiz;  5^  que  las 
palabras  Sur-Americanas  para  denominar  el  maiz;  se 
Bmpleaban  en  las  grandes  y  pequenas  Antillas  y  en  la 
Florida,  y  que  la  palabra  Arawak,  que  designaba  el 
maiz  y  adoptada  por  Crist6llal  Col6n,  era  usada  por 
tribus  de  ese  grupo  en  las  selvas  exuberantes  &  impe- 
netrables  del  Brasil. 

IChntintutrd]. 
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APLICACIONES  DE  LA  GEOLOaiA 

AL  DESCUBRIUIENTO  DE  AGUAS  SUBTERRAKEAS, 


Informe  presentado  d  la  Secretaria  de  Fomento^por  Ma- 
riano JBdreena  Director  del  Ohservatorio  MeteoroU- 
gico  Central. 

Con  mucha  raz6n  se  ha  considerado  k  la  Geologia 
como  la  Anatomia  de  la  Tierra,  pues  esa  ciencia  nos 
da  &  eonocer  la  naturaleza,  arreglo,  accidentes  y  dem&s 
dates  relativos  4  los  materiales  que  fbrman  la  corteza 
de  nuestro  planeta,  y  per  consiguiente  de  ese  conoci- 
miento  se  derivan  las  mis  utiles  aplicaciones  4  la  Mi- 
neria  y  4  la  Agricnltura,  4  la  Ingenieria,  4  la  Indus- 
tria  y  aun  4  la  Higiene,  pues  la  naturaleza  del  suelo 
viene  4  ser  un  factor  muy  importante  en  la  salubridad 
de  las  poblaciones.  ♦ 

Conocida  la  geologia  de  una  comarca,  se  tiene  un  li- 
bro  abierto  para  fundar  tantas  y  tan  variadas  aplica- 
ciones, siendo  una  de  ellas  la  inyestigaci6n  de  aguas 
subt§rr4neas,  puesto  que  estas  vienen  4  formar  dep6- 
sitos,  vetas  6  corrientes  entre  las  capas  terrestres,  atra- 
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vesando  las  porosas  6  menos  compactas  y  sosteniendose 
sobre  las  m&s  consistentes  e  impermeables.  De  esta 
manera  se  forman  dep6sitos  alternatives,  segiin  la  na- 
turaleza  de  esas  capas  y  se  establecen  corrientes  &  di- 
versos  niveles,  como  sucede  con  las  agiias  superfi- 
ciales. 

Per  consiguiente,  como  con  tanto  acierto  ha  asenta- 
do  el  abate  Faramelle,  uno  de  los  m&s  c61ebres  higr6s- 
copos  cuyas  reglas  tienen  frecuentes  aplicaciones  pr6c- 
ticas,  para  determinar  los  puntos  mds  apropiados  don- 
de  deben  descubrirse  las  aguas  subterr6neas,  hay  que 
tomar  en  cuenta  la  topografia  del  suelo  y  su  naturale- 
za  6  constituci6n  geologica. 

En  efecto,  las  aguas  subterrdneas  son  los  productos 
de  la  infiltraci6n  de  las  aguas  superficiales  4  travSs 
del  terrene,  y  una  vez  que  descienden  al  interior  de  las 
capas  terrestres  tienen  que  seguir  su  curso  aviniendo- 
se  &  las  pendientes  de  las  mismas  capas  y  &  las  facili- 
dades  6  dificultades  que  ellos  les  presenten  por  su  es- 
tada  de  agregaci6n. 

For  lo  mismo,  el  aspecto  exterior  6  superficial  del 
suelo  y  sus  diversos  accidentes,  contribuyen  tambi6n 
&  que  la  infiltraci6n  de  las  aguas  sea  m&s  6  menos  f&- 
cil,  y  en  consecuencia  la  localizaci6n  y  volumen  de  las 
corrientes  subterr&neas  tienen  que  relacionarse  &  todos 
esos  diversos  factores. 

En  general,  las  ubicaciones  de  los  talwegs  6  depresio- 
nes  exteriores,  por  donde  van  las  corrientes  superficia- 
les, indican  los  puntos  m&s  propicios  para  practicar 
con  buen  6xito  una  perforaci6n,  dada  la  relaci6n  que 
existe  entre  unas  y  otras  corrientes. 
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Aplicando  los  datos  anteriores,  acabo  de  descubrir 
un  manantial  en  la  hacienda  de  Santa  Cruz^  del  Mu- 
nicipio  de  Ahualulco,  en  el  Estado  de  Jalisco,  hacien- 
do  brotar  una  corriente  que  ya  produce  cuatro  barriles 
6  sean  262  litres  por  hora,  ep  un  lugar  donde  no  ha- 
bia  m&s  que  ligeros  signos  de  humedad  superficial^ 
pero  donde  podrian  reconocerse  f&cibuente  los  puntoa 
de  separaci6n  entre  las  capas  permeables  6  impermea- 
bles,  &  fin  de  aplicar  |as  reglas  de  las  investigacionea 
hidrol6gicas. 

Para  dar  idea  de  los  datos  que  me  sirvieron  en  ese 
trabajo,  paso  &  hacer  una  breve  descripci^n  topogr&fica 
y  geol6gica  de  aquella  localidad. 

I 

Topografia  del  terreno. 

La  comarca  4  que  se  hace  referencia  eBt&  formada^ 
por  un  terreno  en  decliye,  presentando  m&s  6  menos 
aecidentes  y  sirriendo  de  base  &  la  elerada  montafia 
llamada  Cerro  de  Ameca,  que  forma  el  respaldo  8ur 
del  valle  de  Ahualulco.  For  la  parte  Oi^ndental  hay 
un  contrafuerCb  de  la  misma  montafia,  formando  una 
especie  de  peninsula  en  direcci6n  de  norte  &  sur.  De^ 
ese  contrafuerte  vienen  otras  pendientes  dirigidas  al 
este  y  en  los  diversos  lomerios  que  encierran  entre 
si,  hay  varies  talwegs  6  depresiones  por  donde  corren 
las  aguas  superficiales. 

Examinados  esos  diversos  aecidentes,  habia  que  bus- 
car  un  talweg  principal  y  en  seguida  un  punto  cerca- 
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no  &  la  inserci6n  de  alguna  depresi6n  afluente,  para 
sefialar  el  lugar  de  la  perforaci6n. 

Como  talweg  principal  se  eligi6  el  cauce  del  arroyo 
de  Santiago  j  en  uno  de  sus  costados  se  determind  la 
cara  de  separaci6n  de  una  capa  impermeablei  situada 
&  m&s  de  un  metro  del  piso. 

Con  los  dates  anteriores  se  tenian  ya  los  factores  de- 
seados  para  practicar  la  excayaci6n  con  mayor  proba- 
bilidad  de  6xito. 

II 

Constitucidn  geoUgica  del  ierreno. 

Las  montanas  que  forman  los  respaldos  sur  y  oes- 
te,  est&n  constituidas  por  masas  porfidicas  y  dioritas 
m&s  6  menos  alteradas  en  la  superficie  y  presentando 
caras  de  separaci6n  muy  propias  para  la  infiltraci6n 
de  las  aguas  pluviales,  por  lo  que  tanto  los  lomerit>s 
que  se  apoyan  en  laa  montafias,  como  los  terrenes  que 
ocupan  el  valle  de  Ahualulco  deben  contener  varias 
corrientes  subterr&neas  4  dirersos  niveles  y  en  conse- 
euencia  se  presentan  alii  muchos  puntos  propicios  para 
las  p^rforaciones  subterr&neas. 

La  naturaleza  de  los  lomerios  y  de  las  pendientes 
que  forman  aquellos  terrenes  se  puede  ver  en  los  cor- 
tes  naturales  6  secciones  que  limitan  el  cauce  de  los 
arroyos  y  se  obserra  unaformacidn  aluvial  compuesta 
del  mode  siguiente: 

1.  Tierra  vegetal  arcillo-ferruginosa. 

2.  Acarreo  grueso  de  piedras  rodadas  de  diverse  vo- 
lumen  con  intercalaciones  de  arcilla  ferruginosa. 
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3.  Acarreo  de  piedras  angulosas  formando  capas 
comprimidas. 

4.  Banco  de  arcilla  gria. 

En  el  costado  del  arroyo  de  Santiago  se  veia  perfec- 
tamente  la  linea  de  separaci6n  de  este  banco  arcilloso 
y  las  capas  de  acarreo  superficiales,  las  que  en  conjun- 
to  tienen  un  espesor  de  6  4  8  metres.  El  banco  deba- 
rro  gris  se  presenta  con  una  inclinaci6n  de  cerca  de 
20''  hacia  el  Norte  y  se  pierde  en  el  fondo  del  arroyo. 

Ill 

Prdctica  de  la  excavacidn. 

La  figura  adjunta  indica  la  secci6n  del  terrene,  co- 
mo  se  ve  en  el  costado  del  arroyo  y  la  linea  a  es  la 
cara  de  Beparaci6n  del  banco  de  arcilla  compacta. 

Como  se  ha  dicho,  sobre  esa  cara  de  separaci6n  se 
notaba  una  ligera  humedad  que  layorecia  el  desarrollo 
de  pequofias  plantas  caractejisticas  de  los  terrenos  hti- 
medosy  como  son  las  hep&ticas  y  algunos  belechos,  cuya 
presencia  indicaba  la  existencia  de  una  corriente  dete- 
nida  por  la  resistencia  de  la  capa  superficial,  lo  que  se 
demostr6  desde  el  mombnto  en  que  se  quitarou  eaos 
obst&culos  que  aparecian  &  la  superficie. 

La  exeayaci6n  se  comenzo  por  un  corte  &  partir  de 
la  linea  a  hj  hacia  arriba  y  al  romper  lei.  capa  de  gui- 
jarros  comprimidos  comenz6  4  aparecer  el  agua  bigo 
la  forma  depequefias  gotas.  Se  continu6  la  excavaci6n 
tomando  por  base  la  cara  superior  del  banco  de  arci- 
lla y  haciendose  un  corte  longitudinal  de  un  metro  de 
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altura  por  otro  de  espesor,  hasta  terminar  una  secci6n 
en  Angulo  recto  con  el  piano  del  banco  arcilloso. 

Al  principio  se  dificultaba  la  excavacidn  4  causa  de 
la  diferente  compacidad  6  cohesion  del  banco  de  gui- 
jarros  comprimidos  y  el  boleo  superior,  pues  al  ata- 
carse  el  primero  se  derrumbaba  el  ultimo,  hasta  que  se 
bizo  un  ademe  provisional  de  madera  que  permiti6  el 
sostenimiento  del  terrene  superior. 

Aqui  se  veia  que  la  capa  acuifera  era  la  de  los  gui- 
jarros  comprimidos  y  se  explica  por  ser  la  inmediata 
al  banco  impermeable,  sobre  el  que  descansaba  la  co- 
rriente  subterrdnea. 

Al  terminarse  la  excavaci6n  el  agua  corria  sobre  la 
cara  superior  del  citado  banco,  donde  se  reunian  los 
pequelSos  hilos  que  manaban  por  entre  los  guijarros 
angulosos  del  banco  intermedio  y  venia  &  derramar 
por  el  extreme  norte  de  la  excavaci6n,  formando  un 
chorro  permanente  cuyo  producto  constante  eis  de  262 
litres  por  hora,  como  se  ha  dicbo. 

Fuede  aumentarse  esa  corriente  pr6siguiendo  la  ex- 
cavaci6n  para  destruir  la  resistencia  que  &  su  pase  le 
opone  el  banco  de  guijarros  comprimidos,  pues  con  ha- 
ber  destruido  esa  capa,  solamente  en  el  espesor  de  un 
•  metro  se  logr6  poner  &  descubierto  una  corriente  que 
no  habia  podido  per  si  misma  aparecer  &  la  superficie; 
pero  la  naturaleza  del  terrene  y  su  configuraci6n  ex- 
terior, demuestran  que  esa  capa  acuifera  debe  ser  de 
notable  importancia. 


La  aplicacion  prdctica  a  que  acabo  de  referirme  no 
carece  de  importancia,  porque  pone  de  manifiesto  la 
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facilidad  con  que  se  pueden  emprender  trabajos  an4- 
logos  en  loealidades  en  que  se  carezca  de  agua  6  que 
esta  no  sea  suficiente  para  las  necesidades  del  lugar, 
pues  como  asienta  Paramelle,  con  muy  pocas  excep- 
ciones,  en  toda  depresi6n  del  terrene  debe  de  existir 
una  corriente  superficial  ti  oculta  que  se  puede  poner 
4  descubierto. 

La  obseryaci6n  exterior  del  terrene  y  su  naturaleza 
geol6gica  indicaron  no  solamente  la  probabilidad  de 
encontrar  la  corriente  deseada,  sine  los  dates  necesa- 
rios  para  la  resoluci6n  de  los  dos  problemas  prindpa- 
les  que  en  estas  investigaciones  se  presentan,  &  saber: 
la  determinaci6n  del  punto  donde  el  agua  se  encuen- 
tre  k  menor  profundidad  y  aquel  en  que  aparezca  en 
mayor  voMmen,  para  calcular  si  los  gastos  que  erogue 
la  excaracidn  y  el  nivel  &  que  debe  descubrirse  el  agua 
son  aceptables. 

Esos  dates  los  indican  principalmente  los  talwegs 
superfioiales,  pues  bien  sabido  es  que  las  corrientes 
subterr4neas  que  oontienen  aumentan  de  voMaien  & 
medida  que  reciben  talwegs  tributaries  6  afluentes. 

En  general,  esas  aguas  que  4  poca  profundidad  se 
encuentran  en  los  arroyos  secos  se  utilizan  simplemen- 
te  en  pequefios  pozos  para  riegos  de  poca  importancia 
6  para  provisidn  de  aguas  potables,  siendo  que  podria 
contenerse  esa  corriente  inferior  y  haeerla  subir  al  ni-. 
vel  del  mismo  mode  que  se  contiene  una  corriente  su- 
perficial por  medio  de  presas.  Todo  consiste  en  prac- 
ticar  una  secci6n  sobre  el  lecho  del  arroyo  y  profundi- 
zarla  hasta  encontrar  el  terrene  firme  6  impermeable. 
Se  desagua  esa  excavaci6n  y  se  rellena  con  barro  que 
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86  aprieta  per  medio  de  un  pis6n;  terminado  este  di- 
que  86  yer4  que  el  agua  subterr4nea  8ube  de  nivel  has- 
ta  la  superficie,  en  donde  se  puede  aproTechar. 

De  diversas  maneras,  aprovechando  las  observacio- 
nes  topogr&ficas  y  geol6gicas  de  una  comarca  se  pue- 
den  encontrar  aguas  m&s  6  menos  abundantes;  pero 
que  siempre  vendrdn  &  dar  ese  complemento  indispen- 
sable de  la  riqueza  ptiblica  y  que  en  general  falta  en 
nuestro  pais* 
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ARBOLES  FORRAJEROS. 


EAMON. 

En  la  gran  variedad  de  plantas  forrajeras  que  se 
desarrollan  y  crecen  espontdneamente  para  la  alimen- 
taci6n  de  los  ganados  en  el  territorio  de  la  Repiiblica, 
se  halla  caracterizado  un  grupo  de  especies  arbores- 
centes  propias  de  las  regiones  maritimas  de  los  Esta- 
dos  del  Golfo,  las  que  son  de  grande  utilidad  6  inesti- 
mable importancia  para  las  necesidades  agricolas  de 
aqiiellos  lugares  en  donde  la  aridez  del  suelo  no  pro- 
duce sino  mezquinos  y  escasos  pastos. 

Estas  especies  forrajeras  son  alii  conocidas  bajo  la 
denominaci6n  de  Bamdn^  Ox^  Ox  dulce,  Ox  de  Mico^ 
Ojito,  Capd^  Cajpamo  y  Alamo;  las  que  apenas  hasta  hoy 
comienzan  &  ser  estudiadas  botdnicamente,  por  cuya 
causa  existen  muchas  confusiones  respecto  delas  apre- 
ciaciones  que  de  ellas  se  ban  hecho  como  plantas  forra* 
jeras  y  galact6genas;  su  cultivo  por  esta  misma  ra- 
z6n  no  ha  despertado  gran  interes  en  la  propagaci6n  en 
los  dem&s  Estados  del  pais. 

El  Mamdn  tal  cual  nosotros  lo  hemos  observado  en 
nuestro  dilatado  viaje  por  T'abasco,  Campeche  y  Yu- 
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cbX&u  y  segiin  los  datos  que  sobre  su  estudio  y  uso  ad- 
quirimos,  no3  concretamos  &  la  siguiente  relaci6n. 

El  drbol  del  Bamdn  vegeta  sobre  las  costas  &  una 
altura  de  diez  &  doscientos  metres  sobre  el  nivel  del  . 
mar;  es  muy  vistoso,  sus  brazes  son  erguidos  y  pre- 
senta  la  forma  de  su  conjunto  casi  piramidal.  Su  tallo 
alcana  en  su  desarrollo  una  altura  de  catorce  4  diez 
y  echo  metres,  su  tronco  es  recto  de  tres  &  cuatros  me- 
tres deelevaci6n  y  de  dos  de  circunferencia,  con  la  cor- 
teza  gris  6  cenicienta  y  lenosa. 

Las  hojas  son  altertias  de  peciolos  cortisimos,  las 
14minas  de  doce  4  diez  y  pels  centimetres  ovales,  oblon- 
gas  de  color  verde  obscure,  lisas  y  lustrosas  en  la  cara 
superiori  verde  claro  y  peninervadas  en  la  inferior;  el 
m4rgen  entero  y  la  extremidad  aguda.  En  las  asilas 
de  cada  peciolo  hay  una  yema  folifera.  Los  sexes  es- 
tan  unidos  en  individuos  separados. 

Las  flores  masculinas  dispuestas  en  amento  globu- 
loso,  axilares,  solitarias  y  germinadas;  constando  de  un 
solo  estambre  colocado  en  el  centre  de  tres  escamas  pe- 
quenas,  cada  folimento  sostiene  una  antena  orbicular^ 
c6ncaya,  insertada  per  dentro  (pellada)  de  dos  laminas 
que  se  abren  en  todo  su  contorno  interne;  en  la  parte 
superior  del  amento  hay  un  ovario  abortado  con  esti- 
lo  y  dos  estigmas;  el  resto  esta  sembrado  de  pequenas 
escamas  c6ncavas. 

El  fruto  es  una  baya  poco  carnosa,  ovoide,  la  semilla 
casi  esferica  cubierta  per  una  membrana  delgada,  el 
ombligo  ventral  ancho;  los  cotiledones  gruesos,  carno- 
sos,  desiguales,  la  radicula  opuesta  al  ombligo  corta^ 
doblandose  sobre  el  dorse  del  cotiled6n. 
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El  Samdn  Ox^  es  la  Dioecia  mondricu  del  Sr.  Donde, 
quien  dice  en  su  obra  de  plantas  yucatecas  queeste  Ar- 
bol  parece  perteneeer  &  la  £Gtmilia  de  las  Artocarpeas 
del  g^nero  Brosimum. 

Anade  que  se  ha  creido  que  fuese  importado  &  Yu- 
catan de  la  Isla  de  Cuba,  apoy&ndose  esta  opinion  en 
la  existencia  de  dos  variedades  de  Bamon  que  existen 
en  Cuba;  pero  segtin  los  estudios  comparatives  que 
se  ban  hecho,  resulta  que  el  Bamdn  de  Cuba  es  del  g6- 
nero  Trophis  de  la  familia  de  las  Artocarpeas^  variedad 
idSntica  &  la  que  se  encuentra  en  la  Municipalidad  de 
Macuspana  en  Tabasco,  segtin  la  autorizada  opinion 
del  Sr.  J.  N.  Rovirosa,  que  ha  designado  esta  especie 
con  el  nombre  de  Trophis  mexicana  Buren  y  aun  cuan- 
do  sus  hojas  y  sus  frutos  tienen  el  mismo  uso  que  en 
Yucatan,  difieren  en  muchos  caracteres  esenciales  de 
sus  flores  que  las  colocan  en  g^neros  diferentes. 

Otras  personas  que  ban  viajado  al  partido  de  los 
CheneSj  aseguran  haber  encontrado  en  los  bosques  de 
aquellas  comarcas  en  el  estado  silvestre  6rboles  de  JRa- 
mdrij  diferencidndose  un  tanto  en  la  forma  y  color  de 
sus  hojas  del  cultivado  en  Campeche,  de  Ip  que  se  con- 
ceptAa  que  este  6rbol  es  indigena  de  nuesjtro  suelo. 

El  cultivo  del  Bamdn  en  Campeche  y  Yucatdn  don- 
de las  necesidades  rurales  le  ban  hecho  prosperar  desde 
mediados  del  siglo  XVI  al  hacerse  la  introducci6n  de 
los  ganados  europeos  por  los  colonos  espafioles,  esti 
sujeto  &  dos  procedimientos  generales,  el  de  asienio  por 
el  sistema  de  cuadriculas  y  al  amparo  de  lasombra  de 

1  En  lengua  Maya. 
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las  madrinas,  pero  este  metodo  se  halla  poco  genera- 
lizado  en  la  actualidad. 

Es  m&s  comtin  hacerse  la  siembra  del  Bamdn  en  vi- 
veros  bajo  la  sombra  y  d  principios  de  la  estaci6n  plu- 
yialy  colocando  en  macetas  6  vasijas  de  lata,  una  6  mds 
semillas  y  fomentando  su  crecimiento  durante  varies 
meses  hasta  que  las  nuevas  plantas  adquieren  un  me- 
tro de  altura  6  poco  menos;  entonces  se  precede  a  su 
traslaci6n  al  terrene  designado  &  formar  el  ramonal, 
donde  de  antemano  se  hallan  ya  sembradas  las  plan- 
tas que  van  k  servir  de  madrinaa  al  Bamdn^  pues  sin 
esta  protecci6n  no  crece  ni  se  desarroUa  y  si  perece 
bajo  la  influencia  de  la  accidn  directa.de  los  rayos  del 
sol.  A  yeces  sucede  que  &  pesar  de  este  cuidado  se 
pierden  gran  ntimero  de  plantas'y  hay  que  hacer  una 
resiembra  una  6  m&s  voces  para  reponer  las  plantas 
perdidas. 

La  distancia  &  que  generalmente  se  coloca  unaplan- 
ta  de  otra  es  de  cinco  metres. 

DespuSs  de  plantado  el  5amc?/i  en  el  terrene,  co- 
mienza  &  efectuarse  su  crecimiento  con  mucho  espacio 
pues  es  muy  tardio  en  su  desarrollo  y  hasta  los  cinco 
6  seis  anos  se  halla  en  estado  de  explotaci6n;  pero  una 
vez  Uegado  a  este  periodo  su  duraci6n  se  hace  secular 
y  su  lozania  persistente  en  proporci6n  que  los  afios 
pasan.  Este  precioso  vegetal  posee  la  circunstancia 
anormal  de  hallarse  en  la  plenitud  de  su  lozania  y 
cubierto  de  abundante  follaje  en  las  6pocas  mds  rose-  - 
cas  del  verano;  cuando  los  campos  han  agotado  todos 
sus  pastes  tiernos  y  anuales,  ent6nces  es  cuando  el  agri- 
cultor  encuentra  en  61  una  fuente  inagotablede  ali- 
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mentos  fuertes  y  nutritivo9  para  sua  ganados,  evitan- 
do  con  este  recurso  el  peligro  de  las  enfermedades,  en- 
flaquecimiento  y  &  veces  la  causa  de  epizootias  origi- 
nadas  per  la  falta  de  nutricidu  en  ellos,  cuando  se 
carece  en  las  fincas  de  campo  de  este  elemento  Sal- 
vador. 

Debido  &  este  medio  es  como  el  Sr.  Lie.  Eduardo  Ruiz 
ha  podido  aclimatar  en  Michoac^n  en  las  huertas  de 
TJruapan  algunos  Baniones  traidos  de  Campeche;  como 
'  en  las  inmediaciones  de  Ario  con  plantas  de  igual  pro- 
cedencia  que  &  nuestro  regreso  trajimos  a  esa  villa. 

Los  indios  comen  los  frutos  del  Mamon  cocidos  con 
agua,  solos  6  mezclados  con  miel  de  abejas;  moliendo- 
los  con  maiz  6  pldtano  fabrican  panes  de  un  sabor  agra- 
dable. 

Esta  clase  de  alimentaci6n  es  m&s  usada  en  las  epo- 
cas  en  que  la  langosta  invade  aquellas  regiones  6  cuan- 
do la  escasez  de  lluvias  ocasiona  perdidas  en  las  cose- 
.  chas  de  maiz. 

En  la  corteza  predomina  el  principio  sacarino  y  en 
las  semillas  la  fecula  y  se  le  atribuyen  cualidades  ga- 
lactogenas. 

Su  madera,  por  su  blancura  se  emplea  en  obras  de 
carpinteria,  siendo  preferida  por  su  reaistencia  para 
las  duelas  curvas  de  los  aparatos  de  raspar  henequen. 

El  Ojite  CopamOj  Oxdulce  que  se  produce  en  'tabas- 
co, Veracruz  y  Tamaulipas  es  una  planta  de  la  fami- 
lia  de  las  Moreas^  llamada  Brosimum  alicastra^  que  cre- 
ce  sin  cultivo  de  ningiin  genero  en  aquellos  Estados. 

Segun  el  an&lisis  que  el  Consejo  Superior  de  Salu- 
bridad  practic6  de  esta  planta  por  acuerdo  del  Minis- 
terio  de  Fomento  en  el  ano  de  1889,  se  obtuvo: 
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Tin  aceite  graso  en  la  proporcidii  de  tres  al  miliar. 
Albumiaoide  ea  la  proporcidn  de  medio  al  miliar, 
ladicios  de  una  substancia  azucarada. 
Las  cenizas  dieron  un  9.  8  por  ciento  y  estas  conte- 


'  nian: 

Carbonate  de  cal   49 

Carbonate  de  potasa  y  sosa   28 

Silice   3 

Fosfato  de  cal   7 

Otras  substancias   13 


Total   100 


Comprob&ndose  con  estos  dates  que  carece  de  la  pro- 
piedad  galactdgena  que  vulgarmente  se  le  atribuye  & 
este  vegetal.'- 

El  Oaf  de  Mico  (Brosimum  sp?)  es  una  planta  sil- 
vestre  de  Tabasco,  poco  usada  como  forraje. 

El  Cop6  6  &lamo  que  encontramos  en  el  pueblo  de 
Lerma  &  las  inmediaciones  de  Campeche. 

El  Sr.  Bonds  lo  coloca  entre  las  familias  de  las  Mor- 
•cas  y  le  llama  Ficm  nihiginoso-poligamis  dioica  que  se 
diferencia  del  Alamo  europeo,  porque  este  pertenece  k 
las  Salicineas  con  el  ciial  se  le  ha  querido  confunAir 
por  el  use  que  en  algunas  provincias  de  Francia  seha- 
€0  de  sus  hojas  como  forraje. 

Esta  planta  aunque  m&s  f&cil  de  propagarse  no  se 
cultiva  y  carece  de  la  estimaci6n  de  que  goza  el  Ba- 
m6n  entre  los  agricultores  de  las  costas. 

La  utilidad  pr&ctica  que  resultaria  para  la  agricul- 
tura  nacional  extendiendo  y  propagando  la  cultivo  de 
estos  4rboles  forrajeros  al  interior  de  la  Reptiblica,  es 

Boletln,— F.-5. 
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tanto  m&s  importante  en  cuanto  que  la  mayor  parte 
de  nuestros  propietarios,  ano  por  ano  tienen  que  la- 
mentar  p6rdidas  de  mayor  6  menor  coiisideraci6n  en 
el  mobiliario  de  sus  flncas,  por  la  poca  atenci6n  que  se 
ha  tenido  en  proveer  de  pastes  perennes  y  vivaces  los 
terrenes  de  sus  dependencias  rurales  .en  beneficio  de 
sus  propios  intereses  y  del  bien  general. 
Mexico,  Abril  de  1894.—/.  Medal 
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CUBSTIONARIO 

eOBBE 

AGEIOULTUEA  GENEEAL. 


P  iQue  semillas  y  qu6  plantas  se  cultivan  en  esa 
localidad? 

2?  CudI  es  la  unidad  de  superficie  que  se  usa  en  esa 
misma  localidad? 

Se  expresar&  en  metres  6  en  varas  el  lado  del  cua- 
drado  6  los  lados  del  rect&ngulo  que  constituye  aque- 
Ua  unidad;  es  decir,  los  lados  de  la  caballeria,  &ne- 
ga,  etc. 

3^  ^Se  usa  de  algtin  abono  j  si  se  usa  cu41  es? 

4^  ^En  que  cantidad  se  emplea? 

5^  ^Cu&l  es  la  cantidad  de  semilla  que  se  siembra 
en  la  unidad  de  superficie  para  cada  cosecha  que  se 
desea  obtener? 

6^  ^CHi&ntas  cosechas  se  obtienen  al  afio  de  las  di- 
versas  plantas  que  se  cultivan  en  esa  localidad? 

7^  iSe  haceu  cultivos  de  riego  en  esa  localidad,  6  se 
siembra  todo  de  temporal? 

Si  se  hacen  cultivos  de  riego,  indicar  la  proporci6n 
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que  guardan  con  los  de  temporal,  6  por  lo  menos  de- 
cir  si  son  escasos  6  abundantes. 

8^  ^Cudnto  rinde  cada  cosecha  en  la  unidad  de  su- 
perficie? 

Indicar  si  es  cosecha  de  temporal  6  de  riego;  ea 
este  tiltimo  caso  decir  cudntos  riegos  se  dan  &  la 
planta. 

9^  ^En  que  proporci6n  se  obtiene  el  grano  con  la 
paja  en  las  cosechas  de  trigo,  de  cebada,  de  avena  y 
de  arroz;  es  decir,  que  cantidad  de  grano  y  qu6  canti- 
dad  de  paja  se  obtiene  en  la  unidad  de  superficie  y  en 
cada  cosecha? 

lO""  ^Se  siembra  con  la  misma  semilla  que  se  cose- 
cha 6  se  cambia  cada  ano? 

IP  ^Si  no  se  cambia,  qu6  medios  se  emplean  para 
escoger  la  semilla? 

12^  ^Qu6  maquinaria  agricola  se  emplea  en  esa  lo- 
calidad? 
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OAXACA. 


MITNICIPALIDAD  DE  AMATEPEC. 

Contestacion  dada  por  el  Aymtamiento  de  dicha  Mmicipalidad, 

1.  En  esta  loQalidad  s61o  se  cultiva  el  maiz. 

2.  La  unidad  de  superficie  es  el  almud  que  ocupa 
4,232  varas  cuadradas  de  terrene  de  sembradura'de 
maiz. 

3. '  En  esta  localidad  no  se  hace  use  de  ninguna  cla- 
se  de  abono  para  las  plantas. 

4.  No  se  emplea  en  ninguna  cantidad. 

5.  Debe  sembrarse  un  almud  de  semilla  de  maiz 
para  obtener  por  cosecha  una  fanega  poco  m&s  6  me- 
nos.  ^ 

6.  S61o  se  obtiene  una  cosecha  al  afio. 

7.  En  esta  localidad  se  siembra  tinicamente  de  tem- 
poral. 

8.  Como  se  expresa  en  la  anterior  respuesta  j  se  co- 
secha en  igual  proporci6n  que^e  indic6  en  la  ntme- 
ro  5. 

9.  No  se  cultiva  en  esta  localidad  ninguna  de  las  se- 
millas  &  que  se  refiere  la  pregunta. 

10.  Se  siembra  con  la  misma  semilla  que  se  cose- 
cha. 

11.  El  tinico  medio  que  se  usa  para  escoger  la  se- 
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milla,  es  tomar  el  grano  mds  grande  y  entresacarle  el 
delgado  6  podrido  que  pudiese  tener. 

12.  No  se  usa  de  ninguna  maquinaria  agricola. 

Amatepec,  Diciembre  5  de  1893. — Manuel  Alcdn- 
tara. 

MUNICIPALIDAD  DE  ANALCO. 
Contestacion  dada  por  el  Ayuntarniento  de  dicha  Municipalidad. 

1.  Las  semillas  y  plantas  que  se  cultivan  eu  esta  lo- 
calidad  son  las  que  a  continuaci6n  se  expresan: 

Maiz,  frijol,  arveja  y  chile. 

2.  La  unidad  de  superficie  que  se  usa  en  esta  loca- 
lidad  es  el  almud  que  tiene  4,232  varas  cuadrada's. 

3.  S61o  en  los  terrenos  inmediatos  &  la  poblacidn  se 
abonan  con  la  basura  de  las  casas  y  la  que  hace  el  ga- 
nado  vacuno. 

4.  En  la  cantidad  que  se  emplea  esa  basura  en  los 
terrenos  expresadoi^  es  de  3  &  4  cargas. 

5.  Para  obtener  una  cosecha  de  dos  fanegas  de  maiz 
se][siembra  un  almud  de  semilla  en  la  unidad  de  su- 
perficie. 

Fara  obtener  una  fanega  de  arveja  se  siembran,  en  la 
unidad  de  superficie  3  almudes  de  semilla. 

Para  obtener  una  fanega  de  frijol  se  siembran  3  al- 
mudes de  semilla  en  la  unidad  de  supercie. 

Y  para  obtener  10  arrobas  de  chile  se  siembra  la  al- 
m&ciga  que  se  hizo  de  4  onzas  de  semilla. 

6.  De  maiz  se  obtiene  una  cosecha,  de  frijol  una,  de 
arveja  una  y  de  chile  dos. 
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7.  No  se  hac^n  cultivos  de  riego  propiamente  di- 
cho. 

8.  For  la  raz6n  anterior  no  se  da  la  contestaci6n 
correspondiente. 

9.  En  ninguna,  porque.no  se  hacen  siembras  de  tri- 
go  en  esta  localidad. 

10.  Se  siembra  con  la  misma  semilla  que  se  cose- 
cha  cada  ano. 

11.  El  tinico  medio  que  se  emplea  para  escoger  la 
semilla  es  apartando  lo  que  se  cree  mejor,  pues  no  hay 
otro. 

12.  Ninguna  maquinaria  agricola  se  emplea  en  esta 
localidad. 

Analco,  Diciembre  15  de  1893. — Lorenzo  Beyes. 


MUNICIPALIDAD  DE  AYUTLA. 
ChrUestacidn  dada  por  d  Ayuntamiento  de  dioha  Munidpalidad. 

1.  En  este  pueblo  s61o  se  cultiva  el  maiz. 

2.  La  unidad  de  superficie,  segtin  las  nuevas  medi- 
das,  es  el  metro.  Un  almud  de  sembradura  de  maiz 
tiene  60  metres  cuadrados.  Una  fanega  ocupaM)  me- 
tres cuadrados. 

3.  Unicamente  se  hace  uso  del  estiercol  de  bueyes. 

4.  Se  emplea  la  cantidad  de  media  libra. 

5.  Un  almud  de  sembradura  de  maiz  produce  dos 
fanegas  del  mismo  grano  cuando  so  da  bien  y  cuando 
mal,  la  mitad  6  menos. 

6.  Una  cosecha  se  obtiene  al  afio. 
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7.  No  se  bacen  siembras  de  riego  en  estapoblaci^n, 
sino  s61o  de  temporal. 

8.  S61o  se  siembra  en  el  tiempo  que  se  mencionaen 
la  fracci6n  anterior  y  se  cosecha  la  cantidad  que  mar- 
ca  la  5^ 

9.  Se  omite  la  contestaci6n  de  esta  pregunta  porno 
cultiyarse  en  eista  localidad  ninguna  delas  plantasque 
ella  menciona. 

10.  Se  siembra  la  misma  semilla  que  se  cosecba. 

11.  De  la  mazorca  grande  se  toma  para  semilla  el 
grano  que  tiene  en  su  piediania,  no  sirviendo  el  que 
tiene  el  coraz6n  picado. 

12.  No  se  usa  ninguna  clase  de  maquinaria. 
Ayutla,  Diciemhre  2  de  1893. — Jusio  Moreno. 


MUNICIPALIDAD  DE  BETAZA. 

Contestacion  dadapor  el  Ayuntamienio  de  dicha  Municipaliiad, 

1.  En  esta  localidad  s61o  se  cultivan  como  plantas 
el  maiz  y  la  cafia,  esta  tiltima  en  muy  pequefia  can- 
tidad. 

2.  La  unidad  de  superficie  es  el  almud  que  tiene 
4,232  varas  cuadradas  de  terrene  de  sembradura  de 
maiz. 

3.  En  esta  localidad  no  se  hace  uso  de  ninguna  cla- 
se de  abono  k  las  plantas. 

4.  No  se  emplea  en  niguna  cantidad. 

5.  Debe  sembrarse  un  almud  de  semilla  de  maiz 
para  obtener  por  cosecha  una  fanega  poco  m&s  6  me- 
nos. 
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A  un  almud  de  twreno  de  sembradura  de  maiz  pue- 
den  caberle  150  matas  de  cafia  y  6stas  pueden  rendir 
al  ano  20  panales  de  panela  poco  mis  6  menos. 

6.  De  las  plantas  que  se  cultivan  en  esta  localidad 
s61o  se  obtiene  una  cosecha  al  afio. 

7.  Unicamente  se  siembra  de  temporal. 

8.  Queda  dicho  en  la  anterior  y  se  cosecha  en  igual 
proporcidn,  como  queda  dicho  en  la  respuesta  ntime- 
ro  6.  * 

9.  No  se  cultira  en  esta  localidad  ninguna  de  las 
semillas  que  expresa  la  pregunta  relativa. 

10.  Con  la  misma  semilla  que  se  cosecha. 

11.  El  tinico  medio  que  se  usa  para  escoger  la  se- 
milla es  tomando  el  grano  m6s  grande  y  entresacarlo 
del  delgado  6  podrido  que  pueda  tener. 

12.  No  se  usa  ninguna  maquinaria  agricola. 
Betaza,  Diciembre  5  de  1893. — Miguel  Flares. 


MUNICIPALIDAD  DE  CAMOTLXn. 
Coniedaddn  dada  por  el  Ayuntamienio  de  dicha  Municipdlidad. 

1.  Las  semillas  y  plantas  que  se  cultivan  en  estajlo- 
calidad  son  las  que  &  continuaci6n  se  expresan: 

MaiZ;  frijpl,  arveja  y  chile. 

2.  La  unidad  de  superficie  que  se  usa  en  esta^loca- 
lidad  es  el  almud,  qile  tiene  4,232  varas  cuadradas. 

3.  S61o  en  los  terrenos  inmediatos  &  la  poblaci6n  se 
abonan  con  las  basuras  de  las  casas  y  la  que  hace  el 
ganado  vacuno. 
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4.  En  la  cantidad  que  se  emplea  esa  basura  en  los 
terrenes  expresados  es  de  tres  &  cuatro  cargas. 

5.  Fara  obtener  una  cosecha  de  dos  fanegas  de  maiz 
se  siembra  un  almud  de  semilla  en  la  unidad  de  su- 
perficie.  Para  obtener  una  fanega  de  arv^eja  se  siem- 
bran  en  la  unidad  de  superficie  tres  almudes  de  semilla. 

Para  obtener  una  fanega  de  frijol  se  siembran  tres 
almudes  de  semilla  en  la  unidad  de  superficie  y  para 
obtener  diez  arrobas  de  chile  se  siembra  la  alm&ciga 
que  se  hizo  con  cuatro  onzas  de  semilla. 

6.  Be  maiz  se  obtiene  una  cosecha,  de  frijol  una,  de 
arveja  una  y  de  chile  dos. 

7.  No  se  hacen  cultivos  de  riego  propiamente  di- 
chos. 

8.  For  la  raz6n  anterior  no  se  da  la  contestaci6n  co- 
rrespondiente. 

9.  En  ninguna  porque  no  se  hacen  siembras  de  tri- 
go  en  esta  localidad. 

10.  Se  siembran  con  la  misma  semilla  que  se  cose- 
cha cada  ano. 

11.  JEl  tinico  medio  que  se  emplea  para  escoger  la 
semilla  es  apartando  la  que  se  cree  mejor  pues  no  hay 
otro.  ♦ 

12.  Ninguna  maquinaria  agricola  se  emplea  en  esta 
localidad. 

Camotldn,  Diciembre  8  de  1893. — JDemetrio  Chdvez. 
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MUNICIPALIDAD  DE  CHICHICASTEPEC. 
Contestacidn  dadapm*  el  Ayuntamienio  de  dicha  Mumeipalidad. 

1.  En  esta  localidad  s6Io  se  cultiva  el  maiz. 

2.  La  unidad  de  superficie  es  el  metro.  Tin  almud 
de  sembradura  de  malz  tiene  60  metres  cuadrados  y 
una  fanega  de  24  almudes  ocupa  1,440  metres  cua- 
drados. 

3.  En  esta  localidad  no  se  hace  use  de  ninguna  cla- 
se  de  abono. 

4.  No  se  emplea  ninguna  cantidad  de  basura. 

5.  Bebe  sembrarse  un  almud  de  maiz  para  obtener 
per  cosecha  una  fanega  del  mismo  grano. 

6.  S61o  se  obtiejie  una  cosecha  al  ano. 

7.  En  esta  localidad  se  siembra  s61o  de  temporal. 

8.  La  siembra  que  se  hace  en  esta  localidad  s61o  es  de 
temporal  y  se  cosecha  en  igual  cantidad  que  como  ya 
se  dijo  en  la  pregunta  quinta. 

9.  No  se  cultiva  en  esta  localidad  ninguna  de  las 
semillas  expresadas  en  esta  pregunta. 

10.  Se  siembra  con  la  misma  semilla  que  se  cosecha. 

11.  El  tinico  medio  que  se  usa  para,  escoger  la  se- 
milla es  tomar  el  grano  mds  grande  y  apartarle  el  po- 
drido. 

12.  En  esta  localidad  no  se  hace  use  de  ninguna  cla- 
86  de  maquinaria  agricola,  m&s  que  del  arado  y  de 
la  coa. 

Chichicastepec,  Diciembre  4  de  1893. — Francisco 
Juan. 
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MUNICIPALIDAD  DE  HUITEPEC 
Contestaeidn  dada  por  d  Aytmtamiento  de  dicha  Municipalidad. 

1.  En  esta  localidad  s61o  se  cultiva  el  maiz. 

2.  La  unidad  de  superficie  es  el  almud  que  tiene 
4^232  varas  cuadradas. 

•  3.  En  esta  localidad  no  se  hace  uso  de  ninguna  cla- 

se  de  abono. 

4.  No  se  emplea  en  ninguna  cantidad. 

5.  Debe  sembrarse  un  almud  de  semilla  de  maiz 
para  obtener  por  cosecha  una  fanega  poco  m&s  6  me- 
nos. 

6.  S61o  se  obtiene  una  cosecha  al  ano. 

7.  En  esta  localidad  s61o  se  siembra  de  temporal. 

8.  En  esta  localidad  se  siembra  de  temporal  y  se 
cosecha  en  igual  cantidad  que  como  se  dijo  en  la  pre- 
gunta  quinta. 

9.  No  se  cultiva  en  esta  localidad  ninguna  de  las 
semillas  expresadas  en  esta  pregunta. 

10.  Se  siembra  con  la  misma  semilla  que  se  cosecha. 

11.  El  tinico  medio  que  se  usa  para  escoger  la  se- 
milla es  tomando  el  grano  m&s  grande  y  apartar  el 
podrido  6  picado. 

12.  En  esta  localidad  no  se  usa  de  ninguna  maqui- 
naria  agricola,  sino  s61o  del  arado  y  la  coa. 

Huitepec,  Diciembre  4  de  1893. — Porfirio  Alarcdn. 
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MtTNIClPALIDAD  DE  JAEETA. 

CanteaUicidn  cUtda  por  d  Ayuntamiento  de  dkha  Munioipalidad. 

1.  En  esta  localidad  s61o  se  cultiva  el  malz. 

2.  La  unidad  de  superficie  es  el  almud  que  tiene 
.4,232  varas  cuadradas. 

3.  En  esta  localidad  no  se  hace  uso  de  ninguna  cla- 
se  de  abono. 

4.  No  se  emplea  en  ninguna  cantidad. 

5.  Debe  sembrarse  un  almud  de  semilla  de  maiz 
para  obtener  por  cosecha  una  fanega  poco  m&s  6  me- 
nos. 

6.  S61o  se  obtiene  una  cosecha  al  afio. 

7.  En  esta  locolidad  se  siembra  puro  de  temporal. 

8.  S61o  se  siembra  de  temporal  y  se  cosecha  en  igual 
cantidad  que  como  ya  queda  dicho  en  la  pregunta 
quinta. 

9.  No  se  cultiva  en  esta  localidad  ninguna  de  las 
semillas  expresadas  en  esta  pregunta. 

10.  Se  siembra  con  la  misma  semilla  que  se  cosecha. 

11.  El  tinico  medio  que  se  usa  para  escoger  la  se- 
milla es  tomando  el  grano  m&s  grande  y  apartarle  del 
podrido  y  picado. 

12.  En  esta  localidad  no  se  hace  uso  de  ninguna 
maquinaria  agricola. 

Jareta,  Diciembre  4  de  1893. — Jos^  Hilario  Mateo. 
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MUNICIPALIDAD  DE  JAYACATEPEC. 
Conledad6n  dada  por  d  Aytmtamienlo  de  dieha  Muni^pdlidad. 

1.  En  esta  localidad  s61o  se  cultiyan  como  plantas: 
el  maiz  y  la  cana. 

2.  La  unidad  de  superficie  es  el  almud,  que  tiene 
4,232  yaras  cuadradas. 

3.  En  esta  localidad  no  se  hace  uso  de  ninguna  clase 
de  obono. 

4.  No  se  emplea  en  ninguna  cantidad. 

5.  Debe  sembrarse  un  almud  de  semilla  de  maiz  para 
obtener  por  cosecha  una  fanega  poco  m&s  6  menos. 

6.  S61o  se  obtiene  una  cosecha  al  ano. 

7.  En  esta  localidad  se  siembra  s61o  de  temporal. 

8.  S61o  se  siembra  de  temporal  y  se  cosecha  en 
igual  cantidad  que  como  ya  se  dijo  en  la  pregunta 
quinta. 

9.  No  se  cultivan  en  esta  localidad  ninguna  de  las 
semillas  expresadas  en  esta  pregunta. 

10.  Se  siembra  con  la  misma  que  se  cosecha. 

11.  El  tinico  medio  que  se  usa  para  escoger  la  semi- 
Ua,  es  tomando  el  grano  m&s  grande  y  sacarle  el  po« 
drido  6  picado. 

12.  En  esta  localidad  no  se  usa  de  ninguna  maqui- 
naria  agricola,  sino  s61o  del  arado  y  de  la  coa. 

Jayacatepec,  Diciembre  4  de  189B.— Pedro  Antonio. 
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MUNICIPALIDAD  DE  JUQUILA. 
Cantestaddn  dada  por  el  Ayuntamienio  de  dicha  Munidpalidad^ 

1.  Las  semillas  y  plantas  que  se  cultivan  en  esta  lo- 
calidad,  son  las  que  &  continuaci6n  se  expresan:  malz,. 
frijol,  aryeja  y  chile. 

2.  La  unidad  de  superficie  que  se  usa  en  esta  local!* 
dad,  es  el  almud  que  tiene  4,232  varas  cuadradas. 

3.  S61o  en  los  terrenos  inmediatos  &  la  poblaci6n  se 
abonan  con  la  basura  de  las  casas  y  la  que  hace  el  ga- 
nado  yacuno. 

4.  En  la  cantida4  que  se  emplea  esa  basura  en  los 
terrenos  expresados,  es  de  tres  6  cuatro  cargas. 

5.  Para  obtener  una  cosecba  de  dos  fanegas  de  malz^ 
se  siembra  un  almud  de  semilla  en  la  unidad  de  super- 
ficie;  para  obtener  una  fanega  de  arveja,  se  siembran 
'  en  la  unidad  de  superficie  tres  almudes  de  semilla;  para 

obtener  una  fanega  de  frijol,  se  siembran  tres  almudes 
de  semilla  en  la  unidad  de  superficie,  y  para  obtener 
diez  arrobas  de  chile,  6e  siembra  la  almdciga  que  se  hizo 
de  cuatro  onzas  de  semilla. 

6.  De  maiz,  se  obtiene  un^  cosecha;  de  frijol,  una; 
de  alverja,  una,  y  de  chile,  dos. 

7.  No  se  hacen  cultivos  de  riego  propiamente  di- 
chos. 

8.  Por  la  raz6n  anterior  no  se  da  la  contestaci6n  co* 
rrespondiente. 

9.  En  ninguno,  porque  no  se  hacen  siembras  de  tri- 

go  en  esta  localidad. 

10.  Se  siembra  con  la  misma  semilla  que  se  cosecha 

cada  ano. 


Digitized  by 


80 

11.  El  tinico  medio  que  se  emplea  para  escogeir  la  se- 
milla,  es  apartando  lo  que  se  cree  mejor,  pues  no  hay 
otro. 

12.  innguna  maquinaria  ag^icola  se  emplea  en  esta 
localidad. 

Juquila,  Diciembre  15  de  1893. — Por  el  Presidente 
Municipal,  El  Secretario  Francisco  Chdvez. 


MUNICIPALIDAD  DE  LACHICHINA. 
Coniestaddn  dada  por  el  Ayuntamiento  de  dicha  Mtmicipalidad, 

1.  Las  semillas  y  plantas  que  se  cultivan  en  esta  lo- 
calidad, son  las  que  &  continuacion  se  expresan:  maiz, 
frijol,  arveja  y  Chile. 

2.  La  unidad  de  superficie  que  se  usa  en  esta  loca-  . 
lidad,  es  el  almud,  que  tiene  4^232  varas  cuadradas* 

3.  S61o  en  los  terrenes  inmediatos  a  la  poblaci6n  se 
abonan  con  la  basura  de  las  casas  y  la  que  haee  el  ga- 

^  nado  vacuno. 

4.  En  la  cantidad  que  se  emplea  esa  basura  en  los 
terrenes  expresados,  es  de  tres  &  cuatro  cargas. 

5.  Para  obtener  una  cosecha  de  dos  fanegas  de  maiz, 
se  siembra  un  almud  de  semilla  en  la  unidad  de  su- 
perficie; para  obtener  una  fanega  de  arveja,  se  siem- 
bran  en  la  unidad  de  superficie  tres  almudes  de  semi- 
lla; para  obtener  una  fanega  de  frijol,  se  siembran  tres 
almudes  de  semilla  en  la  unidad  de  superficie,  y  para 
obtener  diez  arrobas  de  chile,  se  siembra  1  alm&ciga 
que  se  hizo  de  cuatro  onzas  de  semilla. 


Digitized  by  Google 


81 

\ 

6.  De  maiz,  se  obtiene  una  cosecha;  de  frijol,  una; 
de  alverja,  una,  y  de  chile,  dos. 

7.  No  se  hacen  cultivos  de  riego  propiamente  di- 
chos. 

8.  Por  la  raz6n  anterior  no  se  da  la  contestaci6n  co- 
rrespondiente. 

9.  En  ninguna,  porque  no  se  hacen  siembras  de  tri- 
go  en  esta  localidad. 

'  10.  Se  siembra  con  la  misma  semilla  que  se  cosecha 
cada  ano. 

11.  El  tinico  medio  que  se  emplea  para  esooger  la 
semilla,  es  apartando  la  quese  cree  mejor,  pues  no  hay 
otro. 

12.  Ninguna  maquinaria  agrlcola  se  emplea  en  esta 
localidad. 

Lachichina,  Diciembre  15  de  1893.  —  Juan  Antonio 
Ouru. 


MUNICIPALIDAD  DE  LACHIRIOAG. 
ConUsiacidn  dada  por  el  AyurUamienio  de  dicha  Municipalidad. 

1.  Las  semillas  y  plantas  que  se  cultivan  en  esta  lo« 
calidad,  son  las  que  &  continuaci6n  se  expresan:  maiz, 
frijol,  arveja  y  chile. 

2.  La  unidad  de  superficie  que  se  usaen  esta  locali- 
dad, es  el  almud  que  tiene  4,232  yaras  cuadradas. 

3.  S61o  en  los  terrenos  inmediatos  &  la  poblaci6n  se 
abonan  con  la  basura  de  las  casas  y  la  que  hace  el  ga- 
nado  vacuno. 

4.  En  la  cantidad  que  se  emplea  esa  basura  en  los 
terrenos  expresados,  es  de  tres  6  cuatro  cargas. 

BoleUn.— F.— 6. 
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5.  Para  obtener  una  cosecha  de  dos  fanegas  de  maiz^ 
se  siembra  un  almud  de  semilla  en  la  unidad  de  su- 
perficie;  para  obtener  una  fanega  de  arveja,  se  siem- 
bran  en  la  unidad  de  superficie  tres  almudes  de  semi- 
lla; para  obtener  una  fanega  de  frijol,  se  siembran  tres 
almudes  de  semilla  en  la  unidad  de  superficie,  y  para 
obtener  diez  arrobas  de  chile,  se  siembra  la  alm&ciga 
que  se  hizo  de  cuatro  onzas  de  semilla. 

6.  De  maiz,  se  obtiene  una  cosecha;  de  frijol,  unaj  ^ 
de  arveja,  una,  y  de  chile,  dos. 

7.  No  se  hacen  cultivos  de  riego  propiamente  di- 
chos. 

8.  Por  la  raz6n  anterior  no  se  da  la  contestaci6n  co- 
rrespondiente. 

9.  En  ninguna,  porque  no  se  hacen  siembras  detri- 
go  en  esta  localidad. 

10.  Se  siembra  con  la  misma  semilla  que  se  cosecha 
cada  ano. 

11.  El  tinico  medio  que  se  emplea  para  escoger  la 
semilla,  es  apartando  la  que  se  cree  mejor,  pues  no  hay 
otro. 

12.  Ninguna  m&quina  agricola  se  emplea  en  estalo^ 
calidad. 

Lachirioag,  Diciembre  15  de  1893. — Justo  Aparicio. 


MUNICIPALIDAD  DE  LACHITA. 
ContestaciSn  dada  par  d  Ayuniamiento  de  dicha  JSfunidpalidad. 

1.  En  esta  localidad  s61o  se  cultiva  el  maiz. 

2.  La  unidad  de  superficie  es  el  almud,  que  ocupa 
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4,232  varas  cuadradas  de  terrene  de  sembradura  de 
maiz. 

3.  En  esta  localidad  no  se  emplea  ninguna  clase  de 
abono  en  los  terrenes  que  desean  sembrarse. 

4.  No  se  emplea  en  ninguna  cantidad. 

5.  Debe  sembrarse  un  almud  de  semilla  de  malz 
para  obtener  por  cosecha  una  fanega,  poco  mds  6  menos. 

6.  S61o  se  obtiene  una  cosecha  al  ano. 

7.  En  esta  localidad  s61o  se  siembra  de  temporal. 

8.  S61o  se  siembra  de  temporal  y  se  cosecha  en  igual 
cantidad  que  como  ya  queda  expresado  en  la  pregunta 
quinta. 

9.  Ninguna  de  las  semillas  expresadas  en  esta  pre- 
gunta se  cultiva  en  esta  localidad. 

10.  Se  siembra  con  la  misma  semilla  que  se  cosecha. 

11.  Para  escoger  la  semilla  s61o  se  entresaca  el  gra- 
no  mds  delgado  6  podrido  que  puede  tener  y  se  toma 
del  mejor  para  sembrar. 

12.  En  esta  localidad  no  se  hace  uso  de  ninguna 
maquinaria  agricola. 

Lachita,  Diciembre  5  de  1893. — Gervasio  Alvarez. 

MUNICIPALIDAD  DE  LACHIXILA. 

Contesiadbn  dada  por  d  Ayuntamiento  de  dicha  Municipalidad. 

1.  Las  semillas  y  plantas  que  se  cultivan  en  esta  lo- 
calidad son  las.  que  &  continuacidn  se  expresan: 

Maiz,  frijol,  arveja  y  chile. 

2.  La  unidad  de  superficie  que  se  usa  en  esta  loca- 
lidad es  el  almud,  que  tiene  4,232  varas  cuadradas. 
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3.  Sdio  en  los  terrenos  inmediatos  &  la  poblaci6n  se 
abonan  con  la  basura  de  las  casas  y  la  que  hace  el  ga- 
nado  vacuno. 

4.  La  cantidad  que  se  emplea  de  esa  basura  en  los 
terrenos  expresados  es  de  tres  &  cuatro  cargas. 

5.  Para  obtener  una  cosecha  de  dos  fanegas  de  maiz 
se  siembra  un  almud  de  semilla  en  la  unidad  de  su- 
perficie. 

Para  obtener  una  fanega  de  arveja  se  siembran  en 
la  unidad  de  superficie  tres  almudes  de  semilla. 

Para  obtener  una  fanega  de  frijol  se  siembran  tres 
almudes  de  semilla  en  la  unidad  de  superficie: 

Para  obtener  diez  arrobas  de  chile  se  siembra  la  al- 
m&ciga  que  se  hizo  de  cuatro  onzas  de  semilla. 

6.  De  maiz  se  obtiene  una  cosecha,  de  frijol  una,  de 
arveja  una  y  de  chile  dos. 

7.  No  se  hacen  cultivos  de  riego  propiamente  dichos. 

8.  Por  la  raz6n  anterior  no  se  da  la  contestaci6n  co- 
rrespondiente. 

9.  En  ninguna,  porque  no  se  hacen  siembras  de  tri- 
go  en  esta  localidad. 

10.  Se  siembra  con  la  misma  semilla  que  se  cosecha 
cada  afio. 

11.  El  tinico  medio  que  se  emplea  para  escoger  la 
semilla  es  apartando  la  que  se  crea  mejor,  pues  no  hay 
otro. 

12.  Ninguna  maquinaaia  agricola  se  emplea  en  esta 
localidad. 

Lachixila,  Diciembre  15  de  1893. — Miguel  Mendoza. 


Digitized  by  Google 


85 


MUNICIPALIDAD  DE  LALOPA. 
Conteataeidn  dada  por  el  Ayuntamienio  de  dicha  Municipalidad. 

1.  Las  semillas  y  plantas  que  se  cultivan  en  esta 
localidad  son  las  que  &  continuaci6n  se  expresan: 

Maiz,  frijol,  arveja  y  chile. 

2.  La  unidad  de  superficie  que  se  usa  en  esta  loca- 
lidad es  el  almud  que  tiene  4,232  varas  cuadradas. 

3.  S61o  en  los  terrenes  inmediatos  &  la  poblaci6n  se 
abonan  con  la  basura  de  las  casas  y  la  que  hace  el  ga- 
nado  vacuno. 

4.  La  cantidad  que  se  emplea  de  esa  basura  en  los 
terrenes  expresados  es  de  tres  &  cuatro  cargas. 

5.  Para  obtener  una  cosecha  de  dos  fanegas  de  maiz 
se  siembra  un  almud  de  semilla  en  la  uMdad  de  su- 
perficie. 

Para  obtener  una  fanega  de  arveja  se  siembran  en  la 
unidad  de  superficie  tres  almudes  de  semilla. 

Para  obtener  una  fanega  de  frijol  se  siembran  tres 
almudes  de  semilla  en  la  unidad  de  superficie. 

Para  obtener  diez  arrobas  de  chile  se  siembra  la  al- 
m&ciga  que  se  hizo  de  cuatro  onzas  de  semilla. 

6.  De  maiz  se  obtiene  una  cosecha,  de  frijol  una,  de 
arveja  una  y  de  chile  dos. 

7.  No  se  hacen  cultivos  de  riego  propiamente  dichos. 

8.  Por  la  raz6n  anterior  no  se  da  la  contestaci6n  co- 
rrespondiente. 

9.  En  ninguna,  porque  no  se  hacen  siembras  de  tri- 
go  en  esta  localidad. 

10.  Se  siembra  con  la  misma  semilla  que  se  cosecha 
cada  ano. 
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11.  El  tinico  medio  que  se  emplea  para  escoger  la 
semilla  es  apartando  la  que  se  cree  mejor,  pues  no  hay 
otro. 

12.  Ninguna  maquinaria  agricola  se  emplea  en  esta 
localidad. 

Lalopa,  Diciembre  15  de  1893. —  Victoriano  Santiago. 


ConiesladOn  dada  por  d  Ayuniamienio  de  dichd  Munidpalidad. 

1.  Las  semiilas  y  plantas  que  se  cultivan  en  esta  lo- 
calidad son  las  que  &  continuacion  se  expresan: 

Maiz,  frijol,  arveja  y  chile. 

2.  La  unidad  de  superficie  que  se  usa  en  esta  loca- 
lidad es  el  almud,  que  tiene  4,232  varas  cuadradas. 

3.  S61o  en  los  terrenes  inmediatos  &  la  poblaci6n  se 
abonan  con  la  basura  de  las  casas  y  la  que  hace  el  ga- 
nado  vacuno. 

4.  La  cantidad  que  s6  emplea  de  esa  basura  en  los 
terrenes  expresados,  es  de  tres  6  cuatro  cargas. 

5.  Para  obtener  una  cosecha  de  dos  fanegas  de  maiz 
se  siembra  un  almud  de  semilla  en  la  unidad  de  su- 
perficie. 

Para  obtener  una  fanega  de  arveja  se  siembran  en 
la  unidad  de  superficie  tres  almudes  de  semilla. 

Para  obtener  una  fanega  de  frijol  se  siembran  tres 
almudes  de  semilla  en  la  unidad  de  superficie. 

Para  obtener  diez  arrobas  de  chile  se  siembra  la  al- 
m&ciga  que  se  hizo  de  cuatro  onzas  de  semilla. 

6.  De  maiz  se  obtiene  una  cosecha,  de  frijol  una,  de 
arveja  una  y  de  chile  dos. 
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7.  No  se  hacen  cultivos  de  riego  propiamente  dichos. 

8.  Por  la  raz6n  anterior  no  so  da  la  contestaci6n  oo- 
rrespondiente.  * 

9.  En  ninguna,  porque  no  se  hacen  siembras  de  tri- 
go  en  esta  localidad. 

10.  Se  siembra  con  la  misma  semilla  que  se  cosecba 
cada  ano. 

11.  El  linico  medio  que  se  emplea  para  escoger  la 
semilla  es  apartando  la  que  se  cree  mejor,  pues  no  hay 
otro. 

12.  Ninguna  maquinaria  agricola  se  emplea  en  esta 
localidad. 

La  011a,  Diciembre  16  de  1893. — Prisciliano  CMvez. 


MUNICIPALIDAD  DE  METEPEC. 
ConUdaci6n  dada  por  d  Ayuntamiento  de  dicha  Munieipalidad, 

1.  En  esta  localidad  sdlo  se  cultiva  el  maiz. 

2.  La  unidad  de  superficie  es  el  almud  que  tiene 
4,232  varas  cuadradas. 

3.  En  esta  poblaci6n  no  se  ha  usado  ninguna  clase 
de  abono. 

4.  No  se  emplea  en  ninguna  cantidad. 

5.  Debe  sembrarse  un  almud  de  semilla  de  maiz  pa- 
ra obtener  por  cosecha  una  fanega,  poco  mds  6  menos. 

6.  S61o  se  obtiene  una  cosecha  al  ano. 

7.  En  esta  localidad  se  siembra  tinicamente  de  tem- 
poral. 

8.  La  siembra  que  se  hace  en  esta  localidad  s61o  es 
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de  temporal  y  se  cosecha  en  igual  cantidad,  como  seha 
dicho  en  la  respuesta  ntimero  5. 

9.  No  se  cultiva  eh  esta  localidad  ninguna  de  las  se* 
millas  expresadas  en  la  pregunta  relativa. 

10.  Se  siembra  con  la  misma  semilla  que  se  co- 
secha. 

11.  El  linico  medio  que  se  usa  para  escoger  la  se- 
milla es  tomar  el  grano  m&s  grande  y  apartar  el  pi- 
cado. 

12.  En  esta  localidad  no  se  hace  uso  de  ninguna 
maquinaria  agricola. 

Metepec,  Diciembre  4  de  1893. — Juan  Eemdndez. 

MUNICIPALIDAD  DE  MIXISTLXn. 
ConUstaddn  dada  por  d  Ayurdamienio  de  dioha  MunicipalidaL 

1.  En  esta  localidad  s61o  se  cultiva  el  maiz. 

2.  La  unidad  de  superficie  es  el  almud,  que  tiene 
4,232  varas  cuadradas. 

3.  En  esta  localidad  no  se  hace  uso  de  ninguna  da- 
se  de  abono. 

4.  No  se  emplea  en  ninguna  cantidad. 

5.  Debe  sembrarse  un  almud  de  semilla  de  maiz  pa- 
ra obtener  por  cosecha  una  fanega  poco  m&s  6  menos. 

6.  S61o  se  obtiene  una  cosecha  al  ano. 

7.  En  esta  localidad  se  siembra  iinicamente  de  tem- 
poral y  se  cosecha  con  escasez. 

8.  Queda  expresado  en  la  anterior  respuesta  y  se 
cosecha  en  igual  cantidad,  como  se  dijo  en  la  ntime- 
ro 6. 
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9.  No  86  cultiva  en  esta  localidad  ninguna  de  las 
semillas  &  que  se  refiere  el  cuestionario  en  la  pregun- 
ta  relativa. 

10.  Se  siembra  con.  la  misma  semilla  que  se  co- 
secha. 

11.  EI  tinico  medio  que  se  usa  para  escoger  la  se- 
mila  es  tomar  el  grano  m&s  grande  y  apartar  el  po- 
drido  6  picado. 

12.  En  esta  localidad  no  se  hace  uso  de  ninguna 
maquinaria  agricola,  sino  s61o  del  arado  y  la  coa. 

Mixistl&n,  Diciembre  4  de  1893. — Juan  Herndndez. 


Contestad&n  dada  por  d  AyunUmiento  de  dicha  Munieipalidad. 

1.  En  esta  localidad  s61o  se  cultiva  el  maiz. 

2.  La  unidad  de  superficie  es  el  almud,  que  tiene 
4,232  varas  cuadradas  de  terrene  de  sembradura  de 


3.  En  esta  localidad  no  se  hace  uso  de  ninguna  cla- 


4.  No  se  emplea  en  ninguna  cantidad. 

5.  Debe  sembrarse  un  almud  de  semilla  de  maiz 
para  obtener  por  cosecha  una  fanega  poco,  m&s  6  menos. 

6.  S61o  se  obtiene  una  cosecha  al  ano. 

7.  Se  siembra  tinicamente  de  temporal. 

8.  Ya  se  dijo  en  la  anterior  respuesta  y  la  cosecha 
se  hace  en  igual  proporci6n  que  se  indic6  en  la  ntime- 
ro  5. 
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9.  No  se  cultiva  en  esta  localidad  niDguna  de  las 
seinillas  expresadas  en  la  pregunta. 

10.  Se  siembra  con  la  misma  semilla  que  se  recoge 
de  la  cosecha. 

11.  El  tinico  medio  que  se  usa  para  escoger  la  se- 
milla es  tomando  el  grano  m6s  grande  y  entresacar  el 
delgado  6  podrido  que  pueda  tener. 

12.  No  se  usa  ninguna  maquinaria  agricola. 
Moctum,  Diciembre  5  del893. — Manuel  Alcdntara. 

MUNICIPALIDAD  DE  OCOTEPEC. 

Contestacion  dada  por  el  Ayuntamiento  de  dicha  Municipalidad. 

1.  En  esta  localidad  se  cultiva  el  maiz  y  la  cana. 

2.  La  unidad  de  superficie  es  el  almud,  que  tiene 
4,232  varas  cuadradas. 

3.  En  esta  localidad  no  se  hace  uso  de  ninguna  cla- 
se  de  abono. 

4.  No  se  emplea  en  ninguna  cantidad. 

5.  Debe  sembrarse  un  almud  de  semilla  de  maiz 
para  obtener  por  cosecha  una  fanega,  poco  m6s  6  menos. 

6.  S61o  se  obtiene  una  cosecha  al  ano. 

7.  En  esta  localidad  se  siembra  tinicamente  de  tem- 
poral. 

8.  Queda  dicho  en  la  anterior  respuesta  y,se  cose- 
<5ha  en  igual  cantidad  que  se  expreso  ya  en  la  respues- 
ta ntimero  5. 

9.  No  se  cultiva  en  esta  localidad  ninguna  de  las  se- 
millas  que  expresa  la  pregunta  relativa.  • 

10.  Se  siembra  con  la  misma  semilla  que  se  co- 
secha. 
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11.  El  linico  medio  que  se  usa  para  escoger  la  se- 
milla  es  tomando  el  grano  mis  grande  y  entresacarte 
e\  podrido  6  picado. 

12.  En  esta  localidad  no  se  usa  de  ninguna  maqui- 
naria  agricola  sino  s61o  del  arado  y  la  coa. 

Ocotepec,  Diciembre4  del893. — Manuel  Alcantara. 

MUNICIPALIDAD  DE  REAGljf. 
Cdntedaci6n  dada  por  el  Ayuntamiento  de  dicha  Munieipalidad. 

1.  Las  semillas  y  plantas  que  se  cultivan  en  esta  lo- 
calidad, son  las  que  d  continuacion  se  expresan:  maiz, 
frijol,  arveja  y  chile. 

2.  La  unidad  de  superficie  que  se  usa  en  esta  loca- 
lidad, es  el  almud,  que  tiene  4,232  varas  cuadradas. 

3.  S61o  en  los  terrenes  inmediatos  &  la  poblaei6n  se 
abonan  con  la  basura  de  las  casas  y  la  que  hace  el  ga- 
nado  vacuno. 

4.  En  la  cantidad  que  se  emplea  esa  basura  en  los 
terrenes  expresados,  es  de  tres  a  cuatro  cargas. 

6.  Para  obtener  una  cosecha  de  dos  fanegas  de  maiz, 
se  siembra  un  almud  de  semilla  en  la  unidad  de  super- 
ficie; para  obtener  una  fanega  de  arveja,  se  siembran 
en  la  unidad  de  superficie  tres  almudes  de  semilla;  para 
obtener  una  fanega  de  frijol,  se  siembran  tres  almudes 
de  semilla  en  la  unidad  de  superficie;  para  obtener  diez 
arrobas  de  chile,  se  siembra  la  almdciga  que  se  hizo 
con  cuatro  onzas  de  semilla. 

6.  De  niaiz,  se  obtiene  una  cosecha;  de  frijol,  una; 
de  arveja,  una,  y  de  chile,  dos. 
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7.  No  so  hacen  cultivos  de  riego  propiamente  di- 
chos. 

8.  Por  la  raz6n  anterior  no  se  da  la  contestaci6n  co- 
rrespondiente. 

9.  En  ninguna,  porque  no  se  hacen  siembras  de  tri- 
go  en  esta  localidad. 

10.  Se  siembran  con  la  misma  semilla  que  se  cose- 
cha  cada  ano. 

11.  El  tinico  medio  que  se  emplea  para  escoger  la 
semilla,  es  apartando  la  que  se  cree  mejor^  pues  no  hay 
otro. 

12.  Ninguna  maquinaria  agricola  se  emplea  en  esta 
localidad.  * 

Reagui,  Diciembre  6  de  1893. — Laureano  Hernandez. 


Contedacidn  dada  por  d  Ayuniamienio  de  dicha  Municipalidad 

1.  Las  semillas  y  plantas  que  se  cultivan  en  esta  lo- 
calidad, son  las  que  &  continuaci6n  se  expresan:  maiz, 
frijol,  arveja  y  chile. 

2.  La  unidad  de  superficie  que  se  usa  en  esta  locali- 
dad, es  el  almud,  que  tiene  4,232  varas  cuadradas. 

3.  S61o  en  los  terrenes  inmediatos  &  la  poblaci6n  se 
abonan  con  la  basura  de  las  casas  y  la  que  hace  el  ga- 
nado  vacuno. 

4.  En  la  cantidad  que  se  emplea  esa  basura  en  los 
terrenes  expresados,  es  de  tres  &  cuatro  cargas. 

5.  Para  obtener  una  cosecha  de  dos  fanegas  de  maiz^ 
se  siembra  un  almud  de  semilla  en  la  unidad  de  su- 
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perficie;  para  obtener  una  fanegd  de  arveja,  se  siem- 
bran  en  la  unidad  de  superficie  tres  almudes  de  semi- 
Ua;  para  obtener  una  fanega  de  frijol,  se  siembran  tres 
almudes  de  semilla  en  la  unidad  de  superficie,  y  para 
obtener  diez  arrobas  de  chile,  se  siembra  la  almdciga 
que  se  hizo  de  cuatro  onzas  de  semill^i, 

6.  De  maiz,  se  obtiene  una  cosecha;  de  frijol,  una; 
de  arveja,  una,  y  de  chile,  dos. 

7.  No  se  hacen  cultivos  de  riego  propiamente  di- 
chos. 

8.  Por  la  razon  anterior  no  se  da  la  contestaci6n  co- 
rrespondiente. 

9.  En  ninguna,  porque  no  se  hacen  siembras  de  tri- 
go  en  esta  localidad. 

10.  Se  siembra  con  la  misma  semilla  que  se  cose* 
cha  cada  ano. 

11.  El  tinico  medio  que  se  emplea  para  escoger  la 
semilla,  es  apartando  la  que  se  cree  mejor,  pues  no  hay 
otro. 

12.  Ninguna  maquinaria  agricola  se  emplea  en  esta 
localidad. 

Roayaga,  Diciembre  13  de  1893.  —  Jose  Wenceslao 
Alonzo. 

MUNICIPALIDAD  DE  SAN  ANDRlfes  YaA. 
Contesiacidn  dada  por  el  Ayuntamiento  de  dicha  Munidpalidad. 

1.  En  esta  localidad  s61o  se  cultiva  el  maiz. 

2.  La  unidad  de  superficie  es  el  almud  que  ocupa 
4,232  varas  cuadradas  de  terrene  de  sembradura  de 
maiz. 
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3.  En  esta  localidad  no  se  emplea  ninguna  clase  de 
abono  para  las  siembras. 

4.  Xo  se  emplea  en  ninguna  cantidad. 

5.  Debe  sembrarse  un  almud  de  semilla  de  maiz 
para  obtener  per  cosecha  una  fanega,  poco  mas  6  menos. 

6.  S61o  se  obtiene  una  cosecha  al  afio. 

7.  En  esta  localidad  se.siembra  todo  de  temporal 

8.  S61o  se  siembra  de  temporal  y  se  cosecha  en  igual 
cantidad  que  como  ya  queda  dicho  en  la  pregunta 
quinta. 

9.  Ninguna  de  las  semillas  expresadas  en  esta  pre- 
gunta se  cultivan  en  esta  localidad. 

10.  Se  siembra  con  la  misma  semilla  que  se  cosecha. 

11.  No  se  emplea  mis  medio  para  escoger  la  semi- 
lla, que  tomar  del  grano  m&s  grande  y  m4s  limpio  que 
se  cosecha. 

12.  No  se  emplea  en  esta  localidad  ninguna  maqui- 
naria  agricola. 

San  Andres  Ya4,  Diciembre  4  de  1893. —  Bonifacio 
Pascual. 

MUNICIPALIDAD  DE  SAN  FBANCISCO  CAJONOS. 
Coniedacidn  dada  por  el  Ayuntamienio  de  dicha  Munidpalidad^ 

1.  En  esta  localidad  s61o  se  cultivael  maiz,  el  frijol 
y  el  maguey  de  pulque. 

2.  La  unidad  de  superficie,  segun  las  nuevas  medi- 
das,  es  el  metro.  Un  almud  de  sembradura  de  maiz^ 
tiene  60  metres  en  cuadro,  es  decir,  60  metres  por  cada 
lado,  y  una  fanega  de  este  mismo  grano  ocupa  1,440 
metres  en  cuadro. 
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3.  Se  hace  uso  del  esti^rcol  de  toros  y  mulas. 

4.  No  se  destina  cantidad  seS^^lada  de  basura  para 
abonar  el  terreno  que  se  siembra,  sino  que  se  va  ama- 
rrando  en  el  el  ganado  y  cambidndolo  d  varies  lugares, 
y[esta  operaci6n  s61o  la  hacen  los  que  suelen  tener  ani- 
males. 

5.  Para  obtener  una  fanega  6  dos  de  maiz,  se  nece- 
sita  sembrar  un  almud  de  este  grano.  Para  el  cultivo 
del  frijol,  es  menester  sembrar  dos  almudes  de  semi- 
Ua  para  obtener  por  cosecha  veinte  6  veinticinco  almu- 
des  de  este  mismo  grano.  iKespecto  al  maguey,  &  un  al- 
mud de  terreno  de  sembradura  de  maiz,  le  pueden  ca- 
ber poco  mds  6  menos  500  matas  de  esta  planta,  y  se 
cosecha  cada  7  anosconforme  van  sazonando  las  matas, 

6.  De  todas  las  plantas  que  se  cultivan  en  esta  lo- 
calidad  s61o  se  obtiene  una  cosecha  al  aSo. 

7.  S61o  se  siembra  de  temporal  en  esta  localidad. 
No  se  cultivan  plantas  de  riego  de  ninguna  clase. 

8.  S61o  se  siembra  de  temporal  y  se  cosecha  de  la 
misma  manera  que  como  ya  se  dijo  en  la  pregunta 
quinta;  se  omite  la  aclaraci6n  de  la  cosecha  de  riego, 
por  no  cultivarse  ninguna  planta  de  esta  naturaleza  en 
esta  localidad. 

9.  No  se  contesta  esta  pregunta  por  no  cultivarse 
ninguna  de  las  semiUas  que  expresa. 

10.  Se  siembra  con  la  misma  semilla  que  se  cosecha^ 
en  virtud  de  ser  lo  mejor. 

11.  Generalmente  para  escoger  la  semilla  del  maiz 
6  frijol,  se  toma  del  grano  que  se  da  mejor  6  m6s  gran- 
de,  y  se  le  saca  el  podrido  6  el  que  tiene  el  CDraz6n  pi- 
cado. 
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12.  No  se  hace  uso  de  ninguna  maquinaria. 
San  Francisco  Cajonos,  Noviembre  30  de  1893.— El 
Presidente  Municipal,  Miguel  JRobles. 


MUNICIPALIDAD  DE  SAN  MATEO  CAJONOS. 

ContestaoiM  dada  por  el  Ayuntaviiento  de  dicha  MunicipaUdad. 

1.  En  esta  localidad  s61o  se  cultiva  el  maizy  el  ma- 
guey de  pulque. 

2.  La  unidad  de  superficie  es  el  metro.  Un  almud 
de  sembradura  de  maiz  tiene  60  metres  cuadrados,  y 
la  fanega  de  24  almudes  tiene  1,440  metros  cuadrados. 

3.  Se  hace  uso  del  estiercol  de  buey  y  de  la  basura 
que  se  recoge  de  las  habitaciones  y  patios. 

4.  La  cantidad  de  basura  que  se  le  echa  4  cada  mata 
de  milpa,  es  la  que  cabe  en  el  hueco  de  las  manos. 

6.  Para  obtener  una  fanega  de  maiz,  es  menester 
sembrar  un  almud  de  semilla.  El  maguey  s61o  se  siem- 
bra  salteado  y  no  se  puede  calcular  la  cosecha  que  se 
puede  obtener,  pues  se  van  calando  conforme  se  sazo- 
na  cada  mata. 

6.  De  la  siembra  de  maiz  s61o  se  obtiene  una  cose- 
cha al  ano,  y  el  maguey  produce  el  aguamiel  &  los  seis 
6  siete  anos. 

7.  En  esta  localidad  no  se  cultivan  plantas  de  riego, 
sine  todas  de  temporal  y  la  cosecha  es  muy  escasa. 

8.  La  cosecha  s61o  es  de  temporal  y  rinde  como  ya 
se  dijo  en  la  pregunta  quinta. 

9.  No  se  contesta  esta  pregunta  por  no  cultivarse  en 
esta  localidad  ninguna  de  las  semillas  que  ella  expresa. 
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10.  Se  siembra  con  la  misma  semilla  que  se  cosecha. 

11.  Para  escoger  la  semilla,  se  toma  del  grano  m&A 
grande  y  se  le  aparta  el  podrido. 

12.  No  se  hace  uso  de  ningima  maquinaria  agricola 
en  esta  loealidad. 

San  Mateo  Cajonos,  Noviembre  30  de  1893.— Por  el 
Presidente  Municipal,  Orescencio  Martinez. 


MUNICIPALIDAD  DE  SAN  MIGUEL  CAJONOS; 

Contestaddn  dada  por  el  Ayuniamienio  de  dicha  Munieipalidad. 

1.  Se  cultivan  en  esta  poblaci6n:  maiz,  frijol  y  ma- 
guey, sembr&ndose  la  primera  semilla  con  abundancia 
y  las  segundas  en  pequeSa  cantidad. 

2.  La  unidad  de  superficie,  segtin  las  nuevas  medi- 
das,  es  el  metro.  Tin  almud  de  sembradura  de  maiz 
tiene  60  metres  cuadrados;  por  consiguiente,  sembra- 
da  una  fanega  de  este  mismo  grano,  ocupala  eztensi6n 
de  1,440  metres  cuadrados. 

3.  Se  hace  uso  del  estiercol  de  buey,  y  en  algunos  te- 
rrenes inmediatos  &  la  poblaci6n,  de  la  basura  de  casa. 

4.  La  cantidad  de  basura  que  se  le  echa  4  cada  una 
de  las  casas  de  milpa,  es  como  de  media  libra. 

6.  Sembrado  un  almud  de  maiz,  cuando  la  cosecha 
es  mala,  produce  media  fanega  del  mismo  grano,  y 
cuando  es  buena,  dos  fanegas  y  media  y  hasta  tres.  El 
frijol  lo  siembran  contados  habitantes  de  uno  &  dos  al- 
mudes,  y  no  en  crecida  cantidad;  y  el  maguey,  pocas 
matas  para  el  gasto  particular  y  no  almudes. 

6.  Del  maiz  se  obtiene  una  cosecha  al  afio,  lo  mis- 

BoleUn.— F.— 7. 
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mo  que  de  frijol,  y  ambas  son  de  temporal;  el  maguey 
produce  &  los  giete  anos. 

7.  Las  semillas  se  siembran  en  el  temporal  como  so 
ha  dicho  en  la  contestaci^n  anterior,  y  se  cosecha  pooo  6 
mucho,  es  decir,  la  cantidad  que  expresa  la  respuesta 
ya  por  el  mal  tiempo  6  por  no  estar  ei  terrene  sufidente- 
mente  abonado,  no  se  recoge  siempre  buena  cosecha. 

8.  La  media  fanega  o  fanegas  que  se  cosechan  de  un 
almud  de  maiz  que  se  siembra,  son  las  mismas  que  se 
mencionan  en  la  respuesta  5^;  respecto  &  las  semillas  de 
riego  no  se  acbstumbra  sembrar  en  esta  poblaci6n. 

9.  La  contestaci6n  de  esta  pregunta  se  omite,  por  no 
cultivarse  en  este  pueblo  ninguna  de  las  semillas  que 
ella  menciona. 

10.  No  se  Gambia  semilla;  del  mismo  maiz  que  se  co- 
secha se  siembra  cada  ano. 

11.  De  la  mediania  de  la  mazorca  grande  se  escoje 
maiz  para  sembrar,  teniendo  cuidado  de  no  mezclar  el 
bueno  con  el  que  tiene  el  coraz6n  picado  porque  6ste 
no  nace. 

12.  No  se  emplea  ninguna  maquinaria  agricola. 
San  Miguel  Cajonoe,  NoviembreSO  de  1893. — Jt$m 

Orefforio  Cruz. 


MUNICIPALIDAD  DE  SAN  JUAN  YAE^. 

Conte8laci6n  dada  por  d  Ayuniamiento  de  dicha  MunicipaUdad. 

1.  Las  semillas  y  plantas  quese  cultivan  en  esta  lo- 
calidad,  son  las  que  4  continuaci6n  se  expresan:  maiz, 
frijol,  arveja  y  chile. 
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2.  La  unidad  de  superficie  que  se  usa  en  esta  local!- 
dad  es  el  almud,  que  tiene  4,232  varas  cuadradas. 

3.  Solo  en  los  terrenes  inmediatos  &  la  poblaci6n  se 
abonan  con  la  basura  de  las  casas  y  la  que  hace  el  ga- 
nado  vacuno. 

4.  En  la  cantidad  que  se  emplea  esa  basura  en  los 
terrenes  expresados  es  de  tres  6  cuatro  cargas. 

5.  Para  obtener  una  cosecha  de  dos  fanegas  de  maiz, 
se  siembra  un  almud  de  semilla  en  la  unidad  de  su- 
perficie; para  obtener  una  fanega  de  arveja,  se  siem- 
bran  en  la  unidad  de  superficie  tres  almudes  de  semi- 
lla; para  obtener  una  fanega  de  frijol,  se  siembran  tres 
almudes  de  semilla  en  la  unidad  de  superficie,  y  para 
obtener  diez  arrobas  de  chile,  se  siembra  la  alm&ciga 
que  se  hizo  con  cuatro  onzas  de  semilla. 

6.  De  maiz,  se  obtiene  una  cosecha;  de  frijol,  una; 
de  arveja,  una,  y  de  chile,  dos. 

7-  No  se  hacen  cultivos  de  riego  propiamente  dichos. 

8.  Por  la  raz6n  anterior  no  se  da  la  contestaci6n  co- 
rrespondiente. 

9.  En  ninguna,  porque  no  se  hacen  siembras  de  tri- 
go  en  esta  localidad. 

10.  Se  siembra  con  la  misma  semilla  que  se  cosecha 
cada  ano. 

11.  El  tinico  medio  que  se  emplea  para  escoger  la 
semilla,  es  apartando  la  que  secree  mejor,  pues  noh^y 
otro. 

12.  Ninguna  maquinaria  agricola  se  emplea  en  esta 
localidad. 

San  Juan  Yae6,  Diciembre  6  de  1893. — Atanam  de 
los  Angeles. 
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MUNICIPALIDAD  DE  8AK  PEDRO  CAJONOS. 
CorUestaoidn  dada  por  d  AyurUamiento  de  dicha  Municipalidad. 

1.  En  este  pueblo  s61o  se  cultiva  el  maiz,  frijol  y 
maguey  de  pulque,  estas  dos  ultimas  plantas  en  pe- 
quena  cantidad  y  aquellas  con  m&a  abundancia« 

2.  La  unidad  de  superficie  segtin  las  nuevas  medi- 
das  es  de  un  metro.  Sesenta  metres  tiene  la  extensidn 
de  un  almud  de  sembradura  de  maiz.  La  fanega  ocu- 
pa  1,440  metres  cuadrados. 

3.  Se  hace  uso  para  el  abono  del  estiercol  del  buey. 

4.  Se  emplea  la  cantidad  de  media  libra. 

6.  De  un  almud  de  sembradura  de  maiz  se  cosecha 
media  fanega  del  mi^mo  grano,  cuando  se  da  mal,  y 
cuando  bien,  hasta  dos  y  media  segun  la  calidad  del 
terrene. 

El  frijol  lo  siembran  pocos  individuos  de  este  pue- 
blo en  medio  almud,  una  y  hasta  dos  puramente  para 
el  gasto  de  la  casa  y  el  maguey  de  15  &  25  matas  y  no 
se  yen  magueyales  que  ocupen  uno  6  m&s  almudes. 

6.  De  maiz  se  obtiene  una  cosecha  al  ano,  lo  mismo 
que  de  frijol;  el  maguey  produce  &  los  siete  afLos  de 
sembrado. 

7.  No  se  siembra  ninguna  semilla  de  riego  sine  de 
temporal. 

|8.  El  almud  de  maiz  mide  bien  6  mal  las  fanegas 
que  se  mencionan  en  la  pregunta  quinta.  La  cosecha 
de  almud  de  frijol  cuando  se  da  bien  produce  quince 
almudes.  Come  las  semillas  que  se  siembran  son  de 
temporal  no  necesitan  de  riego. 

Se  omite  la  contestaci6n  de  esta  pregunta  por  no 
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cultivarse  en  esta  poblacidn  las  semillas  que  esta  men- 
siona. 

10.  Se  siembra  con  la  misma  semilla  que  se  cosecha. 

11.  Del  maiz  de  la  mediania  de  la  mazorca  grande 
se  coge  para  sembrar,  teniendo  cuidado  de  que  no  se 
mezcle  el  maiz  6  grano  que  tenga  el  corazon  picado^ 
porque  no  nace. 

12.  No  se  emplea  ninguna  maquinaria  agricola. 
San  Pedro  Cajonos,  Noviembre  30  de  1893. — Ma* 

nuel  Antonio  Cruz. 

MUNICIPALIDAD  DE  SOLAGA. 
Ondestaddn  dada  por  d  AyurUamiento  de  dicha  Munidpalidad. 

1.  Las  semillas  y  plantas  quese  cultivan  en  esta  lo- 
calidad,  son  las  que  &  continuaci6n  se  expresan: 

Maiz,  frijol,  arveja  y  chile. 

2.  La  unidad  de  superficie  que  se  usa  en  esta  loca- 
lidad  es  el  almud  que  tiene  4,232  varas  cuadradas. 

3.  S61o  en  los  terrenes  inmediatos  a  la  poblaci6n  se 
abonan  con  las  basuras  de  las  ca^as  y  la  que  hace  el 
ganado  vacuno. 

4.  La  cantidad  que  se  emplea  de  esa  basura  en  los 
terrenes  expresados,  es  de  tres  6  cuatro  cargas. 

6.  Para  obtener  una  cosecha  de  dos  fanegas  de  maiz 
se  siembra  un  almud  de  semilla  en  la  unidad  de  su- 
perficie. 

Para  obtener  una  fanega  de  arveja  se  siembran  en 
la  unidad  de  superficie  tres  almudes  de  semilla. 

Para  obtener  una  fanega  de  frijol  se  siembran  tres 
almudes  de  semilla  en  la  unidad  de  superficie. 
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Para  obtener  diez  arrobas  de  chile  se  siembra  la  al- 
m&ciga  que  se  hizo  de  cuatro  onzas  de  semilla. 

6.  De  maiz  se  obtiene  una  cosecha,  de  frijol  una,  de 
arveja  una  y  de  chile  dos. 

7.  No  se  hacen  cultivos  de  riego  propiamente  di- 
chos. 

8.  Por  la  raz6n  anterior  no  se  da  la  contestacidn  co- 
rrespondiente. 

9.  En  ninguna  porque  no  se  hacen  siembras  de  tri- 
go  en  esta  localidad. 

10.  Se  siembra  con  la  misma  semilla  que  se  cosecha 
cada  ano. 

11.  El  tinico  medio  que  se  em  plea  para  escoger  la 
semilla  es  apartando  la  que  se  cree  mejor,  pued  no  hay 
otro, 

12.  Ninguna  maquinaria  agricola  se  emplea  en  esta 
localidad. 

Solaga,  Diciembre  15  de  1893. — Basilio  Herndndez. 


MUNICIPALIDA  DE  SOGOCHO 
ConiestaciSn  dada  por  d  Ayunfxxmiento  de  dicha  Municipalidad. 

1.  En  esta  localidad  s61o  se  cultiva  el  maiz  por  ser 
muy  escaso  el  lugar  die  terrenes  propios  para  otras  se- 
millas. 

2.  La  unidad  de  superficie  segtin  las  nuevas  medi- 
das  es  el  metro  y  para  la  siembra  de  un  almud  de  maiz 
se  necesitan  60  metres  x^uadrados  y  para  la  siembra  de 
una  fanega  de  este  mismo  grano  de  1,440  metres  cua- 
drados. 
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3.  Se  hace  uso  del  esti6rcol  de  bueyes  y  s61o  ama- 
rrando  estos  en  los  solares.  • 

4.  No  se  destina  c^lntidad  senalada  para  cada  mata 
de  milpa  sino  que  se  va  cambiando  al  ganado  en  va- 
rios  lugares  del  terreno. 

5.  Regularmente  es  necesario  sembrar  un  almud  de 
maiz  para  obtener  por  cosecha  una  fanega,  6  doa  fane- 
gas  cuando  se  da  bien. 

6.  De  todas  las  plantas  que  se  <;ultivan  en  eata  lo- 
calidad  s61o  se  obtiene  una  cosecha  al  ano. 

7.  Sdlo  se  siembra  de  temporal  en  esta  localidad  y 
la  cosecha  es  muy  escasa. 

8.  La  cosecha  que  se  obtiene  en  esta  localidad  s61o 
es  de  temporal  y  se  reproduce  de  la  misma  manera 
que  como  ya  se  dijo  en  la  pregunta  quinta.  Cosecha 
de  trigo  no  se  hace  en  esta  localidad  por  no  ser  propio 
el  lugar. 

9.  Se  omite  la  aclaraci6n  de  esta  pregunta  en  vir- 
tud  de  no  cultivarse  ninguna  de  estas  semillas  en  esta 
localidad. 

10.  Se  siembra  con  la  misma  semiUa  que  se  cosecha. 

11.  No  se  cambia,  pero  para  escoger  la  semilla  se 
coge  da  la  mejor  mazorca  que  es  la  de  hoja. 

12.  No  se  usa  ninguna  clase  de  maquinaria. 
Sogocho,  Noviembre  29  de  1893. — Porfirio  Alarcdn. 

MUNICIPALIDAD  DE  TABaI. 

Contesiaci6n  dada  por  el  Ayuniamiento  de  dicha  Munidpalidad. 

1.  Las  semillas  y  plantas  que  se  cultivan  en  esta  lo- 
calidad son  las  que  d  continuaci6n  se  expresan: 
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Maiz,  frijol,  arveja  y  chile. 

2.  La  unidad  de  superficie  que  se  usa  en  esta  loca- 
lidad  es  el  almud,  que  tiene  4,232  varas  cuadradas. 

3.  S61o  en  los  terrenes  inmediatos  &  la  poblaci6n  se 
abonan  con  la  basura  de  las  casas  y  la  que  hace  el  ga- 
nado  vacuno. 

4.  La  cantidad  que  se  emplea  de  esa  basura  en  los 
terrenes  expresados  es  de  tres  &  cuatro  cargas. 

5.  Para  obtener  una  cosecha  de  dos  fanegas  de  maiz 
se  siembra  un  almud  de  semilla  en  la  unidad  de  su- 
perficie. 

Para  obtener  una  fanega  de  arveja  se  siembran  en 
la  unidad  de  superficie  tres  almudes  de  semilla. 

Para  obtener  una  fanega  de  frijol  se  sienibran  tres 
alniudes  de  semilla  en  la  unidad  de  superficie. 

Para  obtener  diez  arrobas  de  chile  se  siembra  la  al- 
m&ciga  que  se  hizo  de  cuatro  onzas  de  semilla. 

6.  De  maiz  se  obtiene  una  cosecha,  de  frijol  una,  de 
arveja  una  y  de  chile  dos. 

7.  No  se  hacen  cultivos  de  riego  propiamente  dichos. 

8.  Per  la  raz6n  anterior  no  se  da  la  contestaci6n  co- 
rrespondiente. 

9.  En  ninguna,  porque  no  se  hacen  siembras  de  tri- 
go  en  esta  localidad. 

10.  Se  siembra  con  la  misma  semilla  que  se  cosecha 
cada  afio. 

11.  El  linico  medio  que  se  emplea  para  escoger  la 
semilla  es  apartando  la  que  se  cree  mejor,  pues  no  hay 
otro. 

12.  Ninguna  maquinaria  agricola  se  emplea  en  esta 
localidad. 

Taba&,  Diciembre  15  de  1893.-' — Benigno  Bautista. 


Digitized  by 


106 


MUNICIPALIDAD  DE  TAGyi. 
Coniestaddn  dada  por  el  Ayuniamietito  de  dicha  Municipvlidad. 

1.  Las  semillas  y  plantas  que  se  cultivan  en  esta  lo- 
calidad  son  las  que  &  continuaci6n  se  expresan: 

Maiz,  frijol,  arveja  y  chile. 

2.  La  unidad  de  superficie  que  se  usa  en  esta  loca- 
lidad  es  el  almud,  que  tiene  4,232  varas  cuadradas. 

3.  S61o  en  los  terrenes  inmediatos  4  la  poblaci6n  se 
abona  con  la  basura  de  las  casas  y  la  que  hace  el  ga- 
nado  vacuno. 

4.  La  cantidad  que  se  emplea  de  esa  basura  en  los 
terrenos  expresados  es  de  tres  k  cuatro  cargas. 

5.  Para  obtener  una  cosecha  de  dos  fanegas  de  maiz 
se  siembra  un  almud  de  semilla  en  la  unidad  de  su- 
perficie. 

Para  obtener  una  fanega  de  arveja  se  siembran  en 
la  unidad  de  superficie  tres  almudes  de  semilla. 

Para  obtener  una  fanega  de  frijol  se  siembran  tres 
almudes  de  semilla  en  la  unidad  de  superficie. 

Para  obtener  diez  arrobas  de  chile  se  siembra  la  al- 
m&ciga  que  se  hizo  de  cuatro  onzas  de  semilla. 

6.  De  maiz  se  obtiene  una  cosecha,  de  frijol  una,  de 
arveja  una  y  de  chile  dos. 

7.  No  se  hacen  cultivos  de  riego  propiamente  dichos. 

8.  Por  la  raz6n  anterior  no  se  da  la  contestaci6n  co- 
rrespondiente. 

9.  En  ninguna,  porque  no  se  hacen  siembras  de  tri- 
go  en  esta  localidad. 

10.  Se  siembra  con  la  misma  semilla  que  se  cosecha 
cada  ano. 
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11.  El  tinico  medio  que  se  emplea  para  escoger  la 
semilla  es  apartando  la  que  se  cree  mejor,  pues  no  hay 
otro. 

12.  Ninguna  maquinaria  agricola  se  emplea  en  esta 
localidad. 

Tagui,  Diciembre  6  de  1893. — JobS  Luis  Vargas. 

MUNICIPALIDAD  DE  TALEA. 
Oantestad&n  dada  por  el  Ayunlamiento  de  dicha  Munioipalidad* 

1.  Las  semillas  y  plantas  quesecultivan  en  esta  lo- 
calidad son  las  que  &  continuaci6n  se  expresan: 

Maiz,  frijol,  arveja  y  chile. 

2.  La  unidad  de  superficie  que  se  usa  en  esta  loca- 
lidad es  el  almud  que  tiene  4,232  varas  cuadradas. 

3.  S61o  en  los  terrenes  inmediatos  &  la  poblaci6n  se 
abona  con  la  basura  de  las  casas  y  la  que  hace  el  ga- 
nado  vacuno. 

4.  La  cantidad  que  se  emplea  de  esa  basura  en  los 
terrenes  expresados  es  de  tres  &  cuatro  cargas. 

5.  Para  obtener  una  cosecha  de  dos  fanegas  de  maiz 
se  siembra  un  almud  de  semilla  en  la  unidad  de  su- 
perficie. 

Para  obtener  una  fanega  de  arveja,  se  siembran  en  la 
unidad  de  superficie  tres  almudes  de  semilla. 

Para  obtener  una  fanega  de  frijol  se  siembran  {res 
almudes  de  semilla  en  la  unidad  de  superficie. 

Para  obtener  diez  arrobas  de  chile  se  siembra  la  al- 
m&ciga  que  se  hizo  de  cuatro  onzas  de  semilla. 

6.  De  maiz  se  obtiene  una  cosecha,  de  frijol  una,  de 
arveja  una  y  de  chile  dos. 
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7.  No  se  hacen  cultivos  de  riego  propiamente  dichos. 

8.  Por  la  raz6n  anterior  no  se  da  la  contestaci6n  co- 
rrespondiente. 

9.  En  ninguna,  porque  no  se  hacen  siembras  de  tri- 
go  en  esta  localidad. 

10.  Se  sieufibra  con  la  misma  semilla  que  se  cosecha 
oada  ano. 

11.  El  unico  medio  que  se  emplea  para  escoger  la 
semilla  es  apartando  la  que  se  cree  mejor  pues  no  hay 
otro. 

12.  Ninguna  maquinaria  agricola  se  emplea  en  esta 
localidad. 

Villa  Talea  de  Castro,  Diciembre  31  de  1893.— Pan- 
taleon  Beyes. 

MUNICIPALIDAD  DE  TAMASULIpAM. 

ConiedaciOn  dada  por  el  Ayuntamienio  de  dicha  Municipalidad. 

1.  En  esta  localidad  s61o  se  cultiva  el  maiz. 

2.  La  unidad  de  superficie  es  er  metro.  TJn  almud 
de  sembradura  de  maiz  tiene  60  metres  cuadrados  y 
una  fanega  de  24  almudes  ocupa  1,440  metres  cuadra- 
dos. '  ) 

3.  No  se  hace  use  de  ninguna  clase  de  abono  en  es- 
ta localidad. 

4.  No  se  emplea  ninguna  cantidad  de  basura. 

5.  Debe  sembrarse  un  almud  de  maiz  para  obtener 
por  cosecha  una  fanega,  poco  m&s  6  menos. 

6.  S61o  se  obtiene  una  cosecha  al  ano. 

7.  En  esta  localidad  s61ose  siembra  de  temporal. 
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8.  La  siembra  s61o  es  de  temporal  y  se  cosecha  en 
igual  cantidad  como  ya  se  dijo  en  la  pregunta  quinta. 

9.  No  se  cultivan  en  esta  localidad  ninguna  de  las 
semillas  expresadas  en  esta  pregunta. 

10.  Se  siembra  con  la  misma  semilla  que  se  cosecha. 

11.  El  unico  medio  que  se  usa  para  escoger  la  semi- 
lla es,  tomar  del  grano  mds  grande  y  del  mejor  que 
pueda  cosecharse. 

12.  En  esta  localidad  no  se  hace  uso  de  ninguna  ma- 
quinaria  agricola. 

Tamasul6pam,  Diciembre  1^  de  1893. — JosS  Con- 
treras. 


Conteaiaeidn  dada  par  d  Ayuniamienio  de  dicha  MunidpaUdad, 

1.  Las  semillas  y  plantas  que  se  cultivan  en  esta  lo- 
calidad son  las  que  &  continuaci6n  se  expresan: 

Maiz,  frijol,  arveja  y  chile. 

2.  La  unidad  de  superficie  que  se  usa  en  esta  loca- 
lidad es  el  almud,  que  tiene  4,232  varas  cuadradas. 

3.  S61o  en  los  terrenes  inmediatos  4  la  poblaci6n  se 
abonan  con  las  basuras  de  las  casas  y  la  que  hace  el 
ganado  vacuno. 

4.  En  la  cantidad  que  se  emplea  esa  basura  en  los 
terrenos  expresados  es  de  tres  &  cuatro  cargas. 

5.  Para  obtener  una  cosecha  de  dos  fanegas  de  maiz 
se  siembra  un  almud  de  semilla  en  la  unidad  de  su- 
perficie. Para  obtener  una  fanega  de  arveja  se  siem- 
bran  en  la  unidad  de  superficie  tres  almudes  de  semilla. 

Para  obtener  una  fanega  de  frijol  se  siembran  tres 
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almudes  de  semilla  en  la  unidad  de  superficie  y  para 
obtener  diez  arrobas  de  chile  se  siembra  la  alm&ciga 
que  se  hizo  con  cuatro  onzas  de  semilla. 

6.  De  maiz  se  obtiene  una  cosecha,  de  frijol  una,  de 
arveja  una  y  de  chile  dos. 

7.  No  se  hacen  cultivos  de  riego  propiamente  di- 
chos. 

8.  Por  la  raz6n  anterior  no  se  da  la  contestaci6n  co- 
rrespobdiente. 

9.  En  ninguna  porque  no  se  hacen  siembras  de  tri- 
go  en  esta  localidad. 

10.  Se  siembran  con  la  misma  semilla  que  se  cose- 
cha cada  afio. 

11.  El  tinico  medio  que  se  emplea  para  escoger  la 
semilla  es  apartando  la,  que  se  cree  mejor  pues  no  hay 
otro. 

12.  Ninguna  maquinaria  agricola  se  emplea  en  esta 
localidad. 

Tanetze,  Diciembre  15  de  1893. — Ignacio  Solas. 


MUNICIPALIDAD  DE  TABEHUA. 
Contedaddn  dada  por  d  AyunlamierUo  de  dicha  Munieipalidad. 

En  esta  localidad  se  cultivan  las  semillas  y  plantas 
siguientes,  como  es  el  maiz,  chile  y  maguey. 

2.  La^  unidad  de  superficie  segtin  las  nuevas  medi- 
das  es  el  metro,  por  consiguiente  para  la  siembra  de 
un  almud  de  maiz  necesitariamos  60  metres  cuadra- 
dos  y  para  la  siembra  de  una  fanega  del  mismo  grana 
de  1,440  metres  cuadrados. 
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3.  Se  hace  uso  alguoas  veces  del  estiercol  del  buey. 

4.  Se  emplea  poco  m&s  6  menos  media  libra  de  ba- 
sura  para  cada  mata  de  inilpa  que  es  la  tinica  planta 
que  suele  ayudarae  con  el  abono  ouando  se  puede. 

5.  Begularmente  es  necesario  sembrar  un  almud  de 
maiz  para  obtener  por  cosecha  una  fanega  de  este  gra- 
no  y  fanega  y  media  6  dos  fanegas  cuando  se  da  bien. 
Befiri6ndome  d  la  cosecha  de  chile,  una  onza  de  esta 
semilla  ocupa  un  almud  de  sembradura  de  maiz  y  se 
obtienen  por  cosecha  de  10  &  12  arrobas  cuando  se  da 
bien.  El  maguey  no  es  abundante  y  suelen  tener  algu- 
nas  matas  en  sus  solares  los  vecinos  de  este  pueblo. 

6.  De  todas  las  plantas  que  se  cultivan  s61o  se  ob- 
tiene  una  cosecha  al  afio  en  esta  localidad. 

7.  S6Io  se  siembra  todo  de  temporal  en  esta  locali- 
dad y  se  cosecha  de  la  misma  manera  que  ya  se  dijo 
en  la  pregunta  5^. 

8.  La  cosecha  s61o  es  de  temporal  y  se  omite  la  acla- 
raci6n  de  la  de  riego  por  no  cultivarse  ninguna  planta 
de  esta  naturaleza  en  esta  localidad. 

9.  Respecto  d  esta  pregunta  tambien  omito  la  acla- 
raci6n  correspondiente  por  no  cultivarse  ninguno  de 
estos  granos  en  esta  localidad. 

10.  Se  ht^ce  uso  de  la  misma  semilla  en  virtud  de 
ser  la  mejor  por  estar  aclimatada  al  lugar. 

11.  El  tinico  medio  que  generalmente  se  obserra 
para  escoger  la  semilla,  es  apartar  la  mazorca  m&s 
grande  y  de  estas  quitarle  el  maiz  chico  de  las  puntas 
dejando  para  semilla  el  maiz  de  la  parte  de  enmedio 
de  la  referida  mazorca, 

12.  No  se  usa  de  ninguna  maquinaria. 
Tubehua,  Noviembre  28  de  1893. — Juan  Luna. 
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MUNICIPALIDAD  DE  TEMASCALAPA. 
Ccmte^ci6n  dada  por  el  Ayuntamiento  de  dicha  Munieipalidad. 

1.  Las  semilUas  y  plantas  que  se  cultivan  en  esta  lo- 
calidad,  son  las  que  &  continuaci6n  se  expresan:  maiz, 
frijol,  arveja  y  chile. 

2.  La  unidad  de  superficie  que  se  usa  en  esta  locali- 
dad,  es  el  almud,  que  tiene  4,232  varas  cuadradas. 

3.  S61o  en  los  terrenes  inmediatos  &  la  poblaci6n  se 
abona  con  la  basura  de  las  casas  y  la  que  hace  el  ga- 
nado  vacmno. 

4.  En  la  cantidad  que  se  emplea  esa  basura  en  los 
terrenes  expresados,  es  de  tres  6  cuatro  cargas. 

5.  Para  obtener  una  cosecha  de  dos  fanegas  de  maiz, 
se  siembra  un  almud  de  semilla  en  la  unidad  de  super- 
ficie; para  obtener  una  fanega  de  arveja,  se  siembran 
en  la  unidad  de  superficie  tres  almudes  de  semilla;  para 
obtener  una  fanega  de  frijol,  se  siembran  tres  almudes 
de  semilla  en  la  unidad  de  superficie,  y  para  obtener 
diez  arrobas  de  chile,  se  siembra  la  alm&ciga  que  se  hizo 
de  cuatro  onzas  de  semilla. 

6.  De  xnaiz,  se  obtiene  una  cosecha;  de  frijol,  una; 
de  arveja,  una  y  de  <5hile,  dos. 

7.  No  se  hacen  cultivos  de  riego  propiamente  di- 
chos. 

8.  Por  la  raz6n  anterior  no  se  da  la  contestaci6n  co- 
rrespondiente. 

9.  En  ninguno,  porque  no  se  hacen  siembras  de  tri- 
go  en  esta  localidad. 

10.  3e  siembra  con  la  misma  semilla  que  se  cosecha 
cada  ano. 


Digitized  by 


112 

11.  El  unico  medio  que  se  emplea  para  escoger  la 
semilla,  es  apartando  la  que  se  cree  mejor,  pues  no  hay 
otrOi 

12.  Ninguna  maquinaria  agricola  se  emplea  en  esta 
localidad. 

Temascalapa,  Diciembre  16  de  1893.  —  CrisUbal 
Arriola. 

MUNICIPALIDAD  DE  TEPANTLALI. 

Coxttestacidn  dada  por  el  Ayuniamiento  de  dicha  Municipalidad. 

1.  En  esta  localidad  s61o  se  cultiva  el  maiz. 

2.  La  unidad  de  superficie  es  el  metro.  Un  almud 
de  sembradura  de  maiz  tiene  60  metres  cuadrados  y 
una  fanega  de  24  almudes  ocupa  1,440  metres  cua- 
drados. 

3.  No  se  hace  use  de  ningtin  abono  en  esta  localidad. 

4.  No  se  hace  uso  de  ninguna  cantidad  de  basura,  en 
virtud  de  lo  expresado  anteribrmente. 

6.  Debe  sembrarse  un  almud  de  maiz  para  obtener 
por  cosecha  una  fanega,  poco  m&s  6  menos. 

6.  S61o  se  obtiene  una  cosecha  al  ano. 

7.  En  esta  localidad  se  siembra  todo  de  temporal. 

8.  La  cosecha  s61o  es  de  temporal  y  se  siembra  y  se 
cosecha  en  igual  cantidad  que  como  ya  se  dijo  en  la  pre- 
gunta  quint^. 

9.  1^0  se  cultivan  en  esta  localidad  las  semillas  ex- 
presadas  en  esta  pregunta. 

10.  Se  siembra  con  la  misma  semilla  que  se  cosecha. 

11.  Fara  escoger  la  semilla^  se  aparta  el  maiz  podri- 
do  y  el  delgado  y  se  toma  del  grano  m&s  grande. 


Digitized  by  Google 


118 


12.  En  esta  localidad  no  se  hace  uso  de  ninguna  ma- 
quinaria  agricola.  ^ 
Tepantlali,  Noviembre  30  de  1893.— Porfirio  Alar- 


Co7Ue8tcun6n  dada  por  d  AyuniamierUo  de  dicha  Munidpalidcid. 

1.  En  esta  localidad  s6lo  se  cultiva  el  malz. 

2.  La  unidad  de  superficie  es  el  almud|  que  tiene 
4,232  varas  cuadradas  de  terrene  de  sembradura  de 


3.  En  esta  localidad  no  se  hace  uso  de  ninguna  clase 


4.  No  se  emplea  en  ninguna  cantidad. 

5.  Debe  sembrarse  un  almud  de  semilla  de  maiz 
para  obtener  por  cosecha  una  fanega  poco  m&s  6  menos. 

6.  S61o  se  obtiene  una  cosecha  al  afio. 

7.  En  esta  localidad  s61o  se  aiembra  de  temporal. 

8.  Solo  se  siembra  de  temporal  y  se  cosecha  en  igual 
proporci6n  que  como  ya  queda  dicho  en  la  respuesta 
quinta. 

9.  No  se  cultivan  en  esta  localidad  ninguna  de  las 
semillas  expresadas  en  esta  pregunta. 

10.  Se  siembra  con  la  misma  cosecha  que  se  obtiene. 

11.  El  linico  medio  adoptado  para  escoger  la  semi- 
lla, es  tomar  el  grano  m&s  grande  y  entresacarle  el  del- 
gado  6  podrido  que  pudiese  tener. 

12.  No  se  usa  de  ninguna  maguinaria  agricola. 
Tepitongo,  Diciembre  5  de  1893.  —  Manuel  Alcdn- 

tara. 


c6n. 
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MTJNICIPALIDAD  DE  TEPUXTEPEC. 
CofdedadCn  dada  'por  d  Ayuntamiento  de  dicha  MunidpaBiad. 

1.  En  esta  localidad  s61o  se  cultiva  el  maiz. 

2.  La  unidad  de  superficie  es  el  metro.  TJn  almud 
de  sembradura  de  maiz  tiene  60  metres  cuadrados  y 
una  fanega  de  24  almudes  ocupa  1,440  metres  cua- 
drados. 

3.  No  se  hace  use  del  abono  en  esta  localidad. 

4.  ISTo  se  emplea  en  ninguna  cantidad,  en  virtud  de 
lo  expresado  anteriormente. 

5.  Debe  sembrarse  un  almud  de  maiz  para  obtener 
por  cosecha  una  fanega,  poco  mds  6  menos. 

6.  S61o  se  obtiene  una  cosecha  al  afio. 

7.  En  esta  localidad  se  siembra  todo  de  temporal. 

8.  La  cosecha  s61o  es  de  temporal  y  rinde  igual,  como 
ya  se  dijo  en  la  pregunta  quinta. 

9.  ISTo  se  cultivan  en  esta  localidad  ninguna  de  las 
semillas  expresadas  en  esta  pregunta. 

10.  Se  siembra  con  la  misma  semilla  que  se  cosecha. 

11.  Para  escoger  la  semilla,  se  aparta  el  maiz  podri- 
do  y  el  delgado  y  se  toma  del  grano  mds  grande. 

12.  En  esta  localidad  no  se  hace  uso  de  ninguna  ma- 
quinaria  agricola. 

Tepuxtepec,  Noviembre  30  de  1893.  —  Florentino 
JEduardo  Benddn. 
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MUNICIPALIBAD  BE  TILTEPEC. 

CordtsUmdn  dadapor  d  Ayuntamiento  de  dicha  Municipalidad. 

1.  En  esta  localidad  s6]o  se  cultiva  el  maiz. 

2.  La  unidad  de  superficie  es  el  almud,  que  tiene 
4,232  varas  cuadradas. 

3.  En  esta  poblacion  no  se  hace  uso  de  ninguna  cla- 
se  de  abono. 

4.  No  se  emplea  en  ninguna  cantidad. 

5.  Debe  sembrarse  un  almud  de  semilla  de  maiz 
para  cosechar  una  fanega,  poco  m&s  6  menos. 

6.  Se  obtiene  una  cosecha  al  afio. 

7.  En  esta  localidad  se  siembra  tinicamente  de  tem- 
poral. 

8.  La  siembra  que  se  hace  en  esta  poblaci6n  es  de 
temporal  y  se  cosecha  en  igual  cantidad  que  como  se 
dijo  en  la  respuesta  5^ 

9.  No  se  cultivan  en  esta  poblaci6n  ninguna  de  las 
semillas  expresadas  en  esta  pregunta. 

10.  Se  siembra  con  la  misma  semilla  que  se  cosecha. 

11.  Se  toma  para  semilla  el  grano  m&s  grande,  te- 
niendo  cuidado  de  no  sembrar  el  que  tenga  el  coraz6n 
picado. 

12.  En  esta  localidad  no  se  hace  uso  de  ninguna 
maquinaria  agricola,  s61o  del  arado  y  coa. 

Tiltepec,  Diciembre  4  de  1893. — Jose  Ponciano. 
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MUNICIPADIDAD  DE  TLAHUILOLTEPEC. 
CorUegtaci&n  dada  por  d  Ayuniamiento  de  dicha  MunicipaUdad. 

1.  En  esta  localidad  s6Io  se  cultiva  el  maiz. 

2.  La  unidad  de  superficie  es  el  metro,  60  metros 
cuadrados  y  una  fanega  de  24  almudes  ocupa  1,440 
metros  cuadrados. 

3.  No  se  hace  uso  de  ninguna  clase  de  abono. 

4.  No  se  emplea  ninguna  cantidad  de  basura. 

5.  Debe  sembrarse  un  almud  de  maiz  para  obtener 
por  coseeha  una  fanega. 

6.  S61o  se  obtiene  una  coseeha  al  ano. 

7.  En  esta  localidad  se  siembra  tinicamente  de  tem- 
poral. 

8.  La  coseeha  s61o  es  de  temporal  y  se  obtiene  en 
igual  cantidad  que  como  ya  se  dijo  en  larespuestanu- 
mero  6. 

9.  No  se  cultiva  en  esta  localidad  ninguna  de  las  se- 
millas  expresadas  en  la  pregunta. 

10.  Se  siembra  con  la  misma  semilla  que  se  coseeha. 

11.  El  linico  medio  que  se  usa  para  escoger  la  se- 
milla es  apartar  la  podrida  y  delgada,  tomando  delgra- 
no  mds  grande  que  pueda  cosecharse. 

12.  En  esta  localidad  no  se  hace  uso  de  ninguna  cla- 
se de  maquinaria  agricola. 

Tlahuiloltepec,  Diciembre  4  de  1893. — Diego  Ji- 
minez. 
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MUNICIPALIDAD  DE  TONAGUfA. 
Conteatacidn  dada  por  el  Ayuniamiento  de  dieha  Municipalidad. 

1.  En  esta  localidad  86I0  se  cultiva  el  maiz. 

2.  La  unidad  de  superficie  es  el  almud,  que  tiene 
4,232  yaras  cuadradas  de  terrene  de  sembradura  de 
maiz. 

3.  En  esta  localidad  no  se  hace  uso  de  ninguna  cla- 
se  de  abono  para  las  plantas. 

4.  No  se  emplea  en  ninguna  cantidad. 

6.  Debe  sembrarse  un  almud  de  semilla  de  maiz  pa- 
ra obtener  por  cosecha  una  fanega,  poco  m&s  6  menos. 

6.  S6I0  se  obtiene  una  cosecha  al  ano. 

7.  En  esta  localidad  unicamente  se  siembra  de  tem- 
poral. 

8.  S6I0  se  siembra  de  temporal  y  la  cosecha  se  ob- 
tiene en  igual  cantidad,  como  queda  expresado  en  la 
respuesta  ntimero  5. 

9.  Ninguna  de  las  semillas  expresadas  en  la  pre- 
gunta  se  cultiva  en  esta  localidad. 

10.  Se  siembra  con  la  misma  semilla  que  se  cosecha. 

11.  Para  escoger  la  semilla  s61o  se  saca  el  grano  m&s 
delgado  y  podrido  que  suele  tener,  tomando  el  m&s 
grande  para  dicho  objeto. 

12.  No  se  usa  de  ninguna  maquinaria  agricola  en  es- 
ta localidad. 

Tonaguia,  Diciembre  4  de  1893. — Bemigio  Martinez. 
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MUNICIPALIDAD  DE  TOTONTEPEC. 
Contestaddn  dada  por  el  Ayuntamiento  de  dicha  Municipalidad. 

1.  En  esta  localidad  s61o  se  cultivan  las  planta  del 
maiz  y  la  cana,  esta  liltima  en  menor  cantidad  que  fa 
primera. 

2.  La  unidad  de  superficie  es  el  almud,  que  tiene 
4,232  varas  cuadradas  de  terrene  de  sembradura  de 
maiz. 

3.  En  esta  localidad  no  se  hace  uso  de  ninguna  cla- 
se  de  abono  para  las  plantas. 

4.  No  se  em  plea  en  ninguna  cantidad. 

6.  Debe  sembrarse  un  almud  de  semilla  de  maiz  pa- 
ra obtener  por  cosecha  una  fanega  poco  mds  6  menos. 
A  un  almud  de  terreno  de  sembradura  de  maiz  pue- 
den  caberle  150  matas  de  cana  y  estas  pueden  ren- 
dir  al  ano  20  panties  de  panela. 

6/  Solo  se  obtiene  una  cosecha  al  afio. 

7.  En  esta  localidad  tinicamente  se  siembra  de  tem- 
poral. 

8.  S61o  se  siembra  como  se  expresa  en  la  respuesta 
anterior  y  se  cosecha  en  igual  cantidad,  como^ueda  di- 
cho  en  la  ntimero  5. 

9.  No  se  cultivan  en  esta  localidad  ninguna  de  las 
semillas  que  expresa  la  pregunta. 

10.  Se  siembra  con  la  misma  semilla  que  se  cosecha. 

11.  El  tinico  medio  que  se  usa  para  escoger  la  se- 
milla es  tomando  el  mejor  grano  y  entresacarle  el  del- 
gado  6  podrido  que  suela  tener. 

Totontepec,  Diciembre  5  de  1893. — JosS  Alcdntara. 
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MUNICIPALIDAD  DE  VILLA  ALTA. 
Cantestacidn  dadapor  d  Ayunlamiento  de  dicha  Municipalidad. 

1.  Las  semillas  y  plantas  quese  cultivan  en  esta  lo- 
calidad  son  las  que  a  continuaci6n  se  expresan:  maiz, 
frijol,  arveja  y  chile. 

2.  La  unidad  de  superficie  que  se  usa  en  esta  loca- 
lidad  es  el  almud,  que  tiene  4,232  varas  cuadradas. 

3.  S61o  los  terrenes  inmediatos  &  k  poblaci6n  se 
abonan  con  la  basura  de  las  casas  y  la  que  hace  el  ga- 
nado  vacuno. 

4.  La  cantidad  que  se  emplea  de  esa  basura  en  los 
terrenes  expresados  es  de  3  6  4  cargas. 

5.  Para  obtener  una  cosecha  de  dos  fanegas  de  maiz 
se  siembra  un  almud  de  semilla  en  la  unidad  de  su- 
perficie. 

Para  obtener  una  fanega  de  arveja  se  siembran  en 
la  unidad  de  superficie  tres  almudes  de  semilla. 

Para  obtener  una  fan^a  de  frijol  se  siembran  tres 
almudes  de  semilla  en  la  unidad  de  superficie. 

T  para  obtener  diez  arrobas  de  chile,  se  siembra  la 
alm&ciga  que  se  hizo  de  cuatro  onzas  de  semilla. 

6.  De  maiz  se  obtiene  una  cosecha,  de  frijol  una,  de 
arveja  una  y  de  chile  dos. 

7.  No  se  hacen  cultivos  de  riego  propiamente  dicho. 

8.  Queda  contestada  en  la  anterior  respuesta. 

9.  En  ninguna,  porque  no  se  hacen  siembras  de  tri- 
go  en  esta  localidad. 

10.  Se  siembra  con  la  misma  semilla  que  se  cosecha 
cada  ano. 
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11.  El  tinico  medio  que  se  emplea  para  escoger  la 
semilla  es  apartando  la  que  se  cree  mejor,  pues  no  hay 
otro. 

12.  Ninguna  maquinaria  agricola  se  emplea  en  esta 
localidad. 

Villa  Alta,  Diciembre  15  de  1893. — Amanda  He- 
rrera. 


MUNICIPALIDAD  DE  VILLA  HIDALGO. 

Contestacion  dada  por  el  Ayuntamiento  de  dicha  Municipalidad. 

1.  En  esta  localidad  se  cultiva  el  maiz,  frijol,  cana, 
maguey  y  pl&tano,  estas  tres  semillas  tiltimas  se  siem- 
bran  en  pequena  cantidad  y  la  primera  en  regular. 

2.  La  unidad  de  superficie  segiin  las  nuevas  medi- 
das  es  el  metro.  Tin  almud  de  sembradura  de  maiz 
tiene  60  metres  cuadrados,  por  consiguiente  para  la 
siembra  de  una  fanega  de  este  mismo  grano  es  nece- 
saria  la  extensi6n  de  1,440  metres  cuadrados. 

3.  Se  hace^uso  del  esti6rcol  de  buey  y  basuras  de  ca- 
sa,  es  decir,  para  los  terrenes  inmediatos  &  la  pobla- 
ci6n  y  para  los  distantes  de  ella  tinicamente  el  pri- 
mero. 

4.  Se  echa  &  cada  mata  de  milpa  la  cantidad  de  me- 
dia libra.  * 

5.  Tin  almud  de  sembradura  de  maiz  produce  me- 
dia fanega  cuando  se  da  mal  la  cosecha  y  cuando  es 
buena  dos  fanegas  y  media.  Las  canas,  maguey  y  pla- 
tanares  se  siembran  por  matas  contadas  para  el  gasto 
de  las  familias  y  no  para  vender. 
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6.  De  la  siembra  del  maiz  s61o  se  obtiene  una  cose- 
cha  al  ano,  lo  mismo  que  de  cana  y  pl&tano.  El  ma- 
guey produce  k  los  siete  anos  de  sembrado. 

7.  De  maiz  hay  una  cose6ha  al  ano,  de  temporal; 
de  riego  no  se  siembra  por  ser  el  agua  escafea  en  la  ju^- 
risdicci6n  de  esta  Municipalidad. 

8.  Se  cosecha  de  un  almud  de  sembradura  de  maiz, 
la  cantidad  de  fanegas  que  se  menciona  en  la  repuesta 
6^;  siembras  de  riego  no  se  conocen  como  se  dice  en  la 
fracci6n  anterior. 

9.  Se  omite  la  contestaci6n  de  esta  pregunta  por  no 
cultivarse  en  esta  localidad  ninguna  de  las  semillas 
que  ella  menciona. 

10.  No  se  cambia  semilla,  con  la  misma  que  se  cose- 
cha se  siembra  cada  ano. 

11.  Fara  la  siembra  de  maiz  se  escoge  de  la  media- 
nia  de  la  mazorca  grande^  teniendo  cuidado  de  no  sem- 
brar  el  grano  que  tenga  el  coraz6n  picado  porque  no 


12.  No  se  emplea  ninguna  maquinaria  agricola. 
Villa  Hidalgo,  Noviembre  30  de  ISQS.—Tihurcio 
Hemdndez  Cuevas. 

MUNICIPALIDAD  DE  XAGALAXI. 

Contestacion  dada  por  el  Ayuntamiento  de  dicha  Municipalidad. 

1.  Las  semillas  y  plantas  que  se  cultivan  en  esta  lo- 
calidad son  las  que  &  continuaci6n  se  expresan: 

Maiz,  frijol,  arveja  y  chile. 

2.  La  unidad  de  superficie  que  se  usa  en  esta  loca- 
lidad es  el  almud,  que  tiene  4,232  varas  cuadradas. 
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3.  S61o  en  los  terrenos  inmediatoa  &  la  poblacidn  se 
abonan  con  la  basura  de  las  casas  y  la  que  hace  el  ga- 
nado  vacuno. 

4.  En  la  cantidad  que  se  emplea  esa  basura  en  los 
terrenos  expresados  es  de  3  &  4  cargas. 

5.  Para  obtener  una  cosecha  de  dos  fanegas  de  maiz 
se  siembra  un .  almud  de  semilla  en  la  unidad  de  su- 
perficie. 

Para  obtener  una  fanega  de  arveja  se  siembraji,  en  la 
unidad  de  superficie,  3  almudes  de  semilla. 

Para  obtener  una  fanega  de  frijol  se  siembran  3  al- 
mudes de  semilla  en  la  unidad  de  supercie. 

Y  para  obtener  10  arrobas  de  chile  se  siembra  la  al- 
m&ciga  que  se  hizo  de  4  onzas  de  semilla. 

6.  De  maiz  se  obtiene  una  cosecha,  de  frijol  una,  de 
arveja  una  y  de  chile  do^. 

7.  JSo  se  hacen  cultivos  de  riego  propiamente  di- 
cho. 

8.  Por  la  raz6n  anterior  no  se  da  la  contestaci6n 
correspondiente. 

9.  En  ninguna,  porque  no  se  hacen  siembras  de  tri- 
go  en  esta  localidad. 

10.  Se  siembra  con  la  misma  semilla  que  se  cose- 
cha cada  ano. 

11.  El  tinico  medio  que  se  emplea  para  escoger  la 
semilla  es  apartando  lo  que  se  cree  mejor,  pues  no  hay 
otro. 

12.  Ninguna  maquinaria  agricola  se  emplea  en  esta 
localidad. 

Xagalaxi,  Biciembre  10  de  1893. — Evaristo  Men- 
doza. 
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MUNICIPALIDAD  DE  XAGAXfA.  ^ 
ConiestaciSn  dada  poi' d  AyurUamiento  de  dicha  Municipalidad. 

1.  Eq  esta  localidad  s61o  se  cultivan  el  maiz,  el  fri- 
jol  y  el  maguey  de  pulque. 

2.  >  La  unidad  de  superficie,  segtin  las  nuevas  medi- 
das,  es  el  metro.  TTij  almud  de  sembradura  de  malz 
tiene  60  metres  cuadrados.  Una  fanega  ocupa  440  me- 
tres cuadrados. 

3.  XJmcamente  se  hace  uso  del  estiercol  de  bueyes 
y  de  la  basura  que  producen  las  habitaciones  y  patios 
de  las'mismas. 

4.  Regularmente  se,  echa  &  cada  mata  de  milpa  la 
cantidad  de  basura  que  cabe  en  el  hueco  de  las  manos 
y  s61o  se  observa  esta  operaci6n  en  las  tierras  muy 
delgadas  que  estdn  cerca  de  la  poblaci6n. 

6.  Para  obtener  per  cosecha  de  una  &  dos  fanegas  de 
maiz  es  necesario  sembrar  un  almud  de  este  grano. 
Para  el  cultivo  del  frijol  es  menester  sembrar  un  al- 
mud de  semilla  para  obtener  por  cosecha  quince  almu- 
des,  poco  mds  6  menos,  de  este  grano.  Respeeto  al  cul- 
tivo del  maguey  &  un  almud  de  terrene  de  sembradura 
de  maiz,  le  pueden  caber  poco  mds  6  menos  quinien- 
tas  matas  y  se  cosecha  cada  siete  anos  conforme  se  va 
sazonando  la  planta. 

6.  De  todas  las  plantas  que  se  cultivan  en  esta  lo- 
calidad s61o  se  obtiene  una  cosecha  al  ano. 

7.  TTnicamei^jte  se  siembr^  de  temporal  y  se  cosecha 
de  la  misma  manera,  como  queda|dicho  en  la  respues- 
ta  numero  5.  No  se  cultivan  plantas  de  riego  de  nin- 
guna  clase. 
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8.  S61o  se  siembra  en  el  tiempo  que  se  menciona  en 
la  fracci6n  anterior  y  rinde  dos  fanegas  por  almud 
<;uando  se  da  bien. 

9.  No  se  contesta  esta  pregunta  por  no  cultivarse 
ninguna  de  las  semillas  que  se  expresan. 

10.  Se  siembra  con  la  misma  semilla  que  se  cosecha. 

11.  Greneralmente  para  escoger  la  semilla  del  maiz 
^  frijol  se  toma  del  grano  que  se  da  mejor  6  mds  gran- 
de  y  se  le  saca  el  podrido  6  el  que  tiene  el  coraz6n  pi- 
<;ado. 

12.  No  se  usa  ninguna  maquinaria. 

Xagaxia,  Diciemhre  1^  de  1893. — Jose  Justo  Rivera. 


MUNICIPALIDAD  DE  YACOCHE. 

Contestacion  dada  por  el  Ayuntamiento  de  dicha  Municipalidad. 

1.  En  esta  localidad  s61o  se  cultiva  el  maiz. 

2.  La  unidad  de  superficie  es  el  almud  que  tiene 
4,232  varas  cuadradas. 

3.  En  esta  localidad  no  se  kace  uso  de  ninguna  cla- 
se  de  abono. 

4.  No  se  emplea  en  ninguna  cantidad. 

5.  Debe  sembrarse  un  almud  de  semilla  de  maiz 
para  obtener  por  cosecha  una  fanega  poco  m&s  6  me- 
nos. 

6.  S61o  se  obtiene  una  cosecha  al  si^o. 

7.  En  esta  localidad  se  siembra  tinicamente  de  tem- 
poral. 

8.  Como  se  expresa  en  la  anterior  respuesta  y  se  co- 
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secha  en  igual  proporci6n  que  se  indic6  en  la  nume- 
ro  6. 

9.  No  se  cultiva  en  esta  localidad  ninguna  de  las  se- 
millas  &  que  se  refiere  la  pregunta. 

10.  Se  siembra  con  la  misma  semilla  que  se  cose- 
cha. 

11.  El  tinico  medio  qj^e  se  usa  para  escoger  la  se- 
milla, es  tomar  el  grano  m&s  grande  y  entresacarle  el 
delgado  6  podrido  que  pudiese  tener. 

12.  No  se  usa  de  ninguna  maquinaria  agrxcola. 
Yacoche,  Diciembre  6  de  1893. — Secundtno  Bautis- 

ta  Mijangos. 

MUNICIPALIDAD  DE  YAGALLO. 
Coniestad&n  dada  por  el  Ayuniamienio  de  -dicha  Municipalidad. 

1.  Las  semillas  y  plantas  que  se  cultivan  en  esta  lo- 
calidad, son  las  que  A  continuaci6n  se  expresan:  maiz,. 
frijol,  arveja  y  chile. 

2.  La  unidad  de  superficie  que  se  usa  en  esta  locali- 
dad es  el  almud,  que  tiene  4,232  varas  cuadradas. 

,  3.  S61o  en  los  terrenes  inmediatos  &  la  poblacion  se 
abona  con  la  basura  de  las  casas  y  la  que  hace  el  ga- 
nado  vacuno. 

4.  En  la  cantidad  que  se  emplea  esa  basura  en  los 
terrenes  expresados,  es  de  tres  &  cuatro  cargas. 

5.  Para  obtener  una  cosecha  de  dos  fanegas  de  maiz, 
se  siembra  un  almud  de  semilla  en  la  unidad  de  super- 
ficie; para  obtener  una  fanega  de  arveja,  se  siembran 
en  la  unidad  de  superficie  tres  almudes  de  semilla;  para^ 
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obtener  una  fanega  de  frijol,  se  aiembran  tres  almudes 
de  semilla  en  la  unidad  de  superficie,  y  para  obtener 
diez  arrobas  de  chile,  se  siembra  la  alm&ciga  que  se 
hizo  con  cuatro  onzas  de  semilla. 

6.  De  maiz,  se  obtiene  una  cosecha;  de  frijol,  una; 
de  arveja,  una  y  de  chile,  dos. 

7.  No  se  hacen  cultivos  d^  riego  propiamente  di- 
chos. 

8.  Per  la  raz6n  anterior  no  se  da  la  contestaci6n  co- 
rrespondiente. 

9.  En  ninguno,  porque  no  se  hacen  siembras  de  tri- 
go  en  esta  localidad. 

10.  Se  siembra  con  la  misma  semilla  que  se  cosecha 
cada  ano. 

11.  El  unico  medio  que  se  emplea  para  escoger  la 
semilla  es  apartando  la  que  se  cree  mejor,  pues  no  hay 
otro. 

12.  Ninguna  maquinaria  agricola  se  emplea  en  esta 
localidad. 

Yagallo,  Diciembre  19  de  1893. — Por  el  Presidente 
Municipal,  el  Secretario  Atanasio  Chdvez. 


MUNICIPALIDAD  DE  YAGANIZA. 
Coniestacidn  dada  por  el  Ayuniamiento  de  dicha  Municipalidad, 

1.  En  esta  localidad  s61o  se  cultiva  el  maiz  y  el  ma- 
guey de  pulque. 

2.  La  unidad  de  superficie  es  el  metro;  por  consi- 
guiente,  un  almud  de  terrene  de  sembradura  de  maiz 
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tiene  60  metros  cuadrados;  y  una  fanega  tiene  1,440 
metres  cuadrados. 

3.  Se  hace  uso  jlel  estiercol  de  buey  y  de  la  basura 
que  producen  las  habitaciones  y  patios  de  las  mismas. 

4.  La  cantidad  de  basura  que  se  le  echa  &  cada  mata 
de  milpa  es  la  que  cabe  en  el  hueco  de  las'manos. 

5.  Para  obtener  una  fanega  de  maiz  es  menester  sem- 
brar  un  almud  de  semilla.  El  maguey  s61o  se  siembra 
en  los  lugares  pedregosos;  no  se  siembra  por  metros  6 
almudes. 

6.  De  todas  las  plantas  que  se  cultiran  en  esta  loca- 
lidad  s61o  se  obtiene  una  cosecha  al  afio. 

7.  En  esta  loealidad  no  se  cultivan  plantas  de  riego, 
mds  que  de  temporal,  y  las  cosechas  son  escasas. 

8.  S61o  se  siembra  todo  de  temporal,  y  se  siembra 
y  se  cosecha  del  mismo  modo  que  como  ya  queda  dicho 
en  la  pregunta  quinta. 

-    9.  Se  omite  esta  aclaraci6n  por  no  cultivarse  en  esta 
loealidad  el  trigo,  la  cebada,  la  avena,  ni  el  arroz. 
,10.  Se  siembra  con  la  misma  semilla  que  se  cosecha; 

11.  Para  escoger  la  semilla  se  toma  del  grano  m&s 
grande  y  se  le  aparta  el  podrido. 

12.  No  se  hace  uso  de  ninguna  maquinaria  agricola. 
Yaganiza,  Jforiembre  30  de  1893. — JosS  Pedro  Ortiz. 

MUNICIPALIDAD  DE  YALAHUY 
Coniestaddn  dada  por  d  Ayv/ntamierUo  de  dicha  Munidpalidad. 

1.  Las  semillas  y  plantas  que  se  cultivan  en  esta  lo- 
ealidad, son  las  que  &  continuaci6n  se  expresan:  maiz, 
frijol,  arveja  y  chile. 
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2.  La  unidad  de  superficie  que  se  usa  en  esta  locali* 
dad  es  el  almud,  que  tiene  4,232  varas  cuadradas. 

3.  S61o  en  los  terrenes  inmediatos  &  la  poblaci6n  se 
abonan  con  la  basura  de  las  casas  y  la  que  hace  el  ga- 
nado  vacuno. 

4.  En  la^cantidad  que  se  em  plea  esa  basura  en  los 
terrenes  expresados  es  de  tres  &  cuatro  cargas. 

5.  Para  obtener  una  cosecha  de  dos  fanegas  de  maiz^ 
se  siembra  un  almud  de  semilla  en  la  unidad  de  super- 
ficie; para  obtener  una  fanega  de  arveja,  se  siembran 
en  la  unidad  de  superficie  tres  almudes  de  semilla;  para 
obtener  una  fanega  de  frijol,  se  siembran  tres  almudes 
de  semilla  en  la  unidad  de  superficie,  y  para  obtener 
diez  arrobas  de  chile,  se  siembra  la  alm&ciga  que  se  bizo 
de  cuatro  onzas  de  semilla. 

6.  De  maiz,  se  obtiene  una  cosecha;  de  frijol,  una; 
de  alverja,  una,  y  de  chile,  dos. 

7.  No  se  hacen  cultivos  de  riego  propiamente  di- 
chos. 

8.  For  la  razdn  anterior  no  se  da  la  contestacidn  co- 
rrespondiente. 

9.  En  ninguno,  porque  no  se  hacen  siembras  de  tri- 
go  en  esta  localidad. 

10.  Se  siembra  con  la  misma  semilla  que  se  cosecha 
cada  ano. 

11.  El  tinico  medio  que  se  emplea  para  escoger  la  se- 
milla es  apartando  la  que  se  cree  mejor,  pues  no  hay 
otro. 

12.  Ninguna  maquinaria  agricola  se  emplea  en  esta 
localidad. 

Yalahuy,  Diciembre  12  de  1893.  — Ei  Agente  Mu- 
nicipal, Urhano  Martinez. 
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MUNICIPALIDAD  DE  YALINA. 
ConiesUmdn  dada  par  d  Ayuntamiento  de  dicha  Municipalidad. 

1.  En  esta  localidad  s61o  se  cultiva  el  maiz,  el  trigo 
y  el  maguey  de  pulque;  estas  dos  tiltimas  plantas  en 
muy  pequena  cantidad. 

2.  La  unidad  de  superficie,  segiin  las  nuevas  medi- 
das  es  el  metro.  Tin  almud  de  sembradura  de  maiz  tiene 
60  metres  cuadrados,  y  una  fanega  de  sembradura  de 
este  mismo  grano  tiene  1,440  metres  cuadrados. 

3.  Se  hace  uso  del  estiercol  de  buey. 

4.  Regularmente  se  le  echa  &  cada  mata  de  milpa 
la  cantidad  de  basura  que  cabe  en  el  hueco  de  las  manos. 

6.  Para  obtener  una  fanega  de  maiz  es  menester  sem- 
brar  un  almud  de  este  grano;  para  cosechar  dos  fane- 
gas  de  trigo  debe  sembrarse  un  almud  de  semilla. 

6.  De  todas  las  plantas  que  se  cultivan  en  esta  loca- 
lidad s61o  se  obtiene  una  cosecha  al  ano. 

7.  S61o  se  siembra  de  temporal  en  esta  localidad.  No 
se  cultivan  plantas  de  riego  de  ninguna  clase. 

8.  S61o  se  siembra  de  temporal  y  se  cosecha  en  la 
misma  proporci6n  que  como  ya  se  dijo  en  la  pregunta 
5^.  Se  omite  la  aclaracidn  de  la  cosecha  de  riego  per 
la  misma  raz6n  anterior. 

9.  De  estas  semillas  s61o  se  siembra  trigo  en  esta  lo- 
calidad, y  como  se  cultiva  en  muy  pequena  cantidad, 
no  se  cosecha  la  paja;  en  esa  virtud  no  se  puede  com- 
parar  que  cantidad  de  paja  y  que  cantidad  de  grano  se 
obtiene,  asi  como  de  paja  en  cada  cosecha. 

BoleUn.^F.— 9. 
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10.  Se  siembra  con  la  misma  semilla  que  se  cosecha, 
en  virtud  de  ser  la  mqor. 

11.  Greneralmente  para  escoger  la  semilla,  se  toma 
de  la  mazorca  llamada  de  hoja,  por  ser  la  mejor  y  de 
esta  se  toma  el  maiz  de  la  parte  de  enmedio  y  se  le  sa- 
can  algunos  granos  que  suelen  estar  podridos  6  picados. 

12.  No  se  usa  ninguna  clase  de  maquinaria. 
Yalina,  Ifoviembre  30  de  1893.--E1  Presidente  Mu- 
nicipal, Jo$^  Medrano. 


MUNICIPALIDAD  DE  YATE^. 

GmiestaciSn  dada  por  d  Ayuntamiento  de  dicha  Munieipalidad. 

1.  En  esta  localidad  s61o  se  cultiva  el  maiz  y  el  fri- 
jol  de  temporal. 

2.  La  tmidad  de  superficie  es  el  almud,  que  contione 
4,232  varas  cuadradas  de  terreno  de  sembradura  de 
maiz. 

3.  En  esta  localidad  no  se  hace  use  de  ninguna  cla- 
se de  abono  para  las  plantas. 

4.  No  se  emplea  en  ninguna  cantidad. 

5.  Debe  sembrarse  un  almud  de  semilla  de  maiz 
para  poder  obtener  por  cosecha  una  fanega  poco  m&s 
6  menos. 

Deben  sembrarse  dos  almudes  de  frijol  para  poder 
obtener  por  cosecha  una  fanega  de  este  grano. 

6.  S61o  se  obtiene  una  cosecha  al  afio. 

7.  En  esta  localidad  s61o  se  siembra  de  temporal. 

8.  S61o  se  siembra  de  temporal  y  se  cosecha  en  igual 
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cantidad  que  como  ya  queda  dicho  en  la  pregunta 
quinta. 

9.  No  se  cultivan  en  esta  localidad  las  semillas  ex- 
presadas  en  la  pregunta  novena. 

10.  Se  siembracon  la  misma  semilla  que  se  cosecha. 

11.  Greneralmente  para  escoger  la  semilla  s61o  se 
toma  del  grano  mds  grande  y  se  le  entresaca  el  podri- 
do  6  picado  que  puede  tener. 

12.  En  esta  localidad  no  se  usa  de  ninguna  maqui- 
naria  agtlcola  y  s61o  se  emplea  el  arado  y  la  coa. 

Yate6,  Diciembre  4  de  1893. — Pedro  Marcial 


MrNICIPALlDAD  DE  YATONI. 

CorUe8taci6n  dada  par  d  Ayuntamiento  de  dicha  Municvpalidad, 

1.  Las  semillas  y  plantas  que  se  cultivan  en  esta  lo- 
calidad son  las  que  &  continuaci6n  se  expresan; 

Maiz,  frijol,  arveja  y  chile. 

2.  La  unidad  de  superficie  que  se  usa  en  esta  loca- 
lidad es  el  almud,  que  tiene  4,232  varas  cuadradas. 

3.  S61o  en  los  terrenos  in  mediates  k  la  poblaci6n  se 
abona  con  la  basura  de  las  casas  y  la  que  hace  el  ga- 
nado  vacuno. 

4.  La  cantidad  que  se  emplea  de  esa  basura  en  los 
terrenos  expresados  es  de  tres  k  cuatro  cargas. 

5.  Para  obtener  una  cosecha  de  dos  fanegas  de  maiz 
se  siembra  un  almud  de  semilla  en  la  unidad  de  su- 
perficie. 

Para  obtener  una  fanega  de  arveja  se  siembran  en 
la  unidad  de  superficie  tres  almudes  de  semilla. 
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Para  obtener  una  fanega  de  firijol  se  aiembran  tres 
almudes  de  semilla  en  la  unidad  de  superficie. 

Para  obtener  diez  arrobas  de  chile  se  siembra  la  al- 
m&ciga  que  se  hizo  de  cuatro  onzas  de  semilla. 

6.  De  maiz  se  obtiene  una  cosecha,  de  frijol  una,  de 
arveja  urfa  y  de  chile  dos. 

7.  No  se  hacen  cultivos  de  riego  propiamente  dichos. 

8.  Por  la  raz6n  anterior  no  se  da  la  contestaci6n 
correspondiente. 

9.  En  ninguna,  porque  no  se  hacen  sienotbras  de  tri- 
go  en  esta  localidad. 

'  10.  Se  siembra  con  la  misma  semilla  que  se  cosecha 
cada  aiio. 

11.  El  iinico  medio  que  se  emplea  para  escoger  la 
semilla  es  apartando  la  que  se  cree  mejor,  pues  no  hay 
otro. 

12.  Ninguna  maquinaria  agricpla  se  emplea  en  esta 
localidad. 

Yatoni,  DiciQmbre  15  de  1893. — Bernardino  Perez. 


Coniestacidn  dadapor  el  Ayuntdmimio  de  dicha  Municipalidad. 

1.  Las  semillas  y  plantas  que  se  cultivan  en  esta 
localidad  son  las  que  &  continuaci6n  se  expresan: 

Maiz,  frijol,  arveja  y  chile. 

2.  La  unidad  de  superficie  que  se  usa  en  esta  loca- 
lidad es  el  almud,  que  tiene  4,232  varas  cuadradas. 

3.  S61o  en  los  terrenes  in  mediates  &  la  poblaci^n  se 
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abona  con  la  basura  de  las  casas  y  la  que  hace  el  ga- 
nado  vacuno. 

4.  La  cantidad  que  se  emplea  de  esa  basura  en  los 
terrenes  expresados  es  de  tres  6  cuatro  cargas. 

5.  Para  obtener  una  cosecha  de  dos  fanegas  de  maiz 
se  siembra  un  almud  de  semilla  en  la  unidad  de  su- 
perficie. 

Para  obtener  una  fanega  de  arveja  se  siembran  en 
la  unidad  de  superficie  tres  almudes  de  semilla. 

Para  obtener  una  fanega  de  frijol  se  siembran  tres 
almudes  de  semilla  en  la  unidad  de  superficie. 

Para  obtener  diez  arrobas  de  chile  se  siembra  la  al- 
m&ciga  que  se  hizo  de  cuatro  onzas  de  semilla. 

6.  De  maiz  se  obtiene  una  cosecha,  de  frijol  una,  de 
arveja  una  y  de  chile  dos. 

7.  No  se  hacen  cultivos  de  riego  propiamente  dichos. 

8.  Por  la  raz6n  anterior  no  se  da  la  contestaci6n 
correspondiente. 

9.  En  ninguna,  porque  no  se  hacen  siembras  de  tri- 
go  en  esta  localidad. 

10.  Se  siembra  con  la  misma  semilla  que  se  cosecha 
cada  ano. 

11.  El  tinico  medio  que  se  emplea  para  escoger  la 
semilla  es  apartando  la  que  se  cree  mejor,  pues  no  hay 
otro.  • 

12.  Ninguna  maquinaria  agricola  se  emplea  en  esta 
localidad. 

Yasona,  Diciembre  10  de  1893. — Jose  Qregorio  Ji- 
minez. 
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MUNICIPALIDAD  DE  YAVICHE. 
Coniestaddn  dada  ^or  d  Ayuntamiento  de  dkha  Munidpalidad, 

1.  Las  semillas  y  plantaa  que  se  cultivan  en  esta  lo- 
calidad  son  las  que  &  continuaci6n  se  expresan: 

Maiz,  frijol,  arveja  y  chile. 

2.  La  unidad  de  superficie  que  se  usa  en  esta  loca- 
lidad  es  el  almud,  que  tiene  4,232  varas  cuadradas. 

3.  Sdlo  en  los  terrenes  inmediatos  a  la  poblaei5n  se 
abona  con  la  basura  de  las  casas  y  la  que  hace  el  ga- 
nado  vacuno. 

4.  La  cantidad  que  se  emplea  de  esa  basura  en  los 
terrenos  expresados  es  de  tres  &  cuatro  cargas. 

5.  Para  obtener  una  cosecha  de  dos  fanegas  demalz 
se  siembra  un  almud  de  semilla  en  unidad  de  su- 
perficie. 

Para  obtener  una  fanega  de  arveja  se  siembran  en 
la  unidad  de  superficie  tres  almudes  de  semilla. 

Para  obtener  una  fanega  de  frijol  se  siembran  trea 
almudes  de  semilla  en  la  unidad  de  superficie. 

Para  obtener  diez  arrobas  de  chile  se  siembra  la  al- 
m&ciga  que  se  hizo  de  cuatro  onzas  de  semilla. 

6.  De  maiz  se  obtiene  una  cosecha,  de  frijol  una,  de 
arveja  una  y  de  chile  dos. 

7.  No  se  hacen  cultivos  de  riego  propiamente  dichos. 

8.  Por  la  raz6n  anterior  no  se  da  la  contestaci6n 
correspondiente. 

9.  En  ninguna,  porque  no  se  hacen  siembras  detri- 
go  en  esta  localidad. 

10.  Se  siembra  con  la  misma  semilla  que  se  cosecha 
cada  ano. 
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11.  El  tinico  medio  que  se  emplea  para  escoger  la 
semilla  es  apartando  la  que  se  cree  mejor,  pues  no  hay 
otro. 

12.  Ninguna  maquinaria  agricola  se  emplea  en  esta 
localidad. 

Yaviche,  Diciembre  16  de  1893. — Josi  Ldpez. 

MUNICIPALIDAD  DE  YAZACHf  ALTO. 
Coniestaci6n  dada  por  el  Ayuniamiento  de  dicha  Municipalidad. 

1.  En  esta  localidad  s61o  se  cultiva  el  maiz. 

2.  La  unidad  de  superficie  segun  las  nuevas  medi- 
das  es  el  metro.  ITn  almud  de  sembradura  de  maiz 
tiene  60  metres  cuadrados  y  una  fanega  ooupa  1,440 
metres  cuadrados. 

3.  Se  hace  use  del  estiercol  de  buey  y  de  la  basura 
que  producen  las  habitaciones  y  patios  de  las  mismas. 

4.  La  cantidad  de  basura  que  se  le  echa  &  cada  ma- 
la de  milpa  es  la  que  cabe  en  el  hueco  de  las  manos. 

5.  Fara  obtener  una  fanega  de  maiz  es  necesario 
sembrar  un  almud  de  semilla. 

6.  De  las  plantas  que  se  cultivan  en  esta  localidad 
s61o  se  obtiene  una  cosecha  al  afio. 

7.  S61o  se  siembra  de  temporal  en  esta  localidad  y 
no  se  cultivan  plantas  de  riego  de  ninguna  clase, 

8.  Queda  dicho  en  la  anterior  y  se  cosecha  en  igual 
proporci6n,  como  queda  dicho  en  la  respuesta  ntime- 
ro  6. 

9.  No  se  cultiva  en  esta  localidad  ninguna  de  las 
semillas  que  expresa  la  pregunta  relativa. 
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10.  Con  la  misma  semilla  que  se  cosecha. 

11.  El  unico  medio  que  se  usa  para  escoger  la  se- 
milla es  tomando  el  grano  m&s  grande  y  entresacarlo 
del  delgado  6  podrido  que  pueda  tener. 

12.  No  se  hace  uso  de  ninguna  maquinaria  agrico- 
la  en  esta  localidad. 

Yazachi  el  Alto,  Diciembre  V  de  1893.— Lorenzo  , 
Cruzmdn. 

MUNICIPALIDAD  DE  YAZAChI  BAJO. 
Contedaoi6n  dada  por  el  Ayuntamienio  de  dicha  Municipdlidad. 

1.  Las  semillas  y  plantas  que  se  cultivan  en  esta  lo- 
calidad son  las  que  4  continuaci6n  se  exprdsan:  maiz, 
frijol,  arveja  y  chile. 

2.  La  unidad  de  superficie  que  se  usa  en  esta  loca- 
lidad es  el  almud,  que  tiene  4,232  varas  cuadradas. 

3.  S61o  los  terrenes  inmediatos  &  la  poblaci6n  se  abo- 
nan  con  la  basura  de  las  casas  y  la  que  hace  el  gana- 
do  vacuno. 

4.  En  la  cantidad  que  se  emplea  esa  basura  en  los 
terrenes  expresados  es  de  3  &  4  cargas. 

6.  Para  obtener  una  cosecha  de  dosfanegas  demaiz 
se  siembra  un  almud  de  maiz  en  la  unidad  de  super- 
ficie. 

Fara  obtener  una  fanega  de  arveja  se  siembran  en 
la  unidad  de  superficie  tres  almudes  de  semilla. 

Para  obtener  una  fanega  de  frijol  se  siembran  tres 
almudes  de  semilla  en  la  unidad  de  superficie. 

Y  para  obtener  diez  arrobas  de  chile  se  siembra  la 
almdciga  que  se  hizo  de  4  onzas  de  semilla. 
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6.  De  maiz  se  obtiene  una  cosecha,  de  frijol  una,  de 
arveja  una  y  de  chile  dos. 

7.  Na  se  hacen  cultivos  de  riego  propiamente  di- 
chos. 

8.  Per  la  raz6n  anterior  no  se  da  la  contestaci6n  co- 
rrespondiente. 

9.  En  ninguna,  porque  no  se  hacen  siembras  de  tri- 
go  en  esta  localidad. 

10.  Se  siembra  con  la  misma  semilla  que  se  cosecha 
cada  ano. 

11.  El  Tinico  medio  que  se  einplea  para  escoger  la 
semilla  es  apartando  la  que  se  cree  mejor,  pues  no  hay 
otro. 

12.  Ninguna  maquinaria  agricola  se  emplea  en  esta 
localidad. 

Yazachi  Bajo,  Diciembre  15  de  1893. — Marcelmo 
Lopez. 


MUNICIPALTDAD  DE  YETZECOVI. 
CorUeaiad&a  dada  por  el  Ayuniamienio  de  dicJui  Municipalidad. 

1.  Las  semillasy  plantasque  se  cultivan  en  esta  lo« 
catidad,  son  las  que  4  continuaci6n  se  expresan:  maiz^ 
frijol,  arveja  y  chile. 

2.  La  unidad  de  superficie  que  se  usaen  esta  locali-^ 
dad,  es  el  almud,  que  tiene  4,232  varas  cuadradas. 

3.  S61o  en  los  terrenes  inmediatos  &  la  poblaci6n  se 
abona  con  la  basura  de  las  casas  y  la  que  hace  el  ga- 
nado  vaicuno. 

4.  La  cantidad  que  se  emplea  de  esa  basura  en  los 
terrenes  expresados,  es  de  tres  &  cuatrt  cargas. 
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5.  Para  obtener  una  cosecha  de  dos  fanegas  de  maiz,  ^ 
se  siembra  un  almud  de  semilla  en  la  unidad  de  sn- 
perficie;  para  obtener  una  fanega  de  arveja,  se  siem- 
bran  en  la  unidad  de  superficie  tres  almudes  de  semi- 
lla; para  obteiler  una  fanega  de  frijol,  se  siembran  tres 
almudes  de  semilla  en  la  unidad  de  superficie,  y  para 
obtener  diez  arrobaB  de  chile,  se  siembra  la  alm&dga 
que  se  hizo  de  cuatro  onzas  de  semilla. 

6.  De  maiz,  se  obtiene  una  cosecha;  de  frijol,  una; 
de  arveja,  una,  y  de  chile,  dos. 

7.  No  se  hacen  cultivos  de  riego  propiamente  di- 
chos. 

8.  Por  la  raz6n  anterior  no  se  da  la  contestaci6nco- 
rrespondiente, 

9.  En  ninguna,  porque  no  se  hacen  siembras  detri- 
go  en  esta  localidad. 

10.  Se  siembra  con  la  misma  semilla  que  se  cosecha 
cada  ano. 

11.  El  unico  medio  que  se  emplea  para  escoger  la 
semilla,  es  apartando  la  que  se  cree  mejor,  pues  no  hay 
otro. 

12.  Ninguna  miquina  agrioola  se  emplea  en  esta  lo- 
calidad. 

Yetzecovi,  Diciembre  12  de  1893. — Orispin  Mar- 
tinez. 


MUNICIPALIDAD  DE  TETZELALAG. 

Coni€staci6n  dada  por  el  AyuTxtamienio  de  dicha  Munictpdidad 

1.  Las  semillas  y  plantas  que  se  cultivan  en  esta  lo- 
calidad, son  las  que  4  continuaci6n  se  expresan:  mai^ 
frijol,  arveja  y  chile. 
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2.  La  unidad  de  superficie  que  se  usa  en  esta  loca- 
lidad  es  el  almud,  que  tiene  4,232  varas  cuadradas. 

3.  S61o  en  los  terrenes  inmediatos  &  la  poblaci6n  se 
abona  con  la  basura  de  las  casas  y  la  que  hace  el  ga- 
nado  vacuno. 

4.  La  cantidad  que  se  emplea  de  esa  basura  en  log 
terrenes  expresados  es  de  tres  &  cuatro  cargas. 

5.  Para  obtener  una  coseoha  de  dos  fanegas  de  maiz, 
se  siembra  un  almud  de  semilla  en  la  unidad  de  super- 
fide;  para  obtener  una  fanega  de  arveja,  se  siembran 
en  la  unidad  de  superficie  tres  almudes  de  semilla;  para 
obtener  una  fanega  de  frijol,  se  siembran  tres  almudes 
de  semilla  en  la  unidad  de  superficie;  para  obtener  diez 
arrobas  de  chile,  se  siembra  la  alm&ciga  que  se  hizo 
con  cuatro  onzas  de  semilla. 

6.  De  maiz,  se  obtiene  una  cosecha;  de  frijol,  una; 
de  arveja,  una,  y  de  chile,  dos. 

7.  No  se  hacen  cultivos  de  riego  propiamente  di- 
chos. 

8.  For  la  raz6n  anterior  no  se  da  la  contestaci6n  co- 
rrespondiente. 

9.  En  ninguna,  porque  no  se  hacen  siembras  de  tri* 
go  en  esta  localidad. 

10.  Se  siembran  con  la  nxisma  semilla  que  se  cose- 
cha cada  afio. 

11.  El  tinico  medio  que  se  emplea  para  escoger  la 
semilla,  es  apartando  la  que  se  cree  mejor,  pues  no  hay 
otro. 

12.  Ninguna  maquinaria  agricola  se  emplea  en  esta 
localidad. 

Yetzelalag,  Diciembre  7  de  1893. — Cdrlos  Zaragoza. 
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MUNICIPALIDAD  DE  YOHUECHI. 


Contestacion  dada  por  el  Ayuntamiento  de  dicha  MunicipaMad. 

1.  Las  semillas  y  plantas  que  se  cultivan  en  estalo- 
calidad  son  las  que  4  continuaci6n  se  expresan:  maiz, 
frijol  arveja  y  chile. 

2.  La  unidad  de  superficie  que  se  usa  en  esto  loca- 
lidad  es  el  almud,  que  tiene  4,232  varas  cuadradas. 

3.  S61o  en  los  terrenes  inmediatos  k  la  poblaci6n  se 
abona  con  la  basura  de  las  casas  y  la  que  hace  el  ga- 
nado  vacuno. 

4.  La  cantidad  que  se  emplea  de  esa  basura  en  los 
terrenes  expresados  es  de  tres  k  cuatro  cargas. 

5.  Para  obtener  una  cosecha  de  dos  fanegas  de  maiz 
se  siembra  un  almud  de  semilla  en  la  unidad  de  su- 
perficie. 

Para  obtener  una  fanega  de  arveja  se  siembran  en  la 
unidad  de  superficie  tres  almudes  de  semilla. 

Para  obtener  una  fanega  de  frijol  se  siembran  tres 
almudes  de  semilla  en  la  unidad  de  superficie. 

Para  obtener  diez  arrobas  de  chile  se  siembra  la  al- 
mdciga  que  se  hizo  de  cuatro  onzas  de  semilla. 

6.  De  maiz  se  ob tiene  una  cosecha,  de  frijol  una,  de 
arveja  una  y  de  chile  dos. 

7.  Jfo  se  hacen  cultivos  de  riego  propianaente  dichos. 

8.  Por  la  raz6n  anterior  no  se  da  la  contestaci6n  co- 
rrespondiente. 

9.  En  ninguna,  porque  no  se  hacen  siembras  de  tri- 
go  en  esta  localidad. 

10.  Se  siembra  con  la  misma  semilla  que  se  cosecha 
cada  ano. 
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11.  El  tinico  medio  que  se  emplea  para  escoger  la 
semilla  es  apartando  la  que  se  cree  major,  pues  no  hay 
otro. 

12.  Ninguna  maquinaria  agricola  se  emplea  en  esta 
localidad. 

Yohuechi,  Diciembre  15  de  1893. — Anselmo  Ye- 
lasco. 

MUNICIPALIDAD  DlS  YOJOVI. 
CcyrUestaciin  dada  por  el  Ayuniamiento  de  dicha  Munidpalidad. 

1.  Las  semillas  y  plantas  que  se  cultivan  en  esta 
localidad  son  las  que  4  eontinuacidn  se  expresan: 

Maiz,  frijol,  arveja  y  chile. 

2.  La  unidad  de  superficie  que  se  usa  en  esta  loca- 
lidad es  el  almud,  que  tiene  4,232  varas  cuadradas. 

3.  S61o  en  los  terrenes  inmediatos  &  la  pobIaci6n  se 
abona  con  la  basura  de  las  casas  y  la  que  hace  el  ga- 
nado  vacuno. 

4.  La  cantidad  que  se  emplea  de  esa  basura  en  los 
terrenes  expresados,  es  de  tres  &  cuatro  cargas. 

5.  Para  obtener  una  cosecha  de  dos  fanegas  de  maiz 
se  siembra  un  almud  de  semilla  en  la  unidad  de  su- 
perficie. 

Para  obtener  una  fanega  de  arveja  se  siembran  en 
la  unidad  de  superficie  tres  almudes  de  semilla. 

Para  obtener  una  fanega  de  frijol  se  siembran  tres 
almudes  de  semilla  en  la  unidad  de  superficie. 

Para  obtener  diez  arrobas  de  chile  se  siembra  la  al- 
m&ciga  que  se  hizo  de  cuatro  onzas  de  semilla. 
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6.  De  maiz  se  obtiene  una  cosecha,  de  frijol  una,  de 
arveja  una  y  de  chile  dos. 

7.  No  se  hacen  cultivos  de  riego  propiamente  dichos. 

8.  For  la  raz6n  anterior  no  se  da  la  contestaci6n  co- 
rrespondiente. 

9.  En  ninguna,  porque  no  se  hacen  siembras  de  tri- 
go  en  esta  localidad. 

10.  Se  siembra  con  la  misma  semilla  que  se  cosecha 
cada  afio. 

11.  El  linico  medio  que  se  emplea  para  escoger  la 
semilla,  es  apartando  la  que  se  cree  mejor,  pues  no  hay 
otro. 

12.  En  esta  localidad  no  se  hace  uso  de  ninguna 
maquinaria  agricola. 

Yajovi,  Diciembre  15  de  1893. — Fermin  Sdnchez. 


MUNICIP ALIDAD  DE  YOVEGO. 

Contesiaoi6n  dada  par  el  Ayuntamiento  de  dicha  Municipalidad, 

1.  Las  semillas  y  plantas  que  se  cultivan  en  estalo- 
calidadi  son  las  que  4  continuaci6n  se  expresan:  maiz, 
frijol,  arveja  y  chile. 

2.  La  unidad  de  superficie  que  se  usa  en  esta  loca- 
lidad es  el  almud,  quetiene  4,232  varas  cuadradas. 

3.  S61o  en  los  terrenes  inmediatos  &  la  poblaci6n  se 
abona  con  la  basura  de  las  casas  y  la  que  hace  el  ga- 
nado  vacuno. 

4.  En  la  cantidad  que  se  emplea  esa  basura  en  los 
terrenes  expresados,  es  de  tres  &  cuatro  cargas. 

5.  Para  obtener  una  cosecha  de  dos  fanegas  de  maiz, 
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se  siembra  de  semilla  un  almud  en  la  unidad  de  an- 
perfieie;  para  obtener  una  fanega  de  arveja,  se  siem- 
bran  en  la  unidad  de  superfide  tres  almudes  de  semi- 
lla; para  obtener  una  fanega  de  frijol,  se  siembran  tres 
almudes  de  semilla  en  la  unidad  de  superficie,  y  para 
obtener  diez  arrobas  de  chile,  se  siembra  la  almdciga 
que  se  hizo  con  cuatro  onzas  de  semilla. 

6.  De  maiz,  se  obtiene  una  cosecha;  de  frijol,  una; 
de  arveja,  una,  y  de  chile,  dos. 

7.  IKTose  hacen  cultivos  de  ri^  propiamente  di- 
chos. 

8.  For  la  raz6n  anterior  no  se  da  la  contestaci6n  co- 
rrespondiente. 

9.  En  ninguna,  porque  no  se  hacen  siembras  de  tri- 
go  en  esta  localidad. 

10.  Se  siembra  con  la  misma  semilla  que  se  cosecha 
cada  ano. 

11.  El  tinico  medio  que  se  emplea  para  escoger  la 
semilla,  es  apartando  la  quese  cree  mejor,  pues  no  hay 
otro. 

12.  iN^inguna  maquinaria  agricola  se  emplea  en  esta 
localidad. 

Yovego,  Diciembre  15  de  1893. —  JosS  Pedro  OrUz. 

MUNICIP ALIDAD  DE  ZOACHINA. 

CorUesiacidn  dada  por  el  Ayuniamienio  de  dicJia  31unicipaUdad. 

1.  En  esta  localidad  s61o  se  cultiva  el  maiz  y  el  ma- 
guey de  pulque. 

2.  La  unidad  de  superficie  segun  las  nuevas  medi- 
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das,  es  ^1-  metro.  Tin  almud  de  sembradura  de  mm 
tiene  60  metres  cuadrados  y  una  fan^  de  este  miamo 
grano  ocupa  1,440  metres  cuadrados. 

3.  Se  hace  use  del  estiercol  de  buey  y  de  la  basura 
de  las  habitaeiones  y  patios  de  las  mismas. 

4.  Begularmente  se  le  echa  4  cada  mata  de  milpa, 
la  cantidad  de  basura  que  cabe  en  el  hueco  de  las  manoe. 

5.  Para  obtener  una  fanega  de  maiz  es  menester  sem- 
brar  un  almud  de  este  grano;  para  cosechar  el  maguey 
&  una  mata  le  pueden  salir  100  cuartillos  de  pulque. 

6.  De  todas  las  plantas  que  se  cultivan  en  esta  loca- 
lidad  s61o  se  obtiene  una  cosecha  al  afio. 

7.  S6Io  se  siembra  de  temporal  en  esta  loealidad. 
No  se  cultivan  plantas  de  riego  de  ninguna  clase. 

8.  S61o  se  siembra  de  temporal  y  se  cosecha  igual 
que  como  ya  se  dijo  en  la  pregunta  quinta;  se  omite 
la  aclaracion  de  la  cosecha  de  riego  por  la  misma  ra- 
z6n  anterior. 

9.  Se  omite  la  aclaraci6n  de  esta  pregunta  por  no  cul- 
tivarse  ninguna  semilla  6  planta  de  esta  naturaleza. 

10.  Se  siembra  eon  la  misma  semilla  que  se  cosecha. 

11.  Generalmente  para  escoger  la  semilla  del  mais, 
se  toma  de  la  mazorca  Uamada  de  hoja,  por  ser  la  me- 
jor  y  de  6sta  se  toma  el  maiz  de  la  parte  de  enmedio  y 
se  le  saca  el  picado  si  tiene. 

12.  No  se  hace  uso  de  ninguna  clase  de  maquinaria. 
Zoachina,  Noviembre  30  de  1893. — Porfirio  Alar  con. 
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MUNICIPALIDAD  DE  ZOOCHISTEPEC. 

CorUesiacidn  dada  por  el  Ayuniamiento  de  dicha  Municipalidad. 

1.  Ea  esta  localidad  se  cultiva  el  maiz,  chile,  cana  y 
el  maguey  de  mezcal. 

2.  La  unidad  de  superficie,  segtin  las  nuevas  medi- 
das,  es  el  metro;  por  consiguiente,  para  la  siembra  de 
un  almud  de  maiz  se  necesitan  60  metres  cuadrados, 
y  para  la  siembra  de  una  fanega  de  este  mismo  grano, 
de  1,440  metros  cuadrados. 

3.  Se  hace  uso  algunas  voces  del  estiercol  de  gana- 
do  vacuno  y  de  la  basura  que  producen  las  habita- 
ciones. 

4.  Comunmente  se  le  echa  &  cada  mata  de  milpa,  la 
cantidad  de  basura  que  cabe  en  el  hueco  de  las  manos. 

5.  Regularmente  es  necesario  sembrar  un  almud  de 
maiz  para  obtener  una  fanega  6  dos  fanegas  cuando  se 
da  bien.  Para  la  siembra  de  dos  almudes  de  frijol,  se 
necesita  la  misma  porci6n  de  terrene  que  ocupa  un  al- 
mud de  la  semilla  anterior,  y  produce  por  cosecha  de 
quince  &  veinte  almudes,  v  doble  cantidad  cuando  se 
da  bien.  XXna  onza  de  semilla  de  chile  ocupa  un  al- 
mud de  sembradura  de  maiz,  y  produce  por  cosecha  de 
10  &  12  arrobas  por  cada  onza  de  semilla.  La  siembra 
de  cana  es  en  muy  pequena  cantidad  y  s61o  se  utiliza 
como  fruta.  Refiriendose  al  maguey,  tambien  se  siem- 
bra en  muy  pequena  cantidad,  y  una  mata  puede  valer 
poco  mds  6  menos,  12  centavos. 

6.  De  todas  las  plantas  que  se  cultivan  en  esta  lo- 
calidad s61o  se  obtiene  una  cosecha  al  ano. 

BoletIn,-F.-10. 
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7.  S61o  se  siembra  de  temporal  en  esta  localidad. 

8.  La  cosecha  que  se  obtiene  en  esta  localidad  s6b 
es  de  temporal  y  se  reproduce  de  la  misma  manera  que 
como  ya  se  dijo  en  la  pregunta  quinta..Se  omitela  acla- 
Taci6n  de  la  eosecha  de  riego  por  no  cultivarse  nin- 
guna  planta  de  esta  naturaleza  en  esta  localidad. 

9.  Esta  contestaci6n  tambien  se  omite  en  virtud  de 
no  cultivarse  ninguno  de  los  granos  mencionados  en 
la  misma  pregunta. 

10.  Se  hace  uso  de  la  misma  cosecha  6  semilla,  en 
virtud  de  ser  la  mejor  por  estar  aclimatada  al  lugar. 

11.  El  unico  medio  que  generalmente  se  emplea  para 
escoger  la  semilla,  es  tomar  el  maiz  mds  grande  y  en- 
tresacarle  el  podrido  que  suele  tener. 

12.  No  se  hace  uso  de  ninguna  maquinaria  agricola 
en  esta  localidad;  s61o  se  emplea  el  arado  y  la  coa. 

Zoochistepec,  Noviembre  29  de  1893. — Andres  Bias. 
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PREOIOS  COEEIENTES  DE  PRODUCTOS  AQEIOOLAS 

EN  EL  INTERIOR  DE  LA  REPIJbLICA. 

CHIHXJAHUA. 
municipalidad  de  ciudad  juIrez. 
PBECI08  corrientea  de  los  articuloa  de  mayor  conmmo. 

Maiz,  2  pesos  75  cs.  &  3  pesos  fanega. 

Trigo,  3  pesos  50  cs,  &  3  pesos  75  cs.  fanega. 

Cebada,  2  pesos  25  cs.  a  3  pesos  fanega. 

Frijol,  (^e  6  pesos  50  cs.  &  7  pesos  fanega. 

Garbanzo,  de  6  pesos  4  6  pesos  50  cs.  fanega. 

Arroz,  de  2  pesos  25  cs.  4  2  pesos  50  cs.  arroba. 

Cebollas,  de  1'  peso  25  cs.  4  1  peso  50  cs.  arroba 

Aztlcar  blanca,  de  4  pesos  4  4  pesos  50  cs.  arroba. 

Idem  triguena,  de  4  pesos  4  4  pesos  50  cs.  arroba. 

Filoncillo,  de  16  pesos  4  18  pesos  carga. 

Miel  de  abeja,  6  pesos  25  cs.  arroba. 

Oafe,  de  42  pesos  4  45  pesos  quintal. 

Cacao,  de  75  cs.  4  88  cs.  libra. 

Cera  blanca,  de  15  pesos  4  18  pesos  arroba. 

Lana  sucia  de  2  pesos  50  cs.  4  3  pesos  arroba. 
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Latia  limpia,  de  3  pesos  75  cs.  &  4  pesos  arroba. 
Pieles  de  res  al  pelo  frescas,  de  75  cs.  A 1  peso  arroba. 
Idem  secas,  de  2  pesos  25  cs.  d2  f)esos50  cs.  arroba. 
Cueros  curtidos  de  zuela,  de  12  pesos  &  13  pesos  ca- 
da  uno. 

Almid6n,  de  2  pesos  &  2  pesos  25  cs.  arroba. 
Chile  ancho  de  primera,  de  12  pesos  &  12  pesos  50  cs. 
arroba. 

Papas,  de  1  peso  4  1  peso  25  cs.  arroba. 

Naranjas,  de  15  pesos  &  20  pesos  miliar. 

Limas,  de  1  peso  25  cs.  &  1  peso  50  cs.  miliar. 

Limones,  de  1  peso  25  cs.  &  1  peso  50  cs.  miliar. 

Pldtanos,  de  12  pesos  4  15  pesos  miliar. 

Aguardiente  de  cafia,  de  50  pesos  &  55  pesos  barril. 

Idem  de  uva  de  34  pesos  &  45  pesos  barril. 

Tabaco  en  rama,  de  4  pesos  50  cs.  &  5  pesos  arroba. 

Idem  labrado  en  puros,  superior  clase,  de  20  pesos 
&  80  pesos  miliar. 

Idem  cigarros,  32  y  40  cajetillas  por  1  peso. 

Ganado  mayor  vacuno  de  10  pesos  &  12  pesos  ca- 
beza. 

•  Idem  caballar,  de  5  pesos  &  8  pesos  cabeza. 
Idem  menor  de  cerda,  de  5  pesos  4  8  pesos  cabeza. 
Idem  de  lana,  de  1  peso  &  1  peso  50  cs.  cabeza. 
Manteca,  de  6  pesos  a  6  pesos  25  cs.  arroba. 
Sebo,  de  2  pesos  &  2  pesos  25  cs.  arroba. 
Jab6n,  de  30  pesos  &  32  pesos  carga. 
Harina,  de  4  pesos  &  4  pesos  25  cs.  quintal. 
Sal,  de  5  pesos  4  6  pesos  carga  de  12  arrobas. 
Tequezquite,  de  2  pesos  4  3  pesos  fanega. 
Queso,  de  4  pesos  50  cs.  4  5  pesos  arroba. 
Ciudad  Ju4rez,  Febrero  28  de  1894. — E.  Provencio. 
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HIDALGO. 

MUNICIPALIDAD  DE  TULA  DE  HIDALGO. 
PRECIOS  corrienies  de  lo8  articulos  de  mayor  conmmo, 
Arvej6n,  8  pesos  carga. 

Cebada,  3  pesos  carga.  \ 

Frijol,  de  8  pesos  &  10  pesos  carga. 

Haba,  10  pesos  carga. 

Maiz,  4  pesos  50  cs.  carga. 

Trigo,  11  pesos  50  cs.  carga. 

Harina,  1  peso  50  cs.  arroba. 

Granillo,  1  peso  31  cs.  carga. 

Salvado,  40  cs.  arroba. 

Carne  de  res,  2  pesos  50  cs.  arroba. 

Idem  de  carnero,  3  pesos  arroba. 

Idem  de  cerdo,  3  pesos  75  cs.  arroba. 

Manteca,  4  pesos  arroba. 

Sebo,  3  pesos  75  cs.  arroba. 

Queso,  7  pesos  arroba. 

Lana,  4  pesos  arroba. 

Tula,  Febrero  28  de  1894.— J.  Andrade. 

GtJANAJUATO. 

MUNICIPALIDAD  DE  ABASOLO. 
PBECIOS  corrientea  de  los  arUculoa  de  mayor  conmno. 
Maiz,  1  peso  88  cs.  fanega. 

Frijol,  segtin  clase,  de  3  pesos  &  3  pesos  50  cs.  fa- 
nega. 
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Grarbanzo  delgado,  2  pesos  25  cs.  fanega. 
Trigo,  de  10  pesos  50  cs.  k-ll  pesos  carga  de  16 
arrobas. 
Manteca,  4  pesos  arroba. 
Sebo,  3  pesos  50  cs.  arroba. 

Azticar  michoacana;  segiin  clase,  de  2  pesos  25  cs.  4 
2  pesos  75  cs.  arroba. 

Piloncillo,  15  pesos  carga. 

Aguardiente  corriente,  12  pesos  barril. 

Idem  refino,  de  20  pesos  &  21  pesos  barril. 
-  Vino  mezcal  de  San  Luis,  12  pesos  barril  de  140 
cuartillos. 

Idem  de  Tequila,  18  pesos  barril. 

Cerdos  gordos;  segun  clase,  de  1  peso' 75  cs.  &  2  pe- 
pesos. 

Abasolo,  Febrero  13  de  1894. — Bafael  PimenteL 


MUNICIPALIDAD  DE  DOLORES  HIDALGO. 
PBECIOS  eorrientes  de  ha  articidos  de  mayor  consumo. 

Maiz,  de  2  pesos  &  2  pesos  12  cs.  fanega. 
Frijol,  3  pesos  50  cs.  &  4  pesos  fanega. 
Gairbanzo,  7  pesos  fanega. 
Cafe,  33  pesos  quintal. 
Arroz  de  Jojutla,  8  pesos  50  cs.  quintal. 
Idem  de  Apacingfin  6  pesos  50  cs,  quintal. 
Sal  de  Salinas,  6  pesos  25  cs.  carga. 
Azticar  de  primera,  3  pesos  50  cs.  arroba. 
Idem  de  segunda,  3  pesos  25  cs.  arroba. 
Idem  de  tercera,  3  pesos  arroba. 
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Filoncillo  de  la  sierra,  de  21  pesos  4  22  pesos  carga 
de  80  manos. 

Idem  haciendero,  20  pesos  carga  de  80  manos. 

Idem  del  bajlo,  1  peso  25  cs.  arroba. 

Queso  grande,  6  pesos  arroba. 

Harina,  21  pesos  carga  de  12  arrobas. 

Trigo,  12  pesos  carga  de  14  arrobas  14  libras. 

Aguardiente  de  85°  21  pesos  barril  de  140  cuarti- 
llos. 

Vino  mezcal,  2  pesos  25  cs.  arroba. 
Manteca,  4  pesos  25  cs.  arroba. 
Sebo,  3  pesos  88  cs.  arroba. 
Carne  de  res,  1  peso  50  cs.  arroba. 
Idem  de  cerdo,  3  pesos  50  cs.  arroba. 
Idem  de  carnero,  2  pesos  50  cs.  arroba. 
Dolores  Hidalgo,  Marzo  1^  de  1894. — Jesus  Cr.  JRo- 
drigim. 


MUNICIPALIDAD  DE  SILAO. 

PBECIOS  corrientea  de  los  articulos  de  mayor  conmmo. 

Maiz,  2  pesos  fanega. 

Frijol,  de  6  4  7  pesos  id. 

Garbanza,  6  pesos  id. 

Grarbanzo,  4  pesos  id. 

Cebada,  1  peso  75  cs.  id. 

Trigo,  12  pesos  carga  de  16  arrobas. 

Harina,  de  trigo,  18  carga  de  16  arrobas. 

Cafe  de  Uru4pam,  36  pesos  quintal. 

Azucar  blanca,  3  pesos  arroba. 


Digitized  by 


152 


Azdcar  triguena,  2  pesos  62  cs.  arroba. 

Manteca,  11  pesos  50  cs.  id. 

Silao,  Febrero  14  de  1894. — Cayetano  Malanche. 


MEXICO. 

MUNICIPALIDAD  DE  ACAMBAY. 

PBEC20S  corrientea  de  loa  artiedos  de  mayor  cormmo. 

Maiz,  5  pesos  carga. 

Trigo,  10  pesos  id. 

Cebada,  3  pesos  id. 

Haba,  9  pesos  id. 

Arvej6n,  9  pesos  id. 

Frijol  bayo,  12  pesos  id. 

Idem  prieto,  7  pesos  id. 

Garbanzo,  30  pesos  id. 

Arroz,  8  pesos  quintal. 

Chile  Colorado,  7  pesos  arroba. 

Idem  pasilla,  6  pesos  id. 

Carne  de  res,  1  peso  50  cs.  id. 

Idem  de  carnero,  2  pesos  id. 

Idem  de  cerdo,  2  pesos  60  cs.  id. 

Acambay,  Febrero  28  de  1894. — F.  Castaneda. 


MUNICIPALIDAD  DE  ACULCO. 

PRECIOS  corrientes  de  loa  arUculoa  de  mayor  cormnto* 

Maiz,  5  pesos  40  cs.  carga. 
Trigo,  12  pesos  id. 
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Cebada,  2  pesos  50  cs.  carga. 

Frijol  bayo,  15  pesos  id. 

Idem  prieto,  12  id. 

Chile  pasilla,  5  pesos  arroba. 

Idem  ancho,  4  pesos  50  cs.  id. 

Cafe,  37  pesos  quintal. 

Arroz,  12  pesos  id. 

AzAcar,  3  pesos  arroba. 

Carne  de  res,  1  peso  50  cs.  id. 

Idem  de  cerdo,  2  pesos  25  cs.  id. 

Idem  de  carnero,  2  pesos  id. 

Cueros  de  res  al  pelo,  3  pesos  uno. 

Idem  curtidos,  7  pesos  uno. 

Piloncillo,  10  pesos  carga. 

Tabaco,  31  pesos  quintal. 

Cal,  12  cs.  arroba. 

Pldtanos,  6  cs.  docena. 

Naranjas,  18  cs.  id. 

Idmas,  6  cs.  id. 

Aculco,  Febrero  28  de  1894. — Nicolds  Alcdntara. 


MUNICIPALIDAD  DE  ALMOLOYA  DE  ALQUISIRAS. 
PBECIOS  cbrrieniea  de  hs  ariiculos  de  mayw  consumo. 

Estado  de  las  cosechas. — No  se  verifican  ningunas. 
Maiz,  5  pesos  carga. 
Frijol,  12  pesos  id. 
Trigo,  8  pesos  id. 
Haba,  6  pesos  id. 

Carne  de  res,  2  pesos  50  cs.  arroba. 
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Came  de  cerdo,  3  pesos  arroba. 

Sal,  1  peso  id. 

Manteca,  4  peso*  60  cs.  id. 

Almoloya,  Febrero  28  de  1894. — Josi  M.  Earns. 


MUNICIPALIDAD  DE  AMANALCO. 
PRECIOS  corrientea  de  loa  artlculos  de  mayor  coTimmo. 

Estado  que  guar  dan  las  cosechas. — Durante  el  pre- 
sente  mes  ban  aparecido  en  las  sementeras  unos  insec- 
tos  que  estdn  causando  bastante  perjuicio. 

Mdximun, — Maiz,  5  pesos  carga. 

Trigo,  11  pesos  id. 

Cebada,  3  pesos  id. 

Arvej6n,  7  pesos  id. 

Papa,  12  pesos  id. 

Haba,  10  pesos  60  cs.  id. 

Frijol,  15  pesos  id. 

Chile,  8  pesos  arroba. 

Arroz,  2  pesos  50  cs.  id. 

Azticar,  3  pesos  id. 

Harina,  1  peso  38  cs.  id. 

Manteca,  4  pesos  25  cs.  id. 

Carne  de  res,  2  pesos  id. 

Id.  de  carnero,  2  pesos  25  cs.  id. 

Id.  de  cerdo,  3  pesos  id. 

Minimum. — Maiz.  4  pesos  carga. 

Trigo,  11  pesos  id. 

Cebada,  1  peso  88  cs.  id. 
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Arvej6n,  7  pesos  carga. 
Papa,  9  pesos  id. 
Haba,  10  pesos  id. 
Frijol,  11  pesos  id. 
Chile,  5  pesos  arroba. 
Arroz,  1  peso  37  cs.  id. 
Azucar,  2  pesos  38  cs.  id. 
Harina,  1  peso  25  cs.  id. 
Manteca,  3  pesos  60  cs.  id. 
Carne  de  res,  1  peso  75  cs.  id. 
Idem  de  carnero,  2  pesos  id. 
Idem  de  cerdo,  2  pesos  id. 

Parte  de  los  articulos  de  agricultura  que  produce  la 
Municipalidad  se  consumen  en  Ja  misma  y  parte  en 
la  capital  del  Estado. 

En  el  presente  mes  se  ban  expendido  un  mil  sete- 
oientos  cincuenta  y  dos  sombreros  de  ^alma. 

Poco  es  el  movimiento  que  hay  en  el  comercio  de 
esta  poblaci6n. 

Niguna  escasez  ha  habido  durante  el  presente  mes 
respecto  de  los  articulos  &  que  se  refiere  esta  noticia. 

Amanalco,  Febrero  28  de  1894. — Tomds  Lira. 

MUNICIPALIDAD  DE  AMATEPEC. 

PREC108  corrientes  de  los  articulos  de  mayor  consumo, 

Industria. — Conserva  el  estado  normal. 
Agricultura. — Lo  mismo  que  el  mes  anterior. 
Comercio. — Maiz,  4  pesos  carga. 
Frijol,  12  pesos  carga. 
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Haba,  12  pesos  carga. 
Harina,  12  pesos  carga  de  12  arrobaa. 
Aguardiente  de  cana,  20  pesos  barril. 
Came  de  res,  1  peso  50  cs.  arroba. 
*  Idem  de  tocino,  1  peso  50  cs.  arroba. 
Idem  de  carnero,  1  peso  12  cs.  arroba. 
Manteca,  8  pesos  arroba. 
Sebo  en  grena,  1  peso  75  cs.  arroba. 
Idem  en  marqueta,  3  pesos  arroba. 
Chile  ancho,  9  pesos  arroba. 
Arroz,  3  pesos  75  cs.  arroba. 
Papa,  9  pesos  carga. 

Amatepec,  Febrero  28  de  1894. — Francisco  Aranda. 

MUNICIPALIDAD  DE  AMECAMECA 
DE  JUi-REZ. 

PBECIOS  corrientea  de  los  articulos  de  mayor  conwmo. 

Estado  que  guardan  las  cosechas. — Las  cosechas  de 
maiz  siguen  realiz&ndose. 

Las  sementeras  de  trigo  contintian  en  el  mismo  es- 
tado del  mes  anterior. 

Precio  actual  de  las  semillas. — Arvej6n,  8  pesos  carga. 

Alfalfa,  6  centavos  arroba. 

Cebada,  3  pesos  50  cs.  carga. 

Frijol,  12  pesos  carga. 

Haba,  4  pesos  50  cs.  carga. 

Maiz,  4  pesos  50  cs.  carga. 

Trigo,  13  pesos  carga. 

Amecameca  de  Judrez,  Febrero  28  de  1894. — Porfi- 
rio  Castillo  Buendla. 
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MUNICIPALIDAD  DE  APASCO. 

PBECI08  corrientea  de  los  arUculoa  de  mayor  conmmo. 

Maizy  5  pesos  50  cs.  carga. 

Frijol,  12  pesos  carga. 

Cebadai  3  pesos  carga. 

Arvej6n,  9  pesos  carga. 

Haba,  9  pesos  carga. 

Aguardiente,  20  pesos  barril. 

Mezcal,  14  pesos  barril. 

Pulque  fino,  6  pesos  carga. 

Idem  corriente.  4  pesos  60  cs.  carga. 

Carne  de  res,  1  peso  75  cs.  arroba. 

Idem  de  carnero,  2  pesos  50  cs.  arroba. 

Idem  de  cerdo,  2  pesos  50  cs.  arroba. 

Manteca,  4  pesos  50  cs.  arroba. 

Sal,  1  peso  25  cs.  arroba. 

Chile,  7  pesos  arroba. 

Azticar,  3  pesos  arroba. 

Cafe,  11  pesos  arroba. 

Arroz,  2  pesos  25  cs.  arroba. 

Apasco,  Febrero  28  de  1894. — JosS  Ortiz. 


MUNICIPALIDAD  DE  ATLACOMULCO. 

PBECI08  corrienies  de  los  arUcvlos  de  mayor  coimmo. 

Maiz,  5  pesos  carga. 
Trigo,  12  pesos  carga. 
Cebada,  2  pesos  75  cs.  carga. 
Frijol,  12  pesos  carga. 
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Arvej6n,  8  pesos  carga, 
Haba,  9  pesos  carga. 
Arroz,  2  pesos  50  cs.  arroba. 
Azticar,  3  pesos  arroba. 
Cafe,  9  pesos  arroba. 
Aguardiente,  20  pesos  barril. 
Piloncillo,  2  pesos  arroba. 
Chile  pasilla,  6  pesos  arroba. 
Idem  Colorado,  7  pesos  arroba. 
Idem  mulato,  9  pesos  arroba. 
Sebo,  3  pesos  arroba. 
Manteca,  5  pesos  60  cs.  arroba. 
Sal,  1  peso  arroba. 
Almid6n,  3  pesos  arroba. 
Pulque  tlachique,  25  centavos  jarra. 
Jab6n,  4  pesos  arroba. 
Carne  de  res,  1  peso  50  cs.  arroba. 
Idem  de  carnero,  2  pesos  50  cs.  arroba. 
Idem  de  cerdo,  3  pesos  arroba. 
Atlacomulco,  Febrero  28  de  1894.— Jfartk 
roy  B. 

MUNICIPALIDAD  DE  ATLAHUTLA. 

PEECIOS  corrientes  de  hs  arUmloB  de  mayor  cansmo. 

Maiz,  5  pesos  carga. 
Frijol,  9  pesos  carga. 
Trigo,  13  pesos  carga. 
Cebada,  3  pesos  50  cs.  carga. 
Haba,  5  pesos  carga. 
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Arvej6n,  6  pesos  carga. 


Lenteja,  8  pesos  carga. 
Papa,  2  pesos  25  cs.  arroba. 
Came,  2  pesos  50  cs.  arroba. 
Manteca,  5  pesos  arroba. 

Notas. — Las  plantas  de  trigo  se  encuentran  en  esta- 
do  regular.  Los  barbechos  ban  concluido  y  en  los  pri- 
meros  dias  del  entrante  Marzo  comienzan  las  siembras 
del  maiz. 

Atlahutla,  Febrero  28  de  1894.— J^.  Barragdn 

MUNICIPALIDAD  DE  AYAPANGO. 
PRECI08  connentes  de  lo^  atiiculos  de  mayor  ccwwumo. 

Estado  que  guardan  las  sementeras. — Las  sementeras 
de  maiz,  haba  y  cebada,  terminaron  por  haberse  reco- 
gido;  las  de  trigo  van  regulares. 

Estado  que  guardan  las  cosechas. — Las  cosechas  de  tri- 
go, maiz,  haba  y  cebada  ya  concluyeron. 

Precio  de  las  semillas  y  artlculos  de  cowswmo.— Maiz, 
5  pesos  carga. 

Haba,  4  pesos  25  cs.  id. 

Trigo,  13  pesos  id. 

Cebada,  3  pesos  75  cs.  id. 

Ayapango,  Febrero  1^  de  1894. — Jesus  Hamos. 

MUNICIPALIDAD  DE  AYOTZINGO. 

PBECIOB  corrieniea  de  los  ariiculos  de  mayor  conmmo. 

Estado  que  guardan  las  cosechas. — Ya  se  comienza  & 
barbechar  los  terrenos  para  la  futura  siembra. 
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Precio  actual  de  las  semillas. — Ar7ej6n,  8  pesos  carga, 

Alfalfa,  6  cs.  arroba. 

Cebada,  3  pesos  50  cs.  carga. 

Frijol,  9  pesos  id. 

Haba,  6  pesos  id. 

Maiz,  4  pesos  50  cs.  id. 

Ayotzingo,  Febrero  28  de  18M.—Te6Jilo  SUva. 


MUNICIPALIDAD  DE  COACALCO. 

PHECIOS  corrientes  de  los  ariiculoa  de  mayor  canmmo. 

Miner  la. — No  la  hay  en  esta  demarcaci6n. 
Industria. — La  principal,  aunque  en  pequeno,  es  la 
agricultura. 

Comercio. — Lo  hay  en  pequefio,  en  estado  regular. 
Agricultura. — Ha  comenzado  la  siembra. 
Principales  artlculos  de  comercio. — Maiz,  2  pesos  50cs. 
fanega. 
Cebada,  1  peso  50  cs.  id. 

Frijol,  arvej6n,  haba,  etc.,  que  se  cosechan,  s61o  se  con- 
sume en  el  gasto  de  la  casa  de  los  que  suelen  sembrarla, 
por  ser  la  cantidad  sumamente  pequefia. 

Coacalco,  Febrero  28  de  1894. — JosS  Montoya. 

MUNICIPALIDAD  DE  COCOTITLAN. 

PRECIOS  corrientes  de  los  artlculos  de  mayoi*  consumo. 

Maiz,  4  pesos  50  cs.  carga. 
Haba,  4  pesos  50  cs.  id. 
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Frijol,  7  pesos  50  cs.  carga. 
Arvej6n,  7  pesos  id. 
Trigo,  10  pesos  id. 
Cebada,  3  pesos  id. 

CocotitlAn,  Febrero  28  de  1894.—  Victor  Judrez. 

MUNICIPALIDAD  DE  CUAUTZINGO. 

PRECI08  oomentea  de  hs  articulos  de  mayor  oonsumo, 

Maiz,  4  pesos  50  cs.  carga. 
Haba,  4  pesos  50  cs.  id. 
Frijol,  9  pesos  id. 
Trigo,  13  pesos  id. 
Arvej6n,  8  pesos  id. 
Lenteja,  12  pesos  id. 
Azticar,  2  pesos  39  cs.  arroba. 
Chile,  6  pesos  id. 

El  estado  de  las  cosechas  fue  regular. 
Cuautzingo,  Febrero  28  de  1894. — Agmtln  Ldpez. 

MUNICIPALIDAD  DE  CHALCO. 

.  PBECI08  oorrientea  de  los  articuhs  de  mayor  conmmo. 

Maiz,  4  pesos  50  cs.  carga. 
Haba,  5  pesos  id. 
Frijol,  10  pesos  id. 
Trigo,  13  pesos  id. 
Arvej6n,  8  pesos  id. 
Lenteja,  5  pesos  id. 
Cebada,  3  pesos  id. 
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Azucar,  2  pesos  25  cs.  arroba. 
Chile,  5  pesos  50  cs.  id. 


Manteca,  4  pesos  50  cs.  id. 
Sal,  70  cs.  id. 

La  cosecha  de  trigo  fu6  regular  y  la  de  maiz  co- 
mienza. 

Chalco,  Febrero  28  de  1894. — Francisco  D.  Espinosa. 

MUNICIPALIDAD  DE  CHAPA  DE  MOTA. 
PRECI08  connentes  de  loa  ariicvlos  de  mayor  conaumo. 

Agricultura. — Labor  de  trigo:  la  siembra  de  estegra- 
no  comienza  &  matear  y  presenta  buen  aspecto;  su  va- 
lor es  de  10  pesos. 

Labor  de  maiz:  siguen  prepar&ndose  las  tierras  pa- 
ra la  siembra  de  este  grano  y  su  valor  actual  es  de  6 
pesos  carga. 

Labor  de  cebada:  siguen  las  trillas  de  este  cereal  j 
su  valor  actual  es  de  3  pesos  carga. 

Indusiria. — La  fdbrica  de  gas  de  la  Concepci6n  sigue 
trabajando. 

Comercio. — Este  ramo  se  encuentra  en  regular  esta- 
do  en  virtud  de  la  baja  de  precios  de  los  articulos  de 
primera  necesidad. 

Chapa  de  Mota,  Febrero  28  de  1894.—/.  Bodea. 

MUNICIPALIDAD  DE  ECATZINGO  DE  HIDALGO. 
PRECIOS  corrientes  de  los  artieuloB  de  mayor  eonmmo. 

Corner  do. — Aguardiente  Holanda,'barril  de  nueve 
jarras  vale  12  pesos. 
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Azucar  entreverada  blanca,  2  pesos  60  cs.  arroba. 

Carne  de  carnero,  2  pesos  25  cs.  id. 

Idem  de  cerdo,  2  pesos  60  cs.  id. 

Chile  pasilla,  7  pesos  50  cs.  id. 

Idem  ancho  6  del  Jaral,  7  pesos  60  cs.  id. 

Jab6n,  3  pesos  75  cs.  id. 

Manteca,  6  pesos  id. 

Sal  de  Colima,  1  peso  arroba. 

Idem  chitena  6  de  ganado,  13  pesos  50  cs.  carga.  - 

Frijol  ayocote,  9  pesos  id. 

Haba,  7  pesos  id. 

Maiz  de  Tierra  Caliente,  5  pesos  id. 

Idem  de  la  Provincia,  6  pesos  id. 

Cebada,  5  pesos  id. 

Trigo,  10  pesos  carga  de  14  arrobas. 

Agricultura. — El  dia  15  del  mes  actual  comenzaron 
las  siembras  de  maiz  en  el  monte  de  este  Municipio  y 
aun  no  terminan,  siendo  este  el  tinico  movimiento  del 
ramo  de  agricultura. 

Ecatzingo,  Febrero  28  de  1894. — S.  Carmona. 


MUNICIPALIDAD  DE  HUEIPOXTLA. 

PREGIOS  corrientea  de  hs  arilculoa  de  mayor  consumo. 

Cereales. — Maiz,  5  pesos  carga. 

Frijol,  10  pesos  id. 

Cebada,  2  pesos  50  cs.  id. 

Licores. — Aguardiente,  16  pesos  barril. 

Mezcal,  11  pesos  id. 

Pulque  fino,  25  cs.  arroba. 

Idem  corriente,  18  cs.  id. 
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Games  yotros  articulos. — Came  de  res,2pesos  arroba. 

Idem  de  cerdo,  3  pesos  id. 

Idem  de  carnero,  3  pesos  id. 

M'anteca,  4  pesos  id. 

Arroz,  7  pesos  quintal. 

Azticar,  3  pesos  arroba. 

Cafe,  36  pesos  quintal. 

Hueypoxtla,  Febrero  28  de  1894.— Jbs^  Oruz  V. 


MUNICIPALIDAD  DE  HUIXQUILUCAN. 

PREGIOS  corrienlea  de  loa  arUcvioa  de  mayor  consumo. 

Comercio. — Maiz,  5  pesos  carga. 
Manteca,  6  pesos  arroba. 
Sal,  1  peso  25  cs.  id. 
Azticar,  2  pesos  60  os.  id. 
Frijol,  20  pesos  carga. 
Chile,  8  pesos  arroba. 
Carb6n,  2  pesos  carga. 
Lena,  37  cs.  id. 

Agricultura. — Se  reduce  &  la  siembra  de  maiz,  haba, 
papa  y  cebada,  levantando  regular  cosecha. 

Mineria. — Existen  en  esta  Municipalidad  dos  minas 
«denunciadas  que  no  se  ban  explotado. 

Industria. — La  constituye  la  elaboraci6n  del  pulque 
tlachique  y  el  carb6n.  £1  consume  de  estos  efectos  es 
en  la  capital  de  la  Reptiblica  y  en  pequena  escala  en 
%esta  plaza. 

fluixquilucan,  Febrero  28  de  1894. — E.  Chutierrez. 
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MUNICIPALIDAD  DE  ITURBIDE. 

PBECIOS  corrierUes  de  loa  artlculos  de  mayor  conmmo. 

Comercio. — En  estado  regular. 
Agricultura. — En  estado  medio. 
Mmeria. — En  pequenisima  escala. 
Indtcstria. — La  de  madera,  completamente  decaida 
por  los  montes  tan  talados. 

Precios  de  los  principales  articulos  de  consume: 
Malz,  6  pesos  carga. 
Cebada,  3  pesos  carga. 
Frijol,  10  pesos  carga. 
Arvej6n,  10  pesos  carga. 

Haba,  6  pesos  carga.  ^ 

Trigo,  9  pesos  carga. 

Arrozy  2  pesos  25  cs.  arroba. 

Manteca,  5  pesos  arroba. 

Came  2  pesos  arroba. 

Pulque,  1  peso  barril. 

Precios  de  los  principales  articulos  de  exportaci6n: 

Tabla,  de  li,  de  J,  &  76  centavos  docena. 

Iden  tripa,  de  i  vara  por  11  pulgadas  de  ancho,  & 
43  centavos  docena. 

Yigueta  de  1^,  &  52  centavos  docena. 

Duela  de  iy&50  centavos  docena. 

Morillos,  &  37  centavos  docena. 

Vigas  de  6  varas,  por  8  por  4,  &  2  pesos  25  cs.  do- 
cena. 

Tejamanil  de  f  por  3  ancho,  &  25  centavos  ciento. 
Garb6n  de  encino,  50  centavoil  carga. 
Idem  de  oyamel,  25  centavos  carga. 
Iturbide,  Febrero  28  de  1894. — Francisco  Amya. 
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MUNICIPALIDAD  DE  IXTAPAN  DEL  ORO. 

PRECIOS  corrierUea  de  los  ariiculos  de  mayor  conmrno. 

Cosechas. — Se  cosech6  cana,  pl&tano  y  aguacate. 
Comercio, — El  comercio,  regular. 
Industria. — Regular. 

Mineria. — Los  trabajos  mineros,  lo  mismo  que  el  an- 
terior. 

Ariiculos  de  consumo.  —  Maiz  bianco,  3  pesos  50  cs. 
carga. 

Frijol  parraleno,  6  pesos  carga. 

Idem  negro,  7  pesos  carga. 

Idem  de  vara,  5  pesos  50  cs.  carga. 

Sal,  10  pesos  carga. 

Piloncillo,  28  pesos  carga. 

Chile  verde,  5  pesos  carga. 

Harina,  1  peso  6  cs.  arroba. 

Azticar,  1  peso  25  cs.  arroba. 

Manteca,  3  pesos  75  cs.  arroba. 

Chile  jaral,  6  pesos  arroba. 

Idem  negro,  5  pesos  arroba. 

•Came  de  res,  2  pesos  arroba. 

Idem  de  cerdo,  3  pesos  arroba. 

Idem  de  carnero,  2  pesos  25  cs.  arroba. 

Cafe  en  grano,  8  pesos  50  cs.  arroba. 

Aguardiente,  18  pesos  barril. 

Aguacate,  1  peso  120  manos. 

Pldtano,  1  peso  180  manos.  ^ 

Ixtapan  del  Oro,  F«brero  28  de  1894. — F.  Saenz. 
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MUNICIPALIDAD  DE  IXTLAHUACA. 
PBECIOS  corrienies  de  loa  aHicvloa  de  mayor  consume. 

Comercio. —  Aziicar  blanca,  2  pesos  50  cs.  arroba. 

Azi&car  triguefia,  2  pesos  25  cs.  arroba. 

Arroz,  1  peso  75  cs.  arroba. 

Arvej6n,  7  pesos  50  cs.  carga. 

Aguardiente,  21  pesos  barril. 

Came  de  res,  1  peso  50  cs.  arroba. 

Idem  de  cerdo,  2  pesos  75  cs.  arroba. 

Idem  de  carnero,  2  pesos  50  cs.  arroba. 

Cafe  en  grano,  32  pesos  quintal. 

Charal,  3  pesos  75  cs.  arroba. 

Chile  negro,  7  pesos  50  cs.  arroba. 

Chile  del  Jaral,  8  pesos  arroba. 

Idem  mulato,  8  pesos  50  cs.  arroba. 

Frijol  bayo,  22  pesos  carga. 

Idem  parraleno,  16  pesos  carga. 

Iden  negro,  12  pesos  carga. 
-  Harina  flor,  1  peso  12  cs.  arroba. 

Granillo,  1  peso  arroba. 

Manteca,  4  pesos  25  cs.  arroba. 

Maiz,  6  pesos  carga. 

Sal  de  Arar6n,  75  centavos  arroba. 

Idem  de  Colima,  1  peso  arroba. 

Indvstria. — La  de  esta  Municipalidad  se  reduce  &  la 
fabricaci6n  de  medias,  guantes  y  calcetines  de  algod6n 
y  de  lana,  la  extracci6n  de  tiza  y  fabricaci6n  de'ju- 
guetes  de  barro,  y  otros  objetos  de  alfarerja  corrieiite, 
cintas  y  otros  tejidos  de  algod6n  y  lana. 
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Agricultural  —  Las  labores  de  trigo  contintian  pro- 
metiendo  buenas  esperanzas. 
Ixtlahuaca,  Febrero  28  de  1894. — Martin  Arias. 

MUNICIPALIDAD  DE  JALTENCO. 

PBEC108  corrientes  de  los  articulos  de  mayor  consumo. 

Cereales. — Maiz,  2  pesos  50  cs.  fanega. 
Frijol,  5  pesos  id. 
Haba,  5  pesos  id. 
Arvej6n,  4  pesos  50  cs.  id. 
Cebada.  3  pesos  id. 

Behidas  emhriagantes. — Aguardiente  de  cana,  26  pe- 
sos barril. 

Mezcal,  14  pesos  id. 

Pulque  tlachique,  16  cs.  arroba. 

Articulos  deprimera  necesidad, — Carne  de  res,  2  pe- 
sos 50  cs.  arroba. 

Idem  de  carnero,  2  pesos  50  cs.  id. 

Idem  de  cerdo,  3  pesos  id. 

Chile,  7  p^sos  50  cs.  id. 

MantQca,  7  pesos  50  cs.  id. 

Arroz,  3  pesos  id. 

Jaltenco,  Febrero  28  de  1894. — L.  Domirtguez. 


MUNICIPALIDAD  DE  JILOTEPEC. 
'  FBECIOS  corrientes  de  los  articulos  de  mayor  consume. 

Agricultural — Ha  comenzado  la  pequefiisima  siem- 
bra  de  riego. 
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Comercio. — Maiz,  5  pesos  carga. 
Frijol,  12  pesos  id. 
Cebada,  3  pesos  50  cs.  id. 
Arvej6n,  8  pesos  id. 
Haba,  10  pesos  id. 
Trigo,  8  pesos  id. 

Harina,  1  peso  37  cs.  arroba.  ^ 

Azticar,  3  pesos  id. 

Manteca,  5  pesos  id. 

Cafe,  40  pesos  quintal. 

Came  de  res,  2  pesos  50  cs.  arroba. 
.  Idem  de  carnero,  3  pesos  id. 

Idem  de  cerdo,  3  pesos  id. 

Aguardiente,  21  pesos  barril. 

Industria. — Ningun  cambio  sensible  se  nota  en  sus 
productos. 

Jilotepec,  Febrero  28  de  1894. — Eleuterio  Garcia. 

MUNICIPALIDAD  DE  JIQUIPILCO. 

FREC108  corrientes  de  los  articulos  de  mayor  consumo. 

Comercio. — En  el  mismo  estado  que  el  mes  ante- 
rior se  encuentra  en  esta  Municipalidad  y  las  per- 
sonas  que  &  este  ramo  se  ban  dedicado  hacen  sus  im- 
portaciones  de  las  plazas  de  M6xico  y  Toluca. 

Los  efectos  de  primera  necesidad  que  en  seguida  se 
expresan  estuvieron  d  los  precios  siguientes: 

Aguardiente,  19  pesos  barril. 

Arroz,  2  pesos  arroba. 

Arvej6n,  12  pesos  carga. 
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Azticar,  2  pesos  25  cs.  arroba. 

Cafgy  8  pesos  id. 

Carne  de  res,  2  pesos  id. 

Idem  de  carnero,  1  peso  75  cs.  id. 

Idem  de  cerdo,  3  pesos  id. 

Cebada,  3  pesos  carga. 

Chile,  7  pesos  50  cs.  arroba. 

Frijol,  18  pesos  carga. 

Haba,  4  pesos  id. 

Harina  flor,  1  peso  25  cs.  arroba. 

Idem  granillo,  1  peso  id. 

Manteca,  3  pesos  50  cs.  arroba. 

Maiz,  5  pesos  50  cs.  carga. 

Papa,  9  pesos  id. 

Piloncillo,  1  peso  75  cs.  id. 

Pulque,  2  pesos  barril. 

Sebo,  3  pesos  arroba. 

Trigo,  8  pesos  carga. 

AgricuUura. — En  el  actual  mes  8igui6  ddndose  rie- 
gos  k  las  semillas  de  trigo. 

Industria. — La  industriaen  esta  Municipalidadcon- 
siste  tinicamente  en  carpinteria,  herreria,  sastreria,za- 
pateria,  curtiduria,  pirot6cnicos,  pintores  y  panaderos, 
cuyos  artesanos  se  ocupanen  lo  que  les  proporcionala 
localidad. 

Mineiia. — No  existe  este  ramo  en  esta  Municipa- 
lidad. 

Jiquipilco,  Febrero  28  de  1894. — Abdino  Benal 
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MUNICIPALIDAD  DE  ZAPOTITLIn. 

PBEGI08  corrientes  de  los  articulos  de  mayor  consumo. 

Maiz,  5  pesos  50  cs.  carga. 
Trigo,  10  pesos  id. 
Cebada,  3  pesos  60  cs.  id. 
Haba,  9  pesos  id. 
Arvej6n,  9  pesos  id. 
Frijol,  20  pesos  id. 
Grarbanzo,  22  pesos  id. 
Arroz,  1  peso  60  cs.  arroba. 
Azucar,  2  pesos  76  cs.  id. 
Panocha,  1  peso  60  cs.  id. 
Manteca,  3  pesos  60  cs.  id. 
Chile  mulato,  7  pesos  id. 
Idem  Colorado,  6  pesos  id. 
Idem  pasilla,  6  pesos  id. 
Game  de  res,  2  pesos  26  cs.  id. 
Idem  de  cerdo,  3  pesos  id. 
Idem  de  carnero,  3  pesos  id. 
Charal,  2  pesos  26  cs.  id. 
Camar6n,  6  pesos  id. 
Sebo,  3  pesos  60  cs.  id. 
Jab6n,  3  pesos,  id. 

Agricultura. — Se  conserv6  en  buen  estadt),  pued 
las  sementeras  que  se  encuentran  al  pie  del  cerro  de 
esta  localidad  ya  comenzaron  las  siembras. 

Industria. — Se  halla  en  muy  mal  estado;  los  artesa- 
nos  s61o  se  ocupan  en  pequefio  en  los  quehaceres  de  su 
profesi6n. 

Jocotitldn,  Febrero  28  de  1894. — Bomdn  Cedillo. 
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MUNICIPALIDAD  DE  JUCHITEPEC. 

PRECIOti  corrientes  de  los  articulos  de  mayor  consumo. 

AgricuUura. — El  estado  que  guardan  las  cosechas 
aproximadamente  es  el  siguiente: 
Maiz,  1,100  cargas. 
Haba,  285  cargas. 
Arvej6n,  no  hubo  cosechas. 
Trigo,  60  cargas. 
Papa,  6  cargas. 
Cebada,  720  cargas. 
Trigo,  300  cargas. 
For  mayor. — Maiz,  4  pesos  carga. 
Haba,  4  pesos  id. 
Arvej6n,  7  pesos  id. 
Frijol,  9  pesos  id. 
Papa,  16  pesos  id. 
Cebada,  3  pesos  id. 
Trigo,  12  pesos  60  cs.  id. 
Al  menudeo. — Maiz,  5  pesos  id. 
Haba,  5  pesos  id. 
Arvej6n,  9  pesos  id. 
Frijol,  12  pesos  id. 
Papa,  18  pesos  id. 
Cebada,  3  pesos  id. 

Juchitepec,  Febrero  28  de  1894. — Acacio  Bivsra. 
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MUNieiPALIDAD  DE  MALINALCO. 
FJRECIOS  corrientes  de  ha  ariicidoa  de  mayor  oonsumo. 

Aguardiente  de  cana  barril  de  10  jarras,  18  pesos. 
Idem  de  mezcal,  16  pesos  barril. 
Trigo,  11  pesos  carga. 
Gebada,  3  pesos  50  cs.  carga. 
Maiz,  6  pesos  carga. 
Prijol  prieto,  7  pesos  carga. 
,  Idem  bayo,  10  pesos  carga. 
Garbanza  superior,  16  pesos  carga. 
Garbanzo  corriente,  13  pesos  carga. 
Arvej6n,  5  pesos  carga. 
Haba,  5  pesos  carga. 
Gaf6y  28  pesos  quintal. 
Arroz,  5  pesos  quintal. 
Panocha  en  hojas,  &  32  por  1  peso. 
Azticar  entreverada  blanca,  2  pesos  25  cs.  arroba. 
Idem  prieta,  2  pesos  arroba. 
Cera  blanca,  en  marqueta,  22  pesos  arroba. 
Idem  labrada,  mezclada,  18  pesos  arroba. 
Idem  idem,  pura,  25  pesos  arroba. 
Ganado  de  cerda,  2  pesos  arroba  / 
Idem  mayor,  1  peso  50  cs.  arroba. 
Sebo  en  grefia,  2  pesos  25  cs.  arroba. 
Idem  en  plancha,  3  peso^  50  cs.  arroba. 
Pieles  de  res  al  pelo,  6  cs.  libra. 
Idem  de  carnero  y  chivo,  18  cs.  libra. 
Idem  de  res,  ciirtidas,  6  pesos  piel. 
Idem  curtidas  de  carnero-y  chivo,  75  cs.  piel. 
Aceite  de  higuerilla,  3  pesos  arroba. 
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Alinid6n,  3  pesos  arroba. 

Chile  Colorado,  7  pesos  arroba. 

Idem  pasilla,  7  pesos  arroba. 

Idem  mulato,  7  pesos  50  cs.  arroba. 

Chilpotle,  11  pesos  arroba. 

Lana  sucia,  6  pesos  arroba. 

Miel  de  abejas,  50  cs.  arroba. 

Naranjas,  75  cs.  gruesa. 

Limas,  68  cs.  gruesa. 

Limones,  50  cs.  ciento. 

Pl&tano  guineo,  43  cs.  ciento. 

Tomate,  carga  en  huacales,  37  cs. 

Jitomate,  carga  en  huacales,  2  pesos  50  cs. 

Malinalco,  Febrero  28  de  1894.— if.  G.  Euriazul 


MUNICIPALIDAD  DE  MONTE  BAJO. 

PRECIOS  corrientes  de  los  articuloa  de  mayor  cormmo. 

Comercio. — Decaido. 
AgricuUura. — En  estado  medio. 
Mineria. — No  existe  en  la  Municipalidad. 
Industria. — Mantas,  hilazas,  casimires,  saca  de  te- 
petate  y  maderas.  Regular. 

Precio  de  los  principales  articuhs  de  cansuma. 

Maiz,  5  pesos  50  cs.  fanega. 
Frijol,  12  pesos  fanega. 
Came,  3  pesos  arroba. 
Manteca,  7  pesos  50  cs.  arroba. 
Idem  bayo  gordo,  18  pesos  fanega. 
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Gebada,  3  pesos  12  cs.  fanega. 
Pulque  tlachique,  1  peso  50  cs.  barril. 

Precio  de  los  princijpales  articulos  de  exportacion. 

Casimires,  1  peso  75  cs.  corte  de  vara  y  tercia. 
MantaSy  de  2  pesos  50  cs.  k  4  pesos  pieza  de  32  va- 
ras. 

Tepetate,  31  cs.  docena. 

Maderas  de  tres  varas  y  media  y  18  pulgadas,  20 
cs.  hoja. 

Monte  Bajo,  Febrero  28  de  1893.—/.  Chdvez. 

MUNICIPALIDAD  DE  MORELOS. 
PRECI08  corrientea  de  los  ariieulos  de  mayor  conmmo. 

Maiz,  6  pesos  carga. 

Cebada,  2  pesos  50  cs.  carga. 

Haba,  6  pesos  carga. 

Arvej6n,  6  pesos  carga. 

Frijol,  12  pesos  carga. 

Trigo,  9  pesos  carga. 

Sal,  12  pesos  carga. 

Chile,  5  pesos  50  cs.  arroba. 

Piloncillo,  1  peso  75  cs.  arroba. 

Morelos,  Febrero  28  de  1894. — /.  Sdnchez. 

MUNICIPALIDAD  DE  MORELOS. 

PRECI08  corrieniea  de  los  articulos  de  mayor  conmmo. 

Comercio. — ^Los  articulos  de  primera  necesidad  & 
precio  de  plaza  son  los  siguientes: 
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El  cuartillo  de  maiz,  6  cs. 

Idem  de  frijol,  12  cs. 

Idem  de  arvej6n,  9  cs. 

Idem  de  haba,  11  cs. 

Carne  de  res,  10  cs.  libra. 

Idem  de  carnero,  14  cs.  libra. 

Idem  de  puerco,  15  cs.  libra. 

Las  cosechas  de  cebada  son  las  que  se  verificaron  en 
el  mes  pasado,  las  de  maiz  y  dem&s  cereales  que  com- 
prende  ese  ramo  se  hicieron  en  los  meses  anteriores  y 
fueron  regulares. 

Indmtria, — En  pequefia  parte  se  explota  el  material 
de  cantera  en  el  pueblo  de  Tulpetlac,  Santa  Clara  y  el 
Bisco. 

Morelos,  Febrero  28  de  1894. — JosS  Mena  y  Zea. 


MUNICIPALIDAD  DE  NAUCALPAN. 
PRECI08  carrienies  de  los  ariiculos  de  mayor  conaumo. 

Comercio. — En  el  mismo  estado  que  el  mes  anterior. 

Agricultural — Los  sembrados  detrigo  en  buen  estado. 
Ha  comenzado  k  hacerse  la  siembra  de  maiz. 

Minerla, — En  el  mismo  estado  que  el  anterior. 

Industria. — La  fdbrica  de  Rio-Hondo  produjo  1,300 
piezas  de  manta. 

Precios  de  los  principales  articulos  de  consumo. — Chi- 
luca  Im.  por  f ,  50  cs.  una;  palmeo  desde  25  cs.  segtin 
dimensiones;  canteria  Im.  por  i  6  atravesados  (carro), 
1  peso  75  cs.;  palmeo  desde  15  cs.  segiin  dimensiones; 
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tepetate  de  f  vara,  62  cs.  docena,  de  i  vara,  50  cs.  do- 
cena. 

Naucalpan,  Febrero  28  de  1894. — Deljmo  Bamirez. 

MUNICIPALIDAD  DEL  MINERAL  DEL  ORO. 

PRECI08  corrientes  de  los  artteulos  de  mayor  oarutmo^ 

Maiz  criollo,  5  pesos  carga. 

Cebada,  3  pesos  id. 

Trigo,  9  pesos  id. 

Frijol  parraleno,  21  pesos  id. 

Idem  prieto,  15  pesos  id. 

Arvej6n,  15  pesos  id. 

Haba,  12  pesos  id. 

Papa,  12  pesos  id. 

Garbanzo,  15  pesos  id. 

Arroz,  7  pesos  quintal. 

Chile  pasilla,  9  pesos  arroba. 

Idem  ancho,  9  pesos  id. 

Cafe  en  grano,  9  pesos  id. 

Harina,  1  peso  25  cs.  id. 

Azticar,  2  pesos  75  cs.  id. 

Manteca,  4  pesos  id. 

Came  de  res,  2  pesos  id. 

Idem  de  carnero,  2  pesos  50  cs.  id. 

Idem  de  cerdo,  3  pesos  75  cs.  id. 

Sopas  de  pasta,  3  pesos  id. 

Mineral  del  Oro,  Febrero  28  de  1894.—/.  Gdmez. 


fioleUll.-F.-12. 
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MUNICIPALIDAD  DE  NEXTLALPAN. 
PBECI08  oorrientea  de  h%  artlcvloe  de  mayor  consumo, 

Cereales. — Maiz,  2  pesos '75  cs.  fanega. 
Frijol,  5  pesos  id. 
Haba,  4  pesos  50  cs.  fanega. 
Aryej6n,  4  pesos  50  cs.  id. 
Gebada,  1  peso  id. 

BeUdas  enibnagantes. — Aguardiente  de  cana,  10  pe- 
sos barril. 

Mezcal,  11  pesos  60  cs.  id. 

Pulque  fino,  37  cs.  arroba. 

Idem  tlachique,  18  cs.  arroba. 

Artlcuhs  de  primera  necesidad. — Carne  de  res,  2  pe- 
sos 50  cs.  arroba. 

Idem  de  camero,  3  pesos  id. 

Idem  de  cerdo,  1  peso  75  cs.  id. 

Carb6n,  50  cs.  tercio. 

Chile,  7  pesos  50  cs.  arroba. 

Manteca,  6  pesos  id. 

Arroz,  2  pesos  id. 

Nextlalpan,  Febrero  28  de  1894. — Pedro  Judrez. 


MUNICIPALIDAD  DE  OTZOLOAPAW. 

PRECIOS  corrientes  de  log  ardeuloa  de  mayor  comamo. 

Eetado  que  guardan  las  cosecAas. — Se  presentan  malas 
las  de  maiz. 
Fueron  abundantes  las  de  frijol. 
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Pticio  de  los  arUculos  de  consumo. — Maiz^  de  4  pesos 
&  4  pesos  50  cs.;  se  exporta  poco. 

Frijol,  de  18  pesos  &  20  pesos;  su  exportaci6n  es  re- 
gular. 

Comercio. — Elcomercio  por  el  periodo  de  la  cuaresma 
sepresenta  regular  y  por  la  estacidn  de  las  aguas  en  aba- 
timiento,  asi  como  por  el  alto  precio  de  los  prinoipales 
articulos  de  oonsumo.  Las  rentas  al  contado  y  crMito 
j9on  malas,  y  la  circulaci6n  monetaria  muy  escasa. 

Mineria. — El  importante  ramo  de  mineria  sigue  en 
<;oinpleta  paralizacidn,  sin  espera&za  pr6xima  de  que  se 
ponga  en  trabajo. 

Indtistria. — La  agricultura,  que  es  el  princicipal  ramo 
de  industria  en  este  Munidpio,  sigue  en  decadencia,  sin 
esperanza  de  quese  mejore;  la  exporiaci6n  semanaria- 
mente  es  menor,  y  el  precio  de  maiz  y  frijol  muy  bajo. 

Otzoloapan,  Febrero  28  de  1894. — JosS  MaHaArzaU. 

MUNICIPALIDAD  DE  OZUMBA. 
PRECI08  oorrientes  de  los  artictdos  de  mayor  conmmo. 

Sementeras. — Trigo:  el  estado  que  guardan  sus  plan- 
tas  es  bueno. 

Coseehas. — Cebada:  se  cosecli6  en  los  meses  de  No- 
viembre  y  Diciembre  tiltimos;  las  existencias  ser&n 
200  cargas. 

Haba:  lo  mismo;  las  existencias  serdn  1,000  id. 
Frijol:  id.;  id.  25  id. 
Maiz:  id.;  id.  3,600  id. 

Trigo:  Se  cosech6  en  Mayo  y  Julio  tiltimo;  id.  100  id. 
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Precio  de  losprincipales  articulos  de  consumo.—'hILhiz 
del  Distrito,  5  pesos  carga. 

Id.  del  Estado  de  Morelos,  4  pesos  50  cs.  id. 

Frijol  ayocote  del  id.,  6  pesos  id. 

Haba  del  id.,  6  pesos  id. 

Trigo  del  id.,  13  pesos  id. 

Cebada  del  id.,  3  pesos  60  cs.  carga. 

Came  de  res  del  id.,  2  pesos  25  cs.  arroba. 

Id.  de  carnero  del  id.,  2  pesos  25  cs.  id. 

Id.  de  cerdo  del  id.,  3  pesos  id. 

Manteca  del  id.,  5  pesos  id. 

Aziicar  blanca  del  id.,  2  pesos  25  cs.  id. 

Id.  mediana  del  id.^  2  pesos  id. 

Aguardiente  holanda  del  id.,  12  pesos  barril. 

Exportaddn. — De  esta  Municipalidad  se  exporta  el 
trigo  d  los  molinos  del  Distrito. 

Ozumba,  Febrero  28  de  1894. — Jos6  Sarmiento. 

MUNICIPALIDAD  DE  POLOTITLi.N. 
PREC108  corrienies  de  los  articulos  de  mayor  cormmw. 

Agricxdtura. — En  el  presente  mes  ban  terminado  las 
cosecbas.  Las  pocas  siembras  de  trigos  contintian  re- 
gular. Las  tierras  para  la  siembra  de  maiz  ban  co- 
menzado  &  prepararse  con  barbecbos. 

Comercio. — Los  articulos  de  primera  necesidad  ban 
corrido  4  los  precios  siguientes: 

Maiz,  4  pesos  carga. 

Frijol,  10  pesos  id. 

Garbanzo,  18  pesos  id. 
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Arroz,  8  pesos  quintal. 

Carne  de  res,  1  peso  75  cs.  arroba. 

Idem  de  carnero,  3  pesos  id. 

Idem  de  cerdo,  3  pesos  id. 

Trigo,  13  pesos  carga. 

Cebada,  4  pesos  id. 

Azticar,  3  pesos  12  cs.  arroba. 

Caf6,  38  pesos  quintal. 

Harina,  1  peso  56  cs.  arroba. 

Manteca,  4  pesos  id.  ^ 

Piloncillo,  10  pesos  carga. 

Jab6n,  3  pesos  75  cs.  arroba. 

Sal,  75  cs.  id. 

Arvej6n,  8  pesos  carga. 

Haba,  7  pesos  id. 

Sebo,  3  pesos  75  cs.  arroba. 

Pulque,  1  peso  50  cs.  barril. 

Aguardiente,  22  pesos  id. 

Mezcal,  12  pesos  id. 

Chile  pasilla,  6  pesos  arroba. 

Idem  Colorado,  5  pesos  id. 

Paja  de  trigo,  10  cs.  id. 

Idem  de  cebada,  12  cs.  id. 

Industria. — En  este  Municipio  se  encuentra  un  pe- 
quefio  molino  de  harinas  movido  por  agua.  Tambien 
hay  algunos  artesanos  en  carpinteria,  albafiileria,  he- 
rreria  y  zapateria  que  se  ocupan  en  el  escaso  trabajo 
que  les  proporciona  la  sociedad.  Todo  lo  demds  se  en- 
cuentra estacionario. 

Mineria. — Este  ramo  no  existe  en  este  Municipio. 

Polotitldn,  Febrero  28  de  1894t.—Ledn  Basurfo. 
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MUNICIPALIDAD  DE  SANTA  ANA  JILOTZINGO. 

PRECI08  carrientes  de  hs  artieuha  de  mayor  conmmo. 

Agricultura. — Malz  y  cebada:  en  preparaci6n  las  la- 
bores. 

Comercio. — Came  de  res,  2  pesos  arroba. 

Idem  de  carnero,  12  cs.  libra. 

Idem  de  cerdo,  15  cs.  id. 

Carb6n  de  encino,  62  cs.  carga. 

Idem  de  oyamel,  30  cs.  id. 

Idem  de  corteza,  25  cs.  id. 

Maiz,  5  pesos  id. 

Cebada,  4  pesos  id. 

Paja  de  cebada,  12  cs.  arroba. 

Zacate,  6  cs.  id. 

Santa  Ana  Jilotzingo,  Febrero  28  de  1894. — Jose 
Velazquez. 

MUNICIPALIDAD  DE  SAN  FELIPE  DEL  PKOGRESO, 

PBECI08  corrientes  de  los  arilcvlos  de  mayor  conmmo. 

Trigo,  12  pesos  carga, 
Maiz,  5  pesos  50  cs.  id. 
Cebada,  3  pesos  50  cs.  id. 
Arvej6n,  12  pesos  id. 
Papa,  18  pesos  id. 
Haba,  12  pesos  id. 
Frijol  bayo,  28  pesos  id. 
Harina,  21  pesos  id. 
Azticar,  12  cs.  libra. 
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Caf6  en  grano,  40  cs.  libra. 
Arroz,  10  cs.  id. 
Jab6n,  5  pesos  arroba. 
Manteca,  4  pesos  id. 
Carne  de  res,^  pesos  50  cs.  id. 
Idem  de  puerco,  3  pesos  id. 
Idem  de  carnero,  2  pesos  50  cs.  id. 
Chile  pasilla,  10  pesos  id. 
Idem  del  Jaral,  11  pesos  id. 
Idem  mulato,  11  pesos  id. 
Kaiz  de  zacat6n,  1  peso  50  cs.  id.  v 
San  Felipe  del  Progreso,  Febrero  28  de  1894.— ^m- 
ceto  Cahallero. 

MUNICIPALIDAD  DE  SAN  SIM6n  DE  GUERRERO. 
PBECIOS  corrientea  de  lbs  ariicvloa  de  mayor  ammtM. 

Mineria. — La  mina  "Magdalena  la  Vieja'*  est4  des- 
asolvdndose  y  desaguindose. 

La  mina  de  la  Trinidad  estd  desagn&ndose. 

Agricultura. — No  hubo  cosecha  alguna  en  el  presen- 
te  mes. 

Articulos  de  consumo. — Cantidades  Qonsumidas: 
420  cargas  de  maiz. 
340  arrobas  de  pan. 

3S  reses. 

12  oerdos. 

24  cargas  de  frijol. 

45  arrobas  de  manteea. 

48  id.  de  azucar. 

12  id.  de  piloncillo. 
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10  arrobas  jab6n. 
24  id.  de  sal. 
32  pieles  de  res. 

Industria  y  exportacidn. — Cantidades  exportadas: 
1,200  rebozos  corrientes.  * 
2,000  piezas  de  alfareria. 

32  pieles  de  res^  curtidas. 

15  id.  de  cabra,  id. 
Valor es  por  tSrmino  medio  de  los  articulos  de  consumo: 
Una  res,  20  pesos. 
Una  cargik  de  frijol,  12  pesos. 
Un  cerdo,  10  pesos. 
Una  piel  de  res  curtida,  6  pesos. 
Una  carga  de  maiz,  5  pesos. 
Una  arroba  de  manteca,  4  pesos. 
Una  id,  de  azdcar,  2  pesos  50  cs. 
Una  id.  de  pan,  2  pesos  50  cs. 
Un  rebozo  corriente,  1  peso  25  cs. 
Un  carnero,  1  peso  25  cs. 

San  Sim6n  de  Guerrero,  28  de  Febrero  de  1894.— 
A.  Fhres. 

MUNICIPALIDAD  DE  SANTO  TOMIs  LOS  PLItANOS. 
PBECIOS  corrienUs  de  los  articulos  de  mayor  consumo. 

Agricultura. — Se  cultivan  en  esta  Municipalidad 
maiz,  frijol,  chile,  tomate,  gitomate,  cebolla,  ahuacate, 
pl&tano  y  cera  amarilla. 

El  maiz  se  expende  k  3  pesos  carga. 

El  frijol  k  12  pesos  id. 

El  chile  k  12  pesos  id. 
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El  ^mate  &  4  pesos  60  cs.  carga. 

La  cebolla  &  3  pesos  id. 

El  ahuacate  &  1  peso  50  id. 

El  camote  &  2  pesos  id. 

El  pldtano  &  1  peso  id. 

La  cera  de  Castilla  &  50  cs.  libra. 

Industria. — La  industria  en  que  se  ocupan  los  veci- 
nos  es  el  cultivo  de  los  articulos  referidos  y  la  mayor 
parte  en  el  jornal,  produci6ndoles  su  trabajo  semana- 
rio  1  peso  60  cs. 

Santo  Tom&s  los  Pldtanos,  Febrero  28  de  1894.— 
Oiriaco  Tirez. 

MUNICIPALIDAD  DE  SOYANIQUfLPAM. 

PBECIOS  corrientes  de  los  articulos  de  mayor  consumo. 

Maiz,  6  pesos  carga. 
Frijol  bayo,  12  pesos  id. 
Idem  de  color,  10  pesos  id. 
Trigo,  13  pesos  id. 
Haba,  8  pesos  id. 
Arvej6n,  8  pesos  id. 
Came  de  res,  1  peso  76  cs.  arroba. 
Idem  de  cerdo  gordo,  3  pesos  id. 
Soyaniquilpan,  Febrero  28  de  1894. — Bartoh  ^dn- 
chez. 

MUNICIPALIDAD  DE  SULTEPEC. 
PBECIOS  corrientes  de  los  articulos  de  mayor  consumo. 

Affricultura. — Continua  en  iguales  t6rminos  que  el 
mes  anterior. 
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Mineria. — Se  encuentra  de  la  manera  que  de  dijo  el 
mes  pr6ximo  pasado. 

Comercio. — Est4  en  el  propio  estado  que  el  mes  an- 
terior. 

Industria. — Se  halla  como  se  inici6  el  mes  pr6ximo 
pasado. 

Sultepec,  Febrero  28  de  18M.—JosS  A.  OrUz. 

MUNICIPALIDAD  DE  TEMAMATLA. 

PRECIOS  corrientes  de  los  articulos  de  mayor  consumo. 

Maiz,  4  pesos  50  cs.  carga. 

Haba,  4  pesos  50  cs.  id. 

Frijol;  9  pesos  id. 

Trigo,  14  pesos  carga. 

Arvej6n,  9  pesos  id.  • 

Cebada,  3  pesos  25  cs.  id. 

Manteca,  4  pesos  50  cs.  arroba. 

Azucar,  2  pesos  id. 

Chile,  7  pesos  id. 

Cafe,  9  pesos  id. 

Temamatla,  Febrero  28  de  1894. — Andres  Yarza. 

MUNICIPALIDAD  DE  TEJUPILCO. 

PRECIOS  corrientes  de  los  articulos  de  mayor  consumo. 

Mineria. — Siguen  los  trabajos  en  la  mina  de  ^^Que- 
brados." 

Agricultura. — Continua  la  cosecha  de  la  cana  de  azti- 
car  y  principia  la  nueva  siembra. 
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Articulos  de  oonsumo  industria  y  exporttci6n«* 

Caniidades  consumidas. — 243  cargM  de  maiz. 
340  arrobas  de  pan, 

40  reses. 

10  carneros. 

30  cerdos. 

34  cargas  de  frijol. 

60  arrobas  de  manteca. 

50  arrobas  de  azticar. 

67  arrobas  de  piloncillo. 
Cantidades  exportadas. — 144  rebpzos. 
40  pieles  de  res  sin  curtir. 
12  cargas  de  frijol. 

CIasificaci6n  de  los  articulos  por  t6nnino  medio  de  8U  valor. 

Reses,  15  pesos  una. 

Frijol,  9  pesos  carga. 

Maiz,  5  pesos  carga. 

Cerdos,  10  pesos  uno, 

Fieles  de  res  sin  curtir,  2  pesos  una. 

Azticar,  2  pesos  50  cs.  arroba. 

Manteca,  2  pesos  arroba. 

Pan,  2  pesos  arroba. 

Bebozos,  1  peso  25  cs.  uno. 

Carneros,  1  peso  75  cs.  uno. 

Filoncillo,  15  pesos  carga. 

Tejupilco,  Febrero  28  de  1894. — Encarnacidn  Car- 
hajal. 
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MUNICIPALIDAD  DE  TEMASCALTEPEC. 

PBECI08  corrientes  de  los  ariiculoa  de  mayor  comun^. 

Minerla.  —  Minas  en  movimiento:  Los  Reyes,  Las 
Animas,  Quebradillas,  El  Rinc6n,  La  Candelaria,  El 
Consuelo,  La  Purisima,  Socav6n  de  Guadalupe  para 
benefioiar  las  minas,  La  Esperanza  6  sea  Mina  de  Agua, 
San  Bernab6,  Santa  Ana,  Santa  Gertrudis,  Real  del 
Monte  y  la  Gachupina,  Veta  grande.  El  Rey  y  Mag- 
dalena. 

Cantidades  consumidas.—'M.alz;  285  cargas. 

Cebaba,  50  id. 

Arvej6n,  10  id. 

Haba,  16  id. 

Frijol,  50  id. 

Papa,  4  id. 

Harina,  70  id. 

Piloncillo,  62id. 

Cafe,  16  quin  tales. 

Arroz,  20  arrobas. 

Queso,  10  id. 

Azticar,  65  id. 

Chile,  70  id. 

Aguardiente,  100  barriles. 
Reses,  112. 
Carneros,  95. 
Cerdos,  115. 

Cantidades  exportadas. — Rebozos,  425. 
Pieles  secas  de  res,  200. 

Clasificacidnpor  el  tirmino  medio  de  sm  valores. — Res, 
2  pesos  arroba. 
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Carnero,  2  pesos  25  cs.  arroba. 
Cerdo,  1  peso  37  cs.  id. 
Maiz,  5  pesos  oarga. 
Cebada,  4  pesos  id. 
Arvej6n,  6  pesos  arroba. 
Haba,  10  pesos  arroba. 
Frijol,  11  pesos  id. 
Papa,  10  pesos  id. 
Harina,  13  pesos  id. 
Piloncillo,  11  pesos  75  cs.  id. 
Trigo,  11  pesos  id. 
Arroz,  2  pesos  50  cs.  arroba. 
Queso,  8  pesos  id. 
Az<icar,  2  pesos  87  cs.  id. 
Chile,  10  pesos  id. 
Cafe,  29  pesos  quintal. 
Aguardiente,  24  pesos  barril. 
Temascaltepec,  Febrero  28  de  1894.  —  Felicitos  Do- 
minguez. 


MUNICIPALIDAD  DE  TEMASCALCINGO. 

PJRECIOS  corrientes  de  los  articulos  de  mayor  consumo. 

Maiz,  al  menudeo,  5  pesos  50  cs.  carga. 
Trigo,  al  por  mayor,  12  pesos  carga. 
Frijol,  15  cs.  cuartillo. 
Chile  ancho  del  Jaral,  31  cs.  libra. 
Idem  de  Herrera,  25  cs.  libra. 
Aziicar  blanca,  3  pesos  arroba. 
Manteca  al  menudeo,  4  pesos  arroba. 
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Harina  de  trigo,  1  peso  44  cs.  arroba. 
Cebada,  al  menudeo,  2  pesos  25  cs.  carga. 
Aguardiente  de  cana,  18  pesos  barril. 
Arroz  de  Tierra  Caliente,  2  pesos  arrob%. 
Caf6  en  grano,  40  cs.  libra. 
Haba  7  pesos  carga. 
Arvejas,  12  cs.  cuartillo. 
Carne  de  res,  2  pesos  arroba. 
Idem  de  carnero,  2  pesos  arroba. 
Idem  de  cerdo,  3  pesos  arroba. 
Estos  son  los  ramos  principales  de  consume  en  esta 
poblaci6n. 

Industria. — Existe  en  esta  Munidpalidad  un  molino 
de  trigo  movido  por  agua  y  otro  en  esta  Cabeoerit  mo- 
vido  por  vapor.  Hay  cuatro  pailas  para  fabricar  jab6D, 
dos  en  juego  y  dos  actual  men  te  paralizad^s  por  &lta 
de  grasas. 

AgricuUura. — Los  sembrados  de  trigo  que  se  ban 
hecho  en  la  Municipalidad  se  nota  que  caminan  en  re- 
gular ^stado. 

Temascalcingo,  Febrero  28  de  1894. — Eduardo  Cha- 

MUNICIPALIDAD  DE  TENANGO. 

PBEGIOS  corrimtes  de  loa  artkuloa  de  mayor  conmmD. 

Maiz,  4  pesos  25  cs.  carga. 
Haba,  4  pesos  50  cs.  id. 
Trigo,  13  pesos  id. 
Frijol,  12  pesos  id. 
Arvej6n,  12  pesos  id. 
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Cebada,  3  pesos  carga. 
Azucar,  2  pesos  25  cs,  id. 
Manteea,  4  pesos  50  cs.  id. 
Arroz,  7  pesos  quintal. 
Sal  de  San  Luis,  62  cs.  arroba. 
Chile,  5  pesos  50  cs.  id. 
Cafe,  28  pesos  quintal. 

Tenango,  Febrero  28  de  189^.— Teodoro  Nmo. 

MUNICIPALIDAD  DE  TEPETLIXPA. 

PRECI08  oorrienUs  de  los  artlcfuIoB  de  mayor  conmmo. 

Maiz,  4  pesos  50  cs.  carga;  existencia,  2,100  cargas. 
Frijol,  9  pesos  id.;  existencia,  280  id. 
Haba,  4  pesos  id.;  existencia,  250  id. 
Trigo,  12  pesos  50  cs.  id-;  existencia,  200  id. 
Cebada,  3  pesos  id.;  existencia,  1,000  id. 
Las  senieuteras  de  trigo,  s^un  su  aspecto,  estdn  en 
buen  estado. 

Atin  no  concluyen  los  barbechos  para  la  siembrade 
'  maiz. 

Tepetlixpa,  Febrero  28  de  1894. — Juan  Facelas. 


MUNICIPALIDAD  DE  TEQtJISQUIAC. 

PRECI08  corrientes  de  loa  ati^culoa  de  mayor  consumo. 

Cereales.—Msiiz,  6  pesos  fan^a. 
Trigo,  10  pesos  carga. 
Frijol,  6  pesos  fanega. 
Haba,  4  pesos  id. 
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Arvej6n,  4  pesos  fanega. 
Cebada,  1  peso  50  cs.  id, 

Bebidas  emhriagantes. — Aguardiente,  18  pesos  bwril. 
Mezcal,  12  pesos  id. 
Pulque  fino,  25  cs.  arroba. 
Tlachique,  13  cs.  id. 

Articulos  deprimera  necesidad. — Came  de  res,  3  pe- 
sos arroba. 
Idem  de  carnero,  3  pesos  id. 
Idem  de  cerdo,  3  pesos  id. 
Carbdn,  62  cs.  el  tercio. 
Chilje,  7  pesos  arroba. 
Manteca,  6  pesos  id. 
Sal,  1  peso  id. . 

Tequisquiac,  Febrero  28  de  1894. — S.  GutUrrez. 


MUNICIPALIDAD  DE  TEXCALTITLIn 
PBECI08  corrierUes  de  loa  ariieuloB  de  mayor  ccnrnmo. 

Comercio. — Maiz,  4  pesos  75  cs.  carga. 

Faijol,  18  pesos  id. 

Haba,  6  pesos  id. 

Cebada,  4  pesos  id. 

Manteca,  4  pesos  50  cs.  arroba. 

Came  de  res,  2  pesos  id. 

Idem  de  carnero,  1  peso  25  cs.  id, 

Harina,  15  pesos  carga. 

Azucar,  2  pesos  25  cs.  arroba. 

Sal,  18  pesos  carga. 
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Agricultura. — En  el  presente  mes  se  concluy6  de  pre- 
parar  los  terrenos  para  la  siembra  de  maiz. 
Industria. — Como  se  manifest6  el  mes  pasado. 
TexcaltitlAn,  Febrero  28  de  1894. — Eligio  Arismendi. 

municipalidad  de  tonanitla  de  plutaeco 
gonzIlez. 

PRECI08  corrieniea  de  los  articuloa  de  mayor  conaumo. 

Cereales. — Maiz,  de  5  &  6  pesos  carga. 
Behidas  embriagantes. — Aguardiente,  15  pesos  barril. 
Pulque  corriente,  1  peso  25  cs.  carga. 
Efectos  de  primera  necesidad.  —  Manteca,  5  pesos 
arroba. 

Sal,  10  pesos  idem. 
Chile,  9  pesos  id. 
Azticar,  3  pesos  50  cs.  id. 

Tonanitla  de  Plutarco  Gonzdlez,  Febrero  28  de  1894. 
— T.  Rodriguez. 

MUNICIPALIDAD  DE  TLALMANALCO. 

PRE0I08  corrientea  deJoa  articuloa  de  mayor  conaumo. 

Maiz,  5  pesos  carga. 
Trigo,  13  pesos  id. 
Cebada,  3  pesos  id. 
Haba,  4  pesos  50  cs.  id. 

Tlalmanalco,  Febrero  28  de  1894. — FSlix  Cardoso. 

BoleUn.-F.-18. 
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MUNICIPALIDAD  DE  TLALNEPANTLA. 

NOTICIA  que  manifiesta  d  mommiento  que  en  la  aehudidad  exide 
en  lo8  ramos  de  Mineria^  Industrial  Comercio  y  Agricuttura. 

Mineria. — En  todo  el  territorio  de  esta  demarcaci6n 
no  existe. 

Industria. — Como  se  dijo  en  la  noticia  del  mes  an- 
terior. 

Comercio. — Sumamente  decaido  por  la  depreciaci6n 
de  la  plata. 
AgricuUura. — En  la  actualidad  bien. 
Tlalnepantla,  Febrero  28  de  1894. — Carmen  Vanegas. 

MUNCIPALIDAD  DE  TLATLAYA. 

NOTICIA  que  manifiesta  d  estado  que  guardaron  la  Agricuttura^ 
la  Mineria^  la  Industria  y  d  Comercio  durante  d  mes  de  la 
fecha. 

AgricuUura. — Como  se  dijo  el  mes  anterior,  ninguna. 
Mineria. — En  pequenaescala  comienza  &  impulsarse. 
Industria. — Ninguna. 

Comercio. — Este  ramo  se  eneuentra  decaido,  como  se 
ha  dicho  en  los  meses  anteriores. 
Tlatlaya,  Febrero  28  de  1894. —  Crescendo  Estrada. 

MUNICIPALIDAD  DE  VALLE  DE  BRAVO. 
PRECIOS  corrientes  de  loa  articvlos  de  mayor  consumo. 

Estado  que  guar  dan  las  cosechas. — De  maiz,  trigo  y  ce- 
bada,  se  esperan  buenas. 
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Frijol,  arvejdn  y  haba,  regulates. 

Precio  de  los  articulos  de  consumo. — Maiz,  de  3  pesos 
&  3  pesos  50  cs.  carga;  no  hubo  exportacidn. 

Trigo,  de  7  pesos  50  cs.  &  8  pesos  50  cs.  id.;  expor- 
taci6n  bue^na. 

Cebada,  de  4  pesos  &  4  pesos  50  cs.  id.;  no  hay  expor- 
taci6n. 

Frijol,  de  12  pesos  &  13  pesos  id.;  id. 

Arvej6n,  de  4  pesos  50  cs.  d  5  pesos  id.;  id.  ^ 

Haba,  de  6  pesos  &  7  pesos  id.;  id. 

Comer  do. — El  comercio  ha  mejorado  respecto  k  los 
meses  anteriores,  y  tanto  al  contado  como  al  cr6dito  se 
ban  hecho  algunas  ventas  y  se  espera  aumente  la  afluen- 
cia  de  gente,  ya  por  la  seguridad  ptiblica  cuanto  por  ser 
el  tiempo  en  que  se  veiifican  varias  operaciones  mer- 
cantiles. 

Mineria. — La  mineria  sigue  en  decadencia^  pues  la 
paralizaci6n  en  sus  labores  es  general.  S61o  la  Ferre- 
ria  del  Salto  sigue  sus  trabajos,  sin  embargo  de  la  poca 
demanda  y  bajo  precio  del  fierro,  que  hace  dias  no  tiene 
ninguna  exportaci6n . 

Industria. — El  ramo  principal  de  esta  localidad  es  la 
reboceria,  cuya  industria  casi  estd  paralizada  con  mo- 
tivo  de  la  baja  de  precib  que  tienen  los  rebozos  en  la 
capital  de  la  Reptiblica;  resultando  de  esto  ser  muy 
pocas  las  personas  que  se  dedican  k  la  fabricaci6n  de 
ellos. 

Valle  de  Bravo,  Febrero  28  de  1894  — JT.  Mancilla. 
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MUNICIPALIBAI)  DE  LA  VILLA  DEL  CAKB6n. 
PBECI08  corrientea  de  los  articuloa  de  mayor  conmmo. 

Maiz,  6  pesos  carga. 
Frijol  gordo,  15  pesos  carga. 
Haba,  9  pesos  carga. 
Arvej6n,  12  pesos  carga. 
Trigo,  11  pesos  carga. 
Cebada,  4  pesos  carga. 

Harina,  de  14  arrobas,  22  pesos  75  cs.  arroba. 
Papa,  75  cs.  carga. 
Arroz,  8  pesos  quintal. 
Cafe,  20  pesos  quintal. 
Chile  negro,  6  pesos  arroba. 
Idem  Colorado,  5  pesos  arroba. 
Manteca  sancocho,  5  pesos  75  cs.  arroba. 
Carne  de  res,  2  pesos  arroba.  ^ 
Idem  de  puerco,  3  pesos  12  cs.  arroba. 
Idem  de  carnero,  3  pesos  12  cs.  arroba. 
Sebo  en  marqueta,  3  pesos  75  cs.  arroba. 
Carb6n  de  encino,  carga  de  4  arrobas,  44  cs. 
Idem  de  ocote  de  3  arrobas,  34  cs. 
Villa  del  Carb6n,  Febrero  7  de  1894:.— Chimesindo 
Barrera, 

MUNICIPALIDAD  DE  LA  VILLA  DONATO  GUERBA. 
PRECIOS  corrienies  de  los  articulos  de  mayor  conmrno. 

Trigo,  10  pesos  carga. 
Malz,  4  pesos  carga. 
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Cebada,  2  pesos  60  cs.  carga. 

Frijol,  de  12  &  18  cs.  cuartillo. 

Arvej6n,  6  pesos  carga.  ^ 

Haba,  6  pesos  carga« 

Carne  de  res,  1  peso  75  cs.  arroba. 

Idem]de  carnero,  2  pesos  60  cs.  arroba. 

Idem  de  cerdo,  2  pesos  60  cs.  arroba. 

Aguardiente,  20  pesos  barril. 

Arroz,  10  cs.  libra. 

Azucar,  12  cs.  libra. 

Queso  de  Tierra  Caliente,  1  peso  pieza. 

Idem  frescal,  8  pesos  arroba. 

Idem  fresco,  10  cs.  pieza. 

Chile  prieto,  Colorado  y  jaral,  6  pesos  arroba. 

Mineria. — No  hay  en  la  Municipalidad. 

Comercio. — Existen  en  la  poblaci6n  6  tendejones. 
Buena  realizaci6n. 

Industria. — Existen  2  zapaterias,  2  sastrerias,  2  he- 
rrerias  y  2  carpinterias  con  muy  buen  trabajo. 

Agricultura. — Esta  es  la  ocupaci6n  principal  de  los 
faabitantes. 

Exportaddn  general. — En  el  presente  mes  fueron  ex- 
portados  para  la  capital  del  Estado  y  del  Distrito,  106 
cargas  de  trigo. 

Villa  Donate  Guerra,  Febrero  28  de  1894. — Juan 
Oomez. 

MUNICIPALIDAD  DE  LA  VILLA  DE  SAN  JOSi  ALLENDE. 
PBECI08  connentea  de  los  artlculos  de  mayor  consumo. 

Maiz,  2  pesos  60  cs.  fanega. 
Haba,  4  pesos  fanega. 
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Frijol,  12  pesos  fanega. 
Cebada,  1  peso  fanega. 
Trigo,  5  pesos  fanega. 
Harina,  1  peso  12  cs.  arroba. 
Azticar,  3  pesos  arroba. 
Chile,  7  pesos  arroba. 
Manteca,  4  pesos  arroba. 
Carne  de  res,  2  pesos  arroba. 
Idem  de  carnero,  2  pesos  50  cs.  arroba. 
Idem  de  cerdo,  3  pesos  arroba. 
Villa  de  San  Jos6  Allende,  28  de  Febrero  de  1894. 
— Anionio  Ruhio. 


MUNICIPALIDAD  DE  ZACAZONAPAN. 
PRECIOS  conientes  de  los  artteulos  de  mayor  consumo. 

Maiz,  4  pesos  carga. 
Frijol,  12  pesos  carga. 
Chile  verde,  9  pesos  carga. 
Tomate,  6  pesos  carga. 
Cebolla,  3  pesos  carga. 
Jicama,  1  peso  60  cs.  carga. 
Camote,  4  pesos  carga. 
Fl&tana,  1  peso  50  cs.  carga. 
Anona,  2  pesos  carga. 
Lima,  1  peso  carga. 
Naranja,  1  peso  carga. 
Zapote  prieto,  62  cs.  carga. 
Tabaco  viejo,  12  pesos  carga: 
Cana  dulce  12  pesos  tarea. 
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Industria. — La  industria  de  que  se  ocupa  la  mayor 
parte  de  los  vecinos  es  el  oultivo  de  lot  articulos  men- 
cionado»  y  la  elaboraci6ii  de  pijoncillo  y  cria  de  gana- 
do,  produciendo  &  los  jornaleros  18  y  20  centavos  dia- 
ries, segtin  convenio. 

Zacazonapan,  Febrero  29  de  1894. —  Vicente  Mer- 
cado. 

MUNICIPALIDAD  DE  ZACUIlPAM. 
PRECI08  corrientes  de  loa  artHculos  de  mayor  constmo. 

Maiz,  4  pesos  50  cs.  carga. 

Frijol,  9  pesos  50  cs.  fanega. 

Harina,  14  pesos  50  cs.  carga. 

Manteca,  4  pesos  arroba. 

Carne  de  res,  2  pesos  50  cs.  arroba. 

Idem  de  cerdo,  3  pesos  75  cs.  arroba. 

Azucar,  2  pesos  50  cs.  arroba. 

Aguardiente  de  cana,  20  pesos  barril. 

Minerla. — Sigue  en  trabajo  aunque  no  muy  active. 

Industria. — No  puede  mencionarse  ninguna,  porque 
como  se  ha  dicho  los  vecinos  son  operarios  en  su  nla- 
yor  parte. 

Agricultura. — S61o  alfalfa  y  cana  de  azticar  se  culti- 
van  en  esta  Municipalidad,  pero  en  pequena  escala. 
Maiz  y  frijol  de  temporal. 

Zacu&lpam,  Febrero  28  de  1894. — Emilia  Gutiirrez. 
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MUNICIPALIDAD  DE  ZARAGOZA. 
PBECIOS  corrientes  de  loa  ariictdoa  de  mayor  conmmo. 

Estado  que  en  lafecha  guardan  las  cosechas. — Las  del 
ano  pr6ximo  pasado  que  fueron  abundantes  se  conser- 
van  integras. 

Los  principales  articulos  de  consumo  guardan  los 
precios  siguientes: 

Maiz,  5  pesos  50  cs.  carga. 

Trigo,  de  10  &  19  pesos  carga. 

Frijol,  de  9  a  10  pesos  id. 

Cebada,  3  pesos  id. 

Manteca,  5  pesos  arroba. 

Harina,  1  peso  25  cs.  id. 

Came  de  res,  1  peso  50  cs.  id. 

Idem  de  cerdo,  2  pesos  id. 

Chile  pasilla,  5  pesos  50  cs.  id. 

Idem  ancho,  5  pesos  50  cs.  id. 

Arroz,  8  pesos  quintal. 

Aziicar,  desde  2  pesos  25  cs.  &  3  pesos  50  cs.  arroba. 

Cafe  en  grano,  34  pesos  quintal. 

Paja  de  trigo,  12  cs.  arroba. 

Idem  de  cebada,  15  cs.  id. 

Carb6n  de  ocote  6  madrofio,  de  56  4  62  cs.  carga. 

Idem  de  encino,  de  1  peso  &  1  peso  50  cs.  id. 

Leche,  81  cs.  jarra. 

Pulque,  50  cs.  cubo  de  50  cuartillos. 

Aguardiente,  16  pesos  barril  redondo. 

Garbanzo,  16  pesos  carga. 

Garbanza,  16  pesos  id. 

Zaragoza,  Febrero  28  de  1894. — Ignacio  Alcdntura. 
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MUNICIPALIDAD  DE  ZUMPANGO. 
PREC208  corrientea  de  los  arUculos  de  mayor  consumo. 

Cereales. — Maiz,  2  pesos  50  cs.  fanega. 

Frijol,  5  pesos  id. 

Cebada,  1  peso  25  cs.  id. 

Arvej6n,  5  pesos  id. 

Haba,  5  pesos  id. 
BeUdas  embriaganUs. — Aguardiente  de  cafia,  16  pesos 
barril. 

•  Mezcal,  12  pesos  barril. 
Pulque  fino,  37  cs.  arroba. 
Idem  tlachique,  18  cs.  id. 
Came  de  carnero,  3  pesos  id. 
Id.  de  cerdo,  2  pesos  25  cs.  id. 
Id.  de  res,  2  pesos  id. 
Manteca,  5  pesos  50  cs.  id. 
Arroz,  2  pesos  id. 
Chiles,  6  pesos  id. 
Carb6n,  34  cs.  tercio. 

Zumpango,  Febrero  28  de  1894. — Agustin  Gtarda. 

MICHOACAN. 

municipalidad  de  coalcomi^n. 

PRECIOS  corrientea  df  los  arHculoa  de  mayor  oonsumo. 

Maiz,  1  peso  fanega. 
Frijol,  3  pesos  id. 
Arroz,  18  pesos  carga. 
Filoncillo,  18  pesos  id. 


Digitized  by  Google 


202 


Azticar,  3  pesos  75  cs.  arroba. 

Manteca,  3  pesos  25  cs.  id. 

Harina  flor,  15  pesos  carga. 

GarbanzOy  3  pesos  50  cs.  fanega. 

Sal  de  Maquili,  5  pesos  carga. 

Jab6n,  42  pesos  id. 

Cacao  Tabasco,  28  pesos  arroba. 

Caf6,  32  pesos  quintal. 

Aguardiente  de  cafia,  refino,  24  pesos  barril. 

Idem  de  Holanda,  20  pesos  id. 

Vino  mezcal,  24  pesos  id. 

Ganado  gordo  para  abasto,  de  18  &  20  pesos  cabeza. 

Idem  para  cria,  d^  12  a  18  pesos  id. 

Came  de  res  fresca,  1  peso  50  cs.  arroba. 

Cecina  seca,  4  pesos  50  cs.  id. 

Came  de  cerdo,  2  pesos  id. 

Cera  de  Castilla  amarilla,  12  pesos  id. 

Idem  en  bianco,  18  pesos  id. 

Idem  de  Campeche,  5  pesos  id. 

Pieles  de  res  frescas  al  pelo,  2  pesos  una. 

Idem  de  venado  secas,  25  cs.  libra. 

Papas,  9  pesos  carga. 

Sebo  de  res,  2  pesos  25  cs.  arroba. 

Queso  anejo,  5  pesos  id. 

Coalcom4n,  Febrero  2  de  1894. — Ignacio  Moreno. 

MUNICIPALIDAD  DE  JALPA  DE  M^INDEZ. 

PREOIOS  oorrientea  de  los  articulos  de  mayor  consumo. 

Arroz,  1  peso  50  cs.  arroba. 
Aziicar  de  P  clase,  3  pesos  50  cs.  id. 
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Azucar  de  2^,  2  pesos  76  cs.  arroba. 

Idem  de  3^,  2  pesos  id. 

Aguardiente,  2  pesos  76  cs.  garraf6n. 

Achiote,  62  cs.  libra. 

Alinid6n,  3  pesos  arroba. 

Cacao,  30  pesos  carga. 

Cafe,  20  pesos  quintal. 

Came  de  res,  2  pesos  50  cs.  arroba. 

Idem  de  cerdo,  4  pesos  id. 

Cal,  1  peso  25  cs.  tercio  de  5  arrobas. 

Cocos,  1  peso  25  cs.  ciento. 

Frijol  negro,  50  cs.  arroba. 

Ganado  vacuno  30  pesos  cabeza. 

Ladrillos  para  pared,  10  pesos  miliar. 

Manteca  de  cerdo,  14  pesos  quintal. 

Miel  de  abeja,  37  cs.  botella. 

Pieles  de  res  al  pelo,  1  peso  25  cs.  una. 

Idem  de  venado,  18  cs.  una. 

Tabaco  de  P  en  rama,  1  peso  50  cs.  manojo. 

Idem  de  2^  clase,  1  peso  id. 

Tejas,  16  pesos  miliar. 

Jalpa  de  Mendez,  Febrero  10  de  1894. — Antonio  Bo- 
minguez. 

OAXACA. 

MUNICIPALIDAD  DE  OAXACA  DE  JUXrEZ. 
PJRECIOS  corrienies  de  lo8  aHicvloa  de  mayor  conmmo. 

Harina  flor  de  Puebla,  30  pesos  carga. 
Idem  amarilla  del  Yalle,  16  pesos  id. 
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Azticar  de  1^,  3  pesos  12  cs.  arroba. 
Idem  de  2^,  2  pesos  75  cs.  id. 
Idem  de  3^,  2  pesos  50  cs.  id. 
Almid6n,  3  pesos  id. 
Trigo  pel6n,  16  pesos  carga. 
Idem  largo,  14  pesos  id. 
Cebada,  6  pesos  id. 
Maiz  bianco,  5  pesos  75  cs.  id. 
Idem  amarillo,  5  pesos  37  cs.  id. 
Idem  pinto,  5  pesos  25  cs.  id. 
Frijol,  12  pesos  id. 
Garbanzo,  7  pesos  id. 
Arveja,  3  pesos  50  cs.  id. 
Haba,  3  pesos  id. 
Panela,  25  cs.  arroba. 
Panel6n,  75  cs.  arroba. 

Aguardiente  del  pais  de  40^,  14  pesos  50  cs.  barril. 
€acao ''Tabasco,  74  cs.  libra. 
Arroz  de  las  Yillas,  2  pesos  12  cs.  arroba. 
Idem  de  Fetapa,  2  pesos  25  cs.  id. 
Sal  de  Tehuantepec,  15  pesos  carga. 
Idem  de  Veracruz,  10  pesos  id. 
Manteca,  7  pesos  arroba. 
Sebo  colado,  5  pesos  50  cs.  id. 
Idem  en  grena,  3  pesos  id. 
Petr61eo,  13  pesos  50  cs.  caja. 
Jab6n,  12  pesos  caja  de  3  arrobas. 
Oaxaca  de  Juarez,  Febrero  28  de*  1894. — Manuel 
Maria  Mejia. 


Digitized  by  Google 


205 


PUEBLA. 

MUNICIPALIDAD  DE  ACAJETE. 
PBECIOS  corrienies  de  los  artlculoa  de  mayor  consumo^ 

Trigo  fino^del  pais,  13  pesos  carga. 
Maiz  bianco,  3  pesos  75  cs.  id. 
Idem  negro,  3  pesos  id. 
Arvej6n,  6  pesos  id. 
Haba,  4  pesos  60  cs.  id. 
Cebada,  2  pesos  60  cs.  id. 
Los  dem4s  efectos  no  ban  sufrido  alteraci6n. 
Acajete,  Febrero  14  de  1894. — JosS  Maria  Traslos- 
heros. 

TLAXCALA. 

MUNICIPALIDAD  DE  TEPEYAHUALCO. 

PBECIOS  corrienies  de  loa  artiouhs  de  mayor  consume, 

Maiz,  4  pesos  carga. 
Cebada,  2  pesos  25  cs.  carga. 
Frijol,  8  pesos  25  cs.  carga. 
Arvej6n,  6  pesos  carga. 
Trigo  centeno,  4  pesos  carga. 
Idem  de  pan,  13  pesos  carga. 
Lenteja,  12  pesos  carga. 
Haba,  4  pesos  50  cs.  carga. 
Manteca,  4  pesos  50  cs.  arroba. 
Arroz  bueno,  1  peso  88  cs.  arroba. 
Piloncillo,  7  pesos  carga. 
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Aguardiente  refino,  13  pesos  50  cs.  barril. 
Sal  d6  la  mar,  6  pesos  75  cs.  carga.  / 
Tabaco,  de  4  pesos  50  cs,  4  6  pesos  arroba. 
Caf6y  36  pesos  quintal. 
Azucar,  2  pesos  37  cs.  arroba. 
Chilpotle,  6  pesos  arroba. 
Chile  ancho,  5  pesos  arroba. 
Idem  mulato,  9  pesos  arroba. 
Idem  pasillft,  6  pesos  arroba. 
Chito  mixteco,  4  pesos  arroba. 
Idem  de  matanza,  5  pesos  arroba. 
Sebo,  4  pesos  50  cs.  arroba. 
Tepeyahualco,  Febrero  28  de  1894. — AndrSs  ZdraU 
Garcia. 

VERACRUZ. 

MUNICIPALIDAD  DE  c6rD0BA. 
PBECI08  corrienies  de  los  ariictdos  de  mayor  conmmo. 

Maiz,  carga  de  14  arrobas,  6  pesos  50  cs. 

Frijol,  carga  de  16  arrobas,  de  10  a  11  pesos. 

Panela,  carga  de  14  arrobas,  8  pesos. 

Arroz,  de  5  pesos  50  cs.  &  6  pesos  quintal. 

Cafe,  de  31 4  32  pesos  quintal. 

Azucar,  de  8  4  10  pesos  quintal. 

Aguardiente,  de  13  &  14  pesos  barril. 

Los  precios  en  los  tabacos  no  se  ban  alterado  4  con- 
secuencia  de  una  suficiente  existencia  y  por  estar  pr6xi- 
ma  la  nueva  cosecha. 

C6rdoba,  V  de  Febrero  de  189^.— Hugo  Finck. 
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MUNICIPALIDAD  DE  TtJXPAM. 
PRECI08  corrientes  de  los  ariiculos  de  mayor  conmmo. 

Maiz,  fanega  de  9  arrobas,  7  pesos. 

Frijol,  fanega  de  10  arrobas,  8  pesos. 

Panela,  9  pesos  carga. 

Cafe,  de  30  &  32  pesos  quintal. 

Azticar  de  primera,  3  pesos  25  cs.  arroba. 

Idem  de  segunda,  2  pesos  75  cs.  arroba. 

Idem  de  tercera,  2  pesos  25  cs.  arroba. 

Arroz,  2  pesos  25  cs.  arroba. 

Manteca  de  cerdo,  5  pesos  arroba. 

Cebolla,  2  pesos  25  cs.  arroba. 

Tuxpam,  Febrero  15  de  1894. — Morales  Manso. 
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TELEG'RAMAS. 


COLIMA. 

Colima,  Febrero  8  de  1894. 

Maiz,  87  cs.  fanega.  Frijol,  $4  fanega.  Arroz, 
carga.  Manteca,  $4.25  arroba.  Aziicar,  $2.50  arroba. 
Panocha,  $  11  carga.  Caf6, 34  cs.  libra.  Cacao  de  Tabas 
CO,  87  cs.  libra.  Came  de  ganado  vacuno,  $  1  arrqba. 
Idem  de  cerdo  $  1  arroba.  Sal,  $  1.65  carga.  Harina,  $  17 
carga.  Jab6n,  $38  carga. — Ramdn  JR.  de  la  Vegcu 

Colima,  Febrero  17  de  1894. 

Azticar,  $2.37  arroba,  segtin  clase.  Arroz,  $9  4 
$11.50  carga,  segtin  clase;  regulares  existencias.  Al- 
god6n,  en  el  mes  entrante  se  conocerd  el  resultado  de 
las  siembras.  Alcohol,  80  grades,  de  $  20  4  $  21  barriL 
Aguardiente,  70  grades,  $16.50  barril.  Anil,  mucha 
demanda  y  sin  existencia.  Cafe,  35  cs.  libra,  mucha 
demanda.  Cueros  de  res  secos,  12  cs.  libra.  Cueros  de 
venado  secos,  36  cs.  libra.  Chile  pasilla,  $3  arroba. 
Idem  huajillo,  $  2.75  arroba.  Cera  blanca,  $  17  arro- 
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ba.  Frijol  mezquitillo,  de$4.75d|5  fanega.  Frijol 
berrendo  $  4.50  &  1 4.75  fanega.  Harina,  $  17.50  carga. 
Jab6n,  $  39  a  $  40  carga.  Manteca,  $  4  arroba;  con  de- 
manda.  Maiz,  $1  fanega;  poca  extracci6n.  Panocha, 
$10  por  250  libras.  Queso,  $5  arroba;  con  demanda. 
Sal,  11.87  carga.  Tabaco  plana,  $2.50  4  $4  arroba, 
segun  clase.  Quebrado,  $1.50  arroba,  nominal.  Cacao 
Tabasco,  $18  arroba.  Soconusco,  $16  arroba.  —  El 
Agente,  Arnoldo  VogeL 

CHIAPAS. 

Comitin,  Febrero  15  de  1894. 

Maiz,  $  7.44  fanega  de  12  arrobas.  Frijol,  $  12  fane- 
ga de  12  arrobas.  Azdcar,  $  3.50  arroba.  Cacao  de  Ta- 
basco, $1  libra.  Cafe  en  grano,  31  centavos  libra. 
Tabaco  en  rama,  $  16  quintal.  Idem  desmenuzado,  37 
y  medio  centavos  libra.  —  El  Agente,  Abraham  Oris- 
tiani. 


Tuxtla,  Febrero  4  de  1894. 

Maiz,  de  $3  A  $ 3.50  fanega.  Frijol  negro,  de  $4  A 
$4.50  fanega.  Arroz,  $  1  arroba.  Cafe,  de  $24  d  $  26 
quintal.  Cacao  de  Tabasco,  de  61  4  75  centavos  libra. 
Harina,  de  $  22  &  $  24  carga  de  10  arrobas.  Azticar,  de 
$1.75  a  $2  arroba.  Carne  de  res,  $1.50  arroba.  Aguar- 
diente, de  $3  &  $4garraf6n. — El  Agente,  E.  Figueroa. 


Bolet(u.~F.— II. 
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CHIHUAHUA. 

Ciudad  Juarez,  Febrero  16  de  1894. 

Maiz,  f  2.25faiiega.  Trigo,  |3fanega.  Harina,  |3.75 
quintal.  Frijol,  $6  fanega.  Cebada,  $2.25  fanega.  Az6- 
car,  1 4  arroba.  Cafe,  1 11.25  arroba. —  El  Agente,  E. 
Provencio. 


Ciudad  Juarez,  Febrero  21  de  1894. 

Maiz,  $2.75  fanega.  Trigo,  1 3.25  fanega.  Harina, 
$  3.75  quintal.  Frijol,  $  6.50  fanega.  Cebada,  1 2.50 fa- 
nega. Azucar,  $2.50  arroba.  Cafe,  $10.25  arroba.— 
El  Agente,  E.  Provencio. 

Parral,  Febrero  1?  de  1894, 

Azucar  entreverada,  $3  arroba.  Caf6,  $45  quintal. 
Cebada,  $5  fanega.  Frijol,  $7  fanega.  Maiz  de  riego, 
$3.75  fanega.  Harina  en  paja,  $13  carga.  Trigo,  $4.75 
fanega. — El  Agente,  Francisco  Odmez. 

Pueblito,,  Febrero  17  de  1894. 

Maiz,  $6.50  carga  de  2  fanegas.  Trigo,  $4.25  fane- 
ga de  150  libras.  Harina  en  paja,  $  10.50  carga  de  12 
arrobas.  Frijol,  $12  carga  de  2  fanegas.  Cebada,  $4 
fanega.  AzAcar,  $2.62  arroba.  Cafe,  $9.25  arroba. 
Arroz,  $8  quintal.  Piloncillo  de  Monterrey,  $  15  car- 
ga de  300  libras.  Manteca  de  puerco,  $6  arroba.  Came 
seca,  $3.25  arroba.  Chile  Colorado,  $4  arroba.  Queso 
buena  clase,  $5  arroba. — El  Agente  de  Agricultura, 
Cayetano  Benltez. 
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Valle  de  Allende,  Febrero  21  do  1894. 

Maiz,  $  3  fanega.  Trigo,  $9cargade2fanegas.  Ha- 
rina,  $12  carga  de  1-2  arrobas.  Paja  de  trigo,  $1.50  car- 
ga  de  12  arrobas.  Lenteja,  $  6  fanega.  Garbanzo,  $  6 
fanega.  Papa,  $  6  fanega.  Frijol,  $9  fanega.  Azdcar, 
$3.12arroba.  Arroz,  $2.50arroba.  Piloncillo  de  Mon- 
terrey, $19  carga.  Fideo,  $2.50  arroba.  Tabaco  ma- 
cuchi,  $6  arroba.  Jabon,  $40  caja.  Manteca  de  puer- 
CO,  $6  arroba.  Idem  de  res,  $4.50  arroba.  Cacao,  $80.50 
quintal.  Caf6,  $40  quintal.  Mezcal  sotol,  $30  barril. 
Idem  tequila,  $35  barril.  Agi(ardiente~ielaborado  en 
^sta,  $  35  barril.  Vinos  de  todas  clases,  elaborados 
en  6sta,  $40  barril.  Salvado,  $1.50  fanega.  Sebo  de 
res,  $3.50  arroba.  Chile  Colorado  cosechado  en  esta, 
$5  arroba.  Chile  pasado  cosechado  en  esta,  $6  arroba. 
Kuez  larguita,  $9  fanega.  Sal  de  palomas,  $4.50  fa- 
nega.— El  Agente,  Cand^lario  Arandcu 

GUANAJUATO. 

Celaya,  Febrero  21  de  1894. 

Maiz,  $2  fanega;  mucha  demanda.  Trigo,  $11.50 
carga;  poca  existencia.  Harina  flor,  $  18  carga.  Gar- 
banzo,  de  $5,  $6  y  $7  carga.  Cafe  en  grano,  $36  quin- 
tal. Arroz,  de  $1.75  &  $2  arroba.  Sal  de  Colima,  $1.12 
arroba.  Idem  de  Salinas,  $  6.56  arroba.  Chile  pasilla, 
$3.50  arroba.  Came  de  res,  $  1.50  arroba.  Idem  de  car- 
nero,  $2  arroba.  Idem  de  cerdo,  $2.50  arroba.  Man- 
teca, $4.50  arroba.  Frijol  bayo,  $7  carga.  Lenteja,  $8 
carga.  Papas,  $  50  centavos  arroba. — El  Agente  Clau- 
dia Mendoza. 
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GUERRERO. 

Tixtla,  Febrero  2  de  1894. 

Maiz,  $4.50  carga'.  Frijol  bayoy  prieto,  |12  carga. 
Garbanzo,  $12  carga.  Harina  flor,  $25  carga.  Idem 
corriente,  $21  oarga.  Chile  delgado,  $12  carga.  Sal  de 
la  Costa,  $6  carga.  Fanocha,  $12  carga  de  20  bagazos. 
Azucar  blanca,  $2.25  arroba.  Idem  entreverada,  $2 
carga.  Idem  corriente,  $1.88  arroba.  Manteca,  $3.60 
arroba.  Sebo,  $  1.50  arroba.  Carne  de  res  fresca, 
$  2.50  arroba.  Idem  de  cerdo,  $  2  arroba.  Idem  de  ce- 
cina,  $3  arroba.  Chile  ancho,  $9  arroba.  Idem  pasi- 
Ua,  $9  arroba.  Idem  mulato,  $9  arroba.  Arroz,  $6 
quintal.  Cafe,  $36  quintal.  Cacao  de  Tabasco,  $  1  li- 
bra. Idem  de  Guayaquil,  60  centavos  libra.  Aguar- 
diente de  80  grades,  $20  barril.  Idem  de  50  grades, 
$15barril.  Mezcal,  $15  barril.  Petr61eo,  $9  caja.  Al- 
god6n  y  tabaco,  no  hay  ahora. — El  Agente,  Emiliano 
Parra. 


MEXICO. 

Aculco,  Fobroro  18  dc  1894. 

Malz,  $4.50  carga.  Trigo,  $13  carga;  no  hay.  Frijol 
bayo,  $8  d  $9,  segdn  clase;  existencia  suficiente.  Fri- 
jol prieto,  $  8  carga;  poca  existencia.  Harina  flor,  $1.50 
arroba.  Grano  de  $1.94  arroba;  existencia.  Carne 
de  res,  $1.75  arroba;  existencia  suficiente.  Carne  de 
cerdo,  $2  arroba;  existencia  suficiente.  Manteca,  $3.60 
arroba;  existencia  suficiente.  Carb6n  de  encino^  98  cs. 
quintal;  mucha  existencia.  Lefia,  de  encino,  76  cs.  cuer- 
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da,  en  el  monte;  existencia  suficiente. — Jose  Maria  Sdn- 
chez  y  Sdnchez. 

Jilotepec,  Febrero  2  de  1894. 

Maiz,  $5  carga;  existencia  suficiente.  Trigo,  $10 
carga;  existencia.  Frijol,  $12  carga;  existencia  sufi- 
ciente. Cebada,  $  3  carga;  existencia  suficiente.  Came 
de  res,  $1.50  arroba;  existencia  suficiente.  —  Marin 
Lugo. 

Jilotepec,  Febrero  15  do  1894. 

Maiz,  $5  carga;  existencia  suficiente.  Frijol,  $12 
carga;  existencia  suficiente.  Trigo,  $  10  y  $  11  carga; 
escasea.  Cebada,  $  3  carga. — Marin  Lugo. 


MICHOACAN. 

Ario,  Febrero  16  de  1894. 

Maiz,  $1.50  fanega.  Frijol,  $3  fanega.  Trigo,  $14 
carga  del4  arrobas.  Arroz,  $12  carga  del2  arrobas. 
Harina  flor,  $18  carga  de  12  arrobas.  Sal,  $10  catga 
de  12  arrobas.  Jab6n,  $42  carga.  Manteca,  $3.60  arro- 
ba. Sebo,  $3.50  arroba.  Aceitedeajonjoli, $4.25 arroba. 
Azticar  del^.  $2.12  arrob*.  En  trapiche,^e  2^,  $2 arro- 
ba. De  3^,  $1.87  arroba.  Piloncillo,  $9  carga,  en  trapi- 
che.  Cerdosgordos,  $1.75  arroba.  Cascalote,50cs.  arro- 
ba. Carne  de  res,  $1.50  arroba.  Came  de  cerdo,  $1.75 
arroba.  Palma  para  sombreros,  $1.50  gruesa.  Aguar- 
diente refino,  $14  barril,  en  fibrica.  Aguardiente  ho- 
landa,  $9  barril. — El  Agente,  Buperto  S&p'Alveda. 
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Apatzingan,  Febrero  16  de  1894. 

Arroz,  $  8  carga.  Azucar,  $  2.50  arroba.  Cafe,  1 24 
quintal.  Cacao,  $  68  arroba.  Cebada,  |  4  carga.  Fri- 
jol,  $  9  fanega.  Harina,  $  16  carga.  Maiz,  $  1  fanega. 

Piloncill(f,  $  12  carga. — M.  Huerta. 

■ 

Morelia,  Febrero  1?  de  1894. 

Maiz,  $13.25  carga.  Trigo,  $10  carga  de  14  arrobas. 
Frijol,  $5.50  carga.  Cebada,  $2.25  carga.  Harina  flor, 
$14 carga.  Cafe,  $29  quintal.  Arroz,  $17  carga.  Salde 
Colima,  $13  carga.  Piloncillo,  $13  carga.  Azucarblan- 
ca,  $2.62  arroba.  Carne  de  res,  fresca,  $1.25  arroba. 
Came  decerdo,  $3  arroba*  Manteca,  $3.88  arroba.  Se- 
bo,  $3.50  arroba.  Aguardiente  de  85  grades,  $14.50 
barril.  Aguardiente  de  20  grades,  $9  barril.— jB^tVo 
Orozco. 

Morelia,  Febrero  16  de  1894. 

Maiz,  $  3.50  carga.  Trigo,  $  9  carga.  Harina,  $  15 
carga.  Frijol  bueno,  $5  carga.  Cafe,  $  26  quintal.  Azu- 
car,  $  2.75  arroba.  Cebada,  $  2.50  carga.  Sal,  $  14 
carga.  Piloncillo,  $  14  carga.  Arroz,  $  15  carga.  Aguar- 
diente refine,  $  16  barril.  Aguardiente  de  Holanda, 
$  9  barril. — "Si  Agente,  Luis  G.  Sdnxano. 

P&tzcuaro,  Febrero  1?  de  1894. 

Los  efectos  de  mayor  consumo  no  sufrieron  altera- 
ci6n  en  precio  durante  la  quincena  anterior,  conser- 
vando  el  de  la  precedente. — Francisco  Quintana. 
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Patzcuaro,  Fobrero  16  de  1894. 

Trigo,  ha  subido  de  $  9  &  $10  carga.  Garbanzo,  $3.75 
fanega;  escasea.  Las  legumbres  en  general  ban  subido 
el  triple  de  su  valor  ordinario. — Francisco  Quintana. 

Uruapan,  Febrero  1?  de  1894. 

Harina,  $14  carga.  Trigo,  $10  carga  de  14  arrobas, 
Maiz,  $3.50  carga.  Frijol  bayo,  $8  carga.  Frijol  colo* 
rado,  $  6  carga.  Garbanzo,  $  8  carga.  Arroz  de  m&qui- 
na,  $14  carga.  Arroz  de  mortero,  $12  carga.  Cafe  en 
grano,  $29  quintal.  Manteca,  $15  quintal.  Azuca^, 
de  l^  $10  quintal.  Piloncillo,  $13  carga.  Sal,  $10  car- 
ga.— For  el  Agente  de  Agricultura,  S.  Ghuillen. 

Zamora,  Febrero  2  dc  1894. 

Harina,  $  11  carga.  Trigo,  $  9  carga.  Maiz,  $  1.62 
fanega.  Frijol,  $  3.50  fanega.  Carne  de  res,  $  1.50 
arroba.  Cerdo  vivo,  $  1.75  arroba.  Manteca,  $  4  arro- 
ba.  Arroz,  $  11.50  carga.  Aziicar,  $  2.50  arroba.  Pi- 
loncillo, $  13.50  carga.  Caf6,  $  28  quintal.  Sal,  $  11 
quintal. — El  Agente,  Epifanio  JimSnez. 

MORELOS. 

Coatlin,  Febrero  1?  de  1894. 

Maiz,  $  5  carga.  Frijol,  $  10  carga.  Arroz,  $ 4 quin- 
tal. Manteca,  $  6  arroba.  Aziicar,  $  2.25  arroba.  Fa- 
nocha,  $  1.25  arroba.  Harina,  $  16  carga.  Caf6,  $  25 
quintal.  Aguardiente,  $  20  barril.  Petr61eo,  $  7  caja. 
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Came  de  res,  f  3  arroba. — El  Agente,  Teodoro  E.  Itur- 
bide. 


•  CoaUdn,  Febrero  16  de  1894. 

Maiz,  $5  carga.  Frijol,  |12  carga.  Arroz,  1 4  quin- 
tal. Harina,  $  16  carga.  Cafe,  |  32  quintal.  Manteca, 
f  5  arroba.  Aziicar,  $  12  arroba.  Panocha,  $  1.25  arro- 
ba. Aguardiente,  $  17  barril.  Petr61eo,  $  7  caja.  Car- 
ne  de  res,  $  3  arroba. — Teodoro  E.  Iturbide. 

Cuernavaca,  Febrero  16  de  1894. 

Aguardiente  de  85  grades,  $  16  barril  de  19  j  arras. 
Arroz,  $  4.50  quintal.  Azucar,  de  $  1.50  &  $  2  arroba 
segun  clase.  Cafe  en  grano,  de  $  29  &  $  30  quintal. 
Cebada,  de  $  3.25  &  $  3.50  carga.  Frijol  del  rumbo,  de 
$  12  4  $  13  carga.  Maiz,  de  $  4.50  &  $  5  carga.  Man- 
teca, $  4.50  arroba. — El  Agente,  Bamdn  Portillo  y  66- 
mez. 

PUEBLA. 

Puebla,  Febrero  1?  de  1894. 

Sal  del  naar,  de  $  7  6  $  7.60.  carga.  Azucar,  de  |2 
&  $  2.62  arroba,  segiln  clase.  Garbanzo  superior,  de 
$  10  4  1 12  carga.  Arroz  de  Tierra  Caliente,  de  $  1.25 
&  $  1.50  arroba.  Idem  de  tierra  fria,  de  1 1.75  &  1 2.18 
arroba.  Manteca,  f  4.50  arroba.  Lenteja,  1 12  carga. 
Haba  amarilla,  de  $  3.50  &  $  4.50  carga,  segxm  clase. 
Caf6,  de  $  28  d  $  30  quintal.  Te  perla,  1 1.26  cs.  libra. 
Frijol  delgado,  de  $  7  4  $  8  carga.  Idem  abolado,  de 
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$  9  &  $  10  carga.  Ajonjoli,  $  6  quintal.  Fanela  acateca, 
de  $  14  d  $  16.50  carga.  Papa,  $  16  carga.  Malz,  $  4 
carga.  Cebada,  $  2.88  d  $  3  carga.  Trigo  fine,  $  14.50 
carga. — El  Agente,  /.  Arizpe  Ramos. 

Puebla,  Febrero  17  de  1894. 

Maiz,  de  |  3.75  4  $  4  carga.  Cebada,  de  |  2.75  4 14 
carga.  Haba,  $  6  carga.  Cafe,  de  |  28  d  ^  30  quintal. 
Trigo  fino,  %  14  carga.  Harina,  %  25  carga. — El  Agen- 
te, /.  Arizpe  Ramos. 

Tehuacan,  Febrero  1?  de  1894. 

Maiz,  %  3.50  carga;  con  tendencia  d  subir  porque  lo 
solicitan  de  la  costa.  Frijol,  $  7  carga.  Manteca,  $  4 
arroba.  Cebada,  %  3  carga.  Sebo,  %  4.25  arroba.  Car- 
ne  de  matanza,  $  4  arroba. — El  Agente,  Rafael  JimS- 
nez  Zendn. 

Tehuac&D,  Febrero  28  de  1894. 

Azticar,  de  $  1.75  d  $  2.50  arroba.  Aguardiente, 
$  12.50  barril.  Camar6n,  |  2.50  arroba.  Chito  y  sebo, 
de  I  4.26  d  %  4.50  arroba.  Frijol,  $  9  carga.  Harina 
flor,  I  26  carga.  Cemita,  $  24  carga.  Largo,  $  18  car- 
ga. Manteca,  $  4.50  arroba.  M^iz,  de  $  4  d  $  4.50 
carga.  Sal  del  mar,  de  60  d  56  cs.  arroba.  Sal  de  ga- 
nado,  26  cs.  arroba.  Sebada,  de  $  2.60  d  $  3  carga.  Ca- 
fe, do  $  31  d  $  31.60  quintal.  Trigo  largo,  $  9  carga. 
Trigo  pel6n,  $  12  carga.  .  Pescado  fresco,  de  $  2.60  d 
$  3  arroba. — El  Agente,  R.  Jimhiez  Zendn. 


Digitized  by 


218 

QUERfijARO. 

Qaer6taro,  Febrero  16  de  1894. 

Maiz,  $  3.62  carga.  Oebada,  f  2.25  carga.  Frijol  ba- 
yo,  $  8.50  carga.  Frijol  prieto,  |  6.75  carga.  Trigo, 
$  12.50  carga.  Lenteja,  1 12  carga.  Grarbanzo,  $  8  car- 
ga. Manteca,  $  4.50  arroba.  Azucar,  $  2  arroba.  Arroz, 
$  7  quintal.  Chile  negro,  $  7  arroba.  Chile  Colorado, 
$  4.50  arroba.  Harina  flor,  $  1.62  arroba. — Por  el 
Agente,  J.  Loyola. 

SINALOA. 

El  Fuertc,  Febrero  6  de  1894. 

Maiz,  13.50  fanega.  Frijol.  $16  fanega.  Grarbanzo, 
%  12  fanega.  Harina,  $  27  carga.  Jab6n,  $  48  carga. 
Cafe,  $46  quintal.  Arroz,  1 10  quintal.  Queso,  $16 
quintal.  Azucar,  $17  quintal. — El  Agente,  Aurelio 
Ibarra. 

SI  Fuerte,  Febrero  16  de  1894. 

Maiz,  $3.50  fanega.  Frijol,  $  15  fanega.  Grarbanzo, 
$12  fanega.  Harina,  $24  carga.  Jab6n,  $48  carga. 
Caf6,  $46  quintal.  Azticar,  $18  quintal.  Arroz,  $10 
quintal.  Manteca  de  cerdo,  $6  arroba.  Queso,  $3.50 
arroba. — El  Agente,  Aurelio  Ibarra. 
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SONORA. 

Alamos,  Febrero  1?  de  1894. 

Maiz,  $ 4  fanega.  Garbanzo,  $ 5  fanega.  Frijol,  $  15 
fanega;  escaso.  Panocha  cosechada  en  este  Rio,  $  25 
carga.  Azucar,  25  cs.  libra.  Manteca  de  puerco,  $  7 
arroba. — T.  Otero. 

TABASCO. 

Concordia,  Febrero  20  de  1894 

Arroz,  $  10  quintal;  regular  existencia.  AzAcar,  $  18 
quintal;  regular  existencia.  Caf6,  $43  quintal;  regular 
existencia.  Manteca,  $20  quintal;  regular  existencia. 
Queso,  $25  quintal;  regular  existencia.  Carne  fresca, 
$18  quintal;  regular  existencia.  Maiz,  $3.50  carga; 
regular  existencia.  Prijol,  $  36  fanega;  regular  exis- 
tencia. Panocha,  $24  quintal;  regular  existencia.  Ja- 
b6n,  $18  quintal;  regular  existencia.  Harina,  $25  quin- 
tal; regular  existencia.  Vino  naezcal,  $  16  barril;  regu- 
lar existencia. — El  Agente,  Tisnado. 


Jalpa  de  M6ndez,  Febrero  7  de  1894. 

Arroz,  $  1.60  arroba.  Maiz,  $ 3  zontle.  Frijol,  50 cs. 
arroba.  Cafe,  $20  quintal.  Cacao,  $30  carga. — Anto- 
nio Domlnguez. 

Hascupana,  Febrero  15  de  1894. 

Arroz,  87  cs.  arroba;  abunda.  Azucar,  de  1^  2f  y  3^ 
de  $2.50  &  $1.50;  escasea.  Aguardiente,  $2.50garra- 
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f6n;  abunda.  Cacao,  $25  carga;  escasea.  Cafe,  |24 
quintal;  escasea.  Maiz,  $  1.25  zontle;  abunda.  Mante- 
ca,  $13  quintal;  abunda. — C.  Becerra  Fdbre. 

TEPIC. 

Tepic,  Febroro  17  de  1894. 

Maiz,  $  1.75  fanega.  Harina,  $21  carga;  con  tenden- 
cia  k  la  baja.  Arroz  de  P,  $14  carga.  Idem  de  2^,  $10 
carga.  Idem  de^3^,  $6  carga.  Frijol,  de  $4  4  $5  fane- 
ga, segun  clase.  Caf6,  $30  quintal;  escaso.  Cacao,  $21 
arroba.  Azticar,  $3  arroba.  Aceite  de  coco,  $3.75  arro- 
ba.  Tequila,  $22  barril.  Aguardiente,  $  16  barril. — 
L.  Cabanas, 

TLAXCALA. 

Tlaxcala,  Febrero  14  de  1894. 

Trigo,  $14  carga.  Maiz,  $4.25  carga.  Frijol  gordo, 
$13  carga.  Idem  delgado,  $9  carga.  Idem  de  Cuba, 
$5  carga.  Arvej6n,  $9  carga. — Ricardo  Carhajal. 

9 

VERACRUZ. 

Ozuluama,  Febrero  14  de  1894. 

Frijol,  $7  fanega.  Piloncillo,  $6  carga.  Maiz,  $9 
fanega;  no  hay.  Arroz,  $  2  arroba.  Cafe,  $  30  quintal* 
Manteca,  $4  arroba.  —  El  Agente,  Prdspero  A.  Ostos. 
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Tuxpam,  Febrero  1?  de  1894. 

Maiz,  $6  fanega  de  9  arrobas.  Frijol,  $8  fanega  de 
lOarrobas.  Cafe,  $30  quintal.  Panela,  $9  carga.  Arroz, 
$1.62  arroba.  Azticar  de  primera,  $3.50  arroba.  Idem 
de  segunda,  $  3  arroba.  Idem  de  tercera,  $  2.50  arro- 
ba. Manteca  de  cerdo,  $5  arroba.  Papas,  $2  arroba. 
Garbanzo,  $  1.75  arroba.  Cebolla,  $  2  arroba.  —  El 
Agente,  /.  M.  Morales  Mamo. 

Tuxpam,  Fdbrero  15  de  1894. 

Ma!z,  $7  fanega  de  9  arrobas.  Frijol,  $8  fanega  de 
10  arrobas.  Fanela,  $9  carga.  Cafe,  de  $30  &  $32  quin- 
tal. Azdcar  de  primera,  $  3.25  arroba.  Idem  de  segun- 
da, $2.75  arroba.  Idem  de  tercera,  $2  arroba.  Arroz, 
$2.25  arroba.  Manteca  de  cerdo,  $5  arroba.  Cebolla, 
$2.50  arroba. — El  Agente,  /.  M.  Morales  Manso, 
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MINERIA. 


IN  FORME  SOBRE  LOS  PLACERES  DE  ORO  del  rIo  bravo,   POR  JOSE  G. 
A6UILBRA,  «e6L0G0  DE  LA  GOMISION  GEOLOGIGA  HEXICAKA. 


Habiendo  mandado  el  Sefior  C6nsul  de  Mexico  en 
Laredo  Texas,  &  la  Secretaria  de  Relaciones,  informes 
mds  6  menos  circunstanciados  del  descubrimiento  de 
placeres  de  oro  en  la  ribera  izquierda  del  Bravo,  en  los 
suburbios  de  la  Ciudad  de  Laredo  Texas,  me  dirigi  al 
dia  siguiente  al  de  mi  Uegada  &  Nuevo  Laredo,  al  Sr. 
L.  Lameda  Diaz,  C6nsul  de  Mexico  en  Laredo,  solici- 
tando  de  el  todos  los  dates  relatives  al  descubrimien- 
to, situaci6n  y  trabajos  hechos  en  los  placeres,  con  ob- 
jeto  de  poder  proceder  con  acierto  en  la  identificaci6n 
6  al  determinar  las  relaciones  que  los  placeres  que  se 
decia  habian  sido  descubiertos  en  Nuevo  Laredo,  pu- 
dieran  tener  con  los  del  lado  americano. 

El  Sr.  Lameda  Diaz,  que  con  notable  empeno  y  gran 
interes  patri6tico  habia  seguido  todos  los  trabajos  del 
descubridor  y  duenos  de  los  placeres,  se  sirvi6  proper- 
cionarme  los  dates  que  poseia;  y  para  ayudar  de  una 
manera  mds  eficaz  al  desempefio  de  la  comisi6n  quese 
me  habia  encomendado,  me  present6  con  los  Sres.  M. 
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F.  Fern&ndez,  T.  Ryan,  M.  Dever  y  M.  Abrabams, 
propietarios  de  los  placeres,  siendo  el  primero  el  des- 
cubridor,  rogdndoles  se  sirvreran  facilitarme  los  medios 
para  hacer  el  estudio  de  los  placeres.  Estos  senores, 
obsequiando  los  deseos  del  Sr.  Lameda  Diaz,  pusieron 
&  mi  disposicidn  con  toda  liberalidad,  de  la  manera  m&s 
bondadosa,  los  elementos  de  que  disponian,  proporcio- 
ndndome  todas  las  facilidades  para  verificar  el  recono- 
cimiento,  acompafi&ndome  y  ayuddndome  personal- 
naente  en  las  operaciones  y  manipulaciones  que  recla- 
maba  el  desempeno  de  mi  comisidn. 

El  Sr.  J.  J,  Murphy,  Ensayador  del  Gobierno  de  los 
Estados  Unidos  en  la  Aduana  de  Laredo,  puso  &  mi 
disposici6n  la  ofictna  de  ensayes  que  est4  &  su  cargo,  y 
gracias  &  su  franca  6  ilimitada  hospitalidad  pude  ha- 
cer los  numerosos  ensayes  que  necesitaba  para  recono- 
cer  con  exactitud  el  valor  industrial  de  la  capa  de  are- 
na aurifera.  La  ayuda  que  me  prest6  este  sefior  no  se 
limit6  solamente  &  prermitirme  el  libre  6  ilimi^ado  uso 
de  los  hornos,  utensilios,  reactivos,  etc.,  sine  que  con 
la  mejor  voluntad  y  de  la  manera  mds  bondadosa  y 
desinteresada  posible,  trabajaba  conmigo  ensayando 
las  mismas  tierras  para  comprobar  los  resultados. 

En  la  ribera  izquierda  del  Bravo,  un  poco  arriba  del 
puente  internacional,  junto  &  las  casas  de  Laredo  Te- 
xas, se  encuentra  un  pequeno  pozo  abierto  en  una  capa 
de  arena  endurecida,  de  color  gris  azulado,  que  es  lo 
que  el  deseubridor  ha  denominado  placer.  El  lugar  es 
"  conocido  con  el  nombre  de  "La  Isla,"  por  ser  un  tra- 
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mo  del  lecho  mayor  del  rio  comprendido  entre  el  ca- 
nal antiguo  al  N.,  hoy  enterameiite  seco  y  el  canal  ac- 
tual del  rio  al  S.  En  todo  este  tramo,  el  fondo  del  lecho 
mayor  est4  formado  por  la  capa  de  arena  endurecida 
en  que  se  ha  descubierto  el  oro,  que  con  una  inclina- 
ci6n  1^  a  3°  al  E.,  se  pierde  rio  abajo,  cubierta  por  ca- 
pas  de  marga  arcillosas  y  areniscas  margosas,  y  rio 
arriba,  por  raz6n  de  suinclinaci6n,  se  ve  la  capa  cada 
vez  m&s  alta  hasta  Uegar  &  la  parte  superior  del  hor- 
de del  rio  en  donde  est&,  y  las  capas  subyacentes  se  en- 
cuentran  cubiertas  por  una  gruesa  capa  de  arena  ama- 
rillenta  bastante  compacta,  sobre  la  cual  est&  edificada 
la  Cludad  de  Laredo. 

Esta  capa  azul  est4  compuesta  esencialmente  de  are- 
na cuarzosa  de  grano  fino  y  mediano,  de  arcilla  con  par- 
ticulas  de  glauconia,  laminitas  de  mica  abundantes  y 
pequefias  particulas  de  pirita  sumamente  escasas,  irre- 
gular men  te  distribuidas  en  la  m^sa  de  la  rqca:  unas  vo- 
ces viene  diseminada  y  otras  en  pequenas  acumulacio- 
nes  en  oquedades  de  la  roca,  que  no  pasan  de  uno  &  tres 
centimetres  en  las  m  nostras  que  he  vistoy  cortado  en 
diferentes  puntos  de  la  capa.  El  color  de  la  capa  es  de- 
bido  a  la  descomposici6n  de  la  pirita  en  sus  primeros 
grades  de  alteraci6n,  pues  alH,  donde  la  capa  ha  estado 
expuesta  &  la  acci6n  de  la  intemperie,  ^1  color  pasa  gra- 
dual mente  al  amarlUo  sucio,  debido  &  la  formacion  del 
sexqui6xido  de  fierro  hidr&tado,  termino  final  de  la  des- 
composici6n  de  la  pirita. 

Esta  capa  de  arena  endurecida  forma  el  grupo  de  ca- 
pas que  la  Comisi6n  Greol6gica  de  Texas  ha  designado 
con  el  nombre  "Timber  Belt  Beds,"  que  son  los  repre- 
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sentantes  de  la  parte  inferior  del  Terciario  en  eata  par- 
te de  la  cuenca  del  Bravo  y  &e  encuentran  intercalados 
entre  los  dep6sitos  del  Cret&ceo  Superior,  Divisi6n  La- 
ramie y  los  dep6sitos  del  Terciario  Medio. 

El  car&cter  petrogrdfico  de  estos  dep6sitos  sedimen- 
tarios,  es  el  siguiente:  areniscas  calc&reas  m&s  6  menos 
impregnadas  de  silice;  arcillas  de  color  gris  &  pardo 
Tojizo  (chocolate);  areniscas  margosas  verdes;  capas 
muy  delgadas  de  caliza  arcillosa;  margas  de  colores 
gris,  amarillento  y  negruzco,  y  capas  de  arena  endu- 
recida. 

Estas  distintas  rocas  vienen  dispuestas  en  altema- 
clones  variables  y  todas  se  presentan  con  inclinaciones 
de  0"^  &  6^  generalmente  hacia  el  S.E.  6  bien  a  voces 
hacia  el  E.  Sufren  estas  capas  en  s*u  composici6n  mo- 
dificaciones  graduales  que  hacen  que  el  aspecto  de  la 
capa  varie  de  un  punto  &  otro,  volvi6ndose  m&s  6  me- 
nos arcillosas  6  bien  pasando  &  formar  verdaderas  are- 
niscas. 

En  toda  esta  formaci6n  es  muy  frecuente  la  i)irita 
arrinonada,  diseminada  en  las  capas  con  suma  irregu- 
laridad,  &  voces  en  cantidades  bastante  considerables;, 
particulas  de  glauconia  y  de  lignita,  y  eflorescenciaa 
de  azufre.  La  presencia  de  todas  estas  substancias  y 
los  diferentes  estados  de  alteraci6n  de  la  pirita,  expli- 
can  la  diversidad  de  colores  de  las  capas  de  la  divisi6n 
'^Timber  Belt  Beds."  La  lignita  en  capas,  cuyo  espe- 
sor  varia  entre  unas  cuantas  pulgadas  y  algunos  pies, 
86  encuentra  entre  los  estratos  eocenes  de  que  nos  ocu- 
pamos;  en  fragmentos  de  considerable  tamano  se  en- 
cuentra tambiSn  diseminftda  en  las  capas  como  elemen- 
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to  de  acarreo  de  las  aguas  que  formaban  dichas  capas, 
que  la  arrancaban  de  las  capas  de  lignita  m&s  antigua 
del  Cret4ceo  Superior,  y  las  transportaban  &  donde  se 
acumulaban  los  dep6sitos  terciarios. 

Todas  estas  capas  contienen  restos  fdsiles:  algunas, 
fragmentos  de  tallos  de  plantas  indeterminables;  otras, 
pequenos  bibalvas  mal  conservados  que  no  pueden  ser 
identificados,  y  las  calizas  y  las  margas,  f6siles  mari- 
nos,  lamelibranquios  y  gasteropodos,  pertenecientes  al 
Eoce^o;  algunas  de  estas  especies  son  idSnticas  y  otras 
muy  pr6ximas  de  especies  eocenas  europeas. 

El  grupo  de  capas  "Timber  Belt  Beds"  est4  cubier- 
to  con  discordancia  de  estratificaci6n  por  los  dep6sito8 
sedimentarios  del  Cuaternario  reciente,  que  se  reducen 
generalmente  &  arena  semi-endurecida,  es  decir,  bas- 
tante  comprimida,  de  color  amarillento,  con  echado  en 
ojidulaciones  y  de  potencia  muy  variable,  pero  muy 
extendidas,  y  las  inmediaciones  de  los  dos  Laredo  es- 
tan  cubiertas  por  esta  arena,  y  es  en  ella  en  la  que  se 
ban  edificado  las  dos  poblaciones:  acarreo  de  guijarros, 
de  diferente  naturaleza  que  viene  debajo  de  la  capa  de 
arena,  no  de  una  manera  uniforme,  sino  solamente  en 
algunos  puntos,  r^presentando  las  corrientes  de  aguas 
que  circulaban  en  esta  regi6n  cuando  su-  topografia  era 
diferente  de  la  actual,  y  que  el  transporte  de  este  aca- 
rreo, etc.,  vino  &  modificar.  Es  frecuente  en  las  rocas 
cuaternarias,  lo  mismo  que  en  las  del  Eoceno,  la  pre- 
sencia  del  yeso  cristalizado  formando  laminitas  y  Id- 
minas  de  regulares  dimensiones  que  se  encuentran 
repartidas  con  desorden  entre  las  rocas,  formando 
verdaderas  mallas  6  redes^qxte  cortan  las  rocas  en  to- 
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das  direcciones,  6  bien  siguen  las  caras  de  estratifica- 
ci6D. 

Determinada  de  esta  manera  la  edad,  posici6n  y  re- 
l^ciones  estratigrdficas  de  la  capa  de  arena  aurifera,  se 
ve  f&cilmente  su  continuaci6n  en  el  territorio  mexica- 
nOj  conservando  en  todos  los  puntos  en  que  est&  4  des- 
cubierto,  la  misma  composicion  que  presenta  en  el  bor- 
de  del  rio  en  Laredo. 

Una  vez  conocida  ya  la  composici6ny  la  marcha  y 
manera  de  ser  de  la  capa  de  arena  aurifera,  importa 
averiguar  su  verdadera  importancia  industrial,  para 
saber  si  constituye,  como  muchos  ban  creido,  un  placer 
antiguo  cuya  riqueza  es  inmensa. 

Para  conocer  la  riqueza  de  la  capa,  procedi  desde 
luego  4  tomar  un  ensaye  en  el  lugar  en  que  habian  em- 
prendido  los  trabajos  los  duenos  del  negocio,  y  para 
que  el  ensaye  fuera  de  alguna  utilidad,  arranquS  mues- 
tras  del  pozo  y  de  puntos  al  E.  y  al  0.  de  el,  asi  como 
de  la  parte  superior  de  la  capa.  El  resultado  del  ensa- 
ye tornado  de  esta  manera,  fue  con  mucho  superior  & 
lo  que  era  de  esperarse  dada  la  naturaleza  de  la  roca, 
y  la  manera  como  viene  en  ella  diseminada  la  escasa 
pirita  que  contiene,  que  es  el  vehiculo  del  oro.  El  bo- 
t6n  era  de  un  hermoso  color  amarillo  de  oro,  que  indi- 
caba  desde  luego  que  era  un  oro  fino;  pes6 13  miligra- 
mos,  que  habiendose  obtenido  de  60  gramos  de  mine- 
ral, corresponden  4  260  gramos  por  tonelada,  ley  miztisi, 
de  los  cuales,  despues  de  haber  apartado  el  oro,  resul- 
taron  220  gramos  de  oro  ^  40  gramos  plata  por  tone- 
lada. 

Sorprendido  extraordinariamente  con  este  resultado 
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que  nuDca  pude  imaginarme,  decidi  hacer  un  ntimero 
considerable  de  ensayes  tornados  tanto  en  diferentes 
lugares  de  la  capa,  algunos  separados  por  m&s  de  3 
kil6metros,  asi  como  de  diferentes  niveles  dentro  de  la 
misma  capa,  es  decir,  de  las  partes  inferior,  media  j 
superior. 

Ayudado  por  el  Sr.  Murphy,  ensayador  del  Gobier- 
no,  que  bondadosamente  se  prest6  d  hacer  ensayes  de 
las  mismas  muestras  para  que  compardsemos  los  re- 
sultados,  Yolvi  al  lugar  de  donde  el  dia  anterior  habia 
tornado  el  ensaye  que  acabo  de  citar,  y  de  los  mismos 
puntos  hicimos  una  toma  de  ensaye,  de  la  cual  dividi- 
mos  el  polvo  en  tres  partes,  una  para  cada  uno  de 
'  nosotros  y  otra  que  depositamos  en  poder  del  Sr.  C6n- 
sul  de  Mexico,  despues  de  sellar  el  frasco  que  la  con- 
tenia,  para  que  en  case  de  que  nuestros  resultados  no 
fueran  concordantes  se  pudiera  rectificar  por  un  terce- 
V  ro  el  enSaye,  6  bien  para  que  si  las  partes  interesadaa 
no  quedaban  conformes  dispusieran  del  polvo  guarda- 
do  como  niejor  conviniera  &  sus  intereses.  Los  resul- 
tados que  obtuvimos  fueron  perfectamente  concordan- 
tes: 12  gramos  plata  y  oro  por  tonelada  el  Sr.  Murphy, 
y  9  gramos  plata  y  oro  por  tonelada  el  que  subscribe; 
al  tratar  los  botones  que  eran  de  color  bianco,  por  el 
dcido  nitrico,  se  disolvieron  dejando  en  el  fondo  del 
tube  de  ensaye  un  punto  negro  apenas  perceptible  con 
la  lente  y  que  era  imposible  recoger  para  pesar. 

Este  resultado  tan  diferente  del  que  habia  yo  obte- 
nido  el  dia  anterior  estaba  m&s  conforme  con  la  natu- 
raleza  de  la  roca  y  por  lo  mismo  m&s  de  acuerdo  con 
lo  que  desde  un  principio  esperaba;  pero  el  Sr.  M.  F. 
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Fern&ndez,  fundandose  en  algunas  ideas  propias,  atri- 
buia  la  diferencia  entre  los  tiltimos  resultados  y  el  pri- 
mero,  &  que  para  obtener  aquellos  no  se  habia  hecho 
la  fundici6n  en  homo  abierto  y  que  por  esto,  segtin  61| 
no  se  habia  obtenido  igual  ley  de  oro,  6  insistia  en  que 
con  la  muestra  depositada  en  poder  del  Sr.  C6nsul  de 
Mexico  se  le  permitiera  hacer  un  nuevo  ensaye  de  com- 
probaci6n,  con  la  condici6n  de  que  se  fundiera  el  mi- 
neral en  el  horno  abierto.  Hecho  este  otro  ensaye  por 
el  Sr.  Fern&ndez  en  las  condiciones  y  con  los  requisi* 
tos  que  deseaba,  obtuvo  una  ley  enteramente  concor- 
dante  con  la  que  habiamos  sacado  nosotros. 

Esta  enorme  diferencia  en  los  resultados  de  ensayes 
tornados  de  ios  mismos  lugares  puede  explicarse,  aten- 
diendo:  &  que  siendo  el  oro  m&s  dense  que  las  dem^s 
substancias  que  lo  acompafian  resiste  por  m&s  tiempo 
&  la  acci6n  mec4nica  y  quimica  de  las  aguas,  que  en 
igualdad  de  circunstancias  transportaban  el  6xido  de 
fierro,  la  arcilla,  la  arena,  etc.,  y  no  siendo  atacable  por 
los  agentes  atmosfericos,  permanece  inalterable  cuan- 
do  las  otras  substancias  &  favor  de  los  agentes  atmos- 
fSricos  han  side  destruidos  ya  directamente  ya  indirec- 
tamentOi  transformdndolas  en  compuestos  cada  vez 
m&s  vulnerables  &  su  acci6n;  &  que  trat&ndose  en  nues- 
tro  case  de  dep6sitos  sedimentarios  en  los  cuales  entra 
como  elemento  accidental  la  pirita  aurifera,  se  puede 
concebir  f&cilmente  que  tanto  por  razdn  del  relieve  del 
suelo  en  que  se  verificaban  los  dep6sitos  como  del  re- 
lieve del  suelo  del  cuai  procedian  como  desgaste,  como 
igualmente  de  la  energiadin&micade  las  aguas  que  ve- 
rificaban el  transporte  y  ordenacidn  de  los  elementos 
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de  la  roca,  la  pirita  se  halla  depositada  en  mayor  abun- 
dancia,  tanto  en  las  inmediaciones  de  las  rocas  que  la 
proporcionaban  como  en  las  zonas  de  menor  energla 
din4mica  cualquiera  que  hubiera  sido  la  causa  que  la 
originara  y  finalmente,  que  las  aguas  al  transportar 
los  elementos  constitutivos  de  los  sedimentos  tercia- 
rios  de  que  forma  parte  la  capa  de  arena  aurifera,  obra- 
ban  quimicamente  sobre  ellos  con  energfa  ditinta,  se- 
gtin  el  estado  en  que  los  encontraban,  y  de  aqui  el  que 
al  lado  de  granos  de  pirita  perfectamente  inalterables 
se  encuentren  asociados  otros  en  estado  m&s  6  menos 
avanzado  de  descomposici6n,  por  m&s  que  hayan  sido 
depositadas  en  el  mismo  instante  fisico  y  en  condicio- 
nes  enteramente  iguales.  En  vista  de  lo  que  se  ha  di- 
cho  se  comprende  sin  esfuerzo  -  la  posibilidad  de  la 
existencia  de  un  punto  cualquiera  de  la  roca  de  una 
pequefia  acumulaci6n  de  granos  de  piritas,  asi  como 
de  alguna  que  otra  particula  de  oro  que  la  descompo- 
sici6n  completa  de  la  pirita  que  le  servia  de  vehiculo 
hubiera  dejado  en  completa  libertad,  y  que  un  ensaye 
tomado  de  este  punto,  excepcionalmente  rico,  de  resul- 
tados  tan  notoriamente  diferentes  de  los  ensayes  toma- 
dos  de  los  dem&s  puntos  de  composici6n  normal  de  la 
misma  capa.  Sucederia  en  el  case  de  que  nos  ocupamos 
exactamente  lo  mismo  que  pasa  en  los  placeres  recien- 
tes  6  actuales  de  oro,  en  los  cuales  por  las  razones  an- 
tes expuestas  acontece  con  extremada  frecuencia  y, 
para  hablar  con  m&s  propiedad,  constantemente,  que 
lugares  apenas  separados  uno  6  dos  metres  den  resul- 
tados  tan  diferentes  que  &  veces  mientras  uno  da  uno 
6  m&s  gramos  por  batea  el  otro  en  diez  6  veinte  bateas 
no  da  un  solo  gramo. 
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Tomando  ensayes  de  diferentes  puntos  de  la  capa 
tanto  del  lado  americano  como  del  mexicano  y  operan- 
do  siempre  en  60  gramos  de  mineral  como  minimum 
y  &  veces  en  cantidades  de  250  gramos  no  obtuve  re- 
sultados  que  se  aproximaran  al  del  primer  ensaye  y  si 
resultados  muy  aproximados  4  los  obtenidos  por  el 
Sr.  Murphy  y  yo,  es  decir,  leyes  de  3  &  8  gramos,  ley 
mixta  por  tonelada;  descubriendo  por  la  acci6n  del  &ci- 
do  nitrico  la  presencia  del  oro  en  cantidad  sumamente 
pequefia  en  algunos  casos  y  en  otros  por  el  contrariO| 
demostrdndose  la  no  existencia  del  oro  por  la  disolu- 
ci6n  completa  de  los  botones  que  daban  los  ensayes 
por  el  4cido  nitrico. 

Como  todos  los  ensayes  fueron  tomados  en  distintas 
condiciones  de  manerji  que  se  pudiera  juzgar  de  la  dis- . 
tribuci6n  de  la  riqueza  en  la  capa  y  la  mayoria  en  los 
resultados  ban  sido  de  cantidades  de  oro  que  no  pagan 
los  gastos  de  beneficio  y  6xplotaci6n  de  la  capa  de  are- 
na, creo  que  se  puede  asegurar  de  una  manera  termi- 
nante  que  la  existencia  del  oro  en  cantidad  costeable 
en  la  capa  no  es  cierta. 

M6xico,  Marzo  31  de  1894. — Firmado. — JosS  0-. 
Aguilera. 

INFORME  DEL  Sr.  D.  R.  F.  Buelna  sobke  la  EXPL0RAa6N  6eol66ICA 

D&  UNA  PARTE  DEL  ESTADO  DE  DuRANGO. 

Al  Sr.  D.  Antonio  del  Castillo  Jefe  de  la  Comisi6n 
Oeol6gica  Mexieana. — A  continuaci6n  se  servird  vd. 
encontrar  el  informe  que  sobre  las  expediciones  prac- 
ticadas  en  la  regi6n  1^.  del  Estado  de  Durango,  tengo 
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el  honor  de  rendir  4  esa  superioridad  y  adjunto  una 
carta  y  dos  cortes  geol6gicos  de  la  regi6n  explorada. 

Debo  hacer  constar:  1^  Que  he  considerado  como  ob- 
jeto  m4s  importante  la  determinaci6n  de  las  formacio- 
nes  geol6gicas  generales  6  dominantes  que  constituyen 
aquella  regi6n. 

2^  Que  el  estudio  de  los  criaderos  metaliferos  ha  ai- 
de sumamente  suscinto  por  falta  de  tiempo^  y 

3^  Que  por  escasez  de  recursos  no  he  podido  dar  i 
las  expediciones  toda  la  extensi6n  y  duraci6n  neoesa- 
rias,  para  demarcar  cou  [exactitud  la  zona  de  oontacto 
y  los  liinites  de  las  diversas  formaciones  observadaa. 

I 

Geohgla  genetal. 

La  regi6n  N.  del  Estado  de  Durango  est&  constitui- 
da  por  las  formaciones  generales  siguientes  (orden  in- 
verse de  antigiiedad): 

La  cuaternaria. — Ocupa  la  zona  oriental  de  la  re- 
gi6n,  lindafido  al  E.  con  Coahuila  y  al  N.E.  con  Chi- 
huahua; en  el  centre  del  Estado  se  prolonga  en  direc- 
ci6n  hacia  el  N.E.  &  S.W.  hasta  la  capital  del  mismo; 
de  alii  se  dirige  hacia  el  N.,  entre  la  sierra  de  San 
Francisco  al  E.  y  la  sierra  Madre  al  W.  hasta  el  N. 
de  Guatimap6;  forma  los  yalles  de  erosi6n  de  los  rios 
de  Santiago,  de  Tepehuanes,  del  Zape  del  Sistin  y  del 
Ore  (estas  tres  tiltimas  son  el  mismo  con  los  diveraos 
nombres  de  las  localidades  por  donde  pasan),  y  mul- 
titud  de  pequenos  valles  y  depresiones  que  existen  en 
la  regi6n.  Se  halla  interrumpida  por  la  cordillera  de 
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Mapimi  en  el  E.  y  pof  la  de  Nazas  y  gran  numero 
de  cerros  en  el  centre  y  N. 

La  terciaria  volcdnica. — Constituye  las  sierras  de  San 
Francisco  y  la  Candela;  la  Sierra  Madre;  los  cerros  de 
los  valles  de  Durango,  Canatl&n  y  Guatimap6,  que 
pueden  considerarse  como  restos  de  los  contrafuertes 
de  las  serranias  que  los  circundan;  parte  de  la  Cordi- 
llera de  la  Boquilla  del  Muerto,  y  la  cima  de  las  pro- 
minencias  secundarias  (cret&ceas),  que  se  halla  en  esa 
Cordillera  y  en  la  de  Nazas.  Las  rocas  dominantes  son 
las  riolitas,  se  encuentran  adem&s:  retinitas,  perlitas, 
traquitas,  andesitas,  dioritas,  (abundantes  en  lasregio- 
nes  minerales),  basaltos,  granites  recientesy  tobas  vol- 
c&nicas  en  la  mayor  parte  de  la  cima  de  la  sierra  y  en 
algunas  prominencias  aisladas  en  las  planicies. 

La  secundaria, — Jurdsico  superior  y  serie  cretdcea. — 
Ocupa  la  regi6n  occidental  de  la  zona  cuaternaria  y  se 
extiende  hacia  el  W.  hasta  la  cordillera  del  Oro  e  In- 
de  y  contrafuertes  erientales  de  la  sierra  de  San  Fran- 
cisco constituye  algunas  de  las  prominencias  que  inte- 
rrumpen  la  formaci6n  cuaternaria  en  la  cordillera  de 
Nazas,  y  es  interrumpida  por  la  cordillera  de  la  Bo- 
quilla del  Muertp.  En  el  N.est&representadaporcali- 
zas  compactas,  generalmente  de  color  claro,  correspon- 
dientes  al  horizonte  geol6gico  del  subsuelo  de  la  regi6n 
S.W.  del  Estado  de  Chihuahua;  hacia  el  S.,  por  la  ca- 
liza-pizarras  compactas  de  color  generalmente  obs- 
cure, fosiliferas  en  las  inmediaciones  del  pueblo  del 
Gallo. 

En  las  profundas  barrancas  que  la  erosi6n  ha  pro- 
ducido  en  las  vertientes  occidentales  de  la  Sierra  Ma- 
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dre,  entre  los  paralelos  de  24°60'  y  25°15'  de  latitud 
N.  (datos  tornados  de  la  carta  minora  por  el  profesor 
Antonio  del  Castillo)  y  &  una  altura  inferior  &  1,600 
metres  sobre  el  nivel  del  mar,  se  observa  una  forma- 
ci6n  sedimentaria  que  consiste  en  pizarras  compactas, 
arcillosas,  de  color  obscure,  en  partes  alteradas,  cuyas 
estratas  presentan  grandes  diferencias  de  inclinaci6n, 
tanto  en  magnitud  como  en  direcci6n.  A  mayor  lati- 
tud esta  formaci6n  desaparece  y  6  no  existe  6  sufre 
una  profunda  depresi6n;  pues  no  se  observa  ni  en  el 
Torre6n  ni  en  las  Juntas  que  se  hallan  en  las  m4rge- 
nes  del  rio  de  Tabuahueto,  respectivamente  &  600  y 
300  metres  de  altura  sobre  el  mar.  La  falta  de  datos 
no  permite  atin  clasificar  esta  formaci6n. 

II 

Oriaderos  metallferos. 

La  divisi6n  de  los  criaderos  metallferos  por  distri- 
tos  mineros,  conduciria  k  frecuentes  repeticiones  por 
la  gran  analogia,  si  no  completa  igualdad,  que  la  ma- 
yor parte  de  los  observados  presentan;  fundada  en  el 
metal  6  metales  que  son  6  pueden  ser  causa  de  explo- 
taci6n,  no  tiene  aquel  inconveniente  y  podremos  divi- 
dirlos  en  grupos. 

Oriaderos  deplata  aurlfera. 

Son  los  m&s  importantes  de  la  regi6n.  Se  hallan  en 
Tovar,  Cucuyam6,  La  Tijera,  Sierrita,  Lim6n,  Copal- 
quin,  y  Guanacevi,  Birimoa,  Durazno  y  otros  muchos 
minerales  no  se  visitaron. 


Digitized  by  Google 


285 

Estoa  distritos  localizados  exclusivamente  en  la  for- 
maci6n  eruptiva  terciaria,  estdn  surcados  por  inume- 
rables  filones  de  roca  verde  (diorita),  frecuentemente 
alterada  en  clorita,  cuyas  grietas  de  contracci6n  han 
sido  incrustadas  por  cuarzo  de  (sublimaci6n  y)  concre- 
si6n  y  el  conjunto  mineralizado  por  acciones  solfata- 
rianas  e  hi^rotermales,  encontr&ndose  en  algunos,  pe- 
quefias  cantidades  de  sales  calc&reas  y  bariticas,  debi- 
do  &  la  circulaci6n  posterior  de  las  aguas  mete6ricas. 
Los  minerales  comunes  son:  pirita  y  chalcopirita  gene- 
ralmente  ricas  en  plata  yoro,  galena  ytetrahedritaar- 
genttferas,  blenda,  argentita,  estefanita,  prustita,  jniar- 
girita,  plata  y  oro  nativos  y  cinabrio,  rare. 

Tovar. 

La  principal  veta  de  este  mineral  corre  de  S.  4  N., 
tiene  una  inclinaci6n  de  70^  al  E.  y  una  potencia  va- 
riable de  0,20  &  2  metres  en  las  partes  observadas.  En 
la  regi6n  del  S.  existen  extensos  labrados  antiguos  co- 
nocidos  con  el  nombre  de  mina  de  La  Asturiana,  ac- 
tualmente  derrumbados  hacia  al  N.^  &  cielo  abierto,  se 
encuentran  trabajos  de  gambuceo,  algunos  de  conside- 
rable extensi6n;  m&s  al  N.  est&n  labradas  las  minas 
Esperanza  y  Refugio  y  otras,  de  las  que  se  han  extrai- 
do  buenos  frutos,  especialmente  de  Esperanza.  De  es- 
ta  mina  he  visto  ensayes  que  acusan  250  onzas  plata 
y  10  onzas  oro  por  tonelada.  En  la  actualidad  todos 
los  trabajos  estdn  paralizados  y  las  labores  inundadas 
6  aterradas. 
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Oucuyame. 


Las  minas  de  mayor  importancia  por  la  extensi6ii 
de  sus  labrados  y  cantidad  de  frutos  producidos,  son: 
San  Bam6n  y  San  Antonio.  Hay  adem&s  gran  ntime- 
ro  de  laborios  antiguos,  generalmente  superficialeSf 
que  se  hallan  hundidos.  En  San  Ram6n  se  explota  un 
sistema  de  vetas,  en  partes  hasta  siete,  muy  pr6xima8 
Unas  de  otras  y  que  pueden  considerarse  como  hilos  6 
zonas  de  mineralizaci6n  de  una  misma,  que  arma  en 
un  macizo  dioritico.  Las  vetas  presentan  con  frecuen- 
cia  pequenos  clavos  de  metal  rico  (de  100  4  300  onzas 
plata  y  1  &  2  onzas  oro  por  carga)  y  producen  metal 
comdn  de  8  4 10  onzas  plata  por  carga  con  8  4 12  mi- 
I6simos  de  oro.  Los  metales  comunes  se  benefician  por 
patio  en  la  hacienda  de  la  Cabadefia,  que  consta  de  dos 
tahonas  movidas  por  agua,  que  muelen  de  7  4  8  car- 
gas  diarias;  patio  para  dos  tortas  de  4  50  cargas,  que 
se  repasan  con  5  bueyes  y  rinden  cada  20  dias;  su  co- 
rrespondiente  lavadero  de  caj6n  y  retorta  para  quemar 
la  amalgama.  Los  jales  se  concentran  en  planillas, 
produciendo  los  de  cada  torta  4  cargas  polvillos,  con 
ley  de  60  onzas  plata  por  carga  y  con  buen  contenido 
de  oro.  Los  metales  de  San  Antonio  se  benefician  en 
la  hacienda  del  mismo  nombre,  que  consta  de  dos  taho- 
nas movidas  por  agua,  patio,  un  reverbero  y  un  tren 
de  lixiviaci6n  de  capacidad  de  50  cargas  diarias. 


Los  gambucinos  explotan  las  vetas  Sacramento  y 
San  Miguel,  cuyos  frutos  benefician  por  patio  en  pe- 
quefias  tortas  de  cuatro  cargas  cada  una. 


La  Tijera. 


287 


La  Sierrita. 

En  la  actualidad  s51o  se  explota  por  gambucinos,  la 
guarda  del  alto  de  una  veta.  Dicha  guarda  est&  com- 
puesta  de  tierra  roja  y  fragmentos  de  cuarzo  ferrugi- 
noso  (cascajo)y  con  una  ley  m&xima  de  8  onzas  plata 
y  0)50  onzas  oro  por  carga.  Los  metales  se  benefician 
en  tahonas,  donde  s61o  aprovechan  los  metales  que  se 
ballan  al  estado  native. 

El  Idmon. 

En  este  mineral  abundan  los  criaderos  metaliferos. 
Actualmente  lostinicos  trabajos  de  explotaci6n  son  los 
de  el  Socorro,  atin  muy  superficiales  y  en  pequena  es- 
cala.  Los  metales,  mezcla  de  cuarzo,  roca  verde  altera- 
da  en  clorita  y  calcita  en  pequena  cantidad,  con  abun- 
dantes  in^^lusiones  de  pirita  sumamente  fina  y  argen- 
tita  diseminada,  se  benefician  en  tahonas  produciendo 
por  este  procedimiento  tan  imperfecto,  0,50  onzas  oro 
por  carga.  El  ensaye  de  una  muestra  de  este  metal 
acus6  25,60  onzas  plata  y  1,46  onzas  oro  por  carga. 

Capalquin. 

Aqui,  lo  mismo  que  en  el  Lim6n,  abundan  los  cria- 
deros de  plata  aurifera.  Las  minas  el  Refugio,  Sau 
Manuel  y  la  Soledad  ban  producido  grandes  cantida- 
des  de  plata  y  oro.  Los  enormes  comidos  que  alii  exis- 
ten  son  la  mejor  prueba  de  ello.  Actualmente  u6\o  se 
explota  la  Soledad  que  produce  abundantes  metales  de 
S  onzas  plata  por  carga  con  11  por  ciento  de  su  valor 
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en  orOy  y  tiene  &  la  vista  un  clavo  de  metal  rico  del 
cual  una  muestra  ensay6  200  onzas  plata  y  4  onzas 
oro  por  carga.  Los  metales  de  esta  mina  se  benefician 
en  una  hacienda  de  los  Sres.  de  la  Bocha  duenos  de 
las  tres  minas  citadas,  que  consta  de:  una  bateria,  (diez 
mazes);  cuatro  panes,  sistema  intermitente,  de  cinco 
cargas  de  capacidad  cada  una,  que  rinden  cada  ocbo 
horas;  dos  lavaderos  (Settlers),  y  su  correspondiente 
generador  y  motor  de  vapor.  Pr6ximamente  sustitui- 
r&n  este  por  una  rueda  hidrdulica,  sistema  Felton,  pa- 
ra la  cual  se  aprovechard  una  caida  de  agua  de  ochen- 
ta  &  cien  metres. 


La  inspecci6n  de  las  obras  de  explotaci6n  practica- 
das  en  varias  vetas  de  este  mineral,  es  la  mejor  prue- 
ba  de  su  bondad;  en  ella  se  observan  grandes  comidos, 
testigos  de  las  riquezas  que  de  alii  se  ban  extraido.  El 
campo  de  fracturas  es  extenso,  los  filones  potentes, 
bien  definidos  y  en  general  mineralizados.  En  la  ac- 
tualidad  s61o  se  explotan  en  gran  escala  las  minas  el 
5arrad6n  y  San  Luis  con  buen  6xito;  en  el  Rosario  y 
Cupuzaya  se  ejecutan  importantes  obras  de  prepara- 
ci6n  6  investigaci6n;  en  Sirena  se  pierde  el  tiempo; 
existen  ademds  porci6n  de  trabajos  y  gambuceos  de 
m&s  6  menos  importancia.  Los  metales  de  San  Luis 
se  benefician  por  panes  en  la  hacienda  de  la  compania 
que  explota  esta,  mina;  la  compafiia  del  Barrad6n  es- 
tablecera  pr6ximamente  una  hacienda  de  panes  para 
el  tratamiento  de  sus  metales;  los  de  Sirena  se  benefir 
cian  por  patio  y  toneles  en  la  hacienda  de  esta  nego- 
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ciac6n  y  exiaten  porci6n  de  pequefiaa  haciendas  de  pa- 
tio que  benefipian  los  metales  de  diversa  procedencia. 

En  este  lugar  creo  conveniente  hacer  menci6n  del 
mineral  San  Andr6s  de  la  Sierra,  cuyos  criaderos  en 
explotaci6n  he  excluldo  del  ntimero  de  los  que  produ- 
cen  plata  aurifera,  porque  la  cantidad  de  oro  contenida 
en  sus  pllatas  no  es  apartable  industrialmente;  pero  la 
importancia  que  ha  alcanzado  como  productor  de  pla- 
ta, la  circunstancia  de  contener  algo  de  oro  y  la  pro- 
babilidad  de  que  cuando  se  exploten  los  criaderos  de 
la  regi6n  N.  W.,  que  arman  en  rocas  eruptivas,  llegue 
&  ser  apartable,  justifican  que  se  le  mencione. 

Este  mineral  se  halla  en  una  de  las  profundas  ba- 
rrancas que  forman  las  vertientes  occidentales  en  la 
Sierra  Madre  en  el  N.  del  Estado  de  Durango.  La  ro- 
ca  dominante  hacia  el  W.  desde  que  se  pasa  el  ni- 
vel  de  1,600  metres  sobre  el  mar,  es  riolita,  de  color 
gris  y  rojo,  generalmente  alterada.  Bajo  el  nivel  men- 
cionado  la  formaci6n  est&  constituida  por  pizarras  ne- 
gras  compactas,  alteradas  en  algunas  partes,  de  estra- 
tas  m&s  6  menos  inclinadas  en  diversas  direcciones. 
La  regi6n  est&  surcada  por  gran  numero  de  filones  de 
roca  verde,  que  en  la  superficie  han  envuelto  blodcs  y 
fragmentos  de  riolita,  apareciendo  el  conjunto  como 
un  conglomerado  brechiforme.  Las  faldas  de  la  mon- 
tafia  se  hallan  cubiertas  por  una  capa  de  tierra  roja, 
producto  de  la  descomposici6n  de  las  riolitas,  &  trav^ 
de  la  cual  se  observan  crestones  de  roca  verde  altera- 
da 6  impregnada  de  per6xidos  de  fierro.  Los  filones 
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que  se  explotan  arman  en  la  formaci6n  estratificada; 
presentan  zonas  de  cuarzo  ya  puro,  ya,  mezclado  con 
la  roca  verde,  esta  en  partes  alterada  en  clorita,  de  po- 
tencia  variable,  el  conjunto  con  inclusiones  m4s  6  me- 
nos  abundantes  de  minerales  argentiferos.  La  forma- 
ci6n  eruptiva  superior,  en  Iaregi6n  de  explotaci6n  ha 
side  y  transportada  por  las  aguas,  de  manera  que  no 
se  observa  la  influencia  que  haya  ejercido  en  la  mine- 
ralizaci6n.  La  direcci6n  dominante  de  los  fildnes  es  de 
N.  W,  &  S.  E.;  su  inclinaci6n,  en  unos  al  N.  E.  y  en 
otros  al  S.  W.  en  general  de  poca  amplitud,  por  lo  que 
se  les  da  en  la  localidad  el  nombre  de  mantos;  su  po- 
tencia  es  muy  variable.  La  potenci^  de  las  zonas  mi- 
neralizadas  tambien  es  muy  variable;  en  partes  es  igual 
&  la  potencia  total  de  la  veta,  bn  otras  se  reduce  &  al- 
gunos  milimitros  y  en  otras,  aunque  raras,  es  nula. 

Las  inclusiones  minerales  consisten  en  piritas,  ga- 
lena, blenda  y  mispickel  argentiferos,  argentita  y  ro- 
cicler;  tambien  suele  presentarse  plata  nativa.  Las 
partes  ricas  de  los  criaderos  se  presentan  en  columnas 
transversales  oblicuas,  inclinadas  hacia  la  regi6n  N., 
&  una  distancia  variable  de  1  &  50  metres  una  de  otra. 
Los  filones  est&n  atravesados  por  multitud  de  faldas, 
de  las  cuales  algunas  est&n  mineralizadas!  Las  faldas 
producen  dislocaciones  de  amplitud  variable,  en  algu- 
nos  cases  hasta  de  50  metres,  conforme  &  las  reglas 
del  dngulo  agudo.  Actualmente  se  explotan  las  minas 
Santa  Rita,  Col6n,  la  Esperanza  y  la  XJni6n.  La  ley 
media  de  los  metales  es  18  onzas  por  carga.  Los  me- 
tales,  mediante  reverberaci6n,  que  se  practica  &  la  in- 
temperie  en  recintos  circulares  y  elipticos  de  500  & 
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3,000  cargas  de  capacidad,  se  benetician  por  fundici6n 
en  un  water-jacket  de  30  toneladas  diarias  de  capaci- 
dadj  empleando  carb6n  de  pino.  El  plomo  argentifero 
se  trata  en  vasos  alemanes.  En  la  actualidad  se  est&n 
introduciendo  importantes  mejoras  en  esta  negocia- 
ci6n:  instalaci6n  de  un  cable  automotor  para  el  trans- 
porte  de  combustibles,  6  instalaci6n  de  compresores 
para  sustituir  la  perforaci6n  4  mano  por  la  mec&nica. 
Esta  negociaci6n,  que  el  ano  pasado  produjo  $900,000 
con  un  gasto  de  $  500,000  debe  su  existencia  y  buen 
exito  a  la  iniciativa,  actividad,  energia  y  acierto  de  su 
fundador  y  actual  director  Sr.  Antonio  H.  Paredes. 

CRIADEROS  DE  ORG. 

El  Oro. 

No  hay  trabajos  permanentes.  Despues  de  las^llu- 
yias  suelen  los  gambucinos  ocuparse  de  lavar  los  de- 
p6sitos  m&s  recientes  de  los  arroyos  y  los  acarreos  pro- 
oedentes  de  las  colinas  donde  m4s  abundan  los  per6xi- 
dos  de  fierro  hidratados  (tierras  pardas.) 

Magistral, 

Se  explota  por  oro  la  Mina  El  Lustre.  La  veta  es 
muy  potente  y  en  general  bien  mineralizada,  en  con- 
secuencia  los  metales  son  abundantes. 

Los  principales  minerales  que  contiene,son:  chalco- 
pirita,  pirita  y  mispiquel,  con  una  ley  media  de  %  15 
(yalor  en  plata  del  oro  contenido)  por  fonelada. 

CRIADEROS  DE  MERCURIC. 

Existen  en  El  Oro  Mestenas,  entre  Cucuyamijy  Ca- 
Belas.  Ninguno  se  explota  actualmente.  Las  obras  an- 
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tiguas  de  explotacidn  y  gambuceo  est&n  hundidas  6 
aterradas. 

III. 

Geografia. 

Las  cartas  que  sirvieron  de  gula  (Carta  Minera  de 
la  Reptiblica  por  el  Profesor  del  Castillo,  y  Carta  de 
Durango  por  Garcia  Cubas),en  las  expediciones  prac- 
ticadas,  adolecen  de  varios  errores,  de  los  cuales  los  si- 
guientes  he  observado  y  corregido: 

1^  El  Mineral  de  Cucuyam6  se  halla  6  15  6  20  kil6- 
metros  al  S.  S.E.  de  Canelas,  y  no  &  35  kil6inetros  al 
mismo  rumbo  como  en  ambas  cartas. 

2^  En  la  travesia  de  Copalquin  k  Guanacevi,  cami- 
nando  pr6ximamente  de  W.  &  E.,  se  halla  Atascade- 
ros,  del  Estado  de  Chihuahua,  k  una  tercera  parte  de 
la  distancia  entre  dichos  puntos,  apareciendo  en  las  car- 
tas 4  28  kil6metros  al  N.W.  del  primero.  Para  corre- 
gir  este  error,  teniendo  fijo  el  mapa  de  Durango,  se  hara 
correr  el  de  Chihuahua  26'  de  longitud  hacia  el  E.  y 
12'  de  latitud.  Asi  quedar6n  corregidos  los  muchos 
errores  que  se  observan  en  las  zonas  limitrofes  de  as- 
tos  Estados,  entre  los  cuales  son  de  mencionarse:  el 
Pico  de  Muinora  que  corresponde  4  Chihuahua  yapa- 
rece  en  Durango;  Rio  Florido  aparece  al  N.  del  Oroy 
se  halla  al  N.E.,  etc. 

3^  El  Mineral  del  Carmen  no  se  halla  k  los  105  ki- 
16metros  al  N.E.  del  Oro,  como  estd  marcado  en  las 
cartas,  sino  al  N.  de  este  mineral:  distancia  probable, 
30  4  40  hil6metros. 

A  continuaci6n  constan  las  alturas  observ'adas  al 
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aneroide  de  los  diversos  minerales  y  otros  puntos  re- 
corridos,  datos  igualmente  anotados  en  la  carta  geol6- 
gica  que  acompafia  &  este  informe: 

Metros. 


GuanaccYi   2,060.00 

El  Oro   1,765.00 

Magistral   1,800.00 

Ind6   1,890.00 

Zarca   1,885.00 

Pefloles   1,945.00 

ElGallo   1,692.00 

Nazas   1,315.00 

Pedricefia   1,360.00 

Durango   1,892.00 

Cacaria   1,845.00 

Finos   2,015.00 

Magdalena   2,020.00 

Santiago  Papasquiaro   1,760.00 

Presidios   1,800.00 

Tovar   1,975.00 

San  Andres   1,014.00 

San  Juan  Camarones   750.00 

Cucuyam6   1,750.00 

Canelas   1,400.00 

Topia   1,788.00 

Tijera   970.00 

Sianori   897.00 

Sierrita   892.00 

Lim6n   580.00 

(Jopalquin   885.00 


Mexico,  Noviembre  de  1893. — B.  F.  Buel/na. 

[ContmuaHi], 
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INDUSTRIAS. 


FABRICACION  DE  QUESOS. 

Dos  puntos  esenciales  deben  tomarse  en  considera- 
ci6n  para  el  dxito  de  la  fabricaci6n  del  queso:  un  edifi- 
cio  aseado  y  fresco,  adem&s  de  una  abundante  provi- 
si6n  de  buena  agua.  Las  salas  de  fabricaci6n  deben  ser 
limpias  y  libres  de  todo  elemento  nocivo,  provistas  de 
los  convenientes  desagiies  y  colocadas  lejos  de  los  ea- 
tables ordinaries  y  de  puercos  ^  otras  construcciones 
semejanies,  que  dan  origen  &  olores  nauseabundos. 

Los  depdsitos,  moldes,  cubas  y  dem&s  utensilios  em- 
pleados  en  la  fabricaci6n  del  queso,  deben  ser  ras- 
pados  y  escardados  con  agua  caliente  y  conseryados 
escrupulosamente  limpios.  Si  se  observan  con  negli- 
gencia  todas  estas  precauciones,  la  leche  puede  echarse 
&  perder  y  la  consecuencia  de  una  depreciaci6n  en  la 
calidad  del  queso.  For  pequefia  que  sea  la  cantidad  de 
lecbe  que  estd  fermentada,  siempre  es  suficiente  para 
minorar  la  calidad  de  todo  un  queso. 

Para  la  fabricacidn  del  queso,  es  necesario  que  la  le- 
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che  sea  pura,  sana,  dalce,  empleando  cuidado  en  todas 
las  manipulaciones  que  exige. 

Es  muy  dificil  producir  un  buen  queso  de  toda  la 
leche  extraida  por  la  mafiana,  no  obstante  que  esto  pue- 
de  hacerse,  como  se  demostrard  en  la  parte  correspon- 
diente. 

Es  necesario,  por  lo  dem&s,  para  la  fabricaci6n  or- 
dinaria  de  quesos,  tener  dispuesta  cierta  cantidad  de 
leche  de  la  manana  para  mezclarla  con  la  que  se  extrae 
de  la  tarde. 

La  leche  de  la  tarde  se  debe  filtrar  inmediatamente 
despues  de  haberse  ordenado,  haciendo  uso  de  un  fil- 
tro  de  Laurense,  6  depositarse  en  vasijas  de  poca  pro- 
fundidad  &  fin  de  que  se  airee  y  pueda  desprender  el 
calor  animal  que  debilita  sus  propiedades  de  conser- 
vaci6n. 

Despues  de  mezclar  la  leche  de  la  tarde  con  la  que 
proviene  de  la  manana  se  filtran  en  el  recipiente,  que  se 
tiene  preparado  al  efecto,  en  seguida  se  calienta  hasta 
la  temperatura  de  29  grades  centigrados  y  se  le  agre- 
ga  el  cuajo  y  la  coloraci6n  respectiva,  esta  Altima  se- 
gdn  las  necesidades  del  comercio. 

Si  se  emplea  anato  de  Barnekow  6  de  Walton,  bas- 
tan  4  onzas  para  colocar  450  litres  de  leche  y  si  se  em- 
plea  cuajo  de  Barnekow  y  de  Vissier,  son  suficientes  7 
onzas  para  coagular  la  misma  cantidad  de  liquido  en 
40  minutes. 

Despuds  de  agregarle  el  cuajo,  la  leche  debe  revol- 
verse  durante  cuatro  minutes  antes  de  dejarla  en  re- 
pose. 

Para  determinar  el  memento  oportuno  en  que  la 
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coagulaci6n  ha  concluido  de  desarroUarse,  basta  intro- 
ducir  un  dedo  de  la  mano  en  la  cuajada  y  si  encorvin- 
dolo  hacia  arriba  ligeramente  se  parte  eon  facilidad  la 
masa  levantada,  ese  es  indicio  de  que  ya  estd  en  el  de- 
bido  pnnto.  La  cuajada  debe  cortarse  con  cuchillos 
destinadoB  al  efecto  y  hechos  con  este  objeto;  princi- 
piando  primero  con  el  cucbillo  horizontal  que  tiene  ho- 
jas  separadas  &  media  pulgada  una  de  otra;  y  en  se- 
guida  con  el  cuchillo  vertical  dar  cortes  transversales  y 
longitudinales  depdsito. 

Despues  se  deja  la  cuajada  en  reposo  durante  diez  6 
quince  minutes,  &  fin  de  dejar  tiempo  &  que  el  suero  se 
desprenda  y  acto  continue  se  precede  a  la  calefaccidn 
lentamente  hasta  la  temperatura  de  SSi""  centigrados. 
La  duraci6n  de  esta  calefacci6n  es  de  una  hora  treinta 
minutes. 

La  cuajada  es  menester  agitarla  y  revolverla  cons- 
tantemente  durante  la  calefacci6n,  &  fin  de  impedir 
que  se  adhiera  en  el  fbndo  del  recipiente  y  que  el  sue- 
ro  permanezca  en  la  cuajada. 

Guando  una  d6bil  acidez  se  hace  perceptible,  cuyo 
grade  exacto  es  muy  i'mportante  conocer  ya  que  afecta 
considerablemente  la  calidad  del  queso,  es  menester 
exprimir  el  suero. 

Heche  esto,  se  traslada  la  cuajada  al  saladero,  donde 
se  ventila  y  se  enfria  lo  mejor  que  sea  posible  y  se  pro- 
cede  &  la  salaz6n,  &  raz6n  de  una  libra  de  sal  per  ca- 
da  180  litres  de  leche,  con  la  que  debe  mezclarse  fnti- 
mamente,  dej&ndose  en  seguida  per  espacio  de  una  ho- 
ra en  reposo  antes  de  prensarla. 

La  cuajada  se  coloca  en  seguida  en  los  moldes  y  se 
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prensa  suavemente  durante  unos  20  minutes.  Enton- 
ces  se  sacan  los  queaos  y  son  atados  6  ligados  con  su 
respectiva  faja  quesera,  la  que  debe  ir  bien  ajustada. 
Debe  dejarse  como  una  pulgada  de  faja  6  venda,  que 
debe  cuidadosamente  doblarse  &  fin  de  envolver  cada 
extreme  del  queso.  Sobre  uno  de  los  lados  del  queso  se 
coloca  una  redondela  del  lienzo  y  efectuada  esta  ope- 
racidn  se  le  pone  despues  el  molde  de  manera  que  so- 
lamente  lo  cubra  hasta  la  mitad.  Invirtiendo  el  queso 
se  coippleta  el  vendaje.  Fdngase  entonces  un  pedazo  ^ 
de  lienzo  y  asegtirese  este  con  un  anillo  de  goma  para 
impedir  que  la  cuajada  se  levante  en  los  moldes  al 
prensarla.  Entonces  se  pone  una  cubierta  al  queso  y 
se  le  prensa  de  diez  y  echo  &  veinte  horas.  La  presidn 
debe  ser  suave  al  principio. 

Una  yez  que  los  quesos  ban  sido  retirados  de  la  pren- 
sa, se  les  quita  la  tela  que  los  cubre  y  en  seguida  se 
pesan,  se  anota  la  fecha  de  la  fabricacidn  y  se  colocan 
en  armarios  bien  aseados  en  salas  frescas  preparadas 
al  efecto.  Durante  los  primeros  dias  se  les  da  vueltas 
dos  veces  por  dia,  despu6s  una  vez  al  dia  durante  diez 
semanasy  siempre  que  se  efectuen  estas  operaciones 
se  les  debe  limpiar  con  un  g6nero  limpio  y  el  queso 
estard.  pronto  para  la  venta,  aunque  el  sabor  y  el  aro- 
ma mejoran  si  se  les  conserva  por  m&s  tiempo. 

Guando  en  el  queso  se  forman  hendeduras,  en  los 
bordes  6  extremidades,  se  les  debe  frotar  con  mante- 
quilla  6  grasa  limpia.  Los  quesos  fabricados,  siguien- 
do  las  indicaciones  de  una  buena  elaboraci6n,  est&n  en 
estado  de  figurar  en  el  comercio  despuSs  de  tres  meses, 
aunque  es  mejor  su  sabor  y  calidad  si  se  les  conserva 
por  m&s  largo  tiempo. 
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Es  absolatamente  necesario  que  las  substancias  em- 
pleadas  en  la  fabricacidn  del  queso:  anato,  sal,  cuajo, 
sean  de  la  mejor  calidad;  la  causa  de  que  una  gran  can- 
tidad  de  quesos  sean  males  6  de  calidad  inferior,  con- 
siste  en  el  uso  de  materiales  inferiores. 


El  local  de  dep6sito  debe  estar  separado  de  los  de- 
partamentos  de  la  elaboraci6n  propiamente  tales,  cui- 
dando  que  este  bien  ventilado,  al  mismo  tiempo  que  la 
temperatura  ambiente  se  ha  de  mantener  &  21°  centi- 
grados. 

En  este  clima  un  edificio  adecuado  puede  construir- 
se  con  murallas  dobles,  cuyo  intervale  se  rellena  con 
aserrin  6  carbon  &  fin  de  conservarlo  suficientemente 
fresco;  pero  durante  el  invierno  es  necesario  usar  una 
estufa  para  regularizar  la  temperatura  interior. 

La  uniformidad  de  la  temperatura  es  asunto  de  gran- 
de  importancia,  pues  sucede  d  menudo  que  el  queso  se 
echa  &  perder  a  consecuencia  de  un  calor  muy  subido 
6  desigual. 

El  dep6sito  no  debe  tener  ningun  otro  objeto:  nin- 
guna  otra  substancia  de  cualquier  naturaleza  que  sea, 
debe  tener  alii  cabida,  teniendo  especial  cuidado  de 
mantenerlo  escrupulosamente  aseado. 

Los  armarios  en  que  se  van  &  colocar  los  quesos  es 
precise  que  se  laven  y  se  cepillen  con  esmero  antes  de 
colocarlos. 


Oomo  anteriormente  se  ha  demostrado,  es  absoluta- 
mente  necesario  en  la  fabricacidn  del  queso,  que  la  le- 


Tratamiento  de  los  quesos. 


Quesos  de  leche  fresca. 
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ohe  tenga  cierto  grado  de  acidez.  Esto  se  obtieno  mez- 
cktndo  la  leche  de  la  tarde  con  la  que  se  obtiene  en  la 
mafiana,  pero  en  muchas  localidades  del  Norte  de 
Queensland  es  muy  dificil,  por  m6s  de  una  raz6n,  He- 
gar  &  este  desideratum. 

En  muchas  partes  los  propietarios  agrieultores  po- 
seen  grandes  extensiones  de  tierra  que  no  est&n  subdi- 
vididas  y  en  las  que  el  ganado  v^iga  como  quiere  y  por 
consiguiente  se  ven  precisados  d  dejar  los  terneros  con 
las  madres  durante  el  dia,  hasta  que  llegue  la  horade 
conducirlos  &  los  establos.  Si  se  procediera  a  destetar- 
los  del  todo,  habria  que  sustituir  este  trabajo  por  otro 
extraordinario,  como  es  el  de  tener  que  encerrar  las 
vacas. 

Por  otra  parte,  el  clima  del  Norte  de  Queensland 
durante  muehos  meses  del  alio  es  tal,  que  sin  el  em- 
pleo  de  una  costosa  maquinaria,  la  leche  no  se  conser- 
varia  en  buen  estado  hasta  el  dia  siguiente.  Para  sub- 
sanar  esta  dificultad  ser&n  de  grande  utilidad  las  ins- 
trucciones  siguientes:  La  leche  inmediatamente  des- 
pues  de  ordefiarse,  debe  filtrarse,  enfriarse  y  ventilar- 
se  muy  bien  antes  de  efectuarse  las  operaciones  subsi- 
guientes.  Cuando  se  carece  de  la  leche  de  la  manana 
es  menester  emplear  el  suero  para  darle  aquel  grade 
de  acidez  tan  necesario  6  indispensable  en  la  fabrica- 
ci6n  del  queso  y  si  este  se  emplea,  el  queso  retiene  m&& 
cantidad  de  substancia  butirica,  siendo  por  consiguien- 
te el  producto  elaborado  de  un  gusto  y  calidad  supe- 
rior. El  suero  usado  para  este  objeto  debe  guardarse 
todos  los  dias  cuando  el  &cido  se  haga  perceptible,  y 
conservarse  en  un  lugar  aseado  y  fresco. 
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El  Acido  introducido  por  medio  de  este  procedimien- 
to,  sale  con  el  resto  del  saero  al  prensar  y  curar,  obte- 
ni6ndose  una  cuajada  tal  como  se  desea  y  resultando  el 
queso  de  una  estructura  compacta  y  con  un  sabor  y  aro- 
ma agradables. 

Es  preciso  tener  cuidado  sumo  de  no  emplear  suero 
de  mala  calidad,  pues  este  es  un  motivo  para  que  una 
gran  cantidad  de  queso  pueda  descomponerse  6  echarse 
&  perder.  La  leche  se  calienta  6  se  enfria  hasta  la  tem- 
peratura  de  29°  centigrados  m&s  6  menos  y  entonces  es 
el  momento  de  agregarle  el  anato  para  la  coloraci6n, 
segun  las  necesidades  del  comercio.  Basta  i  onza  de 
esta  substancia  para  cada  45  litres,  debiendo  haeerse  la 
mezcla  con  la  mayor  perfecci6n  posible.  A  continua- 
cidn  se  le  agrega  el  cuajo  en  la  cantidad  suficiente  pa- 
ra efectuar  la  coaguIaci6n  de  la  lecbe  en  15  minutes. 
Si  se  usa  el  extracto  de  cuajo,  es  suficiente  el  empleo 
de  una  onza  para  cada  45  litres.  Con  el  cuajo  se  pone 
el  suero  &cido  &  raz6n  de  4}  litres  para  cada  45  litres 
de  leche.  Si  se  usa  el  cuajo  de  terneros,  con  56  centili- 
tros  del  liquido  basta  para  coagular  136  litres  de  leche. 
Este  cuajo  no  debe  guardarse  por  m&s  de  una  semana. 
(Para  la  preparaci6n  del  cuajo  de  terneros,  v6ase  el  p&- 
rrafo  que  trata  sobre  la  materia.) 

Despu6s  de  agregar  el  cuajo  &  la  leche  debe  revol- 
verse  cuidadosamente  por  espacio  de  cuatro  minutes; 
la  cuajada  estd  en  estado  de  cortarse  en  cuarenta  6  cin- 
cuenta  minutes.  Despues  de  cortar  la  cuajada  es  pre- 
ciso dejarla  en  repose  veinte  minutes,  cuando  es  nece- 
sario  calentarla  lentamente  hasta  los  37°,  centigrados. 
Durante  el  calentamiento  se  revuelve  la  cuajada  con 
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cuidado,  pues  si  se  precede  con  aspereza  el  resultado 
puede  ser  una  perdida  considerable. 

El  calentamiento  debe  durar  una  hora;  la  tempera- 
tura  debe  mantenerse  constante  hasta  35"^  centigrados 
y  una  vez  que  la  m6s  pequena  cantidad  de  dcido  se  ha- 
ce  perceptible  en  suero,  este  debe  sacarse.  A  continua- 
ci6n  se  saca  la  cuajada  y  se  lleva  al  saladero  y  el  pro- 
cedimiento  observado  es  el  mismo  que  se  sigue  con  el 
queso  comtin. 

Algunas  veces,  en  el  verano,*  la  temperatura  es  tan 
alta,  que  es  materia  dificil  enfriar  la  cuajada  antes  de 
someterla  &  la  prensa;  en  este  case  es  conveniente  de- 
jar  la  cuajada  en  el  mismo  saladero  y  no  prensarla  si- 
no  basta  el  dia  siguiente. 

Qtteso  de  crema. 

Para  fabricar  un  buen  queso  de  crema,  sepirense 
como  90i  litres  de  leche  y  agreguese  la  crema  que  de 
aqui  se  extraiga,  previamente  endulzada,  &  45  litres 
de  leche  pura,  una  parte  de  la  cual,  alge  como  13i  li- 
tres, debe  ser  de  la  que  se  ordena  en  la  tarde.  La  cre- 
ma se  agrega  previamente  antes  de  dar  principio  d  al- 
guna  operaci6n. 

En  seguida  se  calienta  la  leche  hasta  una  tempera- 
tura de  25,5°  centigrados  y  no  m6s  alta,  pues  el  resul- 
tado puede  ser  una  perdida  de  mantequilla.  A  veces 
se  suele  usar  la  coleraci6n,  pero  en  este  case  en  una 
cantidad  muy  pequena.  El  cuajo  se  le  agrega  en  la  can- 
tidad suficiente  para  ceagular  la  leche  en  diez  minutes, 
siendo  indispensable  proceder  asi  4  fin  de  impedir  la 
separacidn  de  la  crema. 
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La  masa  6  cuajada  estard  pronta  para  aer  cortada  en 
treinta  minutos;  operaci6n  que  debe  hacerse  con  mu- 
cho  cuidado.  A  continuaci6n  se  le  deja  en  repose  por 
veinte  minutos  y  en  seguida  se  calienta  lentamente 
hasta  los  35,5°  centigrados.  El  tiempo  del  calenta- 
miento  llega  a  una  bora. 

La  cuajada  tambien  debe  revolverse  con  cuidado, 
pues  de  otra  manera  habria  una  considerable  p^rdida 
de  mantequilla,  que  flotaria  y  podria  ser  arrastrada 
por  el  suero. 

Una  vez  que  el  suero  principia  &  adquirir  acidez,  de- 
be sacarse  y  la  cuajada  trasladarse  al  saladero,  donde 
se  revuelve  con  prolijidad,  se  enfria  y  se  sala  &  raz6n 
de  tres  onzas  por  cada  45  litres  de  leche.  Cuando  la 
cuajada  estd  perfectamente  enfriada,  se  coloca  en  los 
moldes  duraAte  veinte  horas  y  se  precede  4  prensarla 
con  poco  peso:  basta  con  el  propio  peso  de  la  tapa  del 
molde.  Siguiendo  la  elaboraci6n,  el  queso,  en  seguida ' 
que  se  saca  del  molde,  se  cubre  con  unafajay  se  vuel- 
ve  otra  vez  al  molde  prensdndolo  con  30  libras  de  pe- 
so durante  dos  dias,  y  una  vez  que  se  le  quita  de  la 
prensa  se  coloca  en  cajas  de  lata  de  su  mismo  tamano, 
se  le  guarda  en  un  lugar  fresco,  d&ndole  vueltas  una 
vez  al  dia  por  espacio  de  diez  semanas,  que  es  cuando 
debe  estar  en  estado  de  consume.  El  tamafio  de  los 
quesos  de  crema  es  de  4  d  6  libras. 

Aparatos  para  la  fahricacidn  de  los  quesos. 

Existen  en  la  actualidad  varias  clases  de  aparatos 
que  se  usan  para  fabricar  los  quesos,  cada  uno  de  los 
cuales  tiene  sus  meritos  eapeciales.  Es  necesario,  sin 
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embargo,  hablar  de  algunos  pocos  de  ellos,  como  por 
ejemplo: 

El  calentador  autom&tico  y  dep6siio  combinado,  el 
que  tiene  debajo  del  dep5sito  un  doble  oilindro  de  hie* 
rro  con  un  espacio  en  el  centre  para  un  hogar  y  lugar 
4  cada  lado  para  el  agua. 

Otro  calentador,  el  generalmente  llamado  circulating 
coil  heater  (calentador  rosea),  no  necesita  sine  muy  po- 
ca  cantidad  de  agua.  El  calentador  est&  construido  se- 
paradamente  del  depdsito  6  paila  y  adem&s  est&  pro- 
;nsto  de  tubes  interiormente  unidos  con  61,  de  tal  ma- 
nera  que  se  establece  una  perfecta  circulaci6n. 

En  la  parte  superior  del  dep6sito  se  le  ajusta  un  tan- 
que  de  estano  6  de  cobre.  La  rosea  estd  unida  con  el 
dep6sito  recipiente  por  medio  de  dos  tubes:  el  supe- 
rior, que  suministra  el  calor  al  dep6sito,  estd  unido  con 
otros  dos  tubes  m&s  pequenos  que  tambi^n,  4  su  vez, 
tienen  conexidn  con  otros  perforados  que  se  extienden 
&  cada  lado  por  el  espacio  que  existe  entre  el  depdsito 
de  madera  y  el  de  cobre. 

•  El  tube  inferior  que  surte  &  la  rosea  con  agua  del  es- 
tanque,  est&  pegado  al  fondo  del  dep6sito.  Existen  vdl- 
vulas  al  efecto  que  impiden  el  acceso  del  calor  que  pro- 
▼iene  del  tanque  6  dep6sito. 

Para  el  use  de  una  fdbrica  6  manufactura,  un  motor 
y  caldero  de  cuatro  caballos  de  fuerza  es  lo  mejor. 

El  caldero  se  puede  taladrar  encima  del  nivel  del 
agua  y  colocarle  en  el  orificio  un  tube  de  una  pulgada 
de  didmetro:  conducirse  hasta  la  f&brica  y  unirse  con 
el  depdsito.  Un  tube  secundario  se  Ueva  4  una  artesa 
que  sirve  para  larar  y  escaldar  vasijas  y  otros  utensi- 
lios. 
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El  recipiente  para  la  leche  es  una  yagija  de  metal 
colocada  dentro  de  otra  de  madera,  ninguna  delas  cua- 
les  debe  filtxar.  En  el  fondo  del  dep6sito  de  madera 
existen  listones  cortoa,  tambi6n  de  madera,  para  soste- 
ner  el  recipiente  met&lico. 

El  agua  del  calentador  entra  en  d  dep^sito  de  ma- 
dera y  circula  libremente  alrededor  de  la  vasija  me- 
t&lica  que  contiene  la  leche,  teniendo  colocada  en  un 
extreme  una  Hare  de  desagiie. 

El  dep6sito  tiene  las  patas  delanteras  en  tal  didpo- 
ci6n  que  permite  ladearlo,  produciendo  un  balance  so-^ 
bre  las  del  medio. 

El  Buero  se  saca  por  medio  de  un  sif6n,  cuyo  extre- 
me se  coloca  en  un  colador  perforado  de  zinc  (para  evi- 
tar  la  perdida  decuajada)  y  se  conduce  fuera  haciendo 
use  de  tubes,  6  de  otra  manera. 

El  saladero  en  que  se  coloca  la  cuajada  una  y^z  que 
se  saca  de  la  cuba  recipiente,  es  una  artesa  pro  vista  de 
un  morillo  m6yil,  de  madera,  instalado  &  distancia  de 
6  pulgadas  de  la  base  6  fondo. 

Coldcase  un  colador  de  tela  sobre  el  morillo  &  fin  de 
impedir  cualquiera  perdida  de  cuajada.  El  saladero 
debe  estar  inclinado  h&cia  un  extreme  con  el  fin  de  fa- 
cilitar  la  salida  del  suero. 

La  prensa  de  tornillos  es  la  m&s  4  prop6sito  para 
las  f&bricas  6  lecherias.  Los  tornillos  se  colocan  dere- 
chos  hacia  arriba,  en  bancos,  en  numero  de  diez  6  do- 
ce.  Los  bancos  deben  construirse  muy  s61idos  y  unidos 
por  pernos  para  impedir  que  se  abran.  Una  rueda  den- 
tada  se  fija  en  cada  tornillo  y  un  nivel  sirve  para  se- 
fialar  y  arreglar  dicha  rueda,  segun  la  operaci6n  que 
se  efecttie  con  los  tornillos. 
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Los  moldes  deben  construirse  de  hierro  galranizado, 
que  es  superior  &  la  madera,  pues  que  no  se  oncogen  6 
dilatan,  ni  absorben  suero. 

Los  moldes  son  abiertos  por  ambas  extremidades  y  se 
colocan  en  una  bandeja  de  hierro  6  de  madera  que  ten- 
ga  una  canal  pequefia,  que  sirve  para  conducir  el  suero 
&  un  deposito  de  madera  colocado  detrds  de  la  prensa 
con  este  objeto.  Se  usan  pesos  de  madera,  colocdndose 
debajo  anillos  de  goma  para  impedir  que  la  cuajada 
ejerza  presi6n  hacia  arriba. 

Es  necesario,  por  fin,  que  las  lecherias  6  f&bricas  de 
esta  naturaleza,  tengan  term6metros,  balanzas  y  reloj, 
pues  nada  debo  hacerse  al  tanteo. 

Pr^aracion  del  cuajo. 

T6mese  el  cuarto  est6mago  de  un  ternero,  vu61vase 
la  parte  inferior  hacia  afuera  y  limpiese  bien,  frot&n- 
dolo,  pero  sin  emplear  agua;  liguese  un  extreme  y  s6- 
plese  como  una  vejiga,  cuelguese  al  aire.  Nunca  debe 
secarse  el  cuajo  al  sol.  Una  vez  seco  se  corta  en  peque- 
fios  pedazos  y  se  depositan  estos  en  una  tinaja  de  pie- 
dra  con  agua,  que  previamente  se  ha  hecho  hervir  y 
dejado  enfriar. 

El  agua  que  se  agrega  debe  estar  en  la  proporci6n 
de  4 J  litres  por  cada  tres  est6magos.  P6ngase  un  poco 
m4s  de  sal  que  la  que  puede  el  liquido  absorber. 

Estando  bien  remojados  los  mencionados  est6magos, 
deben  ser  refregados  dos  6  tres  voces  al  dia  durante  al- 
gunos  dias,  para  sacarle  toda  fortaleza. 

La  cantidad  que  se  juzga  suficiente  para  coagular  136 
litres  de  leche,  es  de  56}  centilitros. 
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El  liquido  debe  colocarse  bien  en  una  tela  fina,  &fin 
de  impedir  que  las  pequenas  particulas  del  estdmago 
puedan  juntarse  con  la  leche  y  elaborarse  con  la  cua- 
jada. 

Los  cuajos  mientras  est&n  en  remojo  deben  revolver- 
se  y  examinarse  diariamente  y  cuidar  que  no  adquie- 
ran  mal  olor. 

JEnfriamiento  del  agua  por  medio  del  anioniaco. 

Se  agregan  &  seis  y  dos  tercios  de  nitrate  de  amonia- 
co,  dos  y  un  tercio  de  cloridrato  de  amoniaco,  y  se  mez- 
clan  intimamente.  Cinco  libras  de  la  mezcla  se  agre- 
gan &  31  litres,  la  que,  revolviSndose  bien,  baja  de  tem- 
peratura  hasta  el  punto  de  congelaci6n.  La  crema  6 
mantequilla  que  se  desea  enfriar  debe  ponerse  en  una 
vasija,  y  6sta  colocarse  en  la  soluci6n. 

Esta  soluci6n  es  venenosa,  y  por  consiguiente  no  debe 
dejarse  que  tenga  contacto  con  la  crema  6  mantequilla. 

La  miayor  parte  del  amoniaco  puede  volver  &  reco- 
gerse  colocando  la  soluci6n  en  una  caldera  &  fuego  len- 
to, dej&ndola  hervir  suavemente  hasta  que  toda  el  agua 
se  evapora,  cuyo  punto  puede  determinarse  dejando 
caer  gota  &  gqta  una  pequena  cantidad  de  la  solucidn; 
si  al  enfriarse  se  solidifica  rdpidameftte  debe  sacarse  y 
dejarse  que  se  enfrie. 

Despu68  de  bien  molidp  el  residue,  puede  volver  & 
usarse. 

Be  la  cuajada  flotante. 

La  causa  principal  de  que  la  cuajada  sobrenade  6 
flote  en  la  superficie  del  liquido,  se  debe  4  la  presencia 
de  un  gran  ntimero  de  esporas  6  corptisculos  de^una  es- 
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pecie  de  hongo  en  cada  particula  6  cube  de  cuajada.  A 
consecaencia  de  la  generaci6n  de  gases  en  cada  molS- 
cula  de  cuajada,  cuando  se  encuentra  en  el  suero,  de- 
bido  &  la  expansi6n  que  aquellos  toman,  esta  se  hace 
m&s  ligera  que  el  suero,  y  por  consecuencia  sobrenada. 

Una  de  las  razones  por  que  estas  esporas  son  tan  nu- 
merosas  hasta  el  punto  de  hacer  flotar  la  cuajada,  es 
que  las  vacas  de  que  proviene  la  leche  se  encuentran 
en  mal  estado  de  salud. 

Ezisten  otras  muchas  razones  que  originan  este  he- 
cho,  tales  como  la  mala  calidad  de  las  aguas  que  be- 
ben  las  vacas  y  provienen  de  lugares  piltridos  en  que 
se  estancan,  6  de  los  pastes  que  comen  de  lugares 
que  se  riegan  con  tales  aguas,  6  por  estar  las  vacas  en 
celo,  6  por  haberlas  llevado  corriendo  &  los  corrales  6 
por  cualquier  estado  que  haga  que  la  leche  tenga  una 
temperatura  superior  &  36  grades  centigrados.  He  vis- 
to  en  diferentes  ocasiones  extraer  la  leche  de  una  tem- 
peratura de  44  grades  centigrados. 

Esta  leche  tiene  necesariamente  que  producir  cua- 
jada que  sobrenade  en  la  superficie  del  liquido,  y  es 
un  hecho  muy  reconocido  que  es  imposible  elaborar  un 
buen  queso  con  una  cuajada  en  estas  condiciones. 

Si  la  leche  ha  side  mal  operada  en  las  preparacio- 
nes  manuales,  como  sucede  cuando  se  la  deja  conta- 
minar  con  substancias  inmundas,  6  no  se  la  sujeta  & 
una  ventilaci6n  conveniente  en  los  dep6sitos  destina- 
dos  al  efecto,  el  resultado  tiene  que  ser  necesariamen- 
te  la  producci6n  de  cuajada  flotante. 
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Tratamiento  de  la  cmjada  flotante. 

Cuando  la  leche  preparada  para  la  fabricaci6n  del 
queso  despide  un  olor  desagradable,  una  vez  que  se 
principia  &  efectuar  la  coagulaci6n  y  el  calentamientOy 
es  casi  seguro  que  la  cuajada  principiar&  en  breve  k 
subir  &  la  superficie  del  liquido,  6  no  se  elaborar&  con- 
forme  al  deseo  del  operador. 

Si  la  cuajada  sobrenada  es  menester  elevar  inmedia- 
tamente  la  temperatura  hasta  los  36^  centigrados:  y  en 
seguida,  s&quese  el  suero  y  dSjese  que  la  acidez  de  la 
cuajada  se  desarroUe  en  mayor  escala. 

La  cuajada  debe  ser  perfectamente  ventiladai  salada, 
prensada  y  tratada  como  de  costumbre. 

En  la  mayor  parte  de  los  cases,  el  queso,  despute 
de  estar  en  el  dep6sito,  se  hincha  y  cambia  de  for- 
ma, lo  que  es  un  indicio  de  que  la  fermentaci6n  prin- 
cipia &  desarrollarse.  La  fermentaci6n  se  deja  que  con- 
tinile  asi  por  yarios  dias  y  entonces,  6  bien  se  pasa  el 
queso  por  el  molino  de  cuajada  6  bien  se  desmenuza 
con  las  manos. 

En  este  estado  debe  permanecer  durante  algunas  bo- 
ras expuesto  &  la  acci6n  del  aire  atmosf^rico,  procedi^ 
miento  que  da  ocasi6n  &  que  los  gases  se  desprendan 
libremente  y  que  la  fermentaci6n  se  corte. 

'El  queso,  efetcuadas  ya  estas  operaciones,  se  prensa, 
se  cubre  con  sus  respectivos  vendajes  y  se  elabora,  si- 
guiendo  los  dem&s  procedimientos  acostumbrados,  des- 
puSs  de  los  cuales  ya  no  existen  mayores  dificultades 
en  la  prosecuci6n  de  las  dem&s  operaciones. 

For  lo  dem&s,  es  imposible  obtener  un  queso  sabro- 
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SO  y  arom&tico  do  la  cuajada  flotante;  pero  si  en  la  ela- 
1>oraci6n  se  precede  igust&ndose  &  la  obseryaci6n  de 
los  buenos  procedimientos,  el  resultado  6  producto  tie- 
ne  que  ser  un  articulo  comerciable. 

De  los  quesos  secos  coridceos. 

Esto  principalmente  se  debe  &  que  el  procedimiento 
de  maduraci6n  no  ha  sido  bueno. 

La  apariencia  blanda  de  un  buen  queso,  aunque  en . 
gran  parte  se  debe  &  la  mantequilla  que  contiene,  de- 
pende  en  alto  grado  de  la  transformacidn  gradual  que 
la  caseina  experimenta  durante  el  procedimiento  de 
maduraci6n. 

Ahora  bien,  si  este  procedimiento  se  efectlia  de  una; 
manera  inconveniente  el  queso  tione  que  ser  proper- 
cionalmente  duro,  y  manifiesta  un  gr^do  menor  de  ri- 
queza  de  mantequilla  de  lo  que  realmente  tiene.  For 
consiguiente,  depende  de  la  operaci6n  adecuada  de  ma- 
duraci6n  que  el  queso  tenga  la  apariencia  de  bueno  y 
gordo. 

No  se  sigue  de  esto,  6  no  es  consecuencia  precisa  de 
que  la  leche  rica  en  substancias  grasosas  de  un  queso 
tenga  necesariamente  que  ser  tambiSn  rico  en  las  cua- 
lidades  de  blandura  6  suavidad. 

El  queso  guardado  &  una  temperatura  c&lida  Uega  & 
su  perfecto  estado  de  madiirez  r&pidamente,  pero  tam- 
bi6n  de  la  misma  manera  r&pida  desmejora  en  calidad. 
A  menos  que  se  deje  el  queso  en  un  departamento  fres- 
co, &  una  temperatura  de  23"^  centigrados;  el  aire  at- 
mosf6rico  caliente  tiene  que  absorberle  la  humedad  que 
contiene  y  dejarlo  seco  y  duro. 
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Existe  en  el  queso  cierta  cantidad  deagua,  lo  quele 
da  una  consistencia  suave  y  aparentemente  agrada- 
ble,  y  sobre  este  punto  deseo  llamar  la  atenci6n  de 
los  fabricantes.  El  queso  perfecto  debe  contener  34  per 
ciento  de  agua.  Otra  de  las  dificultades  que  ofrece  el 
clima  c&lldo  de  Queensland  es  dar  &  lacuajada  la  tern- 
peratura  conveniente  antes  de  someterla  &  la  prensa. 
Si  se  prensa  6sta  &  una  temperatura  muy  elevada,  el 
queso  queda  en  un  estado  poroso  y  no  conserva  su  de- 
bido  sabor. 

El  queso  seco  y  duro  puede  mejorarse  remojdndolo 
varias  veces  en  agua  dulce  y  colodtndolo  envuelto  en 
una  tela  humedecida  con  vinagre.  Se  yer&  que  con  este 
tratamiento  el  queso  adquiere  la  suavidad  y  blandura 
convenientes,  con  tal  que  contenga  cierta  cantidad  de 
substancia  grasa. 
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TABACO  MEZICANO. 

Secretaria  de  Estado  y  del  Despacho  de  Belaciones 
Exteriores. — Mexico. — Secci6n  Consular.  —  Numero 
790.— Mexico,  Noviembre  15  de  1893. 

El  C6nsul  general  de  Mexico  en  Montreal,  Canad&, 
en  nota  ntimero  11  del  10  del  pasado  me  dice  lo  si- 
guiente: 

Me  cabe  gran  placer  en  participar  que  muchos  fa- 
bricantes  de  tabacos  de  esta  ciudad  me  vienen  pidiendo 
muestras  de  tabacp  mexicano,  rogdndome  que  comu- 
nique  esta  petici6n  a  la  prensa  de  Mexico  para  cono- 
cimiento  de  los  interesados. 

Fodrian  enviarse  &  mi  oficina  las  muestras  no  s61o 
de  capas,  sino  tambien  de  tripas  6  rellenos  de  toda 
clase,  pues  creo  podria  establecerse  un  buen  comercio 
de  tabaco  mexicano. 

La  importaci6n  en  el  Canadd  de  tabaco  en  rama  su- 
be  &  unos  dos  millones  de  pesos  anualmente;  de  dicha 
suma  Mexico  estd  representado  s61o  por  unos  tres  mil 
pesos. 

Tengo  mucho  gusto  en  ofrecer  mis  servicios  tanto  & 
los  comerciantes  como  &  los  productores  de  tabaco  en 
ese  pais,  &  fin  de  obtener  algtin  resultado  pr&ctico. 
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T^ngo  la  honra  de  transcribirlo  &  vd.  para  lo  que 
haya  lugar,  reiterdndole  mi  atenta  consideraci6n.— 
Mariscal. — Rtibrica. — Senor  Secretario  de  Fomento. 


Secretaria  de  Estado  y  del  Despacho  de  Fomento, 
Colonizaci6n  6  Industria.— Secci6n  2^— Nlimero  3,497. 

Se  ha  recibido  en  esta  Secretaria  la  atenta  nota  de 
yd.  de  15  del  actual  en  la  que  se  sirve  transcribir  la  que 
le  dirigi6  el  C6naul  general  de  M6xico  en  Montreal, 
Canad&,  sobre  que  muchos  fabricantes  de  tabacos  de 
aquella  ciudad  piden  muestras  de  tabaco  mexicano  y 
que  desean  que  esa  petici6n  se  comunique  &  la  prensa 
de  Mexico  para  conocimiento  de  los  interesados,  asi 
come  que  podrian  enviarse  &  aquel  Oonsulado  mues- 
tras no  s61o  de  capas  sino  tambien  de  tripas  6  rellenos 
de  toda  clase,  en  yirtud  de  que  podria  establecerse  un 
buen  comercio  de  tabaco  mexicano. 

En  respuesta  tengo  la  honra  de  manifestar  &  vd. 
que  ya  se  manda  publicar  dicha  nota  para  conocimiento 
de  los  cosecheros  y  comerciantes  de  tabaco. — Beitero 
&  yd.  mi  atenta  consideraci6n. — Libertad  y  Constitu- 
ci6n. — M6xico,  Woyiembre  22  de  l^^^.r—Ferndndez 
Leah — Blibrica. — Al  Secretario  de  Relaciones. — Pre- 
sente. 
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SERICICXJLTURA  EN  EL  JAPON. 

Inyitado  por  el  Sr.  Jadamasa  Hayashi,  negociahte 
japonSs  en  seda  cruda  con  casa  abierta  en  el  Club  Hotel, 
6,124  Indiana  Avenue  en  Chicago  y  en  65  Rue  de  la 
Victoire  en  Paris  y  quien  fu6  jurado  en  recompensa 
de  la  Exposici6n  Colombina,  para  que  pasase  &  vet  la 
exhibici6n  de  seda  cruda  que  tiene  en  el  Departamen- 
to  Japones  de  la  Eposici6n,  &  fin  de  consultarme  sobre 
si  podria  comprar  en  Mexico  seda  de  la  clase  que  el 
vende;  he  creido  conveniente  comunicar  &  la  Secreta- 
ria  de  su  digno  cargo  los  4&tos  que  pude  recoger  con 
ese  motiyo,  para  que  si  fuesen  de  alguna  utilidad,  se 
aproyechen  en  beneficio  de  la  protecci6n  que  el  Go- 
biemo  yiene  dando  desde  tiempo  atr&s  &  la  Industria 
Sericicola,  que  no  cabe  duda  Regard  &  ser  con  el  tiem- 
po uno  de  los  ramos  de  la  riqueza  publica  m&s  yalioso 
de  nuestro  pais  por  sus  productos  exportables  y  de 
consume  domSstico. 

En  el  Jap6n  se  cultiyan  tres  clases  6  yariedades  de 
Morera:  la  de  cosecha  de  hojas  if^mprana;  la  de  cosecha 
de  media  estacidn;  la  de  cosecha  iardia^  sus  nombres 
son: 

Temprana   IcMber. 

Media   Aoki. 
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Tardia  son  dos:  Takasuke 

Nezumikayeshi. 

Las  clases  de  gusano  cuya  seda  blanca  se  vende  & 
mejor  precio  en  los  mercados  europeos  y  que  se  ali- 
mentan  con  las  hojas  de  las  variedades  de  morera  am- 
ba  mencionadas,  seglin  la  6poca  en  que  nacen,  se  divi- 
den  tambi6n  en  6pocas,  siendo  esta  circunstancia  la 
causa  de  que  la  producci6n  de  la  seda  del  Jap6n  sea 
buena  y  tan  abundante,  porque  estd  probado  que  los 
gusanos,  cuyo  nacimiento  se  adelanta  6  se  precipita 
por  medics  artificiales,  debido  &  que  las  moreras  no 
tienen  hojas,  producen  una  seda  de  clase  inferior,  que 
se  paga  &  menos  precio;  cosa  que  no  sucede,  si  se  deja 
&  la  naturaleza  y  al  vigor  de  la  semilla  que  nazca  en 
su  epoca,  porque  se  tiene  la  hoja  suficiente  &  su  ali- 
mentaci6n. 

Las  variedades  de  gusanos  que  producen  seda  blan- 
ca y  que  se  crian  preferentemente  en  el  Jap6n,  son  las 
siguientes: 

Akabini. 
Aokibi. 
Hoishincaru. 
Onicbijimi. 
Seihaku. 

Entre  esas  cinco  variedades  hay  unas  que  se  adelan- 
tan  &  otras,  segtln  la  climatologia  del  pais  en  que  se 
cultivan.  En  el  Jap6n  no  se  pierde  ninguna  cosecha 
de  seda  porque  siempre  se  tiene  la  hoja  suficiente  pa- 
ra la  alimentaci6n  de  los  gusanos,  puesto  que  se  culti- 


Variedad. 
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van  las  tres  variedades  de  moreras:  temprana,  media 
y  tardia. 

Se  ha  observado  que  la  semilla  que  se  adelanta  6  se 
atrasa  en  un  clima  dado,  puede  clasificarse  en  sus  des- 
cendencias  con  arreglo  &  la  Spoca  en  que  nacio. 

Como  supondr&  la  Secretaria  de  su  merecido  cargo, 
informe  al  Sr.  Hayashi  que  Mexico  no  produce  ailn 
seda  en  cantidad  suficiente  para  la  exportaci6n;  pero 
que  si  pos^mos  todos  los  elementos  naturales  para 
ello  y  que  no  cabia  duda  de  que  en  breves  anos  podre- 
mos  llegar  &  exportar  seda  cruda  en  gran  cantidad,  si 
se  toma  en  consideraci6n  el  empeiio  y  protecci6n  que 
nuestro  Gobierno  imparte  &  esa  industria. 

Reitero  &  vd.  mi  atenta  consideraci6n. 

Chicago,  Noviembre  27  de  1893. — Bicardo  de  Ma- 
ria y  Campos. — Rtibrica. — Al  Secretario  de  Fomento. 
— M6xico. 
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NOTIOIA  DE  LAS  PATENTES  DE  PBIVILEGIO 

EZPEDIDAS  DUBANTE  EL  MES  DE  FEBREBO  DE  1891 


Feohas.  NOMBRES. 

8.  Secondo  y  Giacomo  Durio  

8.  Henry  Albert  Alexandre  Lus- 
signy 

15.  Leandro  P.  Payr6  C*  

15.  Leandro  F.  Payr6  

15.  Mason  Emory  Leonard  

15.  Paul  Aries  

20.  Manuel  Raso  

20.  Fundici6n  Artistica  Mexicana. 

27.  J.  Brun  :  

27.  George  Johnston  


Objeto  del  priyileglo. 

Mejoras  en  procedimientos  de  cur- 
tiduria. 

Procedimiento  de  secreci6n  sin 
mercurio  de  los  pelos  destina- 
dos  d  la  fabricaci6n  del  fieltro. 

Transformaci6n  de  las  turbas  en 
un  combustible  que  produce 
m^  cal6rico. 

Pefeccionamiento  de  la  mezda 
combustible. 

Ciertas  mejoras  en  la  fabricaci6n 
de  p<Slvora. 

Ciertos  perfeccionamientos  en  la 
£abricaci6n  de  los  sombreros  de 
pelo  y  una  mdquina  para  la  fa- 
bricaci6n  de  los  mismos. 

Procedimiento  para  perforar  pa- 
pel. 

Homo  para  fundici6n  denomina- 
do  "Homo  rev61ver  Porfirio 
Diaz." 

Medicina  Uamada  "Xicotl." 

Perfeccionamiento  en  m&quinas 
para  concentrar  y  separar  mi- 
nerales. 
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NOnaA  DE  LAS  MARCAS  DE  FABRICA  Y  DE  COMERCIO 

RS0I8TR1J>AS  SK  JtBTA  SICBXTABIa. 

DURANTE  EL  HES  DE  FEBRSBO  DE  1894, 

euya  dedaraciAn  de propiedad se ha  hecho conforme  dlaUy  de2i 
de  Noviembre  de  1889. 

Teodoro  Campos  e  Hijo. — Marca  para  cigarros  "La 
Fuerza."  Mexico,  3  de  Febrero  de  1894. 

Donat  Freres  (apoderado)  Maurice  Dejean. — Mar- 
ca para  vinos  "Donat  Fr6res."  Burdeos,  6  de  Febrero 
de  1894. 

Simpsau  Cooreu  y  Compafiia  (apoderado)  Roberto 
Remunett.— Marca  para  Whiskey. — "The  Great  Scot." 
Inglaterra,  2  de  Febrero  de  1894 

Tom&s  Pablo  Hogg  (apoderado)  Joaquin  Passe- 
mard. — Marca  para  aceite  medicinal.  "Aceite  de  Hi- 
gado  de  Bacalao  de  Hogg."  Francia,  23  de  Febrero 
de  1894. 

Genaro  Vergara. — Marca  para  cajas  de  bola  6  be- 
tum  para  calzado.  "Genaro  y  Compania."  Mexico,  23 
de  Febrero  de  1894. 

Hijos  de  Cartier  Bresson  (apoderado)  Joaquin  Fas- 
semards. — Marca  para  hilos  de  coser.  Francia,  24  de 
Febrero  de  1894. 
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RESUMEN  METEOR 


Mes  de  Feb 


LOCALIDADES. 


FaBpcitmihiMki 


OBSEKVADORES. 


Culiac&n  

Guadalajara  (B.  de  I.)  

Jalapa  

Le6n  

MazatUn  

Mexico  (Observatorio  0.).-. 

Morelia  (Seminario)  

Oazaca  ^. 

Pachuca  (Instituto)  

QuerStaro  

San  Luis  Fotosf  (Semin.).. 
San  Luis  Potosl  (Instit.)... 

Silao.  „  

Toluca  (Instit.  del  Bstado.) 
Veracruz  (Inst.  Lit.  y  Mer.) 

Zacatecas  

ZapoUan  


84.2 
1767.0 
1460.0 
1798.6 

7.5 
2282.0 
1961.0 
1541.0 
2425.0 
1860.0 
1890.5 
1890.5 
1848.0 
2625.0 

7.0 
2496.0 
1662.0 


R.  L.  Paliza  

R.  Beltrin  y  Puga  « 

M.  Salas  

M.  Leal  y  P.  (Jarofa  

Natividad  Gonzdlez  

El  personal  

M.  Vargas  Guido  

J.  A^tfn  Dominguez.. 

Dr.  N.  Andrade  

J.  B.  Alcocer  y  J.  A.  S. 

Gustavo  Heredia  

Bmilio  A.  Martinez  

Profesor  V.  Pemindez.. 
A.  Ortega  y  A.  Nava.... 

Jerdnimo  Baturoni  

J.  A.  B.  y  J.  Castanedo. 
Jo%i  Marfa  Arreola  


29?0 
27.8 
27.8 
25.6 
24.7 
24.0 
25.5 
29.5 
22.0 
26.1 
25.0 
24.0 
28.2 
21.5 
27.7 
25.4 
29.4 


8?0 
7.0 
3.9 
6.2 
11.9 
4.0 
6.1 
81 
1.0 
2.0 
1.0 
2.2 
7.5 
-1.0 
18.8 
-0.2 


19?6 
17.8 
16.1 
16.2 
18.4 
14.6 
16.5 
19.3 
14.8 
16.0 
16.1 
16.4 
16.2 
10.8 
21.5 
13.4 
16.8 
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OL6GICO  GENERAL. 


rero  de  1894- 


NUBES. 


VIENTO. 


ll 


LLUVIA. 


T7 


Irap. 


767.7 
686.2 
649.6 
614.8 
762.4 
586.1 
608.2 
687.4 
671.8 
618.6 
612.9 
612.6 
614.7 
666.4 
764.8 
672.8 
688.7 


5.2 
8.0 
8.5 
4.4 
8.2 
2.2 
2.4 
1.6 
2.0 
8.0 
4.0 
4.8 
2.8 
2.8 

8.4 

8.7 


N.W. 

s.w. 

E. 

W.8.W. 

W. 
S.W. 


S.W. 

s.w. 


w.s.w. 
s. 

s.w. 

N.W. 
S.B. 
S.S.W. 

w. 

W.8.W. 
W. 
S.W. 

aw. 

W.S.W. 
W.8.W. 

**'s.wV ' 

S.B. 


1.4 
0.2 
1.7 
1.1 
1.9 
1.8 
7.0 
8.0 
2.8 
0.6 
1.0 
2.1 

2.7 
2.8 


0.0 
8.0 
42.8 

Inap. 

Inap. 
0.0 
0.0 
0.0 
0.8 

Inap. 
4.5 
2.6 

0.9 
0.0 
Inap. 


15.5 


0.8 

'2!6 
2.5 

'2.'2 


8.0 
8.8 
2.5 
1.6 
2.6 
9.0 

Ti 

8.0 
8.4 

2.5 
2.0 

4.8 


8.8 
4.9 
8.7 

*6.'7 
10.6 
8.0 
0.6 


8.4 
10.2 
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BESUMEN  DE  LOS  DATOS  METEOBOLOOIOOS 

DEL  MES  DB  FEBBBBO  DE  1894. 


OBSEEVATOEIO  METE0E0L6GIC0  CENTEAL. 
Datos  gorrespondientes  i  LA  Capital. 


Temperatura  media  mensual  al  abrigo,  14''6. 
Temperatura  media  mensual  i  la  intemperie,  15^4 
Temperatura  m&xima  extrema  al  abrigo,  24^0. 
Temperatura  mixima  extrema  &  la  intemperie,  31^8. 
Oscilaci6n  diurna  al  abrigo  m&xima  en  el  mes,  17°6. 
Oscilaci6n  diurna  extrema  en  el  mes  &  la  intempe- 
rie, 28^2. 

Oscilaci6n  total  en  el  mes  al  abrigo,  20^0. 

0scilaci6n  total  en  el  mes  &  la  intemperie,  27^2. 

Diferencia  entre  la  temperatura  media  del  mes  y  la 
media  normal,  0^8. 

El  aspecto  del  mes  en  lo  general  fu6  fresco,  con  ten- 
dencia  &  templado,  pues  las  temperaturas  medias  de 
todos  sus  dias  estuvieron  comprendidas  entre  11^  y  16^. 

Temperaturas  minimas  extremas  al  abrigo  en  el  mes 
de  Febrero  de  los  afios  de  1878  &  1894:  3^,  3^4^  3^2, 
1^6, 4^5, 1^2.  3^0,  3^5, 1^0,  3^9,  3^3, 4^0, 1^0,  3^8, 7^0, 
4^9,  4^0. 

Temperaturas  minimas  extremas  &  la  intemperie 
en  el  mismo  mes  y  afios:  2°0  bajo  cero^  0^6  hajo  cero^ 
0^2  hajo  cero,  1^9  hajo  cero,  0^8  hajo  cero,  0^8,  m,  2^4, 
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1^1  hajo  cero,  1^0,  0^3  hajo  cero,  0^6,  VI  hajo  cero,  1^6, 
3^3, 1^0. 

Bar6metro. — Presi6n  media  mensual  de  Febrero  de 
1894:  686°^11;  la  mayor  presi6n,  690^°^18  el  dia  8; 
la  minima  presi6n,  581™"'98  el  dia  26;  la  mayor  osci- 
laci6n  diurna  4°™12.  El  bar6metro  estuvo  16  dias  en 
6  sobre  la  normal  y  el  resto  bajo  de  ella;  la  oscilaci6n 
total  en  el  mes  fue  de  8°^"^20;  la  diferencia  entre  la  pre- 
si6n  media  mensual  y  la  media  normal  fu6  de  0™"^26. 

Oscilaci6n  maxima  barometrica  diurna  en  Febrero  de 
los  afios  de  1878  ^  1894:  5°^,  4°^"^14,  5"^57,  4"^27; 
4"^10,  4°'°'56,  4°'"^18,  3"^42,  4"^03,  3"^°'97,  4°^39, 
4""°^,  4^25,  4"^12,  4"^11,  3"^88  y4"^12. 

En  el  viento,  la  direcci6n  dominante  en  este  mes  fuS 
de  S.E.,  y  algunas  del  NW.  y  N.E.;  la  mayor  veloci- 
dad  fu6  de  11°^9  por  segundo  y  tuvo  lugar  el  dia  12, 
siendo  la  direcci6n  del  viento  del  S.;  y  para  los  del  N. 
la  m&xima  fu6  de  7"^6  por  segundo;  la  proporci6n  de 
estos  vientos  es  como  sigue:  9  del  S.E.,  5  del  S.,  6  del  E. 
y  5  del  N.W.  En  varies  dias  hubo  remolinos  y  polva- 
redas. 

Domin6  en  las  nubes  la  forma  oirrosa;  de  los  dias 
del  mes  fueron  despejados  18  y  los  restantes  medio 
nublados. 

Tensi6n  media  del  vapor  de  agua  en  milimetros 
7"^26  al  abrigo  y  6  la  intemperie  6"^95. 

La  humedad  media  mensual  fu^  de  62  p  3^  tanto  al 
abrigo  como  d  la  intemperie. 

La  evaporaci6n  fu6  de  2°^6  y  8°'"^7  al  abrigo  y  A  la 
intemperie  respectivamente. 

Gantidad  media  mensual  de  ozono  en  Febrero,  en  los 
afios  de  1878  &  1894:  3n,  3^6,  3^6,  4n,  4^3,  4^6,  4^0, 
4^5,  6^7,  6^2,  3^9,  3^2,  2^0,  4^2, 10^0,  3^6  y4n. 

Lluvia  total  en  el  mes  de  Febrero  en  los  anos  de  1878 
&  1894,  0°^6,  0,  0^"^6,  6"^5.  Inapreciable;  41°^%  0, 
19°^5, 0°'°'3, 8°^5, 1"^2, 0°^9, 9°'°'9, 7"^3, 1°'°'8  y  0. 

Dias  con  lluvia  en  el  mismo  mes  y  afios:  2,  8,  0,  4, 
1, 10,  0,  0,  6,  2,  3,  2,  3,  3,  9,  3  y  0. 

Como  se  ve  por  estos  dates,  el  mes  que  acaba  de  pasar 


Digitized  by 


272 


qued6  caracterizado  por  su  escasez  de  agua;  las  oscila- 
ciones  en  la  temperatura  y  las  barom6tricas  fueron  m&s 
fuertes  que  en  el  mes  de  Enero. 

Se  hicieron  notables  los  ventarrones  de  algunas  tar- 
des  por  las  grandes  polvaredas  y  remolinos;  el  m&s 
fuerte  tuvo  lugar  el  dia  7,  del  cual  se  dieron  detalles 
en  la  nota  del  dia  8. 

En  el  resto  del  pais  el  aspecto  del  mes  en  lo  general 
fue  despejado;  s61o  hacia  los  Estados  del  Norte  hubo 
bastantes  heladas;  al  terminar  el  mes  hubo  hasta  ne- 
vadas  en  algunos  puntos.  Las  lluvias  tuvieron  m&& 
bien  lugar  hacia  el  N.  y  N.E.  del  pais,  dominando  en 
ellas  la  forma  de  lloviznas.  Por  los  datos  recibidos  la 
temperatura  m&s  baja  del  mes  fu6  de  3°8  c.  bajo  cero  en 
el  Saltillo  el  dia  24.  Los  vientos  australes  dominaron 
en  las  regiones  altas. 

El  dia  21  hubo  un  temblor  hacia  la  regi6n  del  Istmo 
de  Tehuantepec,  del  cual  se  dieron  detalles  en  la  nota  de 
ese  dia. 

Lluvias. 

Las  lluvias  presentaron  en  Febrero  la  siguiente  dis- 
tribuci6n: 

Dia  9.  Lloviznas  al  Norte:  en  Panuco  y  Soto  la  Ma- 
rina. 

Dia  12.  Lloviznas  al  Oriente:  en  Gutierrez  Zamora. 

Dia  13.  Lloviznas  al  Norte:  en  Hidalgo  y  Laredo. 

Dia  14.  Lloviznas  al  Norte:  en  Ciudad  Porfirio  Diaz. 

Dials.  Lloviznas:  Yallede Mexico, en Tl&lpam.  Al 
Oriente,  en  Chignahudpam. 

Dia  16.  Lloviznas:  al  Norte,  en  Ojocaliente  y  P&nuco; 
al  Oriente,  en  Jalapa. 

Dia  19.  ValledeM6xico,aguaceroenChalco;  al  Norte, 
lloviznas  en  Penoles,  Cerritos  y  Ojocaliente;  al  Oriente, 
en  Texmelucan  y  Puebla;  al  Occidente,  en  Mazatl&n,  al 
Sur,  en  Tumbiscatio;  lloviznas  en  Aguililla. 

Dia  20.  Lloviznas  al  Norte:  en  Tampico,  Nombre 
de  Dies,  Allende,  Tula,  Victoria,  el  Jaral,  Monte  Mo- 
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reloSy  Lampazos  y  I^arddo;  al  Sur,  en  Teposcolula,  Tla- 

xiaco  y  Juxtlahuaca. 
Dia  21.  Lloviznas  al  Norte:  en  Matamoros  y  Mier. 
Dia  22.  Lluvias  al  Norte,  Oriente  y  Occidente- 
Dia  23.  Lloviznas  al  Norte:  en  Vanegas,  aguacero 

en  Matamoros;  al  Sur,  et^  Chilpancingo;  al  Oriente,  en 

Jalapa. 

Dia  25.  Al  Oriente,  lluvia  en  Jalapa. 
Dia  26.  Lloviznas:  al  Oriente,  en  Jalapa. 
Dia  27.  Lloviznas:  al  Sur,  en  Nochistl&n. 

Temblobes. 

El  dia  21  en  Tehuantepec. 

Heladas. 

Dia  1^  Al  Norte:  en  Sombrerete,  AUende  y  Balleza. 
Al  Sur:  en  Nochixtldn  y  Teposcolula. 

Dia  2.  Al  Norte  en  Sombrerete. 

Dia  3.  Al  Norte:  en  el  Salto,  Chavarria  y  Cuenca- 
m6.  Al  Sur:  en  Teposcolula  y  Tlaxiaco. 

Dia  4.  Al  Norte:  en  el  Salto,  Chavarria,  P&nuco,  Pa- 
pasquiaro,  Rio  Florido,  Parral,  Turuachic  y  Saltillo. 

Dia  5.  Al  Norte:  en  Durango,  El  Salto,  Chavarria, 
Papasquiaro  y  Cuencame.  » 

Dia  6.  Al  Norte:  en  Rio  Florido,  Guadalupe  y  Cal- 
vo,  El  Salto,  Chavarria  y  Avino.  Al  Sur:  en 'Tlaxiaco. 

Dia  7.  Al  Norte:  en  Turuachic,  El  Salto,  Chavarria, 
Avino  y  Papasquiaro.  Al  Sur:  en  Teposcolula,  Tlaxia- 
co y  J  uxtlahuaca. 

Dia  8.  Al  Norte:  en  Guadalupe  y  Calvo,  Turuachic, 
La  Zarca,  Cerro  Gordo,  El  Salto,  Chavarria,  Avino, 
Papasquiaro  y  Salinas. 

Dia  9.  Al  Norte:  en  Durango,  El  Salto^  Chavarria, 
Santiago  Papasquiaro  y  Salinas.  Al  Sur:  en  Teposoo- 
lula,  Tlaxiaco  y  Juxtlahuaca. 

Dia  10.  Al  Norte:  en  el  Salto,  Chavarria,  Avino, 
Papasquiaro,  Guadalupe  y  Calvo  y  Turuachic. 
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Dia  11.  Al  Norte:  en  Colonias,  Vanegas,  El  Salto, 
Chavarria,  Avino  y  Papasquiaro.  Al  Sur:  en  Nochix- 
tl&n,  Teposcolula  j  Tlaxiaeo. 

Dia  12;  Al  Norte:  en  El  Salto,  Chavarria,  Papas- 
quiaro y  Avino. 

Dia  13.  Al  Norte:  en  El  Salto,  Chavarria,  Papai- 

Juiaro,  Avino  y  Turuachic.  Al  Sur:  en  Teposcolula, 
uxtlahuaca  y  Tlaxiaco. 

Dia  14.  Al  Norte:  en  La  Zarca,  AUende,  Turuachic, 
Saltillo,  Cedral,  Zepeda,  Colonias,  Matamoros,  El  Ja- 
ral,  Durango,  El  Salto,  Chavarria,  Avino,  Cuencam6, 
Santiago  Papasquiaro,  Linares,  Gruerrero,  Cadereyta 
Jim6nez,  Camargo,  Mier  y  Reynosa.  Al  Sur:  en  Te- 
poscolula y  Juxtlahuaca. 

Dia  15.  Valle  de  M6xico:  En  Tlalpan  y  Chalco.  Al 
Norte:  en  Venado,  Saltillo,  El  Jaral,  Colonias,  Mata- 
moros, Laredo,  Chavarria,  Avino,  Cahuatl&n,  Papas- 
quiaro y  Fresnillo.  Al  Oriente:  en  Texmelucan  y  Te- 
peaca.  Al  Sur:  en  Teposcolula,  Tlaxiaco  y  Juxtla- 
huaca. 

Dia  16.  Al  Norte:  en  Sombrerete,  Nombre  de  Dies, 
Avino,  El  Salto,  Matamoros  y  Balleza.  Al  Oriente: 
en  Texmelucan  y  Tecamachalco.  Al  Sur:  en  Tlacolula, 
Nochixtl&n,  Teposcolula,  Tlaxiaco  y  Oaxaca. 

Dia  17.  al  Norte:  en  Papasquiaro. 

Dia  18.  Al  Norte:  en  Turuhuachic,  El  Salto  y  Avi- 
no. Al  Sur:  en  NochixtUn,  Teposcolula,  Tlaxiaco  y 
Juxtlahuaca. 

Dia  19.  Al  Norte:  en  Turuachic,  El  Salto,  P6nuco, 
Papasquiaro  y  Parras.  Al  Sur:  en  Teposcolula. 

Dia  20.  Al  Norte:  en  El  Salto,  Papasquiaro,  y  Men- 
clova. 

Dia  21.  Al  Sur:  en  Tlaxiaco. 

Dia  22.  Al  Norte:  en  El  Salto,  Chavarria,  P6nuco, 
Papasquiaro  y  Turuachic.  En  El  Jaral  fuerte  nevada. 
Al  Sur:  en  Teposcolula,  helada. 

Dia  23.  Al  Norte:  en  Durango,  El  Salto,  Chavarria, 
Santiago  Papasquiaro,  Colonias,  Muzquiz,  Yillaldama, 
Lampazos  y  Monterrey. 
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Dia  24.  Al  Norte:  en  El  Solto,  Chavarria,  Parral, 
La  Zarca,  Cerrogordo,  Rio  Florido,  Allende,  Guada- 
lupe y  Calvo,  Turuachic,  Jimenez,  Saltillo,  La  Ventu- 
ra, Mtizquiz,  Zepeda,  Parras,  Matamoros,  Jaral,  Avi- 
no,  Papasquiaro,  Canatl&n,  Cuencam6,  Monterrey,  Li- 
nares con  escarcha,  Mier,  Camargo,  San  Miguel,  Rey- 
nosa,  Salinas,  Villaldama,  Guerrero,  Laredo,  Hidalgo. 
Al  Sur.  en  Juxtlahuaca  y  Tlaxiaco. 

Dia  25:  Al  Norte:  en  Santa  Teresa,  Monterrey,  Ca- 
dereyta,  Cerralvo,  Mier,  Camargo,  San  Miguel,  Rey- 
nosa,  Matamoros,  Cedral,  Vanegas,  Zepeda,  Parras, 
Colonias,  Turuachic,  Jimenez,  Rio  Florido,  Cerrogor- 
do, La  Zarca,  El  Salto,  Chavarria,  Cuencame,  y  Pa- 
pasquiaro. 

Dia  26.  Al  Norte:  en  Colonias,  Zepeda,  Matamoros, 
El  Jaral,  Ojocaliente,  El  Salto  y  Papasquiaro. 

Dia  27.  Al  Norte:  en  Colonias,  Matamoros,  Cedral, 
Vanegas,  El  Salto,  Chavarria,  Avino,  Cuencame,  Tu- 
ruachic y  Laredo. 

Dia  23.  Al  Norte:  en  El  Salto  y  Santiago  Papas- 
quiaro. 


Las  temperaturas  extremas  en  varios  lugares  de  la 
Rep^bUca,  fueron  como  sigue: 

Mizima.  Minima. 


Culiac&n   29°0  c.   8°0  c. 

Le6a   25.6  6.2 

Mazatldn   24.7  11.9 

Mexico   24.0  .4.0 

Oaxaca   29.6  3.1 

Quer6taro   26.1  .  2.0 

San  Luis  Potosi  (Seminario)   25.0  1.0 

San  Luis  Potoai  (Institute)   240  2.2 

Silao  :   23.2  7.5 

Veracruz   27.7  13.8 

ZapotUn   29.4  ...... 
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Dato$  meteoroldgicos  comparados. 

.  Caleolados.  Observados. 

Temperatura  13^7  c   14°6  c. 

Bar6metro  586°^n0   586°^m. 

Viento  del  N".W.,  con  rafagas 

delS.E   S.E.y  N.  W. 

Nubes  del  S.W.  al  N.E   S.W,,  N.  "N.W.yW. 

Lluvia,  variable   0 

Dias  con  lluvia,  variables   0' 


jDatos  meteoroldgicoa  jprohables  para  el  mes  de  Marzo 
de  1894. 

Temperatura  media  mensual  al  abrigo:  15^8  c.  6  60^4 
Fahrenheit. 

Presidn  barom6trica  media  mensual:  686°'°KK)  6 
23.071  pulgadas  inglesas. 

El  viento  dominante  en  este  mes  es  el  del  S.E.  6  del 
N.E.,  pues  gen^ralmente  los  dos  soplan  en  igual  pro- 
porci6n.  Contintian  como  en  Febrero  algunas  tardes 
ventosas  con  polvaredas  y  remolinos. 

Las  oscilaciones  diurnas  en  la  temperatura  son  poco- 
menos  fuertes  que  en  el  mes  de  Febrero. 

En  las  horas  cercanas  al  medio  dia  el  ambiente  se 
reseca  bastante. 

En  las  nubes  la  direcci6n  dominante  es  del  S.W.  al 
N.E.,  tendiendo  el  mes  d  serm&s  nebulosoque  Qn  Fe- 
brero; dominan  las  formas  cirrosas. 

Las  brumas  adquieren  alguna  importancia,  siendo 
las  m&s  densas  al  E.  y  al  W. 

Tensi6n  media  del  vapor  de  agua:  6"^51.  . 

Humedad  media  del  ambiente:  47  por  ciento. 

En  Marzo  se  sienten  ya  algunos  calores  compara- 
bles  &  los  de  Abril  y  Mayo,  que  son  los  meses  mds  ca- 
lurosos. 

Bespecto  &  la  lluvia  es  muy  variable  en  este  mes, 
siendo  nula  en  menos  cases  que  en  Febrero. 
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En  Marzo  casi  se  termina  la  nueva  foliaci6n  do  las 
plantas,  los  progresos  de  la  vegetaci6n  y  hasta  la  flo- 
raci6n  se  muestran  avanzados  principalmente  al  S.W. 
del  Valle  que  es  la  regi6n  mds  fertil.  En  los  primeros 
dias  de  Marzo  comienzan  4  llegar  las  av^es  de  prima- 
vera. 

La  floraci6n  silvestre  de  los  campos  en  el  Valle  se 
caracteriza  entre  otras  plantas  por  el  conguerin,  el  mi- 
mulo,  la  yerba  del  carbonero,  la  cerraja,  el  capulin,  la 
glicina,  el  huizache,  el  sisimbrio,  el  paniquecillo,  la  co- 
mida  del  pajarito,  la  gualda  y  el  jaral  amarillo. 

Los  campos  de  trigo  y  de  garbanzo  en  varias  regio- 
nes  siguen  su  crecimiento  regular,  marc&ndose  la  flo- 
raci6n  en  los  tiltimos. 
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(Oontind^i.) 

F, — Pruehas  Histdricas. 

Ha  parecido  conreniente  dividir  la  secci6ii  histdrioa 
•en  cuatro  partes:  Divisi6u  1,  Historia  paropiamente 
dicha;  Divisi6n  2,  Cultivo  j^rimitivo;  Divisi6n  3,  Uso 
que  le  daban  los  indios;  Divisi6n  4,  Mitologia.  Las 
materias  han  sido  arregladas  por  orden  geogr&fico  co- 
menzando  por  la  Nueva  Inglaterra  y  terminaado  por 
la  America  del  Sur,  y  hasta  donde  ha  sido  posible,  los 
hechos  se  han  referido  en  orden  cronologico. 

Divimn  1. — Historia  ^ropiamente  dicha. 

Por  el  afio  de  1002,  Thornwal,  hermano  de  lief,  pa- 
s6  el  invierno  en  Yinlanda.  El  verano  siguiente  al  pro- 
curar  ^^occidentale  latus  oircumire"  Thorwald  encon- 
tr6  el  mar  ^^valde  insulosum"  (Islas  Mingan),  y  en 
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una  isla  bastante  retirada  hacia  el  Oeste  yi6  una  choza 
de  madera  para  guardar  malz  (Kornjhalmer).  Karl- 
sefn  navegando  en  1006  4  lo  largo  de  nuestras  costas 
del  Norte  recogi6  un  racimo  de  uvas  y  una  mazorca 
de  maiz  recien  enterrada.  En  Hop  encontraron  cam- 
pos  de  maiz  naturales  en  las  partes  bajas  del  terreno 
y  sarmientos  de  vid  en  las  partes  altas.  ''Mientras 
descansaba  cerca  de  la  peninsula  del  Cabo  Cod,  man- 
d6  4  los  sirvientes  Jundestraud,  Nausett,  Beach  y 
Thornfin  4  recorrer  4  pie  la  regi6n,  con  el  objeto  de  co- 
nocer  la  calidad  del  territorio  vecino.  El  buque  qued6 
anclado  durante  tres  dias  que  dur6  la  expedici6n.  Tra- 
jeron  el  uno,  un  racimo  de  uvas  y  el  otro  una  mazorca 
de  maiz/' 

Dos  meses  antes  habian  visto  en  Hop,  maiz  recien 
sembrado  (Beamish).  Mazorca  de  maiz  es  la  traduc- 
ci6n  de  la  palabra  Islandesa  hveiti-ax  (J.  Tomlinson 
Smith).  Beamish  y  el  Rev.  Dr.  Slafter  traducen  la 
misma  palabra  por  espiga  de  trigo."  ^Era  maiz?  La 
palabra  ax  por  si  sola  en  Island^s  significa  mazorca  de 
maiz  (Vigfusson)  y  hveiti,  trigo.  Skeat,  en  su  Diccio- 
nario  Etimol6gico  dice  que  la  palabra  trigo  (wheat)  es 
Teut6nica,  y  quiere  decir  bianco  (white),  y  hveiti  se  re- 
fiere  sin  duda  al  color  bianco  del  grano  de  cualquier 
clase  que  sea. 

La  palabra  hviti,  significa  bianco,  cuando  se  aplica 
comoen  Rio  Blanco  de  Islanda(Mapade  Henderson), 
y  hviti-ax  significar4  espiga  blanca  de  semilla.  Es  du* 
doso  que  esa  semilla  fuera  maiz. 

Los  franceses  llegaron  al  Canada  en  1634.  Cartier 
remont6  el  curso  del  rio  San  Lorenzo,  y  en  1635  lleg6  4 
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Montreal  dondeencontr6  campos  extensos  demaiz.  For 
donde  quiera  encontr6  maiz  '^mil  gros  comme  un 
pareil  a  celui  qui  croit  aii  Bresil,  dont  ils  mangent  Hu 
lieu  de  pain"  (grano  del  grueso  de  un  chicharo,  iguftl 
sX  que  crece  en  el  Brasil  y  que  comen  en  lugar  de  pan) . 
En  la  corta  relaci6n  de  su  segundo  viaje  hace  referen- 
da del  uso  que  los  indios  hacen  de  61.  Champlain  lle- 
g6  al  rio  San  Lorenzo  en  1603  y  encontr6  las  Cinco  Ifa- 
ciones  en  guerra  con  los  Adirondacs.  Ijos  Adirondacs 
eran  una  naci6n  de  cazadores,  pero  las  cinco  naciones  S6 
ocupaban  en  las  plantaciones  de  maiz.  Dice  que  ^'cuan- 
do  costeaba  al  Este  del  rio  Quinibequey  (Kennebec),  Ti6 
&  los  indios  plantar  sus  (bles  d'  Inde),  que  en  cada  mon- 
t6n  de  tierra  ponian  cuatro  frijoles  brasilenos  que  ere- 
cian  tomando  diversos  colores  y  enred&ndose  en  las  ma- 
tas  de  maiz  que  adquiere  de  cinco  &  seis  pies  de  altura. 
Revolvian  ligeramente  la  tierra  con  azadas  de  madera 
6  de  hueso.'' 

Los  Puritanos  desembarcaron  en  1620  en  las  costas 
desiertas  e  inhospitalarias  de  la  Nueva  Inglaterra.  El 
Capitdn  Mils  Standish  sali6  luego  con  quince  hombres 
&  explorar  la  regidn. 

Se  dice  que  muy  pronto  encontraron  "mucho  twre- 
no  piano,"  cosa  de  500  acres  de  terrene  de  labranza  y 
algunas  sefiales  de  plantaciones  antiguas  de  maiz  de 
los  indios.  Se  alimentaron  con  maiz  durante  el  largo  y 
terrible  inviemo  de  1620  &  1621,  pues  la  relaci6n  men- 
ciona  que  ^^compraron  grandes  cantidades  de  carne  de 
venado  y  veintiocho  grandes  barriles  de  maiz  y  frijol. 
En  la  primavera  de  1621  los  Puritanos  comenzaron  & 
plantar  maiz,  en  cuya  operaci6n  Squanto  (un  indio)  les 
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pteMtA  ^cacs  ay  uda  ensefi&ftdolds  la  manera  de  plantar* 
lo,  luego  de  eultirarlo  y  fin,  de  conserrarlo.  Tarn* 
bidn  les  indio6  que  para  fbrtilisar  las  tierrasyiegas  de* 
bian  coger  pescado  y  abonarias  con  61  en  el  mes  de 
Abril."  ^SembramoB  el  verano  pr6ximo  pasado  coma 
treinta  acres  de  maiz,  y  sembramos  eomo  seis  acres  de 
cebada  y  de  arrej^n."  /^Nnestro  maiz  ha  dado  buen 
reBttltodo  y,  Bios  sea  loadoy  hemos  tenido  una  buena 
Coseeha  de  &\  y  la  de  oebada  ha  cddo  regalar."  Antes 
da  aprendcr  de  los  ingleses  el  ubo  de  instrumeBtos  mfis- 
rentajososy  los  indies  cnltivaban  sus  ti^as  con  aza* 
das  hechas  con  conchas  de  ostra,  para  cuya  operaci6n 
estas  se  adecnaban  bastante  bien.  En  la  obra  de  Ed- 
ward Johnson  Wonder  Working  Prtmience  ofSkm^s 
Saviour  in  New  JEngland^^  que  es  la  relaci6n  da  la  pri- 
mera  Plantaci6n  en  la  Nuera  Inglaterra  en  1628,  pnbli* 
cada  en  Londres  en  ldi54,  se  lee  lo  siguiente: Acostom* 
branecharmuchos  millares  de  arenquesen  la  tierra  des* 
tinada  al  maiz  que  plantan  en  montones  distantea  de 
cinco  pies  uno  de  otro,  y  ciertamente  Dioa  al  crear  el 
maizy  lo  hizo  con  la  intenci6n  de  Uenar  con  61  las  nece- 
sidades  de  su  pueblo,  porque  regularmente  cinco  6  seis^ 
granos  producen  seiscientos."  Winthop  consiguid  en 
1690  cien  libras  de  maiz  procedente  de  Gabo  Cod  del 
kdo  del  mar. 

Las  eolonias  de  Connecticut  fundadas  en  una  6poea 
posterior  &  la  de  Plymouth,  pronto  se  pusieron  en  ma- 
las  relaciones  con  los  indios  y  en  1637  estallo  la  gue- 
rra  de  Pequot.  En  la  historia  de  la  guerra  de  Pequot, 
se  lee:  ^'que  los  Pequotes  tenian  dos  plantios  de  mais 
de  200  acres,  distantes  tres  millas  una  de  otra,  que  los^ 
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ittgleaes  deBbtuytron."  Soger  Willianui  asegura  que 
durante  k  guerra  de  los  Narraghanadtta  oontira  Iasfu«* 
zas  reunidaa  do  los  Mohegftnoa  y  los  Fequotes,  estoa 
loltimoa  oometiMou  muckos  robos  y  destrayeron  vein- 
titr^  campos  de  maiz.  Los  Furijbanos  en  k  guerra  del 
Rey  Felipe,  dioen:  "el  que  turo  valor,  despojd  4  los 
denies  y  tom6  posesidn  de  cosa  de  mil  acrea  de  ttercas 
sembradas  de  maiz  que  f ui6  coseehado  per  los  inglases 
y  del  que  se  diapuao  segtb  sup  inatruocionas.''  Loa 
Furitanos  enoontraroa  el  mais  por  todas  partes. 

La  Oompa£ia  bolandesa  de  las  Indias  Odentalea 
maudd  &  Hmdric  Hudson  &.un  viaje  de  exploraoidn. 
Guando  Hudson  anel6  en  Catskills  en  1609,  comprd 
mazoreas  de  mai^,  calaba:$as  y  tabaeo.  Los  iugleses  se 
apodera(ron  del  Nuevo  Amsterdam,  pero  los  Franceses 
reelamaban  todavia  las  regbnes  del  Norte*situadas  4 
lo  krgo  del  rio  de  San  Lorenzo.  £1  marqu6s  de  Kou- 
ville  en  su  c61ebre  expedici^n  contra  los  Lidios  Sene- 
cas,  dice:  "£1 14  de  Julio  de  1685  marohamos  sobre  uno 
de  los  pueblos  m4a  grandes  de  los  Senecas,  donde 
aeampamos.  Fermanecimos  diez  dks  en  los  cuatro 
pueblos  de  los  Senecas.  Todo  ese  tiempo  lo  emplea* 
mos  en  destruir  el  maiz,  asi  como  el  guardado  en  si- 
los que  quemamos,  era  de  tal  manera  abondante  que 
la  p6rdida  puede  calcularse  en  400,000  minots  6..*.... 
1.200,000  buskels.  Esto  pasd  en  el  oondado  de  Onta- 
rio, Nueva  York.  El  ejSrcito  franc^  4  las  6rdenes  de 
Frontenae,  pas6  tres  dias  en  1696  destruyendo  el 
maiz  de  los  Onondagas.  £alm,  dice  que  los  colonos 
Suecos  de  New  Jersey  y  Fensilvania  se  vieron  obli- 
gados  4  comprar  maiz  4  los  Indies  para  sembrar  y 
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para  comer.  El  viejo  y  eamerado  Gabriel  Tom&s  que 
escribia  hacia  1696  dice: "  viven  principalmente  de  maiz 
tostado  en  las  cenizas,  algunas  veces  quebrantado  y 
cocido  en  agua,  lo  que  se  llama  homine,^^  Heriot  ha- 
bla  del  cultivo  del  maiz  en  Virginia  en  1586,  llamado 
por  los  naturales  pagatour. 

Jamestown  fue  fundado  en  1607.  Ese  mismo  afio  el 
Capit&n  Newport,  que  mandaba  la  colonia,  fu6  al  rio 
Powhatan  &  visitar  al  jefe  Powhatan  quien  tenia  ex- 
tensos  campos  situados  4  los  lados  del  rio  y  en  los  que 
los  Powhatanes  cultivaban  maiz,  calabazas,  frijoles  y 
tabaco.  Los  Ingleses  de  Jamestown  se  mantuvieron 
debido  &  la  liberalidad  de  los  naturales.  Pocahontas 
acompafiaba  personalmente  las  ^^conductas"  de  grano. 
Los  indios  ensefiaron  &  los  colonos  el  uso  del  maiz.  El 
Capitdn  John  Smith  en  su  "Indios  de  Virginia,"  dice: 
"El  mayor  trabajo  consiste  en  plantar  el  maiz,  pues 
la  regi6n  est&  naturalmente  cubierta  de  bosques.  Para 
preparar  el  terrene,  arrancan  la  corteza  de  los  drboles 
cerca  de  la  raiz  y  queman  la  parte  inferior  de  manera 
de  destruir  la  vida  vegetal.  El  afio  siguiente  con  un 
pedazo  de  madera  encorrada  arrancan  las  raices  de  las 
malas  yerbas  y  en  los  huecos  siembran  el  maiz.  Pro- 
ceden  asi:  con  un  palo  hacen  agujeros  distantes  cuatro 
pies  uno  de  otro  y  en  ellos  echan  el  grano.  Sus  muje- 
res  y  sus  nines  lo  desembarazan  constantemente  de  la 
mala  yerba  y  cuando  ha  llegado  4  crecer  hasta  alcan- 
zar  la  mitad  de  su  tamafio  rodean  la  planta  con  un 
mont6n  de  tierra.  Comienzan  4  plantar  en  Abril  y 
continuan  hasta  mediados  de  Junio.  El  que  se  planta 
en  Abril  se  cosecha  en  Agosto,  el  de  Mayo  en  Sep- 
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tiembre  y  el  de  Junio  en  Ocfeubre.  Una  cana  de  maiz 
da  generalmente  dos  mazorcas,  algunas  dan  ires,  rara 
vez  cuatro,  muchas  dan  una  solamente  y  algunas  no 
dan  nada.  Ordinariamente  cada  tnazorca  contiene  de 
200  &  500  granos.  Cuando  el  tallo  est4  verde  contie- 
ne un  jugo  dulce  parecido  al  de  la  cana  de  azticar,  lo 
que  hace  que  cuando  recogen  el  maiz  ohupan  la  cana." 

Cabe§a  de  Vaoa  desembarc6  el  afio  de  1528  en  la 
Florida,  cerca  de  la  Bahia  de  Tampa.  Alii  encontr^ 
maiz,  frijol  y  calabazas  en  abundancia.  De  Soto  se  em- 
barc6  con  direcci6n  al  Ifuevo  Mundo  el  afio  de  1538. 
Desembarc6  en  la  Florida  el  afio  de  1539.  De  Soto  ha- 
bla  &  menudo  de  los  pueblos  Indies,  que  se  componian 
de  150  &  200  casas,  algunas  de  ellas  rodeadas  de  altas 
palizadas  y  de  extensos  campos  de  maiz,  calabazas  y 
frijol.  Cuenta  que  uiia  vez  su  ej6rcito  atraves6  2  leguas 
de  campos  sembrados  de  maiz.  Su  tropa  pronto  careci6 
de  provisiones  y  los  Indies  fueron  robados  para  abas- 
tecerse  de  ellas.  De  un  s61o  lugar  tomaron  maiz  sufi- 
ciente  para  alimentar  la  compafiia  espafiola  durante 
cinco  dias.  De  Soto  escribi6:  "El  18  de  Octubre  Uega- 
mos  &  Mobile,  ciudad  rodeada  de  una  muralla,  la  to- 
mamos  y  permanecimos  alii  cuarenta  dias.  £1  3  de 
Marzo  partimos  para  el  Norte  llerando  maiz  suficien- 
te  para  60  leguas  de  camino."  De  Soto  dirigi6  una 
carta  &  la  Junta  de  Justicia  de  Santiago  de  Cuba  par- 
ticipdndole  que  Saltasar  Grallegos,  que  con  80  lance- 
ros  y  cien  soldados  de  infanteria  habia  reconocido  el 
pais,  le  informaba  que  habia  visto  campos  de  maiz, 
frijol  y  calabazas,  asi  como  otras  frutas  y  provisiones 
en  cantidad  suficiente  para  abastecer  ampliamente  un 
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auiBdroBO  ej4areito.  Los  oficialea  de  Soto  eneotttcaron 
en  derto  lugar  500  medidaa  (measores)  de  campo»  de 
maie  ademits  de  una  gran  caoilidad  de  grano. 

El  Capit&n  Bibaut  y  los  Hugonotefi  franeeaes  re- 
montaron  el  rio  San  Juan,  Florida,  en  1662  y  funda- 
ron  Port  BoyaL  El  Capit&n  Bibaut  dice:  ^'Gerea  de 
vm  casaa  eultivan  el  terrene,  aiembran  campoe  de  m 
graao  Uamado  maMsi  eon  el  que  hacen  harin%  j  en 
ana  jardines  plantan  frijol)  calabazaa,  pepinos,  Ujnones, 
chieharoB  y  otraa  frutas  y  rakes  deaeonoeidaa  pna 
nofiotros."  Bene  I«ndonniere  (1564),  en  la  narracito 
que  haee  de  su  expedici6n  del  Fuerte  Carolina  &  la  de- 
aemboeadura  ddi  rio  May  (San  Juan)  dice:  ^^SaH  en 
doa  baarcas  con  50  de  mis  mejores  aoldados,  ll^amoa 
4  los  dominios  de  Utma,  bastante  lejos  del  rio,  y  lo  hi- 
eimos  prisionero.  Sin  embargo,  ellos  (los  de  su  tribu), 
nos  trajeron  en  sus  botes  pescado  y  un  alimento  com- 
piiesto  de  maiz.'^  Le  Moine,  en  su  '^relad6n''ilustrada 
eott  dibujos  y  eserita  en  1564,  bace  menci6n  del  maiz. 
^^Mand6  una  segunda  expedki6n  compuesta  de  dos  dba- 
lupas  con  marines  y  soldados,  Uevando  regales  que  4 
mi  nombre  debian  darse  a  la  viuda  de  un  Jefe  Uama- 
do Hionacasa,  que  viyia  4  12  leguas  al  Norte  de  naso- 
tros.  Becibi6  amistosamente  la  viuda  4  mis  emisarios 
y  me  mand6  las  dos  chalupas  cargadas  de  maiz  y  nue- 
ees  eon  algunos  canastos  de  hojas  de  casnia  (casedne)  co^ 
las  que  hacen  una  bebida." 

En  la  14mina  XXI,  Brems  narraUo^  se  yen  seis  In- 
dies preparando  la  tierra  y  sembrando  maiz.  La  nota 
explicativa  dice:  ^'Diligenter  colunt  terram  Indi;  earn 
ob  causani  ligones  e  piscium  ossibus  parare  norun  viri 
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quibus  maniibria  lignea  aptante«,  tevram  fodiunt  satia 
{ftdle,  nam  moUior  est^  ea  deiode  probe  confraeta  et 
cequata  femince  fabaa  et  milium  sive.  Maiazum  serunn, 
ptaenntibtis  noniuillisy  quae  defixo  in  terram  baculo  fo- 
faminat  funun,  in  qasd  fahsd  et  milii  grana  injieiantur.'^ 
Tin  miaicmero  jeeuita  llamado  Maaquette,  eon  un 
comereiaaite  llamado  Joliet  y  cinco  franoesea  mte  sa- 
lieron  eon  direcci6n  k  un  gran  rio  situado  en  el  Oeste 
y  del  que  habian  oido  hablar  mucho.  Los  explorado* 
res  llegaron  al  Mississippi  y  navegaron  hacia  la  des- 
embocadura  del  Arkansas*  Marquette  dice:  ^'El  princi- 
pal alimento  se  componia  de  sagamitej  es  dedr,  un  man- 
jar  indio  eoeido  en  agua."  La  Salle,  otro  francos,  eons- 
truy6  una  canoa  en  el  lago  Eri^  y.navegd  remando  al 
traves  de  los  lagos  hasta  llegar  4  Green  Bay  en  1679. 
De  alii  por  el  lago  Michigan  fueron  k  la  boca  del  rio 
San  Jos6,  atravesaron  el  Illinois  y  volTieron  por  el  la- 
go Otttario.  Durante  la  ausencia  de  La  Salle,  el  padre 
Henmepin  y  otro  eclesiAstico  bajaron  al  Illinois  y  al 
Mississippi  y  rio  arriba  de  Sate  llegaron  k  las  Caidaa 
de  San  Antonio.  La  Salle  y  H^mepin  ae  encontraron 
en  el  Illinois,  puee  Hennepin  en  su  relaei6n  dice:  ^'Se- 
guimos  nuestro  viaje  rio  arriba  durante  todo  Diciem- 
bre,  al  fin  de  cuyo  mes  llegamos  al  pueblo  de  Illinois^ 
situado  i  cerea  de  130  leguaa  del  Fuerte  Miami.  No 
encontramos  &  nadie  en  el  pueblo,  pero  no  nos  atrevl- 
mos  k  tocar  el  maiz  que  tenian  en  veserya  para  an  ali- 
mento y  pao^  hacer  sus  siembras,  porque  s^6n  sus 
creencias,  tomarles  algo  de  su  maiz  durante  su  ausen- 
cia es  el  mayor  dano  que  puede  hacerseles.  Sin  em- 
bargo, siendo  muy  grande  la  necesidad  y  siendonos 
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imposible  continuar  nuestro  viaje.  La  Salle  tom6  40 , 
bushels  de  maiz,  esperando  calmar  el  enojo  de  los 
Indies  per  medio  de  algunos  regales.  Nos  embarea- 
mos  de  nuevo  con  esta  provisi6n  y  decendimos  el  rio 
el  P  de  Enero  del680.  Tomamosla  latitudque  resul- 
to  ser  33°45'."  Hennepin  acompafi6  evidentemente  & 
La  Salle  en  su  viaje  al  bajo  Mississippi  en  1682. 

En  su  relaci6n  dice:  "Me  sorprendi  de  ver  ya  ma- 
duro  el  maiz  que  yo  habia  dejado  muy  verde,  pero  des- 
pu6s  he  sabido  que  su  maiz  Uega  4  madurar  4  los  se- 
senta  dias  de  haber  sido  sembrado."  Le-Page  Du 
Fratz  asienta  (p&gina  226),  que  el  maiz  es  el  produc- 
to  natural  de  ese  pais.  "La  Luisiana  produce  diferen- 
tes  especies  de  maiz,  que  son  el  maiz  para  harina,  de 
color  bianco  y  cuya  superficie  es  lisa  y  arrugada;  es  el 
mas  suare  de  todas  las  clases;  el  maiz  para  tortilla  es 
redondo,  dure  y  brillante;  de  esta  clase  existen  cuatro 
especies:  la  blanca,  la  amarilla,  la  roja  y  la  azul;  el 
maiz  de  las  dos  ultimas  especies  es  m&s  comiin  en  las 
montafias  que  en  la  baja  Luisiana.  Para  moler  el  maiz 
se  sirven  de  grandes  morteros  de  madera  que  fabrican 
ahuecando  troncos  de  Arbol  por  medio  del  fuego." 

El  General  Wayne,  en  su  obra  sobre  los  Miamis,  es- 
crita  en  1783,  dice,  que  habia  4  lo  largo  del  rio  campos 
de  maiz  extensisimos  como  nunca  los  habia  visto  desde 
el  Canada  hasta  la  Florida. 

Cabe9a  de  Vaca  viaj6  por  la  parte  oeste  de  Texas  y 
los  indios  le  proporcionaron  tunas  y  algunas  veces 
maiz;  pero  despu6s  de  atravesar  un  gran  rio  que  corre 
del  norte  (Rio  Grande),  entr6  4  un  pais  "cuyos  habi- 
tantes  se  alimentaban  con  maiz,  frijol  y  calabazas." 
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DcSsde  el  4  de  Agosto  de  1528,  **se  hicieron  excursio- 
nes  proveohosas  con  hombres  y  caballos,  puea  se  tra- 
jeron  como  400  fanegas  de  mai^  (3,200  busheles)."  El 
fraile  Marco  de  Niea  yiaj6  por  la  regi6n  noroeste  de 
M6xicoy  Nuevo  M6xico  en  1539,  "me  presentaron  (los 
IndioB),  dice,  muchos  animales  silyestres  como  cone- 
jos  y  codornices,'  y  adem&s  maiz,  pinones  y  todo  en 
gran  abundancia."  Inmediatamente  despu6s  (1540) 
Goronado  comenz6  sus  trabajog  de  exploraoi6n  de  la 
region  adyacente,  ce^a  de  Cibolo  (Pueblos),  Habien- 
do  oido  decilr  alli  que  habia  una  provincia  en  donde  8(3 
encoi^^raban  siete  ciudades  semejantes  4  las  de  Oibolo, 
mand6  4  Don  Pedro  de  Tovar  a  explorar  esa  regi6n 
con  diez  y  siete  hombres  &  caballo,  ires  6  cuatro  sol- 
dados  y  Fray  Juan  Padillaque  lo  habia  sido  en  su  ju- 
ventud.  f^Se  exparci^  el  rumor  entre  los  habitantes  del 
pals,  que  venia  una  raza  de  hombres  feroces  que  traian 
caballos  que  devoraban  4  la  gente,  y  como  no  tenian 
ningtin  conocimiento  de  esos  animales,  esta  noticia  los 
llen6  de  asombro.^'  Sin  embargo,  hicieron  un  simula- 
cro  de  resistencia  contra  los  invasores,  cuando  estos  se 
acercaron  &  sus  ciudades,  pero  los  Espaiioles  los  aco- 
metieron  vigorosamente;  muchos  de  ellos  murieron  y 
el  resto  se  refugi6  en  las  casas,  pidiendo  paz  y  ofrecien- 
do  como  regales  objetos  de  algoddn,  pieles  curtidas,  ha- 
rina,  piiLones,  maiz,  aves  del  pais  y  algunas  turque- 
sas." 

Fernando  Alarc6n  descubri6  y  se  intern6  en  el  Rio 
Colorado  el  ano  de  1542.  Dice  que  "4  ochenta  y  cinco 
leguas,  rio  arriba,  su  chalupa  turo  que  parar  debido  4 
Unas  mont^nas  elevadas  que  atraviesa  el  rio,  y  donde 
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«ra  imposible  la  marcha  de  las  canoas;  en  todo  el  pais 
que  recorrieron  encontraron  &  los  Indios  cultiv&adoM 
maiz." 

Gol6n,  en  su  carta  dirigida  &  Fernando  e  Isabeli  fe- 
cha  30  de  Marzo  de  1498^  dice:  'lo  m&s  notable  es  que 
usaban  el  maiz,  ^planta  qae  tiene  mazorca  semejante 
i  una  espiga  de  trigo;  lleve  algunas  de  ellas  &  Espana, 
donde  creoen  perfsctamente;  los  Indios  lo  conaideran 
•como  excelente  y  le  dan  un  gran  valor."  Col6n  vi6  el 
pan  hecho  con  el  grano  llamado  maiz.  En  una  de  sus 
oartaSy  hablando  desu  hernoianOy  dice:  '^En  un  viaje  que 
liizo  en  el  interior  del  pals,  encontr6  una  poblaci6n  nu* 
m^osa  enteramente  dedicada  &  la  agricultural  y  en 
cierto  lugar  atrayez6  diez  echo  millas  sembrado  todo 
el  campo  de  maiz." 

El  maiz  era  cultivado  ya  en  la  costa  este  de  Yu- 
catan cuando  fue  descubierta.  Odrdova,  que  sali^  de 
Cuba  en  1517,  y  explor6  la  costa  norte  de  Yucatdn,  dice 
que  '^los  Indios  sembraban  maiz  y  poseian  oro."  Foco 
despu^s  en  1518,  el  Gobemador  Es^anol  de  Cuba  man- 
d6  en  la  misma  direccidn  una  expedici6n  bajo  las  6r- 
denes  de  Grijalva.  Este  explor6  Yucatan  y  la  costa 
surde  Mexico,  y  ratified  la  creeneiA  de  que  existia  un 
gran  imperio  en  el  interior.  Los  indios  presentaron  & 
Grijalva  tortillas.  Cortes  desembarc6  en  Mexico  y 
comi6  tortillas  en  Zempoala.  Encontr6  al  espanol 
Jer6nimo  trabajando  como  esclavo  en  los  plantios  de 
maiz.  En  camino  para  la  Ciudad  de  Mexico,  atravesa- 
ron  extensos  plantios  de  maiz  donde  los  Azteeas  se  em- 
boseaban  y  lanzaban  flechas  aobre  los  crudes  y  aborre- 
eidos  invasores. 
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Los  Biguientes  extractos  tornados  de  diferentes  obras, 
dar4n  una  prueba  suficiente  de  que  el  cultivo  del  Zea 
maysj  era  general. 

"Los  Indios  de  Yucatin  ponian  en  la  noche  el  maiz 
&  remojar  en  agua  con  cal.  Despu6s  lo  machaeaban  y 
lo  reducian  al  estado  de  masa  para  hacer  tortillas  que 
les  Servian  en  la  alimentaci6n. "  Villagutierre  dice: 
^K>randes  milperias,  en  que  se  dan  dos  cosechas  de  fru- 
toB  consecutivos  al  a2o  y  las  mazorcas  y  granos  de  maiz 
en  extreme  gruesos."  Clavijero  resume  la  relaci^n  de 
los  prinaeros  escritores,  diciendo:  "Las  mujeres  ayuda- 
ban  &  los  hombres  en  el  trabajo  de  los  campos.  A  los 
hombres  correspondia  la  tarea  de  cavar  y  arar  la  tie- 
rra,  sembrar  y  rodear  de  tierra  las  plantas,  y  coseohar 
(contrariamente  al  use  de  los  Ir^queses,  entre  los  cua- 
les  las  mujeres  araban  la  tierra);  las  mujeres  quitaban 
la  hoja  &  la  mazorca,  limpiaban  el  grano,  y  para  es- 
cardar  y  desgranar  lo  hacian  ambos  sexos." 

"En  los  mercados  de  Nicaragua  las  mujeres  yendian 
maiz,  pescado,  venados.  El  maiz  y  el  cacao  eran  los 
principales  objetos  de  cambio  y  Servian  de  moneda  co- 
rriente." 

"Los  hombres  eran  ante  todo  labra(}ores  y  cultiva- 
ban  maiz  y  otras  plantas."  Habia  una  tribu  de  las  mon- 
tafias  que  para  enterrar  un  cad&ver,  le  doblaban  las 
piernas  y  le  ponian  la  cabeza  sobre  las  rodillas  y  lo  liga- 
ban,  fuertemente  para  que  pudiera  guardar  esa  po3ici6n 
luego  cavaban  un  agujero  redondo  en  d(mde  ponian  el 
cuerpo;  al  derredor  del  <;ad&ver  oolocaban  alimentos; 
un  vasopara  chocolate,  una  ealabaza  con  atole  demaiz 
y  bastantes  tortillas  y  todo  lo  cubrian  con  tierra. 
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El  salvado  de  maiz  estaba  destinado  &  los  animales 
que  el  muerto  se  habia  comido  y  las  tortillas  &  los  pe- 
rros  que  habia  matado  y  comido. 

^'El  alimento  del  indio  pobre  era  el  maiz." 

^'El  mejor  pan  y  m&s  sabroso  de  todas  las  indias  lo 
hacen  los  indios  de  Huancavilcas ." 

^'Como  el  maiz  no  se  produce  k  la  altura  del  CallaOi 
el  pueblo  se  abastece  con  el  de  los  Titimaes  que  comer- 
cian  en  maiz  (Ciega  Cap.  99),  cacao  y  frutas  de  todas 
clases  y  miel."  Los  Incas  extendieron  el  cultivo  del 
maiz  &  las  provincias  recien  conquistadas  por  medio  de 
canales  de  riego. 

Garcilaso  de  la  Vega,  el  Ultimo  narrador  de  los  In- 
cas, cuyos  relates  son  muy  exagerados  y  no  deben  re- 
cibirse  sino  con  reserVa,  dice  que  los  palacios  jardines 
de  los  Incas,  estaban  adornados  con  plantas  de  maiz  de 
plata  y  oro,  y  en  uno  de  ellos  cuenta  que  habia  un  cam- 
po  entero  de  maiz  de  bastante  extensi6n,  hecho  de  di- 
chas  substancias  y  que  las  plantas  de  maiz  tenian  su 
forma  y  tamano  naturales. 


Los  indios  de  la  America  del  Norte  seguian  invaria- 
blemente  un  solo  metodo  para  sembrar  y  cultivar  el 
maiz;  en  los  lugares  c&iidos  y  ^ridos,  la  pr&ctica  tenia 
necesariamente  algunas  diferencias  con  la  que  se  seguia 
en  localidades  mas  fayorecidas,  pero  en  terminos  ge- 
nerales  se  reducia  &  un  metodo  linico. 

Los  Navajoes  y  los  Mojaves,  de  Nuevo  Mexico,  sem- 
braban  el  maiz  con  un  palo  puntiagudo.  Los  Moquis, 
4e  Arizona,  para  cultivar  el  maiz  tienen  mil  inconve* 
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nientes  como  la  sequia  y  las  inundaciones.  La  tierra 
es  delgada  y  arenosa,  con  poca  humedad  en  el  subsue- 
lo,  debido  &  la  evaporaci6n  causada  por  el  calor  y  la 
sequedad  de  la  atmdsfera.  Sin  embargo,  las  estratifica- 
ciones  calc&reas  que  se  encuentran  &  mayor  profundi- 
dady  conservan  largo  tiempo  la  humedad  y  por  consi- 
guiente,  los  labradores  Moquis  tienen  que  enterrar  la 
semilla  profundamente.  El  Moqui  toma  con  la  mano 
derecha  su  palo  puntiagudo  para  plantar  y  apoya  el  pie 
sobre  el  atravesano  horizontal^  y  hace  un  agujero  de 
doce  &  diez  y  echo  pulgadas  de  profundidad,  en  donde 
deposita  la  semilla  de  maiz.  Para  resguardarlo  de  la 
inundaci6n  y  del  viento,  lo  plantan  en  pequefias  agru- 
paciones.  En  los  campos  de  maiz  de  los  Moquis,  se 
yen  cinco,  seis  y  &  voces  diez  plantas  de  maiz  juntas,  y 
otro  manojo  igual  4  diez  pies  de  distancia  y  asi  en  to- 
do  el  plantio;  cada  manojo  est&  rodeado  en  la  base  de  pe- 
quefias  ramas,  de  paja  y  heno,  y  de  montoncitos  de  lodo 
que  acarrea  la  corriente  de  las  aguas  pluviales. 

Los  Mexicanos,  que  no  tenian  ni  arados  ni  bueyes, 
usaban  una  azada  Uamada  coatlj  de  cobre,  con  un  man- 
go de  madera.  Los  plantios  en  muchas  partes,  estaban 
rodeados  de  una  cerca  de  piedras  6  de  &loes.  El  sembra- 
dor  cavaba  el  suelo  con  un  palo,  arrojaba  el  grano  y  lo 
cubria  de  tierra  con  el  pie. 

El  producto  del  maiz  era  yariable.  Gomara  admite 
un  rendimiento  de  100  4 150  por  uno:  La  siembra  da 
una  hanega  de  maiz  de  sembradura;  produce  de  seis  & 
dento  cincuenta  hanegas  m4s  6  menos,  segiin  la  fertili- 
dad  6  bondad  de  la  tierra  donde  se  siembra." 

Humiboldt  dice:  ''En  los  bellos  llanos  situados  en 
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San  Juan  del  Bio,  cerca  de  QuerStaro,  un  buschel  de 
sembradura  produce  ochocientos  busheles.  Se  puede 
admitir,  como  regla  general,  que  la  producci6n  de  es- 
te  ceral  en  la  Nueva  Espafia  fu6  de  160  por  uno. 

Division  3. —  Usos  que  le  dahan  los  indios. 

El  Dr.  Franklin  describe  uno  de  los  m6todos  que 
usaban  los  indios  para  preparar  el  maizy  transfor- 
marlo  en  articulo  comestible.  Fonian  &  calentar  arena 
en  una  vasija  y  revolvian  el  maiz  con  la  arena,  calen- 
taban  la  mezcla  poco  &  poco,  hasta  que  el  maiz  se  re- 
ventaba.  Se  sacaba  entonces  el  maiz  y  se  reducia  &  pol- 
Yo  que  podia  conservarse  bien  durante  algunos  afios. 
Heckewelder  llamaba  esta  preparaci6n  psindamocan. 
El  Capitdn  Jhon  Smith  dice  en  su  relacidn:  "tuestan  el 
maiz  cuando  atin  i\o  est&  maduro,  lo  muelen  en  un  al- 
mirez  de  madera,  lo  envuelven  en  las  hojas  del  mismo 
maiz,  lo  ponen  &  hervir,  lo  cual  constituye  para  ellos 
un  manjar  exquisite."  Tambien  conservan  el  maiz  nue- 
vo  que  no  dejan  madurar,  poni6ndolo  en  ceniza  ca- 
liente,  cuyo  calor  no  hace  mds  que  secarlo.  En  invier- 
no  lo  cuecen  con  las  hojas  y  preparan  con  61  un  pla- 
tillo  que  llaman  pausarowmenaJ^  Heckewelder  dice: 
"Que  el  pan  es  de  dos  clases,  uno  feibricado  con  maiz 
lechoso  6  tierno  y  el  otro  con  maiz  seco  6  enteramente 
maduro.  Este  ultimo  se  pulveriza,  se  cierne  y  se  re- 
duce d  masaj  la  cual  se  convierte  en  tortas  redondas 
de  seis  pulgadas  de  diametro  y  cerca  de  una  de  grue- 
so.  Estas  tortas  se  cuecen  en  ceniza  de  madera  bien 
limpia.  Muchas  voces  los  indios  mezclaban  &la  masa 
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pedazos  de  calabaza,  frijoles,  castanas  y  otros  ingre- 
dientes  sabrosos.  Hacen  un  excelente  potaje  hirvienda 
el  maiz  con  carne  fresoa  6  seca  (esta  tiltima  molida), 
calabaza  seca,  frijoles  6  castanas.  Algunas  veces  endul- 
zan  este  potaje  con  azticar  6  melaza  que  sacan  de  un 
arce.  Se  hace  tambien  un  buen  alimento  hirviendo  nue- 
ces  molidas  con  el  maiz.  El  jugo  de  la  nuez  da  un  sa- 
ber agradable  d  la  preparaci6n.  Loskiel  refiere  que  & 
menudo  los  indios  mezclaban  4  la  masa  de  maiz,  para 
hacer  el  pan,  anguila  ahumada  y  mariscos  cortadosen 
pedazos  muy  pequenos.  Su  principal  alimento,  dice  el 
Oapit&n  Bernard  Romans  se  compone  de  zea  6  maiz. 
^'Hacen  de  el  un  alimento,  lo  hierven,  lo  tuestan  y  des- 
pues  lo  muelen  y  asi  hecho  polvo  se  conserva  mucho 
tiempo."  ^^Tienen  tambien  un  metodo  para  secar  el 
maiz  y  molerlo  antes  de  que  madure;  el  maiz  asi  pre- 
parado  lo  llaman  iootacopassa  6  harina  flor.  Esta  ha- 
rina  puesta  en  pequenas  cantidades  en  agua  Ma  se  es- 
ponja  lo  mismo  que  la  masa  ordinaria  de  maiz  cuan- 
do  se  hace  hervir.  Es  un  alimento  sano  y  cuando  est4 
endulzado  lo  estiman  mucho." 

Du  Prats  hace  una  descripcidn  de  la  manera  de  ha- 
cer lo  que  el  llama  farine  froide.  Primero  se  medio 
cuece  el  maiz  en  agua;  se  quita  esta  y  se  seca  el  maiz 
y  los  granos  secados  se  tuestan  en  un  plato,  mezcUn- 
dolos  con  ceniza  para  evitar  que  se  quemen.  Agitdn- 
dose  constantemeiitd  pronto  toman  los  granos  un  co- 
lor rojizo;  entonces  se  sacan  y  se  frotan  bien.  Se  mez- 
dan  con  las  cenizas  de  tallos  de  habichuelas  y  se  les 
afiade  cierta  cantidad  de  agua;  esta  mezcla,  se  echa  en 
la  masa  de  maiz  y  dicha  masa  se  seca  en  el  sol  y  cuan- 
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do  se  quiere  hacer  uso  de  ella  se  le  mezclan  dos  terce- 
ras  partes  de  agua.  Es  un  alimento  bastante  nutritivo. 

El  Dr.  Edward  Palmer  haceaina  deacripci6n  del  uso 
del  maiz  entre  los  indios  del  Estado  del  Oeste.  Loa 
apaches  cuecen  el  maiz  poniendo  piedras  calientes  en 
la  vasija  que  contiene  mazorcas  6  el  grano.  Preparan 
una  bebida  fermentada  con  el  grano  de  maiz,  que  es 
ba3tante  fuerte  para  embriagar  &  los  indios  m&s  robus- 
tos.  Describe  tambien  el  uso  de  ese  cereal  entre  la  tribu 
de  los  Pueblos.  Los  granos  azules  se  machacan  en  un 
almirez  de  piedra  y  producen  una  harina  de  un  color 
azuloso  y  hacen  una  masa  espesa  con  esa  harina  y  en 
fuego  moderado  la  colocan  sobre  una  piedra  plana  6  un 
plato  de  fierro.  Las  mujeres  meten  en  la  masa  los  de* 
dos  de  la  mano  derecha,  los  sacan  cubiertos  de  masa, 
extienden  la  pasta  sobre  la  piedra  6  el  plato  de  fierro 
calentados  de  manera  de  formar  una  capa  delgada.  La 
mai^a  pronto  se  esponja,  senal  de  que  un  lado  estd  ya 
cocido,  entonces  se  voltea  y  luego  se  pone  otra  tortilla 
&  cocer  y  por  ultimo  se  envuelven,  con  lo  que  se  con- 
cluye  la  operaci6n.  Al  comerlas  parecon  secas,  pero  son 
dulces  y  se  mastican  £&cilmente.  Otro  metodo  consiste 
en  cocer  el  maiz  en  agua  con  cal  hasta  que  el  grano  pier- 
da  la  corteza  dura.  Entonces  se  hace  una  harina  blan- 
ca  con  la  que  se  fabrica  la  tortilla.  El  ''maiz  enthiilste" 
se  cuece  muchas  voces  con  pedazos  de  carne  y  se  le 
agregan  pimientos  verdes  6  colorsfdos.  Cuandolamasa 
se  cuece  en  hojas,  constituye  lo  que  los  mexicanos  11a- 
man  tamal.  Cuando  la  harina  de  maiz  se  cuece  con  el 
azucar  del  mezquite,  Frosopis  jul\fiora  J).  (7.,  forma  el 
alimento  llamado  pinole.  Con  la  harina  cruda  se  hace 


Digitized  by 


21 

tambi6n  una  especie  de  pan  que  los  espafioles  llaman 
tortillas.  Los  mexicanos  hacian  su  pan  de  la  manera 
siguiente:  ponian  una  vasija  llena  de  maiz  y  agua  so- 
bre  el  fuego  hasta  que  hirviera;  luego  quitaban  el  fue- 
go  y  echaban  el  grano  en  otra  rasija;  agregaban  una 
pequefia  cantidad  de  cal  para  destruir  la  corteza  del 
maizy  al  dia  siguiente,  despu^s  de  limpiarlo,  lo  molian 
en  Unas  piedras  y  humedeciendo  un  poco  la  masa hacian 
una  pasta  que  amasaban  y  cocian  en  forma  de  tortillas. 
Las  tortillas  de  maiz  acompanadas  de  los  inevitables 
frijoles  6  judias  sazonadas  con  chile^ 6  pimiento  y  remo- 
jadas  con  la  bebida  hecha  con  el  jugo  del  maguey,  6 
con  el  cacao,  constituian  el  alimento  va&B  substancioso 
de  los  nahuas. 

La  bebida  mexicana  llamada  ^'chicha'^  se  hace  con 
maiz.  Se  remoja  en  agua  cierta  cantidad  de  ese  grano 
que  se  saca  despu6s  y  se  deja  nacer.  Esos  granos  que 
han  comenzado  &  brotar  se  machacan  y  se  echan  en  una 
vasija  llena  de  agua,  donde  permanece\i  hasta  que  co- 
mienzan  4  fermentar.  Algunas  mujeres  reunen  los 
granos  y  losmascan  agreg&ndolos  en  cantidad  suficien- 
te  al  agua  y  dej&ndolos  fermentar.  Sacan  el  agua  des- 
pu6s  de  concluida  la  fermentaci6n  y  constituye  un  11- 
cor  muy  embriagante. 

Divisidn  4. — Mitohgia. 

Mucho  se  ha  asegurado  que  no  tenian  los  indios  otra 
religi6n  que  la  que  han  llamado  "la  ridicula  mojigata 
del  curandero."  Esto  es  enteramente  contrario  k  la  ver- 
dad.  El  indio  era  esencialmente  religiose  y  contempla- 
tive y  se  puede  decir  que  cada  acci6n  de  su  vida  co- 
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rrespondia  4  una  creencia  religiosa,  como  lo  demues- 
tran  los  siguientes  relates  de  sus  ceremonias,  mitos  y 
leyendas. 

George  Catlin  ha  descrito  la  danza  del  maiz  verde, 
tal  como  se  practicaba  por  los  Minnetaree:  "La  esta- 
ci6n  del  maiz  verde  6  tierno  es  recibida  con  sumo  re- 
gocijo  por  todas  las  tribus  que  cultivan  el  maiz.  Este 
fausto  acontecimiento  es  igualmente  apreciado  y  feste- 
jado  de  la  misma  manera  por  la  mayor  parte  de  las  tri- 
bus que  cosechan  maiz,  por  separadas  que  se  encuen- 
tren  unas  de  otras.  Las  fiestas  duran  de  oeho  &  diez 
dias,  limitdndose  al  mayor  tiempo  que  el  maiz  dura 
en  ese  estado  tierno  y  agradable,  durante  el  que  la  ca- 
za,  toda  excursi6n  de  guerra  y  toda  otra  distraccidn 
se  suprimen  completamente,  reuniendose  todos  con 
la  mayor  espontaneidad  que  se  puede  imaginar  para 
entregarse  &  la  glotoneria  y  &  la  convivialidad.  Los 
maizales  se  piscan  generalmente  durante  esos  dias 
de  desorden  y*el  pobre  &  imprudente  indio  da  gra- 
cias  al  Gran  Espiritu  por  la  bondad  que  le  ha  dis- 
pensado,  y  siente  mucha  satisfacci6n  en  recoger  ape- 
nas  las  mazorcas  necesarias  para  la  siembra  del  ano  si- 
guiente,  sin  reprocharse  ese  despilfarro  que  deja  arrui- 
nado  su  plantio  y  le  roba  la  cosecha  dorada  que  hu- 
biera  sido  su  alegria  y  la  de  sus  hijos  durante  los 
crudos  fries  y  la  tristeza  del  invierno." 

La  epoca  de  la  cosecha  daba  tambiSn  lugar  &  fiestas 
y  regocijos  y  &  ceremonias  esmeradas.  Esas  fiestas  se 
conocian  entre  los  Creeks  con  el  nombre  de  Boos-i^ 
iau  (epoca  de  la  madurez),  6  "Fiesta  de  los  ramos." 
El  Coronel  Benjamin  Hawkins  nos  ha  dejado  una  re- 
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lacidn  de  esta  fiesta.  ^^En  .la  mafiank  del  primer 
dia  los  guerreros  limpian  el  patio  y  lo  riegan  con  are- 
na. Hacen  la  decocci6n  de  mate  [ilex  cassine]  y  el  in- 
dividuo  encargado  del  fuego  lo  produce  por  medio  de  la 
fricci6n,  como  antiguamentese  hacia.  Cuatro  lefios  de 
una  brazada  de  largo  se  cortan  y  los  Uevan  los  guerre- 
ros al  centro  del  patio  donde  los  colocan  formando  una 
cruz.  Las  cuatro  extremidades  extoriores  de  los  lenos 
indican  los  cuatro  puntos  cardinales  del  compds  y  en 
el  centro  de  la  cruz  se  enciende  el  nuevo  fuego.  Estos 
cuatro  maderos  se  queman  durante  los  cuatro  primeros 
dias  de  la  fiesta.  La  Pin-e-bun-gau  (danza  del  pavo) 
la  bailan  las  mujeres  de  latribu  de  los  Favos;  mientras 
est&n  bailando  se  confecciona  el  possau^  que  es  una  be- 
bida  bastante  fuerte.  Desde  las  doce  del  dia  hasta  la 
mitad  de  la  tarde,  se  toma  esa  bebida;  despues,  cuatro 
hombres  y  cuatro  mujeres  bailan  el  Toc-co-yuh-gau 
(baile  de  la  mazorca)  desde  la  tard^  hasta  el  amanecer. 
Los  hombres  bailan  la  E-^e-Tiavr-'lun^au  (danza  del 
pueblo  inferior).  Hacia  las  diez  de  la  mafiana  delsegun- 
do  dia,  las  mujeres  bailan  la  lis-Ao-bun-gau  (danza 
del  can6n)  y  despu^  de  las  doce  los  hombres  se  diri- 
gen  hacia  el  nuevo  fuego,  toman  cierta  cantidad  de  ce- 
nizas,  s»  las  frotan  en  la  barba,  en  el  pescuezo  y  en  el 
cuerpo,  se  precipitan  de  cabeza  en  el  rio  y  vuelven  al 
patio.  Cuando  las  mujeres  han  preparado  el  nuevo 
maiz  para  la  fiesta,  los  hombres  toman  cierta  cantidad 
de  61  y  la  refriegan  entre  las  manos  sobre  la  cara  y  so- 
bre  el  pecho  y  luego  comienzan  el  festin." 

"Durante  el  tercer  dia  los  hombres  descansan  en  el 
patio  y  temprano  en  la  manana  del  cuarto  dia  las  muje- 
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res  toman  el  nuevo  fuego,  limpian  los  hogares,  los  rie- 
gan  con  arena  y  encienden  sus  fuegos.  Los  hombres 
concluyen  de  quemar  los  cuatro  primeros  lefios  y  lue- 
go  se  frotan  con  las  cenizas  la  barba,  el  cuello  y  A 
cuerpo  y  se  echan  en  el  agua.  Ese  dia  se  come  la  sal 
y  se  baila  la  O-bung-gau-chap-co  (la  gran  danza). 
El  quinto  dia  traen  cuatro  nueros  maderos  que  colo- 
can  en  el  mismo  i^tio  y  en  la  misma  posici6n  que  ocu- 
paban  los  cuatro  anteriores.  Beben  tambien  la  fuerte 
decocci6n  de  mate  de  que  se  ha  hablado  antes.  Durante 
el  sexto  dia  permanecen  en  el  patio  y  hacia  el  octaro 
toman  dos  grandes  jarros  y  con  ellos  riegan  con  agua 
sus  plantas  medicinales  El  quimico  {Ir4ic-^hul-gu)  so- 
pla  con  una  pequefia  cafia  dentro  de  la  decocci6n  y  lue- 
go  los  hombres  la  beben  y  se  la  untan  en  las  coyuntu- 
ras  hasta  que  Uega  la  tarde.  Juntan  entonces  olotes  vb- 
jos  y  conos  de  pino,  los  colocan  en  un  jarro  y  los  reducen 
k  cenizas.  Cuatro  doncellas  traen  cenizas  de  sus  casas, 
las  introducen  en  el  mismo  jarro  y  las  revuelven  simul- 
t&neamente.  Los  hombres  toman  arcilla  blanca  y  h 
mezclan  con  agua  en  dos  vasijas.  Una  de  estas  yasijas 
con  arcilla  y  otra  con  cenizas  sellevan  &  la  cabafia  del 
Mice.  Dos  vasijas  llenas  de  las  mismas  substancias  se 
transportan  &  la  habitaci6n  de  los  guerreros;  eon  la  ar- 
cilla y  la  ceniza  6stos  se  restregan  el  cuerpo.  Dos  hom- 
bres, dedicados  k  este  fin,  traen  flores  de  tabaco  de  una 
especie  pequefia  {itch-atJh^hi^le-puo-piig-gee)y  6  como 
lo  indica  su  nombre,  el  tabaco  del  anciano,  que  habian 
preparado  desde  el  primer  dia  y  lo  ponen  en  un  jarro 
que  Uevan  &  la  cabafia  del  Mico,  y  dan  un  poco  de  61  & 
cadauno  de  los  queestdnpresentes.  El  Mico  y  los  con- 
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sejeroB  dan  entonces  cuatro  vueltas  alrededor  del  fae- 
ga  y  cada  rez  arrojan  &  6st6  algunas  de  las  flores,  mi* 
rando  hacia  el  Oriente.  Luego  van  y  se  colocan  miran- 
do  hacia  el  Foniente;  despuds  los  gaerreros  repiten  la 
miama  ceremonia.  Colocan  sobre  la  cabafia  del  Mico 
una  cana  con  dos  plumas  blancas  en  la  extremidad  y 
un  miembro  de  la  tribu  del  pescado  {TMotr-lo-^l-go)  la, 
toma  precisamente  &  medio  dia  y  se  dirige  hacia  el  rio, 
&  donde  todos  le  siguen.  A  lamitad  del  camino  arroja 
el  grito  de  la  muerte.  Ouatro  voces  repite  el  mismo 
grito  en  el  espacio  comprendido  entre  el  patio  y  la  ori- 
Ua  del  rio.  AUi  se  colocan  juntos  y  tan  cerca  uno  de 
otro,  cuanto  les  es  posible.  Levantan  la  cafia  sobre  el 
rio  y  todos  ellos  se  colocan  un  grano  de  tabaco  del  an- 
ciano  sobre  la  cabeza  y  en  cada  oreja .  A  una  sefial, 
cuatro  veces  repetida,  arrojan  un  poco  de  tabaco  en  el 
rioy  &  otra  sefialsemejante,  todos  los  hombres  se  sumer- 
gen  en  el  mismo  rio  y  sacan  cuatro  piedras  del  fondo. 
Teniendo  dichas  piedras  en  la  mano  se  cruzan  cuatro 
veces  los  brazos  sobre  el  pecho,  echando  cada  vez  una 
piedra  en  el  rio  y  dando  el  grito  de  muerte.  Lu^  se 
lavan,  toman  la  cafia  con  las  plumas,  vuelven  y  la  co- 
locan en  el  patio  y  se  pasean  por  la  poblaci6n;  en  la 
noche  bailan  la  danza  loea  y  tormina  la  ceremonia." 

Los  Zufiies  se  dividian  en  quince  familias  6  sectas 
de  origen  muy  antiguo,  constituidas  principalmente 
con  el  objeto  de  celebrar  reuniones  de  sociedad  y  di- 
versiones.  Esta  divisidn  no  correspondia  absolutamen- 
te  &  la  divisi6n  ordinaria  de  los  pueblos.  La  familia  6 
secta  del  maiz  era  especialmente  sagrada  entre  los  Zu- 
fiies. Los  Moquis  y  los  Pueblos  de  San  Felipe,  Santa 
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Ana,  Zia,  Zemez,  Cochiti  6  Isleta,  tenian  sectas  del 
maiz.  En  las  frecuentes  ceremoniasquecelebrabaesta 
seota  las  canciones  se  cantaban  en  un  idioma  ya  muerto. 

Cashing  ha  dejado  una  descripcidn  pintoresca  de  las 
danzas  de  los  Zufiies  y  de  la  parte  importante  que  el 
maiz  tenia  en  todas  sus  ceremonias  misticas.  Descri- 
bid  la  creaci6n  y  el  origen  del  maiz,  segtin  la  relaci6n 
misma  de  los  Zufiis.  ^'Sin  embargo,  no  era  menos  pre- 
cioso  el  idolo  del  pueblo  progenitor  6  Ta-a-kwe,  Este 
era  Tchii*e-ton  6  medicina  de  maiz,  de  6ste  vinieron  los 
padres  de  la  fuerza  y  de  la  belleza,  el  alivio  del  hambre, 
el  emblema  del  nacimiento,  de  la  vida,  de  la  muerte  y 
de  la  inmortalidad.  Habia  otros  hombres  anteriores  4 
nuestros  antepasados,  &  quienes  ^tos  trataron  algunas 
veces  de  una  manera  poco  amistosa.  Esto  sucedi6  cuan- 
do  nuestros  antepasados  llegaron  &  la  cuarta  estacidn  de 
su  viaje  por  el^ste,  al  lugar  que  llamaron  Shi-po-lo- 
lon-Kaia  6  lugar  de  las  Aguas  misticas;  alli  vivia  ya 
una  secta  Uamada  A'-ta-a  6  pueblo  prog6nita,  y  la 
tribu  viajera  pregunt6  &  ese  pueblo  con  que  der^ho 
asumia  el  nombre  y  los  atributos  que  &  ella  pertene- 
cian. — **Bien,"  contestaron  los  extranjeros;  "mientras 

tengamos  vida,  vosotros  no  los  tendrils.  Ved!  ved, 

donde  esas  plumas  han  side  puestas," — ^y  colocado  le 
tchu -e-ton,  crecian  siete  plantas  de  maiz,  con  sus  es- 
pigas  ondeando  el  viento  y  sus  tallos  cargados  de  gra- 
nos  maduros. — '^Estas  plantas,"  contestaron  los  extran- 
jeros, "representan  la  sangre  de  siete  doncellas,  herma- 
nas  &  hijas  nuestras.  Nuestra  hermana  mayor,  era  el 
maiz  amarillo;  la  segunda,  el  maiz  azul;  la  tercera, 
el^rojo;  la  cuarta,  el  bianco;  la  quinta,  el  maiz  pinto;  la 
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sexta,  el  negro;  la  sSptima,  el  ihaiz  dulce  Vaya,  po- 

demoa  y  podSis  vosotros  comer  la  carne  de  esas  donee- 
llas«  sin  tener  que  ir  &  buscar  las  semillas  del  paste." 
— Gushing  supone  que  esos  extranjeros  A'-ta-a,  6  tribu 
progenitora,  eran  los  Keres  de  la  regi6n  situada  al  este 
de  los  Zunis  y  de  quienes  estos  tiltimos  aprendieron  el 
uso  del  maiz. 

Burke  describe  la  danza  de  la  serpiente  tal  como  la 
ejecutaban  los  Moquis:  "Las  mujeres  se  extienden  en 
linea,  esparciendo  harina  de  maiz;  unas  ocupan  la  azo- 
tea  situada  sobre  la  arcada,  algunas  se  colocan  en  la 
escalera  cerca  del  arco;  la  mayor  parte  de  ellas^  sin  em- 
bargo, se  colocan  en  el  espacio  comprendido  entre  la 
roca  y  la  logia  sagradas.  Dos  6  tres,  acom panadas  de 
buen  ntimero  de  amigos,  ejecutan  la  verdadera  labor 
de  la  ceremonia.  Casi  todas  llevan  bonitos  canastos  te- 
jidos,  adornados  con  pinturas  amarillas  y  negras,  re- 
presentando  mariposas  y  pfijaros.  Los  canastos  estdn 
Uenos  de  fina  harina  de  maiz,  que  esparcen  profusa- 
mente  al  aire  y  sobre  lob  reptiles,  tan  luego  como  estos 
caen. 

"Esta  harina  de  maiz  tiene  una  significacidn  sagra- 
da  que  es  bueno  recordar.  En  todo  tiempo  el  maiz  ha 
side  esparcido  por  las  mujeres  indias,  moviendo  los 
labios  como  si  estuvieran  rezando.  Preparan  un  sagra- 
do  manjar  con  maiz  y  chalchihuit  llamado  cungue. 
Todos  los  Pueblos  indios  establecidos  &  lo  largo  del 
.Rio  Grande,  lo  usan  y  todos  los  dias  al  levantarse  arro- 
jan  hacia  el  este  un  poco  de  polvo  de  61.  Nunca  les 
falta  k  los  Zunis  y  &  los  Moquis,  quienes  lo  cargan  en 
una  bolsa  que  llevan  atada  k  la  cintura."  Este  uso  que 
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hacian  los  Indios  de  la  harina  de  maiz,  se  parece  4  una 
ceremonia  de  los  Grriegos,  pero  no  es  id6ntica.  El  es- 
pacio  no  nos  permite  extendernos  sobre  el  uao  que  ha- 
cen  del  maiz  los  Paeblos  indios  en  sus  ceremonias  re- 
ligiosas;  pero  el  lector  puede,  para  obtener  m&s  detalles, 
ocurrir  &  las  siguientes  publicaciones: 

A  Journal  of  American  Archoeology  and  Etnology.  Vol.  II,  (algtmas 
ceremonias  de  los  Pueblos  Tusayan;  Expedici6n  Hemenway). 

The  Millstone,  Indianapolis  Ind.,  1884.  Artlculo:  "El  pan  de  los  Zu- 
fiis,"  Gushing. 

Los  Aztecas  adoraban  &  varias  divinidades.  Tlaloc, 
por  ejemplo,  era  el  dies  de  las  aguas,  de  las  lluvias  y 
de  la  tierra  fertilizada.  A  Ixtlilxochitl  lo  representan 
en  una  pintura  del  mes  Etzalli,  con  una  cafla  de  maiz  en 
una  mano  y  en  la  otra  un  instrumento  de  agricul- 
tura.  Centeotl  (Ceres),  era  la  diosa  del  maiz,  y  por  con- 
siguiente,  debido  a  la  importancia  de  ese  cereal,  la  diosa 
de  la  agricultura  y  de  la  producci6n  en  general.  Mu- 
chos  de  sus  nombres  parecen  depender  de  los  diversos 
aspectos  del  maiz.  Le  consagraban  los  frutos  de  los 
campos.  La  fiesta  consagrada  &  esa  diosa,  comenzaba 
el  27  de  Abril,  y  en  ella  se  usaba  el  maiz  en  las  diver- 
sas  formas  que  presenta  en  sus  distintos  grades  de  cre- 
cimiento.  Bancroft  ha  hecho  de  dicha  fiesta  una  descrip- 
ci6n  minuciosa,  y  los  que  deseen  obtener  m&s  detalles, 
pueden  ocurrir  &  su  obra  colosal:  "The  Native  Races 
of  the  Pacific  States." 

Los  Mayas  usaban  igualmente  el  maiz  en  sus  festi- 
vidades.  Los  Cakchiqueles  de  Guatemala,  eran  una 
tribu  Maya.  "Por  poco  hacen  del  maiz  un  dios,"  dice 
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un  antiguo  escritor.  Todos  los  trabajos  del  campo  eran 
acompafiados  de  rites  religiosos.  Los  hombreSi  por 
cjemploi  4  quienes  correspondia  la  mayor  parte  de  las 
tareas  del  campO|  se  abstenian  de  acercarse  &  sus  mu- 
jeres  durante  algunos  dias  antes  de  la  siembra  del  maiz. 
Quemaban  incienso  en  las  esquinas  de  los  plantios  en 
honor  de  los  cuatro  dioses  de  las  lluvias  y  del  vientOi 
antes  de  limpiar  las  tierras.  Consagraban  los  primeros 
frutos  4  sus  divinidades. 

Los  Peruanos,  durante  la  fiesta  de  Capacraqui,  que 
tenia  lugar  en  el  primer  mes  Baimi,  no  permitian 
que  ningtin  extranjero  se  alojara  en  Cuzco.  A  princi- 
pios  del  mes  Hatuncuzqui,  que  corresponde  4  nuestro 
mes  de  Mayo,  los  Peruanos  cosechaban  su  maiz  y  cele- 
braban  la  fiesta  Aymorai.  ''Yolvian  4  sus  casas  can- 
tando  4  traves  de  los  campos  y  trayendo  un  gran  bul- 
to  de  maiZ|  que  llamaban  Perua,  envuelto  en  ricas  tolas. 
Seguian  esas  ceremonias  durante  tres  noches,  implo- 
rando  el  Perua  para  que  preservara  sus  cosechas  de 
maiz  de  todo  peligro." 

Esta  revista  hist6rica  prueba  que  de  todas  las  plan- 
tasy  el  maiz  era  de  uso  general  entre  los  Indies. 

(?. — Sumario  y  Becapitulacidn. 

Examinando  los  dos  continentes  Americanos,  cien 
anos  antes  de  los  tiajes  de  Col6n|  se  demuestra  que  la 
mayor  parte  de  las  regiones  estaba  ocupada  por  tribus 
cazadoras  que  apenas  comenzaban  4dejar  la  vida  n6ma- 
dOi  para  adoptar  costumbres  semi  sedentariasagriculto- 
ras.  En  el  este  de  los  Estados  Unidos,  los  naturales  cor- 
taban  los  4rboles  por  medio  de  hachas  de  piedra,  sem- 
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braban  entre  ellos,  plantaban  el  maiz  en  los  puntos  des- 
cubiertos  de  los  montes  y  en  las  m&rgenes  de  los  rios 
donde  crecia  admirablemente.  La  pradera  estaba  ha- 
bitada  por  tribus  ndmades  cuya  ocupaci6n  principal 
era  la  caza  del  biifalo,  mientras  que  en  varias  r^o- 
nes  de  la  llanura  central,  algunas  tribus  m&s  sedenta- 
rias,  los  constructores  de  monticules  del  Ohio  y  los 
Pawnees  de  la  Luisiana,  comenzaban  &  dedicarse  &cul- 
tivar  maiz.  T7n  poco.m4s  al  oeste  y  en  los  lugares 
&ridos  de  esa  regi6n,  viyian  tribus  en  casas  de  adobe  y 
levantaban  sus  cosechas  por  medio  de  un  simple  ri^o. 
Muy  parecidos  &  esos  Pueblos  Indies,  por  el  estiloco- 
mtm.  de  sus  casas,  vivian  los  habitantes  de  las  pefias  que 
se  ocultaban  en  las  cuevas  y  rincones  de  los  caSones  de 
las  montanas.  Lejos,  hacia  el  sur,  en  las  llanuras  del 
An&huac,  vivia  una  tribu  que  poseia  ej6rcitos  perma- 
nentes,  un  gobierno  central,  ciudades  populosas  con 
temples,  palacios  y  mercados  abastecidos  con  los  pro- 
ductos  de  las  regiones  circunvecinas.  La  civilizacidn 
Nahua,  que  tanto  se  elevd,  fu6  sin  embargo  posterior 
&  otra  que  en  muchos  puntos  era  superior  &  la  de  los 
Aztecas,  pues  las  excavaciones  demuestran  todo  el  vi- 
gor y  la  fuerza  de  esa  raza  pacifica  y  agricultora. 

Las  diferentes  tribus  de  la  raza  Americana  muestran 
todas  ellas  idiosincrasias  peculiares,  pero  el  estudio  lin- 
giiistico  prueba  que  4  pesar  de  todas  esas  variedades, 
la  agricultura  Americana  provino  de  un  solo  origen 
ccftnlin:  los  Mayas  del  centre  de  Mexico. 

Las  comparaciones  fiIol6gicas  prueban  que  los  Indies 
del  este  del  Mississipi:  los  Iroqueses,  los  Algonquinos, 
los  Muskogees  y  los  constructores  de  monticules,  obte- 
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nian  maiz  que  les  venia  del  otro  lado  del  'Tadre  de  las 
AguaSi"  probablemente  de  los  Caddos,  quienes  lo  te- 
nian  ellos  mismos  de  las  tribus  del  norte  de  Mexico. 
Los  Pueblos,  como  la  arqueologiay  la  etnologia  pare- 
<^n  probarlo,  habian  dejado  hacia  apenas  unos  siglos, 
la  vida  salvaje  que  aun  Uevan  los  Apaches  y  los  Na- 
vajoes;  por  consiguiente,  su  agricultural  comparada  con 
la  de  los  Mayas,  era  bastante  reciente.  La  filologia  co- 
loca  4  los  Nahuas  en  el  grupo  Shoshoneano  con  los  po- 
bres  comedores  de  raices  de  las  Uanuras:  los  TTte.  Sus 
instintbs  guerreros  y  su  afici6n  &  las  conquistas,  los  hi- 
cieron  dirigirse  hacia  el  sur,  hastaque  llegaron  al  valle 
del  An&huao,  donde  encantados  con  las  regiones  apaci- 
bles  y  ricas  que  lo  circundan,  abandonaron  su  vida  sal- 
vaje  6  imitaron  la  ciyilizaci6n  superior  y  la  agricultura 
de  las  tribus  yecinas  (Mayas). 

La  arqueologia  y  la  etnologia  colocan  4  los  Mayas 
&  la  vanguardia  como  agricultores  y,  para  adquirir 
esa  situaci6n,  necesitaron  un  tiempo  considerable;  la 
agricultura  de  Yucat&n  y  la  de  la  regi6n  central  del 
sur  de  Mexico,  que  fueron  los  lugares  donde  habit6 
constantemente  esa  raza,  son  anteriores  4  la  agricul- 
tura del  Peru  y  4  la  de  los  constructores  de  pueblos. 
Los  jeroglificos  del  Palenque  indican  que  el  maiz  era  el 
principal  alimento  del  pueblo  de  Yucat4n;  primero  lo 
distribuian  nada  m4s  entre  las  tribus  vecinas,  que  por 
medio  del  tr4fico  lo  llevaron  hasta  los  limites  m4s  le- 
janos  del  continente.  La  suposici6n,  demostrada  por 
la  arqueologia,  la  historia,  la  etnologia  y  la  filologia 
de  que  el  centre  y  el  sur  de  Mexico  fueron  los  paises 
de  que  el  maiz  es  originario,  se  encuentra  apoyada  por 
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la  bot&nica  y  la  meteorologia.  Todas  las  plantas  inti- 
mamente  relacionadas  con  el  maiz  son  mexicanas.  Se 
admite  como  principio  evolutiyo  que  varias  espedes 
pertenecientes  al  mismo  g6nero,  6  varios  g6neros  perte- 
cientes  &  la  misma  tribu,  &  pesar  de  encontrarse  dis- 
tribuldas  en  las  regiones  separadas  del  globo,  de- 
ben  haber  procedido  del  mismo  origen  puesto  que  des- 
cienden  del  mismo  prc^enitor.TambiSn  es  obvio  que 
los  individuos  de  una  misma  especiOi  aunque  se  ba- 
llon ahora  en  regiones  distantes  unas  de  otras,  deben 
proceder  del  mismo  punto  donde  se  produjeron  sus 
antecesores,  pues  es  inadmisible  que  indiyiduos  id^- 
ticamente  iguales  hayan  side  producidos  por  antece- 
sores  enteramente  distintos.  Aplicando  estos  prind- 
pios  al  maizy  sacamos  como  conclusidn  que  dicho  cereal 
fu^  de  origen  mexicano.  Los  monotipos  y  gSneros  que 
no  contienen  mds  que  un  ntimero  limitado  de  especies, 
estan  reducidos  en  general  4  una  &rea  muy  pequefia 
de  terrene.  El  Zea  es  un  monotipo  y  como  eBt&  par- 
ticularmente  desprovisto  de  medios  naturales  para  es- 
parcirsOi  la  drea  de  su  origen  primordial  ha  de  haber 
side  muy  limitada.  El  descubrimiento  de  una  forma 
de  maiz  muy  primitiva,  en  M6xicO|  ayuda  &  determi- 
nar  los  limites  de  la  region  donde  apareci6  la  especie 
silvestre.  La  meteorologia  permite  fljar  de  una  mane- 
ra  m&s  positiva  los  limites  de  esa  &rea.  La  cuesti6n  que 
se  presenta  naturalmente,  es  la  de  sabw  en  qu6  regi6n 
de  la  parte  central  del  sur  de  M6xico  encontraron  los  In- 
dies el  maiz  por  primera  vez.  El  pais  originario  de  esa 
planta  no  debe  buscarse  en  las  regiones  bajas  ni  en  las 
montafiaSi  pues  el  maiz  no  prospera  en  los  dimas  hd- 
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medos  y  cdlidos,  donde  se  da  la  planta  que  produce  la 
tapioca.  La  regidn  situada  &  una  altura  de  m&s  de 
4,500  pies  sobre  el  nivel  del  mar  y  al  sur  del  grade 
veiiitid6s  de  latitud  norte  y  al  norte  del  jio  Ooatzacoal- 
cos  (noventa  y  cuatro  grades  al  oeste  del  meridiano  de 
Greenwich  y  diez  y  siete  de  latitud  norte)  y  el  Istmo 
de  Tehuantepec  llenan  mejor  las  condiciones  que  la  es- 
pecie  silvestre  necesesita  para  su  desarrollo. 

El  testimonio  de  los  hechos  referidos  colocan  el  si- 
tio  originario  del  maiz,  nuestro  cereal  americanOi  en 
la  parte  central  de  Mexico. 

A  pesar  de  ser  un  heoho  indisputable  que  el  maiz 
es  de  origen  amerieaiio  y  de  los  asertbs  de  hombres  ta- 
les como  Dodoens,  CamerariuSi  Matthiolii  Gerard, 
Bay,  Farmentier,  Discourlitz,  Bompland,  DeCandolle, 
Humboldt,  Darwin,  F.  Unger,  von  Heer,  James,  Tar- 
gioni-Tazzetti,  Hooker,  Figuier,  Nuttall,  Mrs.  Sum- 
mery ille  y  Flint,  sin  embargo  se  ha  asegurado  que  al 
contrario  el  maiz  es  de  origen  oriental.  Bock,  (1532), 
Buellius  (1536)  Fuchsius  (1542),  Sismondi,  Michaud, 
Gregori,  Lonicer,  Begnier,  Yiterbo,  Tabernamontanus, 
Bonafous,  St.  John,  De  Herbelat  y  Klippart  atribu- 
yen  al  maiz  un  origen  asi&tico. 

Hist6ricamente  una  discusi6n  sobre  el  asunto  es 
muy  interesante. 

Los  antiguos  autores  de  obras  sobre  agricultura, 
Teofrasto,  Yarro,  Columela,  Flinio,  Falladius,  Gale- 
no  y  Dioscorides  no  haoen  menci6n  del  maiz.  El  prin- 
cipal argumento  que  existe  en  flavor  del  origen  asi4ti- 
CO  del  maiz  tiehe  por  base  una  carta  del  srglo  trece,  la  ^ 
carta  de  Incisa  segtin  la  cual  los  cruzados,  en  1204  re- 
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galaron  &  la  ciudad  de  Incisa  un  pedazo  de  la  verda- 
dera  cruz  y  un  saco  conteniendo  una  semiUa  de  un  co- 
lor amarillo.  El  conde  de  Riant  demofltr6  que  diclia 
carta  no  es  mM  que  una  falfiificaci6n  de  un  impostor 
moderno. 

Los  nombres  de  trigo  de  Turquia,  grano  Siciliano, 
grano  Espanol,  grano  de  Guinea,  grano  Romano,  ban 
sido  tornados  como  argumento  en  apoyo  del  origen 
oriental  del  maiz,  pero  dichos  nombi*es  prueban  tanto 
como  la  palabra  turkey  (ooq  d'Inde  pavo)  pruebael 
origen  turco  del  aye  americana. 

£1  silencio  absolute  de  los  viajeros  que  visitaron  el 
Asia  y  el  AMca  antes  del  descubrimiento  de  la  Ame- 
rica, es  un  argumento  contrario  al  origen  oriental  del 
maiz.  A  pesar  de  eso  la  China  ha  sido  frecuentemente 
'llamada  el  paiz  originario  del  maiz;  e8taversi6n  seha 
generalizado,  debido  &  un  grabado  que  aparecid  en  una 
antigua  obra  china  sobre  historia  natural.  El  Dr. 
Bretschneider,  que  es  una  autoridad  respecto  4  plan- 
tas  cultivadas  chinas,  no  vacila  en  declarar  que  el  maiz 
no  es  una  planta  natural  de  ese  pais  y  Shigeno  Aneki 
ha  tratado  de  probar  de  que  mode  ciertos  episodios 
hist6ricos  han  sido  ^^arreglados"  en  el  Jap6n  bajo  la 
dinastia  Tokugawa  de  Shoguns.  **Una  ligera  reflexidn 
probard  que  semejantes  manipulaciones  de  la  historia 
son  m&s  bien  una  regla  que  una  excepci6n  en  los  pai- 
ses  asi&ticoB.  El  amor  de  la  verdad  por  respeto  &  la 
verdad  misma  no  es  la  caracteristica  de  la  raza  huma- 
na,  pero  es  uno  de  los  rasgos  excepdonales  del  espiri-. 
tu  europeo'  moderno,  que  se  ha  venido  desarroUando 
lentamente  debido  4  dirersas  causas,  principalmente 


Digitized  by 


85 

^  los  h&bitos  de  exactitud,  en  los  que  las  ciencias  fiai- 
cas  ban  ejercido  una  poderosa  influencia.  Fuera  de  la 
Europa  y  sus  colonias,  en  todas  partes  es  facil  desna- 
turalizar  la  historia,  porque  semej  antes  adulteraciones 
no  ofenden  4  nadie  particularmente,  porque  en  gene* 
ral  las  gentes  no  saben  nada  del  asunto  y  porque  aun- 
que  esten  informados  no  disponen  de  los  medios  ni 
tienen  voluntad  de  criticarlos."  Siebol  coloca  el  pais 
originario  del  maiz  en  el  Japdn,  pero  Bein  rechaza  ter- 
minantemente  el  origen  Japon^s  del  maiz.  El  maiz  no 
Be  usa  mucho  como  alimento  en  el  Jap6n  y  no  se  oo- 
nocen  alii  m4s  que  dos  variedades.  El  nombre  japon^ 
del  maiz  (to-mosakoski  6  naubau-kibi|  grano  de  los 
b&rbaros  del  sur,  (Portugueses  6  espanoles)  indica  cla- 
ramente  un  origen  extranjero. 

Todos  esos  argumentoa  examinados  cuidadosamente 
se  reducen  4  la  nada  y  no  arguyen  en  lo  m4s  minimo 
contra  el  origen  americano  del  maiz. 

CAPITULO  III. 

Distribucion  geogrdfica. 

El  maiz,  segiin  todas  las  probabilidadeSi  tuvo  su  ori- 
gen en  una  localidad  reducida,  situada  4  una  altura  de 
mds  de  4,500  pies  sobre  el  nivel  del  mar,  al  Norte  del 
Istmo  de  Tehuantepec  y  al  Sur  del  grado  veintidds  de 
latitud  Norte,  cerca  del  antiguo  asiento  de  las  tribus 
Mayas^.  Casi  no  hay  duda  que  los  Mayas  fueron  los 
primeros  que  cultivaron  el  maiz  y  lo  distribuyeron  en 
todas  direcciones.  La  epoca  en  que  este  pueblo  sali6 
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de  su  obscuro  salvajismo  no  es  conocida,  pero  no  es  an- 
terior &  la  er^  cristiana.  Esto  establece  un  Hmite  para 
el  cultivo  primordial  del  maiz.  De  los  Mayas  el  uso 
del  maiz  se  esparci6  hacia  el  Norte  y  hacia  el  Sur.  Las 
tribus  de  Nicaragua  y  del  Istmo  obtuvieron  el  maiz 
de  las  tribus  del  Norte.  Los  indios  del  Itsmo  comer- 
ciaban  con  los  Chibchas  que  mantenian  continuas  re- 
laciones  comerciales  con  el  Estado  Feruano,  situado  en 
la  region  de  Quito.  La  raza  ind6mita  Inca  ensancli6 
su  territorio  por  medio  de  la  conquista  y  extendi6  su 
influencia,  su  dominio  y  su  agricultura  hasta  los  limi- 
tes  m&s  retirados  de  Chile.  El  estudio  de  la  filologia 
comparada  proporciona  una  pfUeba  definitira  de  que 
las  tribus  salvajes  de  El-Gran-Chaco  y  de  las  Cordi- 
lleras aprendieron  de  los  Incas  el  uso  del  maiz,  puea 
las  tribus  establecidas  en  las  m&rgenes  de  los  rios  XTca- 
yali,  Mamore  y  Beni,  usan  nombres  tomados  del  idio- 
ma  Peruano  para  designar  el  maiz.  Los  Arawakes, 
que  despu6s  poblaron  las  islas  de  las  Indias  Occiden- 
taleSi  conocian  el  maiz  cuando  todavia  vivian  en  sus 
primitives  aduares  situados  en  las  montanas  de  Boli- 
via, y  es  probable  que  los  conocimientos  que  en  agri* 
cultura  poseian  los  tomasen  de  pueblos  mds  civiliza- 
dos,  de  sus  vecinos  de  la  costa  del  Facifico.  Las  palabras 
Arawakes,  que  para  denominar  el  maiz  emplean  las 
tribus  de  las  Islas  y  las  de  la  America  Central  del  Sur 
son  en  muchos  casos  id6nticas,  y  por  consiguiente  se 
puede  asegurar  que  el  maiz  fu6  llevado  por  los  Cari- 
bes  y  los  Arawakes  del  continente  Sur  Americano  4 
la  Florida  por  la  Guayana,  las  Grandes  y  las  pequefias- 
Antillas. 
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Lo8  Xahuas  tomaron  en  gran  parte  de  los  Mayas 
sus  artes,  sus  ciencias  y  su  agricultura.  La  agricultu- 
ral principal  ocupaci6n  de  la  raza  Azteca,  se  extendi6 
4  los  Indios  Pueblos  que  vivian  en  las  m&rgenes  del 
Bio  Grande  y  de  alii  se  extendi6  al  este  hasta  el  Mi- 
ssissippi. El  estudio  linguistico  comparado  demuestra 
que  los  indios  Chahta-Maskokis  tenian  para  designar 
el  maiz  palabras  tomadas  de  otra  lengua,  indicando 
que  el  cereal  les  vino  del  oeste  atravesando  el  ^Tadre 
delasaguas"  (Mississippi).  '^Algunasdeesastribusdel 
sur  son  sem^jantes  d  los  constructores  decasas  de  tie- 
rra,  que  fueron  rechazados  hacia  el  sur  por  la  inva- 
si6n  Iroques-Algonquina.  En  los  tiempos  de  revueltas 
y  de  conquista,  la  propensi6n  &  la  imitacidn  es  pode- 
rosa  y  la  imitacidn  entre  tribus  es  atin  m&a  notable 
que  la  que  se  efecttia  pariicularmente  de  uno  4  otro  in- 
4iyiduo.  Es  f&cil  demostrar  de  qu6  mode,  bajo  la  in- 
fluencia  de  la  competencia  de  razas,  la/  violencia  del 
cambio  de  situacion,  obr6  sobre  dichas  tribus  para  ini- 
eiar  nueyas  costumbres  y  adelantos  encaminados  & 
conseguir  un  grade  m&s  elevado  de  ciiltura.  Este  cam- 
bio de  cultura  efectuado  entre  tribus  se  verified  cuando 
los  Algonquinos  y  los  Iroqu^s  se  movieron  bacia 
el  sur  y  aprendieron  simult&neamente  los  primeros 
rudimentos  de  la  agricultura. 

La  regi6n  del  Norte  estaba  limitada  por  la  linea 
isoterma  de  50''  F  (IS""  C)  6  sea  la  latitud  de  los  gran- 
des  lagos.  El  maiz  puede  con  seguridad  cosecharse  en 
Maine  &  algunas  millas  al  sur  de  Umbagog.  Con  me- 
nos  seguridad  puede  cosecharse  en  las  orillas  de  los 
lagos  y  arriba  de  las  Uanuras  del  Penobscot  el  cultivo 
del  maiz  es  aleatorio. 
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En  la  America  del  Sur,  del  lado  este  de  los  Andes 
el  culti vo  del  maiz  se  limitaba  &  las  regiones  relatira- 
mente  privadas  de  selvas  y  donde  el  terreno  era  bas- 
tante  elevado  para  favorecer  el  desarrollo  de  la  planta. 

El  mapa  del  hemisferio  oeste  (L&mina  4^)  que  acom- 
pafia  este  capitulo  muestra  el  pais  originario  del  maiz 
y  su  distribuci6n  en  las  diversas  regiones,  asi  como  las 
6pocas  de  su  distribuci6n.  Es  probable  que  el  maiz 
lleg6  al  Rio  Grande  por  el  afio  de  700.  Humboldt 
afirma  que  lositztecas  aprendieron  el  cultivo  del  maiz 
por  el  afio  de  666.  Por  el  afio  de  1000  lleg6  4  las  costas 
del  Maine.  Los  Incas  hacian  uso  del  maiz  antes  del 
afio  de  700.  El  cultivo  del  maiz  se  practicaba  en  los  dos 
continentes  y  en  las  islas  del  Golfo  de  Mexico  antes  del 
afio  de  1492,  pues  cuando  los  Europeos  llegaron  4 
Am^rioa,  encontraron  el  maiz  en  todas  partes.  LosEu- 
ropeos  lo  llevaron  &  Europa,  de  donde  se  extendi6  & 
las  dem&s  partes  del  mundo. 

El  maiz  fn&  introducido  primero  &  Espafia.  Gerard 
en  su  "Herbario,"  dice  que:  "esa  clase  de  grano  fue 
primero  Uevado  d  Espafia  y  de  alii  4  las  dem4s  pro- 
vincias  de  Europa,  no  (como  algunos  suponen)  de  la 
Asia  menor,  que  pertenece  &  los  dominios  de  Turquia, 
sine  de  America  y  de  las  islas  cercanas,  como  tambi^n 
de  la  Florida,  Virginia  6  Norumbega.  M.  E.  Discour- 
litz,  dice  terminantemente  que  el  maiz  fue  llevado  4 
Europa  por  los  Espafioles  del  Perti,  y  Mathioli,  en 
1646  afirma  que.  el  nombre  de  trigo  de  Turquia  dado 
al  maiz  no  es  adecuado  y  que  deberia  ilamarse  trigo 
Indio  porque  vino  de  las  Indias  Occidentales. 

Los  nombres  dados  al  maiz  en  Espafia,  en  B61gica,  en 
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Francia,  en  Alemania,  en  Grecia,  en  Italia,  en  Buaia^ 
en  laSicilia  y  en  Suecia,  indican  que  el  maiz  provenia  de 
Turquia,  pero  esta  confusi6n  fue  debida  &  que  los  pai- 
ses  recien  descubiertos  los  conf  undieron  con  las  Indias 
Orientales  y  que  el  comercio  con  estas  ultimas  se  efec- 
tuaba  por  la  Turquia  y  el  Este  del  Mediterr^eo.  Es- 
te  equivoco  geogr^fico  no  fu6  rectificado  sino  hasta  el 
alio  de  1522,  cuando  por  primera  vez  se  le  di6  la  Yuel- 
ta  al  globo  y  qu6d6  probado  que  las  tierras  descubier- 
tas  en  el  Oocidente  eran  enteramente  distintas  del  Oon- 
tinente  Asi&tico.  Pero  el  nombre  dado  al  maiz  persisti6 
y  form6  parte  del  lenguaje  corriente  y  pasado  algtin 
tienjpo  f u6  ya  imposible  corregir  el  error.  Francia  pa-  * 
rece  haber  importado  la  planta  de  Espafia  y  de  las  In- 
dias Occidentales.  Granos  de  maiz  fueron  sembrados 
en  el  siglo  XYI  en  los  jardines  de  Espafia,  Italia, 
Francia,  Alemania  6  Inglaterra  y  poco  deepues  la 
planta  fue  cultivada  en  mayor  escala  en  los  campos. 
Se  generaliz6  bajo  el  nombre  de  kukuruz  en  Turquia 
en  las  regiones  del  Danubio  y  en  Hungria. 

De  Italia  se  \ler6  &  Alemania,  con  el  nombre  de  trigo 
de  Turquia  6  walschkorn.  "Nuestra  Alemania"  dice 
Hieronymus  lEbck  (Tragus)  en  su  "Neu  Kreiiterbuch, 
Strassburg,  1539;"  '^se  llamar&  pronto  la  Arabia  feliz 
porque  aclimatamos,  dia  por  dia,  una  gran  parte  de 
plantas  extranjeras,  entire  las  cuales  el  gran  walsch- 
korn no  esla  de  menos  importancia."  Italia  ohtuvo 
probablem&nte  la  semilla  de  Sicilia  y  de  Espsma  y  la 
Sicilia  la  obtuvo  de  Espafia  y  de  las  Americas.  Existe 
una  gran  conf  usi6n  de  nombres.  El  maiz  en  Lorena  y  en 
los  Yosge®  se  llama  grano  Romano;  en  Toscana  grano 
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Siciliano;  en  Sicilia  grano  Indio;  en  los  Pirineos  grano 
Espafiol;  en  Provenza  grano  de  Barbaria  6  grano  de 
Guinea.  Los  Turcos  lo  Uaman  grano  Egipcio  y  los 
Egipcios  dhourrah  Sirio.  Pero  el  nombre  mfo  vulga- 
rizado  era  trigo  de  Turquia,  que  le  vino  de  un  error 
relatiro  4  su^  origen.  Buellius  fu6  el  primero  que  em- 
pled  ese  nombre  en  1596.  Lo  que  se  puede  dedr  con 
seguridadi  es  que  el  maiz  fu6  llevado  al  Norte  y  al  cen- 
tre de  Europa  de  los  paises  que  forman  las  costas  del 
mar  Mediterr^neo.  Los  Portugueses  lo  introdujeron  al 
continente  africano  bacia  el  siglo  XY I,  y  se  cultiva  m&s 
6  menos  desde  el  mediterraneo  y  el  Desierto  de  Libia 
hasta  el  Cabo  de  Buena  Esperanza.  Llama  particular 
mente  la  atenci6n  el  hecho  de  que  la  mayor  parte  de 
las  plantas  cultivadas  en  el  Congo  y  entre  estas  espe- 
cialmente  las  dem&s  importancia,  ban  sido  introdud- 
das  al  pais  de  otras  partes  del  globo,  tales  como  el  maiz, 
el  manive  6  cazabe  y  la  pina. 

Pronto  illeg6  el  maiz  4  la  Lidia  y  al  Burmah.  Ba- 
den Powell  hace  notaren  su  "Punjaub  Products,"  que 
el  maiz  se  desarrolla  parfectamente  en  donde  quiera, 
sobre  las  lomas  y  parece.fruotificar  tambi^n  en  un  cli- 
ma  templado  como  en  uno  tropical^  4  una  ^Itura  de 
7,000  pies  y  aun  &  alturas  mayores.  Eik  el  principal 
producto  que  cosecha  la  gente  y  durante  seis  meses 
del  afLo  constituye  su  alimento  ordinario.  En  los  ya- 
lies  lo  sustituye  el  arroz,  pero  aun  alii  mismo  siem- 
pre  hay  im  pequefio  plantio  de  mai^  al  derredor  de 
las  cabanas  de  los  labradores. 

Los  Chinos  usaron  el  maiz  poco  despuds  del  descu- 
brimiento  de  America,  pues  los  Portugueses  llegaron 
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&  Java  en  1496  y  &  China  en  1516.  Mayers  piensa  que 
el  maiz  fue  introducido  &  China  de  la  Baja  Mongolia 
durante  el  siglo  XVI.  La  introducci6n  del  maiz  &  la 
China  &  traves  de  la  Mongolia  es  del  todo  improbable, 
pero  la  fecha  de  un  tratado  de  Historia  Natural,  pu- 
blicado  en  1597  (Pen-tsao-kung-mu),  nos  proporcio- 
na  pruebas  abundantes  de  que  los  chinos  no  conocian 
el  maiz  antes  del  descubrimiento  de  Am6rica. 

1557.  El  maiz  es  introducido  al  Cabo  de  las  islas  Verdes. 
1593.  Hawkins  encuentra  el  maiz  en  las  Canarias. 
1595,  El  maiz  es  introducido  d  las  Islas  Marquesas. 
1775.  Thunber  coloca  el  mafz  en  el  niimero  de  las  plan- 
tas  comestibles  del  Jap6n. 

El  cultivo  del  maiz  se  extiende  actualmente  en  todo 
el  continente  Americano.  En  Europa,  de  Gasparin 
considera,  como  siendo  las  regiones  del  maiz,  las  llanu- 
ras  situadas.  4  los  lados  de  los  Firineps,  los  valles  que 
se  desprenden  del  Jura,  Italia,  Cotintip,  Austria  y 
Hungria.  Se  cultiva  tambien  en  la  Asia  Menor,  en  la 
India,  e^a  la  China,  en  las  islas  Filipinas,  en  el  Archi- 
pi^lago  Malayo  y  en  Australia,  y  constituye  en  todas 
esas  regiones  un  alimento  de  mncha  importancia  para 
las  gentes^  para  los  animates.  Su  sorprendente  y  rd- 
pida  generalizaci6n  en  un^tiempo  tan  corto  ha  depen- 
dido  de  los  mSritos  que  posee  la  plantacomo  articulo 
alimenticio. 
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CAPlTULO  IV. 

ESTUDIO  QUfMICO. 

El  estudio  quimico  de  una  planta  es  importante  por 
las  razones  siguientes:  P  Es  necesario  conocer  el  va- 
lor de  la  planta  considerada  como  alimento  para  el 
hombre;  esta  circunstancia  ha  sido  determinada  por 
la  prdctica,  pero  los  andlisis  cientificos  son  indispensa- 
bles  si  se  quiere  comparar  un  alimento  nuevo  con  otros 
m&B  antiguos  y  de  uso  ya  establecido.  Los  alemanes 
ban  hecbo  cuidadosos  andlisis  con  ej  objeto  de  descu- 
brir  los  alimentos  m&s  baratos  y  m&s  econdmicos  para 
usarlos  en  el  ejercito,  y  el  departamento  encargado  del 
asunto,  ha  fijado  su  atenci6n  en  el  maiz.  2^  Diferen- 
tes  plantas  toman  de  la  tierra  proporciones  variables 
de  substancias  nutritivas  y  por  lo  mismo  es  necesario 
determinar  la  p6rdida  que  sufre  la  tierra  para  repa- 
rarla.  3^  Productos  antes  perdidos  se  aprovechan  aho- 
ra.  Esto  es  esencial  para  utilizar  los  productos  secun- 
darios.  Los  an&lisis  quimicos  que  se  dan  &  continua- 
ci6n  ban  sido  escojidos  y  arreglados  tom&ndolos  de  las 
jores  autoridades. 

TABLA  I. 

BELACION  en  peso  entre  las  diferenUs  partes  del  maiz 
en  estado  verde. 


Hojas  

Espigas  

Mazorca  

Parte  superior  de  la  cafia. 

Idem  mediana  de  id  

Idem  inferior  de  id  


100.00 


Digitized  by  Google 


48 


El  siguiente  an&lisis  muestra  someramente  la  cons- 
tituci6n  de  la  planta  en  distintas  epocas  de  su  desarro- 
Uo.  Bousingault  da  un  an&lisis  de  un  tallo  6  germen 
de  maiz  despues  de  un  periodo  de  veinte  dias  de  ger- 
minaci6n:  se  ha  adoptado  para  este  capltulo  y  aparece 
en  la  tabla  siguiente.  A  medida  que  el  embri6n  crece 
la  reserva  de  materiales  disminuye  en  cantidad  en  la 
semllla.  Esos  materiales  se  trasladan  al  tallito,  y  son 
utilizados  para  la  formaci6n  de  nuevo  protoplasma  y 
nuevas  paredes  de  celulas.  "Esta  al^sorci6n  de  dichas 
substancias  por  el  embridn  da  por  reSultado  que  las 
celulas  de  savia  del  tejido  se  Uenan  con  ellas,  pues  la 
absorci6n  es  mucho  mfis  r&pida  que  la  perdida  6  gas- 
to  en  la  formaci6n  de  substancias  proteicas;  por  consi- 
guiente  la  planta  pronto  adquiere  mayor  cantidad  de 
esas  substancias  que  la  que  contienen  los  6rganos  en 
que  se  forman.  Si  la  planta  crece  bajo  condiciones  fa- 
Yorables,  dichas  substancias  desaparecen  gradualmen- 
te  y  esto  coincide  con  un  aumento  en  la  cantidad  de 
substaficia  proteica  contenida  en  el  tallo."  La  siguien- 
te tabla  demuestra  ese  resultadq: 


TABLA  II. 

ANALISIS  de  semillas  y  tallos  despues  de  veinte  dias 
de  germinaeidn.  Peso  absoluto  en  gramos. 


PMO  TOTAL  8(00, 

HldntM  da 
oarbto.  Al- 
mldda* 
A  (dear. 

AOdI*. 

OtlDlora. 

SntaUnelA 
Bltiogtnft' 

Oenlsai. 

8al»itaiielu 
extrMtlTM. 

Gr. 

Gr. 

Gr. 

Gr. 

Gr. 

Gr. 

Gr. 

  8.636 

6.386 

0.463 

0.516 

0.880 

0.156 

0.235 

  4.529 

1.730 

0.150 

1.316 

0.880 

0.156 

0.297 
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PBKIODO  DE  DESAKROLLO. 
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La  tabla  anterior  da  los  an&lisis  de  una  planta  de 
maiz  en  diferentes  periodos  de  su  desarrollo.  Esta  ta-  . 
bla  demuestra  la  tendencia  de  la  planta  4  aumentar  r4- 
pidamente  en  todas  las  partes  que  la  constituyen  hasta 
el  6  de  Agosto.  Despues  de  esa  fecha,  las  substancias 
se  dirigen  &  la  mazorca  y  4  los  granos,  y  el  aumento 
proviene  de  la  actividad  de  la  vaina  m&s  bien  que  de 
las  hojas.  Las  hojas  situadas  abajo  del  octavo  6  nove- 
no  nudo,  sitio  habitual  de  la  mazorca,  cesan  en  sn  ac- 
tividad productora  y  se  secan,  mientras  las  que  estdn 
situadas  m&s  arriba  transmiten  su  substancia  &  la  ma- 
zorca, y  despues  de  secas  constituyen  un  material  de 
menos  valor  que  las  hojas  de  la  parte  de  abajo.  Ambas 
al  secarse  se  ponen  muy  quebradizas  y  se  pierden  al 
tiempo  de  la  cosecha. 

La  tabla  siguiente,  preparada  para  el  Departamen- 
to  de  Agricultura  de  los  Estados  XTnidos,  y  formada 
con  los  informes  de  cuarenta  y  nueve  estaciones  expe- 
rimentales  y  con  dates  tornados  de  muchas  otras  fuen- 
tes,  asi  como  de  las  pubiicaciones  de  las  escuelas,  cole- 
gios  y  sociedades  de  agricultura  de  los  Estados  Unidos 
y  del  Canada,  representa  una  compilaci6n  de  todcis  los 
an&lisis  publicados  antes  del  V  de  Septiembre  de  1890. 
Los  quimicos  modernos  se  han  servido  de  metodos  di- 
versos  para  sus  operaciones;  asi  es,  que  se  nota  una  li- 
'gera  discrepancia  entre  los  resultados  de  los  an&lisis 
anteriores  y  de  los  recientemente  publicados. 
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TABLA  IV  (a). 

PROMEDIO  de  los  andlisis  del  maiz  para  forraje  de  distintas 
variedades.  Cortado  verde. 


FBESCD  6  SECADO  AL  AIRE. 


K6a. 

da 
MiillaU. 

Pr«teiB&. 

if 

MatcrlM 
Ubnc 

QfMB. 

Flint  

40 

79.80 

1.10 

2.00 

4.80 

12.10 

0.70 

53 

79.00 

1.20 

1.70 

6.60 

12.00 

0.60 

21 

79.10 

1.80 

1.90 

4.40 

12.80 

0.60 

129 

79.80 

1.20 

1.80 

5.00 

12.20 

0.60 

TABLA  IV  (b). 

PROMEDIO  de  los  andlisis  del  maiz  para  forraje  de  distintas 
variedades.  Cortado  verde. 


CALGULADOS  LOS  COUPONENTES  SIN  AGUA. 


N4a. 
da 

C«aliM. 

Protolna. 

Ftbr*. 
(Cclalom). 

IfAtcrlM 
eztraetiTM 
Ukre*. 

OCBN. 

40 

5.20 

9.70 

21.80 

60.60 

3.20 

63 

6.70 

8.30 

26.80 

57.10 

2.60 

21 

6.00 

8.96 

21.20 

61.70 

2.20 

129 

5,60 

8.80 

24.10 

58.90 

2.60 

Dai90s  un  an&lisis  de  la  raiz  del  maiz.  La  raiz  par- 
ticularmente  en  el  ultimo  periodo  del  desarrollo,  se* 
halla  cubierta  de  una  incruataci6n  obscura  muy  yisco- 
sa,  compuesta  de  arena  y  arcilla,  y  que  no  se  puede  qui- 
tar  sine  lavandola  y  restreg&ndola  repetidas  veces  y 
atin  asi  conserva  bastante  materia  terrosa  como  lo  de- 
muestran  los  an&lisis. 
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TABLA  V. 

PEOMEBIO  de  laomposicion  aproodmada  de  las  raices  hacia 
el  fin  dd  ultimo  periodo  del  desarrollo. 


Cenizas  

Eter  

Fibra  bnita.  

Proteina  bruto.. 
Carbohidratos  .. 
NitnSgeno  , 


2.93 

0.48 
41.94 

6.43 
48.22 

1.03 


TABLA  VI. 

PROMEDIO  de  la  composicion  de  las  cenizas  de  la  raiz  de  una 
planta  de  tiiaiz.  For  ciento. 


JOBlo  21. 

StptaK  10. 

Silice  

16.73 
8.21 
4.38 

10.12 
6.37 

37.96 
2.58 

32.10 
0.22 

14.41 
6.57 
4.02 

37.69 
4.38 

Cal  

Total  

85.32 

98.39 

14.68 

1.61 

TABLA  Vn. 

PROMEDIO  de  la  composicion  de  las  diferentes  partes  de 
una  planta  de  maxz 


KtpigM. 

Uaxorou. 

*  TMft 
1* 

planta. 

Part* 
■nperlor. 

Part© 

Part« 

iDferior. 

6.27 

11.09 

6.28 

4.84 

8.86 

8.37 

6.47 

Qrua  soluble  en  el  Ster  

1.90 

2.60 

1.80 

1.00 

0.40 

0.80 

1.28 

4.70 

8.30 

6.60 

17.00 

20.60 

21.00 

11.77 

25.28 

78.61 

64.83 

89.49 

88.66 

85.79 

66.85 

66.70 

2.90 

10.60 

88.10 

88.80 

88.00 

18.87 

6.20 

1.70 

10.99 

4.67 

2.69 

1.74 

6.74 
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TABLA  VUI. 


PEOMEDIO  de  la  composieion  centesimal  de  las  cenizas  de  las 
diferentes  partes  de  la  planta  de  maiz. 


Toda 
la 

pluiu. 

llaxoreaa. 

H<Om. 

Parte 
lapeiior. 

Parte 
media. 

Parte 
SaJMor. 

Acido  fosfdrico.... 

7L70 

83.50 

8.97 

10.01 

9.07 

14.02 

7.17 

8.81 

8.58 

8.21 

6.18 

5.61 

8.65 

8.81 

1.85 

3.52 

1.04 

2.78 

2.15 

trazas. 

1.85 

4.41 

27.11 

1.23 

7.88 

14.61 

2.41 

4.41 

8.26 

21.86 

6.78 

10.87 

12.57 

8.89 

8.26 

Oal  

12.96 

8.46 

18.78 

11.87 

10.29 

14.81 

12.96 

6.60 

7.04 

5.64 

15.03 

10.52 

8.78 

6.60 

0.51 

trazas. 

0.46 

0.11 

2.08 

0.68 

0.51 

64.75 

0.84 

68.76 

85.88 

29.88 

41.87 

54.75 

0.18 

0.09 

0.18 

0.08 

8.27 

1.49 

0.18 

100.00 

100.00 

100.00 

100.00 

100.00 

100.00 

100.00 

En  el  siguiente  capitulo  se  tratard  la  fabricaoi6n  del 
papel  de  maiz.  Es  por  tanto  necesario  determinar 
exactamente  la  composicidn  de  la  corteza  del  maiz,  de 
la  que  principalmente  est4  formada  la  pulpa  con  que 
se  fabrica  [Schweitzer]. 

TABLA  IX. 

Andlisis  aprozimado  de  la  corteza  del  maiz,  Sqf>iiembre  10. 


Cenlza   6.23 

Exlraclo  et^reo   0.83 

Celulosa   33.77 

Proteina   4.37 

Hidratos  de  carb6n   54.80 

Nitr6geno   0.70 
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TABLA  X. 

iVomedu)  de  la  composidin  de  la  corteea  del  matz.  Septiembre  10. 


Silice  

Oxido  de  fierro. 
Acidofosf6rico.. 

Cal  

Magnesia  

Potasa  

Sosa  

Total  

Pdrdidas  


86.22 
0.33 
2.03 
5.68 
6.62 

87.66 
2.68 


91.16 


8.84 


La  tabla  siguiente  muestra  el  tSrmino  medio  de  500 
an&lisis  hechos  sobre  grano  de  maiz  de  las  variedades 
dent^  flinty  sweet  y  pop^  cosechadas  en  los  Estados  de 
Connecticut,  Kansas,  Michigan,  Missouri,  Texas,  Wis- 
consin, Massachusset,  New  Hampshire  y  Pensilvania. 

TABLA  XI. 
ArMms  dd  grano  de  maiz. 


Sobn  gnuM  ftMM 
4  Moado  al  airt. 

S«lnncrano 

MOO. 

11.00 
1.50 

10.80 
2.10 

69.50 
5.50 

0.00 

1.80 
12.10 

2.40 
77.40 

6.20 

La  proporci6n  de  la  substancia  nutritiva  es  en  la 
primera  parte  de  la  tabla  1 : 7.5  y  en  la  segunda  par- 
te, 1 : 7.5. 

Chittenden  y  Osborn  han  hecho  investigaciones  mi- 

BoletfD.— K.— 4 
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nuciosos  para  determinitr  la  cantidad  de  substancias 
proteicas  contenida  6n  el  grano  de  maiz.  hoB  experi- 
mentos  se  hicieron  con  la  variedad  blanca  dent.  El  gra- 
no  contiene  yarias  substancias  proteicas  dilerentes. 

(1)  Se  separan  tres  substancias  del  grano  par  medio 
de  una  solttci6n  de  sal  al  10  per  ciento;  [a]  miosina  coa- 
golable  en  una  soluqidn  de  sal  al  lO  por  ciento  4  la  tern- 
peratera  de  70°  c.  y  directamente  soluble  en  el  agua; 
[li]  vUelina  no  coagulable  en  una  soluci6n  diluldn  de 
sal,  insoluble  en  el  agua,  una  soluci6n  de  sal  al  10  por 
ciento  la  disuelve  despues  de  extraerla  del  agua;  [c] 
glohilma  <j[ue  se  separa  del  residue  despu6s  de  prolon- 
gadas  di&lisis.  Se  coagula  en  una  disoluci6n  desal  al 
10  por  ciento  4  la  temperatura  de  62°  c 

TABLA  XII. 


Camposiddii  de  fo»  glSbvlm  del  mcAt, 


TIUUu. 

62.66 

51.71 

52.38 

7.02 

6.85 

6.82 

16.76 

18.12 

16.25 

1.30 

0.86 

1.26 

22.26 

22.46 

24.29 

(2)  Dos  albtiminas  de  compasici6n  qulmica  distinta 
y  de  estructura  desconocida. 

(3)  La  principal  substancia  proteica  eonstituye  la 
fibrina  particular  del  maiz  [zem\^  soluble  en  alcohol 
caliente  diluido  6  insoluble  en  el  alcohol  absolute  y  en 
el  agua.  El  zein  es  caracteristico,  pues  su  color  es  ama- 
rillo,  parecido  4  la  cera  de  abeja,  blando,  tenaz^  elAstioo 
y  in4s  denso  que  el  agua.  Calentdndolo  se  esponja,  se 
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pone  do  an  color  obscuro  y  deja  un  carb6n  abundante 
<;omo  residuo  que  arde  pero  lentamente.  Calentando  el 
zein  con  agua  6  con  un  &lcali  debil  se  transforma  en 
una  subatancia  insoluble. 


TABLA  Xm. 


ComposieiSn  del  zein. 


Z«lii  Mlabla. 

ZelB  Inaolablt. 

65.28 
7.27 

16.09 
0.59 

20.77 

55.16 
7.24 

16.22 
0.62 

20.77 

Los  fermentos  del  maiz  son:  1^,  diastasa;  2^,  inverti- 
na;  3^,  una  glycerida  enzyme;  4^,  proted-hydrolyst 


TABLA  XIV. 
Composicion  de  las  cenizaa  del  grano  de  maiz. 


CUoMMtrM. 

Tmqmou. 

Bokdblul 

SWMt,  It. 

trazas 

trazas 

trazas 

1.700 

0.775 

1.125 

1.075 

1.275 

0.550 

49.185 

44.135 

44.050 

Cal  

0.620 

0.395 

0.335 

16.200 

12.875 

12.810 

12.930 

14.240 

12.867 

15.365 

20.545 

22.968 

Cloro  

0.440 

0.450 

0.270 

Acidos  orgdnicos  

2.125 

3.520 

3.025 

El  olote  contiene  una  gran  cantidad  de  potasa.  Cien 
partes  de  olote  secado  4  la  temperatura  de  212"^  F.  dan 
^1  resultado  siguiente: 
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TABLA  XV. 

Potasa  en  el  olote  del  maiz. 


OenlxA. 

KOI. 

1,00, 

SiUot,  Qcrro  y  mL 

rMUi. 

1  

1.120  

0.820  

0.750  

0.140  

0.230 

2  

1.040  

0.805  

0.745  

0.180  

0.115 

3  

1.015  

0.840  

0.755  

0.245  

0.605 

4 

1.115.  , 

0.830,  , 

0.795  

0.300  

0.020 
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CAPITULO  V. 

AGRICULTURA — FISIOLOGIa. 

El  cultivo  del  malz  ha  adelantado  considerablemen- 
te  en  los  liltimos  afios.  Nuevas  m&quinas  han  sido  in- 
ventadas  para  sembrar  6  enterrar  el  maiz  en  la  tierra, 
y  nuevas  m&quinas  cultivadoras  perfeccionadas  se  han 
adoptado  para  el  cultivo  del  cereal.  No  es  de  absoluta 
necesidad,  al  hacer  la  descripci6n  del  maiz,  pronun- 
ciarse  sobre  las  ventajas  de  una  siembra  profunda  6 
superficial,  sobre  el  ^^umento  que  pueda  resultar  en  el 
rendimiento  cortando  la  punta  6  extremidad  de  la  plan- 
ta,  sobre  la  utilidad  de  podar  la  raiz,  etc.  Esas  son 
cuestiones  de  agricultura  prdctica  que  no  puede  abar- 
car  este  estudio. 

En  este  capitulo  se  tratar&n  algunas  consideraciones 
sobre  flsiologia  prdctica,  tales  como  el  efecto  produci- 
do  por  los  abonos  y  los  medios  que  deben  emplearse 
para  devolver  &  la  tierra  su  fertilidad.  Se  discutir&n 
los  cambios  quimicos  que  sufre  la  tierra  durante  el 
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desarrollo  de  las  plantas  y  la  alternacidn  6  8uoesi6B  de 
cultivos  que  debe  adoptarse  en  la  agrieultura  intensi- 
va.  El  objeto  serd  investigar  principalmente  los  prin- 
cipios  que  comprenden  prdcticas  fundamentales  ^  es- 
peramos  que  ae  obtendr&n  resultados  de  amplia  y  ge- 
neral aplicaddn. 

De  los  experimentos  practicados  en  Rothamsted  so- 
bre  un  ntimero  considerable  de  plantas  cereales  y  no 
cereales  los  Sres.  Lawes  y  Gilbert  ban  deducido  mu- 
chos  principios  de  importancia.  Las  estaciones  agro- 
n6mica3  de  Amanas  asi  como  las  de  los  Estados  XJni- 
dos  nos  proporcionan  un  buen  contingente  para  el  es- 
tudio  general  de  la  Agrieultura,  sentando  algunas  re- 
glas  generales. 

Est4  completamente  probado  que  el  aumento  en  la 
produoci6n  de  nuestros  granos  conteniendo  altnid6n 
depende  en  gran  parte  de  la  cantidad  de  nitr6genoque 
se  le  agrega  4  la  tierra.  Mientras  m&s  madura  un  ce- 
real, menos  contiene  por  ciento  de  nitr6geno,  lo  que 
se  explica  porque  la  maduraci6n  ocasiona  una  produc- 
ci6n  de  mayor  cantidad  de  substancias  almilaceas  y  ni- 
trogenadas.  Es  igualmente  cierto  que  el  aumento  en 
la  cantidad  de  azticar  contenida  en  la  cana  de  azticar 
depende  en  gran  parte  de  la  cantidad  de  nitr6geno  con 
que  se  abona  la  tierra.  El  empleo  de  abonos  nitroge- 
nados  aumenta  la  cantidad  de  azticar  en  la  raices  sa- 
carinas.  Aplicado  4  las  plantas  leguminosas  el  nitr6- 
geno  produce  oomparativamente  un  aumento  menor 
en  esa  clase  de  cosecha. 

La  potasa  es  esendalmente  necesaria  para  la  forma* 
ci6n  de  las  principales  substancias  no  nitrogenadas^ 
como  el  almid6n  y  el  azucar. 


06  . 


Im  resttltadofl  observadoB  en  las  coeechAS  de  plan- 
taa  leguminoeaa  demuestran  qua  loa  abobos  mineraleB 
(prindpalmente  la  pataea),  aummtan  co&Biderable- 
mente  el  randimiefito  de  diohas  plantas.  Las  sales  amo- 
OBiai^es  faeron,  en  eai/e  caso^  de  poco  6  ningun  pror 
yedio  y  algunas  reces  nociraa.  Debe  agregarse  queloa 
reauJtados  ben^oos  del  empleo  previp  y  proloogado 
d9  k  |H>tasa  se  ban  maniftstado  haerba  en  terrenes  do&- 

no  exiatla  vc^etacidn  algiWA.  Cimndo  U  tiemra  estft 
invadida  per  el  trebol  ningunode  los  abfmos  ya  natu^ 
sales  ya  artifioialefiy  puede  aaogurar  la  ooae^ha. 

Los  experinumfcoe  efeotoados  en  los  campos  de  Hot- 
bamsted  durante  cuarenta  a£oSy  con  abonos  de  diferen- 
tes  clases,  demostraron  que  las  parcelaJs  d$  tierra  que 
rtoibian  como  linioo  abono  sales  amoniacales  dieron 
el  menor  rendimiento  en  bushels;  veintiuno  y  ouarto 
-por  acre  el  trigo  y  veintinueYe  la  oefaada*  Los.  que  re- 
cibieron  sulfates  con  600  libras  de  amoniaeo,  tuvieron 
un  rendimiento  de  treinta  y  sea^i  y  ^uavto  bushels.  Se 
reconooi6  que  una  Ine^ola  de  abonios  minerales  y  j^itoo- 
genados  produoen  muy  buen  result^do. 

^Los  prinoipios  adoptadoa  en  Inglaterra  para  los  ce- 
reales  ingleises  pueden  aplioarse  &  los  pr(^uetos  am6- 
rkanos  y  partioularmente  al  maiz?  Jjob  resultados  ob- 
tenidos  en  los  Estadoa  Unidos  pueden  sesumirse  oomo 
sigue: 

Lo6  abonos  nitrogenados  aumeoitan  materialmen^ 
d  rendimiento  de  lascoseefaas,  pues  el^rendimieoto  era 
muy  pequeno  antes  del  empleo  del  nitr6geno.  ST.ume- 
rosos  experimentos  indican  que  el  male  se  desarroUa 
bien  y  da  grandes  oosechas  cuando  el  abono  conUene  la 
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tercera  parte  6  la  mitad  del  nitr6geno  absorbido  por 
la  coseoha.  Las  plantas  que  se  encontraban  en  terre- 
nos  que  habian  reeibido  abonos  no  nitrogenados  pre- 
sentaban  un  color  verde  claro  y  el  mismo  aspecto  pre- 
sentaban,  durante  la  primer  mitad  de  la  estaci6n,  las 
plantas  que  se  hallaban  en  terrenes  que  habian  reei- 
bido como  abono  sul&to  de  amoniaco.  El  color  verde 
claro  de  una  plaivta  cultivada  indica  generalmente  que 
la  tierra  contiene  nitr^eno  titil  en  cantidad  iosufi- 
eiente.  Es  evidente  que  la  formaci6n  de  la  clor6fila  se 
relaciona  intimamente  con  la  asimilad6n  del  nitr6ge- 
no,  pero  para  que  se  efecttie  una  buena  asimilaci6n 
de  carbono  so  necesita  que  &  la  clor6fila  se  reuna  una 
cantidad  suficiente  de  substancias  minerales  en  la  tie- 
rra. A  la  planta  de  maiz  no  le  conviene  la  aplicaci6n 
de  una  gran  cantidad  de  abono  azoado  y  por  consiguien- 
te  es  intitil  emplear  dicho  abono  en  cantidades  dema- 
siado  grandest 

El  empleo  de  grandes  cantidades  de  nitr6geno  exce- 
diendo  el  que  la  planta  puede  utilizar,  corresponde  & 
un  gasto  intitil.  Koesconreniente  el  empleo  tinico  de 
los  superfosfatos  en  el  cultivo  del  maiz.  El  empleo 
de  la  potasa  sola  es  imprudente  y  de  dudosa  eficacia. 
^^El  rendimiento  en  dos  plantios  sin  abono  fu6  respec- 
tivamente  de  34  y  40  bushels  por  acre;  en  tres  quere- 
cibieron  abono  sin  potasa  el  producto  fu6  de  33  d  36 
busheles,  y  en  los  que  redbieron  abono  con  potasa  de 
65  &  76  bushels;  el  mayor  producto  correspondi6  &  un 
abono  conteniendo  una  mezda  de  potasa  y  nitr6geno." 
Cuando  se  empleaba  la  potasa  se  notaba  un  gran  au- 
mento  en  la  cosecha  (de  28  d  39  bushels  por  acre)  y 
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el  mayor  aumento  se  obtenia  cuandk)  se^  empleaba  un 
^bono  compueato  de  potasa  j  nitr6geno  (39  bushels). 
Siempre  que  se  empleaba  la  potasa  se  obtenia  utili- 
dad  y  p6rdida  (financiera)  oaando  se  suprimia  este 
elemento.  Un  abono  compuesto  de  una  mezcla  de  su- 
perfosfatos,  potasa  y  nitrate  de  sosa  di6  los  mejores  re- 
aultados.  El  producto  fue  mayor  cuando  se  enipled  una 
mezcla  de  superfosfatos  y  potasa  con  abonos  nitrogeno- 
Bos.  Los  abonos  nitrogenados  con  potasa  sola  6  con 
&cido  fosfiSrico  solo^  6  los  tres  elementos  combinados 
aumentaron  notablemente  el  producto. 

Los  resultados  obtenidos  prueban  que  el  nitr6geno 
asociado  con  cierta  oantidad  de  sal  mineral  (con  pre- 
ferenda  la  potasa),  farorecen  notablemente  el  rendi- 
miento  del  maiz  y  esta  mezcla  conviene  particular- 
mente  &  la  vida  fisiol<5gica  de  los  dem&s  cereales,  trigo, 
arena,  cebada  y  centeno.  A  pesar  de  esto,  William 
Pr^ar  y  H.  P.  Armsly  ponen  en  duda  la  exactitud  del 
aserto  de  que  el  maiz,  en  su  calidad  de  cereal,  respon** 
da  en  aumento  de  almid6n  al  aumento  de  abono  nitro- 
genado  introducido  en  la  tierra.  ^'De  la  comparad^n 
de  los  resultados  obtenidos  se  dedujo  que  la  canti-  « 
dad  de  nitr6geno  libre  extraida  de  los  granos  produci- 
des  en  plantios  6  parcelas  que  habian  recibido  abonos 
oompletoa  era  la  misma  (per  ciento)  bajo  cualquiera 
forma  que  el  nitr6gen[o  hubiera  side  introducido,  y  que 
en  t^os  los  cases  en  que  este  elemento  era  aplicado 
el  grano  eontenia  menos  nitr6geno  libre  que  el  que  se 
encontraba  en  el  grano  producido  en  parcelas  sin  abo- 
no." Este  argumento  se  debilita  por  el  hecho  de  que 
el  maiz  es  una  planta  que  consume  ripidamente  las 
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suhstancias  utiles  de  la  tierra  y  necesita  tener  el  ali- 
mento  en  un  estado  favorable  para  que  sus  raioes  pe- 
netrantes  lo  abftorbaninmediatamenteypareoe  que  de- 
be  pasar  algun  tiempo  para  que  la  aiGci6n  de  los  abonos 
recientemente  introducidos  se  verifiqiie,  particular- 
mente  el  nitr6geno,  que  se  canrierte  eon  bastante  len- 
titud  en  elemeufco  utilizable.  La  estaoidn  de  KeatoeJcy 
asieuta  el  hecho  ^'de  qne  los  abonos  aplieadoa  &a  188S 
aprovecharon  4  la  planta  de  1890,"  lo  que  claramente 
demuestra  que  ae  necesita  bastante  tiempo  para  que 
se  verifiquen  los  fendmenos  de  iatrificaci6n. 

El  nitr6geno  destinado  al  coiiBumo  de  la  pianta  se 
produce  en  la  tierra  por  medio  de  la  nitrificaGi6n.  Las 
antiguas  teorias  explicaban  este  prooedimientodeoxi- 
daci6n,  diciendo  que  era  una  reacci6ii  quimica  mera- 
mente  pasiva  que  se  efeotuaba  cada  vez  que  los  com- 
puestofl  convenientes  se  ponianen  contaoto.  La  reoiente 
teoria,  que  cada  dia  gana  terreno^  aiaribuye  la  fo^nia<a6n 
de  ks  nitrites  y  nitratos  &  la  acoi6n  de  organismos  yi- 
Yos,  microorganismoB«  La  relacidn  biat6riea  de  di(^ 
teoria  es  interesante.  Pa^ur  aseigurd  baee  mntko 
tiempo  que  probablemente  el  icido  uifcrico  aa  producia 
en  la  tierra,  del»do  A  ua  nodcroergtaniamo  semegaute  i 
los  que  determinan  la  fermentaoidn  y  la  putrefftoci^a. 
Schldsing  y  Muntz  establecieron  experinaeutAlmentela 
verdadera  naturalaza  de  la  nitrifioaci6n.  Mieatraa  te- 
nian  lugar  esas  primeras  tentativas  vimeron  aeomu- 
lindose  pruebas  adicionaleB  demoatrando  que  la  nitri- 
ficaci^n  en  el  agua  y  en  la  tierra  es  debida  &  las  bae- 
terias.  Winogradsky  aisl6  por  medio  del  cultivo  el 
organismo  nitrificador.  Frank,  Wilfarth,  Hellriegel 
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y  otros  inrestigadores  ban  practieado  mucbaa  expe- 
riencias  quo  proeban,  quelanitrifioaoidndel  amoniaco 
en  el  suelo  y  probablemente  la  nitrifieaci6n  de  olras 
sub^tanoias  nitrogenosas  tiene  lugar  de  dos  maneras 
y  es  debida  a  la  acci6n  de  dos  microorganiamos  distin- 
tos.  Uno  de  esos  serea  conyierte  el  amoniaco  en  ni- 
trite y  el  otro  tranaforma  el  nitrito  ^n  nitrato.  Ambos 
mioroorganisnioa  ae  eneuentran  en  latierraea  gcandea 
cantidades.  La  acoi6n  de  diohos  microorganismos  pre- 
cede ain^ulUneamente.  Laa  condicionea  que  favorecen 
el  desarrollo  de  esos  microorganin^mos  ea  la  alcalini^ 
dad  de  la  tierra,  el  oxigeno  y  una  baae  particular  con 
la  que  el  &cido  nitrico  pueda  conabinarae;  el  carboniU;o 
de  cal  asume  generalmente  eae  papel  en  el  sttelo.  Tin 
suelo  privado  de  esa  base  es  regularmente  esteril  y  ne- 
cesita  que  se  le  ponga  yeso  6  cal. 

Esfcos  descubrimientos,  agregados  d  otro  igualmente 
importante  de  que  la  utilizaci^n  d^  nitr6genx>  libre 
per  las  plantaa  leguminosas  se  debe  a  las  baeterias 
que  £6rman  nddulos  en  las  raices^  produoir&n  tal  vez 
una  revoluci6n  en  los  mStodos  de  la  ^agricultura  mo- 
dems.  Mason,  de  Eynsham,  Oxfordshire,  Inglaterra, 
comenzd  dpracticaren  1889algunasexpeneocia  esca- 
minados  &  aplicar  6  la  agrieultura  pr&ctica  los  conooi* 
mientos  que  se  tenian  relativamente  i  esos  mi(»roor- 
ganismos.  ^^Su  noiStodo  oonsiste  en  producir  nitrdgeno 
acumulando  ooseehas  para  el  consume  dom^stico,  y 
despu^s  emplear  ese  nitr6geno  para  producir  coseehas 
destinadas  &  la  venta."  Frodujo  coseehas  de  n>ezcla  de 
leguminosas  abonando  copiosamente  el  terrene  con  es- 
corias  bdsicas  y  kainita.  El  primer  afio  pone  en  silos 
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las  coseclias  que  da  al  ganado,  volviendo  el  abono 
&  la  tierra,  y  el  segundo  ano  el  producto  lo  convierte 
en  heno.  La  tierra  produce  entonces  6in  abono  cose- 
chas  sumamente  nitrogenadas,  y  queda  en  las  mejores 
condiciones  para  producir  papas  6  grano  que  neoesi- 
tan  abono  nitrogenado.  La  comprobaci6n  de  que  para 
evitar  laenfermedad  deltr6bol  es  necesariocultivar  en 
un  mismo  terrene  sucesiramente  varias  especiee  de 
plantas  leguminosas,  introducirA  importantes  cambios 
en  el  sistema  actualmente  seguido  en  el  orden  de  suce- 
Bidn  de  los  cultivos. 

Se  trata  de  encontrar  la  mejor  manera  de  conser- 
var  el  nitr6geno,  cuya  reposici6n  en  suficiente  canti- 
dad  es  tan  indispensable.  El  nitr6geno  del  suelo  se 
pierde  de  tres  maneras  principales:  1^,  per  drenago; 
2ry  por  las  cosechas;  3^,  por  la  atm6sfera.  Esta  perdi- 
da  se  efecttia  en  todas  las  tierras,  en  unas  es  mayor 
que  en  otras.  Sir  John  Lawes  en  un  escrito  sobre  la 
fertilidad,  asegura  que  en  el  campo  de  trigo  Broad- 
balky  de  Rothamsted,  se  ban  perdido  3,000  libras  de 
nitr6geno  en  los  dltimos  250  afios.  En  general  se  ad- 
mite  que  esta  puede  evitarse  directamente,  hasta  cier- 
to  punto,  cultivando  cosechas  durante  la  e8taci6n  en 
que  los  nitrates  se  producen  en  mayor  cantidad.  Una 
sucesi6n  conveniente  de  cultivos  conserva  el  nitr6ge- 
no  al  suelo.  Asi,  si' en  un  campo  decebada  ya  grande 
se  siembra  tr6bol,  la  tierra  se  cubre  inmediatamente 
despu6s  del  corte  de  la  cebada,  y  el  resultado  es  casi 
perfecto,  pues  el  desarroUo  de  la  segunda  planta  sigue 
&  la  primera  sin  soluci6n  de  continuidad.  En  Bo- 
thamsted,  al  examinar  las  aguas  de  drenage  y  al  cal- 
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cular  la  cantidad  de  nitrdgeno  en  ellas  contenido  al 
estado  de  nitrates,  se  verified  que  la  mayer  p6rdida 
tenia  lugar  de  Octubre  &  Febrero  y  el  m&ximum  de  ni- 
trificaei6n  en  los  meses  de  otoiio. 

Los  cereales,  despues  de  un  invierno  hdmedo,  co- 
mienzan  &  crecer  en  la  primavera  en  un  terrene  ago- 
tado  de  nitrates,  y  el  desarrollo  se  efecti&a  siempre  an- 
tes de  la  ^poca  en  que  se  produce  la  mayor  cantidad  de 
esos  nitrates.  Esas  plantas,  per  consiguiente  reciben 
un  gran  provecho  con  los  abonos  nitrogenados.  Come 
el  desarrollo  del  maiz  se  efectua  en  los  tiltimos  meses 
del  verano,  esta  planta  necesita  tnenos  que  el  trigo,  la 
cebada,  etc.,  de  los  abonos  nitrogenados. 

El  nitr6geno,  pues,  se  conserva  muy  bien  con  una 
planta  cuyo  periodo  de  crecimiento  se  extiende  duran- 
te el  perlodo  de  nitrificabi6n  mAxima  y  de  perdida 
mixima  de  nitrates  per  parte  de  la  tierra.  El  maiz  se 
encuentra  en  ettas  condiciones.  Las  plantas  cereales 
cuyo  periodo  de  crecimiento  se  limita  &  la  primavera 
y  i  los  primeros  meses  del  verano  son  muy  poco  & 
prop6sito  para  conservarle  &  la  tiwra  su  nitrdgenb. 
Esto  explica  per  qu6  el  maiz  no  empobrece  &  la  tierra 
tan  r&pidamente  como  el  trigo  cuyo  periodo  de  creci- 
miento tiene  lugar  en  los  primeros  meses  del  afio. 

(Concluira.) 
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LA  IMPORTANOIA  DEL  BAMIE 


La  extonsidn  de  nueairos  Estados  medirionales  ee  de 
cercA  de  300.000,000  de  acres.  Este  vasto  territorio  ha 
side  generosamente  dotado  can  todos  los  dones  de  la  na- 
turaleza.  La  belleza  de  sus  piatarescos  paisajea  se  re 
aumentada  por  la  bondad  de  un  olima  excepcional.  La 
riquezft de sn  suelo  y  dem&s  yentajaa  del  sur,  eon  fuen-. 
tesrde  prosperidad  industrial.  Numerosos  rios  dan  un 
oontiBgente  inagotable  de  fuerza  motriz,  y  extensoa  Ua- 
cimiantos  de  carb6n  pueden  dar  en  abundancia  com- 
bustible barato.  La  bondad  del  clima  permite  hacer 
economias  en  los  grandes  gastos  requeridos  para  com- 
bustible y  alumbrado,  que  tanto  merman  las  utilidades 
de  los  industriales  del  norte.  La  mayor  duraci6n  del 
dia  aumenta  las  horas  titiles  para  el  trabajo,  y  natu- 
ralmente  tambien  el  producto  de  este  ultimo.  Para 
los  habitantes  de  este  territorio  semi-tropical,  donde 
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la  temperrtura  es  caliente  j  agradable,  los  gastos  para 
veetir  y  vivir  son  m&8  cortos  que  en  otras  comarcas 
m&s  fcii^  y  menoa  f^rtiles.  Las  ligeras  y  transitorias 
rariaciones  en  la'temperatura  del  sur,  no  interrum- 
pen  mateiialmente  la  actiridad  del  tr&fioo  local,  pero 
la  variabilidad  en  el  elima  de  las  latitudes  septentrio- 
nales,  es  frecuentemente  un  obst&culo  para  la  venta  de 
mercaneias  propias  para  las  necesidades  normales  de  la 
estaci6n.  Oomo  los  salaries  est&n  en  proporddn  eon  el 
costa  de  la  subsistencia,  la  baratura  en  el  trabajo  del 
sur  ser&  siempre  un  factor  muy  importante  en  el  te- 
rrene de  la  competencia  indus^ial. 

EI  reciente  aumento  de  industrias  algodoneras  en  los 
Estados  del  sur,  es  una  prueba  eridente  de  que  sus 
hbmbres  de  negocios  ban  sabido  apreoiar  el  valor  de  su 
territorioi  Una  experiencia  demasiado  cara  ha  demos- 
trade  &  los  economistas  del  sur,  eu&ntos  inconvenien- 
tes  trae  consigo  el  mandar  el  algod6n  que  se  necesita 
para  el  consume  propio  i  que  sea  elaborado  en  lejanas 
fi&bricas.  Los  gastoS  de  prensar  y  empacar,  asl  oomo 
tambi^n  de  transporte  para  las  fi&brieas  del  Norte 
6  de  Europa  y  despues  los  de  elaboraeWn,  y  los  fletes 
de  regreso  de  los  productos  manufacturados  pueden 
economisarse.  El  proinedio  de  los  efectos  de  algod6n, 
es  per  lo  menos  tres  veces  mayor  que  el  de  la  materia 
prima.  En  toda  esferade  producci6n  industrial,  las  f&- 
bricas  locales  serian  re£orzadas  por  la  combinaci6n  con 
otras  industrias,  y  los  Estados  del  sur  se  enriquecerian 
&  causa  4el  gran  poder  que  se  consigoe  por  medio  de 
la  unidn.  El  poco  aprepio  que  se  di6  &  estas  verdades 
econ6micas,  empobreci6  al  sur,  pero  su  proceder  tilti- 
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mo,  sometiendose  a  un  sidtema  industrial  mucho  m&s 
prudente,  ha  dado  por  resultado  el  gran  desarroUo  de 
las  industrias  algodoneras.  De  loa  15.000,000  dehusos 
de  algoddn  que  hay  en  los  Estados  XJnidos,  2.500,000 
se  encuentran  en  las  f&bricas  del  sur.  La  riqueza  que 
las  fabricas  algodoneras  y  las  f undieiones  de  fierro  del 
sur  han  producido,  son  una  prueba  de  las  fuentes  que 
el  establecimiento  de  otras  industrias  manufactureras 
desarrollaria.  La  limitaci6n  de  la  producci6n  natural 
y  artificial  serd  siempre  un  obst&oulo  en  cualquiera  na- 
ci6n  civilizada,  para  llenar  todas  sus  necesidades.  El 
deseo  de  las  comodidades  &  que  aspirin  los  paises,  pero 
que  no  pueden  proporcionarse,  s61o  pued^e  verse  coro- 
nado  por  el  movimiento  del  comercio  extranjero.  Con 
la  creaci6n  de  nuevas  industrias^  y  la  acumulaci6n  de 
mayor  riqueza,  el  comerdo  internaeional  aumentar& 
con  mas  rapidez  que  con  el  crecimiento  de  poblaei6n. 
Pero  ese  es  el  estado  ideal,  en  el  que  la  produeci6n 
local  suple  &  las  necesidades  del  lugar.  Entonces  el 
valor  de  los  productos  no  se  altera  por  los  gastos  de 
un  largo  transporte;  los  infructiferos  servicios  de  los 
agentes  no  absorben  las  utilidades;  cada  individuo  de 
la  comunidad  es  un  productor,  y  el  sistema  industrial 
es  econ6micamente  firme.  La  a'plicaci^n  pr&cticade 
estos  sabios  principios  es  la  causa  de  la  prosperidad 
industrial  de  que  ahora  disfruta  el  sur. 

Pero  mientras  que  los  industriales  del  Sur  han  da- 
do pruebas  de  un  espiritu  altamente  progresista,  sus 
hacendados  se  han  quedado  atr&s  en  este.punto,  dej&n- 
dose  guiar  por  una  falsa  teoria  y  limit&ndose  solamen- 
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te  &  levantar  sus  cosechas  de  cereales.  Ningiin  pueblo 
podr4  llegar  jam&s  &  alcanzar  el  mfis  elevado  grado 
de  prosperidad  agrfcola  si  s61o  se  dedica  al  cultivo  de 
unos  cuantos  ramos.  Las  mfizimas  fandamentales  de 
la  economia  politica  aconsejan  &  los  agricultores  del 
sur,  que  deben  aumentar  sus  producdones  y  que  mien- 
tras  mayor  sea  el  ntimero  de  6stas  m&s  asegurados  se 
enouentran  contra  los  cases  imprevistos.  Si  s61o  se  li- 
mitan  al  cultivo  de  determinado  ramo,  en  case  de  una 
inundaci6n,  de  un  p&nico  6  de  una  sobreproducci6n 
el  'desastre  es  irremediable.  Pero  varios  ramos  de  la 
agricultura  explotados  en  distintas  6pocas,  en  distintas 
tierras  y  en  diyersas  alturas  no  pueden  sufrir  igual- 
mente  por  las  irregularidades  del  clima.  El  buen  6xi- 
to  de  algunas  cosechas  compensa  en  parte  al  agricul- 
tor  por  la  p^rdida  de  las  otras.  Sus  p6rdidas  no  ser&n 
tan  grandes  6  irreparables  como  serian  si  s61o  levan- 
tara  una  cosecha.  El  enriquecimiento^independencia 
industrial  de  los  agricultores  del  sur  dependen  del  ma- 
yor ensanche  que  den  &  la  agricultura.  Los  Estados  del 
GK)Ifo  pueden  dar  mayor  ensanche  &  su  agricultura  no 
s61o  dedic&ndose  al  cultivo  de  otras  plantas  que  pro- 
duce el  pais,  sine  tambiSn  importando  algunas  muy 
utiles  del  extranjero.  Desde  hace  varips  afios  que  se  ha 
indicado  &  los  agricultores  del  sur  la  conveniencia  de 
que  'cultiven  la  pknta  del  yute.  La  fibra  que  se  ex- 
trae  de  esta  planta  se  emplea  para  uses  industriales 
en  el  mundo  entero.  La  tantas  veces  citada  planta  ere- 
ce  con  abundancia  en  los  Estados  del  Golfo.  El  mutuo 
apoyo  d^  los  agricultores,  el  empleo  de  maquinarias 
perfeccionadas,  el  ensanchamiento  de  los  mercados, 
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apoyados  per  el  aumento  de  impuestos  &  los  productos 
similares,  asegurarian  indudablemente  el  buen  exito 
de  este  nuevo  ramo  de  la  agricultura.  Trabajando  con 
persistente  energia  pronto  quedarian  allanados  los  po- 
cos  obst&culos  con  que  tropezar&  la  inb*oducci6n  de 
una  industria  que  aumentara  los  productos  del  sur  y 
enriquecera  al  comereio  del  mundo.  Los  argumentos 
que  antes  se  hacian  valer  d  favor  del  cultivo  del  yute 
en  los  Estados  XJnidos  no  ban  podido  ser  rebatidos  con 
el  transcurso  del  tiempo  y  la  experiencia  de  algunos 
afios  s61o  ha  venido  &  probai"  la  exactitud  de  los  mis- 
mos. 

Sin  embargo,  el  objeto  de  este  folleto  no  es  volver 
&  insistir  sobre  las  ventajas  del  cultivo  del  yute,  sine 
llamar  la  atenci6n  de  los  agricultores  del  sur  sobre  el 
cultivo  del  ramid.  En  general  es  de  recdmendarse  con 
igual  insistencia  la  atenci6n  que  merecen  estos  dos  tex- 
tiles. Fero  en  este  case  s61o  se  l^atard  de  las  grandes 
ventsgas  del  rami6  como  un  medio  para  dar  ensanche 
&  la  agricultura  meridional,  esperando  que  las  prue- 
bas  &  contihuaci6n  presentadas  contribuir&n  en  algo 
para  veneer  la  extrana  repugnancia  de  los  agricultores 
del  sur  para  dedicarse  &  nuevos  ramos  de  la  agricultura 
y  ayudar&n,  aunque  sea  en  muy  pequefia  esoala,  4  pro- 
mover  el  establecimiento  de  industrias  que,  si  alcan- 
san  6xito,  aumentardn  la  riqueza  textil  de  los  Estados 
XJnidos  y  d  la  vez  las  comodidadas  de  la  humanidad. 

EL  BAMI]^. 

El  rami6  es  la  mds  fina  y  m&s  fuerte  de  las  fibras  ve- 
getales.  Su  uso  se  remonta  6  las  epocas  inmemoriales  de 
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la  antigiiedad.  Hace  ouatro  mil  aflos  que  en  Egipto 
se  hacian  tejidos  con  este  material.  El  rami6  reune 
una  rara  combinaci6n  de  inestimables  propiedades. 
Siendo  tan  fino  como  el  algpddn,  es  casi  tan  brillante 
como  la  seda,  es  m&s  barato  que  el  lino  y  m&s  fuerte 
que  el  ddiSnmo.  Apenas  inferior  A  cualquiera  de  sua 
similar  en  susH^ualidades  distintivas,  es  superior  &  to- 
das  ellas  en  durabilidad  y  utilidad.  En  condicionea 
favorables  de  terrene  y  clima  la  planta  crece  con  ex- 
pont&nea  exuberancia.  Esta  misma  exuberancia  fa* 
cilita  el  trabajo  del  corte  y  dedicdndole  s61o  poca  aten- 
ci6n  la  planta  tiene  una  vida  de  quince  &  veinte  anos 
y  pueden  hacerse  de  dos  6,  tres  cortes  en  cada  tempo- 
rada.  Tan  to  la  planta  como  los  articulos  fabricados  con 
su  fibra  resisten  al  ataque  de  los  insectos.  Aunque  el 
rami6  resiste  &  inundaciones  temporalejs  y  aun  al  ex- 
ceso  de  lluvias  muere  con  las  fuertea  heladas.  Con  el 
iarado  apenas  se  pierde  algo  de  su  brillo  6  de  su  color. 
El  motive  por  el  cual  un  textil  de  un  brillo  tan  her- 
mosoy  tan  fuerte  y  dtil  para  tantos  uses  tiene  un  cul- 
tivo  tan  limitado  exige  una  explicaci^n.  La  causa  pri- 
mitiva  por  la  cual  se  dedic6  poca  atencidn  &  tan  valiosa 
planta  tiene  que  buacarse  en  la  dificultad  para  separar 
la  fibra  del  tallo  y  prepararla  para  los  tejidos.  La  ma- 
yor atenci6n  que  en  los  liltimos  afios  se  ba  dedicado  & 
dicho  cultivo  se  debe  &  la  invencidn  de  maquinarias 
perfecdonadas  y  &  los  mejores  procedimientos  para  la 
separaci6n  y  tratamiento  de  la  fibra. 

El  reconocimiento  universal  de  la  importancia  del 
rami6  d^bese  en  primer  lugar  &  los  persistentes  tra- 
bajos  de  un  ingl6s.  Yohn  Marshall,  de  Leeds,  dedicd 
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m&s  de  la  mitad  d^  su  vida  al  estudio  de  los  mgores 
procedimientos  para  elaborar  el  ramiS.  Su  padencia  6 
iogeniosos  ezperimentos  fueron  coronados  con  6xito  y 
su  exhibici6n  de  articulos  fabrieados  con  ramie  en  la 
exposici6n  inglesa  de  1851  fu6  una  grandiosa  sorpresa 
para  los  que  se  dedicaban  al  estudio  de  los  textile.  La 
resistencia  de  estos  efectos,  finura  de  su  tejido,  brillo 
y  riqueza  de  sus  colores  provoc6  admiraci6n  universal. 
La  belleza  y  excelencia  de  estos  efectos  no  s61o  encan- 
taba  &  los  millares  de  visitantes  que  ocurrian  diaria- 
mente  &  los  salones  del  Falacio  de  Cristal,  sino  que 
recibi6  tambien  mencidn  especial  en  los  informes  de 
los  comisionados  europeos  y  americanos.  La  exhibi- 
ci6n  del  Sr.  Marshall  despert6  profundo  interns  en  la 
produccidn  y  elaboraeidn  del  ramie.  El  consume  total 
de  este  textil  es  ahora  muy  considerable.  No  *hay  da- 
tes estadisticos  ningunos  para  saber  6  cuAnto  asdende 
la  gran  cantidad  que  se  necesita  s61o  para  el  consumo 
interior  de  China,  pero  las  considerables  exportaciones 
de  este  material  por  todos  los  puertos  de  aquel  pais 
ascienden  ahora  &  m6&  de  600.000,000  de  libras  por 
afio. 

Entre  los  variadisimos  articulos  que  se  fabrican  de 
ramie  est&n  las  cuerdas  y  cables,  que  son  mucho  m&s 
fuertes  que  las  de  cdfiamo  de  Manila;  manteles  que  ex- 
ceden  en  brillo  &  los  de  lino  irland^s;  encajes  que  son 
iguales  en  finura  d  los  de  algod6n  y  superiores  4  estos 
en  durabilidad;  felpas  que  rivalizan  en  brillo  con  las 
pieles  de  foca;  terciopelos,  damascos  y  brocades  cuya 
exquisita  fabricaci6n  hace  dudar  que  puedan  lograres 
mayores  adelantos  en  el  arte  textil.  El  rami6  se  mez- 
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cla  con  el  algoddn,  el  lino,  la  lana  y  la  seda,  contribu- 
yendo  siempre  esta  mezcla  para  dar  &  los  tejidos  ma- 
yor  duraci6n  y  belleza.  En  panuelos,  corbatas  y  mas- 
cadas,  en  chales,  alpacas,  alfombras  y  cortinas,  es,  tal 
yez  con  s61o  la  excepci6n  de  la  seda,  superior  4  las  fi- 
bras  con  las  que  est4  entretejido. 

Aunque  China  ha  sido  siempre  el  principal  pais 
productor  de  rami6,  otros  paises  han  intentado  tam- 
bi6n  su  cultivo.  Hace  m4s  de  un  cuarto  de  siglo  que 
se  hizo  un  ensayo  sistemdtico  para  introducir  el  culti- 
vo general  de  esta  planta  en  la  India,  siendo  el  exito 
tan  brillante  que  en  1865  export6  cerca  de  70.000,000 
de  libras  de  rami6  para  Inglaterra.  Fero  la  aversidn 
de  los  hijos  del  pais  para  dedicarse  al  cultivo  de  nue- 
vas  plantas  y  su  ignorancia  de  los  procedimientos  per- 
feccionados  para  extraer  la  fibra,  fueron  obticulos  in- 
superables  para  el  desarrollo  de  la  nueva  industria 
nacional. 

Ultimamente  se  han  hecho  ensayos  experimentales 
del  cultivo  del  ramie  en  muchos  paises.  Ha  habido 
plantios  de  este  textil  en  las  Indias  Sandwich,  en  Sur 
America,  en  el  norte  de  Africa  y  en  todos  los  paises 
de  la  Eurdpa  Meridional,  y  aunque  la  extensi6n  total 
de  estos  plantios  probablemente  no  ha  excedido  de 
60,000  acres,  su  existencia  en  tantos  paises  demuestra, 
sin  embargo,  que  el  cultivo  de  esta  planta  ha  desper- 
tado  el  interns  del  mundo  entero.  La  formaoi6n  de 
varias  companias  en  el  sur  de  Francia  para  dedicarse 
&  la  elaboracidn  del  rami6,  demuestra  la  confianza  que 
tiene  el  capital  en  el  exito  de  la  empresa.  Esta  activa 
y  en6rgica  empresa  no  encontr&ndose  satisfecfaa  con 
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eultivar  la  fibra  solamente  en  Franda,  inyadi6  pafses 
extranjeros  y  estableci6  plantio  de  ramiS  en  Espafia, 
Argelia  y  Egipto.  Las  resultados  obtenidos  en  Fran- 
cia  pueden  servir  de  base  para  los  agricultores  ameri- 
canoS)  en  vista  de  que  las  condiciones  de  uno  y  otro 
pais  tienen  mucho  de  parecido.  En  los  ensayos  franoe- 
ses  variaba  el  niimero  de  plantaa  plantadas  en  cada  acre 
de  terrenOy  segtin  la  riqueza  del  suelo  6  la  opini6n  del 
encargado  de  la  plantad6n,  entre  10,000  y  20,000.  Des- 
pu6s  (tel  segundo  ano  cada  plantaprodujo  quince6vein- 
te  tallos.  Estos  tallos  crecieron  &  una  ali^ra  desde  cin- 
CO  hasta  ocho  pies,  teniendo  cada  acre  un-  termino  me- 
dio de  200,000  de  elios.  Se  levantaron  siempre  dos  y 
frecuentemente  tres  cosechas  por  ano.  En  la  6poca  de 
las  operaciones  de  que  se  hace  aqui  menci6n,  los  pre- 
cios  de  tallos  secos,  de  tiras  de  corteza  y  de  fibra  ya 
lista  para  el  pdne  eran  respeotivamente  de  1, 4. 38  y 
16. 9  centa  vos  por  libra.  En  un  case  en  el  que  hubo  ne- 
cesidad  -de  fuertes  gastos  para  haeer  los  riegos  necesa- 
rios,  de  un  cuidadoso  cultiyo  y  de  costosa  fertilizacidn 
para  preparar  un  terreno  agotado  por  siglos  de  culti* 
YO,  se  obtuYO  una  utilidad  liquida  desde  1 70  hasta 
$90  por  acre*  Los  americanos  que  ban  heoho  el  ensa- 
yo  de  cultirar  rami6  en  nuestros  Estados  del  Golfo 
ban  calculado  el  valor  bruto  de  lad  dos  cosechas  al  alio 
desde  $90  hasta  $120  el  acre.  Estos  c41culos  nose 
refieren  &  los  productos  de  los  dos  primeros  afios  pues 
de  la  plantaci6n,  durante  ese  tiempo  seria  imposible 
obtener  una  utilidad  tan  crecida,  pero  despu^,  en  vista 
de  la  nobleza  de  la  planta  y  del  pequeflo  costo  de  su 
cultivo,  el  4xito  pecumario  es  grande. 
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Es  naturalmente  razonable  presumir  que  los  terre- 
nes virgenes  de  nuestros  Estados  del  sur  producirdn 
^echas  tan  abundantes  oomo  los  durante  tanto  tiem- 
po  cultivados  canipos  de  Francia,  y  no  es  por  lo  tanto 
desaeertado  juzgar  de  la  posible  produccidn  de  los  plan- 
tios  amerioanos  por  las  m&s  abundantes  coseehas  ha- 
bidas  en  Francia.  La  utilidad  mayor  de  que  se  hace 
menci6n  en  las  estadisticas  de  aquel  pais  es  de  $  154 
por  acre.  La  procedenoia  oficial  no  deja  lugar  &  duda 
alguna  sobre  la  exactitud  de  estos  dates.  Pero  para 
eritar  toda  exageraci6n  posible  t6mese  s61o  la  mitad  de 
la  cantidad  antes  citada  y  entonces,  aun  despues  de  es- 
ta  exagerada  reducci6n,  queda  una  utilidad  neta  de 
f  77  por  acre. 

Los  siguientes  dates  que  ban  side  ministrados  por 
el  Sr.  Felix  Fremerey,  un  active  y  celoso  promoter  del 
cultivo  de  fibras  en  America,  demuestra  de  una  ma- 
nera  indiscutible  la  exuberancia  con  la  que  crece  el  ra- 
mi6  en  los  Estados  del  sur.  ^ 

En  Julio  de  1887  un  agricultor  de  Texas  plant6  al- 
gunoB  millares  de  plantas de rami6y  yen  la  primavera 
siguiente  oada  una  de  ellas  produjo  treinta  6  cuarenta 
tallos  que  crecieron  con  rapidez.  Pero  &  principles  de 
Julio  vino  una  sequia  que  dur6  nueve  semanas  y  du^ 
rante  este  periodo  fu6  tal  la  intensidad  del  calor  que  el 
^  suelo  se  sec6  hasta  una  profundidad  de  m&s  de  dos  pies. 
Gentenares  de  millares  de  plantas  de  algod6n  se  seca^ 
Ton,  pero  el  ramie  resisti6  &  la  sequia  y  ayudado  por 
las  Uuvias  de  otofio,  creci6  con  tal  abundancia  que  fre- 
cuentemente  se  cortaron  160  tallos  en  extensiones  no 
mayores  que  dos  pies  de  di&metro.  En  un  case  una 
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sola  planta  produjo  168  tallos.  Las  plantas  credan 
con  tal  rapidez  que  quince  dias  despuSs  de  la  poda  ya 
tenian  los  nuevos  tallos  treinta  pulgadas  de  altura. 
Gada  planta  di6  un  producto  bruto  de  cuatro  &  cinoo 
libras  de  fibra,  la  que  tenia  entonces  un  precio  de  4  cen- 
tavos  la  libra.  For  el  producto  de  las  pocas  plantas 
que  se  dej6  madurar  por  complete  se  calcul6  que  la 
producci6n  media  de  semilla  no  seria  menos  que  cua- 
renta  libras  por  acre.  En  anos  anteriores  bubo  casas 
de  I^ueva  York  que  pagaron  algunas  veces  &  los  agri- 
cultores  de  Texas  &  raz6n  de  $4  por  semilla  de  ramie. 
Los  resultados  de  estos  experimentos  llevaron  d  Fre- 
merey  el  convencimiento  de  que  aquellas  regiones  de 
Texas,  que  son  m&s  adecuadas  para  el  cultivo  de  este 
textily  pueden  dar  tres  y  hasta  cuatro  cosechas  por  ano 
con  un  promedio  de  cien  tallos  por  cada  planta. 

A  no  ser  que  este  sea  un  case  de  fertilidad  excepcio- 
nal  los  dates  anteriores  sobre  el  cultivo  del  ramie  en 
Francia  s61o  demuestran  de  una  manera  incompleta  lo 
que  puede  producir  el  cultivo  de  esta  planta  en  los  Es- 
tados  TJnidos.  Hechos  ulteriores  recogidos  en  la  mis- 
xna  fuente  demuestran  que  las  sumas  anteriores  no  re- 
presentan  con  exactitud  las  utilidades  que  ban  obteni- 
do  los  cultivadores  franceses  del  ramiS.  Favier  ha 
formado  un  cuadro  estadistico  con  los  resultados  de  los 
experimentos  que  se  hicieron  en  Hyeres.  £1  plantio 
contenia  250  acres,  el  capital  de  la  Compafiia  era  de 
$  90,000  y  el  valor  de  la  maquinaria  de  $  28,800.  En 
el  primer  ano  los  productos  apenas  cubrieron  en  par- 
te los  gastos  y  bubo  una  p6rdida  de  $  17.92  por  acre. 
En  el  segundo  afiu)  se  obtuvo  una  utilidad  neta  de 
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128.60;'  la  del  tercer  ano  fue  $  79.66,  y  la  del  cuaxto 
de$  131.00. 

Se  necesita  de  varies  afies  para  que  un  plantio  de 
ramie  rinda  todos  sua  productos,  y  la  cosecha  del  cuar- 
to  afio  puede  tomarse  como  un  termina  medio  de  su 
productibilidad. 

En  un  plantio  de  260  acres  en*  Valobre,  en  el  Depar- 
tamento  de  Vaucluse,  se  distribuyeron  16,000  plantas 
por  acre.  Dos  cortes  produjeron: 

El  primer  ano  440,000  libras  de  tallos  secos  y  83,000 
libras  de  fibra;  el  segundo  ano  1.694,000  libras  de  ta- 
llos secos  y  321,860  libras  de  fibra;  el  tercer  ano........ 

2.565,200  libras  de  tallos  secos  y  489,588  libras  de 
fibra,  y  el  cuarto  ano  3.380,000  libras  de  tallos  secos  y 
643,720  libras  de  fibra. 

El  precio  de  los  tallos  secos  era  entonces  de  un  poco 
m&ade  un  ceatavo  por  libra,  y  el  de  la  fibra  de  cerca  de 
nueve  centavos  por  libra. 

Pero  la  fibra  del  ramie  no  es  la  linica  parte  de  la 
planta  que  produce  utilidades.  Con  las  hojas  se  econo- 
mizan  los  gastos  que  se  harian  en  abonos  para  la  tierra 
y  pasturas,  pues  fertilisan  el  sudo' juntamente  eon  los 
elementos  que  requiere  la  planta,  6  sirven  &  la  vez  de 
alimento  barato  y  nutritivo.  El  tallo  leiloso  produce 
una  pulpa  que  se  usa  ventajosamente  como  materia 
prima  para  la  £abricaci6n  del  papel.  La  Compafiia 
Francesa  del  Ramie  en  Valobre,  tuvo  en  el  cuarto  ano 
de  establecida  una  entrada  de  $  73,950  en  sus  cajas, 
producto  de  la  venta  de  la  corte^a  curtiente  y  de  los 
tallos  lefiosos. 

^Que  otro  ramo  de  la  agricultura  podria  producir  tan 
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grandes  utilidades  para  los  hacendados  del  sur,  con 
tan  pequeno  desembolso  de  capital  y  trabajo  tan  des- 
ahogado?  ^No  merece  una  industria  que  es  un  factor 
tan  principal  para  la  riqueza  ptiblica  el  apoyo  nacio- 
nal?. 

La  demanda  de  rami6  es  grande.  Se  ha  comprobado 
que  los  productos  de  100,000  husos,  no  serlan  suficien- 
tes  para  abastecer  s61o  el  mercado  de  Francia.  Hace 
unos  pocos  afios  que  el  Senador  Feray  manifest6  pA- 
blicamente  que  los  fabricantes  de  Francia  estaban  dis- 
puestos  a  hacer  contratos  con  los  agricultores  america- 
nos,  para  la  entrega  de  20.000,000  de  libras  de  rami6 
por  mes. 

En  vista  de  la  urgente  necesidadde  mayor  cantidad 
de  fibra,  una  de  las  mds  grandes  compafiias  beneficia- 
doras  de  textiles  en  Francia  ofreci6  formar  compafiias 
en  nuestros  Estados  del  sur,  contribuir  con  una  canti- 
dad muy  liberal  del  capital  requerido,  construir  moli- 
nos,  establecer  en  los  mismos  su  propia  maquinaria,  y 
comprar  &  precios  estipulados  todo  el  rami6  que  cose- 
charan  los  agricultores  americanos. 

Fero  esta  magnifica  oportunidad  para  establecer  una 
industria  que  aumentaria  notablemente  la  riqueza  na- 
clonal  no  fu6  aprovechada,  y  los  fabricantes  franceses, 
al  ver  el  fracaso  de  sus  tentativas  para  adquirir  rami£ 
en  Jos  Estados  Unidos,  importan  abora  la  fibra  de 
China.  Las  grandes  utilidades  de  los  vifiedos  de  Fran- 
cia han  motivado  que  se  abandone  el  cultivo  del  rami6. 
Los  franceses  han  asegurado  mayores  utilidades  im- 
portando  la  fibra  de  China  y  dedicando  sus  tierras  para 
el  cultivo  de  la  uva. 
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La  m&s  importante  fdbrica  de  ramie  en  Francia  e&t& 
fiituada  en  Avignon.  Sus  propietarios  son  A.  P.  Favier 
y  O.  All!  no  se  hacen  tejidos  sino  simplemente  el  hilo 
que  otros  fabricantes  se  encargan  de  transformar  en  los 
yariadoB  artefactos  en  que  se  emplea.  £1  precio  actual 
del  hilo  varia,  segtin  su  clase,  entre  37  hasta  110  cen- 
tares  la  libra. 

Para  la  fabricaci6n  del  papel  produce  el  ramie  una 
fibra  de  una  excelencia  sin  igual.  Los  billetes  del  Banco 
de  Francia  est6n  hechos  principalmente  de  este  mate- 
rial. Favier  y  O  ban  aceptado  un  contrato  para  tener 
siempre  &  disposici6n  de  este  Banco  150,000  libras  de 
bagazo  de  ramie.  El  precio  medio  de  este  bagazo  de 
rami6,  es  de  55  centavos  por  libra.  El  papel  fabricado 
con  este  material  es  fuerte  y  fibrose,  presentando  gran- 
des  dificultades  al  arte  del  falsificador.  El  niimero  de 
obreros  empleados  en  el  establecimiento  de  Favier, 
es  de  unos  200,  y  el  valor  de  la  mercancfa  fabricada  es 
dd  cerca  de  $200,000  cada  ano.  En  1892,  la  compania 
page  &  sus  accionistas  un  dividendo  de  6i  por  ciento, 
y  la  perspectiva  de  aun  mayores  utilidades  para  1893, 
obtuvo  el  6xito  mds  lisougero.  Pero  es  muy  probable 
que  la  crisis  industrial  que  se  ha  hecho  sentir  tanto  en 
Europa  como  en  America,  haya  sido  causa  de  que  las 
esperanzas  que  se  concebian  &  principiosl.del  ano  an- 
terior salieran  fallidas.  Atin  no  hjtn  llegado  &  los  Es- 
tados  Unidos  los  informes  sobre  las  operacipnes  de  esta 
compania  en  1893. 

Estos  dates  relatives  &  la  fiabrica  de  Avignon,  est&n 
tornados  del  informe  consular  de  Noviembre  tiltimo. 
S&neionados  por  el  sello  oficial,  y  basa^os  e^  la  expo- 
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riencia  pr&ctica,  estos  datos  son  tan  dignos  de  cr6dito 
oomo  sugestivos.  Los  experimentos  de  los  firanoeses 
demostrardn  &  los  agricultores  americanos,  que  seria 
an  mal  c&lculo  dedicarse  al  cultivo  del  ramie,  si  pne* 
den  dedicar  sus  terrenes  4  la  explotaci6n  de  a1g6n  otro 
ramo  de  la  agricultura  que  rinda  mayores  utilidades; 
y  tambien  demuestran  la  impractibilidad  de  intentar 
competir  con  los  chinos  en  el  descortezamiento  de  los 
tallos,  sino  se  cuenta  para  ello  con  procedimientos  me- 
c&nicos.  Pero  existen  en  nuestros  Estados  del  Golfo, 
centenares  de  miUares  de  acres  que  no  est&n  en  condi- 
ciones  como  los  terrenes  de  Francia,  para  dedicarlos 
al  cultivo  de  la  uva,  pero  que  si  son  de  primera  para 
el  del  rami6.  La  mayor  cantidad  de  fibra  que  el  tra- 
bajo  manual  de  un  obrero  chino  puede  producir,  es  tres 
libras  por  dia,  pero  existen  m&quinas  de  descortezar  que 
pueden  preparar  3,000  libras  de  madejas  por  dia.  Bajo 
tales  condiciones  parece  que  la  introducci6n  de  la  nue- 
va  industria  vendria  &  ser  una  empresa  superior.  En 
nuestros  terrenes  del  sur  no  se  puede  sembrar  ningu- 
na  otra  cosa  que  sea  m&s  remunerativa  que  el  ramie, 
pero  para  estar  seguros  del  exito,  nuestros  agriculto- 
res deben  buscar  anticipadamente  un  mercado  para  sus 
productos  textiles.  Es  indudable  que  los  fabricantes 
americanos  6  franceses  convendrian  en  pagar  precios 
estipulados  por  cantidades  garantizadas  de  fibra.  XJn 
arreglo  de  tal  especie,  que  seria  en  beneficio  mutuo, 
vendria  &  destruir  un  elemento  de  dudosa  incertidum- 
bre.  Si  tanto  el  agricultor  como  el  fabricante  estuvie- 
ran  seguros,  el  primero  de  un  mercado  permanente 
dara  sus  productos,  y  el  segundo  de  una  fuente  segura 
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de  materia  prima,  no  vacilarian  para  emprender  en  la 
nueva  industria. 

Anteriormente  se  perdi6  en  los  Estados  TTnidos  la 
fe  en  el  cultivo  del  ramie,  &  causa  de  la  falta  de  medios 
eficaces  para  separar  la  fibra  del  tallo;  pero  ahora  exis- 
ten  yarias  clases  de  mdquinas,  cuya  utilidad  pr&ctica, 
ayudada  por  leyes  protectoras,  parecen  garantizar  el 
cultiyo  general  de  este  nuevo  ramo.  TTn  elima  semi- 
tropical,  un  suelo  propio  para  el  cultivo  de  la  ^lanta, 
una  demanda  del  producto  que  es  mucho  mayor  que  la 
producci6n,  y  desfibradoras  cuya  utilidad,  ayudada  por 
derechos  de  importancia  sobre  fibras  similares,  parece 
que  servirian  &  los  agricultores  para  obtener  grandes 
utilidades  de  este  ramo.  Todas  las  condiciones  antes 
citadas,  son  tan  favorables  para  el  cultivo  del  ramiS  en 
nuestros  Estados  del  Golfo,  que  sorprende  el  escaso 
desarrollo  de  la  nueva  industria* 

Hasta  ahora  no  ha  existido  un  m6todo  enteramente 
satisfactorio  para  desfibrar  los  tallos  del  rami^.  Un 
procedimiento  barato  y  r&pido  para  preparar  la  fibra 
causaria  una  revoluci6n  entre  las  industrias  textiles  de 
los  Estados  Unidos.  Sorprende  que  un  invento  que  da- 
ria  &  su  autor  con  seguridad  fama  y  riqueza,  haya 
atraido  tan  poco  la  atenci6n.  Apenas  si  hay  algtin  in- 
vento que  prestara  mayores  servicios  &  la  humanidjid 
y  que  diera  utilidades  mis  seguras  &  su  autor,  que  el 
de  un  desfibrador  perfecto.  Los  inventores  no  deben 
parar  en  sus  esfuerzos.  Un  desfibrador  perfecto  serd 
una  m&quina  que  pueda  limpiar  los  tallos  verdes.  Hay 
una  gran  economia  en  extraer  la  fibra  tan  luego  como 
-son  cortados  los  tallos.  La  daboraci^n  inmediata  eco- 
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nomiza  tiempo  y  evita  almacenages.  La  substancia  re- 
sinosa  de  los  tallos  secos,  resiste  4  la  acci6n  de  las  ma- 
terias  disolventes  y  las  manchas  que  produce  el  4cido 
tdnico  de  la  corteza  autnentan  la  dificultad  del  blan- 
queo«  La  separaci6n  de  los  filamentos  secos  puede  cau- 
sar  una  pSrdida  de  material.  Los  tallow  verdes  siempre 
producen  mayor  cantidad  de  fibra. 

Triste  es  el  contraste  que  presenta  una  comparaci6n 
entre  las  medidas  tomadas  por  el  Oongreso  de  los  Es- 
tados  TTnidos  y  las  tomadas  por  los  gobiernos  extran- 
jeros.  En  la  Europa  Meridional  y  en  la  America  Me- 
ridional, el  impulse  del  apoyo  gubernafiyo  ha  benefi- 
ciado  al  cultivo  del  rarni^  For  medio  de  las  publica* 
clones,  de  circulares  oficiales  y  de  reoomendaciones 
legislativas,  los  ministros  de  Estado  y  las  primeras 
autoridades  locales  ban  insistido  en  la  oonveniencia 
de  no  desatender  la  nueva  industria.  Los  gobiernos  de 
Francia,  Yueat&n  y  la  India  ban  ofreddo  premios  pa- 
ra estimular  k  los  inrentores  y  animar  &  los  cultiva- 
dores.  En  Espafia  se  ban  construido  caminos  carrete- 
ros  &  espensas  del  tesoro  ptiblico  para  prestar  mayores 
facilidades  para  el  transporte  de  las  cosechas  de  rami6. 
El  apoyo  administrativo  ha  venido  en  ayuda  de  la  na- 
turalizaci6n  de  la  planta  china  entre  los  textiles  na- 
tives de  Mexico.  En  algunos  de  estos  paises  los  es- 
fuerzos  para  introducir  la  nueva  planta  no  tendr4n 
6xito.  Las  causas  del  fracaso  variardn  segtin  las  cir- 
cunstancias.  La  mayor  utilidad  que  dejan  otras  siem- 
bras,  la  necesidad  de  sacrificar  el  capital  invertido  en 
maquinaria  iniitil  para  el  tratamiento  del  ramid  y  un 
suelo  6  clima  inadecuados  para  el  case,  motivar&n  que 
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en  muchas  localidades  ae  abstengan  los  agricultores  de 
la  empresa,  6  que  puedan  seguir  dedicdndose  con  exito 
&  la  misma.  Fero  en  paises  donde  todas  las  condicio- 
nea  son  favorables,  el  oultivo  del  ramiS  puede  llegar  & 
ser  una  fuente  de  riqueza  nacional.  Las  muestras  de 
esta  fibra  que  algunos  de  los  Estados  Sur  Americanos 
exhibieron  en  la  Exposicion  Colombina  eran  tan  finas 
como  los  mejores  productos  de  China.  Es  m&s  que 
probable  que  algunas  de  nuestras  repiiblicas  hermanas 
tendr&n  exito  en  el  establecimiento  de  industrias  tex- 
tilesy  que  las  enriquecer&n  y  aumentardn  la  riqueza  de 
las  naciones.  Estos  paises  ban  adoptado  una  politica 
industrial  que  puede  dar  por  resultado  un  gran  desa- 
rrollo  de  sus  recursos  materiales. 

Pero  el  Oongreso  de  los  Estados  TJnidos  ha  seguido 
un  camino  menos  liberal  j  suspicaz.  Acaba  de  pre- 
sentarse  &  nuestra  legislatura  naoional  un  proyecto  de 
ley  que  propone  la  reducci6n  de  derechos  sobre  yute 
y  rami6  importados.  La  reducci6n  de  estos  impuestos 
matar4  &  las  nacientes  industrias,  las  que  si  turieran 
el  apoyo  del  Gongreso  podrian  ser  el  origen  de  una 
prosperidad  grande  y  permanente.  En  algunos  de  los 
Estados  del  Golfo  ha  habido  un  marcado  interes  por 
el  cultiro  del  yute  y  del  ramid.  Los  alemanes  de  Te- 
xas se  propusieron  cultivar  estos  textiles  en  una  esca- 
la  que  estuviera  en  proporci<ki  con  su  importancia  co-, 
mercial,  pero  ahora  es  de  temerse  que  la  actividad 
h6stil  del  Congreso  los  detenga  para  dedicarse  &  una 
empresa  cuyo  6xito  depende  en  gran  parte  de  la  exis- 
tencia  de  una  tarifa  sobre  fibras  importadas. 

Los  ferrocarriles  del  sur  son*  impottantes  factores 
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en  su  desarrollo  industrial.  Una  sabia  administracidn 
aumentard  notablemente  los  productos  que  aqnellos 
transportan.  Los  fletes  bajos  impulsardn  material- 
mente  el  cultivo  del  yute  y  del  ranii6  en  los  Estados 
XJnidos,  mientras  que  los  altos  lo  retrasar&n  seriamen- 
te.  Una  politica  generosa  traer&  su  propia  recompen- 
sa  y  una  reducci6n  de  tarifas  seria  una  concesi6n  ven- 
tajosa.  Hasta  la  concesi6n  por  un  periodo  de  afios  para 
el  libre  transporte  &  los  mercados  principales,  seria  una 
liberalidad  que  el  future  progreso  de  estas  industrias 
vendria  4  remunerar  con  ventaja.  Si  la  producci6n  na- 
cional  de  yute  y  de  ramie  tiene  exito,  dard  la  misma, 
en  el  future,  millones  de  toneladas  de  fletes  &  los  ferro- 
carriles  del  sur.  Un  bien  comprendido  conocimiento 
de  sus  propios  intereses  deberia  inducir  &  las  Empre- 
sas  ferrocarrileras  del  sur  4  ayudar  &  industrias  que  In- 
dian ahora  por  su  porvenir.  Es  ciertamente  la  voz  de 
una  bien  entendida  politica  la  que  aconseja  &  los  ferro- 
carriles  fomentar  las  f uentes  de  sus  propias  utilidades. 

Los  Estados  Unidos  consumen  actualmente  por  ano 
m4s  de  400.000,000  de  libras  de  fibra  y  costalera  ex- 
tranjeras.  De  esta  gran  cantidad,  la  mayor  parte  se 
compone  de  lino,  henequ6n,  yute  y  rami6  importados. 
Estos  textiles  pueden  cultivarse  en  este  pais.  ^No  seria 
prudente  fomentar  aqui  su  producci6n,  pagar  &  obreros 
americanos  por  su  elaboraw6n  y  retener  dentro  de  nues- 
tras  fronteras  los  millones  que  ahora  van  &  enriquecer 
&  naciones  extranjeras? 

Tierras  tan  f6rtiles  como  los  valles  del  Ganges  y  del 
Yangtsekiang,  procedimientos  agricolas  muy  superio- 
res  &  los  empleados  en  Oriente,  un  m^todo  de  labranza 
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m&s  pr&ctico,  cultiyadores  de  superior  inteligencia  y 
por  lo  mismo  de  mayor  capacidad  productiva,  la  gran 
superioridad  de  los  precedimientos  mec&nicos  para  ex- 
traer  la  fibra  sobre  los  manuales  y  la  raspadora  auto- 
mdtica,  indudablemente  muy  inferior  &  la  de  mano,  son 
raras  facilidades  para  la  producci6n.  y  elaboraci6n  del 
yute  y  del  ramie,  pero  aun  con  todas  estas  ventajas  tal 
vez  no  pueden  nuestros  agricultores  del  sur  competir 
ventajosamente  con  los  labradores  chinos  e  indios  cuyos 
jornales  son  solamente  de  cinco  centavos  pbr  d!a.  Sin 
embargo,  bajo  la  continuadaprotecci6n  de  los  impues- 
tos  existentes,  las  nueras  industrias  estdn  llamadas  & 
producir  &  la  naci6n  unarenta  anual  de  algunos  millo- 
nes.  Farece  que  el  sostenimiento  de  una  politica  en  la 
que  se  basa  tan  gran  desarrollo  industrial,  no  seria 
m&s  que  una  sabia  preyisi6n  y  un  inteligente  egoismo. 
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CUESTIONAKIO 

60BRE 

AGRIOULTURA  GENERAL. 


V  ^Que  semillas  y  que  plantas  se  cultivan  en  esa 
localidad? 

2r  Cual  es  la  unidad  de  superficie  que  se  usa  en  esa 
misma  localidad? 

Se  expresard  en  metres  6  en  varas  el  lado  del  cua- 
drado  6  los  lados  del  rectdngulo  que  constituye  aque- 
11a  unidad;  es  decir,  los  lados  de  la  caballeria,  fane- 
ga,  etc. 

3^  ^Se  usa  de  algtin  abono  y  si  se  usa  cu&l  es? 

4P  lEn  qu6  cantidad  se  emplea? 

5^  ^Cu&l  es  la  cantidad  de  semilla  que  se  siembra 
en  la  unidad  de  superficie  para  cada  cosecha  que  se 
desea  obtener? 

6^  ^Cu&ntas  cosechas  se  obtienen  al  ano  de  las  di- 
versas  plantas  que  se  cultivan  en  esa  localidad? 

7^  ^Se  hacen  cultivos  de  riego  en  esa  localidad,  6  se 
siembra  todo  de  temporal? 

Si  se  hacen  cultivos  de  riego,  indicar  la  proporcidn 
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que  guardan  con  los  de  temporal,  6  por  lo  menos  de- 
cir  si  son  escasos  6  abundantes. 

8^  ^Cu4nto  rinde  cada  cosecha  en  la  unidad  de  su- 
perficie? 

Indicar  si  es  cosecha  de  temporal  6  de  riego;  en 
este  tiltimo  case  decir^  cudntos  riegos  se  dan  &  la 
planta. 

9^  ^En  que  proporci6n  se  obtiene  el  grano  con  la 
paja  en  las  cosechas  de  tri^o,  de  cebada,  de  avena  y 
de  arroz;  es  decir,  que  cantidad  de  grano  j  que  canti- 
dad  de  paja  se  obtiene  en  la  unidad  de  superficie  y  en 
cada  cosecha? 

10^  ^Se  siembra  con  la  misma  semilla  que  se  cose- 
cha 6  86  cambia  cada  ano? 

IF  ^Si  no  se  cambia,  qu6  medios  se  emplean  para 
escoger  la  semilla? 

12^  ^Qud  maquinaria  agricola  se  emplea  en  esa  lo- 
calidad? 
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COAHUILA. 

MUNICIPALIDAD  DEL  VALLE  DE  ZARAGOZA. 

Contedaci&n  dada  por  el  Ayuntamiento  de  dicha  Municipalidad. 

1.  Se  cultiva  el  maiz,  frijol,  trigo,  chile,  cebada  y  le- 
guminosas  en  pequena  escala. 

2.  La  suerte  de  tierra,  que  mide  400  varas  de  largo 
por  200  de  ancho. 

3.  En  los  pequenos  solares  se  abona  alguna  vez  con 
estiercol  consumido. 

4.  La  emplean  indeterminadamente. 

6.  En  cada  suerte  de  tierra  siembran  ocho  almudes 
maiz,  de  regadio,  trigo,  de  quince  &  veinte  almudes  j 
maiz,  de  temporal. 

6.  En  esta  localidad  se  obtienen  hasta  dos  cosechas 
de  maiz  y  trigo. 

7.  El  trigo  se  siembra  de  regadio  lo  mismo  que  el 
maiz,  pues  las  siembras  de  temporal  se  hacen  en  corta 
escala. 

8.  Una  suerte  de  tierra  produce  100  fanegas  por 
tSrmino  medio  (regadio),  y  se  dan  tres  6  cuatro  riegos; 
las  siembras  de  temporal  son  eventuales  por  la  esca- 
sez  de  lluvias  y  cuando  se  cosecha  produce  de  50  &  60 
fanegas. 
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9.  No  puedo  contestar  con  seguridad. 

10.  Greneralmente  se  usa  de  la  misma  semilla. 

11.  Se  escoge  en  la  troje;  si  es  maiz,  las  mazoroas 
m&s  pesadas,  si  es  trigo,  los  haces  que  tengan  el  gra- 
no  m&s  grueso. 

12.  Est&  introduci6ndose  el  uso  de  arados  america- 
nos,  pero  todavia  hay  muchos  del  sistema  primitivo. 

Valle  de  Zaragoza,  Noviembre  14  de  1893. — Agus- 
tin  Bomingvsz. 

MUNICIPALIDAD  DE  TIERRA  BLANCA. 

Contestaddn  doda  por  d  Ayuntamiento  de  dicha  Munidpalidad. 

1.  Se  cultiva  el  maiz,  trigo,  frijol,  chile,  calabazas  y 
cebada. 

2.  La  suerte  de  tierra  mide  200  por  400  varas. 

3.  El  abono  que  generalmente  se  usa  en  pequenas 
cantidades  es  el  estiercol  de  ganado. 

4.  Se  emplea  indeterminadamente. 

5.  En  cada  suerte  de  tierra  8  almudes  de  maiz  y  1 
fanega  de  trigo,  de  riego. 

6.  Se  hace  una  cosecha  de  maiz  y  otra  de  trigo. 

7.  El  cultivo  generalmente  se  hace  de  riego,  poco 
de  temporal  por  falta  delluvias. 

8.  El  rendimiento  de  cada  suerte  de  tierra  es  de  150 
fanegas  de  maiz,  de  80  &  100  de  trigo  y  de  30  &  40  de 
frijol  de  riego. 

9.  De  100  fanegas  de  trigo  de  cosecha  salen  como 
50  cargas  de  paja,  de  100  fanegas  de  cebada  40  cargas. 

10.  Se  siembra  comunmente  la  misma  semilla,  pro- 
curando  escoger  la  mejor. 
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11.  El  medio  empleado  en  el  trigo,  es  eseoger  el 
m&s  bien  dado;  en  el  maiz  el  grano  m&s  Ueno  j  m&s 
apretado  en  la  mazorca,  y  el  frijol  el  grano  m&s  paiejo 
y  bien  Ueno. 

12.  Los  dtiles  de  que  se  hace  uso  son:  el  arado  ame- 
ricano,  el  arado  del  pals,  el  azad6n,  la  pala,  la  corta- 
dera  y  la  trilladera. 

Hacienda  de  Tierra  Blanoa,  Distrito  de  Jimenez, 
Noviembre  18  de  1893. — Jorge  Lighttoum. 


MUNICIPALIDAD  DE  JIMENEZ. 
Contestacidn  dada  por  d  Ayuntamienio  de  dicha  MurUc^lidouL 

1.  Se  cultiva  el  maiz,  trigo.  frijol,  chicharo,  garban- 
zo,  lenteja,  haba,  papa,  camote,  mel6n,  sandia,  chile, 
cebolla,  repollo,  vetabel,  tomato,  calabaza,  chilacayote, 
durazno,  per6n,  membrillo,  albaricoque,  dlamo,  fires- 
no,  etc. 

2.  La  suerte  de  tierra  mide  200  varas  por  400. 

3.  El  abono  que  generalmente  se  usa  es  el  estiercol 
de  g'anado  mayor  y  menor. 

4.  A  doce  varas  cuadradas  se  le  echan  6  arrobas. 

5.  En  cada  suerte  de  tierra  una  fanega  de  trigo  6 
media  de  maiz  de  riego. 

6.  Se  hace  una  cosecha  de  maiz  y  otra  de  trigo  en 
el  ano. 

7.  El  cultivo  generalmente  se  hace  de  riego,  poco 
de  temporal  por  la  escasez  de  Uuvias. 

8.  El  rendimiento  de  cada  suerte  de  tierra  es  por 
t6rmino  medio  de  40  &  50  fanegas  de  trigo  y  100  de 
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mafzy  Biendo  cinco  riegos  los  que  estas  plantas  reciben 
y  otro  que  le  Uaman  asiento. 

9.  Se  siembra  algunas  veces  de  la  misma  semilla 
que  se  cosecha  en  la  hacienda,  pero  es  m&s  convenien- 
te  poner  la  de  otras. 

10.  De  100  fanegas  de  trigo,  se  oalcula  ser&h  60  car- 
gas  de  paja. 

11.  El  medio  empleado  en  el  trigo  es  coger  el  mejor 
dado,  lo  mismo  que  en*  el  maiz. 

12.  Los  i&tiles  de  que  se  valen  para  el  cultivo  son 
el  arado  americano,  la  cultiradora,  raspilla,  azad6n. 
pala,  barra,  talacho  y  trilladora. 

Hacienda  de  Guadalupe,  Distrito  de  Jimenez,'  No- 
viembre  24  de  1893.— P.  ISmres. 

MUNICIPALIDAB  DE  HIDALGO. 
C(yrdedaci6n  dada  por  d  Ayuntcmiento  de  dkha  Munidpalidad. 

1.  Se  cultiva  el  maiz,  trigo,  Mjol,  chicharo,  garban- 
zo,  lenteja,  haba,  papa,  camote,  mel6n,  sandia,  chile, 
cebolla,  repollo,  vetabel,  tomate,  calabaza,  chilacayote, 
durazno,  per6n,  membrillo,  albaricoque,  &lamo,  fres- 
no,  lila,  nogal  y  manzano. 

2.  La  suerte  de  tierra  mide  200  varas  por  400. 

3.  El  abono  que  generalmente  se  usa  es  el  estiercol 
de  ganado  mayor  y  menor. 

4.  A  doce  varas  cuadradas  se  le  echan  6  arrobas. 
6.  En  cada  suerte  de  tierra  una  fanega  de  trigo  6 

media  fanega  de  maiz  de  riego. 

6.  Se  hace  una  cosecha  de  maiz  y  otra  de  trigo  en 
elano. 
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7.  El  Gultivo  generalmente  se  hace  de  ri^o,  poco  de 
temporal  por  la  escasez  de  Uuvias. 

8.  El  rendimiento  de  cada  suerte  de  tierra  es  de  100 
fanegas  de  trigo,  por  otras  tantas  de  maiz  de  riego, 
siendo  8  los  riegos  que  se  le  dan  &  la  planta. 

9.  De  100  fanegas  de  trigo  de  cosecha  salen  oomo 
50  cargas  de  paja,  de  100  fanegas  de  cebada  40  cargas. 

10.  Se  siembra  algunas  veces  la  misma  semilla,  pro- 
curando  la  mejor;  pero  es  m4s  conveniente  cambiarla 
por  la  de  otras  haciendas. 

IL  El  medio  empleado  en  el  trigo  es  escoger  el 
m&s  bien  dado,  en  el  maiz,  el  de  la  mazorca  mas  bien 
dada  y  de  grano  mds  tupido. 

12.  Los  titiles  de  que  se  vale  para  el  cultivo,  es  el 
arado  americano,  la  cultivadora,  la  raspilla,  el  azadon, 
la  pala,  la  barra,  el  talacho,  cortadora  y  brilladora. 

Hacienda  de  San  Gregorio,  Distrito  Hidalgo,  No- 
viembre  17  de  1893. — P.  Martinez. 


MUNICIPALIDAP  DE  PAREAS. 

Contestaddn  dada  por  d  Ayuniamierdo  de  dicha  Munidpalidad. 

1.  Trigo,  cebada,  maiz,  frijol,  algod6n,  vid  y  gran 
yariedad  de  drboles  frutales. 

2.  La  fanega  de  sembradura  6  sea  un  rectdngulo  de 
276  por  184  varas  para  los  granos,  la  hectara  6  sea  un 
cuadrado  100  por  100  metres  para  la  vid;  y  el  lote  6  sea 
un  cuadrado  de  1,200  por  1,200  varas  (poco  mis  de  cien 
hectaras)  para  el  algod6n. 

3.  Solamente  en  los  vifiedos,  el  estiercol. 
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4.  En  cantidades  pequenas  y  porporciones  varia- 
bles. 

« 

5.  En  una  fianega  de  sembradura  caben  tres  cargas 
de  14  arrobas  de  trigo  6  cebada;  una  fanega  de  maiz; 
tres  7  media  fanegas  de  frijol.  En  una  hectara  caben 
2,500  cepas  de  vid.  En  un  lote  se  siembran  de  cuatro- 
dentas  &  quinientas  arrobas  de  semilla  de  algod6n. 

6.  Una  cosecba. 

7.  Generalmente  se  siembra  de  riego,  pero  en  afios 
Uuviosos  se  siembra  tanto  de  temporal  como  de  riego. 
De  cinco  anos  &  esta  parte  se  ban  hecho  muy  pocas 
temporales  y  estas  se  ban  perdido  casi  en  su  totalidad, 
pues  bace  quince  meses  que  no  llueve,  siendo  los  anos 
anteriores  igualmente  escasos  de  Uuvia. 

8.  En  cosecha  regular  producen:  el  trigo  y  cebada 
61  cargas  de  14  arrobas^  el  maiz  180  fanegas,  el  frijol 
de  87  &  90  fanegas.  El  a1god6n  produce  de  12  &  14,000 
arrobas  de  a1god6n  en  bueso,  sean  de  850  &  1000  quin- 
tales  de  a1god6n  limpio.  Este  yaria  segun  la  naturale- 
za  del  terrene  y  la  bondad  del  afio.  La  producci6n  de 
la  vid  varia  segtin  clases  y  seg^n  edades  de  5  &  15,000 
libras  por  hectara.  Me  refiero  &  siembras  de  riego  y 
estos  se  dan  en  ntimero  de  4  riegos  para  trigo,  cebada 
y  maiz,  dos  para  frijol,  tres  para  el  algod6n  y  de  3  d  5 
al  ano  &  la  vid,  segtin  la  edad. 

9.  De  dos  &  dos  y  media  cargas  de  paja  por  una  car- 
ga  de  grano;  6  sea  por  unidad  de  superficie  de  cien  & 
ciento  veinticinco  cargas  paja  por  51  cargas  grano,  va- 
riando  esto  de  la  mayor  6  menor  altura  &  que  se  cor- 
tan  el  trigo  y  la  cebada. 

10.  Se  usa  de  las  mismas  semillas  y  se  cambia  otras 
veces. 
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11.  Se  procura  tomarla  para  trigo  y  oebada  de  al- 
gtin  lote  de  terreno  en  que  se  haya  producido  en  bue^ 
nas  condiciones  de  desarrollo.  Para  escoger  la  semilla 
de  maiz,  se  cuida  de  separar  las  mazoreas  m&s  gran- 
des  y  que  se  maduran  primero  para  obtener  una  semi- 
lla precoz  y  bien  desarrollada.  A  fin  de  obtener  el  gra- 
no  m&a  grande  y  m&s  sano,  se  desgraba  solamente  una 
mitad  6  dos  terceras  partes  de  cada  mazorca,  que  as  lo 
que  se  aproyecha,  dej&ndose  &  un  lado  las  puntas  para 
otros  uses. 

12.  Arados  de  una  reja  grande^  cultivadoras  de  5  6 
7  rejas,  rastras,  cilindros  desterronadores,  trilladoras. 
desgranadoras  con  sus  correspondientes  motores;  todo 
de  procedencia  extranjera. 

Obserraciones. 

Las  respuestas  anteriores  pueden  considerarse  como 
un  promedio  de  los  rendimientos  que  se  obtienen  en 
esta  localidad,  en  virtud  de  ser  tomadas  de  los  resul- 
tados  de  varias  fincas  que  posee  el  que  suscribe,  pues 
es  tan  variada  la  conformaci6n  del  suelo  y  la  natura- 
leza  de  los  terrenes,  que  dificilmente  podria  haoerse  un 
e&lculo  m&s  precise. 

Hacienda  del  Bosario,  Farras,  Enero  11  de  1894. — 
E.  Madero. 


Contedaci6n  dada  por  d  Ayuntamiento  de  dicha  Municipalidad. 

1.  Maizy  trigo,  frijoli  cebada,  garbanzo,  avena,  al- 
falfa, alpiste,  linaza  y  azafrancillo. 

2.  Lotes  cuadrados  de  doscientas  varas  por  lado  que 
es  la  cabida  de  una  fanega  de  maiz  de  sembradura. 
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3.  Se  abonan  las  tierras  con  esti6rcol,  emple&ndose 
do  mil  &  mil  quinientas  toneladas  por  cada  lote  do  los 
expresados. 

4.  En  la  cantidad  indicada  en  la  anterior  respuesta. 

5.  Una  fanega  de  maiz  22  arrobas,  de  trigo  6  2  fane- 
gas  de  frijol. 

6.  Una  cosecha  de  malz,  otra  de  frijol  y  otra  de  tri- 
go 6  de  garbanzo. 

7.  Hay  bastante  eultiyo  de  regadio  y  tambidn  de  tem- 
poral. 

8.  80  fanegas  maiz,  25  cargas  trigo,  30  fanegas  fri- 
jol en  tierras  de  regadio  y  se  dan  &  la  planta  seis  rie- 
gos. 

9.  Una  y  media  cargas  paja  por  una  carga  trigo;  lo 
mismo  en  la  cebada;  arroz  no  se  cosecha. 

10.  Se  siembra  con  la  misma  y  s61o  algunos  agricul- 
tores  la  cambian. 

11.  Ko  se  emplea  medio  alguno  y  s61o  se  prooura 
que  vaya  limpia. 

12.  Arados  de  fierro  americanos  y  del  pais,  para  las 
siembras  y  segadoras  y  mdquinas  de  trillar  en  las  co- 
sechas  de  trigo. 

Saltillo,  Septiembre  26  de  1893.— /S.  Femdndez. 

MUNICIPALIDAD  DE  LA  VILLA  PE  AKTEAGA. 

ConiestadAn  dada  por.  el  AyutUamienio  de  dicha  Municipalidad. 

1.  Las  semillas  que  de  preferencia  se  cultivan  en  es- 
ta  localidad,  son:  trigo,  maiz,  frijol,  papas  y  cebada. 
Flantas:  higuera,  durazno,  pera,  perdn  manzano,  cha- 
vacano,  membrillo,  parra. 
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2.  La  unidad  de  superficie  que  se  usa  es  el  decime- 
tre cuadrado. 

3.  Para  el  abono  de  los  terrenes  de  riego  se  usa  el 
esti^rcol  de  ganado  mayor  y  menor. 

4.  Para  diez  dee&metros  de  terrene  de  riego,  se  em- 
plean  20,000  arrobas  de  esti6rcol. 

5.  En  una  superficie  de  diez  dec&metros  cuadradoSy 
se  siembra  de  semilla  de  maiz  un  almud,  dos  de  frijol, 
una  arroba  de  trigo,  dos  almudes  de  cebada  y  120  li- 
bras  de  semilla  de  papa. 

6.  Una  cosecha  se  obtiene  en  el  afio  de  cada  clase  de 
semillas  &  que  se  refiere  la  anterior  contestaci6n,  tanto 
en  los  terrenes  de  riego,  como  en  los  de  temporal. 

7.  En  esta  villa  se  cultivan  de  riego  ks  plantas,  y 
en  los  ranches  for&neos  los  sembrados  son  de  tempo- 
ral. Los  productos  en  los  terrenes  de  riego  son  muy 
limitados  &  causa  de  la  mala  calidad  de  6stos,  pues  los 
m&s  son  calc&reos;  mas  en  los  terrenes  de  temporal  son 
abundantes,  cuando  oportunamente  los  visitan  las  Uu- 
vias. 

8.  En  los  terrenes  de  riego  rinde  1&  cosecha  por  ca- 
da dec&metro  una  fanega  de  maiz,  dos  arrobas  de  tri- 
go,  media  fanega  de  frijol  y  una  fanega  de  cebada,  y  en 
terrene  de  temporal  rinde  la  cosecha  el  duple.  Se  dan 
doce  riegos  en  el  ano. 

9.  La  proporci6n  que  se  obtiene  entre  el  grano  y  la 
papa  en  cada  diez  decdmetros,  es:  carga  de  trigo  por 
carga  de  paja  y  lo  mismo  con  el  grano  de  cebada.  No 
se  ha  calculado  en  la  siembra  de  maiz  y  frijol. 

10.  Se  siembra  con  la  misma  semilla  que  se  cosecha. 

11.  El  medio  que  se  emplea  para  escoger  la  semilla 
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es  el  de  preferir  en  el  grano  de  malz  el  m&s  sano  y 
grande,  y  en  cuanto  &  la  de  trigo  y  cebada  que  est4  sa- 
no y  libre  de  avena. 

12.  Para  la  trilla  del  trigo  se  nsa  la  mdquina  agri- 
cola  de  vapor,  y  para  el  corte  latiradapormulasyca- 
ballos. 

Arteaga,  Septiembre  28  de  1893. — PUar  Ddvila. 


MUNICIPALIDAD  DEL  GENEKAL  CEPEDA. 
Cmtestaddn  dada  por  d  AyurUamiento  de  dicha  Municipalidad. 

1.  Se  cultivan  en  este  Municipio  trigo,  cebada,  gar- 
banzo,  maiz,  frijol  y  papa. 

2.  La  unidad  de  superficie  que  se  usa  es  la  fanega 
y  mide  276  varas  de  largo  por  184  de  ancho. 

3.  No  se  usa  ninguno. 

4.  En  ninguna. 

5.  En  la  unidad  de  superficie  expresada  se  siembran, 
cuando  la  tierra  es  delgada,  662  libras  de  trigo,  500  de 
cebada,  380  de  garbanzo,  150  de  malz,  350  de  frijol  y 
3,375  de  papa,  deseando  obtener  buena  cosecha  y  cuan- 
do la  tierra  es  de  cuerpo,  la  mitad  de  las  cantidades 
referidas. 

6.  Una  de  cada  una  de  las  semillas  mencionadas. 

7.  Se  hacen  de  uno  y  otro,  siendo  la  mayor  parte  de 
temporal;  y  baciSndose  los  primeros  en  proporci6n  & 
los  segundos,  como  en  una  d6oima  parte. 

8.  For  t^rmino  medio  el  rendimiento  de  cada  cose- 
cha en  la  unidad  de  superficie  indicada  en  la  2^  reso- 
luci6n,  es  de  75,000  libras  de  trigo,  16,000  de  cebada, 
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2,850  de  garbanzo,  9,000  de  maiz,  2,000  de  frijol  y 
67,600  de  papa^ 

9,  Una  carga  de  trigo]  por  una  de  papa  y  lo  miamo 
de  cebada. 

10.  Se  siembra  con  la  misma  semilla. 

'  11.  Los  medios  empleados  son  escoger  lo  major  del 
fruto,  con  excepci6n  de  la  papa  que  se  prefiere  la  me- 
diana. 

12.  Arados  americanos  marca  "Avery,"  segadoras 
marca  "Osborne"  y  trilladoras  de  distintas  marcaa. 

General  Cepeda,  Septiembre  26  de  1893. — Francisco 
.y.  Acuna. 


MUNICIPALIBAD  DE  BAMOS  ARIZPE. 

Gontestaoidn  dada  por  d  Ayuntamiento  de  dicha  Munidpatidad, 

1.  Las  semillas  que  se  siembran  en  esta  localicTad 
son  maiz,  frijol,  trigo,  cebada,  garbanzo,  algod6n,  chi- 
charos  y  papas;  y  plantaa  como  durazno,  manzana, 
higuera,  nogal,  peral,  uras,  tejocotes  y  limas. 

2.  En  la  extensi6n  de  276  varas  de  largo  por  184  de 
ancho  6  sean  50,784  varas  cuadradas  se  siembra  una 
fanega  de  maiz. 

3.  Los  terrenes  de  agricultura  en  esta  localidad  se 
abonan  con  estiSrcol  de  ganado  mayor  y  menor. 

4.  Cada  vara  cuadrada  se  calcula  que  puede  abo- 
narse  con  12  libras  de  estiercoL 

5.  En  la  extensi6n  donde  se  siembra  una  fian^a  de 
maiz,  se  siembran  dos  de  frijol,  dos  de  garbanzo,  dos 
de  trigo,  tres  de  cebada  y  una  de  chicharos. 
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^  6.  En  los  seis  meses  do  Abril  d  Septiembre  se  co- 
secha  el  maiz  y  frijol,  y  de  Octubre  &  Marzo  el  trigo, 
cebada,  garbanzo  y  chicharo. 

7.  En  el  centro  y  algunas  haciendas  y  ranches  del 
Municipie  se  siembra  de  riego,  y  en  la  mayor  parte 
sns  labores  son  eventuales;  advirtiendo  que  en  estas 
cuando  el  tiempo  es  abundante  en  lluvias  su  cosecha 
es  doble  que  en  las  de  regadfo. 

8.  En  las  labores  abonadas  produce  de  cosecha  una 
fanega  de  maiz  de  sembradura,  80  fanegas;  de  garban- 
zo, ^  de  frijol,  30;  decebaday40;  de  trigo,  20;  de  chi- 
charos  26,  y  100  arrobas  de  papa.  En  terrenes  de  tem- 
poral las  semillas  antes  dichas  y  en  anos  abundantes 
dan  el  doble. 

Las  labores  de  regadio  tienen  seis  riegos  por  tem- 
porada  de  seis  meses. 

9.  Carga  por  carga. 

10.  Se  siembra  con  la  misma  semilla. 

11.  Se  escoge  el  mejor  grano. 

12.  La  tinica  maquinaria  que  se  emplea  son  trilla- 
doras  y  segadoras. 

Ramos  Arizpe,  Septiembre  20  de  1893. — /.  Garcia 
Bofreda. 

MUKlCIPALIDAD  DE  PARRAS  DE  LA  FUENTE. 
Contestacidn  dada  por  d  Aymiamiento  de  dkha  Munidpalidad. 

1.  Las  semillas  y  plantas  que  se  cultivan  en  este 
Municipio  son  en  lo  general  maiz,  trigo,  frijol,  cebada, 
algod6n,  vid,  variedad  de  drboles  frutales  y  toda  clase 
de  legumbres. 
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2.  No  hay  unidad  de  superficie  uniformei  habiSo: 
dose  adoptado  tiltimamente  en  el  orden  oficial  lal^gal 
en  metres. 

3.  Se  usa  como  tinico  abono  el  estiSrcol. 

4.  En  pequefias  cantidades. 

5.  En  seis  mil  varas  cuadradas  se  siembra  una  fa- 
nega. 

6.  S61o  se  produce  en  el  Municipio  una  cosecha  per 
afio  de  las  diversas  semillas  y  plantas  que  en  61  se 
producen. 

7.  Se  hacen  cultivos  de  riego  y  de  temporal,  siendo 
estos  tiltimos  escasos  y  como  con  un  10  per  ciento  de 
producto  sobre  las  cosechas  de  riego. 

8.  El  rendimiento  por  cosecha  es  por  tdrmino  me- 
dio, maiz,  cien  por  una  fanega;  frijol,  veinte  por  una; 
cebada,  treinta  y  cinco  por  una,  d&ndose  &  los  vifiedos 
echo  riegos  al  ano  y  seis  &  las  semillas. 

9.  Los  granos  se  obtienen  en  lapropor6i6n  de  carga 
por  carga. 

10.  La  siembra  se  bace  con  la  misma  semilla  que  se 
cosecha. 

11.  Separ&ndose  para  esto  el  mejor  grano. 

12.  Como  maquinaria  agricola  solamente  se  usa  la 
trilladora  y  ja  desgranadora. 

Parras  de  la  Fuente,  Septiembre  17  de  1893.— -4. 
Durdn. 
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MUNICIPALIDAD  DE  SAN  PEDRO. 
Omtestadin  dada  por  el  Ayv/ntamienio  de  dicha  Mtmeipaiidad. 

1.  En  este  Municipio  se  cultivan  el  trigo,  maiz, 
frijal,  garbanzo,  y  toda  clase  decereales  y  el  algod6n  que 
es  el  principal  ramo  de  agricultura. 

2.  La  nnidad  de  superficie  es  el  lote  que  se  compone 
de  1,200  varas  por  lado. 

3.  No  se  usa  abono,  pues  las  tierras  se  benefician  con 
los  enlames  que  reciben  de  las  aguas  del  Bio  Nazas. 

4.  Como  no  se  usa  abono,  los  enlames  son  segtin  la 
cantidad  de  agua  que  viene. 

5.  De  trigo,  se  siembran  de  14  &  16  cargas;  de  maiz, 
de  4  &  6  fanegas;  de  frijol,  de  10  &  15  fanegas;  de  gar- 
banzOi  la  misma  cantidad,  etc. 

6.  Solamente  una  cosecha  se  levanta  al  afio. 

7.  Guando  viene  el  agua  en  el  Bio  Nazas  y  se  rie- 
gan  las  tierras,  se  siembra  s61o  de  riego. 

8.  De  trigo  se  levantan  de  800  &  900  cargas;  de  maiz 
1,200  fanegas,  etc. 

9.  Se  considera  que  es  igual  la  cantidad  de  grano  & 
la  de  paja. 

10.  Se  usa  de  la  misma  semilla. 

11.  Se  procura  solamente  que  la  semilla  est6  en 
buena  condiei6n;  esto  es,  que  el  grano  est6  bien  lleno. 

12.  Solamente  para  cortar  y  trillar  el  trigo  se  usa 
maquinaria  de  vapor,  asi  como  para  despepitar  el  al- 
god6ti. 

San  Pedro,  Octubre  de  1893.  — El  Presidente  Mu- 
nicipal, Epitacio  Sifaentes. 

fioletln.-M.W 
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MUNICIPALIDAD  DE  VIESCA. 
C(mledaci6n  dada  por  el  AyurUamiento  de  dieha  Municipcdidad. 

1.  Las  semillas  que  se  cultivan  en  esta  localidadi  son: 
maiz  de  tres  meses,  de  cuatro  meses  y  de  seis  meses 
(de  tiempo);  frijol,  garbancillo,  gruUo  y  pichilingo  que 
es  de  tres  meses  y  frijol  de  seis  meses;  trigo  bianco  6 
col6n  de  tres  meses,  triguilla  (hibrido  del  trigo  bianco 
y  del  trigo  Colorado,  sin  barba)  y  trigo  mexicano  de 
cinco  meses,  trigo  Colorado  6  criollo  seis  meses  en 
barba.  Garbanzo,  cebada. 

Las  plantas  que  se  cultivan,  son:  algoddn,  chile  muy 
picante,  cebo]la,  higuera,  sandia,  mel6n,  maiz  de  Es- 
pana,  vid;  &rboles  frutales  (granado,  nogal,  moral), 
dlamo,  fresno,  sauz,  sabino,  cafia  y  betabel  6  remola- 
cha  algo  saladas. 

2.  La  unidad  de  superficie  es  la  fanega  de  sembra- 
dura  y  la  hect&rea.  La  primera  de  la  medida  antigua 
espafiola  y  la  hectdrea  10,000  metres  cuadrados. 

3.  Ko  se  usa  m&s  que  del  esti^rcpl  como  abono. 

4.  Se  usa  en  muy  pequena  cantidad  y  nada  m&s  para 
los  huertillos  y  potreros. 

5.  De  trigo,  se  siembra  una  carga  por  hectarea;  de 
cebada,  lo  mismo;  de  maiz,  dos  almudes  6  30  libras  por 
hectdrea;  de  garbanzo,  tres  almudes  6  40  libras  por  hec- 
tArea;  frijol,  30  libras  por  hectdrea. 

6.  Se  obtiene  una  cosecha  al  ano  de  cada  siembra, 
pues  el  invierno  s61o  permite  la  siembra  del  trigo  y  la 
cebada. 

7.  Muy  poco  se  siembra  de  temporal  y  s61o  maiz  y 
frijol,  no  pasando  de  tres  &  cuatro  fanegas  de  cada  clase. 
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Los  mds  de  los  sembrados  se  cultivan  con  riego  proce- 
dente  de  aguks  naturales  que  representardn  entre  la  de 
"Juan  Guerra"  y  la  4e  "Bilbao"  como  2,000  pies  cli- 
bicos  de  agua  porminuto,  se  cultivan  con  estas  aguas 
300  cargas  de  300  libras  de  semilla  de  trigo  y  25  d  30 
fanegas  de  maiz;  el  frijol  no  se  da  bien. 

8.  El  trigo  rinde  20  por  uno,  la  cebada  16  por  uno, 
el  garbanzo  40  por  uno,  el  frijol  20  por  uno,  el  maiz  80 
&  100  por  uno.  Los  riegos  que  se  dan  a  las  semillas, 
son  tres  para  el  trigo  y  cebada,  y  cuatro  para  el  maiz. 

9.  La  proporci6n  del  grano  con  la  paja  en  el  trigo  y 
cebada,  es  de  tres  cuartos  d  uno,  es  decir,  por  unidad 
de  superficie  (hectdrea)  se  obtienen  20  cargas  de  trigo 
y  27  cargas  de  paja, 

10.  Cada  dos  anos  se  c^tmbian  las  semillas^  sembran- 
dose  de  la  misma  que  se  cosecha,  pero  escogida. 

11.  Se  escoge  la  semilla  del  grano  mds  sanOj^  sepa- 
r&ndose  al  trillar  este. 

12.  En  esta  localidad  se  emplean  arados  Avery,  tri- 
lladpras  BufFals  I^itts,  desgranadoras  de^naiz,  mdqui- 
nas  de  picar  rastrojo  y  mdquinas  de  mpler  holote,  asi 
como  locom6viles,  mdquinas  segadoras  de  Osborne  y 
una  que  otra  mdquina  para  sembrar  trigo. 

Observaciones.  —  Para  c^mbiar  la  seipill^  de  trjgo 
hacen  faita  semillas  extranjeras  que  no  pueden  impor- 
tarse  por  los  muchos  derechos,  lo  mismo  que  buenas 
cebadas,  como  la  Pearl  para  cerveza  y  tambien  ave- 
nas  y  Mpulo  quese  dan  bien  aqui,ycon  alguna  conce- 
8i6n  de.  esa  Secretaria  podrian  desarrollarse  en  grande 
escala  esta^  siembras,  teniendo  pedido  para  la  cervece- 
ria  C^iauhtemoc  de  Monterrey. 
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Tambi^n  se  da  muy  bien  la  remolacha  y  el  nabo  gran- 
de  para  ganaderia. 

Las  m&quinas  aegadoras  se  paralizan  mucbo  per  fal- 
ta  de  hilo,  siendo  muy  fuertes  loa  derechcs  que  pagan^ 
y  asi  s61o  se  corta  sin  amarrar,  perdi6ndose  una  regu- 
lar cantidad  de  grano. 

Viesca,  Octubre  P  de  1893. — Luis  F.  Lajws. 

MUNICIP ALIDAD  DE  MATAMOKOS  LAGUNA. 
Coniestaddn  dadapor  d  AyuTUamiento  de  dicha  Mununpalidad. 

1.  Algod6n,  maiz,  trigo,  frijol  y  garbanzo. 

2.  El  uso  acostumbrado  como  unidad  de  superficie 
en  esta  localidad,  es  el  de  tablas  de  tierra  de  120  &  200 
varas  de  ancho  y  largo,  segtin  el  de  las  propiedades. 

3.  No  se  usan  abonos. 

4.  Como  no  se  usan  no  puede  determinarse  cantidad 
alguna. 

5.  En  tabla  de  600  varas  de  largo  por  200  de  ancho, 
en  termino  medio,  se  siembra  de  maiz  una  fanega;  de 
trigo,  euatro  y  media;  de  frijol^  dos;  de  garbanzo,  una 
y  media,  y  de  algod6n,  semilla,  20  arrobas. 

6.  De  maiz  y  de  frijol,  dos. 

7.  'No  existen  aguas  de  pie,  y  por  tal  raz6n  las  siem- 
bras  se  hacen  de  temporal. 

8.  En  tabla  de  600  varas  de  largo  por  200  de  ancho^ 
La  cosecha  de  maiz,  tanto  de  temporal  como  de  soco- 
rro — este  tiltimo  en  Febrero,  en  tierras  que  ban  sido 
regadas  en  los  meses  de  Octubre  &  Diciembre,  y  se  co- 
secha sin  regarse  en  Junio — por  termino  medio  es  de 
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380  fanegas:  la  de  trigo,  de  225;  de  frijol,  100;  de  gar- 
banzoy  60  y  de  algod6n,  400  arrobas  en  hueso. 

9.  De  una  fanega  de  siembra  de  trigo,  resultan  por 
tdrmino  medio  100  arrobas  de  paja. 

10.  Se  siembra  con  la  misma  semilla  que  se  cosecha. 

11.  No  se  cambia  semilla. 

12.  Arados  de  hierro. 

Matamoros  Laguna,  Octubre  30  de  1893. — El  Pre- 
sidente  Municipal  Interino,  Bafael  Orduna. 

MUNICIPALIDAD  DE  MONCLOVA. 
ContestadSn  dada  por  d  Aymimdefnlo  de  dioha  Munioipcdidad. 

1.  Las  semillas  que  se  cultivan  en  esta  localidad,  son: 
maiz,  trigo,  cebada  y  frijol. 

2.  No  se  usa  para  la  siembra  unidad  de  superficie. 

3.  No  se  usa  abono. 

4.  No  se  emplea  abono  en  ninguna  cantidad. 
5  

6.  Las  cosechas  que  se  obtienen  al  ano,  son:  dos  de 
maiz;  una  de  trigo;  una  de  cebada  y  una  de  frijol. 

7.  Los  cultivos  se  hacen  de  regadio,  los  de  temporal 
son  escasos. 

8.  Como  no  hay  unidad  de  superficie  no  se  puede 
calcular  lo  que  rinde  cada  cosecha. 

La  cosecha  es  de  riego,  y  se  dan  tres  riegos  al  fr\jol 
y  &  las  dem&s  semillas  cuatro  riegos. 
9  

10.  Se  siembra  con  la  misma  semilla  que  se  cosecha. 

11.  No  se  emplean  ningunos  mediospara  escogerla 
semilla. 


Digitized  by^^ 


102, 


12.  La  maquinaria  agricola  que  se  emplea  en  esta 
localidad,  es  lasiguiente:  arados  americanos,  Sencillos, 
trilladoras  y  desgranadoras  de  mano. 

Monclova,  Octubre  5  de  1893.— E.  P.  M.  en  T,,  Fran- 
cisco Ouellar. 


MUNICIPALIDAB  DE  ROMEKO  RUBIO. 
CmiestaciAn  dada  por  el  Ayuntamiento  de  dicha  Munidpalidad. 

1.  Se  cultivan  en  esta  localidad:  maiz,  frijol,  trigo, 
cebada,  garbanzo,  granada,  higuera,  durazno,  membri- 
llo.  nogal,  pldtano,  cana  y  otras  plantas  en  muy  peque- 
£[a  escala. 

2.  La  unidad  de  superfici^  que  se  usa  en  esta  loca- 
lidad se  denomina  suerte  6  labor,  que  se  compone  de 
300  varas  de  ancho  por  600  de  largo. 

3  y  4.  No  se  usa  ningiin  abono,  y  por  lo  mismo  no 
se  emplea  cantidad  alguna. 

5.  En  cada  suerte  6  labor  se  sienibw  fenega  y  me- 
dia de  maiz  6  dos  cargas  de  trigo  de  36  almudes,  para 
cada  cosecha  ^ue  se  desea  obtener. 

6.  De  maiz  se  levantan  dos  cosechas  en  el  aSo,  no 
sembr^ndose  otra  semilla  en  la  misma  tierra,  lo  mis- 
mo que  frijol;  y  del  trigo  y  las  demds  plantas  s61o  se 
obtiene  una  sola  cosecha  en  el  aflo. 

7.  En  esta  localidad  se  hadfe  el  cultivo  de  riego  y  de 
temporal,  siendo  los  primeros  de  mayor  consideraci6n, 
por  ser  en  pequefia  escala  los  segundos. 

8.  Rinde  cada  cosecha  en  la  unidad  de  superficie  ex- 
presada,  200  fanegas  de  maiz  6  35  cargas  de  trigo,  cuya 
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cosecha  se  cultiva  de  riego,  d&ndose  a  la  siembra  de 
maiz  temprano  cinco  riegos,  &  la  tardia  siete  y  cinco  & 
\  siembra  de  trigo,  anotdndose  que  las  cosechas  de  tem- 
poral son  pequefias  y  siempre  eventuales. 

9.  De  cada  25  cargas  de  trigo  que  se  cosechan  en  la 
unidad  de  superficie  indicada,  se  obtienen  300  arrobas 
de  paja,  variando  esta  cantidad  segiin  la  clase  de  trigo 
entre  candialytrensilloy  segiin  el  corte  que  se  leapli- 
que,  cuyo  producto  da  en  cada  cosecha. 

10.  Se  siembra  con  la  misma  semilla  que  se  produ- 
ce y  no  se  cambia  ningtin  afio. 

11.  lios  medios  que  se  emplean  para  escoger  la  se- 
milla en  esta  localidad  por  no  hacerse  cambio  algunOi 
son  los  de  escoger  las  semillas  6  cosechas  que  se  pro- 
ducen  con  m&s  feracidad. 

12.  Ko  se  emplea  maquinaria  agricola  ninguna  en 
esta  localidad,  pues  ^n  todas  las  siembras  se  emplean 
los  fierros  de  labranza  y  demds  utiles  y  sistemas  anti- 
guos. 

Romero  Rubio,  Septiembre  30  de  1893. — El  Presi- 
dente  Municipal,  K  Montemayor. 


MUNICIPALIDAD  DE  CTrATRO  CIENEGAS. 
CoTUestacidn  dada  por  el  AynntamierUo  de  dicha  Munidpalidad. 

1.  Maiz,  trigo  y  algunas  otras  semillas^en  pequefia 
escala.  Como  plantas:  vina,  higuera  y  otras  en  peque- 
na  escala. 

2.  La  unidad  de  superficie  eslasuerte  de  tierraque 
se  compone  de  200  varas  cabezal  por  400  de  fondo. 
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3.  El  estiercol. 

4.  Indifltintamente. 

5.  En  una  suerte  de  tierra  se  siembra  una  carga  de 
trigo  7  maiz  dos  almudes. 

6.  Una. 

7.  Se  hace  de  riego. 

8.  No  80  siembra  de  temporal. 

9.  Una  suerte  de  tierra  produce  de  20  &  25  cargms 
de  trigo  y  de  maiz  25  fanegas. 

10.  Se  hace  de  las  dos  maneras. 

11.  Se  escoge  el  mejor  grano. 

12.  Trilladora,  desgranadora  y  molinos  de  trigo. 
Cuatro  Ci6negas,  Octubre  14  de  1893. — EmiUo  Sa- 
linas. 

MUNICIPALIDAD  DE  NADADORES. 
C(mtestaci6n  dada  por  d  Ayuniamienlo  de  dicha  Mtmicipdlidad. 

1.  Maiz,  trigo,  cebada,  frijol  y  algod6n. 

2.  La  porci6n  6  suerte  de  tierra  tiene  500  varas  de 
largo  por  360  de  ancho. 

3.  No  se  usa  ningun  abono  en  la  tierra  que  aqui  se 
cultiva. 

4.  Queda  contestada  en  la  anterior  respuesta. 

5.  En  cada  porci6n  se  siembran  de  maiz  20  almu- 
des  6  sean  250  libras,  de  trigo  de  3  4  5  cargas  segtin  la 
calidad  de  la  tierra  y  tiempo  en  que  se  hace  la  siem- 
bra; el  trigo  pesa  de  14  &  15  arrobas  carga;  de  frijol  se 
siembran  4  fanegas  y  de  algod6n  8  quintales. 

6.  Una  cosecha  al  afio  de  cualquiera  de  las  semillas 
que  se  cultivan. 
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7.  Todas  las  siembras  son  de  riego,  de  temporal  muy 
pocas;  las  cpsechas  de  riego  son  buenas  casi  siempre. 

8.  La  porci6n  de  tierra  amba  mencionada  produce 
de  maiz,  250  4  400  fan^as;  de  trigo,  de  80  &  150  car- 
gas;  de  cebada  de  400  &  600  fanegas  de  120  libras;  d^ 
frijol,  de  150  4  168  fanegas  y  de  algod6n,  de  800  & 
1,000  arrobas.  Al  mafz,  trigo  y  cebada  se  le  dan  tres 
riegos,  al  frijol  uno  6  dos  y  al  algod6n  lo  mismo. 

9.  La  proporci6n  de  paja  es  una  cuarta  parte  menor 
que  la  del  trigo,  porque  se  corta  con  rozadera  y  muy 
pequeno  el  popote. 

10.  Algunos  agricultores  cambian  semillas  de  otras 
partes  porque  les  da  mejor  resultado,  pero  los  mfis 
siembran  de  las  mismas  que  cosechan. 

11.  Los  que  no  cambian  semillas  procuran  escoger 
el  maiz  sano  y  bien  dado,  lo  mismo  que  la  de  trigo. 

12.  Para  sembrar  usan  arados  americanos  tirades 
por  mulas;  para  trillar  el  trigo  y  desgranar  el  maiz, 
con  mdquina  movida  con  fuerza  de  sangre. 

Nadadores,  Octubre  12  de  1893. — Onstdhal  Judrez. 


MUNICIPALIDAD  DE  SAN  BUENAVENTURA. 
Conteslacidn  dada  por  d  Ayuniamiento  de  dicha  Municvpalidad. 

1.  Las  semillas  que  se  cultivan  en  esta  localidad,  ' 
son:  trigo,  maiz,  frijol  y  cebada.  Las  plantas  son:  el 
granado,  la  higuera,  la  cafia  de  azdcar  y  el  pldtano, 
estas  tiltimas  en  tan  pequena  escala  que  s61o  se  encuen- 
tran  en  algunos  solares  para  que  las  familias  aprove* 
chen  sus  frutos  y  no  para  especulaci6n. 
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2.  La  unidad  de  superficie  que  se  usa  esta  loca- 
lidad  es  imposible  precisarla,  en  raz6n  a  que  las  tie- 
rras  mercedadas  6  de  titulo  se  encuentran  en  su  mayor 
parte  perdidas  y  abandonadas  4  causa  del  salitre  que 
contiene  el  terrene  y  la  que  se  cultiva  est4  indirisa  6 
mancomunada,  benefici^ndose  per  los  labradores  las 
porciones  de  terrene  que  m&s  les  conviene,  indistinta- 
mente,  es  deoir,  cambiando  de  tierra  cada  afio. 

3.  El  abano  que  se  usa  en  esta  localidad  es  el  estiSr- 
col  del  ganado  de  pelo,  lanar  y  caballar. 

4.  La  cantidad  de  abono  que  se  emplea  es  en  muy 
pequena  escala,  pues  s61o  se  abonan  algunos  solares  y 
muy  pequefias  porciones  de  tierra  de  labor. 

5.  La  cantidad  de  semilla  que  se  siembra  en  esta  lo- 
calidad, per  termino  medio,  en  las  siembras  que  en  lo 
general  se  hacen  en  el  Municipio  es  de  50  cargas  de 
maiz  y  150  cargas  de  trigo,  para  obtener  coma  cosecha 
de  lo  primero  1,000  &  1,500  cargas  y  de  lo  segundo,  de 
2,700  &  3,000  cargas. 

6.  En  el  afio  se  obtienen  dos  cosechas  de  maiz  y  una 
de  trigo. 

7.  Las  siembras  en  general  son  de  riego  en  este  Mu- 
nicipio. 

8.  La  cosecha  produce  siendo  de  maiz  &  raz6n  de 
10  cargas  por  una  y  de  trigo  de  10  a  12  cargas  por  una, 
siendo  la  siembra  de  riego,  41a  cual  se  le  dan  de  dos  & 
tres  riegos. 

9.  La  proporci6n  de  la  paja  con  el  grano  es  de  12 
arrobas  de  paja  por  carga  de  trigo. 

10.  Las  siembras  se  hacen  con  las  semillas  de  la 
misma  cosecha. 
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11.  El  medio  que  se  emplea  para  escoger  las  semi- 
llas  es  el  siguiente:  en  el  maiz  se  escoge  el  grano  m&s 
parejo  y  en  el  trigo  el  m&s  delgado. 

12.  La  tinica  maquinaria  que  se  emplea  en  la  agri- 
cultura  es  la  trilladora. 

San  Buenaventura,  Octubre  10  de  1893. — Ootaviano 
Flores. 


MUNICIPALIDAD  DE  VILLA  DEL  SACRAMENTO. 
Contestacidn  dada  por  el  Ayunlamtenlo  de  dicha  Municipalidad. 

1.  Las  semillas  que  se  cultivan  en  esta  Municipali- 
dad, son:  maiz,  trigo,  cebada,  frijol,  cafia,  tabaco  y  al- 
gunas  plantas  de  muy  poca  importancia. 

2.  La  unidad  de  superficie  de  este  Municipio  es  un 
poligono  que  encierra  168.750,000  varas  cuadradas. 

3  y  4.  No  se  usa  de  ningtin  abono  en  esta  Munici- 
cipalidad.  *  * 

5.  La  cantidad  de  semilla  que  se  siembra  es  de  60 
fanegas  de  maiz,  120  cargas  de  trigo,  30  fanegas  de  ce- 
bada, igual  numero  de  frijol  y  cana  y  tabaQO  en  muy 
poca  escala. 

6.  Las  cosechas  que  se  obtiehen,  son  las  siguientes: 
maiz,  6,000  fanegas;  trigo,  1,200  cargas;  cebada,  450 
fanegas  y  600  de  frijol. 

7.  Los  cultivos  que  se  hacen  son  todos  de  riego. 

8.  Esta  pregunta  queda  resuelta  en  la  6^,  puesto  que 
alii  se  expresa  lo  que  rinde  la  cosecha.  Al  maiz,  trigo 
y  cebada  se  les  da  cuatro  riegos  4  cada  una  de  estas 
plantas  y  dos  al  frijol. 
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9.  La  paja  j  grano  del  trigo  y  oebada  se  obtiene  en 
igual  cantidad  de  peso  cada  una. 

10.  No  se  cambia  de  semilla  en  este  Municipio. 

11.  No  hay  ningunos  medios  adoptados  para  esco- 
ger  la  semilla. 

12.  Se  emplea  en  la  siembra  el  arado  americano,  y 
en  la  trilla  m^uina  de  la  misma  clase. 

Villai  del  Sacramento,  Octubre  3  de  1893.— Juliin 
Garcia. 

MUNICIPALIDAD  DE  ABASOLO, 
C<miestaci6n  dada  por  d  Ayuntamiento  de  dicha  MunicipaUdad. 

1.  Se  cultiva  en  esta  MunicipaUdad  el  trigo,  maiz, 
cafia  de  azticar,  frijol  y  algod6n. 

2.  No  se  usa  unidad  de  superficie  determinada. 

3.  El  abono  para  las  tierras  es  el  trebol  el  cual  se 
mezcla  por  medio  del  arado. 

4.  No  hay  cantidad  determinada. 

5.  En  un  cuadro  de  terrene  que  mide  240  varas  por 
lado  se  siembra  una  fanega  de  maiz.  En  la  misma  can- 
tidad de  tierra  se  siembra  una  y  media  cargas  de  trigo. 

6.  De  maiz  se  obtienen  al  afio  dos  cosechas;  de  tri- 
go, cafia  de  azticar,  frijol  y  algod6n  una. 

7.  Se  cultiva  por  medio  de  riego. 

8.  La  fanega  de  maiz  produce  por  tSrmino  medio 
120  fanegas  y  una  carga  de  trigo  de  sembradura  pro- 
duce 20  cargas.  Se  dan  al  maiz  cuatro  riegos  y  al  tri- 
go tres. 

9.  Se  obtiene  en  la  superficie  de  240  varas  la  canti- 
dad de  30  cargas  de  trigo  y  300  arrobas  de  paja. 
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10.  Algunos  agricultores  cambian  semillas  trayen- 
dolas  de  otros  Municipios. 

11.  Los  agricultores  que  emplean  para  la  siembra 
de  las  mismas  semillas  que  cosechan  la  escogen  apar- 
tando  el  trigo  limpio,  es  decir,  que  no  tenga  revuel- 
to  otras  semillas  como  cebada,  avena  y  trSbol,  esco- 
giendo  tambiSn  del  maiz  la  mazorca  m&s  sanaocupan- 
do  de  esta  solamente  la  mitad  de  la  parte  gruesa. 

12.  Se  emplean  m&quinas  para  trillar  el  trigo  y  pa- 
ra cortarlo. 

Abasolo,  Octubre  2  de  1893. — El  Presidents  Mmi- 
cvpal. 

MUNICIPALIDAD  DE  JUi.REZ. 
ContedadCn  dada  por  el  Ayuntamiento  de  dicha  Munidpalidad. 

1.  Las  semillas  que  en  esta  localidad  se  cultivan 
son:  maiz,  cafia  de  azticar  y  algoddn;  respecto  de  plan- 
tas  son  tan  pocas  que  no  merecen  mencionarse. 

2.  La  unidad  de  superfioie  que  se  usa  en  esta  mis- 
ma  localidad  es  la  suerte  de  tierra,  que  es  un  rectdn- 
gulo  compuesto  de  552  varas  de  largo  sobre  276  de 
ancho. « 

3  y  4.  No  se  usa  abono  ninguno. 

5.  La  cantidad  de  semilla  que  se  siembra  en  la  uni- 
dad de  superficie  para  cada  cosecha  que  se  desee  obte- 
ner  es:  para  el  maiz  tres  fanegas,  para  la  cafia  2,400 
surcos  de  120  varas  de  largo  que  caben  en  la  unidad 
de  superficie  se  emplean  800  cuerdas  de  semilla  y  pa- 
ra el  algod6n  4  quintales. 

6.  De  maiz  se  obtienen  al  ano  dos  cosechas,  y  del 
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algoddn  y  cana  una;  advirtiendo  que  respeeto  del  al- 
god6n  no  siempre  se  cultiva  en  esta,  sino  en  aquellos 
anos  escasos  de  lluvias  que  es  cuando  da  mejor  resul- 
tado  dicha  siembra. 

7.  En  esta  localidad  no  se  hacen  mas  que  cultivos 
de  riego. 

8.  En  la  unidad  de  superficie  la  siembra  de  maiz 
da  un  producto  de  240  fanegas,  de  algod6n  200  quin- 
tales  y  los  plantios  de  cana  dan  un  producto  de  600 
cargas  de  dulces.  Al  maiz  se  le  dan  cuatro  riegos,  al 
algoddn  tambi^n  cuatro  y  £&  la  cana  quince.  - 

9.  La  siembra  de  trigo  muy  rara  vez  se  hace  en  es- 
ta localidad  porque  siempre  se  ha  perdido,  en  conse- 
cuencia  no  es  posible  precisar  en  que  proporci6n  se 
obtiene  el  grano  con  la  paja. 

10.  Unos  agricultores  acostumbran  cambiar  la  se- 
milla  cada  alio  y  otros  no. 

11.  De  la  semilla  hacen  uso  de  aquella  que  lleva  me- 
jor grano. 

12.  Ninguna  maquinaria  agrioola  se  emplea  en  esta 
localidad- 

Ju&rez,  Octubre  18  de  l&dB.—Donaciam  MaUonaio. 

MUNICIPALIPAD  DE  SABINAB. 
ContedaciOn  dada  por  d  Ayuntarmmto  de  dkJiii  Municipalidad. 

1.  Las  semillas  y  plantas  que  se  cwltivan  son  el 
maiz,  trigo,  cebada,  frijol,  algod6n  y  cana  de  azticar, 
todo  de  riego. 

2.  La  cosecha  de  maiz  rinde  33,750  cargas  anuales 
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y  se  obtiene  en  la  cosecha  150  por  una  de  sembradura, 
y  esta  ocupa  una  extensi6n  de  terreno  para  su  siembra 
de  43,200  metros  cuadrados;  se  hacen  dos  cosechas  al 
ano  y  se  le  dan  seis  riegos  en  cada  una,  siendo  estos  por 
quincenas. 

3.  !N"o  se  usa  de  ningtin  abono  para  las  tierras. 

4.  La  cosecha  de  trigo  rinde  1,000  cargas  anuales  y 
solamente  se  le  dan  dos  riegos,  con  lo  que  es  bastante 
para  su  cosecha  y  produce  por  termino  medio  a  10  car- 
gas  de  cosecha  por  una  de  siembra;  ocupa  una  exten- 
si6n  de  terreno  de  43,200  metros  cuadrados  y  se  ob- 
tiene el  grano  en  12  arrobas  de  peso  por  6  de  paja. 

5.  La  cosecha  de  cebada  rinde  900  fanegas;  produce 
por  termino  medio  30  fanegas  en  cosecha  por  una  de 
siembraj  esta  ocupa  una  extensi6n  para  su  siembra 
de  9,000  metros  cuadrados;  se  le  dan  tres  riegos  y  no 
se  hace  constar  la  proporci6n  del  grano  con  la  papa 
por  no  haber  en  la  epoca  cebada  en  bruto  para  hacer 
la  calificaci6n. 

6.  La  cosecha  de  frijol  rinde  3,000  fanegas  anuales, 
produce  en  cosecha  20  por  una  de  siembra,  ocupa  una 
extensi6n  de  terreno  de  10,800  metros  cuadrados  y  so- 
lamente se  le  d&n  dos  riegos  para  que  rinda  el  frdto. 

7.  La  cosecha  de  algod6n  rinde  2,000  quintales;  eate 
produce  15  por  uno  de  siembra,  ocupa  una  extenw6n 
de  7,200  metros  cuadrados  y  con  dos  riegos  es  bastan- 
te para  que  rinda  el  fruto. 

8.  La  cosecha  de  cafLa  de  azticar  rinde  de  piloncillo 
1,000  cargas  anuales;  el  terreno  que  ocupa  una  carga 
para  cultirarse  es  de  320  metros  cuadrados;  d  esta  plan- 
ta  se  le  dan  reinte  riegos  para  poderse  cosechar,  eitos 
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en  quincenas  y  para  la  siembra  de  esta  planta  se  usa 
del  cogoyo  que  se  le  quita  4  la  cana  al  hacer  la  mo- 
lienda. 

9.  El  arroz  y  la  avena  no  se  conoce  su  cultivo  en 
este  Municipio. 

10.  Para  las  siembras  no  se  usa  cambiar  de  semi- 
llas,  se  siembran  de  las  mismas  que  se  cosechan,  sola- 
mente  para  el  maiz  se  acostumbra  escogerlo  del  m&s 
parejo  antes  de  hacer  el  desgrane. 

11.  No  se  usa  de  ninguna  maqjiinaria  agricola  en 
este  Municipio,  m&s  que  el  arado  y  azad6n  instrumen- 
tos  de  uso  comtin. 

Sabinas,  Octubre  25  de  1893. —  Vicente  Bom. 


MUNICIPALIDAD  DE  VILLA  OCAMPO. 

Contesiaddn  dada  por  el  Ayuntamiento  de  dicha  MunicipaUdad, 

1.  Maiz,  trigo,  cebada,  higueras,  duraznos  y  gra- 
nados. 

2.  Para  la  siembra  de  maiz  y  trigo  se  emplea  un 
sitio  de  ganado  mayor;  la  unidad  de  superficie  em- 
pleada  en  el  cultivo  de  las  dem&s  plantas  no  se  puede 
apreciar  exactamente. 

3.  No  seiusa  ninguno. 

4.  En  ninguna. 

5.  Para  obtener  una  cosecha  de 3,000 fanegas  de msdz, 
sembrado  en  medio  sitio  de  ganado  mayor,  se  necegitan 
20  fanegas  de  sembradura. 

6.  De  maiz,  trigo  y  dem&s  plantas  una  cosecha  al  ano. 

7.  Los  cultivos  que  se  hacen  son  todos  de  riego;  &  ve- 
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cea  son  abundantes  enando  el  tiempo  es  favorable,  y 
escasos  cuando  es  adverse. 

8.  La  cosecha  de  maiz  sembrado  en  medio  sitio  de 
ganado  mayor  asciende  &  3,000  fanegas,  cuando  el  a2o 
es  favorable.  La  cosecha  de  trigo  sembrado  en  medio 
sHio  de  ganado  mayor  asdende  &  2,000  cargas,  cuando 
el  ano  e»  bueno.  Como  las  cosechas  que  se  levantan 
anualmente  son  de  riego,  hay  que  dar  cinco  riegds  &  lo 
menos  al  maiz  y  al  trigo. 

9.  La  cantidad  de  paja  que  se  obtiene  eh  el  trigo  qu6 
se  levanta  cada  afio,  asciende  &  la  cuarta  parte  de  dicho 
grano,  e  igual  cantidad  en  la  cebada.  El  arroz  no  se 
cultiva  en  este  Municipio.  La  cantidad  de  trigo  sem- 
brado en  la  unidad  de  superficie,  6  sea  en  medio  sitio 
de  ganado  mayor,  son  20  cargas,  las  cuales  producen 
la  cantidad  de  paja  que  queda  citada. 

10.  !N"o  hay  cambio  y  se  siembra  con  la  misma. 

11.  Se  escoge  en  la  galera. 

12.  La  trilladora. 

Ocampo,  Octubre  5  de  1893. — /.  B,  y  Bodrlguez. — F. 
Castro  CoriSsy  secretario. 

MUNICIPALIDAD  DE  MtJZQUIZ. 
C(mtedaci6n  dada  por  el  Ayuniamiento  de  dicha  Municipalidad. 

1.  Maiz,  trigo,  frijol,  cafia,  cebolla,  col,  repollo,  le- 
chuga,  betabel,  naranjos  agrios  y  de  China,  limones,  du- 
raznos,  ciruelos,  chavacanos,  damascos,  perones,  man- 
zanos,  membrillos,  higueras,granados,  pl&tanos  y  ahua- 
catea. 

BoleUn.-M.-8 
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2.  Lotes  de  tierra^  compuestos  de  un  cuadrado  que 
mide  419  metres  por  lado. 

3.  No  se  usa. 

4.  Xinguna. 

5.  Dos  fan^ds  de  maiz. 

6.  De  maiz  dos  cosechas,  de  frijol  dos,  de  trigo  una, 
de  cana  una,  cebolla  dos  y  dem&s  legumbres  una. 

7.  Todo  de  riego. 

8.  Doscientas  fanegas  de  maiz.  Cinco  riegos. 

•  9.  Sesenta  cargas  de  trigo  y  treinta  y  cinco  cargas 
de  paja. 

10.  Se  cambia  cada  afio. 

11.  La  misma. 

12.  Herramienta  extranjera  y  antigua  del  pais. 
Miizquiz,  Octubre  4  de  1893. — M.  Muzqui^  0. 


1.  Se  culti va  el  maiz,  frijol ,  trigo,  cebada,  cana  y  otras 
semillas. 

2.  Cincuenta  leguas  de  terrene  arable. 

3.  Ninguno. 

4.  En  ninguna. 

5.  La  unidad  de  superficie  que  se  usa  aqui  para  la 
siembra  de  una  fanega  de  maiz  es  de  1,200  pasos  de 
largo  por  50  de  ancho. 

6.  Se  obtienen  dos  de  maiz  una  de  temprano  y  obra 
de  tardio. 

7.  Los  cultivos  se  hacen  en  6sta  de  riego  y  no  de  tem- 
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poral.  Los  cultivos  de  riego  son  regularmente  abun- 
dantes. 

8.  Regularmente  rinde  aqui  la  fanega  de  sembra- 
dura,  cien  fanegas  de  maiz,  y  la  de  trigo^  frijol  y  ce- 
bada  no  se  puede  calcular.  Esta  cosecha  se  hace  tam- 
bi6n  de  riego. 

9.  Se  ignora. 

.  10.  En  algunas  veces  se  siembra  con  la  misma  se- 
milla  de  la  cosecha  que  se  levanta  y  en  otras  se  compra 
en  otras  localidades. 

11.  Cuando  no  se  siembra  con  la  misma  semilla  que 
se  cosecha  se  manda  comprar  &  otra  parte. 

12.  Ninguna. 

Zaragoza,  Octubre  17  de  1893. — El  Presidente  mu- 
nicipal, Inocente  Santos. 

MUNICIPAHDAD  DE  VILLA  GARZA  GALIn. 
Coniestaddn  dada  por  d  Ayuntamiento  de  dicha  Municipalidizd^ 

1.  Se  cosecha  maiz,  a1god6n,  cana  de  azticar,  cebolla, 
ajo,  ropollo,  zanahoria,  betabel,  lechuga,  espdrrago,  du- 
razno,  ciruela,  membrillo  e  higo. 

2.  El  4rea  de  terrene  para  el  cultivo  del  maiz,  es  de 
2,640  varas  de  largo  por  600  de  ancho. 

3.  Para  el  abono  de  las  tierras  se  usa  el  estiercol. 

4.  La  cantidad  de  abono  es  de  diez  £anegas  por  100 
varas. 

5.  De  la  fanega  de  maiz  se  producen  72  cargas. 

6.  El  maiz  da  dos  cosechas  y  los  dem&s  s61o  una. 

7.  Toda  la  siembra  es  de  temporal. 
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8.  En  un  cuadro  de  100  varas  por  lado,  3  arrobas 
semilla  de  algoddn;  cana  de  azticar,  100  surcos  y  da 
alios  producen  50  cargas  piloncillo;  de  camote,  140  fa- 
negas  y  de  cebolla,  1,600  arrobas. 


10.  Be  cambia  semilla  cada  afio. 
11  

12.  Se  emplean  los  arados,  sembradoras  y  cultiva- 
doras,  sistema  americano. 

Villa  Garza  Galan,  Octubre  13  de  1893.— El  Presi- 
dente  Municipal,  Manuel  Alderete. 

MUNICIPALIDAD  DE  VILLA  DI?  FUENTE. 
Conte8taci6n  dada  por  el  Ayuntamiento  de  dicha  Murdcipalidad^ 

1.  Se  cultiva:  maiz,  algod6n,  cafia,  en  pequena  es* 
cala. 

2.  La  unidad  de  superficie  del  terrene  que  se  cultiva 
consiste  de  222  metres  de  latitud  por  19J22  de  Ion- 
gitud. 

3.  No  se  usa  de  abono. 

4.  No  se  puede  expresar  cantidad. 

5.  La  cantidad  de  maiz  que  se  puede  sembrar  en  la 
unidad  del  terrene,  serd  60  fanegas,  pero  como  no  ae 
puede  sembrar  por  la  falta  de  riego,  se  destina  una  pa^ 
te  para  temprano,  otra  para  tardio  y  otra  para  algod6n. 

6.  Las  cosechas  que  se  obtienen  al  afio,  de  maiz,  son 
dos;  de  algod6n,  una;  de  cana,  una. 

7.  Los  cultivos  en  esta  localidad  son  de  riego;  nada 
de  temporal  por  no  haber  terrenes  &  propdsito,  y  las 
cosechas  son  escasas  por  lo  delgado  del  terrena. 
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8.  Fuede  rendir  cada  cosecha,  si  so  siembra  de  maiz 
toda  la  superficie,  7,200  fauegas,  y  de  algod6n  resulta- 
ron  30,000  arrobas;  para  lograr  la  cosecha  de  maiz  se 
necesitan  tres  riegos,  y  si  el  afio  es  estSril,  el  algod6n 
necesita  los  mismos  tres  riegos. 

9.  No  se  acosdtumbra  sembrar  en  esta  Municipali- 
dad  trigo,  cebada,  avenay  arroz,  raz6n  per  que  no  se 
pnede  calcular  su  rendimiento. 

10.  Se  suele  muchas  veees  sembrar  oon  la  semilla 
que  se  cosecha. 

11.  El  medio  que  se  emplea  para  esooger  la  semilla, 
es  escoger  de  lo  mds  florido  del  maiz  y  se  desgranan 
dos  terceras  partes  de  la  mazorca,  y  la  otra  parte  no  se 
utiliza  en  siembra;  de  algoddn,  de  las  primeras  cosechas 
se  toma  la  semilla  para  la  siembra. 

12.  No  se  usan  m&quinas  de  ninguna  especie,  tinica- 
mente  arados  americanos  tirades  por  bestias  6  bueyes. 

Fuente,  Octubre3  de  1893.— El  Presidente  Munici- 
pal, Eulalio  Villarreah 

MUNICIPALIDAD  DE  LA  VILLA  BE  MOBELOS. 

Contestaddn  dada  por  el  AyunUmiento  de  dicha  Munidpalidad, . 

1.  Maiz  y  algod6n. 

2.  Varas  cuadradas,  11.160,000. 

3.  No  se  usa  de  ninguno. 

4.  En  ninguna  cantidad. 

5.  Noventa  y  tres  fanegas  de  maiz  con  peso  de  168 
libras  por  una,  y  200  quintales  de  algod6n. 

6.  Dos  cosechas  al  ano. 
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7.  Se  hacen  los  cultivos  con  agua  de  riego. 

8.  Binde  por  t^rmino  medio  9,300  fanegas  de  mak 
y  8,000  arrobas  de  algod6n,  por  estarse  haciendo  expe- 
rienciaa  con  las  diferentes  clases  de  semillaB  que  se 
traen  de  los  Estados  TJnidos. 

9.  En  ninguna  escala  se  siembra  el  trigo,  cebada, 
avena  ni  arroz. 

10.  Se  siembra  de  la  misma  semilla  que  se  cosecha. 

11.  De  la  mejor  calidad  que  se  cosecha,  es  laquese 
siembra. 

12.  No  se  emplea  ninguna  maquinaria  de  agricol- 
tura. 

Morelos,  Octubre  10  de  1893.— El  Presidente  Mu- 
nicipal, Jum  Castro. 

MUNICIPALIDAD  DE  JIMENEZ. 

Conlestacidn  dada  por  d  AyurUamiento  de  dicha  Municipatidad. 

1.  Las  semillas  y  plantas  que  se  cultivan  en  esta  lo- 
calidad,  son:  maiz,  a1god6n,  cana  de  azticar  y  frijol, 
siendo  este  tiltimo  en  muy  pequefia  escala* 

2.  La  unidad  de  superficie  que  se  usa  en  esta  locali- 
dad,  consiste  en  1.112,832  varas  cuadradas  6  sean  dos 
caballerias  de  tierra  de  504  varas  de  frente  por  2,208 
de  longitud. 

3.  La  exuberancia  del  suelo  no  necesita  de  abono. 

4.  No  se  emplea  ninguna  cantidad. 

6.  La  cantidad  de  semilla  que  se  siembra  en  la  uni- 
dad de  superficie  de  400  varas  cuadradas,  consiste 
aproximativamente  en  tres  almudes  de  maiz,  un  quin- 
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tal  de  semilla  de  algod6n,  cincuenta  surcos  de  cafia  y 
como  de  una  &  dos  fanegas  de  frijol,  obteniendo  por  re- 
sultado  setenta  y  ci^co  fanegas  de  maiz,  doscientas 
arrobas  de  olgod6n,  diez  cargas  de  dulce  y  de  diez  y 
echo  &  veinte  fanegas  de  frijol. 

6.  Las  cosechas  que  anualmente  se  obtienen  de  las 
plantas  que  se  cultivan,  son:  dos  de  maiz,  una  de  fri- 
jol, una  de  algod6n  y,  por  consiguiente,  otra  de  cana 
de  az^car. 

7.  Los  cultivos  que  ae  verifican  en  esta  misma  loca- 
lidad  son  de  riego,  y  por  la  misma  raz6n  no  se  hace  nin- 
guna  siembra  temporal. 

8.  El  rendimiento  de  la  cosecha  en  la  unidad  de  su- 
perficie  es  respectivamente  el  de  600  fanegas  maiz,  de 
12,000  &  15,000  arrobas  de  algod6n,  de  24  cargas 
de  dulce  y  30  fanegas  de  frijol,  necesitando  estas  plan- 
tas: la  de  maiz,  dos  riegos;  uno  la  de  frijol;  la  de  cana, 
de  seis  &  echo  y  ninguna  la  de  algod6n. 

9.  En  esta  localidad  no  se  siembra  el  trigo,  cebada, 
arena  y  arroz. 

10.  Con  la  misma  semilla  que  se  cosecha  se  siembra, 
y  pocas  6  ningunas  veces  se  cambia. 

11.  Los  medios  que  se  emplean  en  escoger  la  semi- 
lla, consisten  tinicamente  en  apartar  la  mejor. 

12.  En  esta  localidad  no  se  emplea  ninguna  maqui- 
naria  agricola. 

Jimenez,  Octubre  9  de  1893. — E.  S.  R.,  Ticente 
Perez. 
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MUNICIPALIDAD  DE  ROSALES. 
Cmtestacidn  dada  por  d  AyunUmienio  de  dioha  MmicipaUdcd' 

1.  Las  semillas  que  se  siembran  en  estalocalidad,  son: 
maiz,  trigo,garbanzo,  algod6n,  cana  dulce  e  infinidad  de 
frutas.  Plantas:  durazno,manzano,membrillo,higuera, 
nogal,  granado,  etc. 

2.  Lamedida  que  se  usa  en  esta  localidad  es  por  varas 
y  se  da  el  ancho  y  largo  que  se  desea. 

3.  No  se  usa  ningtin  abono  y  s61o  si  el  natural. 

4.  No  se  emplea  ninguna  cantidad  de  abono. 

5.  Se  siembra  el  maiz  en  una  superficie  de  50  varas 
de  ancbo  y  250  varas  de  largo  un  almud,  6  lo  que  es  lo 
mismo  1,800  varas  una  fanega  de  doce  almudes,y  se  cal- 
cula  ocbenta  fanegas  de  doce  almudes  de  catorce  libras. 

6.  Se  obtienen  dos  cosechas  al  afio  de  maiz  y  frijol, 
y  otras  frutas. 

7.  El  cultivo  es  de  riego,  no  hay  temporales. 

8.  Kinde  cada  cosecha  de  maiz  &  raz6n  de  una  fanega 
por  ochenta;  de  trigo  da  una  carga  por  catorce;  frijol 
&  raz6n  de  un  almud  por  dos  fanegas;  garbanzo  &  un 
almud  por  ocho;  algod6n  y  cana  dulce  es  incalculable; 
todo  es  de  riego  tres  y  cuatro  voces  anuales,  poco  menos 
el  algod6n  y  frutas.% 

9.  La  proporci6n  que  se  obtiene  del  grano  de  trigo; 
la  cantidad  de  paja  no  se  puede  calcular  porque  varia 
mucho  segun  lo  bien  que  se  d6  la  cosecha.  ^ 

10.  Algunos  labradores  procuran  cambiar  semillas 
en  tierras  que  no  reg6  el  agua  la  semilla  que  se  va  &  sem- 
brar,  pero  los  m&s  siembran  de  la  misma  cosecha  que 
levantan  y  siembran  las  mismas  tierras. 
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11.  El  medio  para  escoger  la  semilla  es,  de  la  m6s 
Sana  que  se  consiga. 

12.  No  se  hace  uso  de  maqulnaria;  se  emplean  para 
la  agricultural  los  arados  ainericano$  j  mexicanos,  aza- 
denes  y  hachas  para  los  desmontes. 

Resales,  Octubre  9  de  1893.— El  P.  M.,  £.  Cardenas. 


MUNICIPALIDA/D  DE  GIOEDO. 

Contestad&n  dada  por  el  Ayuntamiento  de  dicha  Municipalidad. 

1.  Las  semiHas  que  se  cultivan  en  esta  localidad  son 
las  siguientes:  maiz,  frijol,  a]god6n,  trigo,  chile  piquin, 
tomate  Colorado,  cebolla,  ajos,  cana,  higos,  duraznos, 
membrillos,  chavacanos  y  ciruelos. 

2.  Para  maiz,  se  usa  una  superficie  de  tierra  de  1,875 
varas  por  lado  por  800  de  frente,  para  sembrar  12  fa- 
negas  de  maiz  temprano  y  tardio,  una  sola  vez  al  afio; 
en  cuya  superficie  se  ocupan  15  dias  de  agua  para  su 
riego,  y  produce  12  fanegas  por  un  almud  de  sembra- 
dura.  Para  frijol  se  emplea  una  superficie  de  tierra  de 
500  varas  por  lado,  por  200  de  frente,  para  sembrar 
30  almudes  dos  veces  al  afio,  en  la  cual  se  emplea  un 
dia  de  agua  para  su  riego,  y  produce  2  fanegas  por  al- 
mud de  sembradura.  Para  algod6n  se  usa  una  super- 
ficie de  tierra  de  1,500  varas  por  lado,  por  480  de  frente, 
para  sembrar  60  arrobas  de  semilla  una  vez  al  ano;  en 
la  que  se  emplean  6  dias  de  agua  para  su  riego,  y  pro- 
duce una  arroba  de  sembradura  100  arrobas  de  algod6n. 
Para  sembrar  15  cargas  de  trigo  se  usa  una  superficie 
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de  1,360  varas  por  lado,  por  480  do  frente,  empleando 
para  riego  4  dias  de  agua,  y  produce  8  cargas  por  una 
.  fanega  de  sembradura,  y  un  25  por  100  xn6s  de  paja. 
El  chile  piquin  y  tomate  Colorado  se  cultivan  en  iguid 
proporci6n,  tomando  por  base  un  cuadro  de  60  varas, 
el  que  puede  producir  15  fanegas  6  25  arrobas  de  co- 
secha  de  cada  cosa,  reg&ndose  4  veces  al  mes,  con  una 
hora  de  agua  el  cuadro,  y  se  cultivan  aproximadamente 
unos  6  cuadros.  En  igual  Sjaperficie  de  tierra  se  siem- 
bran  26,000  ceboUas  6  ajos^  con  el  mismo  cultivo  y  se 
venden  a  un  peso  el  ciento,  cultiv&ndose  de  2  &  3  cua- 
dros. En  un  cuadro  de  80  varas  se  cultivan  40  surcos 
de  cana  dulce  qjue  producen  5  pesos  cada  surco,  6  un 
cuarto  de  carga,  ddndole  cuatro  riegos  al  mes,  y  se  cul- 
tivan de  1,000  &  1,600  surcos.  Los  higos,  duraznos, 
membrillos,  cbavacanos  y  ciruelos  se  dan  m&s  bien 
por  naturaleza  que  por  el  cultivo  y  varian  en  sus  co- 
sechas  segtin  la  fertilidad  del  afio. 

3.  Las  tierras  se  {^bonan  naturalmente  con  la  vege- 
taci6n  que  mata  el  invierno  Isobre  elas  mismas. 

4.  Por  lo  dicho  en  la  anterior,  no  se  emplea  abono. 

5.  No  se  tiene  senalada. 

6.  Segiin  es  el  temporal  del  afio. 

7.  La  agricultura  de  esta  localidad  toda  es  de  riego, 
y  generalmente  se  dan  cuatro  riegos  al  maiz,  frijol,  al- 
god6n  y  trigo  para  rendir  la  cosecha. 

8.  No  se  puede  calcular. 

9.  Se  ignora. 

10.  Las  semillas  no  se  cambian  para  sembrarse,  solo 
la  del  maiz  se  escoge  la  m&s  florida. 

11.  Lo  dicho  en  la  contestaci6n  anterior. 
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12.  No  hay  maquinaria  que  alivie  el  trabajo  agri- 
cola. 

Gigedo,  Octubre  8  de  1893.— El  P.  M.,  Benjamin  F. 
Garza. 

MUNICIPALIDAD  DE  NAVA. 
Contestacidn  dada  par  el  Ayuniamienio  de  dicha  Municipalvdad. 

.  1.  En  este  Municipio  se  cultiva  el  maiz,  siembra 
temprana  y  tardia. 

2.  En  esta  localidad  se  usa  como  unidad  de  super- 
ficie  para  la  agricultura,  tres  sitios  de  ganado  mayor 
de  5,000  varas  por  lado,  una  por  cada  hacienda,  de 
treinta  dias  y  medio  cada  una,  haciendo  en  conjunto 
noventa  y  una  y  media  acciones.  La  hacienda  de  la 
Sauceda  de  esta  misma  localidad,  tiene  como  unidad 
de  superficie  para  sus  siembras,  echo  caballerias  de 
tierra;  est&  dividida  en  treinta  acciones. 

3.  No  se  usa  en  las  tierras  de  ningtin  abono. 

4.  No  us&ndoae  ningtin  abono  no  se  puede  expresar 
cantidad.  ^ 

5.  Estando  divididas  como  se  dijo  las  tres  haciendas 
en  el  Municipio  en  treinta  y  media  acciones  cada  una, 
que  hacen  en  conjunto  noventa  y  una  y  media,  y  en 
treinta  acciones  la  hacienda  de  la  Sauceda;  se  siembra 
por  cada  acci6n  de  las  tres  primeras  ocho  almudes  de 
malz  temprano  y  ocho  de  tardio.  La  hacienda  de  la 
Sauceda,  siendo  una  vertiente  eventual,  se  le  siembran 
cuatro  fanegas  cuando  el  afio  es  abundante  en  lluvias. 
Tardio  no  se  cosecha  porque  se  agota  la  vertiente. 

6.  No  habiendo  plantas  en  este  Municipio  que  se  cul- 
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tiven  y  exploten,  no  se  sabe  cu&ntas  cosechas  pueden  dar 
al  ano. 

7.  Se  haiJe  todo  de  riego. 

8.  Cada  hacienda  en  este  Municipio,  que  comprende 
un  sitio  de  ganado  mayor,  produce  de  maiz,  cosecha 
temprana,  1,500  fanegas,  y  1,500  de  tardia.  La  hacien- 
da de  la  Sauceda  produce,  cuando  el  afio  es  abundante 
en  lluvias,  300  fanegas  de  maiz,  y  cuando  es  escaso  150. 

9.  No  cultiy4ndose  las  semillas  que  se  expresan  en 
esta  pregunta,  no  se  puede  expresar  la  proporci6n  que 
se  pide  entre  el  grano  y  la  paja. 

10.  Se  siembra  con  la  misma  semilla  que  se  cosecha. 

11.  Se  saca  siempre  de  la  semilla  que  se  cosecha  la 
m&s  Sana  para  hacer  la  siembra. 

12.  Se  emplean  los  arados  mexicanos  y  extranjeros. 
N'ava,Octubre2del893.— El  P.M.,  JosS  M.  a.Neve. 

~E1  secretario,  P.  Gmdarrama. 


MUNICIPALIDAD  DE  LA  VILLA  DE  QUEEEBEO. 

Cordesladdn  dada  par  d  Ayuntamienio  ,de  dichu  Mnnicipalidad. 

1.  Las  semillas  y  plantas  que  ae  cultivan  en  estalo- 
calidad,  don:  algod6n,  maiz,  cana,  frijol  y  trigo. . 

2.  La  unidad  de  superficie  que  se  usaen  esta  locali* 
.dad,  no  se  puede  expresar  con  la  exactitud  de  medida 
que  requiere,  por  raz6n  de  que  la  tierra  que  se  cultiva 
no  esti.  reglamentada  bajo  medida  exacta. 

3.  No  se  usa  abono. 

4.  No  se  emplea. 

5.  El  algoddn  en  100  metres  en  cuadro,  se  siembra 
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una  arroba  semilla;  el  mafz  en  100  metros  en  cuadro, 
se  siembran  dos  almudes;  la  cana  en  100  metros  oua* 
drados,  se  siembran  50  surcos;  el  frijol  en  100  metros 
en  cuadro,  se  siembran  4  almudes;  el  trigo  en  100  me^ 
tros  cuadrados,  se  siembran  6  almudes. 

6.  Del  maiz  y  frijol  se  obtienen  dos  cosechas  al  ano. 

7.  Se  hace  cultiro  de  ri^o  yiemporal,  y  s61o  da  te- 
pultado  favorable  el  temporal  cuando  el  afio  es  lluvio- 
BOy  y  en  tal  case  se  obtiene  igual  cosecha  al  de  riego. 

8.  El  algod6n  en  100  metros  en  cuadro,  200  arrobas; 
el  maiz  en  100  metros  en  cuadro,  40  fanegas;  la  cana 
en  100  metres  en  cuadro,  16  cargas;  el  frijol  en  100  me- 
tros en  cuadro,  6  cargas.  A  consecuencia  de  que  el  agua 
de  que  se  hace  uso  en  esta  localidad  es  muy  poca,  no 
se  puede  decir  con  certidumbre  que  se  dan  cierto  nti- 
mero  de  riegos,  pero  si  se  puede  decir  que  &  la  siem- 
bra  que  se  logra  darle  tres  riegos,  la  cosecha  es  buena, 
esto  es  respecto  del  maiz,  algod6n  y  frijol;  por  cuanto 
&  la  cana  y  el  trigo,  como  este  se  siembra  en  el  invier- 
no,  tiempo  en  que  se  encuentran  las  aguas  en  su  ma- 
yor parte  desooupadas,  pueden  alcanzar  &  cuatrotd  cin- 
co  riegos,  con  lo  cual  se  obtiene  buena  cosecha. 

9.  La  proporci6n  del  trigo  con  la  paja  no  se  conoce, 
por  raz6n  de  que  los  labradores  que  siembran  trigo,  no 
hacen  mayor  aprecio  de  la  paja,  en  virtud  de  no  tener 
demanda. 

10.  Algunos  labradores  acostumbran  cambiar  la  se- 
milla. 

11.  Los  que  no  cambian  escogen  de  lo  m&o  sano  de 
la  cosecha  y  la  guardan  con  mucho  cuidado  para  que 
no  se  pique. 
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12.  No  86  usa  maquiaariay  m&s  que  el  mdino  de 
hierro  para  moler  la  cana. 

Guerrero,  Octubre  27  de  1893.— El  Presidente  Mu- 
nicipal, Andres  Gc^ta. 

MUNICIPALIDAB  DE  ALLSITDE* 

Contfistaci6n  dada  por  d  AyurUamiento  de  dicha  Munidpalidad. 

1.  3e  cultivan  las  semillaa  y  plantaa  siguiente8:  maiZ| 
fryol,  algod6n,  camote  y  cana. 

^.  La  unidad  de  superficie  que  se  U8a,'es  la  fanega 
de  sembradura  de  maiz,  que  se  compone  de  1,440  va- 
ras  por  lado. . 

3.  No  se  usa  abono  alguno: 

4.  No  se  emplea  en  ninguna  cantidad, 

5.  La  semilla  que  se  emplea  en  la  unidad  de  super- 
ficie expresada,  es  como  sigue:  de  maiz,  una  fanega;  de 
frijol,  cuatro;  de  camote,  noventa  y  seis;  de  algodon, 
cinco  quintales;  decanal  153,600  plantas  6  cogoUos. 

6.  6e  maiz  y  frijol,  se  obtienen  dos  cosechas  al  ano, 
y  de  camote,  algod6n  y  cafia,  s61o  una  cosecha. 

7.  El  cultivo  generalmente  es  de  riego,  emple&ndose 
tambi^n  el  de  temporal  en  muy  pequena  escala. 

8.  La  cosecha  de  maiz  rinde  6  produce  por  unidad 
de  superficie  150  fanegas;  la  de  frijol,  80;  la  de  algod6n, 
200  quintales;  la  de  camote,  640  fanegas;  la  de  cafia, 
160  cargas;  piloncillo.  Estas  cosechas  son  de  riego,  d4n- 
dose  &  las  de  maiz,  camote  y  algod6n,  tres  riegos;  a  la 
de  frijol,  dos  y  d  la  de  cafia,  dos  ri^os  cada  mes. 

9.  Trigo,  cebada,  avena  y  arroz,  no  se  cultiran. 
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10.  Se  siembra  con  la  semilla  que  se  cosecha,  &  excep- 
ci6ii  de  la  do  algod6n  que  se  cambia. 

11.  Para  la  siembra  del  maiz,  la  semilla  que  se  em- 
plea  se  escoge  que  sea  del  mejor  grano.  Fara  la  de  oa* 
mote,  el  m&s  chico. 

12.  No  se  emplea  maquinaria  agricola  alguna. 
Allende  Octubre  33  de  1893. — Carlos  Bosgues. 

MUNICIPALIDAD  DE  CIUDAD  PORFIBIO  DIaZ. 

Co7iie8taci6n  dada  por  el  Ayuntamiento  de  dicha  Municipalidad. 

1.  Se  cultiva  en  esta  Municipalidad:  maiz,  trigo,  ce- 
bada,  avena  y  algoddn. 

2.  Se  usa  como  unidad  de  superficie  la  fauega  do 
maiz  de  sembradura,  sistema  antiguo,  que  contiene  una 
4rea  de  89,084  varas  cuadradas  que  resultan  de  un  pa- 
ralel6gramo  de  376  varas  longitud  por  184  latitud. 

3.  No  se  usa  ningun  abono. 

4.  En  ninguna  cantidad. 

5.  De  maiz,  se  siembran  doce  almudes;  de  trigo,  ce- 
bada  y  avena,  cuatro  fanegas  6  sean  setenta  y  dos  al- 
mudes de  semilla,  y  en  el  algod6n  se  emplean  general- 
mente  cuatro  quintales  de  semilla,  para  utilizarse  uno 
al  desahijarse. 

6.  De  maiz  se  obtienen  dos,  y  de  trigo,  cebada,  are- 
na y  algod6n,  uua  cosecha. 

7.  Se  hacen  cultivos  de  riego  y  se  siembra  de  tem- 
poral. Cuando  el  afio  es  abundante  en  lluvias,  es  igual 
la  proporci6n,  pero  en  anos  de  sequia  se  pierden  las 
siembras  de  temporal. 
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8.  Como  t6rmino  medio^  rinde  cada  cosecha  en  la 
unidad  de  superficie:  maiz,  100  fanegas;  trigo,  cebada 
y  avena,  60  cargas  y  algod6a,  1,600  arrobas  en  huesO| 
cosecha  de  riego,  dindose  al  maiz  tres  riegos  y  al  trigO| 
cebada,  avena  y  algod6n,  dos. 

9.  En  el  trigo,  se  obtienen  3,000  arrobas  de  paja  per 
60  cargas  grano,  y  de  cebada  y  iAsrena,  1,800  arrobas 
paja  por  60  cargas  grano. 

10.  Se  prefiere  la  misma  semilla  que  se  cosecha. 

11.  Se  emplean  los  siguientes  medios:  para  el  maiz, 
el  grano  de  la  mazorca  m&s  sano  y  grande,  desechdn- 
dose  8US  extremes;  y  para  el  trigo,  avena,  cebada  y  al- 
god6n,  el  grano  mis  parejo,  grande  y  sano. 

12.  Solamente  existen  dos  molinos,  uno  movido  por 
vapor  y  el  otro  movido  por  agua,  para  maiz  y  trigo, 
con  despepitadores  de  algod6n  y  prensa  para  em- 
pacarlo. 

Ciudad  Porfirio  Diaz,  Octubre  9  de  1893.— El  Pre- 
sidente  Municipal,  M.  Rodriguez. 
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CUESTIONARIO  SOBRE  APICULTURA. 

1^  ^Se  dedican  en  ese  Estado  &  la  industria  6  cria 
de  las  abejas? 

2^  ^En  qu6  Munidpio  se  encuentra  esa  industria 
y  &  que  Cant6n,  Distrito  6  Partido  pertenece  el  Mu- 
nicipio? 

3^  ^Es  una  verdadera  industria  6  una  explotaci6n 
de  los  panales  que  espontdneamente  haceti  las  abejas? 
4^  ^Secrian6  explotan  varias  especies*  de  abejas? 
5^  iCon  que  nombres  vulgares  se  conocen? 
6^  ^En  qu6  meses  del  ano  aparecen  los  enjambres? 
7^  iC6mo  se  recogen? 

8^  ^En  que  elase  de  colmenas  6  cajas  se  depositan? 

9^  ^Que  cuidados  se  tienen  con  las  abejas  en  las 
distintas  epocas  del  ano? 

lO  ^Cudl  es  la  exposici6n,  respecto  de  los  vientos 
dominantes,  &  la  cual  conviene  mejor  colocar  las  col- 
menas 6  cajas? 

11^  ^Cu&les  son  los  productos  que  se  obtienen  de 
esta  industria? 

12^  ^Qu6  cantidad  de  cera  produce  una  colmena  en 
un  afio? 
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13^  ^Qu6  cantidad  de  miel  produce  una  colmena  en 
un  afio? 

14^  iC6mo  se  estrae  la  cera  y  c6mo  la  miel? 

15^  ^Qu6  cantidad  de  cera  y  qu6  cantidad  de  miel 
se  producen  anualmente  en  esa  localidad? 

16^  iQu6  ntimero  de  colmenas  hay  aproximadamen- 
te  en  esa  localidad? 

17^  ^Cu&les  son  las  plazas  de  consume  y  qu6  flete 
paga  la  arroba  de  cera  y  la  de  miel  por  conducci6Q  & 
esas  plazas? 

18^  ^Se  exporta  la  cera  en  estado  amarillo  6  blan- 
queada? 

19^  ^En.este  case,  qu6  mStodos  se  emplean  para 
blanquearla? 

20^      qu6  precio  se  vende? 

21^  ^Cu&nto  vale  un  enjambre  y  cu&nto  una  col- 
mena? 

22^  £Qu6  plantas  son  las  preferidas  por  las  abejas? 
23^  ^Qu^  animales  6  plantas  dafian  &  estos  insectos? 
24?  ^Es  susceptible  de  mayor  desarrollo  en  esa  lo- 
calidad la  apicultura  y  &  qu6  grade  puede  impulsarse? 
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CAMPECHE. 


MUNICIPALIPAD  DEL  CARMEN. 


Coniestaei&n  dada  por  d  Ayuntamienio  de  dicha  Munidpalidad. 

1.  1^0.  Eq  tiempos  atr&s  fu6  una  fuente  de  riqueza 
en  el  pais,  hasta  el  punto  de  que  la  cera  lleva  el  nom- 
bre  de  Campeche. 

2.  En  ninguno  como  industria  y  si  en  todo  el  Esta- 
do  existen  colmenares  m&s  6  menos  numerosos  pero 
sin  cultivo,  y  s61o  para  use  don^estico  6  sea  pequefias 
ventas  entre  familias. 

3.  Contestada  en  la  anterior. 

4.  Se  explota  s6Io  la  abeja  comtin  entre  nosotros 
que  carece  de  aguij6n,  pues  los  panales  que  las  otras 
hacen  s61o  se  recogen  en  los  campos. 

5.  Con  el  nombre  de  abeja  y  otra  con  el  maya  Exe- 
pero;  no  tiene  importancia  porque  no  hace  colmenas. 

6.  No  habiendo  industria  no  hay  observaci6n  nin- 
guna. 

7.  Tom&ndole  los  panales  6  sean  los  hijos  &  la  abe- 
ja comun  y  deposit4ndolos  en  colmenas  nuevas. 

8.  En  palos  cuya  madera  ha  sido  destruida  ya  por 
la  acci6n  del  tiempo  6  artificialmente,  y  se  llaman  vul- 
garmente  corchos,  cuyas  dimensiones  son  de  2  hasta  3 
pies  de  largo  y  distintos  gruesos. 


182 

9.  Estos  se  reducen  &  preservarlas  de  las  hormigas 
J  de  las  aves  llamadas  Qip-Shop,  color  de  ladrillo,  que 
se  alimenta  con  ellas  exclusivamente. 

10.  Mirando  hacia  el  Oriente,  cuya  posici6ii  es  para 
que  el  terral  6  viento  S.E.  los  bafie. 

11.  Cera  y  miel,  la  primera  amarilla  obscura  y  la 
segunda  variando  de  color  y  de  deusidad  segtin  la  6po- 
ca  del  ano  en  que  se  recoge,  siendo  la  de  primavera 
menos  coloreada  y  m&s  densa. 

12.  Una  libra. 

13.  For  termino  medio  24  libras. 

14.  Rutinariamente;  es  decir,  destapando  el  corcho 
6  la  colmena,  meten  un  palito  al  que  le  ban  hecbo  pun- 
ta  y  con  el  pican  las  vejigas  que  contienen  la  miel 
que  recogen  en  un  trasto,  luego  sacan  la  cera  que  so- 
meten  al  procedimiento  indicado  m&s  adelante  en  la 
respuesta  niim.  19. 

15.  No  es  posible  apreciarla  porque  esta  industria 
falta  completamente. 

16.  No  es  posible  apreciarlo  por  la  raz6n  anterior  y 
existir  6stas  en  casas  particulares. 

17.  No  hay  exportaci6n. 

18.  Se  expende  en  este  mercado  en  estado  amarillo 
y  blanqueada.  p 

19.  Repetidos  lavados  y  exposicion  &  la  intemperie, 
durando  cada  exposici6n  una  semana. 

20.  La  amarilla  68  cs.  libra  y  la  blanca  de  1  p^o 
12  cs.  a  1  peso  25  cs.  libra. 

21.  El  enjambre  no  se  recoge.  La  colmena  poblada 
vale  50  cs. 

22.  Liban  la  miel  de  todas,  las  flores. 
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23.  Las  hormigas  de  diversas  especies  y  el  Come 
Abejaa  de  que  ya  se  ha  hablado. 

24.  Es  susceptible  &  un  grado  de  desarrollo  tal,  que 
puede  llegar  al  de  constituir  un  venero  de  riqueza. 

Carmen,  Octubre  14  de  1893. — Onecifero  Durdn. 

MUNICIPALIDAD  DE  CALKINf. 
ContedcuMn  dada  por  el  Ayuntamiento  de  dkha  Munmpalidad. 

1.  Si. 

2.  En  el  de  Calkini  partido  de  Hecelchak&n. 

3.  Participa  de  uno  y  otro. 

4.  S61o  una,  la  Americana. 

5.  Con  el  de  Xpotcal  en  maya. 

6.  Son  fijos  en  sus  colmenares. 

7.  Ya  se  dijo  antes. 

8.  En  trozos  de  madera  cilindricos  de  una  sola 
pieza. 

9.  El  de  limpiarlas. 

10.  Las  casas  se  ponen  de  N.  k  S. 

11.  Por  cada  cien  corchos  30  cs. 

12.  De  4  &  5  onzas. 

13.  Un  frasco. 

14.  Se  hace  la  operaci6n  al  mismo  tiempo,  luego  se 
separan  los  productos. 

15.  Aproximadamente  de  20  &  25  barriles  de  miel 
y  250  libras  de  cera. 

16.  Corchos  6  colmenas  2,500. 

17.  Se  consume  en  esta  misma  villa. 

18.  No  se  exporta,  se  vende  aqui  para  el  consume. 

19.  El  de  sancochos. 
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20.  Amarilla  &  50  centayos  libra  j  blanqueada  4  76 
centavos  libra. 

21.  Cada  corcho  6  colmena  vale  60  cs. 

22.  Son  varias  segun  la  estaci6ii. 

23.  F&jaros  Tahis,  Cuipchos  y  Xtacaz,  adem&s  va- 
rias hormigas. 

24.  Tiene  en  su  contra  la  estacidn  seca  que  se  pro- 
longa  hasta  ocho  meses  y  es  cuando  ios  enjambres  pe- 
recen  de  hambre. 

Calkini,  Agosto  2  de  1893. — Galdino  Bivero. 


MUNICIPALIDAD  DE  TENABO. 
Contestaciin  dada  par  d  Ayunlamiento  de  dioha  MunicipaUdad. 

1.  Se  dedican  &  la  cria. 

2.  Municipio  de  Tenabo,  Fartido  de  Hecelchak&n. 

3.  Una  explotaci6n  que  hacen  de  los  panales  de  las 
abejas. 

4.  S61o  se  cria  una  clase. 

5.  Con  el  peninsular  de  Xpol. 

6.  En  ninguno. 

7.  Viven  en  sus  dep6sitos. 

8.  En  unos  dep6sitos  de  madera. 

9.  Limpiarles  la  colmena. 

10.  Se  colocan  del  Este  al  Oeste. 

11.  Poco  lucrativa. 

12.  Muy  pequefia. 

13.  Lo  mismo. 

14.  For  medio  de  una  cuchilla  de  madera. 

15.  Produce  en  cera  el  2  por  ciento  anual  y  en  miel 
7  por  ciento. 
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16.  Mil  colmenas. 

17.  Campeche.  Se  paga  por  arroba  12  centavos  y 
por  miel  50  centavos  barril. 

18.  Amarilla. 

19.  Ea  el  fuego. 

20.  Sin  blanquear  &  31  centavos  j  blanqueada  &  50 
centavos. 

21.  Una  colmena  60  centavos. 

22.  Las  que  producen  flores. 

23.  El  hormig6n  y  los  p&jaros. 

Tenabo,  Agosto,  4  de  1893. — El  Preridente  Muni- 
cipal. 

MUNICIPALIDAD  DB  NUNKINf. 
Ccnlestaeidn  dada  por  d  Ayuntamienlo  de  dicha  Mmicipalidad. 

1;  En  pequefia  escala. 

2.  En  el  de  Nunkini,  Fartido  de  Hecelchak&n  en  el 
Estado  de  Campeche. 

3.  Es  una  expIotaci6n  que  se  hace  cuatro  veces  en 
el  ano,  extrayendo  la  miel  y  cera  que  tengan. 

4.  Se  cria  y  explota  la  abeja  Xpol  y  hay  otras  que 
se  crian  en  los  montes. 

6.  La  primera  y  principal  Xpolcal;  Kuen,  Mul,  Ta- 
cab  y  otras  como  se  ha  dicho  antes. 

6.  En  ningun  tiempo  aparecen  enjambres,  y  las  que 
hay  se  conservan  en  sus  dep6sitos. 

7.  No  se  recogen. 

8.  En  corchos  6  trozos  de  madera  de  tres  cuartas  de 
vara  de  largo,  perforados. 
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9.  Fonerlas  bajo  de  techo  y  preBeryarlas  de  ataques 
de  los  hormigones. 

10.  La  mejor  situaci6n  de  laa  casaa  que  se  les  cons- 
truyen  es  de  Oriente  &  Foniente. 

11.  Se  obtiene  la  miel  y  la  cera  que  produeen. 

12.  De  8  &  10  onzaa. 

13.  Unas  dos  librae  poco  m&s  6  menos. 

14.  Se  emplea  un  hombre  para  este  objeto  y  con  los 
dedos  extrae  ambas  cosas. 

15.  Foco  m&s  6  menos  se  produeen  90  banriles  de 
miel  y  8  arrobas  de  cera  cada  afio. 

16.  Unos  2,500  corchos  poco  m&s  6  menos. 

17.  La  mayor  parte  se  consume  en  el  Municipio  y 
algo  que  se  vende  en  Calkini,  costando  el  flete  de  un 
barril  25  centavos. 

18.  Se  realiza  ya  bl^nqueada. 

19.  El  sancocho  y  lavarla  luego  en  agua. 

20.  La  blanqueada  &  1  peso  la  libra  y  la  amariUa  & 
62  centavos. 

21.  Una  colmena  vale  50  centavos,  y  seg^n  el  ntl- 
mero  de  enjambrea  asi  es  su  valor* 

22.  De  varias  dases  segiin  la  estacidn. 

23.  Los  animales  que  dafian  son  los  zorros  y  sanjo- 
les  y  el  hormigo  xulab. 

24.  En  virtud  de  las  plantaciones  de  henequen  no 
puede  desarrollarse  en  gran  escala  esta  industria,  por- 
que  en  la  estaci6n  de  la  sequia  oarecerian  de  pastura 
y  se  moririan  de  necesidad,  como  aconteci6  en  los  aiios 
de  la  invasi6n  de  la  langosta  que  se  perdieron  tantas 
colmenas  cuantas  existen  ahora. 

Nunkini,  Agosto  21  de  1893. — Federico  Sudrez. 
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MUNICIPALIDAD  DE  HECELCHAKIn. 
Conteataddn  dada  por  d  Ayuntamiento  de  dicha  MtmicipaUdad. 

1.  Este  Municipio  cria  las  abejas. 

2.  Se  encuentra  en  este  Municipio. 
•    3.  Participa  de  uno  y  otro. 

4.  S61o  se  cria  y  explota  una  clase,  la  americana. 
6.  Se  conocen  con  el  nombre  vulgar  maya  Xpolcal. 

6.  Son  los  colmenares  fijos. 

7.  Son  fijos  en  sus  colmenares.  ^ 

8.  Se  depositan  en  trozos  de  madera  cilindrica  de 
una  sola  pieza  hueca. 

9.  S6Io  se  tiene  el  cuidado  de  limpiarlas. 

10.  La  cara  de  las  cajas  de  los  colmenares  se  pone 
de  Norte  k  Sur. 

11.  Los  productos  que  se  obtienen  de  esta  industria, 
son  30  pesos  por  cada  100  corchos. 

12.  Produce  de  cera,  en  un  afio,  la  cantidad  de  4  d  5 
onzas  una  colmena. 

13.  Una  colmena  en  un  ano  produce  un  frasco  de 
miel. 

14.  Se  extrae  la  cera  y  la  miel  al  mismo  tiempo; 
luego  el  castrador  separa  los  productos. 

15.  Aproximadamente  se  producen  en  esta  localidad 
anualmente  de  20  &  25  barriles  de  miel  y  350  libras 
de  cera.  ^ 

16.  En  esta  localidad  hay  aproximadamente  2,300 
corchos  (colmenas). 

17.  Se  consume  en  esta  misma  Munidpalidad. 

18.  !No  se  exporta,  se  vende  aqui  para  el  consumo. 

19.  Para  blanquearla  se  sancocha. 
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20.  Se  vende  amarilla  &  50  centavos,  blanqueada  i 
75  centavos  libra. 

21.  Cada  corcho  (colmena)  vale  50  centavos. 

22.  Varias  plantas  prefieren,  segtin  la  estaci6ii. 

23.  Danan  &  estos  insectos,  los  p&jaros  TohSs,  Quip- 
choj  y  Xtacay,  adem&s  varias  hormigas. 

24.  Tiene  en  su  contra  la  estaci6n  seca  que  se  pro- 
longa  hasta  echo  metes  y  es  cuando  los  enjambres  pe- 
recen  de  hambre. 

Hecelchakin,  Agosto  12  de  1893.— El  P.  M.,  Juan 
Maldonado. 

MUNICIPALIDAD  DE  OITBALCH^. 
Contestaddn  dada  par  eLAyuntamiento  de  dkha  Municijpalidad. 

1.  *  En  el  Municipio  existe  la  cria  de  abejas,  llamada 
de  colmena. 

2.  En  este  Municipio  se  encuentra  esa  industrial  y 
pertenece  6ste  al  Estado  de  Campeche  de  Baranda 
y  Partido  de  Hecelchakin. 

3.  Es  una  explotaci6n  de  los  panales  que  esponti- 
neamente  hacen  las  abejas  y  no  una  verdadera  in- 
dustria. 

4.  En  este  Municipio  se  explotan  varias  clases  de 
abejas. 

5.  Los  nombres  vulgares  por  que  se  les  conoce  son: 
de  abejas  de  colmena,  Tacab,  Xik  y  jMunl. 

6.  Las  abejas  de  colmena  en  todos  los  meses  del  afio 
se  ven  los  enjambres,  y  las  tres  ultimas  nombradas 
como  son  silvestres,  y  se  les  encuentra  por  casualidadi 
no  se  puede  dar  un  informe  cierto  respecto  de  ellas. 
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7.  Las  abejas  de  colmena  no  se  las  recoge,  solas  re- 
conocen  el  lugar  en  que  se  depositan. 

8.  La  clase  de  corcho  6  dep6sito  de  las  abejas  de  col- 
mena, son  unos  trozos  de  madera  en  forma  cilindrica 
de  27  pulgadas  de  largo.  Las  tiltimas  nombradas,  que 
como  antes  se  ha  dicho,  son  silvestres,  se  les  encuentra 
en  las  horadaciones  de  las  piedras,  asi  como  en  la  parte 
s&maga  de  los  &rboles  de  troncos  gruesos. 

9.  Los  cuidados  que  se  tienen  con  la  primera  es  de 
evitar  que  sea  atacada  por  algunos  insectos  dafiosos. 

10.  La  exposici6n  respecto  d  los  vientos  dominantes 
&  la  cual  conviene  colocar  los  corchos,  son  los  del  Sur, 
Oriente  y  Poniente. 

11.  Los  productos  que  se  obtienen  de  esta  industria 
son  la  cera  y  la  miel. 

12.  La  cantidad  de  cera  que  puede  prod^cir  un  col- 
menar  compuesto  de  25  corchos,  de  la  manera  expre- 
sada,  es  la  de  una  arroba  en  un  ano. 

13.  La  cantidad  de  miel  que  puede  producir  un  col- 
menar  de  25  corchos,  de  la  manera  esplicada,  es  de  10 
frascos. 

14.  Se  extrae  la  cera  por  medio  de  unas  palitas  pe- 
quenas,  y  lo  mismo  se  extrae  la  miel. 

15.  La  cantidad  de  cera  que  anualmente  se  produce 
en  el  Municipio  ser&  de  10  arrobas,  poco  m&s  6  menos; 
y  la  cantidad  de  miel  serd,  aproximadamente,  de  100 
frascos. 

16.  El  ntimero  de  colmenas  6  corchos  que  aproxi- 
madamente hay  en  el  Municipio  son  250. 

17.  La  plaza  de  consume  para  la  cera  y  la  miel  que 

se  producen  en  el  Municipio;  es  la  de  este  mismo  pue- 
blo. 
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18.  Se  vende  la  cera  en  esta  plaza,  en  eetado  ama- 
rillo. 

19.  Como  se  vende  la  cera  amarilla,  no  se  sabe  que 
mStodos  pueden  emplearse  para  blanquearla. 

20.  El  preoio  &  que  se  vende  la  cera  es  de  75  centa- 
vos  libra. 

21.  No  se  acostumbra  vender  por  enjambre  en  este 
Municipio  y  si  por  corchos  poblados,  y  se  venden  4  un 
peso  cada  uno. 

22.  Las  plantas  preferidas  por  las  abejas  son  las  de 
Catzim,  Qioilch6,  Xtabentun,  Xtes-ak-tzalam,  Tab  y 
Xtzolen-ak. 

23.  Los  insectos  que  danan  d  estas  abejas  son  el  Xu- 
lab  y  Cbacuallacab,  el  pijaro  Quipchoj  y  el  animalito 
Zaamjool. 

24.  Serij^  susceptible  de  mayor  desarrollo  la  apicul- 
tura  en  este  Municipio,  si  sus  habitantes,  en  lo  gene- 
ral, se  dedicaran  d  ella,  y  Uegaria  al  grade  de  llamar- 
se  esta  una  industria  que  figuraria  en  primera  escala. 

Oitbalche,  Agosto  30  de  1893. — El  Presidente  Mth 
nicvpal. 

MUNICIPALIDAD  DE  b£CAL. 
C(yifde8taci6n  dada  por  d  AyuntamierUo  de  dicha  MunicipaUdad, 

1.  Si. 

2.  En  el  Municipio  de  Becal,  Partido  de  Hecel- 
chak&n. 

3.  Es  una  verdadera  industria. 

4.  Unicamente  se  conooe  una  clase  llamada  vulgar- 
mente  co61elcab,  aunque  hay  otras  clases  que  se  llaman 
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del  monte;  pero  no  se  dan  en  esta  Municipalidad  m&s 
que  las  ya  dichas,  y  6stas  se  crian  en  colmenas. 

5.  Con  el  jiombre  de  abejas  de  la  Virgen. 

6.  En  los  meses  de  Febrero,  Abril,  Junio,  Agosto, 
Octubre  y  Diciembre. 

7.  For  medio  de  panales  que  se  depositan  en  las  col- 
menas. 

8.  Bedondas,  que  son  de  madera  de  cedro,  aunque 
se  hacen  otras  de  otras  maderas,  pero  siempre  en  figu- 
ra  circular. 

9.  Cuidarlas  de  los  yarios  insectos  que  reinan  per 
los  meses  de  Octubre,  Noviembre  y  Diciembre. 

10.  De  Oriente  &  Foniente. 

11.  Miel,  cera  y  camote  del  pais  que  producen  las 
flores  del  mismo  terrene. 

12.  Froduce  en  un  afio  por  cada  colmena  cuatro  on- 
zas  de  cera  en  bruto  y  un  litre  de  miel. 

13.  Un  litre. 

14.  Se  extrae  por  medio  de  un  palito  denominado 
Qioilch^,  que  de  la  tapa  dista  5  pulgadas  y  que  vulgar- 
mente  le  dicen  "toc-mac." 

15.  Segtln  el  numero  de  corchos  que  tiene;  esta  Mu- 
nicipalidad produce  anualmente  ciento  cincuenta  li- 
bras  de  cera  y  de  miel  ciento  veinticinco  ^tros. 

Aproximadamente  habr&,  segtin  dates,  de  seiscien- 
tos  &  setecientos  corchos  que  deuominan  colmena. 

17.  M^rida  y  Campeche,  pero  en  ambas  plazas  no 
tiene  precio  fijo. 

18.  Se  exporta  en  estado  amarillo  y  blanqueada. 

19.  Con  jab6n  y  lejia  del  pais. 
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20.  La  del  monte  &  25  centavos  y  la  blanqueada  & 
62i  centavos  libra. 

21.  Un  enjambre  6  panal  vale  25  centavos  y  una 
colmena  75. 

22.  El  Tab,  Qioilche,  Tz&-6-tzd,  Catzim. 

23.  El  bormig6n  conocido  bajo  el  nombre  de  cha- 
cuallacab,  xulab,  sacal,  balancab,  nen-us,  que  las  ahu- 
yenta  porque  en  la  costra  deposita  su  germen;  y  en  las 
aves:  el  toh,  cipchoh  y  xtacay,  que  se  posan  sobre  los 
4rboles  cerca  de  las  colmenas. 

24.  JNTo  es  susceptible  de  desarrollo  por  haberla  des- 
truido  la  langosta  en  el  auo  de  1892,  en  que  completa- 
mente  desapareci6  la  mayor  parte  de  los  colmenares. 

B6cal,  Agosto  5  de  1893. — Clemente  Herrera. 

MUNICIPALIDAD  DE  CAMPECHE. 
ConUstacidn  dada  par  d  Ayuniamiento  de  dicha  Munieipalidad. 

1.  81. 

2.  En  el  Municipio  de  Campeche  de  Baranda,  Par- 
tido  de  Campeche. 

3.  Es  una  explotaci6n. 

4.  Si. 

5.  Abejas  de  colmenar,  tacab,  xik,  muul,  xpolcal. 

6.  Las  de  colmenar  en  todo  el  afio  existen,  y  las  otras 
nombradas,  que  son  sil vestres,  se  encuentran  por  casua- 
lidad  sus  enjambres. 

7.  Ni  Unas  ni  otras  se  recogen  solas;  reconocen  el 
lugar. 

8.  En  corchos,  dep6sito  de  las  abejas  de  colmenar, 
que  son  unos  trozos  cilindricos  de  27  pulgadas  de  lar- 
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go,  y  el  di&metro  proporcionado  a]  grueso  de  la  made- 
ra;  las  otras,  como  silvestres,  se  les  encuentra  en  las  ora- 
dadones  de  las  piedras,  asi  como  en  la  parte  hueca  de 
algunos  &rboles  de  tallo  grueso. 

9.  El  de  evitar  con  las  prixneras  que  sean  atacadas 
por  algunos  insectos  dafLosos. 

10.  I^os  del  Sur,  Oriente  y  Poniente. 

11.  Miel  y  cera. 

12.  La  de  25  corchos,  una  arrol)a  en  el  ano. 

13.  La  de  25  corchos,  10  frascos  anuales. 

14.  La  cera  se  extrae  por  medio  de  unas  palitas  pe- 
quenas,  las  que  sirven  para  extraer  la  miel. 

15.  De  cera,  399  poco  mis  6  menos,  y  de  miel,  de 
100  6l  125  frascos. 

16.  De  400  &  500. 

17.  El  mismo  Municipio. 

18.  De  las  dos  maneras. 

19.  Agua  pura. 

20.  La  blanqueada,  de  10  d  12  reales  libra  y  la  ama- 
rilla,  &  6  reales  libra. 

21.  El  enjambre  no  tiene  precio  fijo  y  el  corcho  po- 
blado,  su  valor  es  el  de  1  peso  &  1  peso  50  cs. 

22.  Xtabentum,0isilck6,  Catzin,  Tzalam,  Tak,  Xtes- 
ak,  Xtzolen-ak. 

23.  El  p&jaro  zulab,  quipchoj,  chaquallacab  y  el  ani- 
malito  zaamjool. 

24.  Si  lo  es  y  podria  llegar  &  ser  una  industria  que 
figuraria  en  primera  escala  si  sus  habitantes  se  dedica- 
sen  &  ella. 

Campeche  de  Baranda,  Septiembre  30  de  1893. — 
Jos^  B.  Lipez. 
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MUNICIPALIDAD  DE  HOPELCH^N. 
CofdesUunSn  dada  por  el  AytmlamiefrUo  de  dieha  MwUcipaUdad. 

1.  Si. 

2.  Partido  de  los  Chenes,  Municipio  de  Hopelch^n. 

3.  Es  industria. 

4.  Una  sola. 

5.  Se  conoce  por  el  de  abeja  de  Castilla. 

6.  En  los  de  Enero,  Junio  y  Octubre. 

7.  Castrando  los  corchos. 

8.  En  cedro,  pich  y  quiis. 

9.  Preservarlas  de  los  insectos. 

10.  De  Norte  &  Sur. 

11.  Miel  y  cera. 

12.  De  tres  &  cuatro  onzas. 

13.  Un  litre. 

14.  Por  medio  de  la  manipulaci6n  y  un  palito. 

15.  Cera,  de  echo  &  diez  arrobas  y  miel,  cincuenta 
libras  aproximadamente. 

16.  Mil  quinientas. 

17.  Se  consume  en  el  Municipio. 

18.  No  se  exporta. 

19.  iiavados  de  agua. 

20.  A  25  centavos  libra. 

21.  Vale  una  colmena  25  centavos. 

22.  Tab,  Xtabentiin,  Dzidzilch6. 

23.  Plantas,  ninguna;  animales:  xtacay,  Kipchoh. 

24.  Es  susceptible  de  mayor  desarroUo. 
Hopelch6n,  Agosto  10  de  1893. — Juan  E.  Lara. 
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MUNICIPALIDAD  DE  OIBALCH^N. 
Coniestaoidn  dada  por  el  AymUamenio  de  dicha  MufUeipalUUid^ 

1.  No. 

2.  En  el  Municipio  de  QibalchSn. 

3.  No;  sino,  panales  que  se  encuentran  en  el  eampa, 

4.  No;  en  el  monte  hay  varias  clases. 

5.  Con  los  de  abeja  real  silvestre,  y  el  panal  se  llama 
Ec. 

6.  Como  son  silvestres  no  se  sabe. 

7.  Con  unos  <lep6sitos  que  se  llaman  jicaras. 

8.  En  maderas  gruesas. 

9.  Ningunos. 

10.  Se  ignora. 

11.  Pequeno,  de  miel  y  cera. 

12.  Suelen  producir  una  libra. 

13.  Suele  producir  un  litre. 

14.  Con  los  dedos  y  un  palito. 

15.  Como  no  es  industria,  ninguna. 

16.  Ninguna. 

17.  Ninguna. 

18.  De  ninguna  manera. 

19.  Ninguno. 

20.  A  ninguno. 

21.  Como  no  existen,  d  ningdn  precix). 

22.  Se  ignora. 

•  23.  La  hormiga. 
24.  Se  ignora  si  es  6  no  susceptible  de  desarrollo. 
Qibalchen,  Agosto  12  de  1893.  —  Juan  C.  Herrera. 

BoleUn.-M.--10 
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MUNICIPALIDAD  DE  BOLONCHENTICALA. 
ConleetaeiAn  dada  por  d  AyurUamiento  de  dicka  Munic^paUdad 

'  1.  No. 

2.  En  el  de  Bolonchenticala. 

3.  No  es  una  verdadera  industria. 

4.  Ni  se  crian  ni  se  exportan. 

5.  Con  el  de  abejas  silvestres. 

6.  En  los  de  Enero,  Junio  y  Octubre. 

7.  Castrando  los  panales. 

8.  En  los  palos  huecos  del  monte. 

9.  Ninguno, 

10.  En  los  lugares  donde  hay,  al  Oriente  y  Sur. 

11.  Miel  y  cera. 

12.  Se  calcula  una  libra. 

13.  Por  termino  aproximativo  un  litre. 

14.  Se  extrae  de  los  corchos  con  paletas. 

15.  No  se  puede  calcular  por  no  existir  colmenares. 

16.  Ninguna. 

17.  Ninguna. 

18.  La  que  se  elabora  silvestre  es  amarilla. 

19.  El  mStodo  es  lavarla  con  agua  pura. 

20.  La  que  se  consigue  4  50  cs.  libra  amarilla. 

21.  No  tienen  precios. 

22.  El  tab,  xtaventun  y  oioilch6. 

23.  Lahormiga. 

24.  Seria  muy  insignificante. 
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CHIHUAHUA. 

MUNICIPALIDAD  DE  HIDALGO. 
Contegtaddn  dada  por  el  AyarUamiento  de  dicha  Munioipalidad. 

1.  En  este  Distrito  no  se  conocen  personas  que  se 
dediquen  &  la  industria  6  cria  de  las  abejas. 

2.  En  las  Municipalidades  del  Parral,  Zaragoza, 
San  Isidro  de  las  Cuevas,  Santa  Barbara,  Minas  Nue- 
vas,  Huejotitdn,  Olivos,  El  Rosario,  Ballezay  San  An- 
tonio del  Tule,  existen  panales  de  abejas. 

3.  Los  panales  que  espontdneamente  hacen  las  abe- 
jas, los  explota  el  que  los  toma. 

4.  Las  especies  de  abejas  que  se  explotan  son  tres. 

5.  El  nombre  vulgar  con  que  se  conocen  esas  abe- 
jas son  el  de  abej6n,  colmena  y  abeja  chica. 

6.  Los  enjambres  aparecen  en  los  meses  de  Abril  y 
Octubre  y  el  abej6n  en  Agosto. 

7.  No  se  recogen  los  enjambres. 

8.  Los  panales  est&n  depositados  en  las  abras  de  las 
penas. 

9.  Mngun  cuidado  se  tiene  con  las  abejas  en  las  dis- 
tintas  epocas  del  ano. 

10.  La  exposicion  respecto  &  los  vientos  dominantes 
&  la  cual  convendria  mejor  colocar  las  colmenas,  es  al 
N.  0.  E. 

11.  Los  productos  que  se  obtienen  de  esa  industria 
son:  miely  cera. 

12.  La  cantidad  de  cera  que  produce  la  colmena,  en 
un  alio,  puede  ser  de  seis  libras. 

13.  La  miel  que  produce  una  colmena,  en  un  ano, 
es  como  de  doce  libras. 
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14.  La  cera  y  la  miel  se  extraen  exprimiendo  de  la 
penca  que  produce  el  panal  la  miel,  y  el  bagazo  de  cera 
se  derrite  produciendo  una  plancha  que  se  vende  en 
ese  estado. 

15.  La  cantidad  de  cera  que  se  produce  anualmente 
serd  como  de  30  arrobas  y  60  de  miel. 

16.  El  ntimero  aproximativo  de  colmenas  que  hay 
en  el  Distrito  es  de  125. 

17.  La  plaza  de  consume  que  tienen  los  que  sacan 
los  dichos  panales  es  la  cabecera  de  este  Distrito  y  ae 
paga  distinto  flete  de  cada  localidad  segtin  distancia. 

18.  La  cera  se  e:^porta  en  estado  amarillo. 

19.  Ningun  m6todo  se  emplea  para  blanquear  la 
cera. 

20.  La  cera  se  vende  &  10  pesos  arroba. 

21.  No  se  venden  los  enjambres  ni  las  colmenas  por- 
que  no  se  explotan. 

22.  La  flor  que  prefiere  la  abeja  ep  el  campo  es  la 
del  mesquite. 

23.  Los  animales  que  en  el  campo  danan  a  las  abe- 
jaS)  son  los  p&jaros  conocidps  con  el  nombre  vulgar  de 
cardenal  y  madrugador. 

24.  La  apicultura  es  susceptible  de  desarroUo  en 
este  Distrito,  pudiendo  impulsarse  con  buenos  resol- 
tados  esta  industria. 

Hidalgo,  Febrero  13  de  1894. — M.  Ahumada. 
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GUERRERO. 

MUNICIPALIDAD  DE  CHILPANCINGO. 
Contestad&n  dc^da  por  d  Ayunlamieaio  de  dioha  Municipaiidad. 

1.  En  este  Municipio  no  se  dedican  &  esa  industria, 
pues  las  colna^as  que  hay  son  en  muy  pequefia  esca- 
la  que  no  ncierec?  el  titulo  de  ramo  de  Industria. 

2.  Queda  resuelta  con  la  contestaci6n  anterior. 

3.  De  la  misma  manera  queda  resuelta. 

4.  Se  crfan  ftin  explotaci6n  varias  espedes  de  abe- 
jas,  Unas  grandes  redondas,  negras  y  peludas;  otras 
m&B  pequefias  pero  igualmente  redond^,  de  color  obs- 
cure y  con  el  peloerizado;  otras  m&s  pequenas  que  6s- 
tas  y  no  tan  r^ondas,  pero  tanil^ien  gruesas,  andias, 
de  color  amavillo;  algunas  muy  pequefias,  delgadas, 
con  el  vientre  puntiagudo,  manchadas  de  color  de  ore 
y  lisas.  De  todas  estas  especies  son  preferibles  las  p^* 
quenitas  oblongas,  lisas,  brillantes,  que  resplandezcan 
eomo  el  ore. 

5.  Son  conocidas  con  tres  clases  de  nombres:  l^Oo- 
munes,  que  conaponen  la  mayoria  y  son  las  obreras, 
tienen  trompa  para  ehupar  la  mid  y  aguij6n  para  su 
defensa.  2^  Z&nganos  de  color  m&s  obscure  y  un  ter- 
cio  m&s  largos  y  gruesos  que  las  abejas  comunes/  no 
tienen  aguij6n  y  engendran;  son  perezosos  y  se  dejan 
coger  con  facilidad.  3^  Abeja  directora,  reyna,  maes- 
tra,  maesa  6  machega.  Las  reynas  son  un  poco  m6» 
gruesas  y  m&s  largas  que  las  dem&s  abejas,  con  las 
piernas  mis  derechas,  pero  con  alas  meiioa  grandes, 
de  un  color  hermoso  y  limpio,  lisas,  sin  pdo  ti  agui- 
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j6D;  tienen  manchas  de  color  de  oro  y  se  distinguen 
por  sus  escamas  rojas. 

6.  Los  enjambres  aparecen  en  los  mese&  de  Septiem- 
bre  y  Octubre. 

7.  Se  recogen  los  enjambres  segfin  la*  inteligencia 
del  colmehero. 

8.  Los  enjambreB  se  depositan  en  ci^as  de  madera 
de  un  metro  de  longitud  por  treinta  centimetros  en 
cuadro. 

9.  Como  no  es  un  ramo  de  industria  en  esta  Muni- 
eipalidad  no  se  tiene  cuidado  de  las  abejas. 

10.  Contestada  en  la  anterior. 

11.  Ta  se  dijo  que  no  es  industria. 

12.  Una  libra  de  cera  al  afio. 

13.  Una  colmena  produce  al  afio  dooe  libras  de  miel. 

14.  La  cera  y  la  miel  se  extraen  castrando  los  pa- 
nales  con  instrumentos  especiales. 

•  15.  Como  no  es  una  industria,  seignora  la  cantidad 
de  cera  y  miel  que  se  produzca. 

16.  Aproximadamente  habr4  600  colmenas  en  esta 
Municipalidad. 

17.  En  esta  plaza  se  consume  la  cera  aunque  en  <mn- 
tidad  insignificante  y  el  flete  que  se  paga  por  arroba 
es  variado  seg&n  la  distancia  en  que  se  elabora. 

18.  La  cera  no  se  exporta  de  esta  localidad  en  nin- 
gtin  estado. 

19.  La  cera  se  blanquea  exponiendola  al  sol  y  al  se- 
rene, parti6ndola  antes  en  hojas  delgadas,  se  pone  so- 
bre  lienzos.blancos  y  limpids  y  se  roda  con  agua  si 
medio  dia  para  que  no  se  d^rrita  con  el  calor. 

20.  La  cera  que  se  introduce  6l  mercado  de  esta  ciu- 
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dad  vale  25  pesos  la  arroba  labrada  y  en  marqueta  15 
pesos  75  centavos. 

21.  El  eDjambre  rale  1  peso  50  centavos  y  la  col- 
mena  3  pesos. 

22.  Son  preferibles  para  las  abejas  toda  clase  de 
hierbas  arom&tieas,  flores,  plantas  y  drboles. 

23.  Los  animales  que  danan  &  las  abejas  son  el  ara- 
iluelo,  es  un  gosano  sumamente  pequeilo  al  principio, 
llega  &  crecer  del  tamano  de  la  oruga,  la  hormiga  y 
otras  clases  de  insectos  hlmen6pteros. 

24.  La  apicultura  en  esta  localidad  es  susceptible  de 
desarrollarse  en  grade  superlativo. 

Chilpancingo,  Agosto  12  de  1893. — Juan  Flares. 


MUNICIPALIDAD  DE  TLACOTEPEC. 

Contesiacidn  dada  por  el  Ayuntamiento  de  dkha  Municipalidad. 

1.  En  este  Municipio  unos  cuantos  individuos  se  de- 
dican  &  la  cria  de  las  abejas. 

2.  En  el  de  Tlacotepec  del  Distrito  de  Bravos. 

3.  £s  una  verdadera  ezplotM^n  que  se  hace  de  los 
panales  de  las  abejas. 

4.  Una  sola  especie. 

5.  El  nombre  vulgar  es  abeja  de  colmena  de  caj6n. 

6.  En  Mayo,  Junio  y  Octubre. 

7.  Con  una  escoba,  abanic&ndolas  hacia  un  caj6n. 

8.  En  Unas  cajas  toscas  de  madera  de  panicua. 

9.  El  de  preservarlas  de  las  hormigas  y  de  los  p&- 
jaros. 

10.  El  del  Sur,y  Sureste. 
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11.  Furamente  la  cera. 

12.  De  una  &  dos  libras  de  cera. 

13.  *De  cuatrd  &  seis  cuartillos  de  miel. 

14.  En  primer  lugar  se  colocan  sahumerios  al  £rea- 
te  de  las  colmenas  para  evitar  los  piquetes  de  las  abe- 
jas  y  se  precede  &  cortar  las  pencas  con  un  cuchillo  j 
&  continuaci6n  se  esprimen  las  pencas  en  una  jicara. 

15.  De  150  &  200  libras  y  como  450  cuartillos  ' de 
miel. 

16.  De  150  &  170  colmenas.  * 

17.  No  tiene  aplicaci6n  en  esta  localidad. 

18.  En  estado  amarillo  y  blanqueada. 

19.  Se  ponen  &  hervir  las  bolas  de  cera  en  bruto  en 
cazuelas  y  con  un  instrumento  de  madera  Uamado^a- 
pellador^  ya  que  est&  hirviendo  la  cera  se  van  sacando 
pequenas  hojuelas,  teniendo  cuidado  de  meterlas  en 
agua  fria  y  &  continuaci6n  se  ponen  &  blanquear  al 
sol. 

20.  Una  libra  de  cera  amarilla  vale  de  43  4  50  cen- 
tavos  y  blanqueada  de  83  centavos  &  1  peso. 

21.  Un  enjambre  50  centavos  y  1  peso  la  colmena. 

22.  El  casahuatOi  cui^iote  y  davellina. 

23.  Los  pdjaroS)  las  hormigas,  las  cucaracbas  y  tarn- 
bi^n  el  sapo. 

24.  Es  susceptible  de  mayor  desarroUo  en  esta  lo- 
calidad la  apicultura. 

Tkcotepec,  Agosto  23  de  lS93.-i-Simdn  CasUOo 


Digitized  by  Google 


MUNICIPALIDAD  BE  CHILAPA. 

Contestaeidn  dada  por  el  Ayuniamienio  de  dicha  Munieipalidad. 

1.  For  lo  que  corresponde  &  este  Municipio,  muy 
raras  personas  se  dedican  &  la  cria  de  las  abejas. 

2.  Al  Municipio  de  Chilapa. 

3.  El  trabajo  espontdneo  de  los  insectos  de  que  se 
trata,  no  oonstituyen  en  este  rumbo  una  verdadera  in- 
dustria. 

4.  No  se  cria  ni  se  conoce  por  aqul,  m&s  que  la  es- 
pecie  vulgar. 

6.  Simplemente  con  el  de  abejas  (Apis). 

6.  En  los  meses  dc  Mayo  y  de  Octubre. 

7.  For  medio  del  sonido  de  una  campanilla. 

8.  En  cajones  de  madera  cuadrilongos,  con  espitas 
6  boqueras  por  la  tapa  de  un  extreme. 

9.  Librarlas  constantemente  de  los  animales  que  las 
perjudican,  y  de  que  no  deserten  de  sus  colmenas. 

10.  No  se  tiene  experiencia  sobre  este  respecto,  pero 
gen^ralmente  se  colocan  las  puertas  de  las  colmenas 
al  lado  contrario  del  viento  dominante,  en  cada  loca- 
lidad. 

11.  XJnicamente  los  de  cera  y  miel. 

12.  Yaria  segtin  las  dimensiones  de  los  cajones,  la 
cantidad  de  ganado,  y  la  m&s  6  menos  riqueza  de  la 
flora  en  que  se  colocan  los  colmenares. 

13.  La  respuesta  es  an&loga  &  la  anterior. 

14.  Despues  de  separar  las  abejas,  se  e^trae  el  pa- 
nal  en  lonjas  y  se  aprensan  entre  las  manos  para  des- 
alojar  la  miel. 
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15.  Como  aqui  no  hay  enjambres  propiamente  di- 
choSy  los  productos  de  cera  y  miel  son  tan  insignifican- 
tes  que  no  llaman  la  atenci6n. 

16.  Fueden  no  Ilegar  &  cien  cajones  los  qne  existcn 
en  todo  el  Municipio. 

17.  For  las  razones  expuestas  no  hay  ningdn  consu- 
mo  de  los  articulos  de  que  se  trata,  procedentes  de  esta 
localidad. 

18.  De  este  lugar  no  se  exporta  de  ningun  mode. 

19.  El  rutinario  de  fundir  la  cera,  dividida  en  pe- 
quefias  lonjas  y  ponerla  &  sol  y  sereno. 

20.  Aun  cuando  no  hay  un  verdadero  producto,  la 
poca  cera  que  ae  cosecha  flucttia  entre  12  y  18  pesos 
por  arroba. 

21.  Los  pocos  cajones,  que  s61o  por  gusto  poseen  al- 
gunos  particulares,  valen  del  A  2  pesos. 

22.  No  se  ha  fijado  la  atenci6n  en  este  punto. 

23.  Las  horniigas,  algunas  especies  de  p&jaros  y  las 
lagartijas. 

24.  Aunque  el  clima  del  Municipio  parece  que  no  es 
muy  d  prop6sito  para  el  desarrollo  de  esta  industria,  se 
cree  que  pudiera  tomar  algun  incremento  dada  la  fer* 
tilidad  del  terreno  y  la  abundancia  y  variedad  de  flores 
que  hay  en  todas  las  estaciones  del  afio. 

•  Chilapa,  Julio  30  de  1893. — Bafael  Andemay. 

MUNICIPALIDAD  DE  ATLIXTAC. 
Oontestaoidn  dada  por  d  Ayuntamiento  de  dioha  MwnicipaUdad. 

1.  Se  sabe  que  en  algunas  poblaciones  del  Estado  las 
hay;  poca  industria  6  cria  de  las  abejas. 
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2.  8e  Babe  hay  cria  en  poca  eecala  en  los  Municipios 
de  01inal4)  Gualac  y  Huamuxtitl&n,  Distrito  de  Zara- 
goza,  Tlapa  y  Xalpatlahuaca,  del  Distrito  de  Comon- 
fort. 

d.  La  explotaci6n  yerdadera  de  los  panales  hechos 
por  las  a'bejas. 

4.  S61o  se  crian  las  conocidas  con  el  nombre  de 
abejas. 

5.  Oonodda  como  silvestre,  la  colmena  real  sin  ex- 
plotaci6n. 

6.  Los  meses  del  afio  en  que  se  aparecen  los  enjam- 

bres  son  Junio  y  Julio,  y  &  veces  por  Septiembre  y  Oc- 
tubre. 

7.  Se  reoogen  con  chiquihuite  en  el  lugar  donde  se 
hallen. 

8.  Se  depositan  en  los  cajones.  . 

9.  El  ouidado  que  se  tiene  en  las  secas:  tener  aetea- 
do  el  lugar  en  que  existen  con  la  vigilancia  diaria,  para 
que  no  perjudiquen  los  pijaros,  aranas  y  otros  insec- 
tos,  y  con  las  aguas,  y  adem&s  con  la  hormiguita  negra 
que  las  devora. 

10.  Los  vientos  dominantes  favorables  para  colocar 
las  cajas,  de  Oriente  &  Foniente. 

11.  Losproductosqueseobtienen,sonlamielycera.  . 
'  12.  Produce  la  cera  en  el  afio  por  una  colmena,  media 

libra  castrando  una  vez. 

13.  Miel  produce  al  aflo  por  un  caj6n,  cuatro  cuar- 
tillos. 

14.  Sahumado  el  caj6n  para  sacar  las  pencas  de  la 
miel  y  cera.  . 

15.  La  cantidad  de  cera  y  miel  que  se  produce  anual- 
mente  en  la  Municipalidad,  es  de  5  4  7  libras. 
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16.  Nilmero  de  colmenaS)  pocas;  no  pa^an  de  10  &  15; 
pues  la  enfermedad  que  les  ataxsa  acaba  con  ellas  per 
ignorarse  las  medieinaa. 

17.  Las  plazas  en  que  se  consume  lacera,  en  la  Giu- 
dad  de  Chilapa  y  Tlapa,  sin  pago  de  flete  per  ser  poca, 
que  conducen  los  duenos  y  se  y^nde  per  liforas  y  la 
miel  no  tiene  consumo. 

18.  Se  exporta  la  cera  para  vendei*,  blanqueada. 

19.  Los  m^todos  para  blanquearla  se  ignoran,  por^e 
s61o  se  pone  &  blanquear  en  el  sol  y  sereno. 

20.  Se  vende  al  precio  de  62  centaros  libra. 

21.  Se  vende  el  enjambre  por  60  centaYOS  caj6n|  y 
la  colmena  real  no  tiene  precio. 

22.  Ninguna  planta  se  conoce;  todo  eultivo  es  prefe- 
rido  por  las  abejas. 

23.  Danan  los  animales  ya  mencionados  en  la  eon- 
testacidn  novena,  y  las  plantas  se  ignora  ou&les  sean 
las  perjudiciales. 

^  24.  No  son  propias  estas  localidades  para  el  desarro- 
llo  de  la  apicultura,  por  ser  el  temperamento  bastante 
frio. 

Atlixtac,  Agosto  1^  de  1893. — Cesdrm  Bivera. 


MUNICIPALIDAD  DE  ZITLALA. 
Qmtestacidn  dada  por  d  Ayuntamiento  de  dieha  Munic^paUdad. 

1.  Se  ignora  en  qu6  pueblos  del  Estado  se  dedican 
&  esa  industria. 

2.  En  esta  Municipalidad  no  se  encuentra  esa  in- 
dustria. 
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3.  Ed  industria  de  abejas  grandes  y  explotacion  de 
panales  que  espont&neamente  fabrican  las  abejas  pe- 
quenitas  de  otra  familia. 

4.  Hay  una  cria  de  industria  y  otra  de  explotacidn. 

5.  Con  el  de  abejas  mansas  y  abejas  del  monte. 

6.  En  los  meses  de  Julio  y  Agosto. 

7.  Pomaando  nuevas  habitaciones  para  traskdar  la 
cria. 

8.  En  cajas  dfe  madera  6  prorisionales,  formadas  de 
potato  de  palma. 

9.  En  el  mes  de  su  nacimiento  y  en  Octubre  para 
extraer  la  cera  y  mieh 

10.  Cuando  ©1  viento  dominante  es  de  Sur  &  Norte, 
6  vice-versa,  se  colocan  con  vista  al  Oriente  6  al  Po- 
niente. 

11.  Seria  de  gran  utilidad,  si  se  dedicasen  a  esta  in- 
dustria. 

12.  El  producto  de  una  caja,  es  de  una  libra  de  cera 
en  el  ano. 

13.  El  producto  de  una  caja,  es  de  cuatro  cuartillos 
de  miel  en  el  ano. 

14.  Por  medio  de  una  prensa  se  separa  la  miel  de 
la  cera. 

15.  Siendo  seis  cajas  las  linicas  que  hay  en  el  Mu- 
nicipio,  producen  seis  &  siete  libras. 

16.  En  esta  Cabecera  tinicamente  existen  seis  cajas. 

17.  La  plaza  de  mas  consume  es  en  Chilapa,  Cabe- 
cera del  Distrito. 

18.  De  este  Municipio  no  se  exporta  por  ser  tan  in- 
signicante  su  producto. 

/ 
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19.  Faesta  en  el  sol,  y  queda  al  sereno  para  despuSs 
purificarse  en  el  faego. 

20.  En  marqueta,  vale  75  centavos  la  libra  y  labra- 
da,  1  peso. 

21.  Se  ignora  el  valor  de  uno  y  otro. 

22.  Tambi6n  se  ignora. 

23.  For  no  existir  esa  industria  no  se  sabe  qu6  plan- 
tas  6  insectos  pueden  danarles. 

24.  For  la  raz6n  anterior  se  ignora  4  qu6  grade 
puede  impulsarse  esa  industria. 

Zitlala,  Julio  31  de  1893.— Mcolds  T.  TesomannMl- 

MUNICIPALIDAD  DE  ATENANOO  DEL  BIO. 
Contedaci6n  dada  par  el  AymUamiento  de  dieha  MunicipaUdad. 

1.  En  toda  esta  Municipalidad  hay  algunas  perso- 
nas  que  se  dedican  &  la  cria  de  las  abejas  pero  en  pe- 
quena  escala. 

2.  Esta  misma  industria  est&  generalizada  en  los 
m&s  pueblos  del  Municipio,  pero  con  especialidad  en 
la  Guadrilla  de  Apanguito  perteneciente  &  este  noiismo 
Distrito  de  Alvarez. 

3.  Se  conoce  ciertamente  que  es  una  verdadera  in- 
dustria pues  los  panales  que  explotan  son  sumamente 
admirables. 

4.  En  este  Municipio  no  se  crian  m&s  que  las  cono- 
cidas  con  el  nombre  comtin  de  abejas,  pero  &  m&s  de 
6stas  hay  otras  diferentes  y  m&s  pequefias  que  viven 
y  fabrican  la  cera  en  el  interior  de  la  tierra,  las  que  no 
producen  miel  sine  tinicamente  lo  que  se  conoce  por 
cera  puerca. 
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5.  Los  nombres  yulgares  con  que  se  conocen  eatas 
tiltimas  son  de  teucuclis^  hermejillo  y  hurritos. 

6.  Los  enjambres  nacen  y  se  separan  de  las  colme- 
nas  en  los  meses  de  Mayo  6  Junio. 

7.  Los  enjambres  se  recogen  en  unos  cajones  tejidos 
de  earrizo  hechos  &  prop6sito  para  este  objeto. 

8.  Los  enjambres  se  depositan  en  unos  cajones  de 
earrizo  6  de  madera  hechos  a  prop6sito;  pero  antes 
de  esto  se  les  pone  estiercol  fresco  de  ganado  vacuno. 

9.  El  cuidado  que  se  tiene  en  todas  las  6pocas  del 
afio  es  el  continuo  aseo  del  lugar  y  quemar  copal  del  que 
produce  el  4rbol  de  lindloe. 

10.  For  ser  dominantes  en  este  Municipio  los  vien- 
tos  de  Sur  &  Norte,  las  personas  que  se  dedican  &  la 
cria  de  las  abejas  colocan  las  colmenas  de  Foniente  & 
Oriente. 

11.  El  producto  que  se  obtiene  de  esta  industria  es 
la  cera  y  la  miel. 

12.  La  cera  que  produce  una  colmena  en  un  afio, 
es  de  una  libra  6  mds,  segiin  el  tamano  de  ella. 

13.  La  cantidad  que  produce  una  colmena  en  un 
ano  es  de  seis  cuartillos  de  miel. 

14.  Fara  extraer  la  cria  y  la  miel  de  la  colmena  se 
emplea  el  m6todo  de  poner  humo  de  esti6rcoI  seco  y 
despuSs  con  facilidad  se  consigue  la  operaci6n  que  se 
desea. 

15.  La  cantidad  de  cera  que  se  produce  anualmente 
en  este  Municipio  es,  aproximadamente,  la  de  dos  arro- 
bas  y  de  miel  dos  barriles. 

16.  El  numero  de  colmenas  que  hay  en  esta  locali- 
dad  serd  aproximadamente  el  de  sesenta. 
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17.  Por  ser  los  productas  muy  oortos,  loa  duenos  no 
la  expenden  en  las  pla^  sino  unioamente  entre  las 
personas  que  oorresponden  al  Municipio. 

18.  En  esta  localidad  se  vende  la  cera  de  dos  clases, 
amarilla  j  blanea. 

19.  Para  blanquearla  se  emplea  el  meiodo  de  her- 
virla  J  despu^s  hojearla  j  ponerla  al  sol  y  al  sereno 
hasta  que  se  ponga  blanca. 

20.  Se  yende  al  precio  de  un  peso  la  libra  de  cera 
blanea  y  50  centavos  la  amarilla. 

21.  Un  enjambre  rale  76  centavos  y  25  una  col- 
mena. 

22.  Lae  plantas  preferidas  por  las  abejas  son  el  cas- 
eahtSy  brasU  y  guamAcHL 

23.  Los  animales  que  dafian  k  las  abejas  son  las  hor- 
migas,  las  tararanas,  las  lagartijas  y  un  pajaro  cfaico 
conocido  con  el  nombre  vulgar  de  ahejerOy  pues  con  es- 
tos  insectos  se  alimejita. 

24.  Es  poco  susoeptible  en  esta  Municipalidad  el 
desarrollo  de  la  industria  de  la  Apicultura. 

Atenango  del  Rio,  Agosto  7  de  1893. — Jae  Victario. 

MUNICIPAUDAD  DE  COPAJLILLO. 
Conte8taci6n  dada  por  d  Ayuniamiento  de  dicha  Munidpalidad. 

1.  Aunque  en  pooa  escala  algunos  habitantes  de  es- 
ta localidad  se  dedican  &  la  cria  de  las  abejas. 

2.  Este  Municipio  se  llama  de  Copalillo  y  pertene* 
ce  al  Distrito  de  Alvarez. 
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3.  No  es  una  verdadera  industria  porque  las  perso- 
nas  que  tienen  algunos  cajones  de  enjambre  los  tienen 
tinicamente  para  hacer  uso  de  sus  productos  en  sus 
propias  oaaas. 

4.  En  estalocalidad  se  explotan,  aunque  en  corta  es- 
cala,  tres  especies  de  abejas  y  son  las  siguientes:  abe- 
jas  que  producen  la  cera  de  Castilla,  otras  la  cera  de' 
Campeche,  y  abejitas  que  producen  algo  de  cera  ama- 
rilla  y  miel  conocida  con  el  nombre  de  miel  de  palo. 

5.  Las  tres  clases  de  abejas  antes  dichas,  se  conocen 
con  los  siguientes  nombres:  las  primeras  con  el  de  en- 
jambre, las  segundas  abeja  negra  y  las  terceras  ber- 
mejitas;  advirtiendo  que  estas  dos  tiltimas  clases  de 
abejas  nunca  ban  sido  domesticas,  pues  las  abejas  ne- 
gras  hacen  sus  panal^  entre  la  tierra  y  las  bermejitas 
en  los  palos  huecos. 

6  Los  ejambres  que  producen  la  cera  de  Castilla 
aparecen  en  los  meses  de  Junio  y  Julio,  y  los  que  pro- 
ducen la  cera  de  Campecbe  y  la  miel  de  palo  aparecen 
en  los  meses  de  Abril  y  Mayo. 

7.  Los  enjambres  domSsticos  se  recogen  de  la  ma- 
nera  siguiente:  luego  que  una  cria  nueva  sale  del  lu- 
gar  donde  estd  depositada,  se  toca  una  campanita  de 
sonido  fine  al  cual  reconocen  las  abejitas  y  en  seguida 
se  pegan  en  el  primer  drbol  que  encuentran;  una  vez 
detenidas  alii,  se  prepara  un  caj6n  cuadrado,  largo,  ro- 
ciado  por  dentro  con  agua  miel,  y  en  seguida  se  lleva 
&  donde  estdn  pegadas  las  abejas  y  se  introducen  en 
el  caj6n  con  una  escobilla,  para  evitarse  de  sus  pica- 
duras  se  quema  estiercol  de  res,  Uevdndose  en  seguida 
el  cdj6n  al  lugar  que  se  tiene  destinado. 
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8.  Se  depositan  en  unas  cajas  de  un  metro  de  largo 
por  30  centimetros  de  alto  y  ancho. 

9.  Los  cuidados  que  se  tienen  con  los  enjambres  son 
los  siguientes:  se  procura  que  est6n  debajo  de  casa,  que 
est6  bien  barrida  y  aseada;  poner  en  las  puertas  de  los 
cajones  tazas  con  aguamiel  de  azticar  mezclada  con  un 
poco  de  vino  Jerez,  procurando  adem&s  que  no  haya 
insectos  que  perjudiquen  &  las  abejas. 

10.  La  mejor  posicidn  en  que  deben  estar  colocadas 
las  cajas  de  los  enjambres  es  mirando  al  Norte. 

11.  Los  productos  de  esta  industria  son  los  que  ex- 
pont&neamente  dan,  que  son  cera  y  miel. 

12.  En  esta  Municipalidad  produce  libra  y  media  de 
cera  cada  caja  en  el  afio. 

13.  Cada  colmena  6  caja  produce  cinco  cuartillos  de 
miel  en  un  ano. 

14.  Una  yez  castrado  el  caj6n  6  colmena  se  echan 
las  pencas  del  panal  en  un  ayate  fine  y  se  exprime  en 
un  traste  nuevo  en  el  cual  queda  la  miel  y  la  cera  en  el 
ayate:  este  es  el  modo  como  extraen  la  cera  las  per- 
sonas  que  tienen  sus  colmenas. 

15.  En  esta  localidad  se  producen  en  el  ano  siete  y 
media  arrobas  de  cera  y  625  cuartillos  de  miel. 

16.  En  esta  localidad  hay  125  cajones  de  enjam- 
bres. 

17.  La  poca  cera  y  miel  que  cada  uno  de  los  que 
tienen  colmenas  extrae  de  ellas,  la  consumen  entre  los 
mismos  vecinos;  por  este  motivo  se  ignora  el  page  de 
flete  que  se  tendria  que  hacer  llev&ndolas  para  su  con- 
sumo  &  alguna  plaza. 
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18.  Por  lo  expuesto  en  la  respuesta  anterior,  carece 
de  contestaci6n  esta  pregunta*. 

19.  El  mode  de  blanquear  la  cera  es  el  siguiente:  en 
un  tra^te  limpio  se  pone  &  hervir  la  cera  amarilla,  se 
le  ilgrega  4cido  de  lim6n  y  en  segoida  con  una  tabUta 
con  su  manilla  se  kojea,  poniendo  esta&  al  sol  por  ea^ 
pacio  de  una  semana,  advirtiendo  que  durante  este  t6r- 
mino  se  rocian  las  hojas  hasta  que  se  ponen  blancas. 

20.  El  preoio  &  que  se  vende  en  esta  localidad  la  ce- 
ra, es  de  76  centavos  libra  la  blanca  y  de  60  la  amari- 
11a  ya  hojeada. 

21.  En  esta  localidad  vale  un  caj6n  de  enjambres 
un  peso. 

22.  Las  plantas  prefendas  por  las  abejas  son  el  po- 
chote,  el  pipioohi,  el  capire,  la  cubata,  la  gramilla,  el 
brasil,  los  naranjos  y  limos. 

23.  Los  animales  que  dafian  6  perjudican  &  las  abe- 
jas son  las  siguientes:  la  hormiga,  la  cucaracha,  el  p&- 
jaro  copet6n  y  el  rat6n;  respecto  de  la£l  plantas  que 
tambi6n  las  perjudiban  son:  un  &rbol  quese  llama  Ho- 
m'&chUj  el  gmm&cUl  y  el  mezgpMe. 

24.  La  Apicultura  en  esta  localidad  nunca  ha  side 
desarrollada;  quiz&serd  porque  no  ha  habido  dedica- 
ci6n  &  ese  ramo. 

Copalillo,  Agosto  19  de  1893. — Manuel  Qonzdlez. 

MUNICIPALIDAD  DE  COYUCA  DE  CATALAN. 
ConiestaMn  dada  par  el  Ayuntamimlo  de  dicha  MunicipcUidad 

1.  En  este  Municipio  existen  varias  personas  que 
tienen  algunas  colmenas  y  procuran  conservarlas  con 
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cuidadO)  sin  que  esto  oonstituya  una  verdadera  indus- 
tria. 

2.  En  el  Distrito  de  Mina  casi  en  todos  los  munici- 
pios  que  lo  forman  existen  vartas  colmenas,  las  que  no 
se  desarrollan  en  virtud  de  que^  por  regla  general,  los 
que  se  ooupan  de  la  conseryaci6n  de  ellas  carecen  de 
conocimientofi  dentificds  y  otros  elementos. 

3.  No  es  una  verdadera  industria. 

4.  Se  explota  s61o  una  espeoie  de  abejas. 

5.  Las  conocidas  son  de  caj6n. 

6.  Los  enjambres  aparecen  en  los  meses  de  Junio  & 
Agosto. 

7.  Se  recogen  luego  que  se  pegan  &  algtin  drbol  por 
medio  de  cajones  en  los  cuales  se  encierran. 

8.  Los  cajones  en  que  se  depositan  son  compuestos 
de  cuatro  lados  y  una  cara  posterior;  siendo  los  lados 
poco  m&B  6  menos  de  una  longitud  de  una  vara  por  una 
tercia  de  di&metro  que  tiene  la  cara  posterior. 

9.  El  cuidado  que  se  tiene  con  las  abejas  es  conser- 
varlas  con  limpieza  y  precaverlas  de  la  presencia  de 
varios  p&jaros y  otros  animales  que  solas  comen, sien- 
do adem4s  indispensable  ponerles  de  vez  en  cuando 
sabumerio  de  copal  en  el  lugar  en  que  se  encuentren 
las  caj&s,  para  aquerenciarlas. 

10.  En  virtud  de  la  abrasadora  temperatura  que 
reina  en  este  rumbo,  generalmente  se  procura  que  las 
colmenas  se  situen  de  Oriente  &  Foniente,  quedando 
las  bocas  de  las  cajas  &  este  ultimo  ^mbo  para  evitar 
que  los  vientos  y  tormentas,  que  en  lo  general  vienen 
del  Oriente,  las  arrebaten  6  mortifiquen. 

11.  Los  productos  son  miel  y  cera. 
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12.  Produce  cada  colmena,  por  tormina  medio,  una 
libra  de  eera  ya  limpia,  adyirti6ndose  que  algunas  de 
ellas  se  castran  dos  veces  al  ano,  y  en  este  casQ  los  pro- 
ductos  son  dobles. 

13.  A  cada  colmena  se  le  extraen  de  dos  y  medio  & 
tres  cuartillos  de  miel. 

14.  Se  extrae  la  cera  y  la  miel  sahumando  la  puerta 
del  caj6n  con  estiercol  de  res,  &  efecto  de  reunirlas  en 
la  parte  contraria  de  la  caja^  quedando  asi  libre  la  par- 
te por  donde  se  va  &  practicar  la  operaci6n;  con  una 
esp&tula  6  cuchillo  largo  se  cortan  las  pencas  hasta  la 
mitad  delcaj6n,  cuidando  delavar  en  seguida  el  lugar 
en  que  se  cortaron  6stas  para  evitar  que  se  mtroduz- 
can  otros  insectos  y  las  ahuyenten.  La  miel  se  extrae 
comprimiendo  con  las  manos  las  pencas. 

15.  La  pregunta  correspondiente  d  este  numero  no 
es  posible  resolverla,  en  virtud  de  no  poderse  calcular 
la  cantidad  de  colmenas  que  existen  en  el  Municipio. 

16.  Lo  mismo  que  la  anterior. 

17.  La  plaza  de  consumo  conocida  por  este  rumbo 
es  la  de  Chilapa;  se  ignora  el  flete  en  virtud  de  que  to- 
dos  la  llevan  en  pequefias  cantidades. 

18.  Se  exporta  en  los  dos  estados.  ' 

19.  Se  derrite  al  fuego;  se  divide  en  l&minas  delga* 
das  por  medio  de  un  molde  de  madera  que  se  introdu- 
ce en  la  cera,  previa  cierta  cantidad  de  6cido  de  lim6n 
que  se  le  mezcla  para  purificarla,  y  estas  delgadas  !&- 
minas  despues  de  despegarlas  del  molde  por  medio  de 
agua  fria,  se  ponen  al  sol. 

20.  En  el  rumbo  se  vende  en  estado  amarillo  &  50 
centavos  libra,  por  termino  medio. 


Digitized  by 


166 

21.  El  t^rmino  medio  del  valor  de  una  colmena  es 
76  OS.  y  el  de  un  enjambre  25  cs. 

22.  El  Brasil,  escobetilla,  pinz&n  6  huamudiil,  ca- 
huas  6  monacillo,  ciri&n  y  generalmente  todas  las  plan- 
tas  que  producen  flor  y  crian  miel. 

23.  Los  animales  son:  las  hormigas,  cucaraohas,  sa- 
pos  y  el  pijaro  conocido  con  el  nombre  de  ^^madruga- 
dor." 

24.  Es  demasiado  susceptible  de  desarrollarse  hasta 
el  grade  que  se  quiera. 

Coyuca  de  Cataldn,  Septiembre  4  de  1893. — N.  Cruz. 

MUNICIPALIDAD  DE  AJUCHITLiCN. 
OorUesiacidn  dada  por  d  Ayuniamiento  de  dicha  Munidpalidad. 

1.  Aunque  en  pequena  escala  se  dedican  los  habi- 
tantes  de  este  Municipio  &  la  industria  de  la  cria  de 
las  abejas. 

2.  En  este  Municipio  (Ajuchitl&n),  Distrito  de  Mi- 
na,  Estado  de  Guerrero. 

3.  Se  explota  de  los  panales  que  hacen  las  abejas. 

4.  Las  personas  que  se  dedican  &  la  cria  lo  hacen  en 
unos  cajones  de  construoci6n  ordinaria  y  no  existe  m&s 
que  una  especie  de  abejas. 

5.  Se  conocen  con  el  mismo  nombre  de  abejas. 

6.  En  Junio,  Julio  y  Agosto. 

7.  Por  medio  de  un  caj6n,  tocdndoles  una  campa- 
nilla. 

8.  Se  depositan  en  los  cajones  de  que  se  ha  hecho 
m6rito. 
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9.  Limpieza,  sahum&ndolas  con  copal. 

10.  No  se  ha  cuidado  de  buscar  los  vientos  domi- 
nantes  6  sean  Jos  m&s  &  prop6sito. 

11.  La  cera  y  la  mieL 

12.  Produce  libra  y  media  de  cera  cada  caj6n.  . 

13.  Produce  tres  cuartillos  de  miel  cada  colmena. 

14.  Los  que  especulan  en  esta  industria  extraen  la 
cera  de  los  cajones  con  un  instrumento  cortante  y  la 
miel  se  separa  de  esta  con  las  manos  tinicamente. 

15.  De  20  &  25  arrobas  de  cera  pooo  m&s  6  mSnos. 

16.  No  se  puede  mencionar  por  ignorarse  el  ntime- 
ro  de  colmenas  que  hay  en  esta  localidad. 

17.  Se  consume  la  cera  y  la  miel  en  las  plazas  de 
este  mismo  Municipio,  sin  pagarse  ni  un  centavo  por 
conducci6n. 

18.  Se  vende  en  estado  amarillo  y  blanqueada. 

19.  Se  derrite  en  la  lumbre,  se  hojea  y  se  tira  al 
sol  por  tres  dias. 

20.  Se  vende  en  amarillo  &  50  cs.  y  blanca  &  75  cs. 

21.  Vale  el  caj6n  de  una  colmena  75  cs.  y  1  peso. 

22.  Son  muchas  las  plantas  que  prefieren,  cuando 
dstas  flbrean,  seg^n  su  tiempo. 

23.  Los  animales  que  danan  6  perjudican  &  las  abe- 
jas  son  las  hormigas  y  los  sapos. 

24.  Puede  desarroUarse  la  apicultura  en  esteMttni- 
cipio  &  un  grado  de  mayor  desarrollo,  segtin  que  el  im- 
pulse de  las  personas  lo  permita. 

Ajuchitl&n,  Septiembre  1^  de  1893. — Bafael  Ver- 
gara. 
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MUNKJIPALIDAD  DE  SAN  MIGUEL  TOTOLAPAN. 

Contegtacidn  dada  por  d  AyuntamieTUo  de  dicha  MunicipciUdad. 

1.  Muy  pocas  personas  6  familias  se  dedican  &  esta 
industria. 

2.  En  la  Municipalidad  de  San  Miguel  Totolapan 
del  Distrito  de  Mina. 

3.  Es  una  explotaci6n  de  los  panales  que  espont&- 
neamente  hacen  las  abejas. 

4.  Se  conocen  y  se  crian  de  una  sola  especie  y  son 
de  color  mohinas  negruzcas. 

5.  Con  el  de  abejas  de  caj6n. 

6.  En  los  meses  de  Julio  &  Octubre  6  en  todo  el  tem- 
poral de  aguas. 

7.  Luego  que  un  ejambre  sale  de  una  colmena  se  le 
llama  la  atenci6n  haciendole  ruido  tocando  campani- 
Has,  quemando  uno  6  dos  cohetesy  revoleando  una  ban-^ 
derablancay  con  este  procedimiento  se  le  hace  condu- 
cir  hasta*  el  4rbol  mds  inmediato  que  haya,  con  objetx) 
de  que  se  peguen  y  se  incorporen  todas;  una  vez  hecho 
esto  se  le  acerea  con  cuidado  el  caj6n  respectivo,  que 
debe  tenerse  preparado  de  antemano,  y  luego  las  abe- 
jas se  meten  solitas,  espont&neamente. 

8.  En  unos  cajones  de  madera  de  p&nicua,  de  1  me- 
tro poco  m&s  6  menos  de  largo  por  22  centimetres  de 
capacidad  6  fondo,  cuadrados  y  cerrados  por  un  extre- 
me y  con  un  crucero  enmedio  del  interior  de  los  cajo- 
nes. 

9.  En  la  casa  y  sitio  donde  est4n  colocados  los  cajo- 
nes 6  colmenas,  deben  mantenerse  bien  limpiosy  asea- 
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do3  7  una  canoita  pequefia  con  agua  en  tiempo  da  re- 
sequedad. 

10.  Se  colocan  indistiutamente. 

11.  Sus  productoB  son  regulares. 

12.  De  tres  a  cuatro  libras. 

13.  De  einco  &  seis  libras. 

14.  Guando  una  colmena  tiene  el  caj6n  lleno  de  pen- 
cas,  se  castra,  es  decir,  se  despegan  las  que  estdn  lie- 
nas  de  miel,  se  exprimen  las  peticas  y  la  miel  se  em- 
botella  y  la  cera  se  pone  &  cocer  &  fuego  manso  hasta 
que  queda  deshecha  y  se  deja  enfriar,  resultando  que 
la  cera  queda  extraida  del  polvo  ti  otras  suciedades  na- 
turales  y  en  estado  amarillo. 

15.  No  es  posible  calcujar,  por  virtud  de  que  unos 
cajones  6  colmenas  rinden  mejor  producto  que  otros  y 
porque  los  propietarios  unos  poseen  cinco,  diez,  quin- 
ce, etc. 

16.  Aproximadamente  se  calcula,  por  tdrmino  me- 
dio, de  Unas  doscientas  &  trescientas  colmenas  6  cajo- 
nes en  todo  el  Municipio. 

17.  La  de  esta  Cabecera  sin  costo  de  fleter 

18.  Se^Bxporta  en  estado  amarillo. 

19.  La  cera  en  estado  amarillo  se  pone  a  hervir  en 
agua  y  una  vez  disuelta  se  sacan  inmediatamente  te- 
las  delgadas  y  se  tiran  al  sol  6  9I  sereno  por  espacio 
de  tres  &  cuatro  dias;  pero  que  las  tolas  no  peguen  al 
suelo  y  blanqueadas  se  vuelven  &  cocer  en  agua;  una 
vez  deshechas  se  dejan  enfriar  y  con  jesta  operaci6n 
queda  purificada  la  cera  para  elaborarse  6  enmarquetar. 

20.  La  cera  en  estado  amarillo  vale  .60  cs.  libra, 
blanqueada  75  cs.  y  labrada  1  pe«o. 
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21.  Un  enjambre  vale  50  ca.,  precio  cornente  y  una 
colmfena  de  caj6n,  1  peso  6  m&s,  segtin  este  surtida  de 
abejas. 

22.  Las  plantas  6  drboles  benSficos  pant  las  abejas 
son  todos  los  del  pais  y  especialmente  los  conocidos 
con  los  nombres  de  ciri&n  (cuate-comate),  el  espino 
(cuvata),  la  espiga  de  milpa,  el  bejuco  de  cncharillo  y 
otras  plantas  de  bosques. 

23.  Los  animales  que  destruyen  &  las  abejas,  son:  el 
sapo  (porque  se  las  come),  las  hormigas  chicas  de  toda 
espede,  la  cucaracha  y  un  ave  que  se  conoce  con  el 
nombre  vulgar  de  ^'p&jaro  abejero;"  y  las  plantas  cuya 
miel  es  venenosa  para  estos  insectos,  son:  los  &rboles 
pin2&n  6  huamtichil,  mezquite  (drbol  que  produce  la 
goma  ar4biga)  y  otras  de  los  bosques. 

24.  Si  lo  es,  ignor&ndose  &  qu6  grade  puede  impul- 
sarse. 

San  Miguel  Totolapan,  Agosto  25  de  1893.—  V.  Ver- 
gara. 

MUNICIPALIDAD  DE  CUTZAMALA. 
C(mtestaci6n  dada  par  el  Ayuntamiento  de  dicha  MunidpaUdad, 

1.  Si,  en  pequefia  escala. 

2.  Cutzamala  de  Pinz6n,  Distrito  de  Mina,  Gue- 
rrero. 

3.  Industria  sin  aspiraciones. 

4.  Si;  y  se  crian  por  naturaleza. 

6.  Se  conoce  la  comtin;  y  en  los  cerros  6  bosques  la 
bermeja,  la  pintilla,  la  chaninda  y  la  limoncilla,  que 
produce  una  miel  agridulee. 
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6.  En  los  de  Julio  ^  Octubre. 

7.  Para  suspender  el  vuelo  de  las  que  salen,  se  He- 
va  una  bandera  blanca,  se  agita  una  campanula  hasta 
que  paran  en  algtin  drbol  y  se  coloca  la  caja  en  que  de- 
ben  trabajar,  para  que  se  introduzcan. 

8.  En  cajas  de  pino,  de  p&nicua,  chucumpti  6  nunu- 
ca.  Algunos  ensamblan  con  lodo  de  ceniza  y  pajoso  de 
res,  fresco. 

9.  Ningunos. 

10.  No  se  ha  hecho  la  observaci6n. 

11.  La  miel  y  la  cera. 

12.  Libra  y  media  al  ano. 

13.  Tin  litro. 

14.  Poniendo  humo  de  copal  6  pajoso  de  res,  seco, 
se  extrae  sin  riesgo  la  penca,  se  exprime  y  queda  se- 
parada  la  cera  de  la  miel. 

16.  Unas  15  6  20  arrobas,  pues  unos  la  venden  y 
otros  la  dejan  para  su  uso. 

16.  Unas  200. 

17.  San  Lucas.  La  miel  poco  se  vende  &  3  cs.  el  me- 
dio litro  y  el  flete  no  es  posible  estimarlo  porque  cada 
quien  Ueva  unas  cuantas  libras. 

18.  Blanqueada  y  hecha  velas. 

19.  Se  calienta,  se  hace  hoja  6  escama  y  se  pone  al 
sol. 

20.  En  bruto  de  40  &  50  cs.  libra  y  labrada  &  75  cs. 

21.  El  enjambre  50  cs.  y  la  colmena  1  peso. 

22.  En  la  estaci6n  de  Primavera  el  cuautecomate  6 
sea  ciri&n,  bejuco  de  escobetilla,  palo  mulato,  atute 
6  nanche  de  perro;  y  en  el  Otono  el  ajonjoli  y  otras 
varias. 
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23.  La  hormiga,  avispa  negra,  p&jaro  chubiro/el 
sapOy  6  la  putrefacci6n  de  animales  muertos. 

24.  Si,  hasta  donde  se  quiera. 
Cutzamaila. — Dominga  Maoedo. 
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PBEOIOS  OOERIENTES  DE  PSODUOTOS  AGEIOOLAS 

EN  EL  INTERIOB  DE  LA  REPT^BLICA. 


GUERRERO. 

MUNICIPALIDAJ)  DE  CHJLPANCINGO. 
PBECIOS  eorrienleB  de  ha  arl/icidoa  de  mayor  oaneumo, 

Comercio. — Se  encuentra  en  regular  estado. 

MaiZy  4  pesos  60  cs.  carga. 

Frijol,  12  pesos  id. 

Garbanzo,  8  pesos  id. 

Chile  ancho,  8  pesos  arroba. 

Idem  delgado,  12  pesos  carga. 

Harina,  28  pesos  id. ' 

Manteca,  3  pesos  75  cs.  arroba. 

Carne  de  res,  3  pesos  id. 

Arroz,  2  pesos  id. 

Cacao  de  Tabasco,  1  peso  12  cs.  libra. 

Idem  de  Guayaquil,  62  cs.  id. 

Sal,  7  pesos  carga. 

Azticar,  2  pesos  75  cs.  arroba. 

Caf6,  9  pesos  id. 

Petr61eo,  10  pesos  caja. 
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Aguardiente  de  cana,  20  pesos  barril. 
Idem  de  mezcal,  15  pesos  barril. 
Panocha,  75  cs.  bagazo. 

Industria. — Consiste  este  ramo  en  la  agricultura,  el 
comercio,  la  crla  de  ganado,  la  elaboraci6n  de  aguar- 
dientes de  cafia  y  de  mezcal  y  otros  ramos  de  menor 
importancia. 

Mineria. — Carece  de  explotaci6n. 

Chilpancingo,  Marzo  1^  de  1894. — Manuel  Vega. 

GUANAJUATO. 

MUNrCIPALIDAD  DE  SILAO. 
PBEC108  eorrientes  cfo  laa  arUculoa  de  mayor  cmsumo. 

Maiz,  1  peso  88  cs.  fanega. 

Frijol,  de  3  pesos  &  3  pesos  25  cs.  id. 

Garbanza,  5  pesos  id, 

Garbanzo,  3  pesos  50  cs.  id. 

Gebada,  1  peso  50  cs.  id. 

TrigOy  12  pesos  carga  de  16  arrobas. 

Harina  de  trigo,  19  pesos  carga. 

Cafe  de  Uruapan,  36  pesos  quintal: 

Azticar  blanca,  3  pesos  arroba. 

Idem  triguefia,  2  pesos  50  cs.  id. 

Manteca,  4  pesos  75  cs.  id. 

Silao,  Marzo  15  de  1894. — Cayetano  Malamhe. 
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MEXICO. 

MUNICIPALIDAD  DE  AMECAMECA. 

PREGIOS  corrientes  de  los  arttculos     mayor  consumo. 

Maiz,  1  peso  50  cs.  carga. 
Frijol  delgado,  9  pesos  Id. 
Haba,  4  pesos  50  cs.  id. 
Arvej6n,  7  pesos  id. 
Trigo,  13  pesos  carga  de  14  arrobas. 
Azticar,  de  2  &  2  pesos  25  cs.  arroba. 
Arroz,  5  pesos  quintal. 
Garbanzo,  10  pesos  carga. 
Harina  flor,  1  peso  44  cs.  arroba. 
Carne  de  res,  2  pesos  25  cs.  id. 
Idem  de  carnero,  2  pesos  50  cs;  id. 
Idem  de  cerdo,  3  pesos  arroba. 
Manteca,  5  pesos  id. 

Aguardiente  de  Holanda,  10  pesos  barril. 
Amecameca,  Febrero  28  de  1894. — Policarpo  Gue- 
rrero. ' 

MICHOACAN. 

MUNICIPALIDAD  DE  COALCOMIn. 

PBECIOS  carrienles  de  los  ariioulos  de  mayor  consume. 

Maiz,  1  peso  fanega. 
Frijol,  3  pesos  id. 
Arroz,  12  pesos  carga. 
Filoncillo,  12  pesos  id. 
Azticar,  3  pesos  arroba. 
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• 

Manteca  de  cerdo,  3  pesos  37  cs.  id. 

Harina  flor,  15  pesos  carga.' 

Garbanzo,  3  pesos  50  cs.  fanega. 

Sal  de  Maquili,  5  pesos  carga. 

Jab6n,  42  pesos  id. 

Cacao  Tabasco,  25  pesos  arroba. 

Caf(&,  32  pesos  quintal. 

Aguardiente  de  cana,  refino,  24  pesos  barril. 

Idem  de  Holanda,  20  pesos  id. 

Vino  mezcal,  24  pesos  id. 

Ganado  gordb  para  abasto,  de  18  4  20  pesos  cabeza. 
Idem  para  cria,  de  12  &  18  pesos  id. 
Carne  fresca  de  res,  1  peso  50  cs.  arroba. 
Cecina  seca,  4  pesos  50  cs.  id. 
Carne  de  cerdo,  2  pesos  id. 
Cera  de  Castilla  amarilla,  12  pesos  id. 
Idem  de  Castilla  blanca,  18  pesos  id. 
Idem  de  Campeche,  5  pesos  id. 
Fieles  de  res  al  pelo,  frescas,  2  pesos  una. 
Papas,  9  pesos  arroba. 
Sebo  de  res,  2  pesos  50  cs.  id. 
Queso  afiejo,  5  pesos  id. 
Cueros  de  venado,  25  cs.  libra. 
Coalcom&n  de  Matamoros,  Marzo  1^  de  1894. — Ig- 
nacio  Moreno, 

PUEBLA. 

MUNICIPALIDAD   DE  ACAJETE. 
PRECIOS  corrientea  de  hs  articulos  de  mayor  conmmo. 

Trigo  fino,  13  pesos  50  cs.  carga. 
Maiz  bianco,  4  pesos  carga. 
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Maiz  azul,  3  pesos  50  cs.  carga. 
Haba  amarilla,  4  pesds  50  cs.  carga. 
Aryejdn  mediano,  6  pesos  50  cs.  carga. 
Frijol  amarillo,  9  pesos  carga. 
Frijol  bayo,  9  pesos  carga. 
Frijol  negro,  6  pesos  carga. 
Los  dem&s  efectos  no  ban  sufrido  alteracidn. 
Acajete,  14  de  Marzo  de  1894. — Josi  Maria  Tras- 
losheros. 


Bol6tfn.--H.*12 

Digitized  by  Google 


178 


TELEGRAMAS. 


AGTJASCALIENTES. 

AguaBcalientes,  Marzo  1?  de  1894. 

Maizy  $2  fanega.  Frijol,  $4.50  cs.  idem.  Garbanzo, 
$4.75  cs.  idem.  Trigo,  $12  las  400  libras.  Harina, 
$16.50  cs.  las  300  idem.  Manteca,  $5  las  25  idem. 
Azticar,  $3.50  cs.  las  25  idem.  Cafe,  $40  las  100  idem. 
Cacao  tabasco,  $81  las  100  idem.  Arroz  corriente,  $22 
las  300  idem.  Sal  corriente,  $4.50  cs.  las  300  idem.— 
El  Agente,  Vicente  Berber  Sues. 

COLIMA. 

Golima,  Marzo  6  de  1894. 

Maiz,  94  cs.  fanega.  Frijol,  $4.50  cs.  idem.  Arroz, 
$9.50  cs.carga.  Manteca,  $4  arroba.  Azticar,  $2.25  cs. 
idem.  Panocha,  $1  idem.  Cafe,  33  cs.  libra.  Cacao 
tabasco,  $1  idem.  Carne  de  ganado  vacuno,  $1  arro- 
ba. Carne  de  cerdo,  $1  idem.  Sal,  $1.75  cs.  carga. 
Harina,  $18  idem.  Jab6n,  $38  idem.— Bamdn  B.  ie 
la  Vega. 
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CHIAPAS. 

Comit&D,  Marso  15  de  1894. 

Maiz,  $6  fanega  de  12  arrobae.  Frijol,  $12  idem  de 
idem.  TrigOy  $10  oarga  de  10  arrobas.  Harina  en  pa- 
ja,  $15  idem  de  idem.  CafS  en  grano,  $24  quintal. 
Cacao  tabasco,  $1  libra.  Azticar  blanca,  $3.60  cs.  arro- 
ba.  PiloncillOy  76  cs.  idem;  suficiente.  Arroz,  $2  idem; 
idem.  Aguardiente,  $12  barril;  idem.  Sal  colorada,  $24 
carga  de  12  arrobas;  escasa.  Sal  marina,  $20  idem  de 
idem. — El  Agente,  Abraham  (MsUani. 


CHIHUAHUA. 

Ciudad  Juarez,  1?  de  Marzo  de  1894. 

Maiz,  $  2.60  :&nega.  Trigo,  $3.60  fanega.  Harina, 
$4  quintal.  Frijol,  $7  fanega.  Cebada,  $2.60  fanega. 
Azucar,  $4.60arroba.  Cafe,  $11  arroba. — El  Agente, 
E.  Provencio. 

Parral,  1?  de  Marzo  de  1894. 

Azucar  entreverada,  $  3.12  arroba.  Cafe,  $40  quin- 
tal. Maiz  de  riego,  $3.88  fanega.  Frijol,  $7.60  fane- 
ga. Trigo,  $  4.76  fanega.  Cebada,  $  6  fanega.  Harina 
en  paja,  $  12.60  carga. — El  Agente,  Francisco  Gomez. 

Villa  de  Allende,  15  do  Marzo  de  1894. 

Maiz,  $3.60  fanega.  Frijol,  $6  fsinega.  Trigo,  $6 
fanega.  Harina  en  paja,  caiiga  de  12  arrobasi,  $  12.  Len- 
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teja,  $  5  fanega.  Garbanzo^  $  6  fanega.  Faja  de  trigo, 
carga  de  12  arrobas,  $1.50.  Caf6,  $40  quintal.  Azd- 
car,  2.76  arraba.  Arroz,  2.50  arroba.  Piloncillo,  carga 
de  12  arrobas,  $  16.  Cacao  de  Monterrey,  $24  arroba. 
Manteca  de  puerco,  $7  arroba.  Manteca  de  res,  $450 
arroba.  Queeo  seco,  $6.26  arroba.  Jab6n,  $38  caja. 
Garne  f rosea  de  res,  $  1.60  arroba.  Novillos  de  ano,  $  18 
uno.  CarneroB  de  alio,  $  3  uno.  CastradiDS,  $  3  imo.  Ta- 
baco  macuchi,f  6  arroba.  Teqatila,  $30barril.  Meeotl 
sotol,$22  barril.  Aguardiente  elaborado  en  ^ta  $30 
barril.  Yinos  varias  clases  elaborados  en  esta,  $  30  ba- 
rril. Lena  de  encino,  carga  de  12  arrobas,  $  1. — ^El 
Agente,  Candelario  Aranda. 

Yillft  de  AUende,  16  de  Marzo  de  1894. 

Maiz,  carga  de  d6s  fanegas,  $6.50.  Trigo,  fan^a  de 
15  arrobas  y  libras,  $  4.26.  Harina  en  paja,  carga  de 
12  arrobas,  $  12.  Frijol,  carga  de  2  fanegas,  $  12.  Azti- 
car,  $  2.62  arroba.  Cafe,  $  9.50  arroba.  Arroz,  $  8  quin- 
tal. Piloncillo  de  Monterrey,  carga  de  300  libras,  $  15. 
Manteca  de  puerco,  $  6  arroba.  Came  seca,  $  3.25  arro- 
ba. Chile  Colorado,  $4  arroba.  Queso,  buena  clase,  $6 
arroba. — El  Agente,  Cayetano  JBenitez. 

DXTRANGO. 

Cuencam6  16  de  Marzo  de  1864. 

Maiz,  $4  fanega.  Frijol,  $8  idem.  Trigo,  $8  idem. 
Harina  de  primera,  $19  carga.  Idem  de  aegunda,  |17 
idem*  Granillo,$14idem.  Piloncilb,  $17  idem.  Azti- 
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car,  $3  arroba.  Arroz,  |3  Idem.  Cafe,  $40  quintal. 
Cacao  Colorado,  |1  libra.  Idem  corriente,  60  cs.  idem. 
Came  fresca,  $2  arroba.  Idem  seca,  |5  idem.  Sebo 
bianco,  $4  idem.  Mantecadecerdo,  $7  idem.  Idemde 
ganado  menor,  $4  idem.  Sal  del  Alamo,  $3  fanega. 
Jab6n  de  la  Alianza,  $^  carga.  Chile  Colorado,  $4 
arroba.  Fideo,  $3  idem.  Tallarin,  $3  idem.  Linaza, 
mostaza,  comino  y  arroz,  $4  idem.  Los  agostaderos 
estdn  muy  males,  se  ban  muerto  algunos  animales 
por  falta  de  pasto. — El  Agente  de  Agricultura,  Bafad 
Montalvo. 

MEXICO. 

Otumbft,  Marso  16  de  1894. 

Maiz,  de  $4.25  k  $4.75  carga.  Cebada,  buena  clase, 
$3  idem.  Arvej6n,  segtin  clase,  4  $7  j  $7.50  idem. 
Cerdo  recebado,  de  $2  &  $2.25  arroba.  Manteca  refi- 
nada,  $4.50  idem. —  Vicente  Carrasco. 

MICHOAClN. 

P&tzcuaro,  Marzo  1?  de  1894. 

Durante  la  anterior  quihcena  baj6  lo  siguiente:  Azti- 
oar,  $2.75  arroba.  Manteca,  $2  idem.  Sal,  de  $16 
&  $18  carga.  Arroz,  regular,  $18  idem.  Frijol,  de 
$3  &  $3.75  fanega.  Maiz,  $2  idem:  Subi6:  Harind, 
de  $18  &  $18.25  carga.  Los  demas  efectos  de  mayor 
consume  conservaron  los  precios  referidos  en  los  men* 
sajes  precedentes. — Ftancisco  Quiniana. 
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Maiz,  $1.50  fanega.  Frijol,  $3  idem.  Cebada,  $1.25 
idem.  Trigo,  $12  carga.  Harina,  $16  idem.  Arroz, 
$11  idem.  Sal,  $10  idem.  Aztiear  de  l^  $2.12  arroba. 
Idemde  2^,  $2  idem.  Idem  de  3^  $L87  idem.  Pilon- 
cillo,  $9  carga.  Jab^n,  $40  idem.  Manteca,  $3.25 
arroba.  Sebo,  $8.25  idem.  Aceite  de  ajonjoli,  $4.25 
jl^em.  Carnede  res,  $1.50  idem.  Idem  decerdo,  $1.62 
anroba.  Cerdos  gordos,  $1.62i  dem.  Cascalote,  50  cs. 
idem.  Falma  para  sombreros,  $1.50  gruesa.  Aguar- 
diente refino,  $14  barril.  Idem  holanda,  $9  idem. — 
El  Agente,  Buperto  JSeptlheda. 

Morelia,  Febrero  28  de  1894. 

Maiz,  $3.50  carga.  Trigo,  $11  idem.  Harina,  $20 
idem.  Frijol  bueno,  $5  idem.  Caf6,  $26  quintal.  Azfi- 
car  de  primera,  $2.75  arroba.  Cebada,  $20  carga.  Sal, 
$14  idem.  Filoncillo,  $16  idem.  Arroz,  $15  idem. 
Aguardiente  refino,  $16  barril.  Aguardiente  holanda, 
$10  idem. — El  Agente  de  Mineria,  Luis  ff.  Sdrmno. 

Morelia,  Mano  15  de  1894. 

Maiz,  $3.50  carga.  Trigo,  $11  carga  de  14  arrobaa; 
eBcaso.  Cebada,  $2.50  carga.  Harina  flor,  $16  idem. 
Caf6,  $30  quintal.  Arroz,  $15.50  carga.  SaldeCoIima, 
$13  idem.  Filoncillo,  $13  idem.  Azticar  blanca,  $2.62 
arroba.  Aguardiente  de  85  grades,  $14  barril.  Aguar- 
diente de  20  grades;  $9  idem.  Manteca,  $3.75  arroba. 
Sebo,  $3.50  idem.  Queso  seco,  $5.50  idem.  Carne  de 
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res,  fresca,  $1.37  idem.  Carne  de  cerdo,  |2.75  idem. 
Cerdos  en  pie,  f  1.75  idem. — Benito  Orozco. 

MORELOS. 

Coat]£n,  Marzo  15  de  1694. 

Maiz,  $5  carga.  Frijol,  $12  idem.  Arroz,  $4  quin- 
tal. Harina,  $16  carga.  Caf6,  $25  quintal.  Manteca, 
$5  arroba.  Azticar,  $2  idem.  Panocha,  $1.25  idem. 
Aguardiente,  $16  barril.  Petr61eo,  $7  caja.  Carne  de 
res,  $3  arroba. — El  Agente,  Teodoro  E.  Ituriide. 

Cuemavaca,  Marzo  19  de  1894. 

Aguardiente  de  85°,  de  $15  &  $15.50  barril  de  10  ja- 
rras.  Arroz,  $4.50  quintal.  Azucar,  segtin  clase,  de  $1.50 
&  $2  arroba.  Cafe  en  grano,  $30  quintal.  Cebada,  de 
$3.25  &  $3.50  carga.  Frijol  del  rumbo,  $10  idem.  Fri- 
jol del  interior,  $12  idem.  Maiz,  de  $4.50  a  $5.00  idem. 
Manteca,  $4.50  arroba.  Harina,  $17  carga  de  12  arro- 
bas. — Bamon  Portillo  y  G-dmez. 

PUEBLA. 

Fuebla,  Marzo  1?  de  1894. 

Maiz,  $4  y  $4.12  carga.  Cebada,  $2.76  idem.  Trigo 
de  centeno,  $5.25  idem.  Frijol  delgado,  $8.50  k  $9 
idem.  Frijol  abolado,  $9,504  $10  idem.  Manteca,  $4.50 
arroba.  Cerdos  de  tierra  caliente,  de  $1.62  4  $2  idem. 
Cerdos  de  tierra  fria,  $2.37  idem. — El  Agente,  1.  Ariz- 
pe  Bamos. 
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QUER^TARO. 

Quer^taro,  Marzo  3  de  1893. 

Maiz,  $  4  carga.  Frijol  bayo,  $  8  id.  Idem  prieto, 
I  7  id.  GarbaDzo,  I  8  id.  Lenteja,  $  12  id.  Cebada, 
$  2.25  carga.  Trigo,  $  13.50  id.  Chile  negro,  $  5  arro- 
ba.  Idem  Colorado,  1 4.50  id.  Azdcar,  |  2.62  id.  Sal, 
$  2  carga.  Arroz,  $  8  quintal.  Piloncillo  de  Laure- 
les,  $  4  carga.  Manteca,  $  4.50  arroba. — Por  el  Agen- 
te,  Jo$4  Loyola. 

SINALOA. 

£1  Fuerte,  Marzo  15  de  1893. 

Maiz,  %  3.50  fanega.  Frijol,  %  15  id.  Grarbanzo, 
$12  id.  Cafe,  $  46  quintal.  Azticar,  $  15  id.  Arroz, 
$  10  id.  Harina,  de  |  24  4  $  27  carga,  segun  clase. 
Queso,  $  6.50  arroba.  Manteca  de  cerdo,  %  4.50  id. — 
El  Agente,  Aurelio  Ibarra, 


Concordia,  Marzo  17  de  1894. 

Arroz,  %  10  quintal.  Azticar,  $  18  id.  Cafe,  1 43  id. 
Carne  fresca,  $  18  id.  Idem  seca.  $  25  id.  Manteca, 
%  25  id.  Queso,  $  25  id.  Frijol,  $  36  carga.  Maiz,  $4 
id.  Panocha,  $  24  id.  Jab6n,  %  58  id.  Harina,  $  28  id. 
Vino  mezcal,  $  18  barril.  De  todos  los  articulos  enu- 
merados  hay  regular^existencia. — El  Agente,  Gt. 
mdo. 


/ 
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SONORA. 

Alaxnofly  Marzo  8  de  1894. 

Maiz,  $  4  fanega.  Garbanzo,  $  6  id.  Frijol,  $15  id. 
Manteca  de  puerco,  37  cs.  libra.  Idem  de  res,  25  cs. 
id.  Panocha,  f  25  carga  de  12  arrobas.  Cafe,  56  cs.  li- 
bra.— JosS  T.  Otero. 

TABASCO. 

Jalpa  de  M^ndez,  Marzo  1?  de  1894. 

Maiz,  $  3  zontle.  Frijol,  50  centavos  arroba.  Arroz, 
1 1.50  id.  Cafe,  |  25  quintal.  t!acao,  $  24  carga.— El 
Agente,  Antonio  Dominguez. 

TLAXCALA. 

Tlazcala,  Marzo  15  de  1894. 

Maiz,  $4.50  carga.  Trigo,  $14  carga.  Cebada,$2.75 
carga.  Haba,  $5  carga.  Arvej6n,  $8  carga.  Frijol  del- 
gado,  $9.50  carga.  Idem  gordo,  $  14  carga. — Bicardo 
Carbajal. 

VERACRUZ. 

IMzpam,  Marzo  1?  de  1894. 

Maiz,  $6.50  fanega  de  9  arrobas.  Frijol,  $7.50  fa- 
nega de  10  arrobas.  Caf§,  $27  quintal.  Fanela,  $9  car- 
ga. Manteca  de  cerdo,  $5  arroba.  CeboUa,  $1.50  arro- 
ba. Papas,  $2  arroba.  Arroz,  $2  arroba.  Azticar  de 
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primera,  $3.50  arroba.  Idem  de  segunda,  |3  arroba. 
Idem  de  tercera,  $2.50  arroba. — El  Agente,  /.  M,  Mo- 
rales Manso. 

Tiizpam,  Marzo  15  de  1894. 

Maiz,  $8  fanega  de  9  arrobas.  Frijol,  $  10  fanega  de 
l6arrobas.  Panela,  $8  carga.  Caf6,  $36  quintal.  Arroz, 
$2  arroba.  Manteca  de  cerdo,  $5  arroba.  Papas,  $1 
arroba;  Garbaiizo,  $  2.50  arroba.  Azticar  de  primera, 
$  3.75  arroba.  Idem  de  segunda,  $  3  arroba.  Idem  de 
tercera,  $2.25  arroba.  — El  Agente,  J.  M.  Morales 
Manso. 
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MINERfA. 

INFOBME  Bobre  la  geografia  fisica  y  la  Oeologia 
de  los  Estados  de  Chiapas  y  Tabasco. 

Lps  estudios  hechos  por  el  que  subscribe,  aunque  no 
sou  suficientes  para  dar  una  idea  exacta  y  clara  de  la 
Geografia  fisica  y  de  la  Geologia  de  los  Estados  de 
Chiapas  y  Tabasco,  si  servirA  para  formarse  un  con- 
cepto  aproximado  de  los  fendmenos  fisicos  de  aquellas 
regiones.  Nuevos  viiyes  cientificos,  en  las  mismas  re- 
giones,  rectificardn  6  comprobar&n  los  dates  de  este  in- 
forme,  que  se  fundan  solamente  en  c&lculos  de  analo- 
gia  6noticias  vagas  recibidas  de  personas  vulgares.  For 
consiguiente  este  informe  presentado  al  Je&  de  la  Co- 
niisi6nGeol6gica  de  Mexico,  no  puede  ser  considerado 
como  definitive,  sine  que  tiene  el  cardcter  de  provi- 
sional. 

PARTE  PRIMERA 

OROGRAFfA. 

El  territorio  ocupado  por  los  Estados  de  Chiapas  y 
Tabasco  consiste  en  tres  diferentes  zonas  orogr&ficas: 
&  saber:  la  1^  zona  septentrional^  que  ofrece  vastas  lla- 
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nuras  formadas  por  capas  cuaternarias  horizontales; 
la  2^  zona  media^  que  presenta  en  su  mayor  parte  sie- 
rras formadas  por  capas  terciarias  y  cretAceas,  y  Za  3^ 
zona  meridional^  que  abarca  las  sierras  formadas  por 
formaciones  sedimentarias  antiguas  y  por  rocas  plut6- 
nicas  y  eruptivas;  al  pie  de  la  ultima  zona  se  extien- 
den  llanuras  de  poca  anchura,  siguiendo  la  costa  del 
Oc6ano  Pacifico. 

ZOXA  SEPTENTRIONAL. 

Las  llanuras  de  la  zona  septentrional  pertenecen  en 
su  mayor  parte  al  Estado  de  Tabasco,  una  parte  pe- 
quefia  es  del  Estado  de  Chiapas.  Estas  llanuras  sefor- 
maron  por  los  dep6sitos  de  los  mucbos  rios,  que  nacen 
en  las  sierras  del  Sur  y  en  el  tiempo  de  creciente  est&n 
cargados  de  materias  org&nicas  e  inorg&nicas;  tales  ma- 
terialesse  depositan  alentrar  los  rios  en  los  llanos  yal 
disminuirse  su  corriente.  Siendo  este  el  origen  de  to- 
das  aquellas  llanuras,  se  entiende  que  no  exists  en  ellas 
ninguna  elevaci6n  considerable  y  estdn  bajo  el  terreno; 
que  se  observan  mucbas  bifurcaciones  de  los  rios  y 
multitud  d)3  lagunas  y  que  en  tiempo  de  crecientes  se 
desbordan  las  aguas  de  los  rios  y  forman  grandes  la- 
gunas peri6dicas.^ 

El  clima  de  toda  la  zona  septentrional  es  htimedo  y 
muy  c&lido  y  poi?  las  observaciones  meteoroldgicas  de 
Carlos  Heller  (las  tinicas  que  conozco)  se  puede  supo- 
ner,  que  la  temperatura  media  del  afio  Uega  en  Teapa 
&  25  centfgrados;  en  las  partes  mte  bajas  habr&  tern- 

1  Kare  B.  Heller,  Der  mexicanische  Staat  Tabasco,  Fetermanua  Mittei- 
lungen  1856,  p6g.  402. 
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peraturas  mis  eleradas  todayia.  Julius  Haun  ^  atri- 
buye  4  toda  la  regi6a  una  temperatura  media  anual 
de  m&B  de  26  centigrados;  la  temperatura  media  del 
mes  de  Enero  es  de  24^6',  la  del  mes  de  Julio  es  de 
2d'^&'  con£orme  4  los  mapas  de  Julius  Haun. 

ZONA  MEDIA. 

Mucho  m&s  oomplioados  y  variados  que  en  la  an- 
terior zona  son  los  fen6menos  orogrificos  y  tect6nicos 
de  la  zona  media;  la  forman  sierras  importantes,  que 
quedan  entre  las  Uanuras  de  la  zona  septentrional  de 
un  lado  y  la  gran  cuenca  del  Valle  de  Chiapas  del  otro 
lado.  La  direcei6n  de  la  cuenca  longitudinal  mencio- 
nada,  como  de  las  sierras  principales,  es  de  E.  S.  E.  & 

Principia  la  cuenca  longitudinal  del  Valle  de  Chia- 
pas en  la  Beptiblica  de  Guatemala,  donde  en  el  depar- 
tamento  de  Huehuetenango  la  cordillera  de  los  Altos 
Cuchumatanes  (probablemente  por  motive  de  una  &- 
11a  transversal)  forma  un  precipicio  inmenso  hacia  el 
Oeste,  continuindose  las  capas  creticeas  poco  inclina- 
das  hacia  el  Norte  cerca  de  JNTeuton  en  una  altura  mu- 
cho mis  baja.  Siguen  las  mismas  capas  creticeas  del 
mismo  mode  en  el  Estado  de  Chiapas  y  el  terrene  va 
bajando  poco  &  poco  hacia  el  Occidents  El  rio  de  Chia- 
pas corre  junto  &  JNTeuton  i  una  altura  de  800  metres, 
sobre  el  nivel  del  mar,  junto  a  Santa  Isabel  4  600  me- 
tres, junto  &  San  Jos6  de  la  Canoa  &  490  metres,  jun- 
to 4  Chiapa  4  390  metres.  El  clima  es  seco  y  relativa- 
mente  c41ido  en  el  Yalle  de  Chiapas;  pero  no  exists 

2  Berghaus  plapikalisoher  Atlas,  8  edic,  Kiimero  81. 
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obserradones  meteorol6gica8  pa]!a  compiobarlo  con 
datos  exactos. 

May  variado  es  el  clima  de  las  sierras.  En  la  falda 
septentrional  de  esta  zona  orogrifica  se  coltiva  el  ca- 
caOy  planta  propia  &  la  tierra  caliente;  en  la  mayor  par- 
te de  la  zona  hay  un  clima  templado,  pero  en  el  centro 
hay  elevaciones  tan  considerables,  que  se  cultivan  el 
trigo,  las  papas  y  las  manzanas,  plantas  propias  &  las 
tierras  frias. 

JNTo  se  sabe  cu&l  seria  el  punto  m&s  elevado  de  toda 
la  zona:  el  aner6ide  marcaba  en  el  portezuelo  entre  Si- 
nacanta  y  San  Cristobal  Las  Casas  una  altura  de  2,283 
metres  y  los  cerros  vecinos  segtin  mis  c&lculos  deben 
de  tener  unos  300  6  400  metres  m&s.  Los  habitantes 
de  San  Cristobal  tienen  el  Hueitepec  por  el  cerro  m&s 
elevado  de  los  alrededores  y  se  le  atribuye  una  altura 
de  2,761  metres.  ^ 

For  una  presi6n  lateral  las  capas  ban  sufrido  mu- 
chas  alteraciones  formando  valles  y  b6yedas;  pero  pa- 
rece  que  unas  fallas  longitudinales  y  paralelas  han 
tenido  mayor  influjo  sobre  la  formaci6n  orogr&fica  del 
terrene.  Aunque  de  los  estudios  veriflcados  en  el  cam- 
po  hasta  la  faeha  no  permiten  deducir  las  conclusio- 
nes  respectivas  con  toda  exactitud,  se  puede  decir  que 
existen  tres  fallas  principales  deE.  8.  E.  &  O.  N.  0.,  las 
cuales  causaron  las  mayores  diferencias  de  elevacidn 
y  dividieron  toda  la  zona  media  en  algunos  escalones 
gigantescos. 

La  primera  de  estas  fallas  coincide  cOn  la  linea  de 
demarcaci6n  entre  la  faja  terciaria  del  Norte  y  la  fsya 

1  Meyers  Conversations  lexicon,  edic.  8%  1876,  pg.  402. 
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cretacea;  es  donde  se  sube  de  la  falda  septentrional  & 
la  primera  mesa. 

La  segunda  falla  es,  donde  se  sube  de  la  primera 
mesa  &  la  segunda  mesa  6  "mesa  central,"  y  la  tercera 
falla  se  observa  en  la  bajada  de  la  mesa  central  al  Va- 
Ue  de  Chiapas.  Seguti  lo  dicho  la  configuraci6n  oro- 
gr&fica  de  la  zona  media  seria  muy  sencilla,  si  no  hu- 
biera  resultado  una  yariaci6n  bastante  considerable 
por  dep6sitos  cuaternarios,  por  unas  fallas  transyersa- 
les,  por  la  erupci6n  de  masas  igneas  y  por  la  acci6n  de 
las  agiias. 

Dep6sitos  cuaternarios  han  formado  gran  ntimero 
de  llanuras  en  la  mesa  central;  la  mayor  parte  son  de 
poca  extensi6n,  pero  algunos  son  considerables,  como 
los  llanos  de  San  Crist6bal  Las  Casas,  de  Teopisca  y 
de  Comit&n. 

Unas  fallas  transversales  han  causado  cuencas  que 
atraviesan  las  sierras;  hay  algunas  de  estas  cuencae 
que  se  han  llenado  de  dep6sitos  terciarios,  como  las 
del  Sacramento  y  de  Istapa. 

De  m&s  importancia  para  la  orografia  de  la  zona 
son  las  erupciones  de  masas  igneas,  que  general  mente 
se  han  verificado  en  las  mismas  fallas  longitudinales. 
Por  el  gran  espesor  y  la  elevaci6n  considerable  de  es- 
tos  diques  se  han  formado  sierras  propias  de  alguna 
importancia. 

{a).  Una  sierra  casi  aislada  hay  en  la  faja  terciaria  del 
Norte  paralela  &  la  primera  falla,  que  existe  entre  la 
faja  terciaria  y  la  primera  mesa.  Los  puntos  m&s  ele- 
vados  de  la  sierra  tendr&n  una  altura  como  de  mil  me- 
tros.  La  sierra  es  de  Diorita. 
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(b)  .  La  quiebra,  que  existe  entre  la  segunda  y  la  pri- 
mera  mesa  est&  indicada  por  una  sierra,  que  consiste 
de  masas  de  Andesita  de  Hipersthena.  Los  puntos  m&s 
elerados  de  dicha  sierra  tendrdn  &  lo  menos  unos  2,200 
metres.  Eu  el  punto  m&s  alto  del  camino  de  San  Bar- 
tolome  al  Sacramento  marcaba  el  aneroide  una  altura 
de  2,042  metres  sobre  el  nivel  del  mar. 

(c)  .  Las  quiebras,  que  existen  entre  la  mesa  central 
de  UQ  lado  y  el  valle  de  Chiapas  y  la  cuenca  de  Ista- 
pa  del  otro  lado,  est&n  marcadas  tambi^n  por  una  sie- 
rra considerable,  compuesta  de  Andesita  de  Homblen- 
da.  Supongo  que  el  Hueitepec,  el  cerro  m&a  elevado  de 
toda  la  2ona,  serd  compuesto  de  la  misma  roca  erup- 
tiva. 

{d).  En  el  valle  de  Chiapas  ocupan  las  Andesitas 
una  extensi6n  considerable  y  forman  un  sistema  oro- 
gr6fico  particular,  que  se  conoce  desde  lejos  por  la  for- 
ma extrana  de  los  cerros:  son  los  de  San  Bartolom^.y 
de  Mispilla,  que  sin  raz6n  se  han  tenido  por  volcanes.  ^ 
(Otro  cerro  de  forma  completamente  c6nica,  que  la  gen- 
te  tiene  por  yolc6n  y  que  se  halla  cerca  de  la  hacienda 
Laja  Tendida,  no  es  otra  cosa  que  un  cono  de  denuda- 
ci6n  formado  por  capas  cretdceas). 

Mucho  influye  tambien  sobre  la  configuraci6n  ore- 
gr&fica  de  la  zona  la  acci6n  de  las  aguas,  porque  no 
solamente  modifican  todo  el  terrene  quitando  materias 
anorg&nicas  en  unos  lugares  y  dej&ndolas  en  otros,si- 
np  tambien  destruye  la  continuidad  de  las  sierras,  rom- 
piendo  los  rios  unos  valles  transrersales  como  lo  de- 

1  a.  Dollfus  est  B.  de  Montserrat,  voyage  g6ologique  dans  las  r^publiqaes 
de  Guatemala  et  de  Salvador.  Paris  1868,  pg.  487. 
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muestran  los  rios  que  corren  de  Chiapas  al  tern- 
torio  de  Tabasco. 

3^  ZONA  MERIDIONAL. 

La  zona  meridional  del  Estado  de  Chiapas  se  corn- 
pone  de  diferentes  sistemas  orogr&ficos: 

(a) .  Hay  algunas  sierras  de  importancia  que  se  codqi- 
ponen  de  capas  sedimentarias  antiguas,  especialmente 
del  terrene  carbonifero.  Se  observan  en  estas  sierras 
alturas  considerables,  y  supongo  que  en  la  sierra  prin- 
cipal que  queda  al  JNTorte  de  Amatenango  y  al  Sur  de 
TapisaU,  habr&  alturas  de  3,000  metroSi  poco  m&s  6 
menos.  Se  hallan  las  sierras  del  terrene  carbonifero 
exclusivamente  en  las  regiones  orientales  del  Estado, 
en  las  partes  occidentales  no  se  observan  sierras  de 
importancia,  pero  si  hay  capas  sedimentarias  precre- 
t&ceas. 

Al  Sur  de  las  sierras  mencionadas  marcadacon 
la  letra  (a)  se  extiende  la  Sierra  Madrede  Chiapas,  la 
continuaci6n  de  la  cordillera  meridional  de  Guatema- 
la. Forman  la  Sierra  Madre  grandes  masas  de  grani- 
tes y  andesitas  y  encerradas  en  los  granites  se  obser- 
van pequefias  fajas  de  mica-pizarras,  de  gneiss  y  de 
phyladas,  lo  que  prueba  que  en  la  misma  regi6n,  en 
tiempos  anteriores  &  la  aparici6n  del  granite,  hubo  una 
sierra  arcaica  de  esquistos  cristalinos,  continuaci6n  de 
la  Sierra  del  .Mice  de  Guatemala. 

Mientras  las  sierras  que  se  componen  de  capas  se- 
dimentarias forman  generalmente  cadenas  de  cerros 
bien  determinadas,  la  Sierra  Madre  de  Chiapas  no  pre- 

Boletlii.-M.-18 
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senta  las  cumbres  principales  en  filas  derechas  6  cur- 
yas,  sine  diseminadas  irregularmente  sobre  una  area 
bien  elevada,  qiie  al  lado  del  Sur  tiene  un  declive  f uer- 
te  hacia  el  Oc6ano  Pacifico. 

Las  alturas  mds  importantes  de  la  Sierra  Madre  de 
Chiapas  ser&n  como  de  2,800  metres. 

((?).  Varies  escritores  pretenden  que  haya  volcanes 
en  la  Sierra  Madre  de  Chiapas,^  pero  parece  que  no  es 
cierto.  To  &  lo  menos  no  he  visto  ningtin  cerro  de  la 
Sierra  Mrdre,  que  por  su  forma  c6nica  revelara  que 
fuera  volc&n,  y  he  visto  la  Sierra  Madre  desde  el  mar 
y  desde  el  interior  del  Estado,  desde  las  lomas  de  Ni- 
quivil  y  desde  las  cumbres  mds  elevadas  de  los  volca- 
nes vecinos  (Tacan&  y  Tejumulco).  En  el  camino  de 
la  Concordia  &  TonaU  no  he  visto  tampoco  rocas  vol- 
c&nicas  entre  los  dep6sitos  de  los  ^ios  procedentes  de 
la  Sierra  mencionada.  Por  estas  razones  creo  que  el 
tinico  volc&n  del  Estado  de  Chiapas  es  el  TacanA,  por 
cuya  ctispide  pasa  la  linea  divisoria  entre  la  Reptibli- 
ca  de  Guatemala  y  Mexico.  El  volcdn  de  Tacan&  tiene 
una  forma  jpuramente  c6nica  y  llega  segdn  mis  dates 
&  la  altura  de  3,990  metres  sobre  el  nivel  del  mar.  Es 
por  lo  mismo  el  cerro  mds  elevado  del  Estado  de  Chia- 
pas. 

(d).  Al  pie  de  la  Sierra  Madre  se  extienden  unas 
llanuras  que  siguen  la  costa  del  mar  y  tienen  declive 
hacia  61.  Cerca  del  mar  ya  no  existe  declive  y  en  tiem- 
po  de  aguas  se  forman  lagunas  grandes,-  en  las  cuales 

1  DollfUfl  y  Montserrat  (voyage,  pg.  48  B.)»  ^M&n  de  un  volcin  d'  Tstak, 
y  K.  V.  Sebach  ("Uber  Vulkane  Central  Americas,"  Gk>ttingen  1892)  men- 
ciona  un  volcAn  de  Soconusco. 
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generalmente  entran  aguas  del  mar  y  las  hacea  sala- 
das  (Esteros). 

El  clima  es  sumamente  variado  en*  la  zona  orogr&- 
fica  meridional  de  Chiapas:  en  la  cumbre  d^l  Tacan& 
cae  nieve  unas  veces;  en  las  faldas  del  mismo  volc&n 
se  cultiyan  papas  y  trigo  (tierra  fria)^  en  regiones  m&s 
bajas  hay  cafetales  (tierra  templada)  y  bajando  m&s  en- 
cuentra  uno  cacaotales)  (tierra  caliente).  No  existen  ob- 
servaciones  meteorol6gicas  que  darian  una  idea  clara 
delcurso  anual  de  los  elementos  meteorol6gicos.  Julius 
Han^  atribuye  &  las  costas  una  temperatura  media 
anual  de  26''&. 

SEaUNDA  PARTE. 

HiDROaRAPiA. 

El  territorio  ocupado  por  los  Estados  de  Chiapas  y 
Tabasco  est4  limitado  al  Norte  por  el  Golfo  de  Mexico 
(Oc6ano  Atl&ntico),  al  Sur  por  el  Oceano  Pacifico). 
Todos  lp9  rios  6  arroyos  de  los  dos  Estados  correspon- 
ponden  al  sistema  hidrogr&fico  de  uno  de  los  dos  ma- 
res. La  linea  divisoria  entre  los  dos  sistemas  princi- 
palis queda  sobre  la  Sierra  Madre  de  Chiapas. 

1^  Sistema  hidrogrdfico  del  Oceano  Pacifico. 

En  Chiapas  no  hay  rios  de  importancia  entre  los 
del  Oceano  Pacifico,  porque  la  distancia  entre  las  lo- 
mas  de  la  Sierra  Madre  hasta  el  mar  no  es  suficiente 
para  la  formaci6n  de  rios  grandes.  Todos  los  rips  que 

1  BerghauB,  plupikaliBcher  Atlas,  8*  edic,  niimero  27. 
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BMen  en  la  Sierra  Madre,  llevaa  poca  agua  en  tiempo 
de  secas^  en  tiempo  de  aguas  se  ponen  sumamente  cau- 
dalosos  y  arrastran  tantas  piedras,  qm  muchas  veces 
Bu  paso  se  hace  impofiible. 

Los  rios  mis  imp<^tantes  son  el  Suchiate  y  el  rio 
Goat&n,  cuyos  origenes  prinoipales  se  encuentran  en 
territorio  de  Guatemala.  El  rio  Sachiate  forma  en  gran 
parte  su  curso.en  la  frontera  entre  Guatraiala  y  M6- 
xieo. 

2. — Sistema  hidrogrdjico  del  Golfo  de  Mexico. 

Gasi  todas  las  aguas  de  los  Estados  de  Chiapas  y  Ta- 
basco, que  corren  al  Golfo  de  Mexico,  se  reunen  (con 
excepci6n  de  unos  pequenos  rios  costaneros)  en  dos  sis- 
temas  fluviales. 

-4. — Sistema  flumal  del  Mo  Usumacinta. 

Se  forma  el  Kio  Usumacinta  par  la  confluraeia  de 
los  Bios  de  la  Fasi6n  (6  Canouen)  y  Cluxoy  {6  Sali- 
nas), que  ambos  naoen  en  el  Territorio  de  Guatemala. 
A  poca  distancia  de  la  ccnfluencia  desemboca  en  el  Bio 
Usumacinta  el  Bio  Lacantun,  que  se  forma  de  los  Bios 
Jatate  6  Ixcan.  Foco  se  conoce  el  curso  de  estos  rios, 
hasta  que  la  Comisi6n  de^Limites  leyant6  pianos  exao- 
tos,  los  cu&les  fueron  publicados  por  primera  vez  en  el 
"Mapa  de  la  Beptiblica  de  Guatemala,"  compilado  por 
el  Ingeniero  Teodoro  Paschke,  1889,  cuyo  mapa  poco 
despues  (en  1890)  fu6  oopiado  y  publicado  por  J.  Bian- 
coni.  El  curso  de  los  rios  mencionados,  dibujado  en  el 
mapa  geol6gico  de  los  Estados  de  Chiapas  y  Tabasco 
(escala  1.500,000)  esti  oonforme  &  diohos  mapas.  £1 
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curso  de  los  Bios  Jatat^  y  Lacantun,  desde  la  Monte- 
ria  S.  Argentin  hasta  la  boca  del  Rio  Chajul,  est&oofih 
forme  &  los  pianos  levantados  por  D.  Antonio  Bulnes. 
Lo  demds  del  curso  del  Rio  Jatate^  lo  configure  segtln 
las  noticias  que  me  di6  D.  E.  Kuapp  sobre  el  partieulaar. 

C^rca  de  Balancan  desemboca  en  el  Rio  Usamaoia- 
ta  el  importante  Rio  San  Pedro,  que  nace  en  el  Depar- 
tamento  Guatemalteco  del  Peten. 

Cerca  del  Montecristo  recibe  el  Usumacinta  del  lado 
de  k  izquierda  el  Rio  Chacamas,  y  4  poca  distancia  se 
divide  el  Usumacinta  en  varios  brazos,  de  los  cuales 
uno  (Palizada)  desemboca  en  la  Laguna  de  Terminos, 
otro  en  el  Golfo  de  Mexico,  otros  en  el  Rio  Grijalva. 

El  Rio  Usumacinta  es  navegable  en  todo  su  curso 
menos  en  una  corta  distancia  arriba  de  Tenosique,  don- 
de  por  motivo  de  grandes  raudales  no  pasan  embarca* 
oiones  de  ninguna  clase.  Un  obstdculo  semejante  para 
la  naregacidn  forma  el  '^Randal  Colorado"  del  Rio  Ja- 
tat6.  Gran  parte  de  los  rios  Chaeamas,  San  Pedro,  La- 
cantun,  Jatat6,  Ixqan,  Cluxoy  y  Fasi6n,  son  navegables 
para  pequefias  embarcaciones. 

Hay  yarias  lagunas  que  pertenecen  al  sistema  flu- 
vial del  Rio  Usumacinta.  La  m&s  interesante  de  todas 
es  la  Laguna  de  Tepancuapan,  que  se  halla  en  el  fon- 
do  del  Llano  de  Comit&n,  &  una  altura  de  1,447  metres 
aproximadamente;  tiene  de  largo  como  unos  11  kil6- 
metres;  el  anebo  es  muy  variable  y  algunas  voces  se 
aceroan  tanto  las  orillas  opuestas,  que  el  lado  se  divide 
en  varias  lagunas  casi  aisladas.  Desemboca  en  el  lago 
el  Rio  Iveletic,  el  cual  se  seea  en  tiempo  de  se<»ts;  ade- 
m4s,  sale  de  la  laguna  un  rio  que  &  poca  distancia  se 
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oculta  en  la  tierra:  en  el  lugar  que  se  llama  el  sumi- 
dero,  "Arco  de  San  Jos6."  Es  probable  que  este  rio  siga 
su  curso  subterr&neo  debajo  de  las  sierras  calcdreas  que 
se  hallan  al  Norte  de  la  Laguna  de  Tepancuapan,  y 
que  las  mismas  aguas  salgan  al  otro  lado  formando  el 
Rio  de  Santo  Domingo,  el  cual  desemboca  en  el  Bio 
Jatat6. 

jB. — Sistema  jovial  del  Bio  Grijalva. 

El  Rio  Grijalva  lo  forman  las  aguas  de  los  rios  Neu- 
ton,  Santa  Catarina)  Jacaltenango,  Todos  Santos,  Sa- 
legu&  y  Cuiico,  los  cuales  todos  nacen  en  la  Reptiblica 
de  Guatemala.  Este  rie  tiene  mucbos  nombres  locales, 
pero  de  preferencia  le  Uaman  Rio  de  Chiapas  en  el 
Yalle  de  Chiapas;  m&s  adelante  le  nombran  general- 
mente  Rio  Mascalapa,  y  m&s  adelante  Huimanguillo; 
se  divide  en  varies  brazos  que  desembocan  en  el  Golfo 
de  Mexico,  y  de  los  cuales  cada  uno  lleva  su  propio 
nombre;  Rio  Grijalva  es  el  nombre  del  brazo  princi- 
pal que  pasa  por  San  Juan  Bautista;  recibe  del  lado 
derecho  las  aguas  de  unos  brazos  del  Rio  IJsumacinta, 
y  desemboca  cerca  de  Frontera  de  Tabasco  en  el  Golfo 
de  Mexico. 

El  Rio  de  Chiapas  recibe  en  el  valle  del  mismo  nom- 
bre, &  la  derecha  el  Rio  Blanco,  &  la  izuierda  los  rios 
de  la  Concordia  y  Suchiapa.  El  Rio  Mescalapa  recibe 
&  la  izquierda  las  aguas  del  Rio  de  la  Yenta,  y  con  el 
Rio  Grijalva  se  unen  los  rios  considerables  del  Blan- 
quillo,  de  Teapa  y  de  Tuliji  6  (Tepetitan).  Son  nave- 
gables  los  rios  Grijalva,  Blanquillo,  Teapa  Tacotalpa, 
(el  cual  desemboca  en  el  Rio  de  Teapa)  y  Tulijft. 
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EI  Bio  de  Chiapas,  en  el  valle  del  mismo  nombre, 
no  es  navegable  sino  en  cortas  distancias  por  causa  de 
mucha  corriente  y  de  varios  raudales. 

TERCERA  PARTE. 

ESTKATIGRAFfA. 

En  los  Estados  de  Chiapas  y  Tabasco  se  ban  obser- 
vado  y  se  han  maroado  en  el  mapa  geol6gico  de  los 
mismos  (escala  1.500,000)  las  siguientes  formaciones: 

A: — Formaciones  sedimentarias. 
1^ — Formaciones  azoicas. 

Se  han  observado  en  la  Sierra  Madre  de  Chiapas 
Unas  fajas  pequenas  de  gneiss,  mica-pizarrasyphy Ha- 
des, encerradas  entre  las  masas  plut6nicas  de  granite, 
pero  es  muy  corta  la  extensi6n  de  los  estra^os  cristali- 
nos.  Fuede  ser  posible  que  en  el  interior  desconocido  de 
la  misma  Sierra  Madre  haya  fajas  m&s  extensas  de  las 
formaciones  azoicas,  pero  como  no  existen  ni  caminos 
ni  habitaciones  en  toda  la  Sierra  Madre,  entre  San 
Francisco  Motocintla  y  el  cerro  de  tres  picos,  dificil  es 
averiguarlo.  El  unico  modo  de  comprobar  la  existen- 
cia  de  fajas  de  gneiss,  mica-pizarras  6  phillades  en  aque- 
Ua  sierra,  es  examinar  las  piedras  que  arrastran  los 
rios  procedentes  de  aquellas  regiones.  En  tal  concepto, 
tuve  especial  cuidado  de  buscar  dichas  rocas  en  los  de- 
p6sitos  de  los  rios  que  pasS  en  el  camino  de  la  Concor- 
dia &  Tonala,  pero  solamente  encontre  unas  cuantas; 
de  manera,  que  calculo  que  de  aquel  lado  de  la  Sierra 
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Madre  no  existen  grandes  fajaB  de  las  formaciones 
azoicas  mencionadas. 

De  las  clorita-pizarras  y  talco-pizarras  que  repre- 
sentan  considerable  extensi6n  y  espesor  en  Guatemala, 
no  encontr6  m&s  que  algunas  pocas  muestras  cerca  de 
Masapa  (Departamento  Gomit&n,  Chiapas). 

2^ — Esiratos  de  Santa  Bosa. 

Los  ge61ogos  franceses  A.  DoUfus  y  E.  de  Mont- 
serrat  al  examinar  la  geologia  de  la  Reptiblica  de  Gua- 
temala obserraron  cerca  de  la  aldea  de  Santa  Kosa 
(departamento  Baja  Verapaz,  Guatemala)  un  sistema 
de  pudingas,  areniscas,  pizarras  y  grauwaekas  y  le 
dieron  el  nombre  de  '^schistes  de  Santa  Rosa."  Como 
las  mismas  capas  se  ballan  con  el  mismo  cardcter  pe- 
trogr&fico  y  en  la  misma  situaci6n  estratigr&fica  en  el 
Estado  de  Chiapas,  acept6  el  mismo  nombre  usado  por 
Dollfus  y  Montserrat. 

Son  las  pudingas,  areniscas  y  pizarras  generalmen* 
te  de  color  rojo  y  hay  insensibles  transiciones  de  una 
yariedad  petrogr&fica  &  otra.  Son  de  espesor  muy  con- 
siderable cerca  del  pueblo  de  Amatenango  y  lo  calcu- 
lo  en  unos  400  &  500  metres;  pero  inclin&ndose  los  es* 
tratos  hacia  el  Norte,  cerca  de  la  hacienda  La  Nueva 
6  de  la  aldea  Cuxhu,  ya  no  se  observan  miok  que  las 
capas  superiores. 

Las  grauwaekas  que  se  hallan  intercaladas  entre  las 
capas  superiores  del  sistema  de  Santa  Bosa  en  diferen- 
tes  puntos  de  la  Beptiblica  de  Guatemala  y  que  con- 
tienen  restos  org&nicos  de  la  6ra  carbonifera,  no  se  han 
observado  todavia  en  el  Estado  de  Chiapas.  Sin  em- 
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bargo,  hay  que  suponer,  que  las  capas  superiores  de 
los  estratos  de  Santa  Rosa  se  han  formado  en  la  6po- 
ca  carbonifera. 

La  edad  relativa  de  las  capas  inferiores  no  se  puede 
determinar  todavia  porfalta  de  f6siles. 

3* — Caliza  carbonifera. 

Las  calizas  y  dolomias  del  terreno  carbonifere  for- 
man  un  sistema  de  espesor  considerable  y  descansan 
concordantes  sobre  los  estratos  de  Santa  Rosa.  Alter- 
nan  bancos  gruesos  de  caliza  y  dolomia  con  brechas 
formadas  de  fragmentos  de  las  mismas  rocas. 

Unos  bancos  de  caliza  contienen  f^eiles  y  se  ban  ba- 
llade cerca  de  La  Nueva  y  de  las  Tres  Cruces. 

Productos  semireticulatus? 

Pleurotomaria  sp? 

Y  algunas  otras  especies  de  braquiopodas  y  gloso- 
foras. 

El  carb6n  de  bulla  no  se  ha  enconixado  en  Chiapas 
ni  Guatemala. 

Haee  algunos  afios  encontrS  en  los  dep6sitos  carbo- 
niferos  de  Guatemala  mayor  ntimero  de  f6siles  y  se 
puede  suponer  que  los  mismos  fdsiles  se  hiallar&n  en 
Chiapas.  For  esto  omito  dar  la  lista  de  los  f6siles  del 
carbonifero  que  encontr6  en  varies  puntos  de  Guate- 
mala y  en  las  calizas  y  grauwackas.  Se  determinaron 
bajo  la  direcci6n  del  profiesor  Von  Zittel,  por  el  Sr.  Stol- 
ley  y  revisada  la  determinacidn  por  el  G^heimerat  F. 
Von  Roemer.  Se  encuentran  estos  f6siles  en  la  colec- 
ci6n  del  Institute  paleontol6gico  de  Munich^  y  son  los 
siguientes: 
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Syncladia  biserialis  Swallow. 
Athjris  ambigua. 

„      sublamellosa  Hall. 

„      sp.  nov. 
9pirifer  sp. 
Streptorhjnclms  sp. 
Productus  semireticulatus  Martin. 

„        sp.  (nov  semireticulatus). 
Pleurotomaria  sp. 
Londsdalia  floriformis. 
Natica  sp. 

Camarophoria  of.  crumena. 
Zaphrentis  sp. 
Fenestella  sp. 

Fusulina  granum  avensD  F.  Roomer. 
Bellerophon  cf.  costatus  Sow. 

„  sp,  nov. 

Macrochilina  sp. 
Ifucula  cf.  ventrioosa  Hall. 
Leda  sp.  nov. 
Crinoideas. 

4* — Estratos  de  Todos  Santos. 

En  Guatemala  se  halla  en  el  departamento  de  Hue- 
huetenango  un  sistema  de  pudingas  y  areniscas,  4  vo- 
ces de  pizarras  de  color  rojo  6  amarillo.  He  observado 
por  primera  vez  estos  estratos  en  la  vecindad  del  pue- 
blo de  Todos  Santos  (en  1889)  y  como  los  estratos  se 
hallan  con  el  mismo  cardcter  petrogr&fico,  y  semejan- 
te  situaci6n  estratigr&fica  en  el  vecino  Estado  deChia- 
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pas,  uso  el  mismo  nombre  deestratos  de  Todos  Santos 
en  la  carta  y  descripci6n  geol6gica  de  dicho  Estado, 

For  falta  de  f6siles  no  se  ha  podido  ayeriguar  la  edad 
relativa  de  dichos  estratos.  Seguro  es  que  son  m&s  an- 
tiguos  que  las  calizas  cretdceas  de  Chiapas  y  Tabasco, 
y  por  observaciones  estratigrdficas  suponen  J.  Carlos 
Mau6^  y  yo,  que  son  m&s  modernos  que  las  calizas  del 
carbonifero.  Pero  se  hacen  necesarias  nuevas  invest!- 
gacioites  para  aclarar  con  seguridad  la  posici6n  estra- 
tigr&fica  y  la  edad  relativa  de  estos  estratos. 

Los  estratos  de  Todos  Santos  se  distinguen  por  su 
car&cter  petrogr&fico  de  los  estratos  de  Santa  Rosa, 
aunque  existen  las  mimas  clases  de  rocas  en  los  dos 
sistemas  diferentes. 

5a — Caliza  cretdcea. 

Casi  toda  la  parte  septentrional  del  Estaclo  de  Chia- 
pas ocupan  calizas,  dolomias  y  brechas  de  ambas  ma- 
terias;  se  conoce  que  estos  estratos  ^pertenecen  al  piso 
superior  del  terrene  cret&ceo,  porque  se  hallan  en  va- 
ries puntos  (v.  gr.,  entre  San  Crist6bal  y  Teopisca,  en- 
tre  Teopisca  y  San  L&zaro,  entre  San  Bartolom6  de  los 
Llanos  y  San  Jps6  de  la  Canoa,  entre  Banta  Isabel  y 
Campana,  cerca  de  Comii&n,  etc.),  multitud  de  rudistas 
(Radiolites  sp.^.  En  otros  puertos  (v.  gr..  La  Punta, 
Bios  Cacat6  y  Salvador)  se  hallaron  corales  cret&ceos. 

Cerca  de  Tuxtla,  Chiapa  y  Laja  Tendida  se  obser- 

• 

1  En  su  primer  informe,  Guatemala  8188. 

2  La  rara  fiarettia,  que  hasta  ahora  eolamente  se  habia  encontrado  en  la 
iBia  de  Jamaica  7  que  h|dl6  en  Tarios  pantos  de  la  Altaverapaz  (Guatemala), 
no  pude  encontrar  hasta  la  fecha  en  la  caliza  cret&cea  de  Chiapas,  aunque  su- 
pongo  que  existiri  tambi^n  en  aquel  Estado. 
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ran  margas  y  arcillas  que  se  estiman  como  dep6aitos 
cretAceos  par  los  restos  orgdnicos  que  cdntienen  (v.  gr. 
Heliopora  sp.,  Leptophyllia  sp.  Gomiastraca  s^.^  Sty- 
lina  sp.  Cryptocoenia  sp.,  Tarrritella  sp.). 

6^ — Terreno  terciario. 

El  terreno  terciario  forma  una  faja  bastante  graade 
en  la  £alda  septentrional  de  la  serrania  de  Chiapas;  se 
prolonga  formando  la  cnenoa  tereiaria  del  Feten  al 
Oriente  de  Chiapas,  y  en  una  corta  extensi6n  se  en- 
cuentra  en  las  cuencas  del  Sacramento,  de  Istapa  y  de 
San  Jos6  San  Vicente.  En  todos  estos  lagares  predo- 
minan  arcillas,  pizarras  blandas  y  margas;  las  arenis- 
cas  y  conglomerados  gruesos  contribuyen  tambi^n  & 
la  formaci6n  del  sistema  terciario,  siendo  escasa  la  ca- 
liza. 

El  perfil  adjunto  manifiesta  la  gran  yariedad  deca- 
r&cter  petrogrdfico  y  del  espesor  de  las  capas  teardsL^ 
rias  que  se  observan  4  medio  camino  entre  el  Sacra* 
mento  y  el  Rosario,  al  pasar  el  rlo  del  Sacramento. 

En  otros  puntos  alternan  siempre  arcillas  y  arenis* 
cas,  como  en  el  arroyo  del  Rosario. 

En  la  faja  septentrional  del  terreno  terciario  s61o 
he  observado  escasos  fdsiles,  que  son  Pecten  ?  sp.  en  la 
vecindad  de  la  hacienda  Zacualpa.  Pero  he  yisto  en 
varias  colecciones  ostreas  y  btros  f6siles  terciarios,  que 
se  habian  hallado  en  las  cercanias  de  Macuspana,  del 
Palenque  y  d^  Balanc&n.  Ten  go  noticias  que  se  halla- 
ron  f6siles  terciarios  tambi6n  junto  &  Tenosique. 

En  el  terreno  terciario,  que  existe  en  la  cuenca  del 
Peten  (Guatemala)  y  contintia  en  el  Oriente  del  Esta- 
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do  de  Chiapas  solaniente  halle  Ostrea  y  Cerithium  sp, 
terciarios  en  las  xn^rgenes  del  rio  Chixoy. 

Mayor  ntimero  de  f6siles  hall6  en  las  cuencas  del 
Sacramento  y  de  Istapa  Testaquin;  se  obserran  ban- 
COB  enteros  de  Ostrea  y  verdadera  caliaa  de  Kummu- 
lites;  ademds  se  hallaron  varias  especies  de  Clypeaster 
y  un  ntimero  considerable  de  glosofinras,  cte  lameili- 
brauchios  y  de  corales.  Los  lugares  donde  hay  el  ma- 
yor ntimero  de  f6siles,  quedan  cerca  del  Sacramento. 
El  BelicariOy  Testaquin  &  Istapa.  Los  pocos  f6siles  que 
se  han  determinado  cientificamente  hasta  ahora.  indi* 
can  unos  el  Miocene  superior,  otros  un  horizonte  ia- 
ferior  &  aqueL 

Cerca  de  las  haciendas  de  San  Jose  y  San  Vicente 
(departamento  de  Comit&n)  hay  un  pequeno  valle  for- 
mado  por  areniscas  y  capas  margosas  y  arcillosas.  En 
estas  encontre  unos  cuantos  restos  org&nicos  mal  con- 
servados  de  plantas  y  foraminiferos  y  el  Sr.  C.  Selu- 
yager  en  Munich  determin6  los  foraminiferos  como 
del  teroiario.  Como  el  car&cter  petrogrAfico  es  casi  el 
mismo  en  las  margas  y  arcillas  de  San  Jos^  San  Yi- 
cpnte  y  en  las  de  Chiapas,  Tuxtia  6  Laja  tendida,  su- 
pongo  que  todas  estas  capas  tat  vez  pertenescan  &  la 
misma  6pocageol6gica. 

7* — Terrene  cuatemario. 

Segtin  ya  se  sabe  por  la  descripci6n  orogr&fica,  los 
dep6sitos  cuaternarios  se  hallan  en  gran  extensi6n  en 
las  llanuras  que  siguen  las  costas  de  los  Octanes  Fa- 
cifico  y  Atl&ntico,  Depfisitos  cuaternarios  de  menor 
extensi6n  est&n  distribuidos  por  todo  el  interior  de 
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Chiapas,  pero  no  se  han  xnarcado  en  el  mapa  geol6gi- 
co  sine  los  de  los  llanos  de  Comit4n,  Teopisca,  San 
Cristdbal  Las  Oasas  6  Istapa. 

El  terrene  cuaternario  presenta  toda  aquella  yaria- 
Mlidad  del  car^ter  petrogr&fico,  que  caracteriza  los 
dep6sitos  fluTiales  y  lacustres. 

Oreo,  que  parte  de  los  valles  de  Comit&n  y  San  Cris- 
t6bal  han  sido  lagunas  en  tiempos  remotes. 

Los  dep6sitos  cuaternarios  son  de  diferente  edad: 
unos  de  la  6poca  diluviana,  otros  recientes.  En  las  ca- 
pas  diluvianas  se  encontraron  restos  de  Mastodonte 
(huesos  de  aquel  mamifero  en  las  m&rgenes  del  rio 
Tuliha,  Tabasco,  y  una  quijada  cerca  de  la  hacienda  las 
Delicias,  departamento  Chiapa.) 

B.  FORMACIONES  ERUPTIVAS. 

8^  y  9^ — Granitos  hlanquizco  y  rojo. 

Existen  en  Chiapas  y  en  Guatemala  dos  clases  de 
Granite  que  describen  los  geol6gos  franceses  A.  Doll- 
fus  y  E.  de  Montserrat:  ^  en  el  Granite  blanquizo  hay 
una  sola  variedad  de  feldespato,  en  el  Granite  rojo  hay 
dos  feldespatos,  uno  rojo  y  otro  verde. 

Ocupa  m&s  extensi6n  el  Granite  blanquizco  que  el 
Granite  rojo  y  este  tiltimo  est4  limitado  k  la  zona  sepp 
tentrional  de  la  Sierra  Madre  de  Chiapas. 

No  me  ha  sido  posible  averiguar,  cu41  de  las  dos  va- 
rledades  de  granite  fuera  la  m&s  antigua,  ni  en  qu6 
6poca  geol6gica  hayau  verificado  su  primera  aparici6n. 
Solamente  se  sabe,  que  el  granite  blanquizco  es  m&s 

1  Voyage  geologique,  p&g.  262. 
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moderno,  que  Gneiss,  Micapizarras  6  Fhillandes,  por- ' 
que  las  tiene  encerradas  en  pedazos  mayores  6  me- 
nores. 

Se  halla  la  Diorita  en  la  falda  septentrional  de  la 
serrania  de  Chiapas,  formando  por  si  misma  una  sie- 
rra de  alguna  importancia.  Farece  ser  de  origen  rela- 
tivamente  moderno,  porque  algunos  diques  pasaron 
por  las  capas  terciarias  yecinas.  Fero  lo  cubierto  del 
terrene  no  permite  hacer  obseryaciones  constituyentes. 

11^ — Andesita. 

Ademfis  de  un  gran  ntimero  de  diques  de  poca  im- 
portancia hay  tres  regiones,  donde  se  observan  gran-r 
des  masas  de  Andesitas:  una  al  Noroeste  del  Estado 
de  Chiapas  (Andesita  de  Hiperstena),  otra  en  el  centro 
(Andesita  de  horhblenda)  y  la  tercera  en  el  S.  E.  del  Es- 
tado. La  mayor  parte  de  las  masas  andesiticas  del 
Estado  ban  llenado  las  fallas  6  siguen  4  lo  menos  la 
direcci6n  de  las  quiebras,  de  manera  que  indican  las 
dislocaciones.  Las  masas  andesiticas  en  el  S.  E.  del  Es- 
tado son  la  continuaci6n  y  el  remate  de  las  enormes 
masas  eruptivas  que  forman  la  cordillera  del  S.  de 
Guatemala. 

Las  Andesitas  ban  aparecido  probablemente  en  la 
6poca  terciaria,  y  me  consta  que  las  Andesitas  de  las 
cercanias  del  Burrero  (departamento  Chiapas)  son  an- 
teriores  &  los  conglomerados  terciarios  de  la  misma  lo- 
calidad,  porque  ball6  algunas  pocas  rocas  andesiticas 
inclusas  en  estos  conglomerados  (niim.  49  de  mi  colec- 
ci6n). 
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12^ —  Volcanes. 

M&s  recientes  que  la  erupcidn  de  las  masas  andesi- 
ticas  son  los  volcanes  de  la  linea  volc&nica  de  Centre 
America,  y  es  probable  que  se  ban  formado  al  fin  de 
la  6poca  terciaria  6  al  principio  del  diluvio. 

El  tinico  volc&n  que  se  conoce  en  el  Estado  de  Chia- 
pas, es  el  de  Tacan&,  Tolc&n  grande  y  de  forma  c6ni- 
ca.  Su  altura  es  de  3,990  metres  sobre  el  nirel  del 
mar.  Tiene  campos  de  lava  y  restos  de  un  cr&ter  an- 
tiguo,  (un  "atrium"),  pero  no  pude  hallar  un  cr&ter 
bien  conservado  ni  en  la  cumbre,  ni  en  las  faldas  del 
cerro,  y  tampoco  no  vi  ningtin  vestigio  de  actividad, 
ni  solfataras,  ni  fumarolas,  ni  mofetas,  y  por  esta  ra- 
z6n  dudo  si  ser&  cierta  la  noticia,  que  el  volcdn4e  Ta- 
can&  hubiese  hecho  ^erupcidn  en  1856 


CUARTA  PARTE. 

EMPRESAS  MINERAS. 

Todos  los  rios  y  arroyos  procedentes  de  la  Sierra 
Madre  de  Chiapas  arrmstran  un  poquito  de  oro,  y  se 
habian  establecido  varias  lavaderas  de  oro;  pero  por 
la  poca  utilidad,  que  dichas  empresas  pareoen  haber 
dado,  se  ban  abandonado  completamente. 

En  varias  puertos  del  Estado  de  Chiapas  se  encon- 
traron  vetas  de  minerales  que  contienen  plata,  y  se  did 

1.  S.  Rockstroh,  Kevista  del  ObserYatorio  meteoroldgico  del  Instituto  Na- 
clonal  de  Guatemala.  1.  1883,  pAg.  42. 
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principio  &  los  trabajos  de  explotaci6n  en  varios  pun* 
tos,  en  San  Francisco  Motocintla  y  en  Acala,  por  ejem- 
plo;  pero  segtin  noticias  que  tengo,  todos  estos  traba- 
jos  se  hallan  paralizados  ahora. 

En  el  Estado  de  Tabasco^  las  margas  arcillosas  del 
terreno  terciario  contienen  asfalto  y  petr61eo  en  mu- 
chos  lugares,  y  en  Macuspana  se  habian  abierto  algu^ 
nos  pozos  para  la  explotaci6n  del  petr61eo,  hace  pocos 
afios;  pero  actualmente  los  trabajos  estdh  abandona- 
dos. 

Los  Lignites  se  encuentraii  en  el  terreno  terciario 
de  ambos  Estados;  pero  por  su  escasez  y  poco  espesor 
de  las  capas  no  ofrecen  interes  de  explotaci6n. 

Cerca  de  la  Hacienda  Zacualpa  (departamento  Pi- 
chucalco,  Chiapas)  existe  la  mina  de  Santa  Fe,  tinica 
del  Estado  que  se  explota  actualmente.  Hay  una  bue- 
na  maquinaria  para  la  molienda  y  concentraci6n  del 
mineral  que  se  exporta  para  Inglaterra;  segtin  noticias 
que  me  di6  el  Administrador  de  la  mina,  la  tonelada 
del  mineral  da  10  onzas  de  oro,  60  onzas  de  plata  y 
50  por  ciento  de  cobre.  Los  minerales  de  cobre,  al  es- 
tado de  sulfuro,  Malaquita  y  cobre  azul,  que  contiene 
el  criadero,  no  se  explotan.  No  se  ha  encontrado  nin* 
guna  veta  formal;  el  ntimero  est&  diseminado  en  par- 
tlculas  mds  6  menos  grandes  entre  la  roca«  Los  cria- 
deros  arman  ya  en  whollastonita^  ya  en  6palo  comtin  6 
en  cuarzo,  la  mayor  masa  se  compone  de  whollastoni- 
ta  y  presenta  vestigios  poco  claros  de  estratificaci6n; 
esta  masa  tiene  un  espesor  de  cien  metros  y  una  direc- 
ci6n  de  N.  37^  E.  aproximadamente;  estft  embutida 
Diorita  y  es  probable  que  la  whoUaatonita  provenga 

%  BoletfD.— 
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de  caliza  por  metamorfismo  de  contacto,  al  levantarse 
las  mencionadas  rocas  eruptivas. 

En  las  cercanias  de  la  mina  de  Santa  Fe  hubo  otras 
varias  minas,  como  la  de  San  Juan  del  Oro  (de  oro)  y 
La  Victoria  (de  plomo  y  plata),  que  se  habian  explo- 
tado  por  corto  tiempo;  pero  ahora  se  hallan  abandona- 
das  Gompletamente. 

Las  Salinas  que  hay  en  ambos  Estados  son  de  poca 
importancia.  La  principal  de  Tabasco  es  la  de  Ista- 
pangajoya.  Son  de  mds  consideraci6n  las  Salinas  de 
Istapa  y  de  la  Concordia,  en  el  Estado  de  Chiapas. 

En  las  Salinas  de  Istapa  hay,  cerca  de  un  arroyo  de 
agua  algo  salada,  un  pozo  del  cual  sacan  los  indies 
agua  muy  salada,  que  echan  en  ollas  hondas  de  barro 
cocido,  y  calientan  al  fuego,  llenando  las  ollas  de  nue- 
vo  de  agua  salada  cada  vez  que  se  acaba  el  liquido. 
El  resultado  es  una  sal  blanca  y  pura,  cristalizada  en 
pequenos  cristales. 

Del  mismo  modo  se  fabrica  la  sal  en  las  pequenas 
Salinas  de  Sinacanta.  Ambas  Salinas  se  hallan  en  te- 
rrene terciario. 

En  las  cercanias  de  la  Concordia,  en  el  valle  de  Cus- 
tepeque,  brotan  multitud  de  manantiales  de  agua  sa- 
lada. Se  recoge  el  agua  salada  en  pozos  hondos.  Pa- 
ra la  fabricaci6n  de  la  sal,  los  h^bitantes  de  la  Concor- 
dia forman  de  barro  y  piedras  unas  pilas  de  pozo  hen- 
do  y  de  irregular  forma,  segun  le  permite  la  superfi- 
cie  del  terrene.  En  estas  pilas  se  echa  el  agua  salada 
y  la  dejan  evaporar  al  sol  durante  las  secas  (en  tiem- 
po de  aguas  no  hay  trabajos).  El  resultado  es  una  sal 
imupra,  colorada,  gruesa:  se  forman  grandes  cristales 
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de  sal  mezclados  con  un  poco  de  la  tierra  colorada  y 
con  piedrecitas  de  las  pilas.  Para  fabricar  sal  pura  y 
blanca  se  echan  palitos  entre  el  agua  salada  de  las  pi- 
las  y  se  cristaliza  la  sal  alrededor  de  los  mismos.  He 
visitado  varias  Salinas  del  valle  de  Custepeque  y  en- 
contr6  en  todas  el  mismo  mode  de  fabricaci6n.  Medi 
el  agua  salada  en  el  pozo  de  la  Salina  San  Juan  el  dia 
20  de  Abril  de  1893,  &  las  7  de  la  mafiana,  y  Iiall6  una 
temperatura  de  mds  de  21  centigrados. 

Todas  las  Salinfts  del  valle  de  Custepeque  se  hallan 
en  los  Estados  de  Todos  Santos,  y  hay  que  advertir, 
que  de  los  mismos  estratos  salen  las  Salinas  de  Ixta- 
tan  (departamento  Huehuetenango,  Gruatemala). 

Me  dicen  que  se  fabrica  tambi6n  sal  del  mar  en  las 
playas  del  Oceano  Paclfico. 

Se  ve  por  lo  expuesto  que  hay  muy  pocas  empresas 
mineras  en  los  Estados  de  Chiapas  y  Tabaspo,  y  creo 
que  no  habr&  mucho  cambio  en  este  sentido  en  lo  fu- 
ture. 

Coban,  Diciembre  7  de  1893.— Carton  Sapper. 
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INDUSTRIAS. 

OALLINAS. 

SU  CKfA  NATUBAL  Y  AETIFICIAL. 

Hoy  vamos  d  ocuparnos  de  la  cria  natural  de  las 
gallinas,  es  decir,  de  la  que  se  efecttia  sin  empleo  de 
aparatos  y  por  los  solos  medios  de  que  dispone  la  na- 
turaleza. 

Desde  luego,  debemos  distinguir  en  la  cria  comple- 
ta,  tres  operaciones  muy  distintas:  la  incubacidn^  la 
cria  de  los  polios  y  la  ceba,  que  vamos  &  estudiar  se- 
paradamente. 

INCUBAC16N. 

Intitil  es  decir  que  la  primera  condici6n,  indispen- 
sable para  obtener  algun  resultado^  es  tener  huevos  fe* 
cundados;  y  ya  hemes  visto  las  condiciones  necesarias 
para  conseguir  este  objeto.  No  es  absolutamente  ne- 
cesario  que  los  huevos  fecundados  sean  empollados  in- 
mediatamente,  pues  pueden  conservarse  quince  dias  6 
tres  semanas;  sin  emoargo,  siempre  ser&  preferible  em- 
plear  los  huevos  lo  m&s  pronto  posible;  cuanto  m&a 
frescos  sean,  mejores  ser&n  los  resultados. 
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Se  evitard  emplear  los  huevos  de  c&scara3  irregula- 
res  que,  muy  &  menudo,  producen  polios  deformes, 

Se  rechazar&n  igualmente  las  cdscaras  finas,  pues  los 
huevos  correrian  el  riesgo  de  ser  aplastados  por  la  ga- 
llina.  Escoger  los  huevos  de  tamano  mediano,  y  en 
el  case  que  fueran  sucios,  lavarlos  ligeramente  con 
agua  tibia  antes  de  ponerlos  en  incubaci6n. 

En  fin,  no  se  debe  dar  &  la  gallina  m&s  huevos  que 
los  que  pudiera  cubrir  convenientemente.  Once  es  un 
buen  numero  para  una  gallina  de  tamafio  ordinario,  & 
menos  que  los  huevos  sean  chicos,  en  cuyo  case  se  pue- 
de  aumentar  un  poco  su  numero. 

Se  puede  emplear  para  empollar  los  huevos,  galli- 
nas  6  pavas;  estas  tiltimas  pueden  recibir  mayor  nti- 
mero  de  huevos  que  las  gallinas,  pero  su  estupidez  es 
causa  de  muchas  decepciones  para  el  criador.  Sin  em- 
bargo, son  excelentes  empolladoras  y  dan  prueba  en 
sus  funciones  de  una  asiduidad  remarcable.  No  es  ra- 
re, en  efecto,  ver  pavas  que  prefieren  morir  de  ham- 
bre  sobre  sus  huevos  antes  que  abandonarlos  un  solo 
memento,  y  hemes  visto  personalmente  en  un  incen- 
dio,  una  pava  que  pereci6  quemada  sobre  sus  huevos 
por  no  dejarlos. 

Todas  las  gallinas  no  pueden  ser  empleadas  para  la 
incubaci6n.  Ya  lo  hemes  dicho;  hay  razas  que  son  exce- 
lentes para  la  producci6n  de  huevos  y  no  para  la  in- 
cubaci6n;  diremos  m&s:  en  las  razas  reconocidas  como 
buenas  todos  los  animales  no  son  buenos  para  condu«- 
cir  &  buen  fin  una  incubaci6n.  Es  al  criador  &  quien 
corresponde  estudiar  sus  gallinas  y  saber  distinguir 
las  que  parecen  tener  disposiciones  para  esta  delicada 
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operacidn,  escogiendo  las  m&s  d6ciles,  pues  sou  las  me- 
jores. 

Siempre  es  preferible  esperar  la  noche  para  poner 
la  gallina  sobre  los  huevos,  pues  en  la  oscuridad  se  de- 
ja  agarrar  con  facilidad,  y  una  vez  colocada  sobre  ellos, 
no  se  mueve  m&s. 

Durante  la  incubacidn  se  debe  observar  la  gallina 
con  mucho  cuidado.  Por  regla  general  se  debe  com- 
binar  durante  esta  operaci6n  la  misma  alimentaci6n 
que  antes,  pues  un  cambio  brusco  de  alimentacidn  pro- 
voca  generalmente  des6rdenes  intestinales. 

Si  al  cabo  de  algunos  dias  se  nota  un  poco  de  dia- 
rrea,  se  dar&n  alimentos  secos,  como  granos  de  trigo, 
de  cebada;  y  por  bebida,  agua  de  arroz;  si  al  contrario 
se  nota  constipacion,  se  dark  pan  mojado  en  leche^  en- 
salada  picada,  etc. 

Para  mds  seguridad  es  preferible,  durante  la  incu- 
bacidn, encerrar  la  gallina  en  u,na  canasta  cuyo  fondo 
est6  ocupado  por  los  huevos.  Asi  queda  tranquila. 
Fero  en  este  case  se  le  debe  leVantar  una  vez  por  dia, 
y  dejarla  libre  durante  15  &  20  minutes  al  principio 
de  la  incubaci6n,  y  solamente  8  6  10  minutes  en  los  8 
tiltimos  dias. 

Ese  tiempo  es  aprovechado  por  el  animal  para  co- 
mer, estirar  sus  miembros  entumecidos,  empolvarse, 
y  en  fin,  evacuar  los  excrementos* 

Si  se  nota  vermina,  se  le  ecliar&  bajo  las  alas  y  el 
vientre  un  polvo  insecticida,  repitiendo  esta  operacidn 
hasta  la  desaparici6n  completa. 

No  se  deben  tocar  los  huevos  durante  la  incubacidn; 
tdn  embargo,  si  se  encontrara  un  huevo  roto,  se  debe- 
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T&  sacar  del  nidal,  y  limpiar  con  agua  tibia  los  que  6S« 
ten  sucios;  lo  mismo  se  deber&n  limpiar  las  plumas  de 
la  gallina  &  fin  de  evitar  que  los  huevos  se  peguen  4 
ellas  y  se  rompan  con  los  movimientos  que  hace  el  ani- 
mal para  dar  vuelta  &  los  huevos. 

Al  cabo  de  20  &  21  dias,  si  son  huevos  de  gallina 
que  se  incuban,  los  polios  rompen  su  c&scara  de  la  cual 
deben  salir  solos.  Si  se  quiere  ayudarlos  se  compro- 
mate  el  resultado. 

Se  deben  sacar  los  pedazos  de  c&scaras  4  medida  que 
vayan  saliendo  los  polios,  pero  sin  levantar  la  gallina. 

Si  6sta  se  levanta  del  nidal  para  comer,  se  deben  cu- 
brir  los  huevos  y  poUitos  con  una  franela,  y  cuando 
vuelva  la  gallina  debe  sacai^se  la  tela  para  que  la  ma* 
dre  vuelva  6,  cubrir  4  los  polluelos. 

Durante  24  horas  los  polios  no  necesitan  alimenta- 
ci6n,  sino  el  calor  de  la  madre; 

CEIA  DE  LOS  POLLOS. 

Durante  los  primeros  tiempos  es  bueno  separar  la 
madre  de  los  polios  4  fin  de  evitar  los  accidentes,  y  per 
eso  se  les  debe  colocar  en  una  jaula  cualquiera  con  una 
6  varias  aberturas  que  permita  la  salida  de  los  polios. 

Veinticuatro  horas  despu6s  del  nacimiento  de  6stos, 
se  debe  levantar  con  precaucidn  &  la  madre,  tom&ndo- 
la  por  las  alas,  introduciendola  en  la  jaula. 

Durante  este  tiempo  se  cubren  los  polios  con  una 
franela,  y  al  cabo  de  15  &  20  minutos,  cuando  la  ma« 
dre  ya  se  ha  calmado,  se  le  dan  sus  polios  que  pronto 
empiezan  &  comer  y  4  beber. 

El  criador  no  debe  olvidar,  durante  los  primeros 
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tiempoSi  de  proteger  eate  pequefio  pueblo  contra  las 
intemperieS)  tomando  preoauciones  para  preservarlo 
de  la  lluvia,  del  fuerte  viento,  6  de  los  ardores  del  sol. 
Sin  embargo,  el  calor  es  tan  indispensable  en  esta  pri- 
mora  edad,  como  funesta  la  humedad.  Durante  los  tres 
primeros  dias  se  les  tiene  encerrados  en  la  jaula  que 
se  Gubre  en  case  de  necesidad. 

Como  alimentaci6n  se  puede  dar  durante  los  prime- 
ros dias  miga  de  pan  mojada  en  leche;  despuSs  se  ha- 
ce  un  cebo  con  miga  de  pan  y  yema  de  huevo,  mezcla- 
do  con  ensaladas  picadas  muy  fino,  y  que  se  renueva 
tres  6  cuatro  veces  al  dia. 

A  los  quince  dias  se  suprime  la  yema  de  huevos  y 
se  hacen  cebos  cotnpuestos  de  harina  de  cebada  6  de 
maiz,  con  subatancias  vegetales  finamente  picadas,  que 
se  distribuyen  dos  veces  por  dia,  dando  granos  fines 
para  la  ultima  comida  del  dia. 

Como  bebida,  agua  fresca,  renovada  por  lo  menos 
una  vez  al  dia,  y  colocada  en  vasos  cerrados,  salvo  una 
pequefia  abertura,  &  fin  de  evitar  que  se  mojen  los  po- 
lios, para  los  cuales  toda  humedad  es  muy  perjudicial. 

A  la  edad  de  tres  6  cuatro  semanas  pueden  comer 
granos  ordinaries  de  todas  clases,  como  las  gallinas;  pe- 
ro  es  bueno  continuar  todavia  durante  algtin  tiempo 
d&ndoles  cebos  por  la  manana  y  &  medio  dia. 

Se  debe  cuidar  durante  las  primeras  semanas  de  po- 
ner  la  comida  de  los  polios  en  un  lugar  donde  pue- 
de llegar  la  madre  6  las  otras  aves,  pues  los  pollitos 
correrian  el  riesgo  de  hacer  como  los  carabineros  de 
Offenbach:  llegar  siempre  demasiado  tarde. 

Creemos  intitil  anadir  que  los  aUmentos  deben  ser 
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siempre  de  buena  calidad  y  en  cantidad  suficiente,  y 
que  el  aseo  no  debe  dejar  nada  que  desear. 

A  las  4  semanas  los  polios  pueden  ser  separados  de 
la  madre,  y  en  una  cria  bien  entendida  se  separan  tarn- 
bi6n  los  gallos  de  las  gallinas,  por  razones  que  cree- 
mos  intitil  recordar  aqul. 

Con  estos  cuidados,  el  criador  puede  estar  seguro  de 
obtener  pronto  buenos  resultados,  compensando  al  de- 
cuplo  el  pequeno  trabajo  que  le  habrd  ocasionado  el 
cuidado  de  sus  animales,  cuya  came  habia  adquirido 
un  sabor  mds  fino  y  buyo  desenvolvimiento  habr&  si- 
do  mds  rdpido. 

En  nuestro  pr6ximo  articulo  estudiaremos  la  incu- 
baci6n  y  cria  artificial,  reserv&ndonos  de  estudiar  des- 
pues  y  juntamente  las  cuestiones  de  cebas,  natural  y 
artificial. 

II 

Despues  de  haber  indicado  los  principios  generales 
que  deben  servir  de  base  para  la  instalaci6n  del  corral, 
debemos  estudiar  sus  habitantes  y  los  medics  mds  pro- 
pios  para  sacar  de  su  cria  los  mayores  beneficios. 

Aunque  no  fuese  indispensable  criar  razas  especia- 
les,  siempre  serA  preferible  adoptar  este  procedimien- 
to  si  se  quiere  obtener  productos  superiores,  tanto  mds 
que  la  cria  de  las  razas  finas  no  es  mds  costosa  que  la 
de  las  ordinarias.  La  sola  diferencia  consiste  en  el  pre- 
cio  de  compra  de  los  primeros  animales  reproductores. 

No  aconsejaremos  una  raza  de  preferencia  sobre  otra; 
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sin  embargo,  como  el  agricultor  debe  ^obre  todo  con- 
siderar  la  gallina  como  una  fuente  de  beneficios,  debe- 
r&  desechar  las  razas  de  fantasia  para  adoptar  las  que 
reunen  las  diversas  calidades  de  rusticidad,  precocidadi 
abundancia  d^  huevos  y  fineza  de  carne. 

Entre  ellas  se  debe  todavia  hacer  distinciones,  segtin 
que  se  quier&  practicar  la  incubaci6n  natural  6  artifi- 
cial, pues  ciertas  razas  producen  muchos  huevos  que 
son  incapaces  de  empollar,  siendo  entonces  ellas  muy 
convenientes  para  la  cria  artificial;  mientras  que  otras 
producen  meno»  huevos,  peroxson  excelentes  empoUa- 
doras,  y  por  consiguiente  deben  ser  adoptadas  para  la 
cria  natural. 

Por  otra  parte,  se  debe  penetrar  que  las  razas  bien 
definidas  ban  Uegado  &  su  estado  actual  de  perfecci6n, 
en  su  lugar  de  origen,  gracias  &  un  cumulo  decircuns- 
tancias  que  ha  favorecido  su  complete  desarrollo.  Asi 
el  clima,  la  naturaleza  del  suelo,  los  productos  del  pais, 
los  cuidados  que  han  tornado  los  productores  para  im- 
pedir  los  cruzamientos  y  no  emplear  como  reproduc- 
tores  sino  animales  perfectos  y  vigorosos,  soft  tantos 
factores  que  han  contribuido  &  obtener  las  calidades 
propias  k  cada  raza  especial,  y  el  criador  inteligente  no 
debe  descuidar  de  analizar  los  elementos  de  que  dispo- 
ne &  fin  de  escoger  una  raza  cuya  creaci6n  fue  debida 
&  circunstancias  an&logas. 

La  reproducci6n  de  las  gallinas  est&  sometida  a  las 
mismas  leyes  que  la  de  los  otros  animales,  y  seria  una 
anomalia  ver  que  un  criador  preste  mayor  atenci6n  en 
la  elecci6n  de  sus  reproductores  yeguarizos,  vacunos  6 
lanares,  descuidando  por  complete  el  ganado  menor. 
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PodriamoB  decir  lo  mismo  para  la  selecci6n  de  los 
productos,  que  se  debe  hacer  con  la  mayor  atenci6n 
si  se  quiere  conservar  las  calidades  de  la  raza  adop- 
tada. 

Para  obtener  una  buena  reproducci6n,  y  sobre  todo  si 
se  tiene  en  vista  la  cria  industrial ,  es  necesario  adop- 
tar  la  proporci6n  de  un  gallo  por  10  6 12  gallinas,  pues 
en  este  caso  la  gran  mayoria  de  los  huevos  serd  fecun- 
dada,  lo  que  conao  se  sabe,  es  indispensable  para  trans- 
formar  los  huevos  en  polios. 

Si  solamente  se  tiene  en  vista  la  producci6n  de  los 
huevos,  entonces  se  puede  adoptar  la  proporci6n  de  un 
gallo  por  20  6  21  gallinas,  y  aun  suprimirlos  comple- 
tamente. 

Creemos  innecesario  agregar  que  los  gallos  deben  ser 
vigorosos,  y  por  eso  es  bueno  no  conservarlos  despu6s 
de  los  cuatro  anos. 

Es  bueno  tambiSn  no  conservar  gallinas  de  m&s  de 
tres  anos,  pues  pasada  esta  edad  cuestan  m&s  que  lo  que 
producen. 

Por  otra  parte,  no  basta  tener  animales  excelentes 
bajo  todos  conceptos;  es  tambiSn  necesario  conservar- 
los en  perfecta  salud  y  en  condiciones  ventajosas  para 
el  objeto  que  se  quiere  conseguir. 

Ya  hemos  tratado  la  cuesti6n  de  la  habitaci6n  y  de 
las  medidas  higienicas  que  se  deben  observar;  vamos 
&  tratar  ahora  la  importante  cuesti6n  de  la  alimenta- 
ci6n. 

Las  gallinas  criadas  en  libertad  ocasionan  pocos  gas- 
tos,  pues  encuentran  en  los  terrenes  que  recorren  gran 
parte  de  su  alimentaci6n;  pero  como  ya  lo  hemes  vis- 
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to,  esta  ventaja  es  m&s  bien  aparente  que  real,  pues  en 
este  caso  se  pueden  perder  muchos  huevoa. 

Las  que  son  criadas  en  espacios  limitados  neoesitan 
una  alimentaci6n  variada  y  al)undante. 

No  se  pueden  establecer  cifras  exactas  para  la  ra- 
ci6n  diaria;  esta  raci6n  depende  de  las  condiciones  es- 
peciales  en  que  se  encuentran  las  gallinas.  Es  eviden- 
te,  en  efecto,  que  nd  se  debe  distribuir  la  misma  can- 
tidad  de  alimentos  &  gallinas  criadas  en  un  terrene 
drido  donde  no  epcuentran  casi  nada,  como  &  gallinas 
que  tienen  &  su  disposici6n  terrenes  con  verdura  y  ar- 
bustos,  donde  las  aves  encuentran,  adem^s  de  los  ali- 
mentos vegetales,  insectos  y  gusanos  que  les  propor- 
cionan  gran  parte  de  su  alimentacidn. 

Algunas  semanas  de  atenci6n  bastan  al  criador  pa- 
ra darse  cuenta  de  la  cantidad  de  alimentos  que  debe 
distribuir:  si  las  gallinas  tienen  el  papo  prominente, 
la  cantidad  es  suficiente;  si  al  contrario  el  papo  queda 
flojo  se  debe  aumentar  la  raci6n. 

Una  gallina  que  no  tiene  suficiente  alimentacidn  no 
crece  ni  da  huevos;  si  hay  exceso  de  alimentaci6n  la 
gallina  engorda  y  no  puede  producir  huevos.  Es,  pues, 
necesario  observar  una  justa  medida. 

Los  alimentos  deben  ser  siempre  de  buena  calidad, 
lo  que  por  otra  parte  es  mds  econ6mico.  Los  cereales: 
trigo,  avena,  cebada,  maiz,  distribuidos  en  granos  y 
muy  &  menudo  en  cebo,  deben  formar  la  base  de  la  ali- 
mentacidn. Si  se  dan  en  granos  es  mejor  romperlos  & 
fin  de  evitar  la  obstruccidn  del  tube  digestive.  Para  los 
polios,  la  harina  de  cebada  constituye  un  excelente  ali- 
mento  y  se  da  bajo  la  forma  de  cebo  de  consisteiicia  s6- 
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lida,  para  la  preparaci6n  del  cual  se  emplea  con  pre- 
ferencia  la  leche.  El  arroz  cocido,  mezclado  al  cebo  de 
harina  de  cebada,  es  tambi^n  muy  apreciado  por  los 
polios. 

No  debe  olvidarse  tampoco  distribuir  frecuentemen- 
te  ensaladas  y  otras  verduras,  de  las  cuales  las  gallinas 
son  muy  golosas.  / 

La  harina  de  centeno  debe  ser  prohibida  para  la  all- 
mentaci6n  de  las  gallinas,  y  sobre  todo  de  los  polios. 

El  trigo  y  el  canam6n  son  los  granos  que  m6s  favo- 
recenla  producci6n  de  los  huevos;  la  avena  produce 
tambien  buenos  efectos,  lo  mismo  que  los  cebos  ca- 
lientes. 

Si  se  quiere  cebar  las  gallinas  6  favorecer  la  produc- 
ci6n  de  came,  la  alimentaci6n  con  maiz  debe  ser  adop- 
tada  de  preferencia,  pero  sin  constituir  un  alimento  ex- 
clusive. 

En  fin,  siempre  las  gallinas  deben  tener  agua  fresca 
&  discreci6n.  Para  las  adultas  se  puede  poner  un  poco 
de  alquitr&n  en  los  vasos,  y  para  los  polios  se  puede 
emplear  leche  pura  6  adicionada  con  agua.  La  bebida 
debe  ser  depositada  siempre  en  vasos  cerrados,  en  los 
cuales  las  gallinas  no  pueden  ni  mojarse  ni  ensuciar  la 
bebida,  que  debe  ser  renovada  todos  los  dias  sin  excep- 
ci6n. 

Las  mismas  precauciones  se  deben  tomar  para  los 
utensilios  destinados  &  recibir  los  alimentos;  deben  ser 
limpiados  &  lo  menos  una  vez  por  dia. 

Todas  estas  precauciones  son  de  primera  necesidad, 
y  no  exigen  tanto  tiempo  come  se  podrla  creer  &  pri- 
mera vista.  El  criador  celoso  de  sus  intereses  nunca 
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deber&  descnidarse  de  observarlas,  y,  en  caso  que  el 
servicio  f uera  hecho  por  peones,  nunca  se  deber&  admi- 
tir  ninguna  excusa  en  contra  de  su  observancia,  pues 
de  ella  depende  en  gran  parte  el  6xito  de  la  cria. — In- 
gmiero  A.  Fr4mond. 


Tornado  de  *^La  Agrieuliura. 
(Repdblica  Argentina). 
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LOS  ORANDES  DESCUBBIMIENTOS. 

El  AIBE  LfQUIDO.  —  SU  IMPORTANCIA  FBIGOBfFICA. 

(Traducido  del  alemilnj. 

Aquellos  de  nuestros  lectores  que  ban  leido  las  £an^ 
tiflticas  obras  del  bar6Q  de  Munchhausen^  se  acorda- 
r&n  del  cuento  que  le  hizo  6ste  &  su  hu6sped,  haoi^n* 
dole  creer  que  fabricaba  adoquines  con  aire  compri- 
mido. 

Esto,  que  en  aquellos  tiempos  era  fantasia,  inventa- 
da  por  el  celebre  bar6n ,  boy  dia  casi  es  una  realidad. 
Los  gases  como  sen  el  oxigeno,  el  bidr6geno,  el  dzoe, 
el  dcido  carb6nico,  etc.,  etc.,  ya  ban  side  reducidos  k  un 
estado  liquido  por  Cailletet  y  Pictet  el  ano  1877;  m&s 
tarde  Wroblewsky  y  Olzewsky  basta  ban  conseguido 
solidificarlos. 

Aunque  estas  invenciones  bacian  6poca  en  la  bistp- 
ria  de  las  ciencias,  sin  embargo  no  tenian  valop  real 
en  cuanto  4  la  tecnica,  pues  estos  procedimientos  eran 
muy  complicados  y  &  mds  requerian  maquinarias  muy 
costosas.  Se  necesita  una  temp^ratura  muy  baja  para 
que  el  bidrdgend  se  lictie:  140  centigrados  bajo  cero,  y 
se  sabe  que  ^sta  temperatura  se  consigue  muy  dificil- 
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mente;  subiendo  esta,  los  liquidos  empiezan  &  heridr 
con  extraordinaria  fuerza,  se  vuelven  gases  y  se  eva- 
poran  en  un  segundo. 

Hace  pocos  meses  que  el  profesor  Dewar,  de  Lon- 
dres,  consigui6  transformar  el  oxigeno  y  el  aire  atmos- 
f6rico  en  un  liquido  que  encerr6  en  un  globo,  y  63te,  4 
su  vez  en  un  vacuum  (espacio  vacio,  sin  aire);  anterior- 
mente  este  profesor  ya  habia  conseguido  un  vacuum 
que  no  era  sino  la  millonesima  parte  de  una  atm6s- 
fera. 

Adoptando  el  metodo  Dewar  no  s61o  se  puede  redu- 
cir  el  aire  atmosferico  4  un  estado  liquido,  sino  que  se 
puede  hasta  enyiarlo  4  otros  puntos. 

Estos  liquido3  poseen  cualidades  muy  peculiares.  El 
Jcalium^  que  tanta  afinidad  tiene  con  el  oxigeno,  pues 
en  contacto  con  el  agua  arde,  es  decir,  que  le  quita  4 
este  el  oxigeno;  el  kalium,  repetinxos,  se  deja  sumergir 
en  el  liidr6geno  liquido,  sin  sufrir  alteraci6n  alguna. 
Identica  cosa  sucede  con  el  aire  liquido,  que  es  de  un 
precioso  color  celeste;  t^cnicamente  hablando,  este  li- 
quido es  de  grande  importancia  como  frigorifico,  pues 
posee  una  temperatura  de  136  centigrados  y  bien  pue 
de  figurarse  el  lector  qu6  resultados  pueden  dar  unas 
cuantas  gotas  de  el  en  un  departamento  frigorifico.  Es 
fuera  de  duda  que  en  breve  el  aire  liquido  reemplaza- 
r4  las  n^4quinas  heladoras,  y  no  falta  ya  quien  tenga 
la  idea  de  emplearlo  para  el  envio  de  carnes  congela- 
das,  pues  las  m4quinas  usadas  hoy  dia,  4  m4s  de  ser 
costosas,  necesitan  muy  4  menudo  composturas  que 
cuestan  muy  caras.  Empleando  el  aire  se  abarataria 
mucbo  el  transporte  de  la  came,  sea  desde  la  Austra- 
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lia  6  America  &  Europa  y  la  consecuencia  seria  una 
gran  revoluci6n  econ6mica. 

•  Segtin  un  diario  ingles ,  todas  las  maquinas  frigori- 
ficas  en  Calcuta  quedarian  sin  trabajo  desde  el  dia  en 
que  se  introdujesen  los  primeros  globes  con  aireliqui- ' 
do.  Desde  el  punto  de  vista  econ6mico,  este  tiene  un 
gran  porvenir;  facilitard,  en  grande  escala^  el  transpor- 
te  de  carne,  pescado  y  otros  articulos  alimenticioSi  y 
qui^n  sabe  lo  que  ser4  aun  en  el  porvenir. 

jConsidSrese  solamente  cu&n  barata  es  la  materia 
prima! 


Boletfn.-M.-15 
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NOTIQA  DE  LAS  MARCAS  DE  FABRICA  Y  DE  COMERaO 

BKai8TRi.DA8  XN  XSTA  BBCBITABIa. 

DUBANTB  Bli  UBB  DB  MARZO  DB  1894, 

euya  dedaradUn  dtproptedxjdftehaheclw  ley  deTi 

de  Nommbre  de  1889. 

Noriega,  Sucesores. — Marca  para  cigarros  aLa  Nue- 
va  Marinera.^  M6xico,  Marzo  3  de  1894. 

Noriega,  Sucesores. — Marca  para  cigarros  <cLa  An- 
tigua Marinera.»  Mexico,  Marzo  6  de  1894. 

J.  R.  Sandoval  y  Compania. — Marca  para  cigarros 
tfLa  Am6rica.»  Mexico,  Marzo  26  de  1894. 

J.  R.  Pandal  y  Compania. — Marca  para  cigarros 
«La  Popular.))  Mexico,  Marzo  25  de  1894. 

E.  Moreno. — Marca  para  Caf6  molido  ccLa  Flor  del 
Brasil.»  M6xico,  Marzo  29  de  1894. 

L6pez  Valdez  y  Pichardo,  apoderado  L.  Hurtado  y 
Compafiia. — Marca  para  cantones  ccLa  Industria  Na- 
cional.»  M6xico,  Marzo  30  de  1894. 

Daniel  Blumenkron,  apoderado  A.  Mtigica. — Mar- 
ca para  cigarros  ((Daniel  Blumenkron.»  Mexico,  Mar- 
zo 31  de  1894. 

Ampudia  y  Compafiia. — Marca  para  cigarros  «La 
Lidia.»  Mexico,  Marzo  30  de  1894. 
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NOTIOIA  DE  LAS  PATENTES  DE  PEIVILEGIO 

EXPBDIDAS  DURANTB  EL  MBS  DE  MARZO  DE  1894. 


Feohas. 


NOAfBRES. 


Objeto  del  prlvllegio. 


V  Veraer  Frederik  Lasoe  

V  Carlos  H.  Dodge  

3,  Julio  E.  Uhink  

13.  Augusto  Eranz  

13.  John  Good  - 

20.  Luis  G.  Guerrero  

20.  Francisco  ManriqueEscalante. 

20.  Baillet  Leo  

20.  Roberto  Hutchison  

29.  Homobono  Valdivia  


f  Producto  que  llama  '^Cemento 
(  arenoso." 

Portamanta  mejorado. 

Sistema  de  enyoltura  para  dga- 
rros. 

Mejoras  en  la  composici6n  de  la 

dinamita. 
Ciertas  mejoras  en  maquinariade 

hilar. 

Arado  denominado  "El  Tesoro." 

Mdquina  de  Rerro  y  acero  para 
moler  cuajada. 

Aparato  denominado  "Propulsor 
hidro-adindmico  atmeyali.'* 

Mejora  en  el  tratamiento,  prepa- 
raci6n  6  formaci6n  de  com- 
puestos  con  gutta  percha  6  hule. 

Fabricaci6n  de  las  estufas  "Val- 
divia." 
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RESUMEN  METEOR 


Mes  de  Ma 


LOCALIDADES. 


M 


OBSERVADOEBS. 


I  !  i 


Culiac&n  

Quadalajara  (Hospital)  

Jalapa  

Le(Sn  —  

Mazatl&n  

Mexico  (Observatorio  0.)... 

Morelia  (Seminario)  

Oaxaca  1  

Quer6taro  

San  Luis  Potosl  (Instit.)... 

Silao  «  
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RESUMEN  DE  LOS  DATOS  METEOROLOGICOS 

DEJCi  MES  DE  MARZO  DE  1894. 


OBSERVATORIO  METE0R0L6GIC0  CENTRAL. 
Datos  cx)RREspondientes  i  LA  Capital. 


Temperatura  media  mensual  al  abrigo,  15^3. 

Temperatura  media  mensual  4  la  intemperie,  15^8. 

Temperatura  m&xima  extrema  al  abrigo,  25°6. 

Temperatura  m&xima  extrema  4  la  intemperie,  33^0. 

Oscilacidn  diurna  al  abrigo  mdxima  en  el  mes,  19^6. 

0scilaci6n  diurna  extrema  en  el  mes  &  la  intempe- 
rie,  29°2.  , 

Oscilaci6n  total  en  el  mes  al  abrigo,  21^1. 

Oscilaci6n  total  en  el  mes  &  la  intemperie,  32^2. 

Diferencia  entre  la  temperatura  media  del  mes  y  la 
media  normal,  0^1. 

El  aspecto  del  mes  en  lo  general  fu6  templado,  pues 
con  excepci6n  de  dos  dias,  las  temperaturas  mediaa 
estuvieron  comprendidas  entre  10°  y  17"^. 

Temperaturas  minimas  extremas  al  abrigo  en  el  mes 
de  Marzo  de  los  anos  de  1877  6  1^94:  6^6,  5^6,  2^8, 
6^0,  Sn,  7%  5°3,  6°5,  7°7, 5^0, 0^0,  7%  5^3,  3^6, 4^, 
3^5,  3^5,  y  4^5. 

Temperaturas  -minimas  extremas  &  la  intemperie  en 
el  mismo  mes  y  anos:  0^5,  0^0,  0^6, 0°6, 1%  0^0, 3^6, 
1^7,  4^7,  2°2,  0^8  bajo  cero,  2%  1^5,  0°6  bajo  cero,  m, 
0^0,  0^0,  y  0°8. 

Bar6metro. — Presi6n  media  mensual  de  Marzo  de 


Digitized  by  GooQle 


281 

1894:  585"*"^94;  la  mayor  presi6n  589^47  el  dia  26; 
la  minima  presi6n  681"^74  el  dia  19;  la  mayor  osci- 
laci6n  diurna  5°^"'40  el  dia  26.  El  bar6metro  estuvo 
17  dias  sobre  la  normal  y  el  resto  en  6  bajo  de  ella;  la 
diferencia  entre  la  presi6n  media  mensual  y  la  media 
normal  fue  de  0™"^43;  la  oscilaci6n  total  en  el  mes  en- 
tre las  preaiones  extremas  fu6  de  7°^73. 

En  el  viento,  la  direcci6n  dominante  en  este  mes 
fue  del  N.  E.;  hubo  algunas  rdfagas  del  S.  E.  y  N.  W.; 
la  velocidad  m&]i^ima  para  los  vientos  boreales  fae  de 
12™5  el  dia  14,  y  para  los  vientos  australes  13™9  el 
dia  24. 

En  las  horas  cercanas  al  medio  dia  y  en  varias  tar- 
des  soplaron  los  vientos  antrales  arrafagados,  levan- 
tando  grandes  pol varedas  y  remolinos  y  resecando  bas- 
tante  el  ambiente. 

En  las  nubes  la  dire€ci6n  dominante  fu6  del  W.; 
dominaron  las  formas  de  ctimulus  y  cirrus,  siendo  el 
aspeoto  del  mes  en  lo  general  despejado;  hubo  tres  din& 
nublados,  con  cielo  limpio  3,  despejados  19  y  medio 
nublados  6.  El  cuadrante  m4s  nebuloso  fu6  el  del  S.W., 
en  donde  tuvo  desarrollo  la  principal  Uuvia  en  la  ter- 
cera  d6cada. 

Tensi6n  media  del  vapor  de  agua  al  abrigo  6'^"^47, 
y  la  intemperie  6"'°'43. 

La  humedad  media  mensual  fue  de  50  y  48  p3  al 
abrigo  e  intemperie  respectivamente. 

La  evaporaci6n  fu6  de  3^°'3  al  abrigo  y  9°'"'3  &  la 
intemperie,  como  termino  medio  mensual. 

La  cantidad  media  de  ozono  en  el  mes  fu6  de  4^1. 

Lluvia  total  en  el  mes  de  Marzo  en  los  afios  de 
1877  &  1894: 10°^8,  2™°^1, 6'^8,  0°*"^7, 50""^9, 18^6, 
2"^9, 14'"°*0, 1°^1, 4™°'l,  10°^5, 19^6, 2*"™6, 20"^8, 
38°''^5,  20'^'"3,  y  S^^'^O. 

Dias  con  lluvias  en  el  mismo  mes  y  anos:  10,  4,  5, 
4,  4,  6,  14,  3,  11,  3, 3,  6,  7, 6,  2, 15,  8  y  3. 

Como  se  ve  por  estos  dates,  el  mes  que  acaba  de  pa- 
sar  estuvo  despejado,  algo  ventoso,  normal  por  su  tem- 
peratura  media  y  con  poca  lluvia. 
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Lo  m6s  notable  fue  el  temporal  que  tuvo  lugar  el 
dia  27,  precedido  de  fuertes  vientos  australes  con  un 
ascenso  rdpido  en  el  bar6metro  y  un  cambio  brusco 
del  viento  al  N.  W.,  haciendose  notable  la  oscilaci6n 
barometrica  diurna  del  dia  26  que  fu6  de  5°^40  y  oca- 
sionando  un  abatimiento  en  la  temperatura  algo  nota- 
ble, bajando  la  temperatura  minima  basta  0^8  c.  sobr^ 
cero. 

Con  este  temporal  hubo  una  nevada  en  el  Valle,  de 
la  que  se  di6  cuenta,  asi  como  con  lo3  dates  de  otras 
locdidades,  en  las  notas  de  los  dias  28  y  29.  La  onda 
fria  abarc6  varies  puntos,  pues  las  temperaturas  mi- 
nimas  de  esos  dias  llegaron  en  Zacatecas  &  0^0  c;  en 
Toluca  &  2^8  sobre  cero;  en  Pachuca  &  3^0  sobre  cero; 
hubo  nevadas  en  varies  puntos  y  lluvias  con  graniza- 
das  en  algunas  localidades;  hacia  la  regi6n  del  Sur  al- 
gunos  aguaceros  tempestuosos. 

Se  hicieron  notar  en  el  mes  que  acaba  de  pasar  al- 

?;unas  densas  brumas,  llegando  &  verse  los  discos  so- 
ar y  lunar  de  un  color  rojo  &  su  salida  y  puesta. 

La  tarde  del  10  fu6  la  llegada  de  las  golondrinas  & 
la  ciudad. 

LLUVIAS. 

Las  lluvias  presentaron  en  Marzo  la  siguiente  dis- 
tribuci6n: 

Dia  P  Lloviznas  al  Norte:  en  San  Luis  de  la  Paz. 
Al  Sur  en  Huautla. 

Dia  2.  Lloviznas  al  Norte:  en  Monterrey,  Reynosa, 
Tantima  y  Ozuluama.  Al  Oriente:  en  Papantla  y  Tux- 
pan. 

Diji  3.  Al  Oriente:  llovizna  en  Pdnuco. 

Dia  4.  Al  Norte:  lloviznas  en  Turuachic  y  Tampi- 
00.  A.1  Oriente:  en  Tehuacan. 

Dia  5;  Lloviznas  al  Norte:  en  Iturbide  y  Soto  la 
Marina. 

Dia  7.  Lloviznas  al  Norte:  en  Camargo  y  Beynosa. 
Dia  8.  Lloviznas  al  Norte:  en  Matamoros. 
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Dia  9.  Valle  de  M6xico.  Lluvias  en  varies  puntos. 
Al  Occidente:  en  Morelia.  Al  Sur  en  Oaxaca,  Nochix- 
tl6ny  Teposcolula. 

Dia  10.  Valle  de  Mexico.  Lluvias  al  S.  W.,  W.  y 
N.  W.  con  tronada  en  la  regi6n  austral.  Al  Oriente: 
en  Tecamachalco,  Papantla  y  Ozuluama.  Al  Sur:  en 
Tlacolula  y  Juxtlahuaca. 

Dia  12.  Valle  de  Mexico.  Llovizna  tempestuosa  en 
Chalco.  Al  Norte:  lloviznas  en  villa  de  Reyes,  El  Ve- 
nado,  La  Ventura,  Colonias  y  Zacatecas.  Al  Occiden- 
te: aguacero  con  granizo  en  Tonila;  llovizna  con  gra- 
nizo  en  Guadalajara;  llovizna  en  Le6n. 

Dia.  13.  Al  Norte:  lluvias  en  Ahualulco,  Sombre- 
rete,  Fresnillo,  Ojocaliente,  Vanegas,  Monclova,  Ze- 
peda,  Parras,  Matamoros,  San^  Felipe,  Santa  Maria  e 
Iturbide.  Al  Occidente  en  Sayula,  Le6n  y  Zapotl&n. 

Dia.  14.  Valle  de  Mexico.  Lloviznas  en  algunos 
puntos;  granizada  al  S.W.  Al  Norte:  lloviznas  en  Ce- 
rritos,  Jaumave,  Hidalgo,  Monterrey,  Guerrero,  Sali- 
nas del  Pefi6n  Blanco,  Venado,  Cfirdenas  y  Villa  de 
Reyes.  Al  Occidente:  lloviznas  en  Le6n. 

Dia  16.  Al  Norte:  aguacero  en  Mtizquiz. 

Dia  16.  Al  Oriente:  lluvias  en  P&nuco. 

Dia  17.  Al  Occidente:  lloviznas  en  IxtUn  y  Tepic. 

Dia  22.  Al  Norte:  lloviznas  en  San  Diego. 

Dia  25.  Al  Norte:  lloviznas  en  Jaumave  y  Tantima. 
Al  Oriente  en  Veracruz. 

Dia  26.  Valle  de  Mexico.  Lluvias  en  varies  puntos. 
Al  Norte:  en  San  Felipe,  Dolores  y  San  Luis  de  la  Paz. 
Al  Oriente:  en  Tamiahua,  Ozuluama,  Tuxpan  y  Tam- 
pico.  Al  Occidente:  en  Guanajuato,  Irapuato^  Morelia 
y  Celaya.  Al  Sur:  aguaceros  tempestuosos  en  Cuerna- 
vaca  y  Amacusac. 

Dia  27.  Valle  de  Mexico.  Lluvias  en  varies  puntos. 
Al  Norte:  en  Dolores,  Altamira  y  Tampico.  Al  Orien- 
te: en  Texmelucan,  Puebla,  Matamoros,  Huajuapan, 
Tepeaca,  Tecamachalco  y  Tehuac&n.  Al  Occidente:  en 
Sayula,  Tonila,  Le6n,  Morelia  y  Zapotl&n.  Al  Sur:  en 
Cuernavaca  y  Amacusac. 
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Dia  28.  Yalle  de  M^inco.  Lluvias  en  varios  puntos. 
Al  Oriente:  en  Ozuluama,  Fapantla  y  Gutifirrez  Za- 
mora.  Al  Sur:  en  Chilapa,  Atlixtac,  Tlapa,  Silacayoa- 
pan,  Cuernavaca,  Iguala,  Dos  Caminos,  Dos  Arroyos, 
Acapulco,  Aguas  Blancas,  San  Jer6nimo,  San  Luis, 
Zihuatanejo,  XJni6n,  Oaxaca,  Tehuantepec,  San  Carlos, 
Tlacolula,  Nochixtl4n,  Teposcolula,  Tlaxiaco,  Juxtla- 
huaca  y  Huitzo,  varias  de  ellas  siendo  tempestuosas. 

Dia  29.  Al  Norte:  lluvias  en  Avino. 

HELADAS. 

Dia  1^  Al  Norte:  en  Presas  y  Papasquiaro. 

Dia  2.  Al  Norte:  en  El  Salto,  Chavarria,  Papas- 
quiaro  y  Matamoros. 

Dia  3.  Al  Norte:  en  El  Salto,  Papasquiaro  y  Valles. 

Dia  4.  Al  Norte:  en  El  Salto. 

Dia  5.  Al  Norte:  en  Cerrogordo  y  El  Salto. 

Dia  6.  Al  Norte:  en  Rio  Florido,  El  Salto,  Chara. 
rria,  La  Zarca  y  El  Parral. 

Dia  7.  Al  Norte:  en  Rio  Florido,  El  Salto,  Papas- 
quiaro y  Guadalupe  y  Calvo. 

Dia  8.  Al  Norte:  en  Rio  Florido,  Guadalupe  y  Cal- 
vo, Durango,  El  Salto,  Chavarria  y  Monterrey. 

Dia  9.  Al  Norte:  en  Chavarria  y  Guadalupe  y  Calvo. 

Dia  10.  Al  Norte:  en  El  Salto. 

Dia  11.  No  hubo  noticias. 

Dia  12.  No  hubo  noticias. 

Dia  13.  No  hubo  noticias. 

Dia  14.  Al  Norte:  en  El  Salto. 

Dia  15.  Al  Norte:  en  El  Salto. 

Dia  16.  Al  Norte:  en  El  Salto. 

Dia  17.  Al  Norte:  en  El  Salto. 

Dia  18.  No  hubo  noticias. 

Dia  19.  No  hubo  noticias. 

Dia  20.  Al  Norte:  en  Vanegas  y  Chavarria. 

Dia  21.  Al  Norte:  en  Iturbide,  Salinas  del  Pefi6n, 
Nombre  de  Dios  y  Chavarria.  Al  Sur  en  Teposcolula. 

Dia  22.  Al  Norte  en  Iturbide. 
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Dia  23.  Al  Norte:  en  Salinas  y  El  Salto. 
Dia  24.  Al  Norte:  en  Vanegas  y  Ojocaliente. 
Dia  25.  Al  Norte:  en  Iturbide,  Chavarria  y  El  Sal- 
tillo. 

Dia  26.  Al  Norte:  en  San  Felipe,  Dolores,  Chava- 
rria, Concordia,  Cuencam6,  El  Saltillo,  Zepeda  y  Co- 
lonias. 

Dia  27.  Al  Norte:  en  Vanegas,  Venado,  El  Saltillo, 
Monclova,  Porfirio  Diaz,  Colonias  y  General  Zepeda. 
Al  Oriente:  en  Tecamachalco  y  Tehuacdn. 

Dia  28.  Al  Norte:  en  Iturbide,  Colonias,  Vanegas  y 
Porfirio  Diaz. 

Dia  29.  Al  Norte:  en  Vanegas  6  Iturbide. 

Dia  30.  No  bubo  dates. 

Dia  31.  Al  Norte:  en  Iturbide.  Al  Sur:  en  Tepos- 
colula. 


Las  temperaturas  extremas  en  varies  lugares  de  la 
RepAblica,  fueron  como  sigue: 


Guadalajara   29°5  c.    6n  c. 

Jalapa   30.5  6.8 

Le6n   28.6  4.6 

MazatUn   26.1  12.4 

Mexico  ^   25.6  4.5 

Oaxaca   30.9  5.2 

Queretaro   29.6  3.5 

San  Luis  Potosi  (Instituto)   26.5  6.1 

Silao   26.7  7.3 

Toluca   22.5  1.0 

Zapotlan   31.1   
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Datos  meteoroldgicos  comparados. 

Calculados.  Observado*. 

Temperatura  15^8  c   15°3  c. 

Bar6metro  586™"^00   SSS^^^^Oi. 

Humedad,  47  pg   50  pg 

Viento  del  S.E.  al  N.E   N. E.  y  N.  W. 

Nubes  del  S.W.  al  N.E   S.W.  &  N.E. 

Uuvia,  variable   5"^°^) 

Dias  con  Huvia,  variables   3 


Datos  meteoroldgicos  probables  para  elmes  de  Abril 
de  1894.  ' 

Temperatura  media  mensual  al  abrigo:  18^8  c.664°0 
Fahrenheit. 

Presi6n  barometrica  media  mensual:  585^^92  6 
23.069  pulgadas  inglesas. 

El  viento  dominante  en  este  mes  es  el  del  N.E.  6 
del  S.E.  casi  en  igual  proporci6n;  las  mayores  veloci- 
dades  para  los  boreales. 

En  las  nubes  la  direcci6n  dominante  es  del  S.W.  al 
N.E.,  siendo  este  mes  m&s  nebuloso  que  Marzo,  domi- 
nando  las  formas  de  ctlmulus  gruesos,  y  en  algunas 
tardes  ninbus,  principal  mente  al  S.W.,  que  es  dedon- 
de  parten  las  primeras  lluvias. 

Tensi6n  media  del  vapor  de  agua:  I^^O^. 

Humedad  media  del  ambiente:  46  pcrr  ciento. 

Este  es,  por  lo  regular,  el  mes  m&s  seco  del  afio  y 
cuando  llueve  muy  poco  es  tambien  entonces  el  mes 
mds  caluroso,  pues  en  la  mayoria  de  casos  ha  supera- 
do  4  los  meses  de  Mayo  y  Junio,  que  son  tambi6n  de 
los  m4s  calurosos.  En  algunas  tardes,  principalmente 
en  las  horas  cercanas  al  medio  dia,  la  humedad  del 
ambiente  llega  hasta  un  poco  menos  de  un  10  por 
ciento. 

Las  brumas  adquieren  mayor  intensidad,  principal- 
mente al  E.  y  W.  del  Valle  se  observan  las  m6s  den- 
sas. 
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Es  el  mes  de  mayor  evaporaci6n.  Con  respecto  4  la 
lluviar^  es  muy  variable,  pero  casi  siempre  mayor  que 
la  de  Marzo;  para  un  ano  normal  la  lluvia  media  es  de 
15™™5  pr6ximamente,  contdndose  unos  diez  dias  con 
precipitaciones  por  termino  medio. 

Ya  en  este  mes  se  muestra  esplendorosa  la  vegeta- 
ci6n  en  la  regi6n  S.W.  del  Valle,  caracteriz&ndose  la 
silvestre  en  los  campos,  entre  otras  plantas,  por  la 
azucena  roja,  el  palo  bobo,  la  jarilla,  el  mezquite,  el 
huizache,  la  biznaga,  la  comida  del  pajarito,  la  gualda 
y  la  lima. 

La  baja  de  temperatura  que  se  not6  al  fin  del  mes, 
se  extendi6  en  una  gran  parte  del  pais,  causando  per- 
juicios  notables  sobre  los  campos  de  trigo  y  de  gar- 
banzo  que  ya  estaban  en  floraci6n,  aunque  felizmente 
pocas  sementeras  habian  llegado  4  ese  perlodo.  Tam- 
bien  se  perjudicaron  algunos  campos  de  maiz  que  co- 
menzaban  4  nacer  y  hubo  que  resembrar  gran  parte 
de  ellos. 
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RED  TERMOMETRICA  DEL  ESTADO  DE  VERAGBUZ. 


BESUMEN  general  de  los  regidros  de  lae  etkuAones  del  Edado^ 
corretpondienie  al  mes  de  Noviernbre  de  1893. 


Ozuluama. 


Tantoyuca ... 
Chicon  tepee.. 

Tuxpam   

Fapantla  

Jalacingo  


Misantla . 


BSTA0I0NB8. 

Ozuluama  

Pueblo  Viejo  

Pdnuco  ,  

Tantima  

Tantoyuca.  

Tempoal  

Ohontla  

Chiconamel  

Chicontepec  

Ilamatlan  

Ixhuatldn  

Huayacocotla  

TiSxpam  

Tepezintla  \ 

Tamiahua  

TihuatUn  

Fapantla  

Gutierrez  Zamora  ^  

Santo  Domingo  

Coxquihui  

Jalacingo  

Martinez  de  la  Torre  

Atzalam  

Perote  

Misantla  

Jicaltepec  

Yeouatla  

Juchique  


Tcnpentarm  nedU 

Ktfm.  d«  Ufl   

BiUolonM.       t  obMiTS.  dIariM. 

1    22.87  c 

2    21.67 

8    19.94 

4    16.81 

6    21.00 

6    18.46 

7    20.77 

8    20.67 

9    21.61 

10    16.88 

11    18.77 

12    14.32 

18    21.90 

14    21.58 

16    20.08 

16    21.84 

17    19.88 

18    19.18 

19    16.29 

20    20.29 

21    12.48 

22    21.68 

28    16.60 

24    7.40 

25    20.61 

26    21.00 

27    28.97 

28    20.10 
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Jalapa.... 
Coatepec. 


Huatusco.. 


Cdrdoba.. 


Orizaba. 


Zongolica.. 


Veracruz . 


Tuxtlaa  

Cosamalo&pam . 


Acayucan  

Cosamalo&pam.. 
Minatitl&n  


•  iM   


Veracruz. 


I8TA0I0KB8. 

Jalapa   29    17.20 

TiaooUikm   80  --...^  * 

Las  Vigaa   81    10.06 

Kaolineo  »   82    18.60 

Act6pam   88    28.51 

'Ooatepec   84    18.80 

Teoeelo   86    16.80 

Ixhuacto   86    14.10 

^Apaz&pam*   87  .........  22.40 

^Huatufl^o   88    W.60 

Axocuilpam  ».  89    14.94 

Oomapa   40    17.60 

Zentla.   41    22.47 

C6rdoba   42    17.00 

AlpaUahua   48    18.60 

Coscomatepec   44   16,24 

Santiago  fiuatusoo   46    * 

Orizaba   46    16.40 

La  P«rla.«   47    16.70 

Naranjal   48    21.78 

Maltrata   49    16.80 

Zongolica   60    17.72 

Ma^alena...   61    19.87 

Tequila   62    14.10 

Tebuipango   68    14.40 

'Veracruz   64    22.42 

Paso  de  Ovejas   66    * 

Soledad   66    * 

Medellm   67    .]   19.00 

Tlalixcdyam  -   66    24.16 

Alvarado   69    26.21 

^TlacoUlpam   60    24.80 

'San  Andres  Tuxtla   61    22.08 

Santiago  Tuxtla   62    28.11 

Catemaco   68    28.16 

Cosamalo&pam   64    22.67 

Acula   66    22.80 

OtatitWn   66    22.80 

Playa  Vicente   67    28.90 

'AcayiScan   68    28.08 

Mecay&pam   69    20.77 

San  tfuan  Evangelista   70    22.00 

Cbacaltanguis   71    22.00 

r  Ooatzacoalcos   72    25.60 

i  IxbuatUn   78    * 

t  Jaltipan   74    2566 

/  La  Antigua   76    28.91 

\San  Ori8t<5bal  Llave   76    24.90 


Segtin  Ids  anteriores  dates,  solamente  en  una  esta- 
ci6n  se  cont6  el  promedio  comprendido  entre  5®  y  10® 
{temperattira  frla). 
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En  9  estaclones  vari6  el  promedio  entre  10^  y  16° 
{temperaiura  Jrescd) . 

En  22  estaciones  estuvo  el  promedio  comprendido 
entre  16*^  y  20°  {temperaiura  Umplada). 

En  36  estaciones  estuvo  el  promedio  comprendido 
entre  20^  y      {temperaiura  cdlida). 

En  las  3  estaciones  restantes  vario  el  promedio  en- 
tre 25°  y  30°  {temperaiura  muy  cdlida). 

El  lugar  m&s  cdlido  fue  la  estacidn  de  Goatzacoalcos 
del  Cant6n  de  Minatitl&n.  en  cuya  localidad  varies  de 
sus  dias  fueron  de  temperatura  ardiente. 

El  lugar  de  la  m4s  baja  temperatura  media  men- 
sual  fue  Fer^te,  del  Cant6n  de  Jalacingo,  en  cuya  esta- 
ci6n  varies  de  sus  dias  fueron  de  temperatura  fria; 
igual  car&cter  presentd  dicha  localidad  en  el  mes  an- 
terior. 

Nota. — En  las  estaciones  marcadas  con  asterisco  no 
se  hicieron  observaciones  durante  el  mes. 
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RED  TEBMOMETRICA  DEL  SSTADO  DE  VERACRUZ, 


I&ESUMEN general  de  los  registrar  de  las  estadones  del  Usfudo^ 
correspondiente  al  mes  de  Diciembre  de  1893. 


CAJfTONEB. 

Ozuluama  

Tantoyuoa  

Ohicont^>ec  

Tiizpam  

Papantla  , 

Jalacingo  

MlHiptlft...  


XBTACI0KB8. 


■•taelettM, 


TmpmtwrftaiedU 


i  obMm.  dlarUa. 


'  Osuluama  

Pueblo  Viego.. 

Pdnuco  

Tantima  

Tantoyuca  

Tempoal  

Chontla  

Cbiconamel... 


  1 

  2 

8 

  4 

  6 

  6 

7 

  8 

'  Chicontepec   9 

IlamatUn  „  10 

IxhuatUn  «  11 

Huayacocotla   12 

Tdxpam   18 

Tepezintla  -  14 

Tamiahua   16 

TihuatUtt   16 

Papantla   17 

Gutierrez  Zamora   18 

Santo  Domingo   19 

Gozquibui   20 

Jalacingo.......   21 

Martinez  de  la  Torre   22 

Atzalam   28 

tPerota.   24 

Misantla   26 

Jicaltqpeo   26 

Yecuatia   27 

Juohique   28 


.  18.90 
..  19.68 
..  19.68 
..  16.99 

17.67 
* 

r.x  19.97 
..  12.27 

16.86 
..  12.97 

16.76 
.  9.94 
..  20.88 
..  19.74 
* 

.  18.60 

17.17 
..  19.28 

14.04 
.  19.16 

.  9.27 
19.84 
10.88 

.  6.80 
18.14 

.  18.04 
22.76 

.  19.66 


Boletin.-M.*16 
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Jalapa 


Coatepeo.. 


HuaUusoo.. 


C6idol>a.. 


Orizaba.. 


Zongolica. 


Veracruz.. 


I 


Tuztlas  

Cosamalo&paxn.. 

Acayucan  

MinatitUb  

Veracruz.  


KSTAOIOirXB. 

Jalapa  '  29 

a  lacoldlam   80 

Las  Vigas  ^.  81 

lYaolinoo   82  < 

,  Act6pam   88 

'  Ck>atepec   84 

Teocelo   86 

Izhuacin   86 

^  Apaz&pam   87 

'HuatuBCO   88 

Axoouilpam.   39 

Comapa   40 

Zentla   41 

C6rdoba   42 

AlpatlabUa   48 

Cotcomotopec   44 

Santiago  Huatusco   46 

f  Orizaba   46 

La  Perla   47 

HaraDjal   48 

^Maltrata   49 

'Zongolica.....   60 

Ma^lalena   61 

Tequila.   62 

Tequipango.   63 

"  Veracruz   64 

Paso  de  Ovejas   65 

Soledad   66 

MedelUn   67 

Tlalixcdyam   68 

Alvarado   69 

^Tlacot^lpam   60 

'San  Andr^  Tuxtla   CI 

Santiago  Tuxtla   62 

Oatemaco   68 

Cosamalo&pam   64 

Acula   66 

OtatitUn   66 

Playa  Vicente   67 

Acaydoan   68 

Mecay&pam   69 

San  Juan  Evangelista.   70 

fMinatitUn   71 

Ooatzacoaloos   72 

IxhuatUn   78 

^Jaltipan   74 

'  La  Antigua   76 

'  t  San  Criatdbal  Llave   76 


16.70 
« 

9.06 
12.44 

21.68 
* 

18.68 
11.18 
20.80 
16.20 
12.01 
16.71 
20.91 
14  21 
11.49 
14.04 
* 

12.69 
13.68 
18.29 
16.66 
13.88 
18.71 
14.88 
11.46 
20.62 
« 

18.85 
19.58 
21.84 
23.16 
22.10 
19.88 
18.86 
19.81 
21.69 
19.76 
20.84 
19.72 
19.28 


28.00 
« 

20.63 
21.18 
21.88 


Segtin  los  anteriores  dates,  solamente  en  cuatro  es- 
taci6n  se  cont6  el  promedio  entre  5®  y  10°  {tempe- 
ratura  fria). 
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En  16  estaciones  vari6  el  promedio  entre  10^  y  15® 
{temperatura  fresco) . 

En  31  estaciones  estuvo  el  promedio  comprendido 
entre  16°  y  20*^  {temperatura  templada). 

En  las  15  estaciones  restantes  yari6  el  promedio 
entre  20°  y  25°  {temperatura  cdlida). 

El  lugar  mds  c41ido  fue  la  estaci6n  de  Alvarado 
del  Cant6n  de  Veracruz,  en  cuya  localidad  varies  de 
sus  dias  fueron  de  temperatura  ardiente. 

El  lugar  de  la  mds  baja  temperatura  media  men- 
sual  fue  Ferote,  del  Cant6n  de  Jalacingo,  en  cuya  esta- 
ci6n  varies  de  sus  dias  fueron  de  temperatura  fria. 

.  iN'oTA. — En  las  estaciones  marcadas  con  asterisco  no 
ae  hicieron  observaciones  durante  el  mes. 
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